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PREFAZIONE

La vegelazione forestale, se non fornisce i mezal di
nutrizione allvomo come quella dei cereall e delle
civaie, prepura invece, allwmanite infern, ed alle
vifte animale, tutle le condizioni favorevoli all’esi-
stenze. Inmfatti: regole anzi twllo o temperatire e
Vumiditee dellambicnte, cioé, prepara Parce geogra-
fica, ove uwomn e glt animali possono vivere; con-
corre, insieme o lulli & vegetali, a fissare 1 carbonio,
dellanidride carbonive che trovasi nellaric  per
vanderhe respirabile; poiché Ueccessive presenza, sareb-
be oltremodo dannose alle vite animale: diseipling la
caduta delle piogge e favorisce Uoltivita delle sorgenti;
regola i corso dei flumi, dei venti e riduce salubre
Uarig; ed infine, coi suoi prodolls furnisce all’ wome oi-
vile, tulti { mezzi per venderlo pite allivo e celere nel
progresso delfu clvilizsazione. '

Fra tutti @ prodotti,” che Vuomo trae dalla vegela-
zione boschiva per lo vite civile 0 per I sur altivild,
é il legno; da questo prezioso prodotte dipendons le
Pl while applicezioni nelle vite moderne; ed 0 mi.
sura che umno Pulilizaa, progredisce nellineivi-
limento e nelle piie audaci imprese: st procure une
maggiore agiafezza; e si creg nuovi bisogni alla vite
per renderle pile godibile ¢ desiderata! It legro, e di-
spelto del suo concorrenle, 1l ferro, nelle enstruzioni
ctvili e navall, nelle costruzioni idruwliche e nel lavori
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7@6()1—1’0—5. pitre, non cesse di essere de-sidemto,‘ in de-
terminati cast, nellc medesime costruzioni, splegundo
sempre la sun massime importenza ped hisoyni dellg -
vite moderna. Ed in vevo: nel luvori pubblici, & pre-
ferito per la pavimentozione delle vie delle ciliG; nellu
marine, per ¢ costruzione degli seali, per Uossatuwre
dei piecoli navigli, vascelll, barche, alberi, antenne,
pilolti, morali, nei quali ugi, resta sempre af legno il
dominia, dove < ferro non pud swrragarlo;

Nelle ferrovie principalmente serve per le lraver-
sine e conviene ancord pei steceall, per puli lelegra-
fici e teleloniciy

Nelle costruziont civili ed edilizie, per porte, fine-
slre, ece;

Nelle costruzion: idrauliche, per le palafitte;

Nelle miniere, come sostegni e punlelli;

Nellagricoltura, per tulori, recinti, nelln costru-
zione delle stalle e senderie, per In fablrvicazione dei
carri e det picenli aflreani rurali, come:. forche, pale,
rastrelli, ece. ece. .

Del legno, in nefura, se ne avrartaggiono le artl ed
3 mesticri. '

Le arti, per lo seollura el ineisione {n legno.

I mestiers Uusann come legno da lavoro. I sega-
tore per furne tavole, tavoletle, travi, travicelli; eba-
niste e lo stipetlalo per Jarne mobili fini; i fulegname
per mobilia ordinaria, porte, finestre; ¥ botlaio per
doghe; botli e burili; il earradore, per I costruzione
dei diversi veicoli; lo scatofaio, per scatole e casselle;
il lornilore, per subbi, maniche ¢ diversi piccoli og-
getti; U fuswio, per fusi, mestole, scodelle, cucchiai,
fruilini, pestells, mariaielli, ecc., che é una delle pic-
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cole industrie silvane, che ligne in lavoro © mon-
tanary ned rigidi giorni invernddi. I legno alimenta
‘tnoltre altre fndustrie conve maleria sussidiurie, qual’é
quella detla fabbricazione det lupis, fimmmiferi, sloe-
cadenti, dei trucioli, dello zoceolaln, vec. cce.

Nella vita moderna, olire o servire in natura nei
casi indicati, pile o meno manifalinrdo, serve il le-
gro in diverse industrie, denatorandulo.

Sotteposto alla distilluzione seeeet, bruciandolo al-
Paria én wmodo speciale, da luogo alln preparazione
del carbone, ch'é wne industrin agraria importantis-
gime; e queste tnrustrie, & stafe e Sere sempre impor-
lante tn qualsiasi grado di progresso, dell’ Dicivilimento
wmann, @ dispetto di potent ed mportanti surrogati:
carbon fossile, lignite, torba, gus tuce, combustibili
Haquadi, eome sono telle @ petroli, altve Uelettricilie come
mezzo cetlovifero. Tl carbome di legne, sic come combu-
stibile, sia come materice sussidiaria, sard sempre ne-
cessrrio per molle ¢ varie tnadwstrie e von mai surro-
galn, qualsiosi possa essere i progresso fisico-mec-
canico delle vita moderana,

Distetlato poi in vusi chiusé, oltre o potersi wiiliz-
zare wna parle dei prodotti volalili come gas luee e
come caloriferi. si traggono dei prodotii Liguidi: alvool
metilico, acido acelico o pirolegnoso, oli essenziali e
poi pece, catromi, nerofumo, ece. ecc. :

 Denaturando i legno mepeanicamente e fisica-

mente, si ottiene da esso ln cellulosa, che alimento
varie tndustrie e principalmente quella della carta;
degli estralti lanunicl e via dicendn.

Le essenze forestali, oftre ad essere ulili pel legno,
sone anche wtilissime per le curteccie che riveste il
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Wonco di aleune specie, per il sughero, per le so-
Starize tanniche e colorantt in ess@ canlenule. Tra la
corteccie ¢ Tulburne o zont generalrice si fermano
dei swechi gommust zucchering « manna v e delle so-
slanze resinose « tremeniing » che sonn wlilissime nelle
applicazioni medicadi ed in {alune industrie.

Anche le foglie i alcune specie presentans une
grande ulilite inconteslabile, sie quando seyregano so-
slenze gommose, zuccherine « Manna di Briengon,
siee per e riechezza e hontd delle sostanze fannicke, di
cui sonro ricchi £ loro lessuli.

Altre speeie sono wtili poi lore frufti, achenie o nu-
coli, polendo essere alimentari, I loro mandorle, per
Puomo o per aleuni animali domesticl,

Dall’esame complessivo del prodolti silvani, ri-
sulle che, per la vegelaziome hoschiva occorre prodi-
gare ke mussima cura, affinché sie efficiente, fatliva,
wer soddisfare ai bisogni del nostro Paese. 16 posio,
non solo bisogue migliorare lo stilo altuale delle no-
stra segetezione silvane, e Lisogne estenderle i pi
che sice possibile, per riparare al mal fatto neghi wltimi
tempi, diboscanda puzzamente, e rendendole insuffi-
ciente i nostri bisogni. Dibvscando, si € indotta una
allerazione ai fenomeni meteorici, con danni dell'i-
glene e delfugricoltura, ¢ nello stesso tempo ¢t siamo
resi soggelts alle produzione slraniera per diverse
maferie prime che occorrono nella vile di verie -
dustrie, la cui polenzialité & subordinale ai prodotti
qilvan!.

E necessario riparare @ tali errori, ché, quando
untt Nezione fu dipendere o sue aitivite dai Paesi
stranier!, essa, non solo si rende schiava, ma si im-
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poverisee facendn emigrare . suo ors, e perpetuq
una lunge soggezione e schiapill, ai pid fonlani ne-
poli.

{1 Dr. Casrarol ha dunque ben pensato trallando
Vargomento dei prodobti obenibill dalle vssunze
FORESTALL, e noi non possiamo che , augirare rf
presente volwmello favorve e fortuna.

. Mixcron:
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INTRODUZIONE

T secol primoe, cho quant'or fu bello,
e’ saverese con fnme le pghinnde,
K nettare con sete ogui ruseello,

(Dawrte, Pury, Canto xxir)

Senza boschi non si possono otéenere i prodotti
di essi, ¢ quindi permettetemene due parole, Cra-
TEAUBRIAND diceva: i bosehi devono precedere i po-
poli. « Il rimbeschimento & il punto nero dell’eco-
nomia nazionale » {Conataxst, nell'lalie d’oggi).

L'Ttalia (1), che pur aveebbe possibilith d’am-
mantarsi «i quel verde, ché ricca di monti, ha
appena Ba. 4.564.000 di boschi (2}, quasi il 159
della totale superficie — percentuale assai bassa —
eostretta cos), la nostra terea, a provvedersi fuori
financo di legno, legna, carbone ¢ prodotti che dal-
I'albere silvano si traggone, con quegli inconve-

{1y Fu vssn cho precorse, col sue Di Caescexar (1308),
in alzocomic, o arte dei boschi, le alirs nagioni; meontre so ne -
disputana il primato Feancesi o Tedescli, con © rispettivi
Onrviere i Neeres {1600), Domases, Do MoNCess o
Chaw Canro Cancowrrz (1648.1714)

{2) Oltre i testd ricongiunti alle madee Patria, che per
ln Venezin Giulin, sceondo i prof. Searizrt o ViraLe,
sono: Frieste Eao 2,213 - Gorvigiano Be, 67,380 . Tstria
Ba. 164.402; ron un totale duncue di superfivie hoschiva,
pari ad Wa, 234,204, Nel 1870 ['ltalia aveva LBa. 3,.206.500
i bosehi.

CastaLpl, 1
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nienti notati dal Minciore neila prefazione, cho &
pregio del presente lavoruccio ¢ per la quale sono
grato al Macstro Emerito. La legee Romana delle
12 Tavole pregeriveva d’allevare boschi sacri (1).

Il bosco inoltre, regolatore di salubrithy (Fevo-
crarg, Caxvani, Buracal); delle stagioni (2), fa
dell’atmosfera un grande bacino di condensa-
zione di vapori (CoLomso, VEsorkir, Huasorn) (3);
a Vallombrosa boschiva cade pill pioggia cle al
piano, dove difettano le selve (Brcni, TaccHN;
il bosco ha per tali cause grande influenza sulla pro-
duzione agravia e sulle culture (4).

Lo fustaia modera la furia di Giove; frena il
travolgente impeto delle acque (DEsontrir, Pa-
LEoCAPs, PrLuTarco), trattenendole inoltre a di-
sposizione delle coltivazioni alle quali lentamente
le cede (3) {OMERO, DEMocrITo, VIRGILIO, VITRU.

{1} Cinesi, Giapponesi, Indiani, Oreci ¢ Romani ave-
vano numi speciali per In protezione det boschi. L'ltakia
& il paess in eui lu questione delle foreste e enpitale im-
portmm\ {Cavour).

*{2) Lr mitezza di cquells eho &t avevane nell'antica
Italin, e lo feracitd dello sus terro veniva attribuitn al,
vasto bosea che rivestivala (Privro, Poninso, Srranoveg).

(%) Con la soppressione delie foveste si prepaea i
Jetto di leqname e carestia d'wequa o, diceva Huasnonn,

{£) Nel Mugelle (Toseana) 3 trwlm dei boschi ha dato
come conseguaenza csguilibrio nella colture di olivi o golsi,
che primg prosperavane, ViralLio dalla regolare distribu-
ziope delle piogpe oell’Asia Minore frao o consepuenza
degli albondanti vicolti i grano.

{3} ScrvrankEr ha detorminnto ehe un Ba. di terreno,
se nudo cvapora giornatimente dn 12 o 24 m3 di acqua,
mentee sappiamno che i bosehi fanno aumentare Pumidita
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w10, ece.); mitiga gli eceessi delle temperature (1)
“ostacolando le gelate tardive (I, Cory (2); ubi-
lizza al massimo luce e ealore solare (Cheriont,
Hogcuivs, Dikrricn} accumulando  ¢guest’ultimo
(EBERMAYER, Favrerar, Mirricm); diminnisee
-la siceith {PErONA, Bracuerra); ostacola il rui-
noso correre delle valanghe (Berpscer, (i Va-
LeNTIND); equilibra la fertilith (NTrRanown, Vo),
preserva dalle inondazioni ¢ zone sotbtostanti,
frange 1 venti (BaiLes); rende meno frequenti le
grandini (Becearpo, Carini) (3) ed i franamenti
(Zurrarpi); diminuisee la caduta dei fulmini; fa-

del sucle, MaTmEU eonstate eho in rogione hoschiva cade
il 69, in pit dlrequne I Francig lo sorgenti della, Bresfe si
dissercarons dopo (1 dishoscamento in tervitorio dellOise.
Abbattuti i boschi dell Abexia deffa Trappe dissceearono
lo cirgustauti sorgenti; o cosl nel Belgio {1 Criay ha visto
regolurizzate lo sorgenti delln Sure & Planchimont dopo il
rimboschimento, CLanke od EpErMaAvER hauno dimostrato
ehe UVovaporaziono dei terreni a boseo & 214 volts minors
di quells delle terre A orbeo. Prove iniziate dul Bovrerors
nell mmeanthal nel T893 o continuate sino al 1917 drileo
ZurrcHEr (Annuario Seientificn, Amaduzzi, suno 1920}
hanno eonfermeato il fatto’chio ke scelve mgnlane Vandata o
o porkata dei corsi d'acqua e che § terreni eost rivestiti
cedono ad essi corsi il G024, i acque eaduta nell'anno,

(1) BEepemraver alfermi cho In temperaturs maedia &
maggiere nei hoxehii che nei campi o paritd i condi-
ziond.

(2) Anucdes de le Svience Agronom., auno 209, n. 3.

{3) 1. Anercuosny alferma che nell’Urléans inun tren-
teunio si obbero 16 grandinate, montre no furono quasi
immmni fo prossime zone bosclive. Oaerion o Jonyes di-
conc che raramente e bufera colplsee paesi circondnti da
boseo i alto fusto.
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vorisce la conservazione delle specic ornitologiche;
ne dd ricoveri; crea ed alimenta industrie; ne ri-
scealela ¢ rende pil pittoresca Petnografia nazio-
nale. Anche la malavia =i & aggravata dal 60 in
qua per concorso dep diboscamenti (Bawrex).

Lo prime selve furono prese di mira dalle mani
rapaci di agricoltori vampiri, dal nomadi; poscia
brigantaggio (1), pirati, rivoluzione, cinegetica,
sviluppo del talifendo, colture per dirette alimento
consigliarone la diminuzione dei bhosehi; oggi
mani civili, attentano ad essi financo col cannone
per avere ricoveri, officine, industrie ¢ fuoen; poco
curandosi del ripristino, compromettendo ia fer-
tilitd delle terre e creando al Pacse nuovi ed one-
rosi bisogai dell’estero.

La mitologia ne ricorda, che Ersittone per avere
semiplicemente ” deturpato un bosco, sebbe  di
conseguenza dalle deitd locali grave condanna por
quella zona: la feme, I1 Guinier, un forestale o
filosofo francese, divise ecletticamente i popoli in
laboriosi — previdenti e prodighi —- vaga,boml:
primi sono amanti dell’albero e del hosco, i se-
condi ne contrastano invece lo sviluppo prepar ando
la decadenza del proprio pacse.

Il vantaggio dei boschi oggi deve essere compreso
nella sua interezza; ciodé per 1 suoi prodotti pri-
marit e secondarid (2), agenti sull’'economia so-

{1} Tempi di Grogorio XTI 2 Sista V. | tagli dei bosehi
si resero auche maggiori oi teepi di PVie VI (1300)

{2y To faluni east o pee pareechie juidustrice, guesti di-
ventano pit importanti o ricerenti dei priomari.
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‘ciale, e per la sua influenza indiretta sul benessere
morale e materiale dei popoli {£), Il problenia fo-
restale ¢ connesso intimamente a quello dells eli-
matologia, e quindi a quello della produzione
agratia.

" La recente guerra ha pur essa contribuito allo
sfacelo e danneggiamento di vasta zona alberata,
oltre la quale vi' & sempre quella che aspetta di
_esserc rivestita di boseo (che il Savasrano (2) fa
ascendere ad fa. 3.775.787).

Le esigenze del hellicismo richiesero in pil, se-
conclo computi della Commissione Reale perla valu-
tazione dei danni di guerra, 2 mitioni di m.? i le-
gname da costruzione (3), 200 milioni <i quintali
di fegna da ardere, con una svalutazione comples-
siva, per danni cagionati alle nostre foreste, ca
potersi computare in L. 584 milioni. Tutte cid,
senza considerate le importazioni per le quali mi
giovo delle statistiche ministeriali, purificandone
le cifre dalle corrispondenti partite di esportazioni.

{1) L’On. Nrerr, in un suo diseorso alla Camers (28 giu.
gno 1908), parlando dello stuto dolln sun Basilicata ohlo
w dire: v bisogne fure odf qucstn reginne s imeienso bosco,
anzi & problema del mezsogiorne & probleme di woquee ¢ off
boseli v,

{2) £ nostro problemt silvano.

{3) Nel periclo normale =i conswans awnuwadimentée o
Ttakia 12 milioni di cquintali Ji Irgno per costruzioni, o
cirea 28 miliont di legna pee brociare,
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Importazioni di carbone, legna e legno.

Quintal Lire
£ | Corboue di legne (1) — {2)
= ¢ Legno da fuvce...... 150720 G44.961
= Legno ...t 2,225,152 33.763.080)
= H Carbone i legna . ... — (3
= 3 Legun da fuoca. .., .. 0820 87,510
= E Legno «oovvviiiinn. J041.502 40,067,106
% { Carbone di legna ... 95870 | 905450
=y Logno da funco.... .. 69,100 87330
E ] Lopuo coverrnnninns, 2904508 { 77 070.230
2 & Carbiene di lognu .. .. 3.450 135.000 .
= i Logng do fuoco, ..., — {4}
= ? Tegno . ..o.....o.o... 1222150 | 60.L00.564
= 5 Carbone di logna .. .. 5.700 220 00
= 1 Logna da fusco... .. . — {3)
E Loguo oviinininns 2511895 | 131.37%.102

Altre industric derivanti dalle selve, come ve-
dremo dallo svolgersi def presente seritto, recla-

(1) In considerazioney del coste ¢ della gearsewan dei
combustilili, I'Tug. Bassaxs, noll'fudustric, roceomandn
per tule uso Pimpiego della polvera di carbunn nei wiedi o
grondi consumi industrioli, vista le g applu IPATHTH
Lh{) e (L fﬂ- m Anerices.

{2} L'osportnzione superd d1 Le 1.026.934 1 unpurtmmm.

{3} L'esportazione superd di L. 62,208 Mimportaziona,

() Llesportaziono superd di L. 890,115 Uiportazione.

{5) L'exportazione supord i L, 1.509.235 'importaziony.
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mano le loro materie prime e restano ad atten-
derle dall’estero (1), mentre il bilancio dello Stato
manda fuori miliardi per provvedersene (2}

Ricordiamoei cio che disse un sacerdote della
" Beizia (3) ad Alessandro Magno: « T'u che vuoi di-
struggere persine le selve, non sai che Ualbero che
vuoi sradicare nel {empo di uw'ora, ha avulo bi-
sogno di qualehe secolo per farsi gmmfe 7» Dovremmo
per parcechio tempo renderci nemiet 'Intercidona,
detla Dea del taglio dei bosehi, ¢ fedeli di Silvano;
gpeeic noi mcu{honall, dappoiche 1 mall della
nostra agricoltura dipendono gran parte da unica
causa: la diserdinata distribuzione delle plogge
durante l'annata (Ureeawt)

Secondo Il CLErGET i boschi del mondo occupano
Ea. 1.51B.000.000, ossia quasi la quarta parte
della superficic terrestre (4). )

La nostra terra & tra le pil ricche di luce e di
energia. solare, ed appunto la sinfesi forestale mo-

{1} Chi del natio terrono i doni sprezza
2 il mente in forgstieri unti s'imbroda,
Lo cara patria p non curar, per niods
Talor s'avvoses.
Grusrs.

{2} Ter propugnare lo sviluppo delle piceole industrio
montane 8’6 attuanlnente fondata & Roma In Lance di
Crodite Forestale ¢, con legge 3 aprile wltiime, nna Sta.
zione sperimentaly di selvicolbura, Moltissimo eittd hunno
Comitati specieli per 'ineremento di dette industria,

{3) Niccour., Suggio storico ¢ biblivgrafico dell'agriecol-
turg ilaliaona, pag. 150,

() Ci place vipurines Qedldrereariv sefentifive, del 1922,
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derna deve consigtere nella pitt pronta trasforina-
zione del sole in prodotti sllvani:

Lumor vi coce ¢ lo converle in legno.
(LorexNzi).

il quadro ehe segue:

Paesi del mendo espoctatari di legnami

in Buropo

in Asin

in Africa

Nurvegia India {comprese  Madagasear
Sveounia* Birmanin o Cey-  Costa dell'avorio
Herhja lan) Costa 'Oro
Moutenegro Siam Nigevin*
Duuimaren [rilecina Cainerun®
Cronzia Penisole Madese Gniseaspagnoly*
Blavonia Sumatra Congo franceso®
Austria Celubes™ Congo belga*
Ungrherin Borneo*
Finlandia* Filippiuo®
Palonia Ginppone  (coimn-
Ruxsia* prosn Formosa)
Biberin
nell’ Americs nell’ dmerira in Awstralic
el Nord del’ Sud Pupunsia®
Canadd* Columbia
Ferrannva Equador
Guatemala Venezucls
Honduras Gulana bLritan-
Nicaragua nica
Costariea {ivigna francese
5, Solvador Cuiana olansleso
Panama* Brasilo*
Cubat

5. Domingo*

N.B. — I paesi segnati con asterisco poysono disporre
di forti partite di legrame da esporiare.
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" Ttaliani: la vostra apoteosi aspetta ora la solu-
zione del problema cconomico agricolo, nel guale
il campo & vasto, ed ognuno pud c deve cooperare
con la fiducia dei propri mezzi, senza scoramenti (1)
¢ nella fede di una nuova redenzione. La gucrra
deve avere per noi il risultato della sistemazione,
sistemazione per lungo tempo.

Piedimonte o ife, scttembre ded 1222,

(. Casraret

(1) « L'y o do vreaies richesses quo cellos gue In terre
produit ». Cost serisse o Volterra Frorrico L Guavpe,



LE MATERIE PRIME SILVANE
ED I PRODOTTI"
DELLE PIU COMUNI ESSENZE D'EUROPA

E PARTICOLARMENTE DILLYE APPARTENENTI
AL BACING MEUITERIANED

oL
ACERO

Acer campesire L. (cdceracee o Acerinee).

Sin.: Acoro, Albere du vite, Chioppo, Fistuechin, Clalluzzo,
Loppio. Loppo, Oppio, Pioppoe, Stucchio, Testucelio,
Acers, Tustuschio, Ponters, Tastollo,

Sen, frane.: Erable champétre, livabla commug, Acd-
ruille, Boix e poude, Bois chaudd, Petit drablo.

Acero vuol dire & sapore astringente (1), Vi sono
presso noi specie indigene e di quelle oviginarie

dell’ America nordica (2} Sono piante da hosco, non

(1) al latine ecer, nere, doro.

{2) Nolla parte pity auticamente colonizzata dogli Sta\tl
JUniti le piente usito per frangiveati sono: weers, picppe,
selice biance, gelsn mero uw pina silrextre (TILLOTRON-
Barea), Nell'America scttentrienals  si coltiva  molto
I deer secarinun, per averne zucchero.
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che ornamentali ed ombrifere per viali da passeg-
gio ¢ per altri usi che esporremo,

L’acero & albere di mezzana grandezza, talvolta
prende dimensioni di arbusto, mentre alecune specie
gono di alto fusto, Ovdinariamente il testucchio
si cleva dai m. 9 a 15. I coltivato come sostegno
dalla vite (1}. Aleune volte gli si fa prendere forma
cespugliosa, essendo foito i rami angolosi. 1
buono anche per siepi. Oltre a moltiplicarsi facil-
mente per seme lo ¢ possibile per margotto ¢ bar-
batella,

2 pianta longeva, giungendo a vivere 150 sine
a 200 annt.

Non arrivando il fusto a grandi dimensioni {2),
spesso non si pud cavare molto profitto dalle ottime
qmalitd che il legno passiede. B millenario {'acero
di Matibo, presso Savigliano.

La corteeria ¢ dura, tutta fenditure e screpole,
glallastra, suberosa, spesso lagrimante. Lo {foglic
“sempre epposte costituiseono un'obéima pastura pel
bestiame e sono molte vicercate dalle pecere; aleuni
le disseccane ottenendond busn foraggio inver-
nale (3). Riportiamo un'aznalisi del PasuariNi:

. {1} Beu diffosanento nella Toscane, Mareho, Abruaze,
Uwibria, cec.

{2} I Kravs misurando giornahnenta il tronco ed )
- rarni di plante diverse vi trovd, per cluscuna specie, cam.
hiamenti ritemici; il dianwtro massinun si aveebbe nelle
prime ory del gioruo.

{3) Una huons planta pud darno sino o kg 60. Lo
SeuyLTz ha verificato nelle foglio colte la sora megpiore
peso che in quelle spiccato al matkina,
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Soatenze proteiche ... .0 9557
Sostanze curtbonate ... ..., .......... 20,880

ciod !
Muterie gyasse ...,.......... {L82ZB
Materio estrattive

Carbounte ... oo HEOO Y
Amido LLi.ieeai e 24,6003
Zucehore .ooueviiiiia e LODY

Copaewve ..o L P N | 5

Fibirg leguosa (cellulosa grempin) ..o 0.0 6,338
E .« | KL 11

Det resto in tesi generale diciang fin da adesso
che le foglie mieno buone per I'alimentazione ani-
male non sono mai inferiori al fieno delle praterie,
anzi it Citaarp (lunales Agronomigues) assicura

che qualstasi foglia glovane — atta a far «a ali-
mente - & sempre superiore a qualsiasi foraggio

coltivato, @ per cousegilenza costituisece un ali-
mento di capitale importanza, di primo ordine,

I} frutto risulta da due samare, indeiscenti, con
ali divergenti ed alquanto pubescenti.

Dal legno si ottiene ottimo earbone, se asciutto
ne da il 26,08 %, ¢ se seceo, i} 33,75%,. 11 Tegno verde
essiccato, si riduce al 77,289,

Dalla pianta st taglinnoe lo pertiche ricereate per
vari usi, in media sono lunghe m, 6; hanno, verso
la metd, la circonferenza di 17 cm. a 24, ¢ [ allo
estremo.

Il tronco viene segato per averne tavole dello
spessore dai mm. 13 a 35 per uso degli ebanisti,
¢ dai mm. 6-8 per altri lavori di faleghameria.

Il legno dell’accro ha caratferi imporbantis-
simi, tanto da cssere ricercabo per lavort essal



Acero 13

fini e svariati, ma entra nella categoria dei legni
conuni.

2 di colore bianco volgente al grigio, con sfu-
mature giallastre o rossastre; con msechie bhrune
verso il duramen, quando esso legno deriva da
piante che hanno raggiunta la pilt lunga ctd. La
massa. dordinario «i presents ben venata di 1os-
sastro e punteggiata,

Legno cdurp, tenacissimo, sode, di grana lina,
scrrata molto omogenca, per cui ¢ suscettibile di
prendere un bel pulimento. Con esso mostra dei
riflessi onculati, c¢he inveechiando si presentano
giallastii, Tl modo com’¢ capace di riflettere la
luce lo rende sempre pil ricercato per lavori fint
¢ <i lusso. T suscettibile i prendere tutte le tinte,
pud imitare bene i legni esotici i pilt rari e speeial.
mente Pebano. [l legno alla scute da delle nitide
spaccature, o presenta il lueido alla parte del
taglio. Tale preziosa materia prima, tenuta allo
agciutto, si conserva per lunge tempo, ma in locali
umidi deperisee facilmente (1) ‘

{1} Abliamo attualments I stagionatura rapida ¢ la
preservazione di qualsingi sorta di legname fatte pee via
dell'cletiricita; =in per oxnosi che por wineralizanzione,
Uer osmosi fu provata in Prauein oel T30, processo Nodon.
A fquesto proposito riconderd in brove, riassomendae dal
volume del Rovxa, Fadustrie Agricele {traduzione Sksrosc
o Toxyazr), 1 diversi sistowd suceadutisi per conservaro i
legnami, '

IFu KyowrLes che nel 1323 consiglid In conservazione dol
logname con gli antisattici, mentre in precedenza allo seopo
lo =i truttava con soluzioni saline, sueeesse quella di «ol-
fato di ferro (Pacras 1719), poi Puse del sepo {(Crtamey
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Possedendo H legno Lali caratteri, & molto ri-
cereate ¢ si adopera per svariatissimi lavort; “da
qucllo a masselle, ad impiallaceiatura, al toinio,
all’intagliatura, per fregi in degno, per gingiili,
piceoli attrezzi, forme da scarpe, fusi, istrumenti
musicall, calet da fueili, cee, non che dal tronchi
ricct 0 sereziati, mobili marezzati con macchic od
occhi serteei. La parte del legno pil nedosa si presta
a fabbricare manichi Qi fluste, stecehe da bigliur-
do, regoli, rubinetti o cannelle, tavoletie per I'arte
del teaforo, ed utensili da cucina per Uecconomia
domestica, scatolette da scolpire. Il detto mate-
riale & assai ricereato dai carradorl per fare le a-
nette dei ecrehi per le ruote. Come abbiamo ac-
eennato & ricercatissimo dai fabbricanti i istru-
menti musicali 8 corda, come: pianoforti, violini,
violoncelli, vontrobassi, cosi per striroenti da fiato:
fagotti, ftauti, clarind, pifferi, ece,

Non meno importante riesce questo legno per

1813), con catramo (Rurn 1740, con Licloruro i mercurio
{Kvax), won creosoto {Mocrn), con seluzioni ianicttate
{Briase 1831} perfezionnte nel 1838 {Brrawrnn, indi dal
Payxe) usandane due suceessive {solfato di forro e solfure
i barisd, eon solfatn di rame {18523, per immersions a eolido
i esty sale (Burryer o Mowiexa), inunersione payziali —
Io estremiti —— in detia soluziono (Macany, Tissrer o
Kyann), inmersiong sotbo pressiono {Bouvcugme), inie-
zionn u enaldo o sotto pressions (Payne-Lisciz o Beruunn),
iniezivne con eatrame (Muosiss), earbonizzavione super-
fietnly i van parte (Laveaneyt-Hreox), Tali metadi
pitt o rueno perfesionati sono poi ghuntd sino a noi.

Per stagionaro il legno in 24 ere abbiamo i1 metado
Lowrin, con soluzione di saccarosio choe poi earamellizzato
fa un tutto col legname.

¥
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gli usi agricoli, impiegandosi acila costruzione degli
aratri, per pezzi i ruote da carri, forche per fie-
nagione e mictibura, '

Il legno delle radiei, essendo molto pilt nodoso,
& ritenuto pin adatto e pregiato per la fabbrica-
sione delle minuterie in legno, comne: tabacchicre,

- pipe e gingilli o articoli di fantasia (§). In Toscana i
pastori, durante le forzate soste invernali, apesso
occupano il lempe lavorando in tale genere di
cose.

1l fiore dell'acero ¢ buona pastura per le api.

Teluni aceri {Acero zuccherino ¢ pseudo pfafmw )
a primavera, dal tronco intaccato, lasciano ge-
mere un l1qu1do dolciastro (2) che nel Canadd,
Svezin, Virginia o Pensilvania serve, concentrato,
come zucchero; altrove, con esso ¢ fa un liquido
fermentato; altri usano contro o scorbuto P'u-
mere che cola dal fuste. Dal succo dell’acero sl
ricava pure l'acerafo, sale (i calee, bianco, poco
solubile a freddo.

Dalla seorza di alcuni aceri =i ricavano sostanze
coloranti ¢ tanniche, percio utili nelle tintorie e
. per la concia delle pelli. A proposito dei coneini
ci piace natare che si fanno sempre piu strada i
conciantt artificiali (3), 1 quali si unisconn, nclla

{1) Se noe fanny spesio n Neoldveben {Prossin).

{2) Ognit pianta dv in medin 50 o 98 litei di sueco, dei
quali 30 . & danoe ke | di 2ucehero. Non maneane
piante che danne sinn g 20 kg di 2uechero in wma stagionoe
{De Armeina). U liquido colato va raccolto giotnalmente
o lavorato.

(3) Die Chemische Industrie, 1916,



16

concia detle pelli, a quelli naturali. Sono messi in
vendiba sotto i1 nome di Neradol, dalla « Badische
Anilin wiel Soda Fabrik ». Lo Ntasy i dice ri-
sultanti da fenoli reagenti su formaldeidi con
acido solforico. B, Anorirs, detla Coneeria Gilar-
dini di Torine, raccomanda in Italia ia cultura
di una pianta diffusa nel Messico, nella California:
it canaigre o Rumexr hymenosepalus, il quale con-
tiene nelle racliei dal 23.3324 dt tannino ¢ cirea i
10 nel legno del tronco.

La cenere & ricea di potassa. Gli aceri, tra i legni
nostrani, sono quelli che danno la maggior per-
centunle di ecenert 2,3-2.8,
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CRESPINO

Clresptno - ‘Berberis vulgaris L. {Berberidee).

&in, : Berbero comune, Berberi, Barberi ordinario, Berbero,.

© Berberis, Sping acida, Spine vinetto, Trespino, Spino,
Vinette, Spiva aeuln, Sping santn, Uvetia.

Sin, franc: Epine, Vinotte, Vioettier, Epine vinctte,

Fratice (1). Pare che il nome crespine derivi da
trespine, essenclo gli organi pungenti raggruppati
in tale numero sul fusto. I pianta indigena di Eu.-
ropa, comune nelle nostre regioni; se ne trova nei
boschi della Calabria, Abruzzi & Molise, 1 spesso
eoltivata yer siepi {2}, formando con i rami ce-
spugli Jifesi dagli acuti pungiglioni, e piante vi-
vono raggruppate, oceupanti poco terreno. In ¢ue-
ste passa il suo primo stadio il fungo che sul grano
procduce [a ruggine (3). Tale frutice si puo ripro.

(1) 8o ne conbscono 20 generi, con circn W speeie,

{2) In localita del dipartimento Seine ot Alarne.

(3) Pucelnia graminis, Cid per pritnn fu provato dal
De-Bany. Per quosta sua, divei ospitalita, il parlamento
di Rouen, nel 1660, ne imponeva alla Normandin ia dj-
strusione. Gl sporidi del male germogliane sul crespino,
producendov: ecidiospore; du esso si hanno spore le quali,
trasportnte sul frumento, originano i miceli, che dannn lo
stilospore.

CAgTaLol, 2
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durre per seme, talen e margotta. B anche pianta
ornamentale. Da alecuni viene coltivata per averne
le bacche, dal cui succo preparano una speele di
vino, alguanto alcoolico, per cui ha preso anche
il nome di spire vinefto ¢ di pineflo a dirittura.
Con la distillazione di esso liquido ottengono an-
che aleool.

It berbero pud giungere all’aitezza di m. 2-2,50
sino a 3; c siccome produce molti getti, polloni,
forma dei ccspugli, o gruppi di piante, da cui nei
giardini si trae profitto ornamentale nei folti de-
corativi. Nel dipartiniento della Seine & pianta
diffusa per sicepi.

Ai nodi dei rami sono attaccate le foglie, alla
ascella det gruppe 3 spine, Queste sono degencra-
zione degli organi laminari.

Fiorisce in maggio,

La gpecie comune & a frutéi rossi;, ma vi sono
delle varietd a bacche bianche, violette, porpe-
rinc, gialle e neve. Vi & inoltre una varietd a baeche
coralline, a foglic larghe, che & la pit ornamentale
e decorativa di tutte, ed & pid frequentemente
coltivata nei giardini.

Il fusto ha un diametro troppo piccolo per cui
dal tegno, che & pregevolissimo, non st pud trarre
largo profitte, sebbene sia molto apprezzato dai
tornitori, ebanisti ed impiallaceiatori, per l'intarsio.
Se ne fanno anche stuzzicadenti e punte da ra-
strelli. 11 fusto si presta pure per bastoni spi-
nesi. . '

11 legno ha un colore d’un bel giallo, quandoe la
pianta ha un’etd sino ai 20-25 anni; allorchd piit
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vecchia diventa it bruna. I1 sno alburne & bianco,
ma, in proporzione del duranen, molto ridotto;
hia la densitd == 0,69-0,04.

0 legno verde essiceandosi si riduce al 71,43%,,
¢ carbonizzato dd di carbone it 24,499, so non
aseiutto. S¢ pot si carbonizza il legno gid seceato,
ne rende il 34,289, In tutta la pianta & dif-
fusa la. materia® colorante gialla, come mnel legno,
cosi nella corteccia non che nella radice.

La corteceta esaminata dal BACHNER, conticne
la materia gialla, amara, cristaltizzabile che chiamd
berberina, che, secondo JVautore, pare sia un vero
alealoide da eni si possono ottenere dei sali pure
cristallizzabili, di colore giallo, La berberina &
usata come surrogato del chinino e del rabarbaro.
Oltre il detto narcotico, aleuni chimicei ne hanno
nel” erespino trovato altro, chiamato exiecantine.

In medicinag vicne anche usata la cortecuia,
come purgativa,

Radice. — La vadice & molte ricea (i picrm(‘ntu
colorunte giallo, ossia molto rieead di berbering, o
viene per eid usata come materia tintoria per tin.
gere In piallo la lana © la seta, in luogoe della enr-
cumia; per colovire i marocchini specialmente in
tutte le sfumature del gigllo, non che altri euoi.
Se le stoffe nel eolorirle vengono trattate con al-
lume, azione mordente, la sfumatwra del giallo va
verso il gialle-limone; o se si-aggiunge un alcali,
al giallo nanchino. K da notare perd che questo
colore, come tutti i colori vegetali, esposto al

. sole impallidisce,
Tale sostanza colorante presenta anche un
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pregio, cicd, non sono assolutamoente necessari i
mordenti per poterla fissarve, cosi si stabilizza par-
ticolarmente sulle fibre animali.

Avendo  tanta larga applicazione ed utilitd
come materia tintoria, ¢ ucsta radice viene messa
in commercio polverizzata, ossin macinata; o per
guellt ¢che ne vogliono Pestratto, si prepara nelle
aswienile agrarie.

GH chanisti e stipettai se ue servono per tin-
gere in giallo altr legni,

La materia colorante della radice si ottienc fa-
cibuente preparandone la decezione acquosa, ¢
da questa si estrac con dell’aleool ad 800, Otte-
uuta fa soluzione aleoolica si lascia a riposo, quindi
si cdecanta e si Hltra; il liguiclo ottenuto si distilla,
nella storta si ha un residuo siropposo, che raf-
frededato. ¢ dopo ripeso,di qualehe tempo,” ne
maostra la materia coloraute in cristalli giallo setosi,
1 quali si posseno portare alle stato puro, mediante
cristallizzazione frazionata. La cortegcia  sofi-
sbica pure quella di Mclograno nell'use di com-
battere la temin. 11 sucen  delle  radiei, per
virtt della berberina, riesee a far diminaire 1 #u-
ori anatarici (Madcioraw).

Bstratte. — In comumercio la materia colorante
si mette anche sotto forma di estratto; esso si ot-

tiene dalla deeozione acquosa concentrata. Spesso
negli estratti si nota la presenza dei eristalli di
berberina. La decgziohe acquosa si pud benissinio
conservarce a lungo senza alterarsi, ma per a-
verne la sieurezza ¢ la rviduzione del volume, per
l'imballaggio, viene concentrata ¢ messa sul mer-
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cato sotto forma siropposa. La decozione ha un
bel colore giallo, che modificasi ncll’'uso, sotto 'a-
zione di agenti chimici.

Claratlers che essa presente sollo Uasione dei se-
guenty agenti:

Aleali ... .. A i grindle passs a giakia hronn
Acii ool » » " deholo
AHuwwe ..o oL .

Salt di stagne ..., H " » s limene

Tartrato ed acetalo di wernst e sersibile precipit, )
pPotasss  ......aian S
Solfuto ferrosu ... ..., il ginllo pussn & verde prato
Taoming ... .00 tisse, o rendo pite stabile le
colurazione,

Frutto. — 1l frutto & una bacea. Diverse di esse
sono riunite in grappolo, ¢ propriamente ognuno
& costituito per lo pit da 12 bacche. Cia-
seun frutticello & ovoide, ottuse, uniloculare che
racchinde 3 semi oblunghi, cilindrici. Lo bacche al
rincipio sono verdi, a misura che wmaturano di.
ventano rosse. La polpa & ricea di un succo roseo,
acidule, astringente, 1l sapore piacevolmente aci.
detto & dovuto ad acido ossalico, tartarico, citrico ¢
malico; raramente le bacche si mangiano crade,
ma nell'cconomia  domestica se pe  preparano
conserve, gelatine, siroppi, canditi, ece., od anche
una specie di vino o idromele, vino di berberi. Si
dice che essi frutti siano antibiliosi. La matura-
zlone avvicne i settembre, ottobre. Hanno una co-
stituzionc chimica abbastanza complessa; conten-
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gono due materie coloranti, una gialle ¢ laltra
bruna, notate dal DBRANDER; vi si contione
amido, gomme, sostanze resinose, sosbanze grasse,
clorolilla, cellulosa, gli acidi cennati; oltre a delle
materic minerali, in cui predominano i fosfati.

I semi seno utilizzati in medicina contro la
diarrea. :

I frutti nelPeconomia domestica si usano va-
riamente: al posto dei capperi, sotto aceto, il suceo
acido surroga quello det limone nei condimenti,
In farmacia csso, avendo proprictd astringenti,
¢ utilizzato, concentrandelo, sotto il nome di
rof, come medicamento temperante e diurctico.
Il rob & usato ancora nelle diarrec ribelli ¢ nelle
malattic croniche delle vie urinarie.

Preparazione dello siroppn o sueeo concentrato. —
Nella preparazione delle sireppo la quantitd di
zucchero in peso, corcisponda ad cgual peso delle
hacche, Esse si fanno bellire nell’acqua, indi si
gtacctano, ed il liquide pilt o meno poltiglioso si
tiene a riposo per 24 ore; quindi si decanta, si
unisee alle zuechero od @ tutto si porta a concen-
trazione sivopposs, a bagno-maria, conservandolo
in vasi.

Confetture. — Per tale prepavazione le bagche
debboue esgere molto mature, ed anche in questo
caso lo zucchero si deve trovare, pel peso, in rap-
porto uguale a quello deb frutto. Messi bacche e
zucchero, ingiome a pochissima acqua, civea Y, delle
parti solide, si fanne Dlollive; indi si raffredda
un poco la massa e si staceia. I liquido si-
ropposv stacciate si porte a concenlrazione a
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bagno maria, ¢ si ha una confetturn (1) che porta
il nome di gelufing di berbero. In alcune localiti
questa gelatina, oltre d’essere di consumo casa-
lingo, si pone anche in commercio, racchiudendola
I vasl,

Taluni dalle bacche preparane un wino brusco,
come cennammo, che vien detto vino di berbers.

La decozione- di foglic ¢ astringente, e si usa
nella dissenteria.

{1) Tn wleune parti dolln Froncia (Digivne) se no pre-
pore della rinomats.
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VIBURNO

Vibwrnwm lomentosuin Law. - Viburnum Lantana L.
{(Fam. Caprifoliacee).

“&in.: Vibwrno, Leotaggine, Vavornn, Savorna, Viborno,
Viinno, Motallo, Lantana.

&in. frane.: Viorno, Viorne conunun, Viernoe Jdexible,
Bowmclaine, Blache.

¥ arboscello o [frulice cle scmbra originario
’Awierica, & alto dai m. 3 a 3,60; il tronco & molto
suddiviso, 1 rami Hessibili (1}, da prestarsi
a qualunque forma, sono coperti di una palverc
biancastra. T polloni di 2 anni sono buoni per ba-
stoni robusti e picghevoli. La scorza della pianta &
biancastra, conticne una sostanza resinosa, gial-
lastra, amarognola: la viburnina (2), tannino, cce.
[0 pianta comunc nsei boschi, nelle siepi, ¢ vien
raramente coltivata per arnamento (3). I fiori sono
bianchi, disposti a corimhe, essi si vedono aperéi
dall’aprile al maggio,

(1) Atti o far do ligacein; da ¢id il suo nowme cho deriva
dal latino.

(2) Adoperata eoms astringeuto o contro wali uterini.

(1) A tule scopo O assei dilfuso presso iledetfia {Morowx,
Oriicolturae americana).
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Le foglic sono glabre aella pagina superiore e
cotonose nella inferiove. Fresche costituiscono un
discreto alimento per ruminanti, ¢ secche riescono
un foraggio invernale per le capre. Dalle radiei,
pestate, non che dalta corteceia interna, trattata
egualmente, st pud avere una certs punia.

La pianta si riproduce per semi, che presto per-
dono il loro potere germinativo,

Legno. — 11 legne & biancastro, volgente al
giallo od al bruno chiaro; fa sentire un odore spia-
cevale. Le sue dimensioni sono minime, ma &
compatto, tenace, omogenco, flessibile, L'alburno
¢ piuttosto abbondante se paragonato al dura-
men. Date o proprietd di questo legno, le maggiori
" proporzioni seno utilizzate dal torniere, 1 giovani
rami fini, cssendo molto pieghevoli ¢ tessibili,
si usano per legare, come quelti dei salici. Ser-
vono anche bene ncll’arte el panicraio per con-
fezionave cesti, panieri. sporte ¢ cancstri. Con i
rami medii si fanno pingillt ¢ fischictti.

Il egno, di una certa cti o dimensgione, si pud
carbonizzare per ottenerne otbimo carbone, leg-
gerissimo ¢d indicato per la fabbricazione della
polvere da sparo.

Frutlo. — [ frutti sono delle bacehe, disposte a
grappoli. Sono rotonde, del volunie di una citiegia
selvatica; monosperma, con seme i forma len-
ticolare. Le Laccho al principio sono verdi, ma
poi prendeno un colore rosso corallo o mature
diventano nerastre, con polpa rossa e molto sue-
calenta. Il sapore & acidulo, al quale fa seguito
un  amarognolo. Il gusto acidetto della buccia
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-1
rende esso frutto ricercato dai ragazzi villiei {1), e
quantunque non contencsse alcun principio ve-
nefico, pure, eccedendone nel cibarsene, & causa
di gravi mali {2), Lo bacche, essendo tanniche,
sono raccomandate come astringenti, non che per la
preparazione dell’inchiostro. Di esse si alimentano
anche gli tecelli, che poi con le loro deiczioni, sono
cansa della disseminarzione di questa pianta nei
boschi e nrelle siepi.

I frutti sono anche usati per galline e maijali.

{1Y Assai gustato in Norvegia.
{2) Nogli Stati novdiel dell'Unione il fratto del viburno
si trova buono o mangianto (MoLoN, Ortiveliure americana).
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Sambuco - Sambucus nigra L. (Fum. Caprifoliacee).

Sin: HSambueo nostrale, Zambuco, Zambuco arboreo,
Sumbuco {ntagliateo,
Sia frane.: Bwillet, Saou, Hauthols, Suin, Seur,

It nome pare che derivi dal greco Swmbyee,
strumento niusicale, fatto con ramo di essa pianta
privato del midelle, ed ideato dat Semby.

1% comune in futta Boaropa, nel’Ameriea el
Nord & coltivata come pianta da frutto (Movon),

Alberetto che possiede nel fusto ¢ nei rami gio-
vani abbondante midollo. Cresce nei boschi e nei
terreni non molto seccht, incolti e sui margini
delle vie campestri, Comunemente & coltivato nelle
giepi, che riegscono solide, od hanno il wvan-
taggio di non essere dttaccate dagli animali do-
mestici. 8¢ ne concscona otto specie, tre di esse
diffusissime in Europa.

Questa pianta dal punte di vista agrario, non
& molto interessante; si presta perd a darei buone
giepl in brevissimo tempo.

Il sambuco possicde un fusto duro, breve ¢ ru-
gose. Pud giungere all’altezza di 4 metri. I1 legno
6 duro, di colore giallognolo. La corteccia & gri-
giastra, e la parte sottostante all’epidermide, detta
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da alcuni la sceonda corteccia, & verde, di odore
nauseante, ¢ di sapore dolee-amaricante,

I rami sono deitti, lunghi, divisi da internodi;
riechi di midollo, tanto che i bambini, vuotandoli,
ne fanno cerbottune,

Lo foglic sono composte, imparipennate con 3
a 7 foglioline, picciolate. Le fogliole sono lanceo-

- late, dentate, con denti irregolari, moito larghi e
profendi. Dalla neyvatura mediana partono, a
formere angolo di eirea 439, i nervi secondarii o
laterali, che si anastomizzano fra loro ¢ formano
una rete a maglic molte larghe. I detti organi ap-
pendicolari sono i color verde scuro, esalano
aclore viroso ¢ posseggono due stipole setacce.

Linfiorescenza & una grossa cima corimbifera
terminale, 1 eni fiori bianchicei, nel giugne sono
sostituiti dalle bacche. Fiorisce dall’aprile al mag-
gio. I flord, piceoli, posseggone unt odore penctrante,
poco gradito, quanturnque aromatico, che con 'es-
siccamento si dissipa. Hanno sapore amarescente,
mucillageinoso, Aleuni pretendono che tenendoli
in casa faccizno allontanare i topi (sic).

B frutto & una hacca plobosa, uera, lucente,
deila grandezza di on piseilo. Avanti la matura-
zione essa bacen & rossastvo-bruna {1); & matura-
zione ha da J a8 semi in altrettante caselline
e, talvoita, per difetto i tramezzi, la cavita &
unica.

Quando il frutto & maturo possiede un debole

{1) Da cid, vogliono aleuni altei, i nome: Sambuco
rosso.
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odore, e sapore acidulo. La maturazione si veri-
fica dall’agosto al settembre.

I semi gono wonvessi da un lato ed angolari dal-
l'opposto; sono attaccati con una placenta fili-
forme alla parte assile della bacea. Ogni seme &
monosperma, dalle wmandorla st pud estrarre un
oliv, atto a vari usi, e che presenta densiti
variabile da 0,907.0917.

Nelle diverse parti che costitwiscono la pianta.
specialmente nelle foglie, nella scorza verde, o nelle
radied, & diffuso un glucoside, detto sembunigring,
che sotto 'azione i un enzima, con cui si accom-
pagna, si sdoppia.

Nella pianta in esame trovasi anche 'acido cia-
nidrico, in media, nella proporsione del 0,02259,
Mentre nelle altre piante acido cianidrico dimi-
nuisce con Uetdh ¢ scomparisee uasi ali'epoca della
caduta delle foglie (Taxus), nel. sambuco (Gur-
aNARD) le piccole dosi persistonn; propriamente
sotto forma dell'isomero amido witrilgtacoside, ela-
nonegetico (RaveNKA),

Netla bacea-sono earatteristici la materia colo-
rante e la presenza deil’acido malico,

T costituenti dominanti nella pianta le conferi-
scono delle particolari prevogative, dalle yuali se
ne tra¢ partite nella medicina ¢ nell’economia

Usi medicinnli.

1l sambueo i presta a fornire per gli usi medici-
nali tutto lo sne parti: scorza, radiei, foglic, fori
e bacche. i
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a) Corleccia. — Spogliata dall’epiderma, la
parte verde sottostante alla medesima, seconda
corteccia, & un potente purgante; per cui & pre-
scelta come drastica. Mettendone dai 60 a 90 or.
per litro d’acqua, o nel latie, riesce cccellente
purgativo ed assai cconomico. Secondo GUIGNARD
¢ Hounas la scorza ¢ le foglic contengono 'accen-
nate composio, eapace di dare piccole quantitd di
acido cianidrico.

2 usata con successo nell'idropisia, prenden-
done quotidianamente dai 25 ai 100 grammi, di-
visi in 4 a 3 dosi, in guantitd sempre crescente e
ad intervalli. Clontre tale malanno si usa sotto
forma di infuso. .

) Radice. — Anche la radice & preseritta
nell’idropisia, facondosene wna bevanda vinoss,
lasciando macervare gr. 150 di essa radice in un
litro di vinoe bianco.

c) Foglie. — Le foglie contuse, preparate con
sale od aceto, costituiscono pn cataplasma riso-
lutive contro i tumori freddi; ¢ bollite con prezze-
molo si applicano nelle infiammarzioni emorroidali.
1] succo delle foglie & un detersive contro le pia-
ghe cancerose, ¢ si adopera per gargarismi nelle ul-
cerazioni della gola.

I cataplasmi di foglic fresche sono indicati con-
tro le brueiature. .

Le foglie polverizzate e fintate, come il tabaceo,
arrestano le emorragic nasali. Ingerita, detta pol-
vere, in ragione di gr. 10 a 15, mescoiata a ruicle,
guarisce le diarree e la dissenteria.

d) Fiori, — Questi hanno victu diaforetiche,
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visolutive ¢ sono ammollienti, La decozione & un
rimedio eccellente contro il catarro e la tosse.
Fatta la decozione nella proporzione di gr 10 a 15
per litre di acqua calda; leggermente zuccherata,
eccita la secrezione delle urine ¢ dei sudori. Allo
stesso scopo viene useta la preparazione detta
acelo di flori di sambuco. Tali medicamenti sono
anche consigliabili per la gotta, catarri, polmo.
niti e raffreddort.

Sotto forma di infusi i fiori sonn indicati come
sudoriferi e sono prescritti per le fermentazioni
risclutive nelle malattie reumatiche. Essi fiori si
applicanc pure come cataplasmi; le lozioni ripe-
tute fortificano In vista, fanno sparire la congiun-
tivite ¢ guariscono le oftalmie croniche. I cata-
plasmi di fiori pesti, con aceto, venivano usati
nelle slogature quali calmanti.

Tali organi della pianta hanno un odore bal-
samico, forte, ma spiacevole ed un sapore maecil-
lagginoso. Contengono un olio essenziale, una
sostanza gommo-mucillaggine, del tanuine, acido
malico, acidi grassi, un principio amaro, gomma
¢ glucosio.. Si prepara- percid 'acqua  distillata
dei fiori di sambuco. Conservati essi, dopo essic-
cati per lungo tempo, diventano giallastri ¢ per-
dono sapore ed odore.

¢) Frulti. — Ricscone sudoriferi ¢ purgativi a
loro volta., Bisogna usarli in mwederata quantita,
ché elevando la dose producono depressioni con
effetti cmetocatartici cosi violenti, da simulare la
colerina. La polpa, portata ad estratto, serve a
darne il cosi detto rond di sambuce.
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Il sucen & aperitivo lassativo ¢ se ne prepara lo
sirappo per tale uso, Dopo avere estratto il liquido
dalle bacche, si tience a riposo per farlo defecare,
tndi si filtra, si mescola con egual peso di zuechero,
sl concentra, a bagno-mariz, sino a colsistenza
micllosa ¢ &i conserva per Yuso, Presane una cue-
chiainta, dopo @ pasti, st mostra eflicace contro
i vomiti nervosi,

{} Lc gemme riescono un cniebico cfficace.

Usi industriali delle diverse parti della pianta.

Leguo. — Tt legno & duroe ¢ 1o diviene sempre piit
con Uetd della, pianta. 10 ottima materia pel tor-
nicre sostituendola al hossolo, al quale si rasvonii-
glin. anche pet colove giallastro. Tagliati i remi,.
ogni 4 anni, «i possono ottenere pertiche i lunga
durate. Dagh internodi di quei giovani 1 tessi-
tori’ fanno le cannetle da usare come rtocchelli
nelle tessibura. Lo densita del legno & 0,53-0,76.

Midolly det vami givvani. — T rani giovani sono
ricehi di niidollo, e questo, separato dalla parte
legnosa, serve nei proparati per microscopio; od
essendo una sostanza nwotle, leggiera, & adatta a
darne le palline per gli esperimenti elettrici, 1
utile ancora agli ovologiai.

Fiori. — Questi st utilizzano anche per estrarne
I'vssenza {1) a mezzo dello spostamento a vapore, e
nttho stesso tempo siottiene Vacgua aromatica di
fiori di sambueo.

Netla, distillazione si sottopongonoe dai 4 a 35 lg.

{1 de conteunpgono Q025% (ViLLavECeHIA)
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di fiori con 18-20 litri #'acqua, ¢ se ne raccolgono
solo litri 13, 2 cut st aggiungono gr. 1K) di aleaal,
per la conscevazione. Tale acqua aromatica si
prepava per profumeria. Nella distillazione si se-
para un terpene C1OH ¥ non bene deteriminato, che
d ai fiori un odore forte, snervante, specialmente
quanclo sono freschi, Aleuni preparano del vine
hianeo aromatizzato con i fiori di sambneo, te.
nendovi questi & macerare per qualche tempo, e
quindi, filtrando il liquide, conscrvandolo all’uso.
Linfuse aleoolico i fiori serve anche per liquoristi;
in Austria le inflorescenze si usano per dare il pro-
fumo di ananas a gelati o siroppi. .

AAeeto di flori di sambuco. — Anche questa prepa.
razione & fatta dai profumieri; scrve peor la
toeletta, ¢ speecialmente per le abluzioni gior-
naliere. A tale scopo si fanno macerare i fiorl i’
tale pianta, sccchi, in' buono accto bianco, nella
properzione di gr. 10 di essi per litro e por la durata
di ecivea 15 giorni; indi si filtra e si conserva in
bottiglic ben chiuse, per gh usi indicati.

I fiori scechi sono anche utili come sostanza
intasante nclla spedizione delle mele; ad  esse
agsicuratio una perfotta conscrvazione, ¢ le co-
nunicans un nuove profume ed un gusto simile
all’ananas.

Materia colarante delle bacche, — 8i & acceunato
procedentemente come le bacehe posseggane una
materia colorante rossa; questa si estrae per impie-
garla nella colorazione dei vini scarst di enecianina,
per gli siroppi, rosolii, ece.

L preparazione si esegue come appresse. In

CasTaLpl. 3
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100 di bacche si aggiunge una ventesima parte
di acqua, si schiaceiano, si mettono a fermen.-
tarc, a temperatura fra- i - 152 a - 200 €,
per 4 o 5 giorni, quindi st estrae il succo aggiungen.
dovi 1/}, dt aleoot ad 859, 4i filtra o si imbottiglia.
Questo estratto colorants bisogna usarlo fresco,
ché inveechiando si altera. Adoperato per i vind
di debole gradazione colorante, viene considerata
come frode, e ne ¢ vietato Puso.

Aeguayite dalle bacche. — T succo contenuto in
esse di alconl, con la fermentazione alcoclica. Da
alcuni si consiglia di prepararme Vaequavite; ma il
reddito che se ne ha, cirea il 39 7%, DON e copre le
apese, e non ve ne & la convenienza, Si dice che
tale acquavite sia di buona qualitd ¢ che abbia un
gradevole sapore. Dallo bacche del Sambucus nigra
si vicava in Germania (Schleswiy-flolstein) una be-
vanda alcoolica che & meno acida ¢ tannica del
nostro vino.

Decozivne insettifuga fatla con le foglie. — Prepa-
rando dalle foglie giovani e dai teneri gettt una
decozione concentrata, pud venire usata contro.
linvasione di insetti, ¢ pilt particolarmente contro
le larve annidate tanto sugli alberi cho sulle piante
ortensi (1), Non mancano tra i sambuchi le piante
ornamentali.

Radici. — Dalle radici st ott(‘ngonu huone pipe,
scatule ¢ minuterie.

1} Nei Paesi Bassi, dol sugo del Sambucyes ebulus si
n . g
prQ[)ﬂrf_\ una Hl}culu (ll Supl)l'lu 1LE: T},
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Fuongmus japonicns T.. - Bvonymus curopuaeus
Fusaria enropaea {(Celastrinee . Tribiy Komnec).

Sen.: Fwvonitno, Fusspgine, Berretin e prete, Coralling,
Fusano, Fusaris, Fusaria appennine, Ruistico selva-
tico, Bilin, Totragonia, Cuccinprets, Tintinnelln, Legno
dua cinbattin,

Sin. franc.: Fusain, Fusain ' Burope, Bois & lardoir, Bon-
net da pratre.

I un arboscello originario del Giappone, scmpre
verde, coltivato nei giardini come pianta orna-
mentale, adorna bene 1 boschetti., Nasce nelle
siepi ¢ nei boschi di montagna; in media si eleva
dai 4-5 metri ed & diffuso nella maggior parte di
Buropea. 8i & usato ad isola «i Lido, presso Venezia,
per siepi da frangivento, e poi la spiaggia si & vim-
boschita con Pino silvestre. I suei rami giovani
sono di forma cuadrangolare.

Il fusto ed i rami sone coperti i una corteccia
fizcia ¢ verdastra.,

Sulla bontd delle foglie come nutrimento del
bestiame vi & contestazione, ritenendole aleund
aocive ed altri innocuc. K perd a notare che tutte
le parti della pianta, compresi naturalmente tali
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organi laminari, csalano un odore nauseante ed
hanne proprictd emetiche, ' :

Nei giardini Uevonime forma le pilt belle siepi
e capanni, dappoiché la planta, resistendo assai
Dene al taglio, pud prendere le pilt acconce forme;
anzi tagliata diviene senspre pitt serrata o ricea per’
le abhondanti emissioni di getti, che cosl st provo-
¢ano.

Frutto. — T frutti restano sulla pianta per quasi
tutto l'inverno, rendendola, col lord colore rosso-
vivace-gialletto, pitt ricercata; tanto che i giardi-
nieri la preferiscone nelle macchie ¢ neila forma-
zione dei boschebti ornamentali,

I frutto & una piecola capsula, formata da 4-5
logge, con costole ottuse, che con la loro disposi-
zione rvichiamano all’idea, considerando la parte
superiore, quella del berretto da prete. In ogni
loggia trovasi un seme giallo, il gquale, a sua
volta, per la conformazione e pel volume, ricorda
quella dei vinaceioli, e contiene una mandorla oleosa.
Dalla parte corticale del frutto si ricava una ma-
teria colorante, da secrvire in tintoria; quella fis-
sata con Uallume da il giallo-paglic, ¢ col solfato
ferroso il grigio. Dalla stessa si pud avere una so-
stanza con la quale tingere in biondo i capelli.

Questo fratto ¢ venetico per le pecore. Secve
anche a digtruggere i pidoechi. Levonimo trova
nei pettirossi (Erithacus Rubeculn) amici efficaei
per la diffusione, essendone ghiotti deila polpa del
frutto.

Semi. — 81 & notato che i semi sono oleosi,
ridotti a farina e stretta si ottiene un olio grasse
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giallo oseuro, di odore fetido o di sapore acre (1),
per cui non pud essere adoperato come grasso
alimentare; wma serve invece come olio da ardere
e por distruggere gli insetti dannesi. Nella man-
dorla vi deve essere una sostanza nociva per
essi; dal perché preparato con i semi dei de-
cotti, o ridotfi in farina si distruggono pulet, pi-
docehi, cimiei ed altei piceoll insetti. Inoltre i semi
suno purgativi, ¢ cou decozioni si pud guariee la
scabbia degli animali domestici, ed altre malattie
della pelle.

Legno. — 11 legno ha un carattere speciale, ciod
ha, naturalmente, forma quadrangolare. Nella parte
centrale, anche il midello ha la stessa forma, ¢ pre-
senta le dimensioni di mm. L5 a 2,5; intorno
ad csso si avvolge il duramen alquanto consisten-
te; questo legno pel colore richisma molte it bos-
solo, ma ne & meno duro ¢ pesante. 11 legno &
giallo, ¢ non presenta una marcata distinzione
fra Valburno ed il duramen; é pilt leggioro e
pitt tenero del busse. Non & molto tenace, Ha la
densitd da 0,539 a 0,75; la grana & tinissima, molto
omogenea, serrata, per cui il logname & preztoso
per Vintarsio.

I toenitort ne fanno i lavori pil- delicati e leg-
gieri, come i fusi per filare, da cui poi la pianta
prese anche il nome di Fusaggine, Fusaria o Fu-
sano. Con lo stesso legno si fanno navette per lavori
alla reticellz, punzoni per gli orologi, chiodi per

(1) I sapore acre ol amuro ¢ dovito all'ceoniming.
I Tirobesi nsano tuly oliv per Uilluminezione.
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le scarpe (1), stuzzicadenti {2), e s¢ non se ne pud
estendere 'uso nelle arti & perchd lo dimensioni
del legno sono molto ridotte, ¢ la lavorazione di
esso  produce negli operai  disturbi e nausea,
specialmente  la  segatura. Cid0 non pertanto,
date le buone qualitdh del legno, se ne avrebbero
larghe applicazioni, ma sono rari i campioni che
posseno esserc utili ai lavori; csso resiste alla
scure; ne ¢ perd facile il taglio in qualsiasi di-
rezione.

Carbone. — 11 legno, carbonizzato in vasi chiusi,
ne da carbone per polveri piriche, e le carbonelle
da discgno. Quest’ultime si preparano nel modo
che segue: I pezsi da carbonizrare si scelgono
preferibilmente da quelli dritti ¢ di forma cilin-
drica; ogni pezzo ¢ contornato i sabbia o i altro
carbane in peszi, e quindi si procede alla distilla-
zione secca. Ottenuto il carbone se ne procede al
taglio, per farne le bacchette che si mettono in
commiereio sotto il nome di ners di fusaria.

Tl legne verde, essiccato, si riduce al 6E45% e
carhonizzato, da di carhone il 23,599%. Ca.rbunm-
vando il legno seceo si ha in carbone il reddito
cdel 36,609 questa differente resa, lo diciamo ora

per sempre, dipende dalla quantity di carbonio con-
" tenuto nel legno e di idrogeno libero. I tessuti

{1} Douds: legno dei ciabatbing,

“(2) Por guesto piceole industrio sarehboro desiderabili
da ani eorsi speeinli ed impianti d'istitnziont aed  hoe,
come  quolla esistento o Barbisana {Treviso) od Udine per
panierai; come altra dof Comit, Agrarvie di Cesena o di
Milanu per le piceole industric campagouul.
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pesanti, ben lignificati, con non molta acqua danno
pit resa, e di fatti cid viene evidentemente dimo-
strato dalle esperienze di Berthier o Junker (1).

Resa %, in carbone avuta
da

tagno con legno
eortecein Scartacciato

TLegno i quercia, di fresco taglio ... 13,8

v di guercis taplizto de 8 mesi .. 19,3 21,9
v dli quercin tngltinto do 2.anni .. 23,9
a di faygyio, di freseo toplio .. ... 18,1

»  di fagzio taghiate da 3 mesi ... 20,1 21,2

{13 Ruzzr, Tecnnluyin forestule.




V.

ABETE (1}
{(Coniferey (2).

Numorosi sone | sinonimi di questa pinnta; pareecchi
cquelli a loi atiribuiti dai botaniei, assai queth del linguaggio
volgare; i fatti si noma: Abeto, Abezzo, Peszo, Pieeo,
Piella, Ierroncto, Vecein, Sapino, Zatapico, Arezzo,
Aveezo, Abcto comuns, Pino di Moscovia,

Hin, franc.: Bpicés, Picés, Pesso, Sapia.

Per magrioro csnttezza, anzi dicinmo che I'Abefe bianco
{franc. Sepin) viono tra nci conosciuto eon i nomi di
Avezzo, Abezzo, Abele argentine, Pino bianco, Avelline,
Abete comune, Ahcto mascliio, o dai franc, Sepin blanc,

Lraltro, quelly rosse, ha 1 seguenti: dbete di Germania,
Abete i Moscovia, [Abete di Norvegia) o comuncmente anche
Pezzo, Piello, Pecchic, Peceia.

In Pramcin: Faux sapin, Sapin rouge, Tpicia,

Badinmo che DinNeo chinmd Pinwes picic Vabete bianco,
cho perd non dé peco, meatre i latini chiwmaronn picee
quello vosro, appunto dalla sus prorogativa a fornirne,
Tale nonicnelnturn spesse da luogo ad inesattozzo,

Sard bene dal solo lato botanico, attenersi alla
distinzione nectta delle due specio:

{1) 1t pomo di guesta famighia deriva dagli strebifi cho
nella maggior parte dei casi sono a forme di conu. Abete,
per me, significa reginn delle piunte atto ad alimentare
il comnercio curopeo del logname e dol Invurg inersnte »
Falegoumi o costrubtori,

{2) Lo cunifere sone spesso per impertanza o diffusiono
o predominanti nelle foresto dellmmisfero boreule.



" dliete 41

Abete bianco. Abies puctinala D.C. - Pinus Picea
Lin. - Pinus abies Du Roi. - Picea peclinain
Loud. - Pinus peclinate La Marlk. - Abies alba Juss.
Abies vulgaris Enci. - Abies faxifolie Desfon,

8i vede in Sicilia {nelle Madonie: Arcancrrn) ¢
prospera sulle Alpi e sull’Appennino, specie a Val
loembrosa.; sonn bellissimi nell’alts valle del Panaro,
all’ Abelone, in Calabria, presso il Vesuvio ¢ sale
sino a m. 2000 sul mare: & originariv del Nord Aine-
rica {1). Coni eretti maturanti nell’autunno dello
stesso anno. In quanto all'antichitd di detta pianta
it Ranke nota che fu rinvenuta, intagliata su di
‘un corno di renna, unelle caverne della Dordogna,
dellepoca antidituviansa. 11 Favrrat assieurerebbe
che i boschi di abete favorissero maggiormente la
precipitazione della ploggia.

Abete rosso, Abics excelsa D.C. - Pinus abics
Lin. - Pinus excelse Lambert, - Pinus picen Par-
tatorve, - Abies picea BMiller-Dum. - Picew ercelsa
Link. - Abies communis Hot.

. piunta che cresce in tutta Europa dal nord i
cssa alle Alpi:in Ltalia sulle Alpi (2) 2 m. 1700 dal
livello del mare e sull’Appennino am. 1500, 8i trova
nella Corsica, Bicilia, nellAbrazzo sul monte

(1) B ia pianta cho in prevalenza & stata scolte dnlla
nostra Ammicistrazioue forestale per rimboschire i 5004
ottari cho, sommarismoento, g possoue caleolare distratti
dalle reconto guerra netla zona i azione,

{2) Negli Stati amerteani dell'Ovest 1o casso i impacea-
mento por Ia spedizione di melo, soiv fatte o dabote, o
di pino.
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Corne; in Calabria sul monte Serra e ad Aspro-
monte. Si ritiene originavie ¢'Europa, spontanco o
quasi in Toscana, al Pian Castagnara; & sparsa
dominante nelle selve di Cantiglio, Camaldoli,
Vallombrosy, Boscolungo, Passo dell” Abetone, Mon-
te Amiata e Mongiana (1). Rossmausster afferma
che detta pianta pua prosperare 1 doyve le tempe-
rature invernali non sono — 19° (., e lo estive
non olgre i 240 C.

E un albero di 1% grandezza, primo fra la di-
stinta del Gay kg, gimnosperma{2), ha tronco dritto,
portamento maestoso, chioma piraniidale che fa
molta ombra, tollera hene Vaduggiamento. La sua
crescenza, iniziale ¢ lenta, ma quando ha gid ac.
quistato un certo sviluppo si slancia con rapidita
¢ vessa di allungarsi quando la sua gemma termi-
nale si guasta, ma tende o ben conservaria, Giunge
in media all’altezza di m. 40 o 45 e spesso sorpassa
Petd i 300 anni (3}). Quands i fusti si abbattono
a detta ctd si trovano talvolta individui alti 50
metri, con una circonferenza alla base del troneo
che varia da m. G a ¢ Ordinariamente la pianta si
taglia intorno ai 100 anni, se per logname; oltre i
120 deteriora (Sremoxt). Il fusto & nalto dritto; il

(1) I primi bosehi di pini vonoero piantati intorno o
Roma nel 204 n. €. )

(2) Sccondo la classificr dellBurraavien O Lea le meno
asigenti per il bisogna di sostanze minceali, avoudo il 2,57,
di cenero nelln inateria sueea delle foglio. (L'abeta hianco
il 39%}) .

(3} Al Camaldoli fw abbattuto nel 1794 un ahoto che
si giudicd di S0 anni (SiEsonT),
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duramen & circondato da un largo alburno, hian-
castro, elastico ¢ tenace, Gli acerescimenti annui
s1 presentano assai distinti; nel centro il midollo
& da mm, 1 a 5, con contorno poligonale bruno. I
raggi midollari sono sottilissimi, tante da farsi
solo visibili con lente. Il legno, come quello di
tutte le resinose, ha densitd inferiore (GavEr e
IPANKHAUSER) »

I rami sono corti, ma molto suddivisi, aperti,
distesi orizzontalmente, disposti a verticillo in-
torno al tronco, formandoe — nella parte superiore
— dei piani gradatamente pilt piccoli in diametro:
tanto da care alla cima o chioma la forma pira-
midale. Al principio i rami (1) primari sono per-
fettamente orizzontali, ma in seguito si inclinano
alquanto. Il tronco & coperto da una corteccia levi-
aata, grigio-cinerognols, ricea di tannino, tanto da
potere essere adoperata come coneine nella concia
delle pelli, — ne contiene dal 4 al 129% (WIESYER).
A tale scopo & assai usata in Russia. Nei tronchi
di zhete la corteccia rappresenta dal 7 al 129
in volume [GurreMsRge), e seconde Bowcarax
percentuali anche pih alte: sine al 15,49, T mas-
gsimo si ottiene dai fusti crescenti in ferve magre ¢
dai legni-a diametri non grossi (Boll. Agric. 1911).

Dalla fibra delle radiei gli Scandinavi traggono
funi di registenza stracrdinaria.

(1) I MercaroN dico che quelli terziari, scortecciati
partenti dal fusto o fissati in modo che Papice possa muo-
‘worsi-su di un quadrante, sono atti a darei indicazioni
‘idrometricheo.
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Le foglie sono numerose (1), sparse e Jdisposte in
‘due ordini, Ie une accanto alle altre come i denti
di un pettine sullo stesso piano, tanto da fare me-
ritare alla specic biance aggettivo di pettinaln. isse
sono persistenti, lineari, dritte, brevi, con hordi
sinuosi all’estremitd; alla pagina superiore sono di
color verde oscure, lucide: inferiormente sono
biancastre con linee pit chiare, dovute agli abbon-
danti stomi. Le foglie delle abietine mancano di
guaina speciale alla base, mentre quelle dei pini ne
sony sempre provviste. Le foglie seccate al sole
vengono in Austria ridotte in fucina, che costituisce
alimento secondario pel bestiame,

Il legno, come si & accennato, & ricco di alburno,
e pel colore poceo si distingue dal resto ded duramen,
rero le sue qualitd non sono inferiori, Quello della
specie pettinata ha la particolaritd di apparire
fosforescente, nelle notti afose dell’estate Il legno é
bianco-matto volgente al bianco-giallastro chiaro;
¢ poco clastico, ma tenace (2). Per avere gli anelli
molto distinti, quelli delle zone primaverili da
quelli autunnali, manca di cmogeneitd; presenta
perd una grande rvesistenza alla rottura che per
ogni 2 millimetri quardrati corrisponde fra 4,9 ad 8,2

{1) Il TravTvany ed il Tavaro ohhero a dive ehe qual-
_ sinsi Woseo — in gencralo — si concing da ségailorehi: vi
si fanno permanero lo foglio; guindi esso da guesto luto
song sommumente importanii sell’ceenomia silvana, Un
ettaro ricove all’anno, in media, kg 3300 di foplo.
{2) Tl lepna dell’'abete rosso si differisce da quello del
biance per essers mena resinoso ol assal pite prhvvisto di
nodi, cite ricordene le inserzioni al fusto det rami morti.
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kg, La carica di rottura. per ogai centimetro qua-
drato del legno seceo, varia dn kg. 37% a kg, 500,
La sua densitd osul[a da 0,649 a 0,381, ¢ la, Vit
riazione dipende dalle circostanze in cui la
pienta vive e dalla rapiditd maggiore o minore
della crescenza, Contienc in media i1 459, di
acqua. Un metro cubo di legno assai verde pesa
kg, 1000. .

E poco resinoso e cid causa la minore durata
rispetto agli altri legnj che lo sono di pin; perd &
alquanto duraturo all’asciutto, sebbene disposto
a tarlarsi; ma molte alterabile all’'umidita. Per
le parecchic diversitd tra zone primaverili od
autuannali i1 legno & soggetto allo spacco; o sul
tronco si notane talvelta delle placche circolaci
che si separano le une dalle altre, corrizpondenti
alle zone di acereseimento. Il legno presenta niokti
nodi,

Frutto o cono. — Qli strobili sono eretti, come
ai & detto, nel’A, bianco, pendenti in quclio
rosso (I}, quasi ecilindrici; o sguame nell’A.
bianco sono caduche ed a maturita si staccano
insieme ai semi;
si pregzentanc rotonde alla base con stipole lanceo-
lnte, roflesse alla punta; al contorno havno dentelli
paralleli, pettinati. I coni sone lunghi, quasi ci-
hinidrict, circa 14 pabno {2). In un chilo di se-

{1y Quelli <oll’A. bhianeo sono a squoame caduche,
mentre sono persistenti quello dei eoni del’AL rosuo,

{2} La fruttificaziono abbondante si ha ogui 5 suni.
Anche il legno dei coni, triturate o sottoposto a distilla-
zione da trementina,
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mi (1) sc ne contano circa 20.000. Frutti con 5 -
cotiledoni (2). '

Usi del legro. — 11 logno & utilissimo in tutti i
generi «li  costruzioni (ne rappresenta quasi i
nove decimi di quello per tali usi), ed & percio ado-
perato cstesamente; serve anche come legna da
fuoco.

It falegname (3) e I'ebanista sc ne giova per fare
delle ossature leggiere nella costruzione dei mobili -
da impiallaceiare e da intgrsiare. 11 falegname fa
dei modesti arredi, il cui legno poi deve cssere di-
pinto o verniciato variatamente; si costruiscono
cassettoni, porte, griglie, stie, intelaiature di fine- -
stre e tanti altri utensili ed oggetti di uso modesto e
domestico. Per questi si mettono in commercio
tavole e travicelli helli e segati, .

Tale materiale serve aelle costruzioni in fab-
brica, usandosene delle fravi ¢ travicelli; nonché
pali telegrafici ¢ telefoniei e pertiche per usi di-
versi. [ adoperato in marina per alberature leggiere
di bastimenti mercantili, antenne, pilotti, Lordo- -
nali, morali ¢ moratelli. PLIN{O ci nota che la nave
la quale portd dall’Egitto I'obelisco frovantesi in
plazza 8. Pielro a2 Boma era intieramente fatia i
abete, ¢ che tale legno fosse assai usato per tali

(Y To adeuni puesi di essi st oricava Uolio, che db perd
malto fume nel brugiaro,

(2} U polling rinsce nociva agli ovind xe s1 trova sulle
erbe paseolativo; esso abboneda in toli pinnte, tanto da
dured lo eosl dotte piogge di zolfo o di sangue.

{3) Chi tavora legno di sbete pud averno pruriti e li-
nuiee ineonvenienti faringei o nasali ((IROYIMANN).
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costruzioni marinare ¢i viene confermato da Vie.
gilio. il quale dice: Cabiele & destinato o vedere le
vicende del mare.

Se ne serve molto lo seatolaio (1). ¢ per questo st
mettono in commercio delle tavolette ed assicelle;
le pareti si fanno di acero, salcio, laricio, od 1 fondi
di abete. Anche jl carradore se ne giova per aléuni
pezzi da carri; cosi il bottaio, riducendol in doghe .
per recipienti da contenere aridi. Questo ¢ legno
assai apprezzato per casse leggiere e gabbic da cu-
stodire scatole, o da racchiudere oggetti da con-
servarsi inalterati, merct circolazione dell'aria, du-
rante viaggi ¢ soste. Cosl, ad es., noi mandiamoe a
Berlino mele e pere in costi fatbi con strisce di
abete ¢ spesso di faggio, o anche gabbie con cestini
di primizie ed ortaggi. L'Olanda raccoglie in esse,
scatole di cartone con cappelli duri ed in rispettive
cassctte frutta ¢ biscotsi; la Irancia ne fa casso
per spedizioni voluminose, ecc. Nel Cascntino si
fabbricane bidoni {tinelle tronco coniche alte em.
70 e con diametro di 90 ¢ 140), bastoni da rastrello
e da tende militart. Non dimentichiamo i versi
del Carnucen: :

aMa pilt onnro Pabete; el rw quabic’assi,
Nitida, bara, chiudo allin 1t oscurin,

Dul resto Yuso wolteplice cui viené addetto
questo legno risulta evidente dalla considerazione
che i %y, della quantitd totale del legname ¢he in

(1) Ad Asiago ¢'i: la Ditta Loblio che fahbrica annual-
mente milicnd di scatole per burre, altri corunestibili, eee,
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Italia s’importa ¢ dato da quella d’abete, mentre
Taltro decimno lo forniscouno i pini, il laricio, con
piccolissima parte il rovere e faggio (1),

Il legno ha la proprietd di esserc risonante, ©
per ¢id se ne giovane ¢ costruttori di organi; di ar-
menivm ¢ di altei steamenti musicali. Da esso si
preparano gli steecli per fiamniferi in legno, le
fuaing por lapis ed i (t’.‘lChl o eascini da stacrio.

Il legno {2} dell’epicea & idesle per ia fabbrica-
zione della’'pasta da carta.

Uno stero di legno secco pesa cires 6155 kg.;
scorzato e seceato siriduce a kg. 3035 da cui st pud
ottencre kg. 108,2 di cellulosa, ossia rende il 35%/,.

Resing. — La rcsina nell’abeie comune non &
contenute nei canali resiniferi, che mancano; ma
hensi nelle glandole che si trovano sotto lepider-
mitle ov'e localizzata, Tali glandele si presentano
come tante vescichette, le quali sono pils abbon-
danti in primavera ¢ pidt rare nell’antunno, perd
nelle piaute o rami giovani. L'estrazione di detta
sostanza & disusata (3); tafto pilt che la resa

(B O. Mooz, Legnami indigeni of esotici, Man, Hoepli.

{2) Ballabete bianca ¢ resso si hango huoni trueioli
per imballaggio find o di lusso, 6 grossolani, por paglicrieci
a per il bosco, nell'allevamento dei Bachi, Nel Cadore da
eirea 23 ani lavorano guattrs stabiliments per darne la.nu.
di legne di ahete.

(1) Elestradione, o moglio, cid eho si pratics per favo-
rire {omissione o raceoltn delly Erementina o gemuna, di-
ceui gemmazione. Si ha lo gemmaiure ¢ vita so peaticasi per
purecchi anni, ma da nen produrne I moerte della pianta:
geimmeature o morie ¢ quella che si crepuo su pianto prossc
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non & abbowdante, per cui non solo ora & rara,
ma non- se. n¢ trova in comtnercio, Tale resina &
fluiclissima, e una volta era messa in commercio
sotto il nome di frementina di Strasburgo. Lo tre-
menting serve per vernici ed in medicina, In
Irancia (1) Vestrazione della treinenting ¢ proi-
bita nelle abetine dei edomuni e detlo Stato. Cio per
i danni che ne risentono le piante. Carlo V nel 1752
proibl la gemmazione dei pini della Sila. Moltissinie
conifere (2) mediante incisioni, ne forniscono fre.
menting greggie, ciot resina sciolta nell'olio es-
senziale, Con la distillazione della prima se ne ha
I'egsenza di trementing 0 acqua ragia, con un residuo
solido chizmato colofonin o pece grecs,

Per rettificare l'eequa ragio si aggiunge poca
calee e si digtilla nuovamente. Nelle buone abe-
tine, dice Ganrsziont, la trementina pud aversi
anche <ue volte all’anno, cioé in primavera cd
estate. ! danno che ne risente la piantagione si ri-
leva nvviamente. La resina di abete serve per for-
mare l'impiastro Haug da applicarsi a {reddo alle
ferite degli alberi. (8i fonde la resina, rumesto-
lando, si aggiungono -gm, 15 di aleool ctilico a

a finire, sia per et che per Jdestinazione. Fu Huoves cho
per primo raceolso la resing dello couifero, inered una pic-
cola gronda, rFicuperandone cost il 209, in pilr cho quella
colata in fossetta af plede delln pianta,

{1} La pili belln abetinn di dotto pacse & quella della
Jour, nel Giara.

{2} Dally distillaziono cowe vapor d'acqua daiie foglio,
ramoeseelli, perune o coni si ha Uessenza off pino, di odore
canforato.aromotico costituita da idvocarburi.

CaaTALDL. 4
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poto a poco, gn, 4 di gomma arabica in emulsione
e qualche grammo di soda pure aciolta nell’acqua).

Carbore. — K legno dell’abete comune non é
buon combustibile, perché dd molta fiamma con
poco calore, seintilla e dd insopportabile fumo.
H carbone & medicere ed uzato dai fabbri ferrai.

Da ceneri abbondanti, the lisciviate ¢ concen-
trate ne fanno averc ¢id che in commercio va qotto
il nome di salino.

Con la distillazione secca si ottengono catrame
e necro-fumo.

Dalla ferinentazione delle foglic ¢ frutti si ha
una sorte di birra, detta adiesing, massime dal-
Pabete nero. Nel (anada la birre di abele si ot-
tiene dai frutéi ¢ rami giovani, specie daile gemme,-
che @i fanno bollire nel quintuplo di acqua, ag-
gtungendovi zuechero ¢ fermenti,
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Pino &dleppo - Pinus Hulepensis Mill.
(Conifera - Tribie abictinee).

&in.: Pineco, Zoppino, Pino bulsanice, Pino balsamifero,
Pino di (erusalemime, Pine Lhiance della Provenza,
Sin. frane.; Pin d'Alep, Pin Dlane, I'in de Jérusalem,

I un’essenza (1) indigena e cresee sutle due rive
del Mediterranco tanto curopee che africane setten.
trionali. Nelle provivee meridionali d'Italia & dif-
fusa in Abruzze, Basilicata, Puglia; vegeta bence
nei boschi e rapd di Capri, Peseara, Cargano (2) ¢
Pesto. Nella Calabria it Pinws brutie di Tenore
differisce  dall’halepensis per avere le {oglie piu
funghe, e gli strobili senza peduncolo.

Questa conifera cresce nella Provenza, come &
sparsa nell'Algeria, ove costituisce una essenza
boschiva importante e molto diffusa.

Nella gioventi ha crescenza rapida, e talvolta si
innalza sino & ragginngere delle forti dimensioni; &
piauta che sviluppa molte pilt presto degli altri
pini, Nei giardini ¢ coltivata per oggetto di pae-

{1} Consacrata, eome tutdi i pini, a Cibele, gran madre
deghi Pei, ¢ ddew dolla fertilith delle baree.

{2) Qui creses sino a 30 metri (Fanaxea), Prisso Vieo
Ve wne zeppine cho ad un metre de terrg misura m. 5,20
di circonferenza o 1. 21 di aliczza {Fanaxca, Annafé
Min, Agric., 1921
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saggio {1), essendo un albero con portamento assai
elegante ¢ quando & coltivato in terreni sassosi di-
viene arboscello. In generale & vegetale di media
grandezza, da preadere le dimensioni di m. 8-10
sino ai 20 metri, per cui si conchivde che & albero
2 varia grandezza. Nell'Italia meridionale giange
tra i 16 ¢ 28 metri.

Serve pure in uno o due filari come frangivento.

Il fusto & tortucso, talvolta inclinato, sottile,
flessuose; i suoi rami si svelgono in piani verticali,

Corlecein, — W bigia, liscia nella gioventd; nelle
piante adulte diventa bruno-rossiceia e rugosa. I
usata conie scorza tannica, e per essere messa in
opera la si libera dal legno, per cul cssa risulta un
cascame della lavorazione di quello. La scorza
come ¢oucing, unita wil’allume, & molto usata in
Algerin. Lo scortecciamento si deve fare, per
quanto & possibile, non appena viene eseguito
il taglio del legname: la migliore scorza & quella
¢he ba raggiunto lo spessore di em. 2, In com-
mercio (2) la corteccia vienc miessa polveriz-
zata, e si utilizza tanto quella dell’anno che quella
dei precedenti; perd le cortecce da serhare, per poi

(1) ino dai tempi di Plinie le selvo di conifers erane
tonuto in conte, nnehio per la lore influenzo sulle salubritd
deil’aria: dotte nutnre wffermd giovassere ai convadesconti
o tisici.

{2) 8iconosce la corteccin srovbae, cha vions dalla Tripe-
litania, Tunisia e Algorin o In scorze ressz cho & guells,
maoititerranon o dalmating. La differonza sostanzialo sta
nella riechozezn tannica: I prima ne ha sino ab 259, I'nl.
tra dal 12 al 15%, secondo I'lirryenr. Lo sostanze tannichio
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macinare, non si debbono inumidire, ché altrimenti
si alteranc e perdono il loro valere mercantile (1)
La macinazione si fa in frantoi a macina verticalo.
Ogni macello ha l'altezza i m. 1,10 o lo scalzo
di em. 407 Tali molini possono sfarinare in 24 ore
sino a kg. 3600 dJdi cortecee, La corteccia & venduta
alle officine da macinazione al prezzo di circa
L. 6; una volta a L. 3,50 al quintale, ed cgso la
weblene in comimercio dopo averla burallata o
nello stacciamento vi & un calo di eirca il 49, e
quindi viene insaccata. La polvere raflinata prende
un colore giallo rossiceio. Con tale scorza si tin-
gono anche le reti pev la pesca. La corteecia gio-
vane, come dicenmma, & Hscia; a 10 anni vi'si inizia
lo serepolio longitudinale; in pilc avanzata etd si
serepola altresi orizzontalmente, dandone la cosl
detta pelecchia: conciante. Col formarsi la scorza
pill giovane la petecclia si stacca e cade, diminuen-
do in tale caso il valore come concino.

Faglie. — Sono filiformi, di color verde glauco,
rivaite 2 2 o 3 nella stessa guaina. Esse formano
un fogliame molto leggicro ¢ non fitto, per cui la
chioma risulta neou folta ¢ da leggicra ombra.
La larghezza delle foglic non supera il mezzo mil-
limetro; st presentance ugualmente colorate in cn-
trambe le facce, formanti un insieme assai gentile,

]

sono materiali di rifivto della plavts, glucosidi la di cui
oterificazione ha avuto effetto tra an ossiacido aromatico,
a tipo gallico o pirecalechico, od unn zucchero, di preva-
lenza glicosio.

{1} Tutéo lo eonifero da coneino dauno i Ttnlis, annual-
mento, quintali 46.000 di scarzu,
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Strobiti, — Bono solitart o riuniti in 2 ed ancle
in 4, rivolti quasi perpendicolavmente verse il
tereeno, di forma ovale od ovale-conica; alquaunto
ricurvi all'estremitd; lunghi da em. 11 a 18 e di
colore rossiceio. Quando sono matueri si aprono fa-
cilmente e mettono fuori un seme alato, assai leg-
gicro; la maturazione di esso avviene nella seconda
estate che segue la fioritura od impollinazione dui
fiori fenuminili.

o Cluratieri del legno ¢ suot wsi. — Nel leguo Ual-
burno nen & bene delineato, spesso abbondante;
in esso i canali resiniferi sono molto geossi ed appa-
renti; con alburne traslucido, riceo di resine. [l
legno & pesante, colorato in fulvo.chiaro, classt- .
ficato tra quelli tencri, ma di medioere qualita.
La deosity vavia da 0,532 0,860 o da 0,627 2 0,740,

G accreschmentt sono a zone larghe cd a boedi
sinuosi; le nuove appaiono con strisce wmeno co-
lorate: le zone dautunno soho sempre il tinte,
per cui si nota che quelle verso la periferia rieseono
maggiormente bianche e quelle verso il midollo pite
fulve. Liodore del legno & molto peneteante, bal-
samico; ha grana fina ¢ Ji facile lavorazione. In
generalo it lepno ha gh stessi usi od applicazioni di
quelle del Pine marittimoe, tanto nelle costruzioni
civili, nelle maritéime, nelle arti ed usi domestici.
8i fabbricano barche, barchette, sostegni per mi-
niere, ecasse da ttmballaggio; si usa nelle pavimens-
“tazioni, nella costruzione di modesti mobili ¢ per
le botti da contenere aridi, nonché per preparave
eggetti vari, strumenti agricoli, ed in Algeria, con
tule legno, si ottiene anche la luna leguo.
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Gemma. — Il pino d’Aleppo &i gemima; visi e-
strac la trementina e quella di prima produzione,
in commercio & confusa con la trementina d¢i Vene-
zia. In Puglia la trementina & disercta e si cave, per
incisione, La frementina di qguesta pianta & cono-
sciuta con la denominazione di trementina di
Greeia. La quantitd di essa che si otticne da
questo pino ¢ smeno abbondante che in quello
marittimo; ed & stato calcolato che, in Algeria,
ogni pianta annualmente rende un litro ¢ mezzo di
gemma. Negli ultimi anni questa estrazione ha
preso un huon sviluppo tante da mettere la tremen-
tina in commercio sotto il nome di trementina di
Algeri, da confondere talvolta con quella di Bor-
cdeaux. Attualmente ad Orano vi sono officine che
si oceupanoe della trasformazione della gemima, nei
prodotti che dalla medesima si ottengono.

Distillata la geinma algerina, did una essenza de-
strogira 19% — della densita 0,835 & 0,8566. Del.
potere ratatorio - 4G0,6" a - 470,67,

Secondo le osservazioni di Viezes, nella distil-
lazione si ha: -

Tassriifeh oo e e dal 14,7 sl 27,009
Prodotto sceeo oo w BT o» THI0

[npurith solide ..........0 0 G5 » 0065w
Avgun ¢ perdite ... 3 25 00 5,50 »

L’essenza ottenuta raffinata ¢ comparabile a
quella americana, per purezza e limpidezza,

[} catrame si ottiene eol forno uso arabo.

11 legno come combustibile & buono, cd il car-
bone si ottiene col sistema detto di Kabilia.



LARICE

Pinus Lariz Lin. - Larix communis Laws - La-
riz Buropuea D.C, - Larly decidua Mill - Lariz
vilyaris Fisch. (Conifera - Abietinea},

Hin. : Lariee, Pino Inrum Piolla, Laricio.
Sin, franc. ; Motz

8i confonde con questa specie il Pinus Corsica
Loud, ed il Piaus hrutia Ten; il primo & diffuso nella
Corsica, ed il seeondo nelle Calabrie; ad amendue
si di il nome generico i Larice o Laricio,
anche Pine Laricio; sparsi non solo in Corsica,
Calabria ¢ Sicilia, ma anche tra la Toscana ed il
Modenese (Boscolungol; cost in Albania, Grecia ¢
Candia, 1n Corsica & detto pure Larie i Corsicn,
Squaro di Corsica, da non confondersi ool Pinus
Larix. [} Pasquane afferma che quella specie
non «i trova nell'ltalia meridionale, ma  inveee
potrebbe essero coltivata ¢ vivere bene nelle nostre
selve.

I5 pino di hellissimo e maestoso (1) aspetto pi-

{1y I Winngoymy dieo cho per avere normale sviluppo
in quusta piunta, b teperaturm medin non deve superaroe
80 ., ud scondlere b di sotto di 10 1 bene nlle pianta
evitaro in gioventit il morso delle Luostic,
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raniidale (1); ha bisogno che l'aria ¢ la luce {2} cir-
colino bene tra la chioma.

Il Pinus Lariz Lin. (3) appartienc alla flora al-
pina, originario della Siberia, nasee spontancamente
nei boschi d’Turapa, e si acclima facilmente in altri
tuoghi. Cfirea le temperature invernali alle quali
spesso st vorrebbere sottrarre le conmuni essenze
coltivate in sperimentate latituding, abbiamo re-
centi studi di I, V. CovinLg, Questi testd (1020) ha
dimestrato che il freddo invernale & necessavio per
avere aclle piante una regolare ripresa vegetativa
in primavera, ed cssa ¢ tanto pitt anormale e ri-
tardata per quanto pilt I'albero fu artificialimente
sottratto alle normali basse temperature.

Questo pino st ritiene nativo delle Alpi e vive
sino & m. 2000-2000 sul livello de! mare; ossia al-
Pestremo [imite della  vegetazione doegli  alberi
verdi. Da noi trovasi nel Trentino e Piemonte: ed
in Irancia presso Briangon. Sviluppa rapidamente
nella gioventl, ma, poi ad etd matura rallenta la
sua ecrescenza; sipud tagliare tra 50-70 anni;
giunge all'etd di eirca 200, potendo vivere perd

{1) Per lanfiteatro di Norone, dice l'uisio, st portd
dulle Alpi Reticlio une teave di lavies Ji guasi m. 35,50 di
leughezza. 13 cclebro il darive di Zeitt (Lirolo), sulin via di
Alpach, det dismwetro di w. 2,60 )

{2) Pianto clicfife, lucivaghe o sciafile,

{3) SBul nostro Carso Tstriano o Goriziano si sono con
Pinus laricio var. ausirines gin rimboschiti civea Sa, 10000,
e rappresentano meno della moti di quelli che aspottano
il maute arhoren. B tra le essenze boschive quella cho ha
mone bisogro di principii minerali, avendo lo foglie il
2,509, di conere (Lprnraravee).
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sino ai 600. LoseLLECUR afferma che net Vallese
si atterrd un larice i 576 anuni. VARENNES DE
Fernnes lo dice albere gigante d&'Luropa. Anche
Pranio ne cita <vi mastodontici,

I troneo & dritto, cenico ¢ nelle Alpi raggiunge
il diametro dim. 1,80 ad 1,90 con una altezza media
di ny, 20 a 40, potendo perd arrivare a quella di
48, B tra le piante che pud superare lo maggiori
altezze, JueMiva ne ricorda uno di m. 54

P rami principali sone tenghi, sottili, aperti;
mentre i secondarii sone peudenti, in medo da
dare alla cima o chioma la forma piramidale, ma
piangente, deflessa, I Buarer dice: « La luce &
it Eattore pit importante pdr la vegetazione del
latvice » (L)

Foglie. — T foglie sono decidue, o la caduta
avviene in autunno di ciascun anno, Jdi modo che
Pinverno la pianta ¢ spogliata, 10 che non accade -
alle altre nostre conifure indigene. Le foglie sono
nwolli, lunghissime, arruffate, eglorate di un verde
gaio e soho riuniti a piceoli ¢ numerosi fascetti,
all’'estremita ei rami corti. Da tali organt appen-
dicolari si segrega una sostanza che va sotto il
nome i Manna i Briangon e sostituisee fa vera,
quella cioé di frassino.

2 perd poco usata, soliditica a bassa temperatuca
¢ fluidifiea al sole; il legne produce altresi una
gomma che somiglia all’arabica, circonda la zona

{1} Sui vecchi lavici si praduce Vagarico bianco {Poly.
porus officinalis — Fungo faricés, Mwenrn: — HBolelus pars
gans, Buraianp, che sviogliv il corpo: & purgativo).
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midellare e si ottiene solo spaccando Falbere. Ve-
dremo eid meglio poi.

Coni. — Seno piceoli, anzi sone 1 pit piccoli di
tutte le altre abietince. Haunno forma ovoide, ot-
tusa, a scaglic cartilaginose cmbricate, di forma
orbicelart con punta acuta, il cui apice & caduco.
I piccoli strobili sono lunghi da mm. 1} a 15, di
colore bruno rossiceio alla maturitd. -

Legno, — 11 legno del larice (1) & il pit prezioso
delle nostie foreste: lo si chiama leyno di querein
delle montagna; & maolto resistente tanto nell'wmido
che all'ariz sceca; non ¢ attaccato dagli insctti e
possiede tale requisito per essere molto resinoso. Le
buone qualita le accumula quando vive it monta-
gua, ma coltivato in piano, ove la crescita & molto
rapida, le perde tutte. In commercio il legno ¢
distinto con i nami: biznco ¢ rosse. 11 colore di-
pende dall’eta ¢ dallo sviluppo avuto dalla pianta:
nei legni giovani il volore & bianco giallastro; nei
legni i piante di maggiore ctd & rossicein. Verso
i 100 anni & bianco giallognolo; ad ctd superiove
& rossiceio, e tanto pilt rosso per quanto il su-
pera i 100 anni. La tinta adunque di tale legno
dipewdle dal numero degli anni in cui la pid.rlta,
viene abbattuta,

I alburno, pel suo colure bianco gialliccio, &
molto distinto dal duramen. Questo, nelle giovant

{1y Il Foort (Mau. HoepliY dico cheo una dollo regioni
pil propazie &l larice & il Tirelos, subito ul nord del Tren-

ting, ove gquesto legnwmu 0 in abbondanza o ricsee vorn-
mento migliore.
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piante ¢ rami, va al giallo-rossastro, ma ad
etd matura tende al rosso pilt cupo, resso porpora,
sino al rosso bruno con vene pilt cupe. B bene
compatto, ha la grana fina ¢ fitta, molko pii
dell’abete, ¢ presenta minor numero di nodi. I
legno autunnale & pit serrato; la sua  fibva
é lunga, grossa, tenace, per cui vendesi pit resi-
stente, perd poco clastico. La densitd varia da
0,557 a 0,668 nel legnn degli alberd cresciuti in
montagna; ¢ di 0,448 a 0,531 in quelli ecltivati
in pianura; non st spacea ¢ non i fende,

Data la ricchezza resinosa il legno ¢ incorruatti-
bile (1) ed & percid resistente alla putrtfazione;
pud tenersi all’aperto, sott’acqua, sotto terra,
refrattatio egualmente tanto allwmide quanto al
secco. 11 Rozine affermava nel 1790 che presso
Bex si conservava, allova hene, un edilicio fatto
nel 1536 con legno di larice. Sott’acqua & tanto ve-
sistente, che mantenutovi migliora ed il duramen
diventa piti  oscuro, <lurissimo; permettendone
l'uso efficace nel preparare scali, costruzioni idrau-
liche, palizzate, navi, bau,hc recingt ¢ steceati di
tunga durata.

Gl acerescimenti nel tronco sono Hnttili e con-
eentrici, alternandosi le zone dwre con guelle
esili, per cui il legno sirende molo resistente.

Sul legno, alle stato ordinario, la. carica i rot-
‘bura & di kg, 225; su quello secco & di kg, 391, La

{1) Por tule requisito oceupa il terzo posto; viene ciod
dopo il bossolo od il tusyo. Puli del dinmetro di em. 6.7, in-
leergli, furono trevati non ‘corrotti dopo 7 anni (Hawric).
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resistenza alla flessione, la’ tensione massima in
chilogrammi per em.?, sulle fibre pilt lontane dal.
Iasse nella rottura ¢ di kg, 590, La resisteuza per-
pendicolave alle Gbre & di kg 0,940 per mm.?;
quella di sicurezza di kg, 0,004 quella alla defor-
mazione, con compressione laterale alle fibre eser-
citata [JLI‘[}(‘l'l(ﬁC()lal‘ll’l{,I}.t(, ad esse, ¢ di kg, 116;
parallela alle fibie & di kg. 83.

B legho a.ppena. tagliato ¢ fresco ])(‘sa, per ogni
stero 0 m.® kg, 800 a 1050; se pol & scccato pesa
kg, 550 a 700,

In media contiene nell'inverno il 46,6 %, d’acgua.

It legno verde essiccatn, in media, si 1'1(111{!0 in
tegno seceo al 72,17%, ¢ vende in carbone il 209,
Ye sl carbonizza il lepno secco, ne rende i} 40,31 %,
Poniwey e Vivunveoe credevano che tale legno non
bruciasse ¢ non desse carbone B ovvio rilevarne
Pesagerazione.

Essendo il legno resistente all’azione dell’aria il
fulegname ne fa grande uso nei suoi lavori: porte,
hn(‘strc, scultura grossolana; subbi per telai da
tessere; dai ceppi ne fa nna mobilia pid fina. B
molto usato dai ecarpsnticri, non che dal bhottaio
il gqunale ne trae ottime doghe che non lasciano tra-
pelare il liquido. Serve a rinforzare, col doppio
fondo, le bordolesi fatte di castagno per Vesporta-
zione dei yini. :

It legno di larice & buono per costrazioni civili,
idrauliche, sotterrane, per uso edibizio ed altresi
per le arti. B poco o nicnte adatto per i lavori al
tornio, '

Nelle abitazioni si fanno pavimenti, si rivestono
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camere; in taluni luoghi (Svizzera) ¢ usato invece
di tegole per coprire i tetti, cssendo impermeabile
all’acqua.

Si usa nella Inwlnentanom\ d('llc vie (1) delle
citth e per ta costruzione delle stalle; ma il maggiore
impicgn o trova nelle traverse per fervovie, per
steceati o palalitte, come tutori, come sostegni
nelle wminiere, condutture d'acqua, per la costru-
#zione i navi ¢ barche, per Possatura dei vascelli,
atberi, bordaggi, pitotti da ponte ed altri. Gli antichi
pittori dipingevano su tavolette di larvice, perché
nen spaccano.

Come combustibile & impicgato El.ll ‘ordinario 1i-
scaldamento, e per ¢id & superiore al legno di tutte
le altre abietinee, e specialmente del pino ma-
rittimo e dell’epicea. Il solo difetto che possicde &
quello di seintillare molta, Per potere  calori-
tico, rapportato come unita al tiglio, corrisponde
al 0,979, ed al carpino al 0,66%,. Nci fornelli, la
lunghezza della fiamyma occupa 1'8* poste fra i
combustibili, da esscre usati nei forni 2 pane, da
calee, da mattoni, da tegole e da gesso.

Corleccin, — La corteceia, rispetto all’aiburno,

{1) A Loundra vi sono oltre m.2 800.000 i strade la-
stricate in leguami. 1 pidc useti sono quelli di lavieo o pino,
poi vengoma quelli di faggio ¢ yuercia: questi dus hanno
inconvenicnte di riuseire troppo levigadi. A Pavigi sbbiamo
oltre 2 milioni di metri di steudo pavimentnte con legno.
Lo ScRIpgowifz, in una sua conlerenza a Londra, dico pord

gche il pavimente dellavvonire, seonomico, & quello di
carenii, tanta che in lette cibtd so no st fucendo gquello
delle vin New Nent Road.
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trovasi in proporzione al 10 al 189%. Essa &
ricen di tannino ¢ ecostituisce un ottimo con-
cino (1), superiore a quello dell'epicea. B pereid
assai usata in Seozia. Gli alpigiani sc ne servono
per colorare le stoffe. Ta corteeeta nelle giovani
plaute ¢ wnei rami, & di colore cenerognolo; ma
nelle piante veechie & grigio-rossastra, volgente al
bruno; si frepols ¢ si stacea a piceole falde nei
fusti di maggiore eth. :

Soslanze resinose, — It larice possiede diffusi i
canali resiniferi nel tronco ¢ nelle fogltie. Mot ri.
tiene che nel duramen vi sja il maggior numero di
essi canali e quinei il fusto o troneo, inlerno, sia
la parte pilt ricea di resina; mentre nelle altre
parti della pianta, cirteccia e foglie, se ne trova
minore  proporzione.  Allorquande st abbattone
veechie piante cola dalle ferite del fusto abbou-
dante sostanza resinosa. Questa & conosciuta in
commercio sotto il nome di Trementing di Venezia
e di Trementing di Briangon, oppure, ma mene fre-
quentemente, di Trementing del lavice. 1) nome di
Trementing di Venezia deriva dal perché in Vencezia
era una volta coneentrito il commercio di questa’
resina di piolfa. Un larice ben vigoroso da intorno
ai 4 kg, di gomma ¢ per cirea 50 anni.

Manna. — Dalle foglie inveee, nel glugno ¢ nel

{1} Il Derver afferma clhe in diverse piante tunnicho
sono i tessuti poriferiel quelll pidy riechi i taonino, o D
DoaNice diee cho la quuatitd di esse diminmisee nel pe-
riado di massima attivitd fisiologien annuals; ¢id non
collime con 1o prove del Brusawpini,
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tuglin, si seerega una sostanza gommosa, sucche-
rina. Apparisce liquida, poi si solidifica in grauelli -
braneo-sporehi, mollicei ¢ glutinosi che, col tempo, -
st concretano maggiormente. Secondo  Buwyife-
LOT vi & una sostanza che esso chiama elezitosa,
in eui si trova ance il borneol o che vienc wsata in
medicina. :
Estrazinne della vesine, — TDhalla pianta cle trat-
tiamo si otticne la resina {13, o larigna, ma in mcno
abbondanza di quella che si ricava dal Pino ma-
rittimo. Questa nel larice & contenuta nei canali ve-
siniferi.i quali, come 8'& notato, sono sparst in tugta,
tr pianta ¢ principalmente pitt abbondanti negli
strati interni del tronco, da essi si pud estrarre
guando almeno la pianta ha raggiunto il dia-
metro i em. 32, ossia Petd di 50 anni. Llestrazione
della resina st fa in modo diverso da quello
elie si tiene nella gemmazione del Tino marvittimo.
Nulla primavera si praticano dei fori nel tronco,
con un suechiello, della fuee i em. 3, profondi
10.15, sino a raggiungerne quasi il centro. Lle-
scavazione non deve cssere orizzontale, ma in-
elinata verso il mezze; in modo che tutta Ia lun-
gheeza del foro faunzioni come scrbatoio della. re-
sina che nel medesimo si raccoglic. Fatti i fori,
questi =i tappano con caviechi di legno, per evitare
lo scolo troppo lento ¢ Uessiccamento della resina;
aquindi durante Pestate, sino all’'antunno, si stap-

{1} L vesinga non & ehe essenza Ji tromentina can colo-
fonin. Ea resing liquida prends anche il nome i gomma
di pino, 6 so compatts dicesi galfiput o bazza.
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pano e st raccoglie la resing colata, traciwdoly fuori
con un cucchiaie di ferro. "Aleuni la cavano solo
nel vegnente avtunno, per riaprire 1 fori nella pros-
suna primavera, onde utilizzarve la ruova resina che
sisepara. T fori si fanno da m. T dal terreno sino
a 4 d'altezza del fusto.

Nel Decllinato, presso Briancon si praticano i
fori inclinati dal basso in alto ¢ in essi si mettono
dei cannelli di legno o di latta, che servono come
doceia per lo scorvimento della resina. Cessato il
moementanco geolo, si tolgono i cannclli, si tappano
t fori, per riaprirli e riporvi le cannole ogni 2 o
3 settimane e raccoglicrvi cosi il nuovo liguido
secregato,

Praticando pitl fori, e lasciandoli aperti, la pianta
dopo pochi anni diventa improduttiva, ed il logno
a sua volta subisce un™ forte deprezzamento.
Quando invece si pratica annualmente un solo -
fore, 1a pianta non soffre ¢ i una resa di tere-
benting per pill anni consceutivi.

In media, annualmente, per ogni individuo si ha
un reddito in resina pari a gr. 250 e quando si
praticano pin fori se ne possono ottenere sing ad
8 libbre, ma la pianta presto resta csaurita,

La trementina appena estratta & fluida ed appare
come un liquido denso, poi si rassoda quanto il
niielo ¢ diviene vischiose, filante ¢ densa; ma ri-
scaldata, a debole ecalore, diviene nuevamente
fluida, trasparente ¢ resta nebulosa per l'acqua
che trattiene enuilsionats. 11 colore & giallo chiaro,
ma si presenta anche giallo cupo, come pud anche
volgere al giallo-verdastro. L'odore & fortemente

CaaTaLpi. 5
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aromalico, ma poco piacevole, ché richiama in
parte quello della trementina del Pino marittimo,
e quello debole di limone; alcuni eredono ancora
di seorgervi un tenue odore di moscato. I sapore
& calddo, acre ed alquanto amaro.

Tale sostanza & debolniente essiceativa, col tempo
forina alla sue superficic una pellicola fragile.

Nella sna costituzione predomina 1'acido pinico,
ecd aleuni vi hanno rinvenuto anche Pacido sue.
ginire. Couticne dal 60 al 649% di una miscela di
resene; ¢ dal 20-257%, di un olio volatile, T.a sua rea-
zione & di conseguenza acida.

L'olio csgenziale, ottenuto fresco dalla distilla-
zione, & un liquido mobile, incolore, d’odere di
lavanda; parc che contenga dai 2-4 9%, di acido suc-
ciitieo, un terpene O che bolle 2 -1 1379, nel
rapporto di civea i1 159,. Un principio amare; una
matevie colorente, dell'acqua ed aleune impurita.

e



PINO MARITTIMO

Pinns maritime Lin. - Pinus Pinaster Wild
(Conifera).

Sin. s Pine marittime, Dino macing, FPine solvatien, Pinog

chinppino, Piasstro, Piae da Instello, Pino raggioso.
Sin. frane,: Pin maritinn, PPin des landes, Pin de Bordennx.

I Pino marittitmo & U'egsenza, o meglio ancora,
specie legnose, pil resinosa delle nostre piante in-
digene: va dal mare sino alla regione dell'ulivo,
quindi Ia sua area geografica & molto estesa sul
litorale di tutto it bacino Mediterranco, dell'Eu-
ropa  occidentale prineipalmente, iZ comune nei
Monti Pisani ¢ nel Lazio. In Corsica si trova a
m. 1100 sul livello del mare, in Liguria a 800. 1
pianta clie vuole sole, luce e spazio. Tale pino da
duo principali prodottiz il legno e la gemma. Quando
da questa pianta si richiede a preferenza ta gemma,
il legno diviene nn prodottir sceondario e vice-
versa. Incomincia a frottilicare a 20 a2nni, Dalla
gemma 0 sostanza resinosa, detta trementina, oltre
“& ricavarne 'olio essenziale, si otticnc il catrame, la
peee, il nerofumo ed altri prodotii di trasforma-
zione. [u generale si domanda la gemma principal-
mente, ed in secondo luogo il legno. In Italia si
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importa (media 1911-1915) per Q.li 205.373 di co-
lofonia (1) ed altre resine,

Tt grandissimo va.ntaggm che si ha dalla coltura
el ]’mo marittimo & quetlo di fissare le dune (2),
e ¢t accardly pel suo inradicamento molto forte, pel
tronco denucato gine ad una rilevante altezza, e
per avere nella chioma un fogliame leggicro che
rendono la pianta resiztente ai venti. Il suo acere--
seimento & molto rapido, anzi questo pino & quello
che va su pin sollecitamente di tutti gli altri; ac-
quista in breve tempo delle rilevanti dimensioni in
altezze o diametro. Nella giovent sorpassa quella
del pino silvestre gid maturo. Presto si cleva tra i
m. 253 & 30 ed una circonferenza, misurata all’al.
tezzo, d'uomo, variabile dai 2 ai 4 metri, secondo
il modo come vegeta infoltito. Prospera bene nelle
terre sabbiose, & senstbile all’azione del freddo; ve-
geta all'azperto od in magse serrate, ed in questo *
uitimo caso prende una forma piramidale. Non
tollera bene aduggiamento.

B pianta resinosa vitenuta la pill importante (11
Europa, & robustissima sino daila sus nascita; ha
bellu. e magnifica vegetazione (3), ed all'etd i

(1) La co!ofoma o pece greca & il prodottoe fisso che wqta
allorehé viene climinato il volntile: 'essenza.

() 1 Fraceesi (fu Cioarervorx De Vieees che proposo
di fissnre le dune con guesta essenza, pratien inizinta dol
Bresmoxriin nel 1787, poi intorrotts per essoro ripresa
nel 1817) hanne rimboschito con esso ben GUILOGO  ettari
della Vandea o delle dune delln Chascogna. Ed i 40,000
ottari di sabbia messi lungo 1o nostro mawine? 15 I dune .
drlln Tripolitaria? t!

{3) Fu pure da frangivento in vicinanze de? mare.
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150 a 170 anni non preseots nessun carabbere di
deperimento. Le sue radici s’addentrano molto pro-
fondamente, la sua chioma & una cupola di verdura,
perd presto se ne spoglia e fa arrivare al suolo i
raggi di luee, che permette al suo piede la vege.
tazione delle felci, dei giunchi, e delle eriche. I
rami sono disposti in verticilli regolart.

Il su0 tronco non & mai dritto, cid costituisee un
difetto per la qualita del legno, in date destinaztoni
risultando infertore a quello di altre essenze della
stessa famiglia. B pianta sufficienteriente longeva:
pud vivere sine a 200 anni,

Il fusto & alquanto conico, inclinato. Se viene
tagliato in estate, la sua massa si colora in blu,
ol in verde.

La densitd del legno varia, a secondo che pro-
viene da pianta gemmata o non.

Alburno. — B bianco, abbondante: & la regione
esterna vivente del legno, poid\c" dalla trasfor.
mazione annuale dell'alburno si fmmd in seguito
il duramen.

Nell'alburno s trovano due ordini di canali
resiniferi: canali primitivi. o fisiologici, e canali
patologici, che si formano in seguito alla gemma-
zione. L’alburno & la parte della pianta che & pii
ricea i canali resiniferi, per Ueceitamento che le
ferite della gemmazione danno, e per cui se ne for.
mano ei nuovi detti patologiei ¢ per le corventi
che si determinano verso la parte esterna della
pianta, '

L’alburno & pm soggetto del duramen a tarlarsi.

Duramen. — B la vegione del legno morto, peed
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-& legno perfetto e meno soggetto a tarlarsi; & di
color rosso-bruno, pitt o meno oscuro.

Gli accrescimenti delle zone annuali gono bene
distinti, ed abbastanza larghi: quelle di primavera
rieseono meno dense delle altre autunnali, le quali
poi sono pilt oscure delle primaverili. Le zone,
nel fusto crescono molto pit rapidamente di ¢uelle
dei rami. Si distinguono hene le zone autunnaki
nont sole per colere, my anche per la forma delle
ibre o fracheidi, cho sono pils allungate, appiattite
¢ fortemente lignificate, in confronto di quelle
primaverili, [ raggi midollari hanno un solo piano
di cellule, per cui rendono it legno atto alto spacco.

Canali resinifert, — 1 canali resiniferi st srovano
nel tessuto fibroso, essi appaiono sotto forma di
port nella sezione trasversale, ¢ di solchi nella lon-
gitudinale. Mancano nelle zone di primavera.
Quelli perticali sono disposti alla civconferenza
concentricamente; quelli orizzemtali, sono assetbati
fra i raggi midollari radiaimente ed accompagnane.
le foglie. Sono della stessa dimensione dei vasi, ma
pili spaziati, pill grossi ¢ numerosi. I canali resinosi
nel duramen appaiono sotto forma, di tratti rossastri
caratteristici, T canall resiniferi sono circondati
da cellule del parenchima, che si presentano tuc-
gescenti, perché gonlie di liquido, e quindi man-
tengono Ja resina sotto pressione. :

T rami sono lunght, sotbili, talvolta inflessi e la-
qualit.ﬁa. del legno di essi, allorche bene sviluppati,
& superiore a quc]la del tronco.

Corteccia. — B (lnppla, dura! si fonde e nella
veechiezza si sfoglia pilt ffu-.llmente che negli altei
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alberi. B usata per avvolgere i tubi fiamminghi di
plombo e di ferro. -

(emmazione. — Non & ancora ben conosciuta la

funzione fisivlogica detla sostanza rosinosa. conte-

nute nei canali resiniferi del legno ma & ben gota
Iinfluenza che ha la gemmazione sul legno e sulla
funzione fisiologica nel Pino marittimo. L'm gemma-
zione da luoge-ai seguenti fatbi:

1.9 arresta lo sviluppo di tutte le parti costi-
tuenti la pianta, quindi ne rallenta [a crescenza, ed
il legno che ne risulta & pidr compatto, denso, duro,
durevole, aumentandone il plus valove;

2.9 diminuisce la longevitdh della piauta: essa
inFecehia ¢ deperigee pint presto; :

3.2 provoca un rallentamento nel diametro:
le zone annuali riescone pitt avvicinate e pilt
strette fra loro, causa cle rende maggiormente
denso e pesante il legno;

4.2 produce alla superficie del tronco delle pro-
fonde scannellature, e lo vende pin tortuoso.

La gemma, ricavandosi, seguendo una linca a-
scendente, & tanto pit vischiosa, quanto pil in alto
st estrae dal troneo (1). Aprendosi i canali, getme
il liquido a piccole e fine goces, od appena appare

(1) Le incisioni deif’anne sugeessivo si prabicano poco
pitin #lto fine wche in § o 6 annd s arviva o farlo sul fusto
a4 o 5 ometed da terea; dopo si cominein s fuue dolle
nwove coutiguo alle pid basse, di cvirea 10 wn. Juto-
rulmente ad esse, o cosi di anno i anno si proceds fino
allaltezze che dicemme; per pei ridiscendero sing a inre
Vintero givo det tronea; dnpo i vho s1 fauno nuove m( 1-
sioni ten gli spad ht.wlul.l fra essi tagli,



72 Pino marittimo

all’arin si vssida, si resinifica e forma come una
vernice sul taglio. Tale fatto contribuisce a cica-
trizzare prosto ed attivamente Ia piaga dei quarri;
per eui dal pine marittimo si pud amputare un
ramo, senza pericolo che la pianta ne soffra, cs-
senclo facile la cicatrizzazione.

L'estrazione detla gemma dal pino marittimo &
sorgente di grandi gnadagni, originati dalla prepara--
zione di prodotti e sotbe-prodetti utili, come la tre-
mentina, essenza di trementina, catrame, colofonia,
pece, nerofumo (1), ece. Questa trementina &
quella che dicesi francese o di Bordeaux. La pro-
prieta di dare resina da gemmarsi comincia col
-25 0 300 anno della pianta, cd arviva ai 0. L'ape-
razione si inizia di primavers ¢ si cessa con la meti
di ottobre. La media resa per pianta & di kg, 2.
Da esperienze eseguite dal nostro Ministero nelle
* foreste demaniali presso Cecina, ognuna ne ha
dato in media kg, 1,468 di trementina (prezzo mas-
simo al q.le L. 2530.-300). La trementina raccolta si
mette in botti ¢ portata alle distitlerie; la =i epura
diretamente, meree la fusione ¢ la filtrazione,
Questa pianta fornisee la migliore trementina.

Foglie. — Il pino marittimo, durante la sua gio-
ventl & rieco di foglie, si presenta di bello aspetto
e quantunque vi sia abbondanza di tali organi
verdi, pure la chioma forma poca ombira sul suolo.

(1) La resina che soliditica colando sul fusto dicesi ge-
ligot, @ barras ¢ quells cheo si vasehia intorno ailo intacea-
ture, dopo toltone il galipot. I1 Larras con lo impurita
che trascine si desting & dacno nero frmo (assiome ad altri
regidui di resina}.
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Le foglie appaiono nell’aprile, persistono per due
estati ¢ nell’inverno del 39 anno- cadono, Esse
prendone diversa forma a secondo U'etd. Le semi-
nali hanno sezione triangolare-c sono costituite da
un svlo fascio Hbro-legnoso; quelle del 19 anno
sono isolate, filiformi, sottilt ¢ lunghe dai em. 2:3,
Quelle adulte sono aggruppate a due a due, aventi
una guaina scagliosa alla base, lunga da mm, 8
a 10. Hanno la forma di aghi, la cui lunghezza
varia dai cor. 10-20 ¢ larghe di mm. t 2 1%. 1l loro
colore & vcrdc tenero, ¢ nelFinverno si cangia in
bruno, per pol riprendere il verde chiaro n(-lla ve-
gnente primavera. Le foglic dell’anno sono ricche
di azoto, ¢ ne contengono dall’8-99%,; come pure la
loro cencre abbonda dl acido fosforica: ne contienc
il 209, e di potassa, in media, cirea il 409%. -

Quando cadono sul terreno, esse si trasformano
in humus nello spazio di circa 3 anni e Y, e costi-
tuiscono uel ricco terriccio, fecondo che favo-
risce la vegetazione e va a vantaggio deila vita
delle piante boschive. Essendo un ingrasso pro-
pizio per le silvanc essenze, le foglic nop si deb-
bono toglicre dal suola, perché cid andrebbe tutto
a svantaggio della vegetazione. Data la riechezza
in azoto ed acido fosforico costituiscono, detti or-
gani, un ottimo foraggio per ovini; sebbene gros.
solano & bene appetito da essi. Costituiscono anche
buona letticera.

Le foglic danno una fibra elastica, la quale iso-
lata, costituisce una speciale qualith di crine vege-
tale. Esse sottoposte alla distiliazione seceen, rendo-
no un olio balsamico adoperato in farmacia.
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Legno. — 11 legno del pino marittime & givdicato '

di qualitd. inferiore agli altri delle essenze resi-
nose, sechbene la qualitd dipende, non solo dall’etd
in cui viene tagliato, ma anche se da piante
gemmate o non, Le piante gemmate dauno un
legno pin compatto ¢ resistente, dal perché gli

anclli annuali si formanc pit serrabi. Il tessuto ¢ :

la grana sono grossclani, contiene muonerosi canali

resiniferi disposti 2 ragpi molto grossi, per eui’

manca di clasticith. T dure, pesante, scnza oo~

geneitd, nella parte corvispondente at quarrd, & di
colore rossiccio, di odore penetrante ¢ resinoso.
La sua densitd & in media 0,560, Essendo tortuoso,
st spacea, si sega ¢ si pulisce difficilmente,
Tagliate in ctd giovine da pali da servire pel
carpentiere € come sostegno per viti. Essiceato,
rende nejla atagionatum il 52,539, carbonizzato

verde, ne fa ottenere in carbone il 21,797%; car-

honizzato allo stato secco, ne da il 41,489,

Quantunque il legno del pino marittimo fosse.

di inferiore qua.ht.a, l'lqpctto alle altre cszenze
resinose, pure i suol usi e le sue applicazioni soir

numerose, e pud servire {inanco nelle armature.

mariktime e eivili.

Essendo resistente sott’acqua, pei cantieri na-
vali si adopera come puntelli per sostenerd le
navi in costruzionc; perd per i lavori detti, il
legno deve essere bene scortecciate ¢ tolto al.
burno, perché la presenza della corteceia ¢ dell’al-
burno sonoe causa di afirettarnc la (lecmupn‘;mone.

In marina se ne fanno alberi per navi e per barche:

puscherecce,
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Nella pavimentazione delle strade, il pine marit-
timo presenta delle qualitd supericri, rispetto-aghi
altri legni impiegati per 'uso stesso, perché si
consuma meno, ¢ meno soggetto ad alterarsi, si
asciuga presto dopo la pioggia, La pavimenta-
tione dello vie di Parigi, fatta con legno di pino
marittimo, ha mostrato migliore resistenza ed
omogeneitd di- quella eseguita con tegno di pino
silvestre; ¢ tali qualith lo fanno preferito nella
pavimentazione delle vie delle grandi citté.

Il tronco & anche utilizzato per puntelli ¢ soste-
gni nelle miniere, quando i pali derivino da piante -
di 30 anni, lunghi 2.3 metri ¢ posseggano un dia-
metro di 15 a 20 centimetri. [l legno di 20 anni’
ha il diametro di em. 16 a 23, ¢ viene impiegato per
pali telegrafici, telefonici ¢ palafitie.

It legno di pino marittimo & meno soggetto di
quello di quercia allo spaccearsi sotto 'azione del
calore, per cui & preferite nell’uso di traversine
per ferrovie, perd si iniettane sempre con sol-
fato di rame, 6 con creosoto.

1l carpenticre, il legno di pine marittimo, lo
ritiene otéinio per le armature tanto in lavori
terrestri che marittimi, ed il falegname, dopo
aver ridotto il materiale in tavole, od in piceoli
correnti, ne fa lavori grossoluni: casse, casse da
imballaggio (1), sedie, tavoli ed altrt wobili ru.

(1) Nella Flovida lo ¢asso con le qunli si spodisconn ghi
agrumi, sonv fette proferibilmento di legno di pine. Tl
Portogallo ne fu une specic di bauli per la spedizione dei
tessuki,
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stici; per cui detto legno & messo in commercio,
come abbiamo detfo, in tavole ¢ correnti, non che
in bronconi, pezzi riquadrati, assicelle, ecc. Per
tutti questi lavori & utile nell’economia domestica,
cosi nella campestre: per armature delle stalle,
delle tettoie, per pali limitari di campi, manichi
di scope, doghe per grandi fusti e tinelle da con-
tenere aridi o liguidi; perch® esso legno non fa
gemere dai pori.

Finalniente i contadini ne fabbricane truogoli,
e dai residui del legno ne fanno torce per ardere.
Gli antichi, nella sera delle nozze, accompagna-
_vano gli sposi alla luee di fiaccole di pine, fede.

Si pud anche utilizzare il legno per la pasta da
carta.

Come enmbustibile la legna del pino marittimo
presenta ['inconvenicnte di bruciare presto {1) a
causa detla sostanza resinosa che contienc {2);
quindi dd un calere vive, ma poco sostenufo, ¢

{1) Dalin distillazione di 100 parti del Jegno di questo
pino, si hanao: earbone 335, catranwe 7, acido acetico 2,
alcool di logno 0,5,

{2 I legnami vesinosi hauno nella faclith di aceendersi
un demerito per o eostruziono di loeali da ritrovo, ed (i
Girarp (Dicettore del Laboratorio Chimivo di Parigi) ha
cerento, inicttundovi soluzioni seline, (es. soluz. di neido
horico), dopo eliminate lo resine, o rivestendo di silicate
di elluina, detti legni, di rendere incombustibili guest
ed aftri. Migliora risultato puro abhia deto il metodo Nooox
che consisto nel far penctrare, meret corronti elettricho,
nol legno il 1295 di solfoberate di ammoninea, 1l Prive
a Madizen 8. U. A per vendere incombustibili i legasmi
crede di raassimn efficacie i sali i ammoninen, dopo di ossi
il baraco.
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meatre brucia scoppictta e scintilla molto, Cid
non pertanto & richiesto dai fornai, e si fa ardere
nei camini dei focolari domestici. Per quest’uso il
legno si vende in squartoni, tondelli e fascine.

Coni v pine. — Il pino marittimo comincia a
fruttificare ai 15 anni ed anche dopo. Fiorisee tra
la fine di marzo ed aprile, porta frutti quasi tubti
gl anni, ed ha straordinaria fertilitd, I coni ma-
turano al dicembre del 27 anno dalla loro forma-
zione, sono lunghi dai em. 12 a 15, dritti, bishmghi,
¢ talvolta leggermente curvi, di un color glallastro
lucide, Le scaglie sono grosse, legnose, appuntite
¢ sotto portane due semi. I coni costituiscono ot-
timo combustibile.

T semi si distaccano dalle squame nell’aprile che
segue, sone cunciformi, compresst avali, lunghi poco
meno di un eentimetro ¢ muniti di un’ala mem-
branosa. Llepicarpio & duro, legnoso, lucente verso
la faceia assile del cono e matto dalla parte della
seaglin, La mandorla & ricoperta da una sottile
membrana. L'albume ¢ costituito da 7 cotiledoni.

Esso & oleoso, specialmente nclla zona che cir-

conda 'embrione. Dai semi si pud ottencre in

media il 159% di un olio grasso, della densitd 0,928

a -L 150 C,
Il germe conserva Ia facolth germinativa sino
ai J-4 anni.
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Pinus Pinea Lin, - Pinus selive Lam, (Conifera).

Sin.: Pinw da pivocchi, Pino, Pino domestico, Pino gentile,
- Pino buonoe, Pino pictra, Pino parssele, Pino da pinoli,
Pino «'Italiz, Pino ombrello, Pino coltivato, Pigno.
Sin. frane.: Pin C'Ttalie, Pin pignon, Pinier, Pin parasol,
Pin bon, Pin pieree, Pin doux, Pin pinnier, Piu franc.

T pianta silvana di molta iniportanza, originaria
dell’ Asia; attualmente & coltivata sia pel suo legno,
come pel suo frutto che costituisce, in certe re-
gioni, una vera risorsa dell’alimentazione. Sevondo
it rito di Brahma quelli che perivano di mali
polmonari venivane arsi su voghi di legna resinose,
Il pino si coltiva anche nei giardini, come pianta
ornamentale; cosi fino dai tempi di Virgilio. Le
navi Romane crano fatte tutte con legno di questa
conifera, per la qual cosa si avevano grandi pi-
nete (1), quali quella tra Miseno e Cestelvolturno
(selva Gallinaria) ¢ quella meraviglioss di Ravenna
(al presente ridotta ad Ea. 5000} (2). I per giu-

{1} Axco Manzio stabill che lo pinete per tale uso vo-
nissere sorvegliate da apposito ponmmlo

{2) Le pinetn di Ravenna, lo di cui bellezzo furono can-
tate da DProeenzio, dava il logname per ln flofta doll’A-
drintice, mentre il bosco di Miseno forniva il materizlo pel
naviglic del Tirreno.
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dicare della estensione i pincta necessaria a tale
hisogne basti leggere guanto al riguardo ripor-
tiamo dal Preuar (1): « per costruive una fregata
da T4 cannoni si impiegano GO0 alberi di 100
anni, ¢ dessa non durava un ventennio, Nel 1848
lee potenze marittime i Buropa avevano costruite
oltre 2000 vascelli di linca ¢ 400.000 altre navi da
guerra, di minor ealibre senza contare quelle mer-
cantiti ». e anche attualmente contihuz, ma in
properzioni minori, la richiesta di questa pianta
per 'uso cennato, tanto che I'Onivike dice: la
Tarchia non fa albero di nave se non di questo
pino.

2 un maestoso alhero, di straordinaria grandezza,
che cresce nelle regioni dei pacsi meridionali di
Buropa, bagnati dalle acque del Mediterraneo. ¥
spontanco in Ttalia, ed & coltivato nello stesso
tempo specialmente nelle pinete del Ravennate o
del Pisanoe (2) a metri 400 sul Hvello del mare.
Spesso net meridicnale st trova come pianta da
confine, orlatura o di gengiva, come dice il Br-
RENCER (3).

¥ vegetale coltivato anche nel mezzodi della
francia ¢ della Spagna. Cresee altrest sulle eoste
della Barberia, della Grecia ¢ della Turchia. i al-
levatn anche nelle provincie di Napoli, Lazio,

(1) Agricollura, vol. 5, png. 1458,

{2) Quivi abbiamo la bellissima pineta di Miglisrino
Apresso Pisa).

{3) Nella Camponis spesso si vede in filari di corona,
fncende anche da frungivento,
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Toscana ed Fmilia, Nella colfura (1) si usauno le
due varietd:

Varietd a guseio duro, senz’ala o brevissima,

Varictd premice o sliacciamano, il cui tegu-
mento del seme & tencro, tanto che si stiaceia alla
pressione delle dita. Questa varictd & chiamata
Pinus pinen fragilis - Lois, od anche Pinus pinea
molli putamine, o Pino ymhfe I varieti assoludi-
mente jtaliana, e pare che sia la stessa del Pinus
taranting (Prineo) da cui ha avato origine (2). 1l
pinocchio, eltre a possedere il guscio fragile,
coperto da una polvere nera ¢ la mandorla & pill
voluniinosa.

I’AvcanceLL od il Bexpanor fanno nascere il
dubbio che la premice non sia una varietd, ma una
forma passeggiera o teratologica del P. Pinca,
tanto che | semi non hanuo e forza di trasmettere
i caratteri della varicta. Parnapio affermava che
le proprieti premict le conseguiva col trapianto
e potatura! Le due idec non el sembrano esatte. .

B tronco normalmente & lritto, cilindrico, gros-
so. Ordinariamente & nudo sino alPaltezza di me-
tri 10 ed al disopra cominciano i primi rami -
della chioma, la quale si svolge in seguito per
alirettanta altezza. Quando la pianta cresce iso-
lata si mantiene a nm. 18-20 sino ai 25; ma se
a fustaia ragginnge i o 39 ai 35, '

{1} Ln» pin(-m di queste pino, dicivmnelo  domestica,
aceupan in [talia eirea Eao 1h0.0040,

{2) Non tollers frededi intensi. Nel 1978950 e pineto fu-
reno assgi dguneggiate, por i rigori della temperatura ]}ﬂ.RHlt
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Si hauno dei rari esemplari dell’altezza di metri
40, con una circonferenza alla base del fusto da
m. 8 a 10. Comuncmente egsa manticnsi di civca
m. 4. [ rami, nel formare la chioma o cima, sono
disposti in modo di ombrella, o anche meglio di co-
tfimbo; ¢ mentre sono orizzantall sono rivoltl con
le loro estremitd verso la parte superiore, for-
mamn<lo un ampie mnbrello o chioma emisferica,
che raramente si svolge a periera; ma non mai a
piramide. La chioma talvolta giunge ad un diametro
di ni. 30 circa, formando una circonferenza che pud
giungere a metri 100 (1). B pianta longeva o puo
arrivare ad etd avanzatissima; wa la convenienza
per la produzione supera poco il seeolo; intendesi
per (uella del frutto.

¥i sono pini giganti; tra i pih belli si ricorda
quetle di Castelfusano {Ostia), con vita lunghissima.
Nel Messico v'e una pineta gigantesea pictrificata,
preistorica, dell’epocs carbonifera, Yo di cui piante,
dalle vestigie, superano i 50 metri (Lo Forrtwe, Bo-
tanice pitloresca),

Leguo. — Talburno & bianco ed abbondante,
specindmente nelle zone autunnali; perd & pid
oscure di quello che si forma nella primavera. La
struttura del legno & molto simile a quella del pino

{1} T Giapponesi e Cinesi sone mnestri nell’arte i fur
Tostare pigrued i eolossi vegotali. F, Grorionr e Dickson
hanine visto a Tokio piante arboree ridotte allo sviluppo
di poehi contimetri; eosl per ex. un pino di 8 amud, alte un
pollico, portante una pina matura. {Chimice agrario,
Gracront T., pag. 300).

CASTALDI. . 6
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mazitéimo. Il colore del duramen ¢ giallo rossastro
chiara; tenace, leggiero, a grana grossolana, La sua

density va da 0,521 a 0,773, Cotitiene minor nu-
mero di canali resinifert defbaltro pine ora vicor-
dato, ed ¢ percio meno resinoso ¢ meno consistente,
FEssiccandosi all’aria perde di peso eirea il 20%.
Dato lo w1luppo o Pacerescimento a cui giunge il
fusto, il legno si rende pregiato nelle costruzioni na-

vali; spectalmente per Yatberatura delle navi, I8
atitizzato anche nelle costruzioni civili ¢ rurali. Rie-

sce ottimo pel falegname segato in tavole (1), come
al ecarpenticre, nelle armature delle tettoie. I1 te-
gno, proveniente dat diradamenti e deil'etd di 19
a 27 anni & ottimo per uso di palafitte, e per
sostegni o puntelli nelle miniere.

I} Bavscurvoen ol altri affermano ehe il legname
di pino ed abete abbattute in inverno ha mag-
giore resistenza: quasi ¥ di pil che quello atter.
rato i estate.

H legno adoperato nelle costruzieni civili ¢ na--
vali si otticne dalle piante che non sono pitt atte
alla  fruttificazione; perehdé guesto pino & coltis
vato principalmente per la produzione di -
wocehi, ed i rualeriale legne ha scopo secondario.

Il legname dei tronchi fungati viene destinato
come ¢ombustibile, ¢hé brucia bene, siv consuma
presto, ¢ scintilla molto; & perd ricereato nelle
iabbriche di ecramica. Anticaunente se ne facevano

{1) ¥Non prendenda huona puliturs, ai mobili che eon
ess0 tegno si fanno, silaseia In tinta vaturale, mered
seraplice verniciatura.



Pino da pinocchi 81

le tede, fuochi per nozze e funerali, attuslmente se
ne servono spesso 1 notturni pescatori di polpi.

I $rucioli delle conifere si consigliano per i gia-
¢igli dei cani, tenendo lontane e mosche.

Corteceie. — La corteccia & liscia, grigio.rossa-
stra: si screpola in divczione longitudinale e si di-
stacca o falde facilmente separabili. Ad una ecrta
ctd presenta delle strie ad elira, che sono indice
di legno forte e della forza del tronco. Ordinaria-
mente essa scorza & doppia dai 2-6 centimetri;
ma, in alcune piante veecchie, giunge sino allo
spessore <i 10, La corteccia pud cssere varia-
mente utilizzata, cioé: '

1. come combustibile,

2.¢ polverizzata, come concino, possedendo
dal 10 al 257, di tannine, e sia per colovare le reti
cli pesca alle quali fa acquistare una maggiore du-
rata nella conservazione. Aleuni disonesti si ser-
vone di queste pulveri per sofigticare il caffd-¢i-
coria, il catlé moka macinato, ¢ tutti gli altri sur-
rogati del moka, che si mcettone in polvere nel
commercio,

Foglie {(1}. — Dette anche aguglioli, sono meno
gviluppate di quelle del Pino marittimo; lun-
ghe dai 16-18 centimetri ¢ larghe mm. 1.2 ed
hanno quindi figura aghiforme. Sono disposte
gemelle, a due a due in una guaina comunc;
colorate di un bel verde ameno, molto pitt bello
del verde del P. silvestre; aleuni l'indicano para-

{1} Bu di un BEa. di torreno investito eou guesto ping,
ne ¢adono annualmento kg, 2.300 {(EBERMAYER).
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gonandolo al colore del verderame. Queste foglie,
disposte molto vieine fra Iova, con abbondanza
danno alla pianta ed alla sua chioma pil ombra
degli altri pini, esse sono persistenti per frg
anni e nell'invecchiamento acquistano un colore
rossiceto, che Indica cosi Papprossimarsi  cdella
cadunta.

Le foglic sono utilizzabili:

1.7 ¢ome esca per 'aceensione del fuoceo,

2.9 come lettiera nelle stalle,

3.9 yper preparvare la lana vegetale (1) che serve
come intasante per Uimballaggio delle frutta,
cristatli, vascllame ed altbo; essendo un mezzo
morbide, privo di pelvere, & pl(gIatl%lan per
cio all'imballaggin dei primatieci.

Frutlo. — Tl Pinus Pinea feuttifica verso il 200
anno, ma il pleno ricolto si ha dal 60 in poi,
¢ gli abbondanti ricolti si alternann ogni 3 anni.
L frutti maturano al 32 anno dalla loro formazione.
Nel 12 il cone ha la grossezza di una noecino-
la, nel sceondo, guello i una noce, per cre-
seere pol alla normalita nel 39 anno. T fieri fem-
minili si trovano opposti a coppic; pit spesso
solitari, o riuniti a tre. 11 frutto, o neglio Vinfrus-
tescenza ¢ chiamata dai botanici cono o strobilo, e
nel Jinguaggio volgare & detto pigne. La forma &
cono-ovoide arrotondata e lunga dai em. 10 a 15
e pitt. I fratti seno di color terra rossastea, oscura,
ma durante l'acerescimente sonoe verdi. Nella pina

L
{13 Na tmportiamo, di lana vegetals, anmunlmente per
gunsi merwo milione di Live,
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le squame passano dal verde al bruniccio lucide.
Ogni squama copre ¢ difende sotto (i sé due semi
o pinoli, ordinariamente. Nella faccia interna (1)
detla scaglia si vedono due infossature, ove st an-
nidano i due semi. Ogni squama ha la forma ovale
molto ingrossata, superiormente arvotondata, bi-
slunga e ben dura.

Pinoechi o semi. — Sono delle piccole noei o
nuecle a guscio duro o fregile, che hanno per si-
nonimic pinolo, pinoceobo, pinotiolo, pignolo, pinello.
Questo  frutto, o seme, ha il velume di un pi-
stacchio, [ungo dai mm. 15 a 20 e largo Jda mm.
74 1 guseio € di colore brune, coperto da polvere
nericeia, con ala piceola c¢he subito st distacea;
tanto che aleuni credono che questa nucola non
abbia ala. La forma n’¢ ovata-bislunga angolosa,
ed ¢ la pin sy :luppd.ta. delle nucole degli altei pini.

En una pina si hanno da 60 a 100 pinali, o pesa
gr. 500-700.

Mandorle. — Sono di forma clissoidale molto
allungata, quasi cilindreica, arrotondata alle due
estremitd, coperte da un’vpiapcrnm o membrona
rossastra, traspavente,. che ¢ una pellicola molto
delicata che talvolta prende il colare giallo avan-
ciato. L'albume, carnoso oleoso, ¢ furmatn da.
ung massa cotiledonare di 10 cotiledoni, di colore
biancastro, che racchivdono 'embrione. I sapore
della mandorla & dolee, piacevole, quast come
quelle dela nocciuola fresea, purd aromatico-grasso.

{1) La seaglin presontn uno steabo interno detto fro¢-
tifere, ed une wsterno, coprilrice.
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La cottura ha appunto di mira P'utilizzazione
delle mandorle, sia come frutti da tavola, sia per
la preparazione delle confetture, pasticcerie, tor-
roni, fabbricazione della cioceolata ed aléri ma-
nicaretti. '

Negli usi domestici se ne prepara lemulsione
doleificante, i pinoli si adoperano in cucina, ece.
8i "possono anche salare, per cvitarne il gusto’
rancido.

Dalle mandorle, cssendo oleose, si pud cavarne
dell'olio. Mangiate direttamente, sono un alimento
di difficile digestione, 13sse hanho la seguente com-
posizione immediata:

dnalisi di Payen delle mandorle di pinocehi :

T O X 1 41
Olio gragso .o iiiinii o aas 42,60 »
Sostanze minerali . ... 0L L9 B Y
Materie protoiche .................... 0945«

Nel panello, dopo lo spremitura dell’olio :
ALab0 i e i 11,049
T e 9,04 a

Analisi di Riondi e Righini, inerenti alle mandorle
der pinoli, ece.;

Pereentualo dei pgnused .o 75,70%,

Porcentuale dolly pellicole ........ ... 0,68 v

Porcentualo delle mandords ... L0 24,62 »
Acqua ...... e s 6,089,
Sostanze proteiche ... .00 oL L. 22,85 »
BOSLANZY FIBBSC «vver vt v rrnrrnraraessnnnes A0 »
Conerl ..o e i wer b dd e

Aaniclo 0 zucchera in quantitd nou apprezzabili,
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1 sistema cli raccolta delle pine & stato ben de-
seritto dai dottori Brnnt e Ricnrisinella Monro-
grafic premiata dalla R. Accademia dei Georgo-
fili, e da cssa ne riportiamo il metodo.

Raceolle delle pine, — La raceolta delle pine
viene eseguita da diverse squadre di operal; ognuna.
compic uua speciale eperazione o cui & destinata,

1.v Gl scuatitori fanmo cadere le pine mature.
Basi sine ad une certa altesza del fusto, salgono
con le weale, poi si aggrappano per giungere ai
primi palehi dei rami, ¢ con delle lunghe aste
uncinate staccanoe i coni, per farli cadere.

27 Alla caduta delle pine, succede 'opera-
zione dei raccaftatori, i quali con una specie di
cucchiaio, innestato all’estremitd di un’asta, rac-
colgono lu pine per metterle in corbelli da viaggio.

3.0 T eost detti caricelori trasportano le pine
dalla pineta all’azienda. B molto facile, che aleune
di esse sfuggano alla vista dei scuotitori, ed in tal
caso un'altra squadra di operai, detti ruscolalori,
visita le piante per rvicuperare le pine che sfuggi-
rone alla prima visita.

4.0 Nellazienda gli ammassatori dispongono
le pine trasportate in tanit presoni. Quelle ammas-
sutovi nell’ottobee, epocs della raccolta, restano
eosd sino al tempo della spinclatura, nel seguente,
mageio. L'ammassamento ha per seopo di fare
scostare alyuanto le secaglic le une dalle altre, ¢
permettere in seguito pin facilmente la separa-
zione dei pinocehi. .

Spinolatura. — Questa operazione ha per intento
diseparare I pinocchi dalla pina; cid viene effettuato



8% Pma rfa pmorcm

c¢on macchine ed a mano. kKseguito con macchi-
ne, siriduce ad operazione molto aemphcc, esse
sono di costituzione forte ¢ robusta. B un cilindro
cavo, armato di forte punte di ferre smussate, di-
sposte ad elica, ed in cui raota un rullo cono-tronco
anch’esso, fornita delle stesse punte disposte in
modo analogo. Sotto tale apparcechio disinlegro-
lore, trovasi un sistema «i 3-4 vagli inclinati ed in
movimento, che hanno lo scopo di sepavare i tor
soli dalle cocee; cueste dai guseelti od isolarne cosi
le mandorle.

Nel 10 vaglio si separano 1 forsoli dai guscettl ¢
pinoti; nel 20 i guseelti dai pinoli; ¢ nel 321 pinoli,
sotto l'azione di un ventilatore, si separano dai
gusel pilt minuti ¢ dalla pula o ali.

Nella spinolatura a mano vi sono diversi pro-
cedimenti:

1.0 si chiudono le pine in uno spazio alquanto
limitato e poi si battono con mazza-picchio onde
completare il distacco delle squame, dietro quello
subito durante l'ammassamento. Tn questa ope-
razione restane sul terreno cocce ¢ pinoli, che si
raccolgono, si portano nelle aie ove =i vaglianu
¢ poi s brezzoano.

2.0 Sistema a mano del Ravennate. Difterisce
nel wodo di procedere; d’ordinario si tolgono le
prime scaglic alla hase, detti seagliond, che sono i
pit difficili ad aprirsi. Tolti gl scaglioni, sull’aia
i coni «i battono per pin giorni, per separave le
cocee ¢ torsoli, quindi raceolts la massa dei gu-
scetti ¢ pinocchi si brezzano,

3.0 Spinlatura o mano alle napoletana. A Na.
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poli si mettono al fuoco, per facilitare 'apertura
detle squame, ma le mandorle nei pinoechi subi-
seono una specie di cottura, facendone peridere
il gusto delicate delle mandorle crude e fresche, ¢
diventando anche nauseanti.

Le mandorle cost separate non riescono mercan-
tili, ¢ sono i poca durata nella conservazione.

Nell'aziends che dirigevo nella Maremumna gros-
setana, la grancde pineta veniva divisa in zone per
la raccolta, ¢ ceduta ognuna di essa ad una com-
pagnia di pinottolai che usavana un metodo misto
per la trebbia delle pine. Clon Pesposizione alter-
nata dei coni ai soli, sul terreno della pineta,
(al Tombelo dell’Alberese) e con 1'umiditd, moltis-
simi di essi 81 aprivano; il resto — ben pochi ne
restavanoe — si battevano prima con paletii detti
trofli od i refrattari subivano una wuova teeh-
biatura col dorso di un eoltellaccio, per indi farne
la separazione delle cocee e torsoli dai pinali, ¢ poi
la brezzatura. Puliti cosi, si commerciavano, dopo
una grossolana cernita per volume.

Nei sistemi a macchina cd a mano, sia col me-
todo comune come con gli altri, occorre la brez-
zatwra per avere pinocchi e mandorle perfettamente
puliti; ed essa consiste nel sollevare 1 pinocchi con
pale, sotto correnti <i vento, aftinché questo tra-
sportagse pit lontano le parti leggere.

Sguscinmento. — Le mandorle dei pinocchi si
mettono in commercio anche sgusciate; quindi
oceorre che sieno denudate dall'involuero legnoso,
in cui sono racchiuse. Lo sguseiamento si opera con
speciali macchine sguseiatrici. Avanti di eid ceso
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mandorle si classificano per volume, - facendole
passare per vagli con maglic di determinata luce,
e poi se ne procede allo sgusciamento,

Classificati i pinoli, si dispongono i eilindri sgu-
geiatori & tale scarto, con le vitl di vorrezione, da
permettere la separazione del guscio scnza punto
schiacclare le mandorle. Una {ramoggia superiore
atimenta i due cilindri scannellati rotanti, a cui ¢
affidato lo sgusciamento. Un cesto, sottostante,
raccoglie il prodotto pulito, clie a sua volta subisce
la crivetlatura, per separarvi le mandorle dai frantu.
mi di guscetti, e quinili si brezzano.

Dopo la brezzatura, st fanno passare aei bulbe-
rind, apparecchi destinati a togliere la pellicota o
episperma dalle mandorle; a fine di averle per-
fettamente nude ¢ bianche, come il commercio le
chiede.

Al lavoro dei bulberini si fa sempro seguire una
crivellatura, meglic ancora una brezzaturva, per
avere le pure mandorle sane, nette, o separarae il
cascame — costituito di mandorle frante ed ava.
riate — le quali st mettono in commereie separata-
mente por Vestrazione dell’vlio da saponerie, o per
servirsens come heechime da polli.

Resa media dei econd in mandorle, — Un netro
cubo i coni pesa kg 60U in media, ¢ da esso st
possono ottencre kg, 120-136 di pinocchi che in
volume zono circa ettolitri 2. Questi, dopo lo sgu-
seiamento, rendono kg 22 cirea di mandorle, da
cui risutta che 1 conkin mandmle danno un prodotto
che sta conte 1 : 27, non compresi gli scarti, ¢ com-
putandoveli si eleva sino a circa 1 1 30,
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Olio, Dalle mandorle si ottiene un olio sicea-
tivo, molto pill siceative delf'olic che si ricava
dai semi di abete. E ottimo per cid alla fabbri-
cazionge delle verniel. St ircancidisce facilmente,
anche nelle mandorle racchiuse nel gusecio, ¢ le
comunica un cattivo sapore.

Fresco, Yolio & dolee, di sapore aromatico tere-
bintico, I di colote giallo brunastro, di odore re-
sinoso, dela densitd 0,9312 w4 4- 152 €, si congela
a — 30° (0., mentre,si intorbida a — 279, Pud essere
usato in pittura; quello ordinario per I'illumina-
zione, saponeria ¢ pet le vernici

Estratto D'olio dalla mandorla, si ha la farina
che pud addirsi alla toeletta, come quella di man.
dorle.

Cascami legnosi. — Torsoli, cocel e guscetht si
utilizzano come combustibile dircttamente, o ri-
dotdi in carbone.

Commercio dei pinocchi (1). — L'[talia esporta nei
pacsi vicini annualmente in medie, in cifra tonda,
guintali 1200 di mandorle, sotto forma di pinocehi.

Le mandorle #i. mettono in commercio privi di
pellicole e se ne fanno due sorti: Una detta grosse
o laltra piceolu.  Lesportazione della maggior
quantitd & verse 1'Inghilterra, od una volta verso la
Germania, ove s¢ ne servono per la fabbricazione
del cioccolate, per la coufezione dei dolei e per
Pestrazione dellolio.

(1) Tl eommercio dei pinoli & assunto in [talin quasi
completewmente dalla Ditte Pagnoing Villani i Pisa.
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Non vogliamo tacere che anche da quueste pine
st pud avere la trementina ¢ poi l'acqua ragia, se.
condo prove fatte in Toscana dalla o Societé per
Pindustria e commercio dei prodotli resinosi», ma i
proprietarl st prestano male a lasciar fare questa
estrazione, stante it timore d¢i perdere o i vedersi
diminuire il prodotto principale, che sone i pinoli.
Il Petrini caleola che un buon pino della Ik Teonuta
ddi S, Rossore e del nostro litorale, renda annual-
mente in frutti, media, 5 litei i pinocchi netti.
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Pinus sylvestris  Lin. (Conifera).

Sin.: Pino silvesire, Pino solvaties, Ping comune, Pine di
Seozin, Pino del nord, Pinaccio, Pino selvaggio, Pine di
Rign, Lino i Siberia, Ping di monte, Pino i Ginevra,
Pino di Norvegia, Pine di Haguenau,

Bm Sfrana.: Pia sylvestre, Pin sauvage, Uin d’ocosse.

B nativo delle alte montagne (1), ma prospera
anche negli altipiani delle regioni fredde, Si trova
nelle Alpi sine a ni. 1700 sul livello del mare. B
un'essenza ordinaria, delle regioni fredde ben soleg-
giate, ed & dominante nelle foreste dell’Europa
centrale ¢ settentrionale, mescolata alla quercia ed
alla betulla. Dopo il Larice, & la pianta resinosa
curopea la pit hmportante; tende a dare un gran
fuste, ma i rami qvilup'pa.nn solo in altezza.

Braencur la dice, per i nostri boschi, pnuta. di
secondaria importanza.,

E un’esscnza sciafila che vuol vivere in monta-
gna, & diffusa e spontanca presso noi in Liguria e
nel Parmense; ed in pianura, se vegeta bene, non

(1) i intti il nome Pinug deriva dal eeltico: nlbere dek
onto; & alguanto indifforente (Frein} allo stato di ferti-
litd del suolo, come il pioppo tremulo od il salico,
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giunge a rilevanti altczze. ‘Nelle regioni piti elevate
del Nord aequista invece una maggiore prosperitd
nclla vegetazione, che & molto rapida nei primi
anni. A nisura che s'allontana dlle latitudini
comprese fra 309 ¢ 609 peede e sue qualita i pianta
rohusta, ferace ¢ rustica. Vive nelle terre incolte (1)
e uon teme i geli invernali e primaverili. Qrdina-
riamente, sulle alte montagne la sun vegetazione
& portata a fusteie regolare. [ fertile al 400 anno
di etd; al 50° st possono iniziare i tagli. Sale sino
a 2000 metri.

La crescenza & rapidissima nel primo periodo,
ed ogni anno si allunga eirca un metro™(2), ma poi
diviene di crescita normale ¢ successivamente
jenta. Baggiunge un’altezza i m. 33; Stemonrt
gliene assegnerebbe da 20 a 30; if Gaver com-
prende questa pianta tra quelle che possono rag-
giungere le massime altezze. Non maneano csem-
plari di pingecie alti m. 40. Nelle buone piante il
diametre del fusto, alla base, pud variare da m. |
ad 1,30, Quande vegeta scrrato, i fusto & melto
pit slanciato, forma in cima una chioma pirami-
dale ¢ lascla disseceare progressivamente i rami
hasilari, come fanno parcechic eonifere. Vive sino
a 200 anni.

{Ll) Vieno nello tervo povere, anche senzn concimazioni
minerali (Wienrekr), VoorL vox Farcepvyriiy dico che
per dotto pine bastano quantitd minime di sostanzo ou-
tritive minerali.

(2) Aleuni wifermano potersi contare Uctd delle pianta,
emanerando i1 nwnero degh internodi chu presonta il
fusto. Ognuno varrobbe un anno,
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Foglie: — Le foglie sono di coler verde-grigio-
oscure, molto dure ed inflessibili e sono geminate,
ossia riunite’'in fascetti di due ognuno, la basc av-
volta in piccola guaina (1), T teneri getti vengono
mangiatt dalle capre. Te foglie danne pure la lena
di pino o lana di pino silvestre, meveé Mazione del
vapor d'aequa e macinilazione con appositi appa-
recchi. Le fibre ¢he se ne ottengono, lunghe sino
o cm. 3, servono per tessuti igienici; unendele
spesso alla lana si adoperano anche a riempirne
materassi, guanciali e coperte.

Oltre, alla detta lana, e durante la lavorazione
per averla, le foglie danno anche una resina nera:
estratlo di lana silvestre, ed un olio, dall’odore pitt
delicato di quelle di trementina, ottimo per fri-
sioni. Ma su cid vogliamo dare maggiori dettagli,

Lo foglie delle aciculari {2) possono tutte venire
adibite, come dicemmo, a darne la cost detta lane
di pino (3). Per tale fabbricazione occorrono
grandi masse dei cennati organi, ¢ per conseguenza
la lavorazione. deve esscre connessa ad estese pi-
nete. La lana di pino si ottiene prineipalmente in
Slesia, Svezia, Olanda, déee. Le dette foglie vengono
spesso raceolbe attaccato a rametti, nella stagione
invernale; portate nei luoghi di laverazione dove
si tlistaccana dalle parti legnose, st ripuliscono, ed

{1y T Darwiy cice cho non maneano gnsi in cui nalla
guaina si vedone 3 foplio.

{2) Specialmente quelle di Pino silvestre o di Abcte.

{3} Cid per primo fu ottenute nolln Slesin, per opora del
Panwzwrrs intorno sl 1840,
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asciugano per indi, mercé correnti di vapor ’ac-
qua, cavarne l'eslratlo di lana e Volia di pino, utili
in medicina (antireumatico, a.ntigot.tnso cee.). Le
foglie; che hanno cosi dato un pum:) contributo alla
industria, anzi ai sofferenti, vengono sottoposte
all'azione di pestelli, che vi producono una specie
di waciullatura; mentre arrivano su di esse getti
di acqua che le libera dal loro dure inveluers. Dopo
eli un eerto grade di lavorazione o di gramolatura,
nen che di depurazione, mercé lavaggio, di quel
lore caratteristico odore non gradito, la massa
filacciosa o lanosa vesistente, bianchicela, si espone
all'asciugamento, mered macchine c:ontrifuéhc ¢ si
imballe distinta in tre sorti:

a) la pitt fina che serve per tessuti (1), fla-
nelle, coperte;

5) la media impicgata ad imbottive mobili (2),
materassi, coperte, cee.;

¢) la greggia o grossolana che si addice a la-
vori ordinari ¢ ad imballaggi,

Legno. — Quando il pino & tenuto a fu«st'un.
il tronco si erige dritto; Il legno delle regioni
pitt fredde, avendo una crescita molto lenta, ha le
zone annuali pite sereate od ¢ mnrlmro piin ricer-
cato.

¥ra il legno dei rami e quello del troneo, questo
ultimo & yempre it migliore. [ rami si dispongono in
palehi distanti gli uni dagli altri, formati da verti-

(1) Viene filatna, spesso miste o lana, cotone,
(2) 51 dice che talo itnbottitura preservi anche il legno.
dai tarli.
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“cilli fatti da 2 a 6 ramiticazioni. L’atburno & bianco
rossiceio ¢ la sua proporzione rispetto al duramen
& tanto minore, quanto pilt gli accrescimenti an.
nuali riescono serrati. Allorehé la pianta vegeta in
terreni unmidi, la proporzione dell’alburno & mag-
giore. Tl duramen & giallo-osenro tendente al rosso-
bruno; questa parte det fusto, nella essenza che
trattinmo, & la -pilt ricca di sostanze resinose (i
tutti ghi albri alberi vesiniferi.

Gli acerescimenti del duramen si notano hen
distintamente nel taglio trasversale, ¢ si presen-
tano con disegno ondeggiato. Quando cssi sono
tentissinig, non rivscono visibili ad ocechio nude, ¢
cio avviene dal perché le tracheidi sono grosse cd
a pareti sottill, neglt accrescimenti di primavera,
e si riducono a misura che si allontanano dall’au-
tunne. T ragel sono stretti, muneresi, ¢ sono co-
stituiti da una sola linea i eellule con puntazioni
ad jspessimento frastagliato ¢ qualehe canale ve-
sinifero pin largo. Le punteggiature sono areolate, i
canali resiniferi sono numeresi ¢ di essi aleuni iso-
fati, ek altri uniti a due a due. I legno in media
contiene il 30,709, d'acqua. Quello verde si riduce
i pese al 53,909, e trasformato in carbone ne g il
21,59, 1l legne seceo carbonizzato da di prodotto
il 40,75 9%,

E il legno pit dure ¢ resistente degli altri al-
heet resinosi; la sua fermmezza alla rottura gli fa
ocenpare il decimo posto nella scala; i1 129 per la
diflicolta allo spacco ed il 20 per la refrattarieti

-atle alterazioni. Tl legno della radice, avendo un
tessuto molto pite tenace, & difficile a spacecare,

UasTanni. 7
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Il legno & odorose; alloe stato fresce un m.? pesa
da kg 800 ai 1030, e seceo da kg, 500 a 700. I
conosciute in comnercio con la  denominazione
di legno di abele rosso,

La segatura conticne il 0,16 di azoto.

Corteceie, — La scorza varia in spessore se.
condo la proporzione o diametro del tronco, ma
in nedia corrisponde al 7-119.

Nelte giovani piante & grigia ¢ liscio; mentre
nelle vecchie & bruno-rossiecia, rugosa, screpolata,
anzi profondamente fessurata.

Aleuni la riducono in frantumi ¢ la forniscono
come mangime ai maiali. Nella IFinlandia ¢ Lap-
ponia gli indigeni, in tempi di bisogno, s nutei-
seono con pane fatto di favina della parte interna di
talr corteceiz.

E buon concine.

Coni - Shrobili o Pine. — Sono  piccoli, pen-
denti, lunghi cm. 4-6G, pit corti delle foglie; Lanno
forma ovata-bislunga, appuntita ¢ ricurva. Le
scaglie sono legnose, ¢ sotto di esse vi sono due
plecoli semi alati, con espansione membranosa.
L'infuso dei giovani coni ricsee diutetico.

Nella foritura i1 polline ¢& tanto abbondante
che, col vente, viene trasportate e xembra una
pioggia di zolfo. 8i usa a falsificare la polvere di
licopodie. Dopo la formazione dello strobilo, in
seguito alla fioritura ¢ relativa fecondazione, esso
resta piceolissimo nel 10 anno {della grandezza di
un pisello), dal maggio che segue la fioritura sino
al mese di luglio raggiunge lindicata grandezza
(restando cosi sino alla seguente primavera, in cui
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comincia 'allungamento ed ingrossamento), per
quindi compiere i completo sviluppo nellestate
det 20 anng, maturandone 1 semi nell'ottobre se-
guente o poco dopo. Da ¢id si conchiude che la
maturazione dei coni succede dopo 18 mesi dalla
fecondazione, T semi sono di eolore bruno-bianca-
stro; un ik, ben puliti e senza ali, pesa kg, 48 cirea.

Usi del legro. —— Questo legno & prezioso nelle
costruzioni civili, militari e marittime; si presta
molto pitt dell’abete ed & molto pilt durevole, so-
filo; specialmente per Patherabura delle navi, es-
senclo dritto e forte. Serve ancora per la edifica-
zione di battelli in legno,

Nt adopera per pali telegrafiei (1), telefonied, per
sustegbi nelle mindere, come puntelli, palizzate, con-
dotti ’acqua, palafitte; traversine per ferrovie (2).
In questo caso il taglio deve aversi tra 40 ¢ G0
anni; e tra 23 ai 30 per le minori dimensioni, come
pertiche, tutori per piante, staccionate, cce.

li fegno di pino silvestee & prefevito per la pavi-
mentazione, e prr legno da segare, ossia da ridurre
in tavole. In questo caso il taglic va cffettuato tra
£ 100 ai 120 anui; meglio ancora ai 140 ¢ i sega
in tavole da mm. 3340 od in tavolette di mm, 2,
che possono servire per casse da imballaggio,

Pallo stesso materiale si puo avere anche ta pasta

{1} Nel mondo vi sono ki, 1883721 di telegrill. In
Ttalin occorrono eiren 600L00% pali da telegrafi alllauno,
{eon una medin <i 15 o chilometro); i1 Rizar alfermie che
Cogouna non durn oltre 100 anni.

{2) Le fevvovie del mondo si svolgone per ciren un mi.
linsdo i ehilometri,
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per cellulosa, preparata col processo semi-chinvico
o chimico a crude, cid perché il legno & molto
resinose e le fibve sono ricche di impurita.

Da uno stero di legno si possono  ottenere
kg, 1057 di cellulosa, per eui la pereentuale yviene
a cnrmpnndow al 389,

Dal legno, per distillazione secea, si possono se-
parare Ic sostanze catramose ed empireumatiche
¢ si hanno pece, olio di pino ¢ nero fumo-

Sastanze resinost, — Non in tuttt i luoghi si
gemma il pino sibvestre, per oftenere la sostanza
resinosa; ma solo si distilla il tegno per ricavarne
il eatrame; in aléri paecsi, oltre alla distillazione
secea, per ottenere il catrame, si gemuma per avere
tutti i prodotti della trementina. 11 legna mostra
la riechezza che possiede, non solo all’'odore, ma
anclie al peso maggiove ed al eolore gialle carico.
I eeppli della radice, alla distillazione secea, ren-
done una maggiore quantiti di peee.

Le foghic distiliaie forniscono una essemea i
colore giallo-verdastrn; i media ne rendono il
0,33%, ¢ possiede un odore arsnatico piacevole,
analogo a quello della lavanda. Distillando, la
gemma cede in media il 9,169 di cssenza; e
I'SO,15Y, di colofonia o peee (avanzo dopo  Ia
distillazione), oltre al 6,719, ecitea di materie
estrance.

Tutte lo essenze i pini contengono: Pinene le-
vogire, limonene, sifvestrene. dipenfene, acido sil.
vealico, due acidi sifvinglico, tracce di un principio
amaro ¢ dell’acido succinico.

La densith ¢ 0,884 wl ha an potere rotatorvio
— 248 a -} IR0
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Sepurata Uessenza, si ha una pece grassa clhe &
molto usata in marina. La gemma che si distilla
¢ giallegnola, semifluicla, vischiosa, di odore nau-
seante o un poco amara, La essenza di trementina
che se ne ricava & quella-che dicesi: exssenza di tre.
menting polonese, russa, svedese o di Germania.

Il legno ¢ anche wn oitimo combustibile, sia come
fascine che come carbone. Dy una fiamma viva
come legna, cd & vicereata dai fornai; poro scintilla
¢ sviluppa un fumo nero spiacevole, 13 poco dure-
vole, perché arde presto. o suo carbone & ricer-
cato dagli stubilimenti metallurgici: un m3 ne
pesa da kg 140 a 180.

Le schegge di fegno sono talmente aceensibili,
per la vicchezza di sostanza resinusa che possegpo-
o, che sono usate come esea ¢ per attivare la
combustivne. Nel Veneto 1l legno  delle ecppaie
serve per toree, lumi,

Lo lunghe e sotbili barbe radicali si addicono
per farne una specie di tessuto.

Dalle gennne, resinose,  attaccaticeie, rosso
brune, i questa janta, nonché da altre di consi-
mile specie, si ottione — mered la distillazione —
Vaegue di pino sifvestre (elating), usata in medicing
mista & catrame e henzaino,

[ fiori delle conifere castituiscono buona pastura
per leapi, ma forniscono miele scuro, riceo di so- -
stanze zuecherine, non che i resing, tanto da farlo
assal stimato wella cura degli organi respiratori,




TASSO

Paxus daccate Lin. {Conifern).

Sin s Tasso, Nosso, Alhero dello merte, Libo, Livo, Tasso
mortifero, Tossico, Tasso comune, Tasso libo, Tossico
nano.

Sin. frane.: Bois Lif

Questa conifera dioica, specie indigena, albero
sempre verde, resiste al freddi pit acuti, Cresee in
tutti i boschi movtagnosi dell'Buropa mevidionale;
¢ spontanco nelle Calabrie e sul Mabese; nasce sul
pendic dei monti e nel fondo delle ombrose valli,
dalle Alpi agli Appennini, dall’ajtitudine i m, 900
ai 1800. 8i celtiva nei giacdini, love la topistica
pud dargli qualsiasi forma, non che nelle macechie
e sfondi dei giardini, impiantati all'inglese. Vive
anche oltre i mille anni (1). Nei cimiteri inglesi so.
stituisce il nostro cipresso,

Attualmente & essenza boschiva molto rara o pre-
ziostssima; ¢ 'attuale scarseggiare devesi alla
grande distruzione subita da questa pianta nel

(1) 1 wasso de) elmitero ol Crow Hurst (Contea Surrey,
Inghilterea) sonta 15300 annid, ed un aktro nel gisrdine dei
Bomplici a Firenzoe obbe vita di olire 400 anni. Rinomati
por leti anche quelle di Fortengill. di oltve 2000 anni;
quelle di Brebura nel Kent e quello di Fontuna Abbey che,
gecondo il PenyanT, contn 14 secoll,
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Medio Evo, pel grande nso del legho nei lavori di
mobilie ¢d alwo. A differenza di molte conifere.
sl putd moltiplicare anche per talea. .

I una pianta che in media raggiunge m. 5 a
1 d'altezza, elevandosi spesso a 16 o talvolta a
20 metri. La sua crescenza & lentissima, ¢ pure eol
tempo il troneo pud raggiungere grossczza rile-
vante (1). Esso- & dritbo; nello sviluppo annuale,
1 nuovi strati che si formano sono di piccolissimo
spessore, il che & causa della durezza del legno.
Gli ancthi oi acorcseimento degli strati annuali
sano irregoferi ol ineguali, con fibre incrociete cd
a spirafe, il che rende il legno ondulato, ed utile
per i laveri di carrozzeria,

L'alburno & bianco leggermente rvoseo; i1 durs-
nen di color rosso-aranciato, con venature pii
oscure. La massa legnosa adungue risuita duris-
sima, pesante ¢ i grana fine, Quantunque la so-
stanza resinosa fosse poco abbondante nell'interno
delle eellule resinifere, pure il legno & incorruttibile
¢ resiste lungamente, anche per secoli

La corteccia del tronee & coperta da una epider-
mide foliacea di eolore grigio, la quale nelle piante
vecehiv, si distacca a lamine lasciando scoperta la
corteecia che presenta il suo colore rossiceio. I fiori
sonue volti verso terra.

I rami sono riuniti e folti (2) in ampia cima, di-

(1) fl tasso del cimitero Jdi CUrow Hursk, iunanzi eitato,
hamnn circonferenza di m. 9 nel fusto,

{2) L pianta tollera, per vogetare bene, anche luee mo-
dornta; & ciod ombrivaga, o xlofila.
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stesi orizzontalinente ed un poco reclinati alle
loro estremitd.

Quelli sparsi portano foglie distiche, disposte a
spirale; servivano ai Romani per incoronarsenc nei
ginrni di lutto; esse sono lineari appuntate. Alla
pagina superiore presentany un cotore verde oscuro,
wl 2 quella inferiore, mpcrt.a, di lunugine, hanno
uin  verde chiaroy Pinsicme della  tinta  delle
foglic da ulla pianta una bellezan  selvatica,
tetra ¢ rude. Anche Plinio o Mattioli, credevano
che dormendo all’'ombra di essa pianba si incon-
trasse la morte. Da - tale superstizione ne & sorto
il nome (Passo dell morle),

Le foglie (1} spandono un odore nauscante,
Haller affermia che mangiate dJdai bovini ne cau.
sane {a morte, altri per questi le considerano
come innocue; riferisce il Romano lo stesso of.
fetto deleterio negli equini. Virgilio consiglia i
non tenerc api nella vicinanza i tali piante,
edd Ovidio ne vede ombreggiata la via che mena
alVinferno. Le foglie, dunque, mangiate dagli
animali, sono mortifere (2), perché velenose; ¢
sono del pari venefici per le bestie la radice, ta

{1} Ltnfuso di esso riesee abortive, pericolose per la
tassin, Anche Paxio, Uatexo o Dioscoripe o rite-
nevane pisnte velonose, Nei Comonendorii dio Crsane si
logge che i) re dei Galli, Cativole, si desse la-worto ool
tasso, o PenAar agginnge: forso eol mangiarne le toglic,
Se gli aninali pe ingoriseoun parsechic, hanno  bareolla-
montd, convalsioni o finsnco la morte,

{2) Onrita le eredette (ali in periodi specinli di vege-
tazione e di Iocalita. Gvor pe Paxswies disse cho lo
foglio seeche riuscivane pil velenose delle verdi,
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corteccia ed i semi, perché contengono P'alvaloide’
tewina. Gli organi laminari, polverati, costituiscono
un rimedio deprimente nelle infiammazioni pol-
monari. Solo le bacelie sono ineffensive, tanto che
vari  uceelli ne mangiano, ed  Haller ¢ Lobel
affermano che in Inghilterra le danno come cibo
al maiali, nonché agli vomini (1). Lo sciroppo dello
hacche é rimedid nella pertosse.

Essendo P'essenza ramosissima risulta una chioma
densa, molto ombrosa, che prende varia figura a
secando lo spazio che dispone: cost gquando la
pianta cresce perfettamente libera, veste la forma
piramidale o cono-tronco. Data la densita ded rami,
regpe alla tosatura ¢ la chioma — sccoudo cen-
namrho — pud assuniere qualunque figura; se no
profitta per siepi e neil giardini per farse chioschi.
Tule ombra fitta ¢ tetra & forse cousa della
leggenda che essa produce la movte. Cid & falso,
anche secondo Richard.

i questa pianta il prodotto pilt importante &
il legno {2), il quale & prezioso, come si & aceen-
nato innanzi, per essere incorruttibile, durissimo,
di grana fina, striato, tonipatto, rosso oscuro, ve-
nate sottibnente, tenace, assat marerzato quells
proveniente dalle piante pite veechic; molto omo-
geneo ¢ pesante. Tuttt questi cacatteri lo rendono

-

{1} Disconrinit dico she in [alia, solamenty, il tasse
& veneflen1? - )

{2} I'ivto afferimava ehe 1 liguidi eonservati in talo
lezne divenivano venefich. Sappiuno inveee che dalla Ger.
mania nelly hotti di tesso vinggin vioo ¢ hirre, senzo queste
CORSOEUOLILE,
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suscettibile di un bel pulimento, ricco di deli-
cate sfumature per lavorl di lusso, Ld é pregia-
tissimo nell’ebanisteria.

" Chi lavora detto materiale pare ne l'iscnta danni
{(Grosaayw).

Non ha odore sensibile; altro pregio caratte-
ristico apprezzato per la fabbricazione delle sup-
pellettili da camera, Fra i legni indigeni & pre-
ziogo; ne prencde il prime posto fra 1 tenaci o
compatti.

Facendo soggiornare il l('crno nell'acqua  ac-
quista un colore sempre pih oscuro ¢ nero, tanto
da rassemighare all'ebano, e per dargli una pii
perfetta senibianza ad esso, si tiene in un bagno
di sali di ferro. Gli chanisti lo usavano tinb dai
temipi i Tcofrasto.

La sua densith varia da 0,730 a 0,806,

Gli antichi ne facevano archi da frecce, perché
assai clastico. Be ne manifatturano anche cannelle
per cantina.,

Dall'insicine dei carattert elencati & evidente
come con questn legno si possano eseguire tutti
i lavorl in’ cui & usato l'ebano: tornio, intarsio,
sewelbura, hnpisliaceiatura. 11 torniere col legno
di tasso fabbrica 1 piti delicatt oggetti di minu-
terie. . .

Gli antichi, anche in tempi antecedenti al medio
Live, facevano largo use di questo materiale nella
fabbricazione delle suppellettili del tempo, e si
sono  trovati degli oggetti scolpitt bene conser-
vati ¢ che la loro etd rimonta a pit di 500 anni.
Questo legno, sebbene attuslmente varo, pure &
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messo_in commercio condizionato, ciod con forme
adatte agli usi a ceni si vuol destinare,

Un metro cubo di legno secco pesa cicea 100
kg, (1); uno stero, verde, pesa in media kg, 620.
In conumercio il legno st trova:

Lo in pezzi i trouchi, detto legno infern,
Sono tondelli della circonferenza dai cm. 40 a 60,
¢ della lunghezza di m. 1,30 ad 1,50 ¢ servono prin-
cipalmente al tornicve per articoli «li fantasia;

2.0 in rimesse, o legno taghato, della lunghezza
di ni. 4-6 ¢ ridotto & lamine sottilissime, per 1i-
vestivne suppellettili come impiallaceiature;
3.9 legno spaccato, per fabbricarne scatole,
cassette, cornici, piatsi, cucchiai, baloechi ¢ tutte
le minuterie.

Fiori ¢ frutlo. — La pianta & dioica. 1 Rori fem-
nuinili sonoe provvisti di un disco o falso calice, che &
una semplice espansione del peduncolo, che poi,
alla maturazione del frutto, diventa una cupole
sugosa. Esso tiore consta di un ovolo nudo, circon-
dato dal falso calice, ¢ sporge dalle brattec dells
gemma che U'ba pendotto, Con lo sviluppo del diseo,
Vovole & rivestito ed avvolto, ¢ quindi, allorchd
esso ¢ maturo, diventa il cost detto frutto; rappre-
sentato dalla cupole sugose che prende caraticre
Y bacea o coceola, della grandezza ¢ forma di un pi-
sello, color rosse vivace; il cui nocciole ha una
mandoria piccolissima, di gusto gradevole o di
sapore dolee. Il vero frutto & quello racchiuso nella

{1) Va nella eategorin dei legui di densith superiore
dal FPankhauser.
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oupola sugosa, che schiacciate fra le dita si presenta
mucillaguinosa.

Do quanto & stato esposto & evidente che, seh-
bene la pianta sia una conifera. il suo frutto nulla
ha i comune con gquelli caratteristici della fu-
miglia, ma possicde invece caratteri unici e propri.

Nefla purte polposa la baccea conticne delle ma-
terie succherine fermentescitili ¢ pon fermentosed-
bili, della gonuma, dell’acitlo malico, una materia
grassp od un pigmento colorante, rosso-carminio;
oltre al principio rastico, rappresentato  dalla
rabarbering, per cul questi frutti viescono prrgetivi.
Per molto tempo esst sono stati incdicati come vene-
fici: sono inveee inoffensivi, ma semplicemente,
cvome dicemmo, drastici.

1l tasso & un mediovre combnstibite,
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ONTANI
Famighin Cupaedifere (1) (Pribk Butilinacee.)

o
- . - 1. 4 . s
Delle piante di questa tribiy, ne  indicheremo
le principali. Si distinguono “dall’avere la cupola
ahortita.

1. Alnus neapolelanc Tavg. - Alnus cordifolia
Ten. - Alnus rofundifolic Bert,
N Ontano, Antann, Picine, Arhkaao, Ontano napinle.

{Hne. .
Ni, fraens: Aune 2 Leuid en coeur,

Questa speeie ¢ diffusa principalmente aclla pro-
vineia napoletana (Castellamare, Camaldoli, Amalfi,
Montella) ¢ npella Corsica, Vive sino a m. 0
sul livelle del mare, esso ha una crescenza assai
pite rapida dell’Ontano comune od Alnus glulinosa
onlgares. La sua chioma & ricea di rami, quindi
folta; ed essi «ono abbondanti i foglic.

T suoi strobili rescono poeo meno voluminosi di
guelli del cipresso, ¢ sono eretti. Allorché verdi
hanno abbondante sostanza gonumosa, awaris
sima ¢ col secearsi la perdono. :

Di questa essenza maneans i particolari interno
at legno.

- . ) - + . - .
(1N B I famiglin che pdi antichi dicovano wseifere.
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IT. Alnus glutinosa (1Y Gaertn. - Alnus vudggris
Peva, - Betula alnys L.

Siiz : Ontano, Alun, Colechio,
Sin, frare.: Aune commun, Verne, Aunde, Vergnes,

I comune nel Mediterranco {abbenda in Lon-
bardia ove & detto oniscia), preforisce terreni unuidi
(Virgilio}) (2), ha aspelto simile alla Betula, cresce
con rapidith, con tronen deitto. Alletd di 40-30
ami giunge all’altezza di m, 20 a 23, ol il fusto
possiede il diametro, vicino al piede, di em. 60 a
66. Raramente arriva all’altezza i . 30-33, in
detto caso il diametro & circa 1 wnetro, e tali dimen-
sioni le acquista verso gli 80-90 anni. Sino dal 10
sviluppa numerosi polloni © guali ait’etd di 7 od
8 annl diventano dei pali, della lunghezza di me-
tri 15 a 18 con circenferenza di em. 20 a 25, Queste
vermene del ceppo possono, all’epoca pift giovanile,”
servire anche alla moltiplicazione della pianta.

I vami della chioma sono aperti, penduli ¢ glabei,
ed allorche sono giovani, verdi, vi si notano delle
piceole glandole giallicee o rossicee.

1l legno delPontane, sempre della specie comune,

{1) Panvarors affermn cho gquesta & unn vavieta tro-
vatn dallo Zanicirnio, vicing Venezia, .
{1 [l Caneawd serive;

Sollevando ul ciel © ramd,
Uaden mirare nelle Iimpid’aeque,

(io lo dico ancha il nome, che vienn dal celtica; signi-
ficn prossa o sponrda,
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¢ pit stimato i guello del pioppo, del salice.
Quande dalle stato verde passa allo stato secco
si riduce all’85,109 del suo pese e trasformato
in earbone ne rende il 29,279, Secco carhoniz-
zalo ne da, come media, il 34,409, Un m.3 i lo-
gname pesa da kg 543 ad 800; fresco ha densitd
uguale 0,35, ¢ secco 0,52, I carbone & anche usato
per la fabbricazione delle polveri piviche; vale meth
del faggio, considerato come combustibile.

Le foglie, poco appetite dal bestiame, vengono
mangtate dalle pecore.

Llinfruttescenza & uno strobilo bislungo, ton-
degaiante, lungo eirca mm. 13 a 18 ¢ largo 10 a 12;
legnoso, brunastro, glutinoso. Le seaglie peststono
attaccate all’asse ¢ =i aprono per farne useire |
semi. I senid, o frutti, sono pitt corti delle squame;
tondeggianti, un poco schiaceiali, circondati da
Lreve ala ¢ maturano nell’ottobre.

[1 troneo ed i vami sono coperti da una cortec-
cin serepolata, nericcia-oscura che talvolta giunge
al nero. E moito ricea di tamnine (6 a 159 — Da-
vy e Gassiycorre), astringente ¢ viene  usata
eome concing per la eoncia delie pelli e per tin-
gore in nevo i feleei e {a lana (1), In questo easo

(1) Dicinne fino da’ orn eho @ tanuind possansi distin-
guere tra loro per il comportamento rispetto ai sali forvieci.
Cosi: :
) danno precipitato (i eolore azzareo cupo i tannind
avuti dnlle noci di galls, scorze di querein, i pioppa, i
enulia, di betola, i sonunacen, cec.

&) precipituno in wverde oliva 1 tannin: dei pind,
aaliei, nheti, coo,

Te) forma precipitato  prigio bhruno il tannino delle.
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unisce a dei sali ferrosi. Serve cosi anche per la
prcpm‘anono dell'inchiostro. "aluni aggiungono
nelle concia delle pelli, alla detta corteccia altre
sostanze tanniche, perchs afformano che quella da
sola renda 1 cuni uon molto resistenti e I arrossa
((FARSINCOURT). )

Nella parte centrale del tronco il midolly & di
forma triangolare, ed & i civea mm. 25,

It egro freseo ¢ bianco, ma con la u‘tfng,,zond.tm a
divieno gradatamente di eolor afancio; ¢ quindi
prende une tinta rossastra, radiato i hiance;
quando & perfettamente scceo le linee bianche di-
ventano rosa-chiare. Per avere legne i buone
gqualith devesi ricavare da piante di 30 2 40 anni.
Esso, quantungque poco porose apparentenente,
a grana omogenea, molle, tenevo, leggiero, fragiie,
poca elastico, facile a fendersi, ¢ perd pitt duro di
quello del pioppo e si presta ad un migliove puli-
mento.

11 legno dell’ontano si alteva prontamente al-.
I'aria, si tarla facilmente ¢ guindi mal st addice
nelle costruzioni che debbono essere esposte agli
agenti atmosforici; vicoversa resiste al massimo
grado in terra wmida ed & drurevnle; peteio lo <e-
canta anche Plinjo, o Vitruvio ebbe a dire che
permane immortale nell'eternite ! I prezieso nelle
costruzioni subacquee e nei lavori idrauliel eome
palafitte, dighe, anditi nei poszi, miniere, gallerie,
condlotti d’acgua; ossature i barche, di bastimenti -

ortiche, deiifassenzio, ece. {Le veaziani sono ripovéate rlnl
Virvaveventa: fixionariv).,
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in Tegnu, corpt di pupe, vee, 11 ponte di Rialto
a Veneziz & costruito su palafitte di ontano (San-
TORELLL), cosi pure il ponte sul Tamigi a Londra (1).
Llontane pud essere beaissimo adoperato per la
costruzione di mobili a buon mereato,  da simu-
lare legni esoticl; ed  infatti assorbe faciimente
i colori ¢ li tratticne, specialniente il nevo; tanto
da imitare Uebano, ¢ per tale proprietd & vicercato
dagli ebanizti che fabbricano dei mobili cconomici,
che. sembirano di lusso. Per la sua grana fina, com-
patta ed omogenca Pontano si prestn at lavort i
tornio, di scalpelle ¢ di coltello; quindi serve per gli
iutagdiatori e per i fabbricanti di zoceoli, di tacchi
in leguo, di forme per searpe, di rocchetti o spole
per telai da tessere, fodere o cannoli di matite,
costole o guscel di spazzole, anime di hottoni, ece.
1l fﬂ](‘;’lldnl(a ne fabbriea portamantelli ed altri
utensili easalinghi, cosi & usato, come cennammo,
a darne attrezzi agricoli.
La parte dell’ontaro pitt ricereata dagli ebanisti
& il nocchio, il quale & di color fulvo, con venature
rosso-brune; laverato ¢ susecettibile di ottima pu-
Iitura, con serica lucentezza, a rendere melto gra-
ziosi i mobili, specie se orlati di tale legno nelle
cornici. Gli ebanisti si servono di esso nella co-
struzione delle casse di pianoforti ¢ degli armadi.
Si & accennato innanzi che lasciando per 7 od
8 anni i polloni si hanno paloni, meglio pertiche,
le quali sono usate dal falegname per la costruzione

{1} Vitravio la tvovd pelle fondazioni el fabhrieati in
tuoghi minidi i Tavennao.

Caararnt,
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delle seale di legno, di sedie, manichi di scope,
manichi per atbrezzi da fabbricatore, rastrelli,
pale, basti, botti ed altro per 'economin agricola ¢
damestica.

Il legno dell’ontano si presta (1) anche bene per
la fabbricazione di scatole da sigari ¢ della pasta da
cellulosa.

Come combustibile & pregevolissimo. Bracia va-
pidaimente, dd molto calore con lamma chiara;
specialmente & apprezzato in quelle cireostanze in
eud si richiede il cosi detto colpo di fuoco, ossia una
combustione sollecita, con wle temperalura ¢ poco
fumo: quinidi’ & utile per i fornai, per i fornt 2
calee, a gesso cotto, nelle vetrerie, ecc. £ ottimo
eombustibile per riscaldare 1 camini delle stufe,
nell’economia domestica, e per le abitazioni nei
mesi invernali, perché bracia con ftamma chiare,
con poco fume ¢ non scoppiclia.

La cenere & rvicea di potassa.

Lo fascine <li ontano sono.indicate per sollevare
il piaro dei terreni basst, interrandole: ¢ per met-
terst in fondo ai fozsi di bonificamento,

{1} Do cxpovienze dol D'eof. Havnrevasor, o poscia
del prof. Kesser, sembra che il legno & questa pianta
ridotto in faring — segature -—— potesso essere digerito,
“se misto ad altre Earine, anche dall'uomo. Le prove ven-
noere fatle suomoutoud ¢ eank.



BETULA

Betuln alba 8. - Alnus incana \\.’Elld.

N Betolla, Iiv_t_lr:l[o, Bétula, Bellule, Bidollo, Bietola
hianca, Deoln.
Now fraae.; Bouleau blane, Boulvau commun,

Questa essenza boschiva trae il nome Bétola
bianeca, dal colore della sua corteccia. Per la sua
clegante tigura si dice pure: donzelle dei boschi.

Boun grande albeco dei luoghi freddi, eresee perd
meno del glutineso, vive a 2000 metri sal li-
vello del mare nei paesi settentrionali « Furopa,
o alle alte montagne dei pacsi boschivi delle re-
giont medie Buropee, Ha una rapida  crescenza,
rallentandola verso 1 60 anni, All'etd di 40 a 50
ginnge all’altezza i m. 20 a 24 ¢ pud arvivare
ai 25, con un diametro alla> base di cm, 40, La
durata media della sua vegetazione & dagli 80 a 90
anni. It troneo & dritto,

Lo cortecein & sottile, liscia o segnata da verra.
che. Nella gioventlt ¢ rosso.bruna, pot diviele
hianca, si serepola e si sfoglia a placche trasversali
nello stato adnlte. Contiene dall’8 al 129 di tan.
nine (1) ed & usata come concino nella concia delle

$1y L tanninn, dai chimici acidn tannico (CTHZOL),
provieng — seemudo lo Semicn — dalla cellulosa o dall's.
mido.
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pelli, o cui commmica un coloze ed un odore xpe-
ciale, come nei cuoi di Russia. Pel pigmento co-
lorante coantenuto, la seorza ¢ stimata anche nella
tintoria. Distillata la cortecela, dd luogo alla se-
parazione di un olio essenziale (1), che 6 quello che
comunica {'odore al cunio i Hussia. Fssa muateria
prima econtiene ancora altre due sostanze, una
cristallizzabile e solubile nell’aleonl, detta détufinag,
Ualtra‘resinosa, nelle verruche, che non & cristal-
lizzabile. Hono queste due sostanze rinvenute nella
secorza, che danno al legno la qualita di imputre-
scibile. Inoltre la cortecein & ricca di fibre libe-
riane, ond’d che in aleuni luoghi si separano e s
ne manifatturano stoffe grossolane; ma pitt spesso
si riduce a liste per fabbricare trecce per stuoie,
tovee, panieri, corbe, cee. Gli abitanti del Kamt-
schatka mangiano la corteceia dei vivgulti {(Protar,
Agricoliura).

I rami sono flessibili, penduli e rossastri quando
gono giovani e sono, coperti da fitta lanugine.
All et:}. di 2 anni, der (uesti virgulti se ne confe-
zionano scope.

Le sue foglie costituiscono buen foraggio pel
bestiame, e crediamo utile hotare un’analisi del
Pasquarnixi su tali organi lamninari:

Sostanze proteiche ..o . oo 9,406
Kostanzoe earbonate ..., e, 23510

(1} Anticatuente veniva usato pee talune madettie dilla
L’(:t{(“



Beotula ) oz

¢iot: ,
s Materio grasse ... LTS
Matorio estraltive ....... T
SCarbonute ..o y hiels
? Amido oL o il 18,248
"fuechero oo RN R S Fr
fonert ..o .....“..“.....2,209
il |<.‘glm~.1 {eellulosn greg ;_'m.} Coee 1,369
Aequil ..o N a7, [l

Il frutto & una piccola samara, munita di leg-
giere ali membranose, che ne facilitano il loro
trasporte o disseminazione. T! seme & minutizsino,
fa linfa & zueccherina tanto che si pud da essa
preparare dello sicoppo, wato in luogo dello zue-
chero ordinario (Svezia). Fatto fermentare lo st
ropper si ha un liquido idroaleoolico; come una
specie di birea (Russia), da cui st pud ottenere
anche dellaceto, Dhistillando tale vino {wine di
bidallo) o birra, si ha un’acquavite o liquido liquo-
roso, molto spivitoso.

Caratteri del lupeo. — 10 bene omogeneo, con
alburno poco distinto dul cuore, non & soggetto
a fendersi, Per la bianchezza somigiia molto al
legno di salice; ma & pitr bianco, con sfumature
giallastre o rossastre; ha grana fina, scrrata; & te-
nerissiing ¢ leggiero, Tale legno & capace di prea-
derc tutte le tinte, quindi atte a molti usi. Non
va soggetto a tarlarsi ¢d a deperire; qualitih moelto
pireziosa per un legno da lavoro.

1% un ottimo combustibile; brucia con filamma
chiara ¢ dd otthino carbone.

Data la sua cowpattesza cd uniformitd nella
grana fina, si presta ad un bel pulimento. I semi-
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duro, melto clastico ¢ flessibile, per cai dai lunghi
virgulti si possono fabbricare deglt ottimi cerchi
per hotti; tanto piie che, mentre & flessibile, & molto
tenace, quindi facile ad esserc curvato ed a re-
sistere.

Non st pud‘usare nclla costruziene di porte, od
altro che resti esposto all’aria, perché deperisce
facilmente: na buonb per mobili ¢ porte da restave |
nell'iuterno delle case, quindi ¢ largamente i
chiesto dai falegnami, stipettai cd ebanisti. I8 otti-
mo legno da essere. torntto. Si presta slla scul
tura grossolana; ¢ anche rieereato dallo zoceolaio,
serve a far rocchetti ed altei lavori al tornio.

I rametti, essendo pieghevoli, oltre ai cerelit per
botti, servono per fare delle granate o degli intreced
per canestri, graticei, steechi per fiammiferi, cce.
Dal legno st prepara anche cellulosa da carta.

Quello freseo, disseccandosi, subiser un notevole
restringimento, vispetto allo stato verde; si valcola,
in media, dal 15 al 209%. Cid posto per essere’
usato dal falegname, dall'ebanista, ecc., <deve es-
sete previamentc ¢ perfettamente stagionato.

Come combustibile & reputato ottimo, dal per-
ché brucia rapidamente, sviluppando un intenso
calore com fiamma chiara; & ricercato dai fornai,
dalle vetrerie, ece. ¢; dando fiamma chiara con po-
chissimo fumo, & oftimoe per riscaldare i camini
cdelle abitazioni civili. 1l sue carbone & anche assal
buono nella fabbricazione della polvere pirica.

Dal legno si ricava nere fumo che viene usato
in tipografia.



CASTAGNO (1)

Fugus Castenet Lin, - Castanca Pesce  Cacrti.
Willd. - Cusienen palgeris Lam, - Castarnce sative
Ml - Varicta: Castanen sylvestris.

M. Caslagao come, Castagao zclvatico, Porrina.
S freene. s Chataignier cotntoun,

w T'w priv castagne, solo tu, Uassal
doni af villano che non ha che i solew
" Pascol.

[t Castagno, Amentacca o Cupolifera, fu da
Linneo collocatu nel genere Fagus (2); posterior-
mente ¢ stato messo nel genere Chastanee, ol & la
sola specie del genere, indigena ' Europa. Questa
speeie ba dato luego a due varigth:

Alla varietd silvestrer Clastunen sylvestris del
Targioni, ed alle varivts Caslanes snbfive, o ca-
stagmo comune che & coltivato. Tanto 'una che
Paltra varictd hanno originate numerose sotto-

{1y U nomw paro derivi dalla eiltd di Castene i Tes.
snglin (Aasmanot),

(2) B dall'Esrvaynnr messo ten lo pisnte cho per
hisugno di sostouze tninerali ovcupan< il seconde pusto,
avendo lo foglie (1 5%, di cenere. (Cost 1o querei, il faggio o
Pucara). B pianta sensibile ul freddo,



120 Caslonn

-varivtd, specialinente quells coltivata, detta anche
(lastayno da frutio; mentre quella selvatica & cetta
Clastagno fHoschivo, o Castagno da legro, Tanto lo

-gotto-varietd sclvatiche, meno numerose, quanto
fe sotto varietd da frutto, che sono parecchie, dif-
feriscono per Ya forma delle foglic ¢ det frutto lo
cuiti variaziont souo dipendenti dal terreno, clima,
grado di altitudine in cul vive la pianta, o pii
ancora dalle cure culturali, per le varieta comuni’
da frutta.

(eneralite sulla plunde di castugho.

[9un {_)randc albera eliotile (1), di primaria gran-
dezza che si biforca poco loutano dal terveno, ve-
geta nell’E suropa meridionale temperata, s trova
in tutti i paest del litorale e delle isole del Mediter-
ranco. B anzi originario i questa Europa e. se-
condeo atcuni, dell'ltalia (2), i pianta conosciuta
da antichissima data, venne ricoedata da Omero,.
da Virgilio, non che da Isaia, secondo afferma-
rione dello Sprengel. B monoica, senza mancate
casi i disieisimo (Bozzr).

I pianta dal comportamento maestoso, robusto
¢ vigoroso. Assume le pill grandi dimensioni; in
altezza pud giungere dai m, 30 a 40, cd il diametro
del tronco pud essere veramoente straordinario,
tanto che il castagno dell’Etna, detto dai Cento

{17 PERoxa ritiene sepni il passaggio tra le sp ecie om
brivagho o hetvaghn,

{2} Prisio lo fa originarie dell’Asin Minore; Zamsadny
delly Licdia,
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cavalli {1}, ba il diametro di m. 18 (con un’etd i
cirea 4000 anni, sceondo il Frevian); quello di Nan.
t"Anna a Mercogliano (Prov. Avellino) ha 20 metri
di circonferenza; nel 1602 fu abbattuto sul monte
Amiata (presso Siena) un castagno ehe ne misu-
rava ., 8 ¢ dava vita intorno a s¢ 2 E36 polloni
(Picconn). Bravpinnart ne cita altro a Baden,
che fu atterrato-nel 1807 che oltre a dare me, 144
di legna, forni 2500 p‘lll 90 doghe e 300 fascine;
m..ll(, !\lpl Cozie vi & il castagno di Tuorre l’ulhue
che alla base wisurn m. 11 di circonferenza. Or-
dinarfamente un buon castagne ha sempre an
Fusto di 3 a - metri di cireonferenza. B la pianta
pite leugeva; si dice che per molti i essi alberi si
pud caleolare Veta di 1000 anni, senza dimenti-
care quelli clie voreebbero attribuirsi al ce Lstagno
ctner, Be la pianta vive isolata, fra i 40-60 anni
forma un folte gruppo; si mantienc bassa, non
s1 cleve molto, emette numerosi rani, forti, aperti
el assume una chioma litta, ]]ifl larga che alta; e
Campia chiome & data da grossi rami sinnosi, da
cul partono parceelie ranificaziond wl‘(‘l’)ll{["l.!'ll’, da
riverberare sotto Jdi essa un’ombra molto fitta,
che non lascia penetrave i raggi per illuminare il
suolo.

{13 Seevudo wleunt tale name o derive dal fatto eho
essendost In reging GHovanna dAragonn, dalla Spa_rrllu. ve-
vatavisi per vgilero tale pinnta o, sopravvenuta b piogpia
fu eostrelta a trovarvi vicovero con tutto il segoifo o on-
valentire. Por Penormo  sviluppe  di tolund castagnd
U'Hoven, Saraxn, Dosy o De Casponne, inclinerelbers
a eredere che risultassero dalbe saldature i pite tronchi,
Mon sombra, ’
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1 castapno, oltre ad essere una, pianta macstosa
pet il sue compeortamento, per il bello ¢ ricco fo-
gliame, ha anche una crescenza molto rapida, vi-
spetto alla quercia: il castagno all'etd i 60 3 70
anni, ha lo stesso sviluppo della quereia & 130-140.
Vc,&.,em bene nelle valli e velle gole, ¢ sulle mon-
tagne di non molta clevata u]tnzm, clot in wedia
all’altitudine i eirca m. 600-1200 (1) sul livello
del mare; cioé sulle nostre montagne di 2° ordine,
poco sotte del livello ove vive il faggie, ¢ da il
nome ad una sottorona agratiz.

Il castagne & la pianta boschiva pidl pn-?itwa.
delle nostro montagne; per Putilith che se ne pud
trarre dal legno, dalla corteceia, dulle foglic ¢ dal
frutto. Quando trova clima, terreno ed a-ltlu con-
diziani favorevoli ne fornisee prodotti utilissimi ¢
abbondanti. In Ttalia prende il nome di albers del
pene; la sua coltury, nonche o zona che occupa,
¢ sulticientemente importante dappoiché si estende
a cirea Ba. 650.000 (2), mentee sino a pochi anni
sono sl aggirava at 660.000; ¢ pilt estesa nelle
provincie dell’[talin scttentrionale ¢ menn uelle
centrali e meridionali; ed infatti in Liguria i ca-
stagnett oceupano una suporiiuic di Ka. $4.772;
nella Toseana da 130.000 ettart stamo atbualmente
& quasi $3.500 (), nel Pienoonte a 65.065, cee

(1) Mo leoghi riparati o meridinaati »

() Nel 1920 i sono prodoiti ¢. G.224000 di costagne,
Nel 1919 30 uwo esportarouc por L. TLIGOG). Nel 1921
i enstagnetl veenparono [Ba, 611.700¢, con unu produzione
di eastaguo opunle o . 3773000, — Statisticn Min Agrie.

{:4) Spesso sull' Amiata il padro dota unn figlivole ca-
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Nellz provincia di Napolt la superficie der casta.
gheti & quast i1 907 della boschiva, 1l Pavnesyicg
fu il primo (1780) che riconobbe i} valore alinientare
della castagna in Franria e in Ttalia fu UAnsizc

Varvieti: Castunea sylvestris, Castagrio selvutico.

Anche la variétd selvatica di luogo alle sotto-
varieta, distinte con i nomi di Paline, Vernacchio,
Larrina, Brisce, e quali son dovute al ¢lima dove la
Manta vegeta, al modo come viene portato 'albero
nel bosco: a eeppaia, ossia (come dicesi) ceppaia «
paling, coppaia a porring, ceppaia a pollonefo, cee.

La varietd silvestre & pilt resistente ai freddi; e
nelle selve piunge a vegetare sino alla zona imferiore
cdellabote ¢ del faggio; od & considerata come pianta
boschiva da legname, ed cssenza la pilt Tustica.

Il fusto & alto, dritto, regolare; la chioma & meno
sviluppata del castagmo da frutto. T rami sono cretti
¢ a meritalli corti, ¢ quando sono giovani sono gialli
verdastri. Le foglie sono grandi, ellittiche, con den-
tellature pilt rare, han lamine di color verde chiavo.

[l legno del castagno selvaticn & pilt pregevols
di quelle coltivato; & semi-forte; & di colore giallo-
ln‘unn,\vcnato di scuro; non molto compatto, ma
duro. I ricercato per fabbricare botti, tini; servo

dende un certo uwaero di castagni warrond, ¢ il Fiscues
uellu si opera Lu penisola ddefiann, dice: Bovento due doe-
gzine di castagni ed une wandrew i capre, che pascolaun
libere tutto Uapne, sone i ehe suwilicienti agli scapsi
bisogni Jdi wnge famiglin, Surebhe cosl anche una pianta
cho aHimenta ozio o Uinerzin?
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per travicelli, filagne, passoni per staccionate, pali
per viti, pertiche, perticoni, cce.

il frutto & protetto da piceola cupola globoide:
riceio, un poco allungato all’apice, con aculed {itti,
grossi, resistenti e di colore giallo-oscure.

Le achenie sono molte pin piccole, ruvide, con
scorza pelosa. Seno cordate o leggermente convesse
da una parte; di colore avana, con stric giallastre.”
La cicatrice & cone quella dei marroni.

I cotiledoni. che costituiscono la mandorla, sono
nolte soleati, ed il tegumento. sansa o camicia {1),
& molto aderente. Il gusto della.mandorla & poco
gradevole; nwno zuccherina, pitt astringente; i
sapore stitsico ¢ poco grato, anzi amarognolo. Le
frattae sono utilizzate per Palimentazione degli ani-
mali domestici, speeialmente dei naiali, I7uomo e
potrebbe usare viducendo le mandorle in farina.

Il castagno selvatico (2) matura molto tardi.

Gl amenti nascono all’ascella delle foglie ter-
minali dei rametti di un anno (3); alla base dei gat-
tini inferfori, trovansi b tiori femminili, oppure si
vegrono in gruppetti di 2.3 su rametti separati. .

Castagno coltivedo (O, sativa)

H tronco del castagno da frutto & pilt o meno
dritte, aljuanto conico, pil largo alla base, ave

(1) La sanse & 0id che resta qoando aily eastagna si o
tolbie Ly pprimis embrana el dicesi vendofacchio.

(23 1 Bivoy atferma di avers innestato il eastugno sutla
fuereii, a speeia sul rovere, con Fatteechimento del 73%,.

{3 Nei murrond gli amentl sone ph ocorti.
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si sviluppane mumerosi polloni, ¢ se da questi si
vogliono pali (circa m. 8) si tagliano intorno 1 12
anni; se paletti, intorno 8.10; se striscioni per
cerchi, tra 4.6 ¢ sc travi dat 20 al 25, Volendo
legname da sega, ossia desideraiclo tavole, il taglio
si deve eseguire alf’etd di 30 2 40 anni.

I piovani getti, quando la vegetazione ¢ vigo-
rosa, sono angelosi; sono tondi quawnde essa ¢
lenta, I getti e rami sono hisci, provvisti di lenti-
eclle biancastre sulla corteccia, esse sone pii o
meno munerose ed appariscenti; talvolta allun-
gate e di color grigio-matto. La corteevin ¢ verde
rossastra. I rand tagliati nel ceduo, ogni 4 o 5 anni,
tlanno virgulti da cui st possono avere verghe per
eerchi, gabbicni per pergolati, Quelli che sono lun.
ghi m. 7-8 hanno un diametro di em, 8-12; quelli
di m. 4-5 hanno il diametro di cm. 3-3 Tagliati
atl'etd «li 8-14 anni si possona spaceare; fare degli
ottimi correntt, pali, tutori; ¢ quando le asporta-
zioni sono  fatte con critevio od arte, si produ-
cono getti da taglisre sine all’cta di 100-120 anni.

Dalla rimondatura dei rami o dei pali, si hanno
le fascine. : :

Corlececia. — La corteceia nelle giovani piante, o
nei rami giovani é liscia (1), di colore pil o meno
grigio-verdastro, gialliccip, brillante. Nei veechi

(1Y Allovehé ¢ ridotin in polvere, per la conein, dicesi —
ancho se costituita da altre seorge fannicho — rusen o
tanno. 11 Barvacer afferna cho negli altimi wnnd miglisian
di piante di enstagni delle Toscanw o Ligurin souo stati
decorticati ¢ distratti, per favorire Modustrin todesen del-
Testrazione del tannino.
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alberi inveece, & grossa, screpolata longitudinal-
mente e profondamente soleata; di colore grigto-
hruno, eott sapore astringente come tugte le sostenze
tanniche; e infatti contiene dal 4 al 129 di tao-
nino (1), per cui serve come coneine; si pud pre-
parate Uestratto tannico per uxo della tintoria,
usandolo come fordo per colori ul campeggio nella
colorazione dei eotoni,

Fu nel 1829 che il Luevens, per primo segnald
nella seorza del castagno le proprietd concianti (2)
per le pellic attri vogliono che cssa fosse conoseinta
anche precedentemente. 11 primo brevetto pec Puso,
fn preso nel 1860 dal Mucene,

Foglie, — Il fogliame sui rami del castagno &
abbondante. Tali organt sono caduchi; hanno la
tinta wverde chiaro, sono  somplici, picctuolati,
lanceclati, seghettati, con denti acuminati, cuspi-
dati: sono glabri, con nervature secondarie parallele.

Le foglie, come i ramicelli tenerl delle fuscine,
sono utilizzate nell’alimentazione dei bovini, dopo
averle sepavate dai fusticini, tenute nmmucchiate
¢ bagnate con acqua salata; sono bene appetite se

(1) Ll tannive B precipitare gli alealoidi ed i metalli
pesanti, pereid viene adoprrate in caso di avvelenamento
prodotto du owsi.

(2} B Fiscrer o le sun seunly sta eompiodo ‘sf,ll(i.l
speciali, in seguito a quelli di Wxave, Botrivesw, Sciro-
rER, FAHRIOY, coe., sulla untura (:himic:t. dei diversi aeledi
tanniei; i risultati i essi studi polranan avere grands in-
teresso nell'industvia della econcie, A Villafranca Luniginna
(Mussa Carvara) vié unn fabbrice di tanning dal eastagno,
appertenento nlla Societd Htaliaine per Uestrazione del tan-
Nine, sostenze coneinntl & culorandl,



Castagno

megcolate al fieno. Sono preferite nell’alimentazione
tlel bestiame le foglie raccolte sui vecchi  alberi,
contengona in media il 4,68% i materie azotate.

Le foglic vengono anche adoperate per le focacce
i mais che i rontadini cnociono suila brace; can
esse st forma une strato solla parte c¢he si pone in
contatto delia pietra o focolare. Le foglie sono anche
buone per lettiers, In Cina servono pure ad alimen-
tare Ualtro lepidottere serigeno — Udnthernea Per-
nyi — il quale ne di la seta che presso noi si chiama
tusseh. Qualehe volta le foglie di eastagno, anche
quelle di quercia, possono sostituive il letame smal-
tite vella formazione dei letti caldi, mescolandole
bone w letame fresco, badando — in questo caso —
di ben comprimere, la massa.

Inflorescenza. — Polverata ed annusata produce
starnutt {rivsee cioé errina).

Fratlo. — 11 castagno frattifica all'etd di 23-30
anni. M riccio o involuero & una cupola avvolgente
le achenie; siapre in 4 valve, derivante dait’estre-
mo del ramo fiorifero conformato a coppa chiusa
(inclurio), ¢ racchiudente 2 o 3 achenie o nueole (1),
Se Tachenia & unieca, la forma & globosa; s¢ sono
due, questc hanno una fageta piana e altra con-
vessa, emisferica, Lo due superficic pianc si guar-
dano tra loro. 8e le achenic sono tre, quella in-
termedia ha due facce piane.

(13 L achenie che cadonn spontaneamonte, o principia
delli raceolta diconst in cowunerclo colete, o altre che sus-
seguono hanno bisague della dirdcciatura. 8¢ lo wchenio
catlute si Joscrano per.oftro 10 giorni nei ricei facilmente
armufliseono.



128 Castayno

Ogni achenia ha una buccia cstevinre corincea,
bruna-ressiceia, liscia o luecente, 'altra pta in-
terna cetta vertilacehio, lomendusg ¢ pot la ramicin
o gersee, che & di color tabaces chiaro.

Legna, sue propriela ed wiilizzazione.

Caratleri del tegno. — 11 legmo del castagno & po-
vero di alburne, e la massima parte & rappresen-
tata dad duramen. Guantungue ridotto,; &, guello,
nettamente distinto el suo eolore bianco ¢, per
tale deficienza, la massa del Iegno acguista presto
compattezza; per cui il Jegno & quasi pilt resi-
stente di quelto della guercia. Pel colore st avvi-
cina al giallo oscuro, alquarto fuliggineso, ma
venato bruno. Nel eastagno, le zone annuali sono
~nettamente delineate ¢ distinte, cid accade per la
grande dilfceenza che passa tra gli strati prima-
verili e guelli autunnali. 8i distingue ancora dal
legno di guercia per non presentare apparenti i
ragai midollari, essi, pev essere finissimi e hrevi, non
si possono riconoscere ad oechio nudo, e i osser-

«ano con aiuto di forti lenti di ingrandimento.

i mediocremente compatto, ma meno diro del
“tegno di quereia, invece ¢ pit pieghevole, clastico —
specialmente quando & giovane — ¢d essendo
flessibile si possono per cid dai pali preparaene
cerchi.

La suza densitd varvia dai 0,388 ai 0,742, ed in
media & del 0,685 ai 0,700, da cid si rileva che
la densita & inferiore a quella del legno di quescia,
Quantungue il custagno fosse meno duro  della
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pianta notata, pure & tale da essere utilissimo
per i lavori del ecarpentiere; perd c's do fare
ancora una distinzione fea il legno del castagno da
feutto ¢ quello del castagno selvatico; quest'ul-
timo & pil resistente.

Il legno «li castagno va soggetto a sfaldarsi o
si scolla negli strati annui, ciod, le zone del fusto
subizcono un dislecamento, e si staccano; cié che
si digbingue col nome di. cipollatura; questo,
secondo it Sremoxy, accade col sopraggiungere
dei forti freddi nella zona ove vive, mentre
la pianta ¢ in piena vegetazione. Ecco la causa,
che del castagno & difficile trovave pezzi di
grandi dimensioni, senza le fenditure della cipol-
leturz. )

Il legno del castagno resiste bene (1) all’avia
lihera, come resiste bene sott’acqua, ma si altera
sotto P'azione alternata della secchezza ¢ dell’umi-’
ditd; per cui deve essere protetbo dalle intemperie;
aitrimenti infradicia. Al contatto dell’aria st im-
bruna, ma mene del legno di quercia. Quella & la
ragione per cui le travi i eastagho non si possono
adoperare con le testate fabbricate nelle muara ed il
rimanente all'aria, Le testate presto infracidana.
mentre il corpo detla trave rimasta libera si con-
serva pitt lungamente,

I troncht di grandi dimensionj facilmente marci-
scono ¢ nell'infracidamento, 1 prineipii immediati

{1} Come resistenza, il migliore ai ha da pisnto di ota
superiere ai 110 anni. . Fewrare: Prontuario del fore-
glerle,

CASTALDI. 2]
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che prima erano solubili, diventano insclubili ¢ si
polverizzana, Verificandosi quanto ahbiamo detto
sul tronco, & chiare il fatto i non poter ottenere
dei pezzi di legno di grandi dimensioni, che non
sieno tarlati,

Una proprietd importante di quello di castagno,
fenomenale nel tempo stesso, & la resistenza sotto
acqua, ove & incorrutsibile; quimdi pud essere’
usato per palafitte; ¢ le case di Venezia sone, in
gran parte, costruite sulle testate dei pali di ca-
stagno,

B ben chiare che oltre di quest’uso importante, il
legne di questa amentifera & adatto per tuthi quei
lavori che si devono costantemente trovare esposti
all'umidith, e per ¢io civiene rivale «<el rovere
nella fabbricazione el fustame, non dovendoe esso
temere la frigidita delle cantine. Lutilitd di gquesio
fegno per la costruzione del bottamd, non solo de-
rive dalla prerogativa menzionata, ma anche
perché & nereoso, ed & ottimo <da spacco; qua-
lith che deve avere il materiale per essere adatto
al lavoro del bottaio,

Al cennati importantissimi requisiti che pos-
siede il legno di castagno per la fabbricazione del
fustame (1), ne va aggiunto altro maggiore, che
risponde alla teenica dell’uso delle botti, ciod, non
st gonfie quando contiene i Hauidi, ¢ now si re-
stringe nell’assenza di essi. Possedendo tali pro-
prietd, il legno da usare nella costruzione di vasi

(1) No facciarno i quello ceonomico {sin pet costo |
che pel peso), atto alla spodiziune dei vioi
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vinari deve essere perfelfamente stagionato. lale
pregio del legno di castagno deriva dal fasto
che possicde pori molto piccoli o molfo serrafi,
per cui le sue dimensioni sono costanti; tanto a
eondaito dei lguidi, come nella loro assenza,

11 tegno i detta pianta, pee raggiungere una
discreta stagionatura, ha bisogno almeno di due
anni di tempo, ¢ si deve mantenere in focale co-
perto, asciuttn o bene areato. I cocficiente di
ditatazione per cm. {(E. Viwnagn), perpencicolar-
mente alle fibre & .L. A {0 I legno di fresco
abhattuto contiene i1 68°, d'acqua; dopo 3 mesi
ne conserva il 859, ¢ quello seorticato, a capo di
detto tempo, contiene dal 40 al 459 d’acqua; dopo
di un anno e rinserra ancora eirea il 339, Tl legno
dopo dae anni di stagionatura non ha da contenere
oltre il 15.18", di acqua, ¢ deve raggiungeve la
media deila densitd fra 0,685 ai 0,700,

Altre utilizenziond del legno.

Tannine. — 1l legno del eastagno, completa-
mente seeeo, tiene in media dal 10 al 139 i tan-
nina; it rapporto diminuisee con il grade di umi-
dita; infatti il legno che contiene il 549, d'acqua
coreisponde in tannino al 49,

Lo radiei ne posseggono eirca il 7% in media,
¢ la corteceia il 39, E «a notaue. che facendo os-
siceare il legno, nella stagionatura, una parte i

{1} Generalmente, ossin per qualsins legname, Ia-dila.
tnzinne el legue seeea o direzione radiale & div 5 w0 25
volte superiore o gurella longitudinade; smtomln . pari
tempernturi.
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tennino si reginifica. La riechezza in essc pos-
geduta dal detto legname lo ha fatto usarc come
concino nella concia delle pelli, ¢ nella tintoria
come maordente dei colori in nero, specialmente
per le stoffe di seta; tanto che aleuni il legno
I’hanno messo in commercio, ridotto in polvere,
sotto il nome di acide galiico, per I'uso delle tin-
teorie. La corteccia & altresi utilizzata allo stesso
scopo, ma di rado, perché pits povera di tannino,

Attualmente in luogo della materia prima pol-
‘verulenta, & preferite [estratto tannico, che si
prepars dal legno, e raramente dalla corteccia;
perché questa & povera del detto principio imme-
diato,

Per D'estratto =i utilizzano i pezzi di legno che
non to sarehboro uelle ordinarie costruzioni a cui
81 destina (1),

E da preferire if legne che abbia letd dai 30 ai
60 anni: 1 pitt giovani we sono poveri. T pezzi da
servire debhono avere il diametro dai 18 at 25 cen-
timetei e possibilmente la lunghezza di cm. 8-10.
Da kg. 100 <li legno si possono ottenere, in medza,
kg, I8 di esteatto ai 253" B., che in media si vende
& L. 26 al quintale. 8i mette in eommercio In
fusti del pese complessivo dai 200 ai 230 chilo-
grammi.

. {1} Qualora i rastagni voglinnsi tagliare per estrarne

tannine noensa deve proceders seeendo il disposio del-
Iart. 27 delln Jegge 2 ginguo 1910, n, 277; devesi cioi
farne domnnda nl competente Ministero, dando le garanzic
richieste, : :



'basmgm 133

Utilizzazione dell'alburno. — Lalburno & costi-
tuito da 2 a 4 strati: & molto resistente e permette
di essere ridotte in Listerelle per i lavori di intreccio,
come cesti (1}, panieri, recipienti da imballaggio,
sporte di varia forma, ecc. In Celabria e Sicilia si
preparane anche con esse delle bruscole per Uestra-
zione dell’olio dalle otive. Essendo il legno del ca-
stagno facile allo-spacco, Falburno pud cssere con
facilitd separato dal cuore, al quale — nello spaceo
— resta sempre aderente una piccola parte. Que-
sto legno giovane con una porzione del duramen,
viesce ancora utile nclla preparazione dei cerchi
per i quali si utilizzano i paloni della lunghezza di
m. 8 a 9 che danno poi pozei utii di 6-7 metri.
Il taglio di questi paloni bisogna farlo nell’in.
verno, dappoiche nell’estate, a tutto luglio, vi sia
il tempo utile per poterli ridurre a cerchi. Le
pertiche, paleni o polloni, per tale uso, non si seor-
tieano, ma si divideno in 2-4, a secondo del loro
diametro per prepararne i pezei. Ottenuti questi,
si conformane a corone i 12-24, messi concentri-
camente aclle corone e, legate, si mettono in
comunerciv. Se pot i petloni debbono servire per

{1y It diversi paosi della provingia di Piacenza, massimo
a Piorenzuola o’Arda, dalle strisce di castagno o rametti
di salici o talvoltn i robinia inerme, si fanne cesti per
imballaggio, 1 vami i castaguo dol dinmetro di em. 3 o 15
si taglinno o mottono entro specie di sbufo od autocluvi,
per poi fenderli in grandezze diverse, L'ANauUissora dice
cho clascun oporaio pud giernalmente preparare 12 cesti.
Avendo perd o liste o stristo pronto cho devone ossove
henn staginnage,
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pali, pertiche, perticoni, corrcuti o per palizzate =i
scorticano, ed in questo caso debbono avere in
meelia la lunghezza di metri § a3, e il diametro «di
em, 5 a 7. Per le palizzate la parte pill grossa,
deve essere Uinferiove o preparata a punta.

Legrno. — T pozei da segare debbouo avere al-
meno Petd dai 15 ai 30 anni, ¢ quindi prendere
wi posta importante, per ottenere delle tavole ad

uso del falegname, cd anche detliebanista che ne

fa imodesta maobilia. 1T falegname se ne serve prin-
cipalmente per averne lamelle da persiane, pinoli
per le scale o Pebanista per canterani, armadi ed
altri ‘arvedi domestiei.

Come legno de spaceo & utilizzato dat carradore,

carrozziere ¢ dal bottaio, Questo ultimo prinei-
palmente ne trae gran vantaggio per la eostruzione
dei vasi vinari, tinelli, barili, mastelli, ece., pre-
standosi esso legno alla preparazione delle doghe o
quindi se ne preparano recipienti per conservare
solidi, & per miswe di capacith atte a caleolare
i volumi degli aridi e dei liquidi.

Dope la costenzione delle botéi, tini, ecc., i
recipienti debhono esserc abboniti, onde sotirare
le materie solubit nell’acqna, nel vine ¢ nell’acqua-
vite: altrimenti si scioglierebbere nel liquido da
contenere. It legno del castagno & rviceo di grercine,
guerciling, tannino, acido gallivo e di altre sostanze
estrattive, cerose, ece., che sono principalmente
solubili nelle soluzioni tdroaleooliche, ed & percio
necessario eliminarle innanzi Eintrodurre il liquido
da eonservare nei recipienti di tale legno. Esso st
presta ancora per lo ossature od armature dei tetti
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e delle soffitte  nelle  costruzieni, specialmente
quatndo si ha bisogno delle grandi dimensioni. Per
enaloghe ragioni si presta nelie intelaiature dei
pm‘goluti

12 utile altresi neghi usi agrarl, non solo per lo
IJ&]MZ:Ltb intorno alle proprietd, per cingere par
chi da bestiami, ma ancora per fare manichi di ba
dili, di zappe, di carrviole, cee. Nel Sorrenting i
frangiventi sono spstenuti con telai di cerchi i
castagno (Navasrano).

Combustibile e carbone. — 1l castagno, come legna
du riscaldamente & inferiore 2 quella di quercia.
{lome combustibile & poco adatto, dal perché non
dd flamma, annerisee presto, scoppictta, scintilla ¢
dda molta cenere. Questa varia dal 4,74 al 5,719,
o ricea i fosfati, cirea il 409, € contiene quasi il

3% di potassa ek il 70 all’809, di calee.

IF carbone, a sua volta, hrucm male, si estingue
presto o fumica assai. Per questi notati caratteri
non pud essere adatto per gl usi domestici; ma
pud servire perla forgia o nelle fabbriche di ferro.
Unim.3 di carbone pesa da chilogrammi 200 a 240,
1 Come cascame della lavorazione del legno di ca-
stagmo si ha la segabura, questa, come tuste le
segature degli altri legni pud destinarsi at medesimi
usi; perd si presta meglio, in luogo della crusca, a
spotverare 1 tavoli da riporre i pani ancora da cuo-
cere; od & usata a tale scopo dai pancttieri.

Sottomessa alla ehollizione ¢ preparatone le-
stratto acquoso, concentrato ¢ portato a seeco,
viene acquistato per tingere le stoffe i seta.

Non é& eerto da tacersi 'importanza ehe ha la ca-
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sbagna nell’alimentazionc ¢ nel commercio (1):

apan di albero (2) e vin di fontes e vogliamo

riportarne dal Prceronr la sua coanposizione,
Lissa sbucciata allo stato fresco contiene:

ACUUE v ie e iiemiiia i i i, 519,
Sostanze azotale ... o i, R
BOSEANZE EIRSSC .oy vevs Ln
Qnstanzo amilacee @ zuccherine ... ... ... Ky I
Cellulosa ..o i i e e e 1s
- T 1u

Dall'esame delle cifre suesposte si vede l'alta
percentuale in sostanze amilacee ¢ zuccherine (3)
possedute dalla castagna, tanto da potersenc rica-
vare la sostanza zuccherina con l'acqua, facendo
guelia poi cristailizzare, coan che del resto praticava
in Firenze il G. Gazzeri allorché il bloceo napoleo-
nico rendeva lo zucchero raro e di alto costo.

Ci piace, vista U'importanza che ha la farina di
castagne come alimento, massime in alcuni nostri

{1} 11 prof. ¥rscuen dies nelln sua Penisola Ifalinna,
a pag. 385 « i caldarrostal italiani sone nell'inverne simpu.-
tiche figiere curgtieristiche i quasi tutte le citltd fedesche »,.

{2} Cost risposo la montannre casoutineso; o chi volova
sapere il zegroto dolla sua vigoria. Moangiave ceastague.”

{3) 1 Qouerrazat fu il pritne & ricavare delle eastpgne
le zuecheru eristallizzabile.

* Parecchi  scienziati  (Prral, Dapcvur, TPauMeENTIE®,
Broes, Passe, Wornrr, Kworr, Cnvrcn) ritengono,
pell'alimentazione, le castague differire poco dal grano
in fuanto a poters nutritivo. Il BALLAND in sleuni mar.
roni vecehi ha trovato quasi tante azoto quanto nel fru-
mento, un po’ pit di geassi ¢ meno fosfati.
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paesi, di riportarne le analisi del Kroxg e del
CHURCH:

| Knore | Chureh

| |
Acgua %o 9.613 | 14,00
Carboidreati %, ...,.....,.. I 7400 64,60
Sostanze azotate ¥, .... ... 3 .00 | K.50
Grassi 9. .......c0iiu., i 382 ! 244
Collulosio 9 ........c.v... ! 3.3y ! 330
Ceneri % ......... b .I 2.32 ! 2,60

Dopo dt che vogliamo confrontare il potere ali-
mentare di detta faring con quella dei coveali pit
importanti, ¢ ne riproduciamo il quadro del Leox.
crxe o Manerrr (Stazions Sper. Agrar., 1911).

® - oi. "
P e [2 gt ! 3 @
IR O R R
g 288 ¢ &1 37 g
“ [ SE Q& RS S| S
e s ' ______i - . | oo .
Frumnento dure (:l AT Iose | 7, bUl 2,120 3,80 2,71
ram, semniduro. I:S G5 - 16,25 7 UIJ 18k 3,40 2,95
Orze ...veoeo... Hesazionen | 0.00] 2761 475 310
Avena ..ol [b(),d‘] 14,30 !].25; 3,71 I TE D 3,25
Mais ... 67,55112,50 1 so0) 880 5901 1,25
Hiso ..o 0. S!] 13) 17, 0.)| l.OO; 080 1,10 0,99
|70l 18, o
| ! 1uctllenl ]
. i riutteri :
Castagua (uzinn) . 41,197 9,20/ 30.38 4.1&5! 5,23 ] 2,93
, ; It sarck- I i
IR

&
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Dulle cifre dello specehictto emerge che la farina
di castagna per la quantitd i principii nutritivi &
inferiore atle prime 3 cercali, ma almenoe ugurale se
non supetiore alle altee, Comrry o considera eguale
alla farina di grano, contraddetto dal Muesmae; ¢
Luyuoey dice che un vomo adulto puo viver bene
con kg 1di farina di castagne. I1 Rivorer afferma
che dovrebbero essere invece 4. Nell’afta vatle del
Tanaro si fanno rinomati biscotti di castagne. detti
anseri (1}

La raccolta, ossia castagnaticra, eade dai settem-
bre ai primi i novembre, ed ordinariamente si
esegue con la bacchiatura. Le frutta che cadono
spontancamente si dicono di casche, colatie, o fo-
gliciunle, mentre le bacchiate si denotano di ricciaie,
Per sepavare le achenie dal riceio si lageiane qualche
giorno al suulo € poi, o con pinze di legne, o cammi-
nandovi sopra con scarpe sonate nella pianta da
lamine dentate, dopo aver le riceiaie riunite su un
piano non cedevole si ottiene lo scopo; oppure si
trebbiano con bastoni a denti. Se 83 lasciassere lo
castagne per melti giorni nel riecio si disporvebbero
a cattiva conservaziene {2). '

(1) 11 Gaseariy dice che un ettolitro di frumento cor-
vispondo per poters nutritivo o 2,27 i castugae. Altri
confrontano ww di castague con 134 di patate.

{2) Le castugne, cost le ghiande, si conscrvano hene col
motode Flever. In terreus asciutto, riparatoe dulle scque,
s0 ne liiti una porzione circolure, vintn «di foszetto, mao-
nandn netla parte medinm In teren senvata, in modo da
elevarne i piane i eites 13 ¢, Al centro si trovi an solide
paletbo, alto un pain di metri ed alla periferia so ne mettune
altri, anche menv selidis Tra questi si formi, con sulici,
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e s e e——

Le castagne vanno mangiate cotte in modi di-
versi, secche, ridotte in farvina, come nei monti
della Sifa, panizzata o in appetitose torte e creme,
Gl antichi serbavano il pan di castagne (1) per i
giorni di rigoroso digiune. Per il pane da farsi
con farine di castagne il Precrons consiglia parti 3
di essa e 2 di acqua. Lo castagne si pmeparans
con viso, in confetture, trittelle, ece. (2}

Dalle dette frutta si pud anche avere ana be-
vanda alcoolica e fermentata (3). In Prussia se no
ricava aleool.

Le migliori castagne, per grossexzza, si dicono
marront (4), ¢ da noi si hanno in provineia di Cunco

unw fnscia, <peeic di prbbie cilindrics, rivestita fitorua-
wente, cumne 3 fando, da una venting di eenlinmetrd di
paglin battuta, Su questa =i acenmulino le castagne, 11
muechio va riceperta anche con cia. 30 di foglic o inuechi
sApechi, 0 posein viosl forlni un tetto conico con sanue od
altro, in mado che non possa penctears Macogua.

{1} 8 Bervonosr wmeeomanda o chi mangia pan di en-
stagne di non bere vine imnedintamente.

{2} Del resto snche i cinesi viconoseons Uimportanza di
tale frutto; essi n genunio 1i ofitang al Die Zo-ho-rin ed
ally Den Mu-mien-huan el propiziasell nellallevamenty
del buco du seta.

{3y U Rovrer alferinn oha da un cttolitro di eastagne
seechw, cou puseio, =i posseno avere 6 ad 8 lited i alwool,

(41 U Trwcavy (Le chateigner) divide 1 castagod, por
grandezze, in due gruppi: marreni o castugni propriamente
detti. I1 Laviassi, Ricer e Vigrant cee. haano csaminati,
alive i earattori del frutto, anche altvi per fare lo love
clussificn in varieta. Passprrgn per ln distinzione dei fratt
cousiders curntferi importanti: cotiledoni o metbrana che
H avvolge, T Comuits tien presento Iz forma delia cupoia,
In spina, il colore tdalle enstagne.
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a Chiusa di Pesio non che a Susa dove si pud avere
che 37 marrvoni pesano un chilogramma (1). Anche
in provineia di Avelline, a Serino, ve ne sono degli
ottimi; ed i francesi si servono di questi per pre-
pararne i glacés.

In gencrale da un [a. a castagneto si hanno
annualmente dai . 5 a 30 di fretti. Un ettoliteo
di semi ben netto pesa intorno ai kg 43 a 33 ¢ se
feeschi anche 61-63. Tre cttolitel di semi verdi si
riducono ad uno secchi, e per avere 1 q i ca.
stagne secche occorrono kg, 340 i fresche. 11
MixamoLr dice che con I'tmbiancamento delle casta-
gne si hanno da un ettol, kg 16,5 a 17 di sbucciate.

La pianta pud meltiplicarsi per seme, pev polloni,
che vengono dal pedale, ¢ per talea,

Pei veccli restagneti si pud utilizzare anche il
terriccio o prdesco che, seecondo le espertenze del
Rogrer (2) all'isela d"Elba, pare dia al terreno una
escursione di tenperatura minore di quella che si
avvera in terrend ner lerriceiati.

Il buon terriceio di vastagneto o di vecchi tron-
chi pud contenere dal 0,55 al 0,6 di azcto, na &
povero di fosfore; viene ricercato dai glardinieri per
colture di piante delieate: gardenie, camelie, cec,

{13 In un kg v no =onw ovdinaciamente de 150 o 2380,

(2} Ulses ofcd terrineen di frsco netln eoftivezione fn pienn
arie di piante originaric di clismi caddi. 1) Cuge feeo nechegli
vsscvvagioni greteriniche  su terreni i fureste intorne
Amance, BEHeux, o conthise assicurnndo che | tereeni bo-
schivi conservano oo noom. 80, in inverno, temperature
supreiort di quelli non bosehive; in estate guelli so pid
froschi. v gonerale sisentono meno o varipzioni atioste-
riche.



CARPINO (1)

Carpinus orientalis Ml

Sine: Carping orvientnle, Carpinn nere, Ciepine, Carping,
Curpinello, Carpine i Levante,

Pianta cupolifera, della fribi delie Corilee, spe-
cic dei luoghi sassosi del Friuli ¢ della Valsugana.,
It su0 legno, sehbene di minori dimensioni del Car-
pino comune, pure, in molti cas, ntilizzando le pro-
prietd possedute, prende nell'impiego lo stesse poxto
det legno del Carpinus Betolus, Tuso legnoe sipre-
sentr pitt scuroe cdelialtro ed & da taluni a quello
preferito.

Carpinuz Belulus L.
Ninc: Carpino, Caepino eomune, Carpino bianeo, Carpigne,
Carpine,
Nrw. frane. Charmo commum, Charmiile.

Questa & pianta omlirivaga, indigena d'uropa.
Pel gran commercio che si fa def legne di quesia
essenza, & detto anche Carping commerciale.

I diffuso in tutte le regioni curopee; & comune
nei nostri eedui delle zone appenniniche dei ea.
stagneti, ed & considerata come una essenza utilis
sima delle nostre foreste.

E albero di discreta altezza, potendo arrivare

(L) Dnl celticor car logan, pin teata,
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ai 20 metrt ¢ di vado ai 25, manda profondamente
te sue radiei ed al piede pud raggiungere la circon-
ferenza di m, 1,60 a 2.

D& molti rami, sino dalle radici, per cul produce
abbondanti polloni i quali sone pieghevoli in tutti
i versi, potendosi disporre come si vuole ¢ come la
topistica richiede. Con la potatura gli si pud dare
qualsiasi forma. La pianta st biforea a poca altezza,
ha crescita lenta, & pift rapida sino ai 30-30 annt,
pol diviene lenta ai 70-80 ¢ sino a LK) lentis-
sima, cessa ai 150-200 anni. Dai 120 ai 150-200
da dei tronchi assal wdill per gli usi cui viene
preforito. Rende nieno legno della quercia e vive
sino a metri 1000 sul lu’e][o del mare. I2 assai in-
digata come pianta da sicpi. Il troneo ravamente
si sviluppa dritto o cilindrico, come quello degli
altri alberi, ma in vece presenta numerose scanncl-
lature irregolari, le guali spesso sono tante pro-
fonde, da renderne difficoltosa la squadratura. Nel
troneo non st distingue bene Palburno dal dura-
men; come non si differenziano nettamente le zone
primaverili da quelle autunnali e aon sono dispo:
ste regolarmente cireolar?, ma flessuose, Ciy for-
ma. la caratieristica di queste legno o le fibre in.
treeciate lo rendono difficoltoso alla lavorazionre,
perche si sfalda sotto la plalla. Non devest lave-
rare allorché & troppo secco a causa della sua te-
nacitdk; ha anche Paltro difetto di . tarlave facil-
mente.

I raggi sono numerosi ¢ finissimi.

Tt tronco con scannellature & coperto i cortee-
eta. che sipresenta come quella del faggio; liscia,
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biancastra, cencrognola, sparsa di macchie chiarc;
si screpola alle veechiaia. Questa corteccia pos.
siede un pigmento colorante che tinge in giallo.
Esso dagli olandest viene estratto dalla seorza
pesta, fatta bollire con liscivia.

H fogliame dentato, veride ¢ seeco, costituisee un
buon nutrimento pel bestiame ruvale; specie per
ovini. Fiorisee con la emisstone delle foglic, cioé
‘dal marzo al maggio. '

Pruttifica a 30 avni; il suo frutto & una ghianda
chivsa in involucro crbacea, come la nocemla.
“ma tritoba, Il frutto matura in ottobre, ma cade
nell’inverno, Un etfoliteo di semi pesa kg, 46 o
poeo piu; da 100 litri di vestiti se ne hanoo 10
senza brattee. 1l seme conserva per 3 anni il suo
potere germinativo, ed interrato sviluppa dopo
un anno ¢ megsn,

fegno. — U legno da principio & bianchissimo,
poi gradatamente st imbrang, diviene  biauco-
gialloguolo, ed inveechiando si colora sempre pil
in seuro-chiaro. B un po' lucente, durissimo, a
fibra rvesistente e nwito tenace. La grana & fina,
ortogenea, serraba, percalll legnorisulta compatio,
pesante ¢ suscettibile (i prendere im bel pulimento,
perd matia; in Francia con tale legno imitano chano’
e palisandro.

La densita ally stato pm‘f{\ttamontv geero, varia
da 0,799 a 0,002, per cui ¢ motto pitt pesante del
fcurgu} cowe & meno elastico del fraaamo ed & utile
al Javori cui &i presta Polmo. Un m.® di legno pesa
ey, 1000 se fresco ¢ circa SO0 se seeco.

Quello freseo, essiceandosi, $i restringe molto,
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ma seccco resiste fortemente allo attrite e soffre-
gandelo prende una serprendente levigaterza. Tale
materiale si contorce facilmente ma &i fende con dif-
ficolta, per cui si rende utile nella fabbricazione
di oggetti che richiedone molta resistenze. B8i
sfalda facilmente sotto la pialls; resiste a tutte le
variazioni di temperatura, si conserva lungamente
atl’asciutto; ma si altera facilmente all'umidita, per
cui non couwviene nei lavori klrauliei e nelle minieve,”

Usi del legno. — Questo & prezioso allorché il ma--
nufatto deve resistere a dei forti attriti, a rilevanti!
pressioni; quandoe occorre un legne duro o fendce;
cosi viene impiegato per gli strumenti rurali, pezai
i macchine, denti di ruote, pulegge, viti di pres-
sione, rocchetti, spole, ingranaggi, parti di ruote,
basti, carrucole, palle, hirilli, stecche, telai per’
seghe, leve, ece. Oltre ad essere utile pei lavori da
earpenticre, & ottimo per i lavori del carradore;
specialmente per gli assi delle sale da cari, ruote,
cce, Il carpentiere, pei lavori all’ascia U'utilizza por
de forme da scarpe, manichi di utensili, ceppi, gio-
ghi (1), martelli, maghi, manichi di frusta, timoni,
giocattoli, stanghe,

Viene anche, detto legno, usato nelle enstruzioni
navali, per la fabbricazione delle ghiglie, ¢ pud
gervirc per traversine neile strade ferrate. In
F¥rancia, col legno, sifatturano barilt per contenern
I'olio di gavofano.

Dai polloni si fanno bacchi per battere le piante.

{1} Tanto che 3] nome Curpine in celtico signifien
tegno da yioghi, o du testa.
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Non & tanto adatto ai lavori di tornio, come
pure & poco usato dal falegname per le dificoltd
che trova nel piallario, sfaldandosi; eid dipende
dalla struttura delle zone, come ¢ stato accen-
nate innanzi, cosi pure, segandolo si spacca: non
amniette se non il lavoro all’ascia. Tale legno pud
essere utilizzato anche per la fabbricazione detla
pasta du carta. <

i legne del carpino & un combustibile di prima
gualita, tanto sotto forma di legna che di casbone;
il -sun potere calorifero sorpassa del 3,59, quello del
faggio, Come legna & ottimo per le stufe e camini,
perché brueia lentamente, eon fiamma viva; si ac-
cende facilmente, non fuma e manda poche faville.

Il carbone 2 sua volta & anche eccellente, perché
resta incandescente sino alla sua completa com-
bustione.

Le ceneri che si hanno sono molte ricche di
potassa.

La polvere di carbone & assai buona per polvere
piriea.



NOCCIUOLO

Nocciuolo (Cupulifera) - (Tribd delle Corilee)
Corylus Avellana Lin. - Var.: Coryluse syloesiris.

1 nocciuolo selvatico & detto anche Avellano sel
vatico, Noccinolo di montagna, Noechia,

Yin. frane.: Coudrier, XNoisetier, Noisetier commun,
Avellinice.

Questa essenza allo stato selvatico st trovae if-
fusa in tutte le foreste i Iuropa, coprendo nellie
montagne delle vaste superficie, spontanca. Da cid
rilevasi, c¢he — come pianta silvana — vive in
tutte le latitucini pili disparate: dalla Norvegia al
Canada, dal Belgio all’Olanda, cosi nei paesi del
hacino Mediterraneo: Spagna, Francia, Algeria, ece.
Da noi st spinge fine a 1300-1400 metri sul livello
del mare, eresce anche allo state spontance. Nei
paesi freddi é rimasta allo stato selvatico, non si
&-indotta con la coltura a darne frutto, perché il
namerg di calorie che la pianta assorbe non &
sutliciente a produrne v mandorla; e si hanno poer-
cid frutti rappresentati dal solo guscio, o — in al-
cuni casi — cssa trovasi sllo stato rudimentale.

In linguaggio sintholico detto alberello significa
riconciliazione, per i frutti per lo pit appaiati.
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Pare che l'origine di questa pianta, dedicata a
Tillicle, sia DAsia Minore, da cui allepaca di Ti-
berio {Rosa) {1} fu poriata in Italia sotto ta de-
nomtinazione di Noce di Ponto, nome della pro-
vincia dell’Asia Minore: i Grect ¢ i Romani la
chiamarono Nux pontica (2), Noce barbuta.

Pa not hia pre:o ¥ massimo sviluppo, sino da
antichissimi tempi netla provincia di Avelline (3),
da cut poi ha avuto il nome di Avellana; sotto il
quale appellative oggi & generalmente conosciuta
questa egsenza boschiva, ehe vegeta, nella regione
della quercia e del castaguo. Avellaneti specia-
lizzati si trovano pure in provineia di Cuneo, mas-
sime nel eircondario di Mondovi, ed in Sicilia
{Messina, Caltanissetta o Palermo).

Tale cssenza & comune tanto al pianec come nelle
basse nu)ntagné: vive specialmente nei luoghi piut.
tosto freschi ed allombra. In silvicoltura & consi-
derata come una pianta sccondaria nei hoschi ce-
dui, cd & classificata fra gli arboscelli essendo ce-
spugliosa, ¢ per averne dvi virgulti ¢ tenuta a
ceppaia. Fa parte degli alberetti frondosi. Allo

(1) Cleterenoy ael 1860 teovd in aleune  palwlitio
seizzere avanzi di avellane, rimontanti a 6008 anni,

() Gli serittori romani Ja dissera anche Nur Proe-
nextinet, Un YPraneste o Palestrina.

() 1 Avella quella che vuolo i1 privilegio d'aver duto
il nomne o guesta essenza. Nell'Avellineso tale coltura, per
friatta, si estende a civea Ea. 150 o pocdpiin Aleuni dicone
che il nowne di Avellino abbin origine dalls coltura in
trattazione, witrl affermane ¢lie invece derivi dnll'essere
.state la eitth edificatn dagli abitanti di Abelfinwm, in
Ctempo dei Longobardi.
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stato selvatico & planta abbastanza rustica (1};-
vive nei posti sforniti di alberi; vegeta nelle col-
line secche delle regioni litoranee, in ogni esposi-
sizione, in butti I terreni; resiste ali’azione del sole-
avdente, sebbene cercasse a  preferenza luoghi
ombrosi; chiede solo di essere difesa dai venti
che vengono.dal mare, essende sensibile alla sal-
scdine. Preferisce 1 luoghi ombrosi, o meno visi-
tatt dal pieno sole, purché molto Lene aerabi, Ve-
geta nei contorni di boschi, in pianura ed in-
montagna; sulla cresta e sui tanchi delle colline;
sui bordi dei fossati ¢ presso gli stagni; eontro 1
mnori caposti a nord, ove tutte le altre cssenze
fruttifere non possono vivere né fruitificare.

Nelle migliori condizioni dura dai 40 a 59 anni,
agssumendo il massimo sviluppo tra i 30-40; come
si verde non & una pianta longeva.

[} nocciuolo, dove non & coltivato, ¢ trattato
semplicemente come una pianta da bosco eeduo,
per ottenerne dei  polloni; ma curato ne da
frutti per uso alimentare, ed in tal caso la planta
noit & tenuta a cespuglio; dal perché dilatandosi
troppo, cit andrebbe a diseapito della produzione
¢he si chiede,

{1} Il noceinoln & creduto spesso non possibile d’inne.
ato, per la ditficoltd ad eversi nella piantn il tessuto di
cicatrizzazions; od anche per la fnvilita eon le guale essa
omette getti, cha richiamano In linfo & scapita della mmarze,
L'epoce perd opportuny per innestare si gindics, nell’ Avel-
linews, lo prima deeado di gennaio, periodo di ripose (Coz-
7ZOLINGY, o anche in giugno, nd occhio, od a spaces, s
cacciate di 3 anni, o di cm, 3,
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Le varietd sono diverse sceondo i luoghi di al.
levamento,

5i eoltiva inoltre nella Spagna, in Francia: nella
Provenza, Pirenei oricutali, Brettagna e nei din-
torni di Lione. Il noccluolo essendo un arbusto
di massima grandezza, tanto che, ben condotto,
arriva a m. 0, si pud benissimo clagsificare fra gli
alberi, purché nom sia tenuto a cespuglio.

Le sue radici, quando giungono, eon la coltura,
a cerbe dimensioni ¢ perché venate, sono utilizzate
per lintarsio. A tale scopo, dopo aver tagliata
gquesta parte della pianta, 1 tiene per 4-3 setti-
mane sotterra ¢ poi si wsa.

Coltivata e ben tenuta, il fusto & dritto, ramoso;
fe gemme sono globose; fiorisce dal dicembre al
febbiraio; lalburno nen & apparente, mentre ac-
crescimento del duramen & circolare ¢ ben distin-
to. Le zone concentriche sono alquanto rilevate
nel'incontro dei raggi midollari, chie si riuniscono,
formando delle strette lamine fibrose, molto densce,
specic nel limibi esteriori.

Il legno (1) semi-duro, con fibra fina omoge.
nea, clastico, con delle macchic midollavi brune, ¢
della densitd 0,620 a 0,729. £ molto simile al-
Paltro del carpine, ¢ se ne distingue dal perché
quelle & tutto biznco; mentre queste ¢ di un bel
rosso bruno a grana uguals, pieghevole, suseotsi-
hile di prendere un bel pulimento.

Possedendao, il legno, dimensioni ridotte ne viene

(L} Gl antichi Romani, per quanto ne dico Puixro,
Lrucinvano talo logno nel dl dello nowzo, por augurio.
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limitate 'uso in ebanisteria, dove perd riuscirebbe
assai utile. Invece prohtmndo detl’elasticita ¢ pie-
ghevolezza, quando i polloni sono giunti ad una
certa ¢t ¢ diametro corrispondenti alle Inughezze,
st utilizzano per fabbricare corchi per hotti,
hotticini, barili, tinozze; mettendoli sui nrerveati
a corone, ossia fazel, di 24 pezzi ognuno., Queste
bacchette a.nt.lcmuenti! crano quelle usate dai divi-
natori: atsualmente sono preferite dai rebdomanti,
o ricercatori d'acgua; cost, si vuole, che la verga
di Mosé fosse fatta di avellano (1), '

Quando i polloni giungono alla lunghezza di
m. 2,70 a 3 ed alla civeonferenza da cio, Y a 14 ad
anche da 12 a 20 se ne fanno delle pertiche ad uso
delle tintorie, per sospenderc filati, tessuti ¢ por
le filande. Dai bastoni bipartiti se ne prepa-
rano forche per use campestre nelle messi ¢ fiena-
giond, o gratieci ¢ pergolati. [ pollont pil fini sep-
veno per fare lavori da panieraio, grossolani, come:
giardinicre, sporte, cesti; oppure ritorte o legature
per fascine, archetti per uecelli o gabbie, '

La corteccia nella giovine 1114:1('@ o virgulto, & di
colorc gialliccio; nelle adulte ¢ grigiastra e ricea di
Y“annine; secondo il Day ne conterrebbe il 3%, Da
essn corteceia, non che dal legno, si ha sostanza
colorante per stoffe,

Lo foglic sono ovali-orbiculate, serminano bru.
scamente a punta, sono dopplaniente dentate ¢

{1) Prixio afferms ozscre antica superstizione che | rami
di nocciuole g'ineurvane verso il punto del terrene ringer.
rante sorgenti (’acrua.
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“con picciuolo villoso, Forniscono buon alimento
pel hestiame (1), anzi aleuni le danno ai bachi,
allorchd difetta quella di gelso.

Il polline, che cade dagli amenti, contienc una
materia colorante gialla, appwmabxsanna dad pittori.

L fiori sono huona pastura per api. K oda notarsi
che questa pianta }i emette innanzi di svestisi
dalle foglie, in ottobre, ma li apre nella primavera
sueeessiva,

Frutto. — La planta fruttitica 2l 10® anno circa
della sva etd, e sui ramt di 4" anno da le nocciuole,
avolane o avellane; maturano alla fine di agosto ¢
51 raceolgono in tale epoca, o anche a settembre.
La forma del frutto & varia secondo che,provienc
da- planta sclvatica, o coltivata, anzi cou la col-
tura si sono ereate molte varictd (2.

Dell’albero silvestre se ne conoscono duc sotto
varietd: Coryglus arellana fructe oblongo e Corylus
avellana sylvestris fructu rotundo. It frutto dai Ro-
mani cra considerato come una vera noce, ed as-
tualmente @ botanici to dicono nuesle. L'involuero
{induvio o cupola) & fra{,liaot-u accrescents, e cade
quasi sempre allorché il seme & secco. qusto frutto
ha forma rotunda od ovale, & un poce depresso
alla base, ove parta una larga ¢lcatrice, ed all’apice
& alquanto acuto. La mandorla & circondata da un
pericarpio legnoso. Essa, & sua volta, & vivestita da

(1} Riescono, allo stato a-a'iutto, cosl eomposto: so-
stanzo nutritive asctato 14,5309, fostanze nutritive non
azotate 65,85, fibva greggin 14,50, cencri 3,15,

(2) A unoce cilindrico-conicn, rotonda, grossw, modia,
pil'.('.nln,
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ung tunica esterna cenerina in aleune varietd, e
rosso-ruggine in  altre. Questa veste allo stato
gecco, mangiando la mandorla, tillica la gola. Il
seme ¢ bilobo, emulsivo allo .stato fresco, oleoso
allorché & sccee, pofendone contencre sino a cirea
il 659 (1).

Tutto il frutto & circondato da un inveoluero tei-
fogliolato, frastagliato al margine, profondamente
laciniato nei suoi lobi che si dividono verse la
bocca, pilt 0 meno aperta, a secondo della maggiore
o minore strozzatura che possiede.

Vi & una grande differenza fra la noccivola sci-
vatica o di montagna, detta anche bucuccole, o
quella proveniente da piante coltivate, .

La noccinola selvatica & molto piceola, con
involucre, cupola o© scoglio pit breve ¢ molto
profondamente rintagliato. [ frutti variane di
forma a secondo la varietd: ve ne sono sferiel
ed a forma oblunga (2}; ¢ questi al momento
della maturita si distaccano dall'involucro e ca- '
dono, riuscendo un gradito pasto degli animali
roditori quando nen sono raccattate. I topi ferano
la parte legnosa, mangiano la mandorla o gheri-
glio e lasciano il resto. Gli scoiattoli e le ghiandaie
raceolgono fe avellane ¢ le conservano per alimen-
tarsene nel verno. Le mandorle esaminate, hanno
fornito alle analisi della materia gragsa:

(1} In aleurs paosi delle Russis (Kosan, Tumbow)
talo olio gserve pure diffusamente nelle moensc.

{2) Corylus tubulose. Co n'd una varickd coltivata per
ornamonto ¢he he foglic poonazze,
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ed alle ricerche complessive, secondo le analisi:

Composizione mmedinia dell? noceinale.

iy Frassg . od o ve e iai i inann.. NP 1 A1 1§
Ay I R T
Albwiinoidi ..o RO
CGomme o rucchiro oL oo ieeeen o, 3
Pavts filieoag L oo L e e cHIMD
Lellicols osterineo oo ... P X ¢ 11

100,00

Lompusivivne ninedicte delle mondorle detle nocoiuole.

Acona ..ol pree-s 1109
Moteriv azotle .. i ie e ie e dT L 0
Mutorio pgrasse HA.‘.................*32,(&]»
Matevie estrattive, non veofnta .., ... 7,220
Cellolosa, Bruta ... e vinniiriinnenens 3170
Cepnerl ..o veeennnn < At 11 I

Analisi delle mandorle delle naceiuole

- Frosciwo ! Hoveho
Becondo

Churel l\'.lcmi_g
Acqusb, e F0,009, 3,779
Sustanze azofato. ... ... .. B4 » 15,62 »
(1% -1 N 28,50 » G4,47 »

Zuce. nnido, mucilleggini.. ..y 15,4 —
Collwlosn oo viiinneaa. 210 » 0,08 »
Legnoso ... i — 3,28 s
Conerl (... ity . £,50 % 1,83 »
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Ecco un'analisi del Mazzir delle avellane colti-
vate in quel di Avellino:

Acqua igroseopien ... ... e BTN
Sostonsde grasse ... e el BDHEY,
Sostanze proteiche ... I | W51 L
Nostinze minersli oo oL PO T 5
Sostanze astraflive nen sgotate o, LT s
Fibew greguia o oovvaiee oo 4680

Le mandorle somo destinate all’alimentazione,
el essendo rieche di sostanze azdtate, hanno un
grande valore nutritivo; sono perd indigeste, ¢ bi-
sogna usarle con parsimonia. 8i mangiano come -
frutto da tavola fresche, asciutte, torvefatte (1),
Riescono pittindigeste fresche che secche; ma usate
torrefatte, oltre a viuscire gradevoli al gusto, sono
pilt igieniche di quelle serche, Quando sono fre
sche, emulsive se ne preparano delle bevande lat.
teseenti come orzata.

Sempre quelle seeche, sono pure messe in com-
mercio per farne anche confedti, per mangiarsi
nelle feste villiche ¢ per estrarne olio.

In (Germania le frutta allo stato di immaturita
si mangiano all'insalata, spesso si tengeno sotto
accto con aromi ¢ si usano per salse.

Dalla, mandorla secea si pud avere anche farina.
cont- la quale si sofistica la cloceolata. Novente tale
farina si unisce a quella di grano, segale, nella
panificazione. Allorchd it frutto & pulite, viod senza

{17 Nel 1919 di noci ¢ noccicle si esporturono da nei
@GN 133,790 pel walore i L. 39.560.650 (Statistica del
Ministero). Nel 1921 ne producemmo «.1i 338.000.
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peliicula’ o corteccia, bene pesto ed unito a micle
viene utilmente semministrato nelle vecchie tossi.
Nenza guscio, seeche, spellate e miste a mivle,
alanno il cosl detto forrone, del quale per lo passato
avevano speciale attitudine © frati di 8. Martino,
¢ se¢ ne chbero compiacimento da Ferdinando TV
i Barbone.

Otio, — L'olio dalle mandorle delle noccivole si
estrae allo stesso modo come dalle mandorle, ¢ col
quale spesso si meseola ¢ commercialmente si {roda.
Quello di avellane ¢ costituito di geido oleico B39,
il 99 di acido palmitico, I'LY%, di acido stearico
ed 1l 1,59, di una materia insaponificabile, ossia
di filosterina. E-stata constatata anche la presenza
dell’acido timeleico ed arachidico.

L'olio «i pud cstrarce weccanicamente a freddo
ed @ calde;, oppure con i solventi. Quello estratio
a frecddo & alimentare, ed & buone da btavola, s
ne ricava dal 30 al 609 e quelle sclvatiche
ne rewclone il 3%, in pil. Cost ostenute & giallo
oro cidaro, limpido; i sapore dolece piacevole
che richiama quello della nocciuola come pure
all’'odore. I alquanto denss ¢ rancidisce facil-
mente; la sua densith a -+ 15° varia da 00,9169
a 9,920, Congela o — 10° B usato in profume.
tia,. in pittura ¢ nella preparazione dei colori al-
U'olio; non che come lubrificativo degli orologi
¢ di tutte le maecchine di precisione, Trova ap-
plicazione anche in farmacia. Estratto a caldo &
impiegato per le saponerie, illuminazione, come
lubrificativo delle grosse macchine ¢ dai fabbricanti
di liuti.
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I panelli che si ottengono, dopo avere estratto
I’olio, avendo carattere emolliente e detersivo —
identico a quelli che si cavano dalle mandorle
vengono impiegati come pasta di mandorle, ridotti
a farina. Bono ancora usati dai pasticcieri e confet-
tieri per la fabbricazione dei dolci, e dai fabbricanti
di cioccolata per una qualitd pit a buon prezzo.

Dai gusci, ottenuti come cascame, si estrac una
materia colorante rosso-matione. Questi gusei pol-
verati si somministrano come astringente.

I trucioli sono usati per la chiarificazione della
birra.

11 legno come combustibile & buono: bruecia len-
tamente, ma scoppietta.

Anche il carbone & leggiero, sviluppa molto ca-
lore ¢ dura lungamente; serve nella fabbricazione
della polvere da cannone, della polvere da mine, ed
in pezzi il carbone si usa pel disegno (1).

Un ettaro di nocelleto in buona produzione dé,
all’anno, da kg. 400 ad 800 (2) di avellane spoglic.
Un ettolitro pesa da kg. 65 a 70. Riportiamo dallo
StaxcANELLI (3) i dati che seguono, vista la loro
importanza.

(1) Secondo WerNEcH de un quintale di (alo legna si
hanno kg 34 di carbono ordinario.

{2) Lo Zuxo, per la provincia di Catania, lo vorrehbe
portare come media, per Ka., & Q.li 17,5, con lo Srasaa-
NELLi ¢i sembra ben alta (Monografie citata). L’ ALroxso
assegma al massimo in tale regione un prodotto di Q.1i13,68
per Ea.

{(3) dnnali R. Stazione di Agrwmnicoltura, Acireale, 1914
(vol. II, pag. 144).
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Dati sulla varletd di Avellana domestica e selvagglola

Varieti
dom selv.
ALLO STAT( VERDE
N.® 1000 nocciuole pesarono........ Kg. | 3.600  3.280
le loro mandorle LI 1560 | 1.430
i loro gusci O » 2.080 ] 1.800
perdita . ... ool » 0.050 | 0.050.

¢ quindi il rapporto in peso delln
mandorla rispetto al frutto & del 9, §42.27 [46.65
mentre il rapporto del guscio rispet-
to ol frutto d del.............. » [56.37 154.87

ALLO STATO SECCO

X.¢ 100 noccivole pesarono......... Kg. | 0.336) 0.291
le loro mandorle P e » 0.120 | 0.116
i loro gusei P e » 0.212} 0.171
perdite ... .o i i » 0.004 | 0.004
Il volume di 100 nocciuole intere fu
Al oo c. c. 410 350
Tl volume di ¢ueste stesse mandorlo
fu ........... et » 122 120

N.o 1000 nocciuole verdi con invol. er-

bac, pesarons ..., Kg. | 6.030 | 3.430

il detto involucro pesave ......... » 1.760 | 1.500
N.2 1000 nocciuola senza invol. secchel » 3.287 | 2.743
Inun chg. di noei verdi entrarono.. N. 1224 310

Inun ehg. di noci secche entrarono.. » 304 365
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Fatta la raccolta esse nucole devono venir con-
servate in strati sottili, perché sono facilmente al-
terabili, dopo averle tenute per giorni al sole, ri-
movendole spesso ¢ ritirandole la sera sino a che
non abbiano acquistato il colore proprio: maltone
chiaro, indizio per poterle riporre.

La pianta si moltiplica per seme ¢ per getti che
vengono dal pedale e che sappiamo ben numerosi.



FAGGIO

Faggio (1) - Fagus-silvatica Lin.
Fagus silvestris Gaertn. (Cupolifera).

Sin.: Faggio edmune.
Sin. franc.: Hétre, Fayard, Fovard, Foutan, Faine.

Il frutto si chiama: faggia, faggiola, faggina,
in francese: faine.

Il faggio comune & la sola specie indigena dei
boschi montuosi dei paesi freddi d’Furopa. Presso
di not & frequente alle falde dei monti in Sicilia,
nelle selve del Mediterranco e propriamente degli
Appennini, ove cresce abbondantemente. B il pit
bello e grande albero della nostra flora silvana, ed
¢ il pil prezioso e socievole pel suo legno, di estesa
e varia applicazione, come pel suo frutto, da cui si
puo anche estrarre dell’slio. Da il nome ad una re-
gione o zona: la zona del faggio. Vive in montagna
cda noi, secondo il Tenore all’altezza dei 700 ai 900
metri sul livello del mare; ma negli Appennini e

(1) LiNNEO e JUSSIEU fanno del faggio e del castagno
un genero solo, mentro il LaMark ed altri botanici pin
moderni fonno, piit giustamente, del secondo il gencre Ca-
etanea. Nel fiore pistillifero del faggio si hanno due ovari,
in quello di castagno tre, ed in quelio di querce uno.
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sulle Alpi vive dai 1300 ai 1500 sino ai 1600 metri,
in esposizioni riparate dai venti e freschi; nel mez-
zogiorno dell’Etna arriva a m. 2160.

E abbondante nelle Calabrie, propriamente nelle
provincie di Catanzaro e Cosenza, come pure nel
Friuli, e vi sono dei discreti faggeti socievoli o
specializzati, presso Velletri, non che sul Matese e
ad oriente del Gran Sasso. Oltre sui monti, vive
anche in pianura, ed il legno delle piante di pia-
nura & rossiccio ed a vene chiare, mentre quello
delle piante in montagna ha il colore bianco
sporco.

Sino all’etd di 15 anni cresce lentamente, ma poi
con rapiditd e pud giungere all’altezza di 30 ed
anche 40 metri. Il suo sviluppo & subordinato al
modo come vegeta. In foreste fitte giunge alla
massima altezza; ma quando non & bene riparato
dai venti e rigori invernali piende lo sviluppo di
un arboscello. All'altezza di 40 metri il tronco
assume un diametro variabile alla base da m. 1 ad
1,50, ed una circonferenza proporzionata.

Vivendo in foreste fitte (1), sino ai 30 metri,
cresce diritto senza rami ¢ senza nodi; con fusto
completamente nudo, poi all’estremitd diventa ra-
mosissimo e si corona di una chioma larga e rotonda.
E pianta eminentemente ombrivaga, anzi lo & per

(1) La luce ha sempre la sua influenza sullo sviluppo
deile pianie; difatti BREITLONNER esperimentende sul-
Paduggiamento ha trovate le differeaze che notiamo:

Piante all’ombra di altre, legno repporto kg. 100
Piauta semi aduggiata » » » 158
Pianta crescinta alla luco » -n w7567
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cccellenza. Sull'influenza dell’aduggiamento ab-
biamo le prove del BrritLouxer. Le sue radici
sono poco profonde, ma in vece si spandono o-
rizzontalmente, tanto che, nella parte pit saliente,
escono dal suolo.

Il faggio ¢ pianta, longeva, inferiore alla Jon-
gevitd della quercia; ma puo vivere sino a 300-

400 anni. E anche buona planta. ornamentale.

Il tronco, ordinariamente, & dritto, grosso e
ramoso alla cima.

La corteccia dei giovani fusti e rami adulti ¢
di colore bianco cinereo, liscia, unita e sottilc.
L’epidermide si sfoglia, e ¢io accade perche sotto
di essa si forma lo strato suberoso (1).

Le foglie sono alterne, intere con bordo sinuoso ed
ondulato, hanno breve picciuolo; prendono in au-
tunne una tinta rosso-giallastra che da all’albero
una fisonomia particolare, pittorcsca. Esse foglie
servono ad alcuni per sofisticare il the, non che per
il bestiame, per lettiera, ¢ per sostituire nei paglie-
ricei degli alpigiani i cartocci, brattee di mais.

In quanto ad alimentazione pel bestiame pos-
sono dette foglie (2) riuscire cfficaci, dal perché

(1) La scorza contiene & a 109 di tannino ¢ per con-
ciare kg, 1 di cuoio ne occorrono 18 di essa.

(2) Enrrmaser ha caleolato cho su di un Ea. dl fag-
geto cadono in un anno kg. 4000 di foglie, pari a m.3 64,5,
MuLLeEr ha trovato nei boschi di tale essenza una «quan-
tita notevolissima di lombrici, per la proporzione di hwmus,
e noi sappiamo (Darwin, HeNsuNy o MOULLER) quanta
irnportanza abbiano tali vermi nelln trasformazione dei
tesrend.

CASTALDI, 1L
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hanno buona composizione; ne riportiamo l'ana-
lisi del RissmuLLER:

Acqua. .............. 0950 96,7 secondo  lo  epoche
Materia secea ..o ... 40,5 0 23,3 » » »

¢ nella materia sceca:

Proteina greg;_;ia. RN 3,890 a 28,29, sccondo le epoche
Grasso greggio ....... 2o» a 4,90 » » »
Materie estratt, non azot. 49,4 + a 50,2 » » » »

La fioritura avviene tra Paprile e maggio.

La pianta divienc fertile ai 50 anni e fruttifica
ogni 4 0 3, od anche ogni due; ma quando la si
carica troppo di frutti in gran parte riescono
vuoti. Linvolucro florcale ha 4 lobi.

IU frutto @& trigono, uniloculare, monosperma,
chiuso in involucro legnoso, con scaglie spinose e
costitul, per parecchio tempo, il pasto dei primi
uomini.

Nella raccolta, ottobre, ogni pianta pud rendere
in media circa un ettolitro di faggiola, allorcheé
giunge al massimo sviluppo di fertilita, si possono
ottenere sino a kg. 180 di frutta.

Corindone piangeva sotto i rami di queste piante;
¢ Mopse ne incise sulla scorza i versi da lui com-
posti, dopo che Dafne fu, per opera di Apollo, con-
vertita in alloro.

I tedeschi chiamano tale pianta il lupino della
selvicoltura perchd, come il lupino col sovescio
rende fertile molte plaghe povere, cosi il faggio

- migliora le terre scadenti dove si colliva.
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Legno. — 1l legno di faggio, quantunque abbia
stretta parentela botanica con quello di quercia,
pure per diversi caratteri & molto diverso. B il
pilt usato nei lavori di falegname, carpentiere, cba-
nista e via; ma non sarebbe buono nelle costru-
zioni, pero ora mediante speciale trattamento,
come vedremo in seguito, si pud anche largamente
usarielo per tale scopo. Nel legno ’alburno & poco
distinto, ed il duramen — nei veechi alberi —
spesso si presenta irregolarmente colorato. Le
piante vissute in montagna lo hanno bianco-sporco,
¢ rossiceio con vene chiare quelle vegetate in pia-
nura.

Il legno & lucente, omogeneo, duro, compatto,
pesante; manca di pieghevolezza ed clasticitd;
queste prerogative le acquista quando viene sot-
toposto all’azione del vapore d’acqua. La sua den-
sitd allo stato seceo varia da 0,660 ai 0,700 ¢ giunge
sino a 0,880. )

Gli anellj coneentrici degli strati annuali sono
flessuosi ¢ distinti gli uni dagli altri, come pure i
raggi midollari, che sono larghi circa 0,2 mm,,
nelle sezioni radiali si moéstrano pilt oscuri; mentre
nelle sezioni trasversali sono piu chiari dello stesso
legno. I fasci di fibre longitudinali sono grossolani;
quelli trasversali sono piatti, larghi e¢ pitt co-
lorati; a fibre parallele, pin dense e piu lucide.

11 midollo non ingrossa oltre 1 mm. e si presenta
di color rosso-bruno, con contorno angoloso, di
3-5 angoli.

Il legno del faggio per cssere adoperato negli usi,
deve esserc bene stagionato, perfettamente secco;
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“perché va soggetto a restringersi molto nell’essic-
camento, contraendosi; come pure non resiste alle
variazioni alternate di aridore ed umidita, alte-
randosi, ¢ va soggetto a fendersi. Appena tagliato
¢ pit o meno bianco sporco, ma all’aria prende
sempre una colorazione rossastra alquanto chiara.
Si spacca facilmente, specie quando & fresco ed
ancora verde, e, sebbene duro, ricsece un buon
legno da spacco. Allo stato detto ¢ molto flessibile;
proprieta che non possiede allo stato secco; ma che
acquista sotto I'azione del vapore d’acqua. Verde si
contorce tanto bene che se ne possono fare dei
cerchi.

Quantunque sia duro si taglia facilmente, cd
& suscettibile di essere segato in tavole sottilis-
sime e per la flessibilith, che acquista sotto l'a-
zione del vapor d'acqua, esse si riducono a cerchi
per la fabbricazione di scatole e di altri usi ove
il legno & segato in fogli sottili e flessibili, pro-
prietd conosciuta sino dai tempi (i Virgilio. Nella
lavorazione dell’cbanista subisce facilmente la pu-
litura, ma non presenta una bella superficie, in-
vecee riceve bene le verniei con tinte oscure, il che
giova moltissimo alla natura dei lavori che col
faggio in maggior quantitd si confezionano.

Resiste bene sott’acqua, percid pud servire alle
costruzioni idrauliche. Tenuto cosi per vari mesi
(Livneo-Harier), quando & ancora verde, ac-
quista forza ¢ durezza ¢ se poi & essiccato rapi-
damente ed esposto ai fumi pirolegnosi prende
tale resistenza, che puo essere usato nelle costru-
zioni ordinarie, senza punto alterarsi. Ci6 viene
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diffusamento praticato in Inghilterra e Germania.
Quando & secco, e sottoposto all’azione del vapore
acqueo, acquista tanta flessibilitd da potersi mo-
dellare facilmente per uso di falegnameria ed eba-
nisteria, da addirsi alla confezione di mobili ¢ sedie
dalle forme pilt capricciose ed eleganti: sedie di
Vienna e dondoli, mobili Thonet.

II legno di faggio, esposto all’aria va soggetto a
tarlarsi, ma tale difetto viene eliminato col trat-
tarlo con l'acido pirolegnoso, che si ottiene dalla
distillazione sceca; e cosi prende una colorazione
bruna. Il trattamento ¢ facile in pratica.

11 legno si puod sottoporre utilmente alla distilla-
zione secca (1), in vasi chiusi, con i vanta,ggi soliti
di aver carbone in maggiore quantitd ed in p()ch('
ore, potendo utilizzare i diversi derivati della di-
stillazione. In tal modo il carbone si puod quast ri-
tenere un prodotto accessorio, mentre il principale
sarcbbe 'acido acetico o pirolegnoso ed il catrame
(solido). Dal liquido depurato abbiamo aceti, ace-
toni, alcool metilico, cce. (Da kg. 100 di legna secca
distillata in vasi chiusi si hanno in media: acido
pirolegnoso 40-45 Y5 %, (2), alcool metilico 3-39, ca-
trame 10-15%, — V. FLORES).

Dal catrame, distillandolo, abbiamo D'olio di

(1) Col processo Moilsels (azione della soda caustica
sul logno, soluzione della materia incrostante inorcé pres-
sioni e temperatura in vasi chiusi o poi azione delle mu-
cedinec), dal legno di faggio si pud avere sino al 429
di zucchero (FormuNTI, Residui agricoli, peg. 265),

{2) Col 2 al 3%, di acido acetico puro. Distillando «
seceo noceioli di olive, il VILLANT ne pssegna il 59%,.
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catrame e da questo ammoniaca, anilina, benzina,
guaiacolo, ercosoto e catrame anidro (1).

Impregnando il legno dell’agente antisettico lo
si rende inattaccabile dal tarlo. Il legno per le co-
struzioni viene sottoposto ad agenti conservatori
¢ con tale trattamento si puo utilizzare senza al-
cuno inconvenicente, profittando di tutte le altre
sue buone proprietd adatte allo scopo.

Il legname di faggio si lascia inicttarc facil-
mente. Si profitta di tale prerogativa per in-
tromettervi l'acido pirolegnoso, ¢ quindi utiliz-
zarlo per traversine nelle ferrovie, ed altri usi
ove il legno dovendo essere esposto all’aria po-
trebbe tarlarsi.

Uno stero di legno di faggio fresco pesa kg. 900
a 1100 ¢ secco 700-800.

Sono ben numerosi gli altri scopi a cui questo
legno si destina. Conosciamo i molteplici lavori
che fanno i nostri niontanari degli Appennini,
specialmente per gli usi domestici: come cucchiai,
forchette, tazze, peparole, vasi, calamai, arcolai,

(13 Dall’ Annuarto Industriale chimico, rilevo chr per:

la distillazione del legno abbiamo in Italia:

a) Societd Codoguese in Codogno (Milanol,

b) Societ Lialiana Distillaz. leano, sode in Intra (No-
vara), stabilimento a Finero {Valle Vigezzo),

¢) Stabilimento distillaz. ed estrazigne sottoprodotti
a Passignano (Perugia),

d) Soc. Anonima acetati di Torino. (D acetato di
caleio ed alcool inetilico),

¢) Sce. Ital. prodotti sintetici, .

f; Soc. Auon. acetati o derivati (8. Maria del Toro -
Parma ed o Maccagno - Come).
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vassol, scatole, mortai, fusi, mestole, manichi di
scope, pruoli per scale ¢ sedie, truogoli, madie,
appendipanai. stacei, traverse per rastrelli, e non
poco altro (1).

Molto pitt importanti e numerose sono le destina-
zioni di questo legno nell’agricoltura. Il carra-
dore ed il carpentiere ne fanno arcioni per basti e
sclle; manichi per vanghe, ¢ zappe; pale. soffietsi,
buri, aratri ed altri attrezzi campestri; carri, ruote
per i molini. Le molle di sospensione del grande
piano  inclinato nelle trebbiatrici sono fatte di fag-
gio ‘stagionato (sospensioni di Coursox). In Calu-
bria le segherie di Catanzaro, producono mn media
(00.000 tavole di faggio annualmente, per la co-
struzione delle casse per I'imhballaggio degli agru-
mi (2), dei maccheroni. Mandiamo a Berlino
mele e pere in panieri e cesti tessuti con strisce di
taggio, in Inghilterra burro entro barili fatti con
tale legno; maccheroni in casse; la Francia esporta
i suoi formaggi molli: montdore e neuchatel in piccole
scatole. del legno che ci occupa; l’Unghoria, ne fa
tinelle entro l(, quali lascia viaggiare il suo cacio
lipto, barili per mandare malto al Brasile, farine;
I’'Olanda ne fabbrica recipienti pel burro ¢ la Cali-
fornia manda i suoi frutti al Messico mercé casse di
faggio.

(1) Le posaterie in legno di faggio sono assai ben fatte
in Baviera (a Bcrclztcw/adcn), con cstesa c%pmtumonc in
Serbia, Bosnia ed Albania.

(2) La Sila, che comprendo Ea. 133.000, con circa
Ea. 27.060 di bosehi; conta ricehi faggeti, querceti, pincte
ad abetine,
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Il carpentiere ne costruisce mangani cd affusti
di cannone.

Resistendo il faggio all’azione dell’acqua si uti-
lizza nelle costruzioni navali, specialmente per le
ghiglic dei bastimenti in legno ¢ delle barche, per
stell di remi e tutti quegli arnesi od oggetti che
debbono stare sott’acqua, nei laghi e fiumi.

Un’industria importante si va svolgendo in
Italia, ed & la fabbricazione dei mobili con legno
ondulato o curvato. Nel Friuli si fabbricano sedie,
poltrone, canapd col faggio del bosco di Consiglio;
e nella provincia di Udine, in media, si fabbricano
80.000 sedie all’anno. Cio6 invero prima della guerra,
ma questa & industria che ivi va progressivamente
a raggiungere la sua prima importanza, anzi pren-
derd incremento ¢ perfezione maggiore. La detta
industria ¢ manifattura va sviluppandosi anche nel
Genovesato (1). Lo provincie di Catanzaro ¢ Co-
senza cosi ricche di faggeti, potrebbero installare
sul posto degli stabilimenti per lavorare il legno di
tale essenza e fabbricare sedie e mobili calabresi,
con materia prima locale; portando alla produzione
silvana propria, un nuovo indirizzo ¢ delle risorse .
rilevanti.

Le tavole di legno si segano prima a spranghe, poi
sono arrotondate al tornio e quindi caricate a va-
pore, nella forma che occorre pel mobile che si
vuole costruire.

Anche nelle ferrovie, per traversine e pali tele-

(1) Sono ben note ¢ reputato nell'industria le sedio
nostre di Chiavari.
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grafici ha avuto la sua applicazione il legno di
faggio, gid iniettato con acido pirolegnoso, ¢ si
presta benissimo all’uso.

Col legno iniettato si preparano ora dei pavi-
menti fissi e mobili.

Il legno & pure usato quale manichi per mar-
telli da fabbro e calci da fucili.

II tornitore, 1o scatolaio, il bossolaio ¢ lo zocco-
laio ne fanno grande applicazione nei loro lavori,
come pure si usa per fabbricare le forme per scarpe,
misure di capacitd per gli aridi, anime per bottoni,
giocattoli, delle piccole sculture, assicelle pieghevoli
per cerchi da stacci, crivelli e forme da formaggi.
Alcuni rilegatori di libri usano le sottili tavolctte
di faggio in luogo di cartone nella rilegatura dei
volumi: con ecsse si preparano i gusci di spazzole,
ed anche alcuni strumenti ordinari da corda, non
che laglieri (1).

L’ebanista usa il legno di faggio in taluni suoi
lavori. X )
. Finalmente dal legno di faggio si fanno dei tru-
cioli che i usano, sia per la chiarificazione dei vini,
birra, come per la fabbricazione dell’accto.

Da tale materia prima si pud ottenere anche
la pasta meccanica per la carta.

La segatura di faggio viene da alcuni adoperata
quale chiarificante, per vini grossolani.

Come combustibile & ottimo sia sotto forma di
legna che sotto lo stato di carbone, in tale uso &

(1) « Preso un largo taglicr di bianco faggio ». (BaLbr,
Il pranzo del contadino).
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migliore di quello di quercia. SARTORELLI lo riticnc
il legno pil stimato pel fuoco (1). Quale combusti-
bile ha un gran pregio, pochi lo possono egua-
gliare: brucia bene con fiamma vivace, alquanto
lentamente, poiché il dar fuoco con rapidita ¢ un
inconvenfente antieconomico, ¢ mentre brucia il
stto carbone resta incandescente sino alla fine della
combustione. Come potenza calorifica tiene posto
dopo il carpino ed il sorbo; ed & percio che
il earbone & molto stimato negli usi domestici.
Il legno carbonizzato in vasi chiusi, ridotto in
polvere, viene messo in commercio sotto il nome
di nero di faggio od azzurro di fuggro.

Frutto. — 1 frutto comprende la cupola o invo-
lucro, provveduto di pungiglioni ricurvi, esso in
luogo di formare, come nella ghianda, un rivesti-
mento alla sola base del frutto, lo involge; a ma--
turiti si apre in 4 valve c lascia cadere la piccola
nocciuola che racchiude. Questa ha forma trigona,
leggermente appuntita all’apice. La nocciuola ¢
coperta da una corteccia liscia, bruna ¢ presentasi
quasi piramidale. Nel guscio sono contenute da
1 a 2 mandorle di figura oblunga, striate ¢ co-
perte & loro volta da una tunica  sottile. Il pa-
renchima & bianco, si presenta grasso al titto c
conticne un olio grasso.

La faggiola, in media possiede un guscio che rap-
presenta il 339, e la mandorla il 679%. Per cui la
noceiuola ‘¢ ricchissima di pura mandorla, il che

i1) Cosl pure al legne di faggio, come combustibile,
lo Kavscringer assogua il massiino,
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contribuisce a renderla molto ricca di sostanza
grassa; cssa varia dal 15 al 17%. In un litro di
semi se ne contano cirea 4700.

Raccolta. — La raccolta della faggiola si fa nel-
lautunno, e, per ottenere del buon olio, necessita
farla a misura che essa cade, provocandola con
la scrollatura. Non bisogna mai aspettarc che si
stacchi tutta ¢ si ammucchi al piede delle piante,
perche accumulata si riscalda e si perde dell’olio
in quantita, deteriorandone altrest la qualitd. Se
per caso avviene una forte caduta, le nocciuole si
raccolgono in mucchi, col rastrello, si eliminano le
foglie sceche, e ¢ido che resta viene crivellato per
avere le faggiole libere da corpi estranei. Il miglior
modo per ottenerle nctte & di stendere sotto gli
alberi delle larghe tele, quando si inizia la spon-
tanea caduta, e scuotere i rami affinché cadano
tuttii frutti perfezionati. La maturazione non & si-
multanea, ma successiva, per cui per ogni pianta bi-
sogna ripetere 'operazione cennata, a misura che
la massima quantitd di frutta si annunzia perfetta.
Ciascun albero annualmente, in media, pud dare
un cttolitro di frutti, il che mostra quanto possa
esserne vantaggiosa la raccolta nell’economia do-
mestica dei montanari; per la gran massa di olio
che si puo trarre da tanta abbondanza di faggia.
Sarebbe cosa veramente provvidenziale, se i nostri
montanari raccogliessero le faggiole dei loro boschi,
per estrarne olio, che costituirebbe una industria
rimuneratrice, ed una risorsa non disprezzabile di
tutta la popolazione montanara. Negli anni della
grande carica, molte faggiole sono vuote, o in esse
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la mandorla si & appena iniziata, specialmente in
quelle ottenute dai rami piu giovani.

Raccoltele si espongono all’aria per l'asciuga-
mento (1): cid deve esserc fatto in sottili strati da
rimuoversi spesso con pale, ed in locali bene asciutti,
coperti ed aerati, ché ’esposizionc al sole danneg-
gerebbe il prodotto.

Ove si puo, sarcbbe bene -affrettare ’asciuga-
mento artificiale con degli essiccatoi meccanici ¢
con correnti d’aria secca. All’essiccamento si fa
semypre succedere la crivellazione, sia per eliminare
corpi estranei presenti, sia per separarnc le fag-
giole vuote da quelle con mandorla. Questa ope-
razione spesso si compie con la caduta della massa
contro-vento, per poi far seguire la crivellatura.

11 buon olio ed il massimo reddito, si ha da frutti
sgusciati, ché la presenza del guscio, non solo non
favorisce il reddito maggiore, ma da un olio di in-
feriore qualitd, ed i panclli non si possono adope-
rare per lalimentazione del bestiame. Asciugate,
crivellate ¢ nettate le faggiole, si sottopongono allo
sgusciamento, ¢ questo, per piccole quantita, puo
essere eseguito a mano da donne ¢ fanciulli, ma
per le grandi masse si usano delle sgusciatrici mec-
caniche; si possono battere col correggiato, o si pos-
sono fare sgusciare dalle macine orizzontali, messe
a grande scarto, per non ridurre la mandorla in
pasta, ma solo sgusciarla. Rese cosl nude le man-
dorle occorre ancora eliminare il perisperma, pel-

(1) La faggiola netta pose da kg. 28 a 11 per ottolitro.



Faggio 173

licola sottile, che le ricopre. Agitando i semi in un
sacco con la confrigazione scambievole ¢ simulta-
nea, si spogliano di questo perisperma. La presenza
della. pellicola nella pasta da cattivo sapore all’olio
che se ne estrae.

La mandorla della faggiola ha un gusto analogo
a quello delle nocciuole: i dolcieri 'usano in sosti-
tuzione delle mandorle e pinoli. Giova adoperarla
per lalimentazione ol ingrassamento dei buoi,
madali, tacchini ed altri uccelli di bassa corte, che
ne sono avidi ed ingrassano a meraviglia.

L’utilizzazione migliore di questo frutto & quella
di cavarne dell’olio, il quale quando & estratto da
mandorle monde ed a freddo, & giallo chiaro, ali-
mentare tanto che pud surrogare, in tale uso, be-
nissimo l'olio di oliva.

Olio di faggiola. — L’estrazionc della sostanza
grassa dalla faggiola bisognerebbe che fosse fatta in
locali in prossimita delle selve; si avrebbe cosi un
doppio utile: olio alimentare di buonissima qua-
litd, e panelli per l'alimentazione del bestiame.
"Dati tali vantaggi & deplorevole che nei luoghi ove
nella flora silvana domina il faggio, la materia prima,
& abbandonata al terreno, a discrezione dei roditori
sclvatici; mentre se ne potrebbe trarre un rile-
vante tornaconto; anzi, dati i vantaggi che si pos-
sono ottenere dal frutto, ¢ quelli importantissimi
che si traggono dal legno, il faggio, dove puo ve-
getare, deve essere maggiormente preferito a qual-
siasi altra essenza.

Ncettate, sgusciate le mandorle e rese pure, si
procede alla loro riduzione in pasta e questa si
puo ottenere in tre modi:
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1.0 coll’'uso dei mortai, come per tutte le
mandorle olcose;

2.9 con i macclh verticali, quelli stessi usati
" per le olive; :

3.2 con molini a macine orizzontali.

Il metodo pilt apprezzato & quello dei mortai.
Le paste, con i sistemi noti, si ingabbiano e si sot-
topongono alla pressione dei torchi, con tutte quelle
norme dettate per le altre materic prime a mandorla
oleosa.

Estraendo Volio con i solventi, la mandorla ne
puo dare sino al 439%: ma ricavandolo meccanica-
mente, a freddo, nella 13 estrazione la resa oscilla
dal 14 al 159, ¢ a caldo sino al 20%. Bisogna
notare che le variazioni dipendono:

1.0 dallo stato di maturazione o stagionatura
delle mandorle;

2. dallo stato di secchezza a cui si portano
avanti Pestrazione;

3.0 dalla finczza a cui si soggetta la pasta
nella macinazione; i

4.0 dal grado di mondatura a cui si sottopon-
gono le mandorle;

5.0 dalla potenzialitd ¢ durata della pressione
sotto i torchi.

L’olio che si ottiene nella 1° estrazione, con pres-
se, a {reddo ¢ molto fluido, giallo chiaro, con de-
bole sapore dolee, leggiero profumo di nocciuola;
& commestibile, pud rivaleggiare con i migliori oli
commestibili, e fra essi con I’olio di olive.

I panelli, oltre ad essere alimentari per gli ani-
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mali (1) domestici, possono esserli anche per
'womo.

L’olio di prima pressione, tenuto a 1'iposo diviene

limpidissimo e d& un fon(llgllolo magmolo dell’olio
estratto a caldo. Quello che si ricava a freddo st
concreta  difficilmente con Pabbassamento della
temperatura e resiste alla rancidificazione, L’olio
estratto a caldo & acre, pero la sua acredine perde
con Vinveechiamento, essa si pud anche climinare
col lavaggio dell’olio con P'acqua, essencdo in essa
solubile il principio acre. L’olio che si otticne a
caldo, non & piut alimentare, ma pud servire per
U'illuminazione ¢ per le saponerie.

Caratteri dell’olio. — E lievemente colorato
giallo chiaro, quello estratto dalle mandorle nude;
¢ di colore pitt giallo quello ricavato a caldo e con
mandorle non sgusciate. L’olio contiene princi-
palmente oleina, con pochissima palmitina e stea-
rina. Ha un debole odore speciale di nocciuola e
sapore dolcigno, allorché & estratto da mandorle
nude; acre se ottenuto a caldo ¢ da noceiuole non
sgusciate. :

Quest’olio non & essiccativo; la densitd, a -}- 159,
varia da 0,918 a 0,9225; congela a 170 ¢ concre-
tandosi in una massa, bmncastm. Il carattere piu
importante di quest'olio, ¢ che con linvecchia-
mento migliora molto, senza alterarsi; anzi ¢
provato che dopo cinque anni, da quando fu otte-
nuto, diviene delicatissimo e puo, immutato, pro-
trarscne la sua conservazione oltre i 20 anni.

(1) Riescono assai dannosi per i solipedi (GorruN).
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Quello avuto da mandorle nude ed a freddo, & or-
ganoletticamente delicato, si vende spesso per olio
d’oliva e serve a sofisticarlo.

! ottimo come da bruciare, per I'illuminazio-
ne; dal perché nella combustione dd meno cattivo
odore di tutti gli altri olii, percid & utilissimo per
tale uso e di preferenza vi si destina quello ottenuto
a caldo, impiegando altresi questo per la lavora-
zione della lana e fabbricazione dei saponi. Viene
preferito per quelli molli, a base di potassa, dal
perché il sapone sodico prende una colorazione
giallo-verdastra, se fabbricato con olio di faggiola.

Panelli. — I panelli provenienti da mandorle
sgusciate sono ottimi, come cennammo, per lali-
mentazione del bestiame, specie per l'ingrassa-
mento delle vaeche, dei maiali e degli uccelli da
bassa corte; sia che provengano dalla estrazione a
freddo che da quella a caldo. I primi possono ser-
vire anche per la povera gente di montagna, ri--
dotti in farina, a prepararne un pane speciale.

I panelli derivati da nocciole non sgusciate pos-
sono anche utilizzarsi come combustibile ¢ come
materiale concimante.

11 valore alimentare dei cennati panelli si ri-
leva dalle analisi che notiamo:

Somi decorticati Panelli
Olie .......... ] 2L,2600 7,500
Sostanze organiche.| 64,129, 7474,
di eui
Albuminoidi ...... 24,009, 36,159,
Cenert ........... 4,009, 3,639,
Umiditd ......... 10,009 12,139,
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La coltura del faggio meriterebbe di essere mag-
giormente estesa {ROGIER).

Ksca. -~ Nel comune di Fontanigorda, provincia
di Pavia, luogo ricco di faggi, ¢’¢ ancora un resi-
duo d'industria, quella del fungo da esca: Fomes
fomentarius L. o Poljporus fomentarius.Fries, ri-
cavato dai faggeti (1), essa esca & leggicra. spu-
gnosa, giallo oseuro. La si usa, spogliato il fungo
della parte corticale, per accensione e fuoco, fa-
cendole subire un bagno in soluzione alcalina ed
una concia con polvere da sparo. Se ne giova la
chirurgia, imbevendo lesca con percloruro di ferro,
per arrestare Vemorragia. (In farmacia, detto fungo,
vien chiamato Agaricus chirurgorum). Serve pure
come materiale antisettico, o per dir meglio disin-
fettante delle ferite, allorché ¢ imnpregnato di subli-
mato, di jodo, ecc., & altresi adoperato dai pittori ¢
disegnatori, quale materiale assorbente; ¢ final-
mente nelle famiglie a costruire fasce ¢ pettini
coibenti,

La frode ha pensato alle spugne per sofisticare
anche questo materiale, esca, che va sempre pil
diminuendo nel commercio e negli usi.

(1) Si sviluppa anche sulle betulle, sul pesco, cce. Sui
cerri, querce, aceri, pioppi, peri, ece. si ha la falsa esea o
IFomes Taniarius.
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UTILIZZAZIONE DELLE QUERCINEE

Tra le cssenze silvane che presentano condizioni
per far utilizzare insieme al legno e cortee-
cia, anche i loro frutti sono altresi le Amentacee -
Cupolifere, tribu delle Quercinee, che vanno sotto
il nome generico di Querce, Querce da ghianda.

Le principali sono: Quercus robur L. Rovere -
Quercus Cerris L. Cerro - Quercus Ilex L. Leccio -
Quercus pedunculata Thrh, Farnia - Quercus bal-
lota, Quercia castagnola - Quercus Suber, Sughero -
¢ Quercus Aegilops a cui bisogna aggiungere il ge-
nere Fagus, del quale noi abbiamo trattato il
Faggio comune. Le cupulifere succedono per im-
portanza alle conifere nelle foreste della zona nor-
dica. Tanto le conifere quanto le cupulifere sono
assali scarse in Africa, specie queste ultime.

D Canvorur, pur trascurandone parecchie, enu-
mera 261 (1) specie di querce che il PARLATORE com-

(1) Altri ne contano 400 diffuse noll’Europa, America
nordica ed Asia settentrionale. Si crede che la quercia
fosse stato il primo albero comparso sulla terra.

La Bibbia dico che fu la guercia P'albero del Taborre
sul quale si fermd 'angelo comparso a Gedeone (Giudice
d'Tsracle, XUIT sec. av. C.). Nelle terremare dell’eta del
bronzo (4000 a. C.) si sono rinvenute ghiande fossili.
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prende in 2 sezioni: a foglie caduche, a foglie sempre-
verds.

La quercia ¢ il simbolo della forza e Prixio ag-
giunge della immortalita, pianta dedicata a Giove,
re degli Dei. II suo nome ha origine celtica:
bell’albero o anche da quer alto e cuez albero,
Gli antichi Romani intessevano corone di querce
(corone civiche) per le maggiori ricompense civili, e
cio a provare il conto in cui queste essenze erano
tenute fino dai pilt antichi tempi. Cosi se ne cinge-
vano i Druidi (sacerdoti), Celti e Germani. I Galli
consideravano le querce quasi come dii. I Greci,
come 1 Celti, avevano nelle dette piante I'emblema
della ospitalitd, sacra.

Le querce assumono spesso sviluppo colossale;
nella Charente. afferma FIGUIER, presso Saintes,
trovasi la pilt grande quercia d’Europa che, pur
uon cssendo molto alta (metri 20) ha un diametfo
che, alla base del tronco, misura m. 9 con nell’in-
terno di esso una camera alta 3 metri e larga
4. Si calcola che la pianta possa contare quasi
2000 anni. In Normandia vi & la quercia di Allon-
ville nel cui interno vi &, sacrata alla Vergine, una
chicsetta, o sopra I'abitazione del custode. Presso
Firenze, a Pratolino, vi & la quercia sotto cui
Francesco I riuniva spesso i suoi fidi; conta oltre
700 anni. _

Piante mal tolleranti la prolungata uggia. Se-

Vircinio ci assicurava che le querce servirono, con i loro
frutti, ad alimentarc gli nvomini innanzi che si conoscesse il
grano. [ Greci prima di Cecrope Egizio si cibavano di ghian-
de, pereid. si dicevano balanufuyi,
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condo il BorpE le querce vogliono la testa al sole,
1l fusto allombra ed il piede al fresco.

Il frutto di queste essenze lucivaghe porta il
nome di ghianda. IX una noce monosperma, il cui
seme o mandorla & ricoperto da un involuero co-
riaceo che esteriormente ¢ liscio senza suture, ed
una punta di essa, o meglio la inferiore, & rac-
chiusa in una custodia scagliosa, molto resi-
stente; la parte internata nella cupola & biancastra. -
La cupola puod presentarsi crinita, cioé a scaglie fi-
lamentose, oppure embricata, a scaglie sovrapposte ¢
fortemente aderenti fra loro. Le cupole possono
essere sessili o pit 0 meno peduncolate, per cui la
ghianda & detta sessile o peduncolata a sua volta.
Questa cupola non ¢ che il calice, persistente.

Le mandorle, o semi, possono avere sapore
ddlee, aspro ed amaro (1); ed a secondo il gusto dei
cotiledoni le ghiande si nominano dolei od amare.

Queste sono astringenti. contengono tannino (2)
in proporzione variabile dal 6-99, ed un amaro.
Le varie specie si suddividono in varietd; ¢ diffe-
riscono fra loro:

(1) In Oriento allo ghiande fresche si fa perdere la-
maro tenendole entro terra, per un certo tempo, indi
tostate ¢ mescolate a zucchero costituiscono cid cho gli
Arabi dicono racahout o cho sccondo essi serve ai con-
valescenti per ricostituirli. Lo CuHivaLuzr ne dice cho in
Turchia le ghiande macinate, con aromi e zucchero, si
danno alle donne del Sultano, per farle ingrassare.

(2) Il principio tannante & Vacido quercitannico. Per
la concia di kg. 1 di pelle occorrono circa kg, 7 a 9 di
scorze, meno cho se di vallonea bastuno 2;0 kg. 10 di foglie.
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.o per cstensione della cupola, nel ricoprire
la noce;
2.9 pel modo come le scaglic. si presentano,
¢ pel come fra loro sono connesse;
3.% per la grandezza della noce (1) ¢ relativa
cupola;
4.9 per il bapox(, posscduto dall’albume, che
costituisce il sere.
In generale il sapore ¢ aspro, pilt o meno amaro.

Fo’ savorose con fame le ghiande.

Le ghiande sono rieche di sostanza amida-
cea, ¢ per tal fatto servono benissimo per P'ingras-
samento dei porei (2), allorché vengono ad essi
forniti. Sono povere di albuminoidi ¢ sali mi-
nerali. I stato dimostrato, che la nutriziene dei
maiali con ghiande, oltre ad ingrassarli, migliora
in modo positivo la hontd della carne; tanto che
la superioritd di alcuni prosciutti sui mercati, di-
pende. dall’averli a\'utl da maiali nutriti con
ghiande.

Delle ghiande a gusto dolee, non di rado se ne
cibano anche gli uomini, cosi del frutto della

(1) 1I botanico belga Gancorrn dice che ivi trovesi una
varicta di ghianda grossa da pesarc ognuua gr. 50 a 63,

(2) In Sassonia se no servono anche per Iingrasso dei
montoni. Cotte, si danno anche ai vaccini. Nel Reggiano
le uniscono al fieno. La corteccia di quercia che annual-
mento si produce in Italia ¢ di quintali 320,000,
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quercia castagnola, spesso ne mangiano i contadini,
montanari, cuocendole sotto brace (I). Un ettolitro
di ghiande pesa da kg. 44 a 79.

Altri sia consciamente, sia per inganno, bevono
il caffé di ghiande, preparato dalle mandorle torre-
fatte. Alcuni pretendono persino assegnare a tale
caffé prerogative antiscrofolose. Si usavano in vete-
rinaria lé ghiande fresche, per curare la bolsaggine
dei cavalli.

Data la ricchezza delle ghiande in amido, si po-
trebbe dal loro albume estrarlo e farne gli stessi
usi di tutte le altre sostanze amidacee o feculacec.

Da un quintale di tali frutti Anselmi ha otte-
nuto litvi dieci di alcool. (PALMERI, Industrie,
pag. 103).

Le querce, come i castagni, non oftfrono costante
raccolta; ma spesso ogni biennio o triennio. La
maturazione del frutto si avvera ncll’ottobre, ¢
quando la ghianda & matura si stacca spontanea-
mente, o per debole scrollatura. Caduta si raccatta
¢ si fa asciugare disponendola in non spessi strati,
altrimenti si riscalda ¢ si altera. I buona cosa
che si raccogliesse preferibilimente in tempo secco
per poterla asciugare nel pilt breve tempo pos-
sibile. Mentre le ghiande sono esposte all’essic-
camento, bisogna rimuoverle 2-3 volte al giorno,
sino ad ottenerle perfettamente asciutte e serbarle,
stratificate, in magazzino per l'alimentazionc dei
maiali. Anche nei locali di conservazione & neces-

(1 1 feutti delle Quercus alba (Wrirn) vengono mangiat
dagli indiani. -
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sario rimuovere le ghiande di tanto in tanto per-
ché cvapori I'acqua cssudata durante il tempo
che dimorano stratificate (1). Cio ¢ richiesto dalla
necessita di fornire un alimento normale ai suini.
Le ghiande contengono uno zucchero, la quercite.

Crediamo utile dare di tali frutti un’analisi.

Analisl di ghiande fresche, infere.
{Dizionario d¢ Mercoologic. VILLAVECOHIA)
ACUE tvvr it e 37,129

Sostanze azotate ...... e 4,11 »
GIPAREO c ittt it ittt it iiaannnannns 3,05 »
Ustrattive non azotate ................ 43,27 »
Ifibre legnose .. ... ..o i il 8,05 »
Cenert .....o.... e 1,50 »

Acquas ..o 15.009
Sostunze azotate ..o 4.82 »
GIrasS0 vttt e i e 3,91 »
Estrattive non azotato ... ... 0 62,1200
Fibre legnose ........ ... ..ol 12,14 »
{130 OO 3,01 »

Ghiande torrefatte, secondo Haubner.
(Detrattone il 189 per 'involuero o pericarpio) (2).

Acqua ..o T 20,00
Proteina ... ... e . 5,00
fdrati di carb. o it i i 63,70
SOSLANZE BIASSC ot .o 43
fPibre legnose ... ... ool .. 5,00
Cenere ..o e Lo 20

(I) I semi ricchi di tannino perdono presto il potere
germinativo. Lo ghiande non germinano trascorso un
anuo di eta.

(2) 11 guscio nelle ghiande rappresenta il 16-209 o le
¢upole rispetto al frutto il 15%, in peso,
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Legno delle querce. — 11 legno delle querce, fra
qucelli indigeni, € il piu utile ed il pitt adatto ai
varii usi e lavori (1), c¢id perch¢ riassume in s¢
tutti quei pregi e quelle qualitd che un legno deve
possedere, ed ¢ il pilt apprezzato sui mercati (2).
Ha la piu grande durata (3), resiste alle intemperie,
o se vicne garantito dall’'umiditd si pud scrbare
per secolz, senza alterarsi; anzi — con 'andare del
tempo — acquista maggiore durezza ¢ resistenza.
T2 materiale tenacissimo, pieghevolissimo, flessibile,
solido; la sua nervositd si adatta a tutte le costru-
zioni civili, militari ¢ navali.

E un legno pesante, capace di subire la pulitura,
¢ si presta per cio tanto alle grandi costruzioni,
come alle minuteric del torniere-c dcll'ebanista.
II suo colore & giallognolo interrotto da lince nere,
che, con l'invecchiamento, diventano sempre pili
oscure; carattere che lo fa apprezzare nella costru-
zione della mobilia di lusso. kK eccellente legno da
spacco, quindi si presta alla fabbricazione delle
doghe per botti, tini, barili, ecc., nell’arte del bot-
taio. Per la proprietd cennata & anche ottima ma-

(1) Furono di querce le navi chio trasportarono gli eser-
citi.di Agatocle (Re, tiranno di Siracusa), ¢ di Pirro (Re
dell’ ipiro), non che la fastosa nave di Gerone 11, il vin-
citore dei Mamertini ed il vinto dei Romani.

(2) Prima della guerra si pagava dalle L. 200 allo
L. 2i0 per m,? Poscia nelle qualitd una, due, tre stollo —
distinzione commorciale — si arriva e pagaro L. 600 a m.3
Del legno di quercia si fanno tre tipi: cerro, leccio, rovere.

(3) L’Hooker afferma che il legno di querce eresciute
al Capo di Buuna Speranza non vyle,
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teria prima per carradore, per costruzioni navali,
traversine per i binari delle strade ferrate, ¢ per
pavimenti in legno. Sempre per la stessa preroga-
tiva si presta bene nella costruzione degli attrezzi
agrari in legno, come aratri, erpici, cce. Talvolta
Palburno viene attaccato dal tarlo: il MER vorrebhe
scorticare il legno anzi di abbatterlo, eliminando
cosi 'amido per guadagnare in resistenza.

11 tronco ¢ i rami delle querce, non solo sono utili
come legno; lo sono ancora per la corteccia che li
ricopre, essendo questa un prodotto secondario del
legno. Lo scorze sono tutte tanniche (specic negli
strati piu profondi), ed a seconda la specie a cui
appartengono sono pilt o meno rieche di tannino, ¢
si possono adoperare nella concia delle pelli. Lo
estrarre tannino dalle querce ed altre scorze che
lo contengono, fu in Italia iniziato nel 1878 per
opera della Socicta Lepetit ¢ Dolfus (1). Gli avanzi
di tali tannerie vengono utilizzati nella manifat-
turazione di mattonelle, formelle, che si usano
come combustibile, specie per fornelli e stufe. Oltre
al tannino delle cortecce, le querce possono dare
anche il tannino delle galle (2). I1 nostro TrorTRR
in un suo lavoro, paila di quanto si riporta dal
Maawo, Marriont, Cusio. GERARD, REAMUR circa

(1) Le pelli conciate con quercia hanno pitt durata, o
si prestano meglio ai vari lavori.

(2) Gli enimali agricoli alimontati lungamente con foglic
di querce ne risentono azioni tossiche, sino ad esito moz-
tale. Miste ad altri mangimi se no attenua 'azione male-
fica. Talo influenze & maggiore ir primavera; perd quanto
pitt giovaui sono le foglie, tanto piltsono riccho in azoto.
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le superstiziose credenze antiche in merito alle
galle che si formano sulle piante. Anche guardando
quelle di quercia i nostri antenati credevano poter
fare delle predizioni circa 'avvenire!

Le galle ebbero pure largo uso nella medicina,
secondo si legge in IPpocrate, (1aLENO, PrINIO,
D10SCORIDE. . '

Non mancano dei casi in cui tali produzioni ven-
gono mangiate: quella del pruno — buzzacchioni.

La corteccia ¢ usata in medicina come astrin-
gente e come febbrifuga. Le scorze sostituiscono
quelle di cacao nella solidificazione delle materic
escrementizic umane, Tarro (25 94 di scorze).

Il legno delle querce usato come combustibile,
ha un potere calorifico elevato, perd bruciando &
soggetto a scoppicttarc (1). Sviluppa 3335 calorie.

Il carbone ¢& della migliore qualita e di alto po-
tere calorifico, tanto che & ricercato nelle officine
metallurgiche. Ha la pecca di accendersi con fatica
¢ di spegnersi agevolmente.

In farmacia e tintoria era comuue il chermes
vegetale o grano di chermes. Esso & costituito dal
Coccus tlicts, cmittero che vive sui giovani rami
di una speciale quercia, Quercus coccifera (2).

Le foglie di diverse querci servono in Cina e
Giappone per alimentare lepidotteri serigeni (An-

(1) ¥ preferibilo per l‘affumicamento dello carni, come
nell’amburghese, perch¢ bruciando legna di altra essenza
si comunica ad esse carni cattivo saporc (IFRANCESCHI e
VENTUROLL).

(2) Da not si trova in Sicilin. Nella tintoria & stato
sustituito, pel wninor prezzo, da altri colori,
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theraea yamama (l), Zeophiln Mandaring, An-
theraea Mylilla) cd ottenere le sete dette da noi
tussak. Alcune volte queste foglie si coprono i
manna o melata, come s’¢ verificato in questo anno
in parecchie zone nostre, ed allora vi corrono le
api che danno un miele assai scuro. Tinta che deve
dipendere dal tannino. Ad alcuni polli si dettero
a mangiare mdygiolint che si erano cibati di fo-
glic di querce; si ebbero uova con torli scuri.

CARATTERL E PRODOTTL $PECIALI DELLE SINGOLR
BSSENZE QUERCINE PIU COMUNT.

1. — Quercus Robur L.

Sin.: Rovere. Quercia comuse, Quercia di 8. Martino,
Querciola,
Sin. franc. : Chére rouvre.

B una querecia a foglie caduche, che abhonda in
Maremma. Una varietd calabrese va sotto il nome
di Quercus brutia, le cui ghiande sono ovato-clit-
tiche. Fruttifica a 60 anni.

Legno. — & forte, le fibre intrecciate, serrate,
meno della Farnia o Quercus pedunculata. Molti
ritengono che, invece, i due legni sicno di egual
valore (2). E capace di reggere grandissimi pesi,

(1) Bruco dei monti, dei giapponesi. L’allevamento
delle anteree & stato tentato anche in ltalia, presso la
R. Scuola di setificio di Como. Risultati buoni, ma lo prove
non furono continuate.

(2) It Fogur (op. cit., pug. 12) dice cho nello scavare
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& ottimo legno da spacco, buono anche pel bot-
taio (1). Densita 0,647-0,906.

Ghiande. — B sessile, talvolta con brevissimo
picciuolo, grossa, corta quasi ovata.

Fogliame abbondante, in un querceto adulto
pari a kg. 1200 e pil per Ea. (BERENGER) con kg. |
di foglic verdi si-coprono m.2 8,5 di terreno. Le
foglie di quercia sono buone per lettiera, impedi-
scono la dispersione di azoto (CHIRICOZZI).

II. — Quercus pedunculata.

Sen.: Farnia, Quercin gentile; ha anche gli altri sinonimi
d’{schia, Tschio, Eschio, Iscolo.

Sin. franc.: Chéne péduncold, Chéno a grappe, Chéno
feruclle.

I una quercia a foglie caduche. Le querce a
foglie caduche caratterizzano la seconda zona bo-
tanica, media della regione Europea. Le querce
verdi (Llex e Suber) si trovano specialmente nclla
terza zona Furopea, ossia in quella meridionale
o mediterranea.

alcuni pouti romani siansi trovate palafitte di rovero a
legno incorrotto, durissimo, perfettamento nero. 1 perd
sempro viva la corapetizione tra.il legno di rovere ¢ quello
di farnia.

(1) Serve per farno bordolesi per 1esportazione del
nostro vino, e tappi per esse, barili per gli esportatori
i oli minerali; gli unghercsi vi spediscono birra, vino o
grasso di maialo; la Spagna manda all’estero, in barili di
rovere corchiati di castaguno, uva fresca.
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Legno. — Di colore bianco tendente al giallo, in
modo da risultare fulvo-chiaro. 1 alburno ¢ molto
ridotto. I lucence, nervoso, clastico, tenace, ben
duro e quindi risulta di lunga durata nei vari usi
a cui viene destinato. B tra i legni di querce il
meno nodoso, quindi & legno da spacco di primo
ordine, si fende meglio di tutti quelli delle altre
querce. -

E molto resistentg alle alternative di secchezza
¢ di umidita.

Date tutte queste particolari vantaggiose pro-
prietd, risulta di fatti un eccellente legno per le
costruzioni fuori, all’aria ¢ sotterrance; per le co-
struzioni marine (1), per traversine da ferrovia,
per lavori da carradore, per bottaio, per cerchi da
stacet, ece.

Da questo legno si ottiene carbone molto sti-
mato.

Ghianda. — Le ghiande di detta specic sono
riunite a due od anche a (re, portate da un lungo
peduncolo, che ha fatto dare poi alla pianta 'ap-
pellativo di pedunculata.

Sono ottimo mangime per maiali.

I Birrow vorrebbe innestare il castagno su
questa quercia, assicurandone P'attecchimento ¢
la refrattarietd del prodotto pianta al male del-
I'inchiostro.

(1) Si vuole che di questo legno fosse fatta la nave
che porto in esilio Irmocrate, generale siracusano, esi-
liata 410 anni a. C.
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IIT. — Quercus Ilex (1) L.

Sin.: Leccio, Blee, Elice, Ilicey Quereia verde.
Sin, franc.: Chéne yeuse, Chéno vert.

B una quercia a foglie persistenti (2), quindi
sempre verde, assai comune nella Toscana. '

Legno. — 11 legno & biancosgialliccio ¢ talvolta
giallo-rossiccio, marczzato rosa. E duro, pesante,
compatto, resistente, clastico, possicde tale omo-
gencith e grana fina da essere preferito 2 molti
lavou e resiste all’azione dell’umidita. E atto ad
una bella pulitura, ma si fende essiceandosi.

Per i caratteri che presenta si possono con esso
legno costruire pezzi i macchine, viti, attrezzi
navali e tanti altri oggetti soggetti a forti attriti.

La densitd & la maggiore che possieda il legno di
quercia: essa & di 1,018, K pianta diffusissima in
Sardegna ¢ Sicilia. Rende i1 279, in carbone, se
il legno & alquanto asciutto (3).

Ghiande. — Sono piccole, allungate, con eupola
corta emisferica; diversifica assai tra le frutta delle
querce la lunghezza o grossezza, cosi varia pure il sa-
pore,dal perché sono ora dolci ed ora amare ed aspre.

(1) Anticamente sacra a Pane, dio delle selve. Fu la
piante messa sulla tomba di Ilo, fondatoro di Ilo o Troia.
(2) Un'elce di tedia grandezza evapora ail’anno
circe ke, 112 mila di acqua.
(3) Per un (uintale di carbone occorre circn m3 0,600
di legna.
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Corteccie, — Contiene dall’ll al 20¢; di tannino
(CasTru). La massima quantitd ¢ contenuta nella
scorza prossima al colletto, non che in quella
delle maggiori radiche (L).

Foglie. — Buone per foraggio, specie per capre;
meglio non prolungarne molto 1'uso.

TV. "— Quercus cerris L.

Sin.: Cerro.
Sin. franc.: Chéne chevelu, Chéne crinite, Chéune cerris.

Rispetto alla antichitd le quercinee hauno se-
condo il Lo ForRTE questa successione: Cerro,
Elce, Rovere, ecc. (2).

Il cerro & una pianta alta da 8-10 m. possedendo
un tronco piltt o meno nodoso, contorto, con alburne
hiancastro, duramen tendente al roseo venato
bruno. 1§ un legno duro, pesante (densitd 0,853 a
0,998) ¢ nervoso.

{2 molto stimato per costruzioni civili ¢ navali (3).
I3 un ottimo legno da spacco pel carradore (4). T8 un
buon combustibile, ¢ dd un carbone molto attivo

(1) In gencralo il per cento di tannino varia sccoudo il
punto dove si stacea la scorza, la fertilitd del terreno
dovd la pianta si trova, il clima, Pinclinazione, 'alidore
del terreno non che la luee, e Ueta della pianta.

(2) 11 Loupox afferma esservi delle varieta di cerro a
foglie sempre verdi. Dipende cid dal trovarsi la pianta
in clima ben caldo? Le querce in generale muoiono a
— 23° C.

(3) Sempre meno di quelie di farn:a e rovere.

(4) Lor piccole doghe da botti da viaggio, ¢ prefe-
ribile a uello futte di farnia o rovere.
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Ghiande. — Sono piceole. sessili, bislunghe ovoi-
dali, racchiuse a meta in una cupola crinita, cioé
formata esternamente da squamelle lincari, quasi
da sembrare capelli, scaglie filamentose, o corri, da
cui cerro. Spesso accade che su queste ghiande si
formano le galle, nelle quali si va ad immagazzinare
¢ concentrare una gran quantita di tannino. Matu-
turano, i frutti, pochi giorni prima di quelli di
rovere.

V. — Quercus ballola.

Sen.: Ghianda dolee, Castagnola, Ghianda castagnola o
Castagnara, Quercia di Spagna, Quercia dolce, Quercia
ballotta.

Questa specie ha le ghiande dolci che, arrostite,
hanno lo stesso sapore delle castagne. Sui mercati
della Vecchia Castiglia si vendono tostate e a
Madrid si vedono nelle mense, condite con zuc-
chero.

VI. — Quercus suber L.

Sin.: Sughera, Suvero, Suvera, Subery, Sovero.
Nin frane.: Chéne ticge.

i} una quercia alta m. 10, a foglie persistenti (1)
che fornisce un legno duro, buono per pezzi di
macchine; ¢ forte ¢ pesante (densitd 0,846 a 0,889).
Una sughera gigante ¢ quella del Pas du Cerf

(1) Tutte lo querce a foglie persistenti si sacrarono
agli dei dell’ Averno. Ossia del lago cho serviva per scen-
dere nell'inferno, secoudo la mitologia.
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presso ITyénes, il di cui tronco misura m. 5,20 di
circonferenza, ed una chioma a raggio di m. 60;

La ghianda alquanto dolce ¢ a metd chiusa
in un cupolino conico, con squame divergenti
all’apice.

Questa querce, spontanca nelle nostre grandi
“isole, & coltivata nei paesi Mediterranei, ed in Italia,
specialmente in Sardegna (1), Sicilia, Roma, Gros-
setano, Caserta (2), provincia di Pisa (Campiglia,
Suvereto, ece.) ¢ Catanzaro e ne da un periderma
spesso: il sughero, mediante la scortecciatura o
demaschiatura. 11 tessuto che origina il sughero
(madre del sughero) & il fellogeno dei botanici. Nel
Suveretano, dove agsistetti a tale raccolta, essa si
esegue ad intervalli di una diccina di anni. Si
inizia intorno ai primi di giugno e si va fino al-
lagosto (3).

La demaschiatura si dovrebbe fare allorché la
pianta ha circa 23 anni. Consiste nel togliere la
prima produzione di sughero che non & buono ¢ di-
cesi sugherone, scorzone, sughero primario, sughew
maschio.. Trascorsi 8 anni da tale operazione la
pianta entra in turno ¢ ne da il prodotto indu-
strialmente ricercato, che dicesi sughero femmina e
che viene impiegato negli usi che vedremo (4).

(1) Tra Bonifacio e I’ortovecchio.

12) Sono qui notevoli i suvercti di Fondi ed Itri.

(3) T Paesi che consumano maggior guantitd di su-
ghero grezzo souo: Francia, Inghilterra, Russia, - Ger-
mania, Austria-Ungheria ¢ Stati Uniti. (drnuario Scien-
tifico Amaduzzi, 1919).

(4) Neol 1919 ne fu in Ttalin importato greggio e lavo-
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Secondo il L.amey Vampieczza della scorzatura
in una pianta deve essere in rapporto diretto della
vigoria di essa, freschezza ¢ profondita della
terra in cui la sughera sitrova, ed in ragione inversa
della mollezza del prodotto.

Il Carcraxn-MoTHERS, francese, vorrebbe che i
pezzi di sughero tagliati dal tronco (intaccando
sempre il meno che ¢ possibile il libro) non venis-
sero da esso asportati, ma vi restassero assicurati
mercee legacei ¢ garantiti coprendo le fenditure.
prospettandocene cosi una produzione maggiore. Le
spese, per quel che ei viene riferito, pare non com-
pensino il maggior ricavato, e quindi il metodo
-— per quanto sapessimo - non ha ayuta applica-
zione industriale.

Nelle piante molto robuste si possono demaschiare
anche i rami.

Il sugherone ed i residui della lavorazione dei
sugheri vengono variamente utilizzati (1). ¢ cio¢:
per la pesea. come combustibile, per suole, per il
linolenum, per coprire edificd, specie stabilimenti
enologici (allo scopo di aver temperature piit confa-
centi alla fermentazione: cosi la tinaia del Pavon-
celli a Cerignola ¢ del Rudini a Pachino), per leg-
gieri divisori nei fabbricati, non che segature.
polveri ¢ trucioli, ottimi materiali da imballaggi

rato per q.li 17.122, ecantro una esportazione di 8.013.
L'importazione ¢ attualmente in aumento. La praduzione
del sughero nel mondo sorpassa di poca il milione di quin-
tali ali'anno.

(1) In Germania dalln torha si ¢ riuseito ad avere sur-
rogati del sughero,
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e combustione. La polvere di sughero pare possa
avere una seria ed importante applicazione agri-
cola nella spedizione delle frutta, come per 1'uva
in California, e nella conservazione di esse fre-
sche (1), non che delle uova. Il sughero serve per
elmetti, ¢ bruciato in vasi chiusi ne da il nero di
Spagna assai apprezzato in pittura (2).

Con polvere di sughero ed altre sostanze dure si
possono avere materiali da pavimenti, isolanti;
materiali incombustibili, rivestimenti di tubature,
sugheri artificiali, cartoni ¢ puo servire anche come
concino per le pelli ¢ per surrogare la polvere di
licopodio (3). Keco Panalisi del sughero fatta dal-
I'URBAIN:

ACQUR L i i e 2,00
Materie solub, in aleool e in etere .. ... .. 900

Materie solub. in acgua ammoniacale ¢ leg-
germente acida ... oo oL 5,00
LT 4 P 43,00
Vascolosa ..o i e e 29,00
Cellulosn e paracellnlosa oo 12,00
100.00

(1) Si afferma che cos), in Francia, 'uva si conservi
assni bene anche un anno. A Terranova di Pausania (Sas-
sari) esiste uno stabilimento per Ila polverizzazione del
sughero, ccc.

(2) 11 sugherificio della Societa (thiacciaie Napoletane,
prepara agglomerati di sughero ¢dn eatrame e caseina, od
altri prodotti derivati dalla industria del sughero,

1t Zinoleum, di cui abbiamo una fabbrica a Narni, non
¢ che pasta di polvere di sughero con latte di calee ¢ bene
incorporata ad olio di lino,

(3) Del resto il Lamey dice che, per dar eenno alle
industrie del sughero occorrerebbe un volume,
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Composizione centesimale della cenere del su-
ghero di 22 produzione, sccondo i} TaSSELL:

Anidride silicien ... oo 20,616
Anidride solforviea ... .o o L. 3,171
Anidride fosforiea ... . .. i i il 14,096
Clotn " e 2,289
Ossido di potassio ...oooiiiiiiiii 15,638
» odisodio ool o i 5.726
podiecalelo oo e e 13,215
» i mAagnesio oo 3,004
» diferro ed alluming ... . ... .. 20,926

In media un m.? di sughero pesa kg. 6.

Per avere un chilogrammo di buoni tappi ne
occorrono 8 a 15 i sughero.

L'Ttalia spedisce in Francia le sogliole in casse
di legno rivestite di sughero, e questa, alle regioni
tropicali, burro in giarre coperchiate di sughero;
dalle Clanarie arrivano pomidoro in casse con tru-
cioli di detto materiale.

La cencre della sughera ¢ assai ricca in potassa,
tanto da poternela estrarre.

Anche questa quercia meriterebbe maggiore dif-
fusione in Italia; oggi occupa Ea. 80.000, mentre
il Frores nel 1894 ne trovava Ea. 120.000, ad
ognuno dei quali si puo annualmente assegnare
il prodotto di kg. 50 (1) di sughero (Produz. nostra

(1) Nel bollettino d’informazione Agrar. del nostro Isgi-
tuto Internazionale d’Agric. al gennaio 913 a pag. 78 si
Iegge che nel Circondario Estremoz (Portogallo) una su-
ghera dette in un vicolto Kg. 1800 di sughero.
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q.1i 40.000). I dire che la cultura va scmpre pit
diminuendo, perche nessuno pensa a ripiantare:
tanto che il FrRIEp Noack, tedesco, ebbe a scrivere
in proposito, per quanto si faceva intorno ad Al-
ghero, «sfruttamento ¢ rapina », senza ciod. rico-
stituire 1 sughereti.

In California, vista I'importanza che ha detta
pianta sc ne procede alla propagazione della cul-
tura.

VIL — Quercus :legilops - Q. Trolane Webb.
Q. Ungeri Kots. |

Sin.: Vallonew, Querce greca, Egilope.
Sin. franc.: Noix de galle,

2 pianta di discreto sviluppo ¢ legno. Si vede
presso di noi nel territorio di Lecee ¢ qualche
esemplare presso Palermo; meriterebbe maggiore
diffusione, perché il legno & assai. tannico ¢ tale
principio poi si accumula nclle grosse cupole squa-
mose, dalle quali principalmente si ricava, conte-
nendone — seeondo analisi di Grarronr — dal 17,7
al 18,609, calcolato come acido gallico. La vallo-
nea ¢ assai frequente nelle vicinanze dell’antica
Avlona, attualmente Valona; anzi ne riveste i
fianchi della Lungara ¢ della penisola Karaburun,
alternandosene 1 boschi sino a Santi Quaranta.
Le ghiande — raggiungono i centimetri 6, con cu-
pola del diametro di centimetri 5 — sono buone
per 1 maiali.




198 Querce

La polvere ottenuta dal legno ¢ cupole della
vallonea, puo sostituire la noce di galla nelle tin-
torie. Aleuni giardinieri nei tritumi o segatura di
questa pianta, messi a fermentare, pongono la-ba-
tata (DBatatas edulis o Convolvulus batatas o I po-
mea batatas) per accclerarne la germinazione, ¢
poi trapiantano i germogli.
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IPPOCASTANO

Castagno d’India - Aesculus Hippocastanum Lin,

Sen. s Escolo  cavallino, Castagno americano, Castagno
indiano, Marrone indiano, Castagua awmara, (astagna
cavallina (1), Ippocastano.

Sin. franc.: Marronnier, Marran d’Inde, Marronnier ' Inde.

B una Sapindacea, o secondo altri, un’Escolacea
originaria dell'India, importata da quasi due sc-
coli ¢ mezzo (2). Ha portamento macstoso, di pri-
maria grandezza, cresce bene in tutti i terreni, ma
ama stare all’ombra, in luoghi freschi. Si alleva
.come pianta ornamentale per ombreggiare giar-
dini ¢ viali, ma non per i vantaggi diretti che se ne
possono trarre essendo una pianta poco utile; cio
non pertanto si & cercato di trarre profitto da tutte
le parti costitucntila® legno, corteccia, foglie ¢
frutto, scbbene, lo ripetiamo, riesca poco rimune-
rativa sia nelle arti che nelle industric ¢ nella
cconomia domestica. Cresce in tutta Italia, ed il
fusto si fa alto sino ai 20-25 metri.

(1) 11 nome 16 derivato dal crederc efticace il frutto
nella guarigione di aleuni mali del cavallo.

(2) Vi d chi dico fosse vonuto in Europa nel XVI se-
colo, dall’ America settentrionale.
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Questa pianta, pur chismandosi castagno, per
la famiglia a cui appartiene ha poco che lo aflratelli
al castagno comune; cosi ne differisce per la costi-
tuzione del fiore e della infiorescenza, per la forma
delle foglic; ma si rassomiglia per la conformazione
del suo scme o castagna che & simile, scbbene
pit grande e pitt rotonda (1).

Legno. — 1l tronco ¢ molto grosso ¢ d& un logno
bianco, o giallastro; estremamente molle, percio
tenero, spongioso, fragile, di omogenca ma lasca
grana, lucente, poco clastico, di scarsa durata ¢ di’
facile spacco.

Il duramen come gli accrescimenti annuali non
sono molto distinti. La sua densitd varia da 0,470 a
0,650, in media 0,536. Quindi risalta la sua caratte-
ristica di legno di poco valore, scbbene facile ad
essere lavorato; pud ricevere un bel pulimento,
prende la tinta dell’ebano, non & attaccato da
tarli, da un taglio netto sotto ’azione degli utensili;
resiste all’azione dell’acqua.

I1 materiale abbattuto alla fine di gennaio con-
tiene il 40,29 di acqua, mentre tagliato alla finc
di inverno ne contien(, il 38,29, ed al principio di
aprile il 47,107%. Il legno verde, essiccato, da in
legno secco il 53,55 9%, i

E un cattivo combustibile, da poca fiamma, di
effimera durata e di scarso potere calorifico. Questo,

(13 Secondo esperienzo el Pronkr in Irancie, pud
Ilppnca..sbuno fure da soggettn nell’innesto del castagno,
por la ricostituzione dei castagneti distrutti dal mal del-
Pinchiostro.
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preso il tiglio per unitd nel legno secco, corri-
sponde a 0,97. Tale potere, specifico, in rapporto al
carpino, a 00 di umiditd, corrisponde a 0,80.

Distillato il legno verde rende in carbone il
16,539 e quello secco il 30,86 9.

Da tale distillazione secca, che avviene rapida
perche il legno & ricco di idrogeno ¢ facile ad essere
penetrato dal calore, si ottiene 24 a.\‘\}8‘f{, di so-
luzione acida. A

Dall’esame dei dati risulta chiaro che questa
pianta & di poco valore anche pel riscaldamento,
¢id non pertanto si cerca di poterla utilizzare in
quegli usi ove i suoi caratteri ¢ le sue proprietd ti-
piche rispondono meglio ai bisogni.

11 legno, sebbene poco resistente, si presta a fare
piccoli oggetti di scultura artistica, nelle piroinci-
sioni ¢ nella fatturazione di casse da imballaggio,
Segato se ne fanno tavolette da mm. 3 di spessore
¢ tavole da 20 mm. affettandosi facilmente.

Si presta bene per pasta da carte e per prepa-
rare della lana legno; come pure & utilissimo per
fabbricare i graticei pel fruttaio, e cid perché, es-
sendo. legno spongioso ¢ -quindi igroscopico, assorbe
prontamente l'umidita essudata dalle frutta, ¢
sc ne impedisce la putrefazione. Si assicura che
usando il legno per i condotti d’acqua sotterranea
resiste e dura molto tempo. Il BoArRk afferma
che tale materiale tien lontano le cimici, quindi
consiglia per letti tale legname.

La corteccia pud anche utilizzarsi; essa nelle
giovani piante ¢ grigia-cenerognola; nei tronchi
vecchi e grossi rami & rugosa e fenduta. Essendo
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ricca di tannino (2-39%) si pud adoperare come
concino nella concia delle pelli; fa lo stesso ufficio
della corteccia di quercia ¢ dell’ontano.

La corteccia ¢ ritenuta antifebbrile; lo Zanni-
chelli e Costa confermarono tale sua propricta che
poi fu negata dalla Societd di Agricoltura di Ver-
saglia; anzi, Zullato dice che P'uso declla scorza
non ¢ scevro di inconvenienti.

Anche le foglie possono rendere una:certa utilitd;
ecsse fatte lungamente bollire con acqua danno una
materia mucillagginosa, attaccaticcia che pud ser-
vire bene per la bozzinatura dei feltri da cappelli.
Alcuni, delle foglic integre, se ne giovano per ali-
mento del bestiame.

Frutto. — 11 frutto ¢ chiamato castagna d’India,
o castagna amara per il sapore amarissimo della
mandorla, dovuto al glucoside argirescina. Ogni
albero annualmente, dall’etd di 20 anni in poi, pud
rendere un ettolitro di castagne.

Il seme rassomiglia molto alla comune castagna,
ha pero forma pilt arrotondata ed ¢ di mag-
giore grossezza. B una capsula globosa, coriacea,
triloculare ed & coperta: da punte echinate; matura
si apre in 3 valve. Nei loculi sono racchiusi 2 semi,
quando uno & abortivo, oppure 3 castagne: una
per ogui lccule. Le castagne sono delle grosse
semenze, esternamente coperte da un tegumento
coriaceo, glabro, forte, lucente. Ogni seme & arro-
tondato da una parte e piatto dall’altra; segnato
alla base da un o od ombellico spazioso, che ha
Pagpetto i una larga macchia d’inchiostro.

Composizione chimica. — La castagna & ricca di



Ippncmstano 203
fecola e ne contiene in media il 179, oltre un prin-
cipio resinoso ed una sostanza amara. La resina
amara ¢ verdognola ¢ nauscante. Contiene inoltre
tannino (1), mumllaggml, clorofilla ed un olio fisso.
Inolfre le ceneri sono ricche di potassa.

Composizione immediata delle castagne d’India fresche,
raccoite e’decorticate — Analisi di Lepage.

ACHUE vttt e iiea AN 45,00
Tessuto vegetalo ... ..o ool 8,50
Fecola ..... e ceee... 17050
Olio dolce saponificabile ................ 6,50
Glucosio o zuechero analogo ... .. PP 6,75
Sostanza particolare doleiastra. .......... 3,70

Saponina o principio awmaro ..., 475
Materbo  proteiche (Albumineidi, cascina

vogetale) ... ..., e 3,05
lomma ..... P 2,70
Acidi organici o sali n\lll(‘l‘dll e ],.).)
' 100.00
I cotiledoni secchi contengono:
Amido ... ... e ..20-309,
Grassi .......oiiiniinnenan, PP .23 0
Sostauze azotate .................... 6.7 »

Della ricchezza di fecola posseduta puosscne
trarre profitto; non cosi dalla materia oleosa per la
tenue quantitdh che. se ne ricava, ¢ per lo stato
di emulsionificazione tenace. La presenza del prin-

(1) Paro cho tannino ed esculina siano concentrati
esclusivamente nei tegumenti. Secondo ricerche del Gonis
(Parigi 1903) l'esculina troverebhesi combinata col tan-
nino.
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cipio amaro non permetterebbe di usare la fecola
nell’alimentazione, perod, essendo esso solubile nel-
I'acqua, si pud facilmente eliminare e rendere la fe-
cola esculenta, come tutte le altre sostanze amida-
cee. Pare che le sostanze amare sieno due, una detta
saponina ¢ Valtra esculing; alcuni invece addebi-
tano tale gusto alla argirescina. La saponina oltre
ad essere solubile nell’acqua, ha proprietd detersive
ed ¢ inoltro un potente starnutatorio. Le¢ saponine.
bene epurate possono usarsi anche per far spumeg- .
giare i vini, le birre, cce. L'esculina & ritenuta un
succedaneo della china-china.

La saponina trattata con acidi deboli o diluitis--
simi si trasforma in acido esculico, trovato dal Fre-
my. La presenza della saponina nella fecola, per-
mette d’adoperare la farina di fecola come la pasta
di mandorle, avendo proprietd detersive; e da al-
cuni & usata per sofisticarla. Dovendo impicgare la
farina come detersivo, la fecola non deve essere la-
vata con acqua, in cui il principio utile ¢ solu-
bile: I’eliminazione di essa saponina s'impone solo
quando la fecola si vuole renderc alimentarc per
Puomo, o, come & comunemente, per Palimenta-
zione degli animali domestici.

Fecola. — L’abbondanza di fecola contenuta
nelle castagne consiglia di mettere a profitto questa
materia prima per Pestrazionc della sostanza ami-
dacea.

Dette frutta sono denudate dalla buecia o tegu-
mento esterno, sono cssiccate ¢ quindi macinate,
nei comuni mulini, per ottenerne farina. Questa,
se deve servire come detersiva si mette in commer-
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cio, ma se ha da impiegarsi nell’alimentazione si
slatta nell’acqua e si mantiene in macerazione per\
circa 60 ore, avendo cura di agitarla spesso spesso,
almeno ogni 5-6 ore. La quantity d’acqua deve
corrispondere almeno a 4-5 volte il peso del mar-
rone.

Terminato il periodo della macerazione, si lascia
a riposo, affinché tutta la sostanza amidacea si
raccolga nel fondo, ¢ quindi si decanta lacqua;
copo si fanno altri lavamenti, aggiungendo nuova
acqua ¢ rimescolando, col ripetere il riposo sue-
cessivo, per fare raccogliere la sostanza amidacea.
Imm()vzmdo pit volte il lavaggio si giunge ad otte-
nere la fecola priva della sua originale amarezas,
ed allora pud servire direttamente per Dalimen-
tazione; mescolandola alla farina dei cereali od alla
fecola di patate (WEISSKE).

Le acque di macerazione possono utilizzarsi come
ingrasso, facendole assorbire dai terreni coltivati.
i1 \l,\[{(,\\ p1gRr afferma che 'acqua in cui si sono
fatte bollire tali castagne ¢ usata in Isvizzera c
Francia per imbiancare le fibre tessili, ¢ gli stessi
tessuti che da esse si ottengono; altei affermano
averla trovata effieace ad allontanare i lombrici
dai terreni, irrigandovi questi, allorché cceessiva-
mente popolati da detti vermi.

La fecola cosi preparata ¢ comparabile alla mi-
gliore fecola di patate. I granuli hanno forma di
lagrime bataviche, col diametro di mm. 0,0044.
2 0,03 per cul sono molto analoghi a quelli della
fecola di castagne ordinarie.

La farina proveniente da castagne la cui fecola
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non ¢ stata indolcita (1), presenta un color grigio,
ed un saporc disgustevole; quella invece indolcita
¢ bianca e non presenta sapori caratteristici. Tanto
P'una, quanto laltra, si puo utilizzare per la
fabbricazione della colla usabile dai rilegatori di
libri, fabbricanti di cartoni, per le carte da parati
¢ per abbozzinare le tele. La colla preparata con
fecola amara allontana topi ed'insctti. La farina (2)
puriﬁcata cd indolcita pu(‘) servire nell’alimenta-
zione cd a tutti gli usi in cui sono impiegate le
sostanze similari. K yopr afferma che data agli ani-
mali ne stuzzica 'appetito ¢ li ingrassa (3). La fe-
cola di castagne d’India, come tutte le fecole, trat--
tata con acidi si saccarifica ¢ trasforma in glu-
cosio; il quale fatto formentare ne da alcool e, di-
stillato, lo si ottienc perfettamente neutro. 11
GorrwaLp vuole che la farina ricavata da ca-
stagne sgusciate diminuisce in potere nutritivo.

Olio. — Alcuni hanno distinti due oli nella ca-
stagna che ci intrattiene. Uno nella scorza, verda-
stro; e quello della mandorla giallo-arancio. Que-
st’ultimo ¢ facilmente ottenibile; ¢ dai frutti ma-
turi se ne pud avere dal 5-89,. Si ricava dalla fe-
cola indoleita, e col processo indicato dal GrNEvoIs,
La fecola si saccarifica con l'acido solforico di-
luito, a caldo, allo stesso modo come si saccarifica

(1) Dopo raccolte le castagne, prima di portarle alla
macinazione, alcuni le infornano, a 60-70° C. Questa fa-
rina sarcbbo quelln che indose di®gr. 100 a 300 per ca-
vallo, guarirebbo 'enfisematosi (CouTia).

(2) So no pud otienero il 20-259, dai macroni detti.

(3) Net cantone di Ginevra serve ad ingrassaro gli ovini.
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la fecola di patate; ottenuto lo siroppo, si con-
centra e poi si abbandona al riposo, in questo
avviene laffioramento della materia olcosa, che
si decanta ¢ si raccoglie. Affinché si potesse eseguire
“agevolmente tale operazione, bisogna agire su
grandi masse di materia prima.

L’olio ha un gusto molto forte, ¢ gli si accordano
delle particolari vitth terapeutiche, Estratto grezzo,
¢ bruno verdastro; purificato ¢ di colore giallo-
arancio o giallo-verdastro. Ha un odore caratteri-
stico- empircumatico, di navone, cd un sapore
amaro. Resiste alla rancidificazione, per cui si pud
lungamente conservare. La sua densitd ¢ 0,927
a -}- 159 ¢ si concreta a -+ 1,25 C.

Non sono note la costituzione ¢ le sue reazioni.
I facilmente saponificabile, ne forma uno molle
con la potassa, ed uno caglioso con la soda, sodo
¢ di colore giallo-camoscio.

In medicina quest’olio, detto olio di fecola, gode
reputazione terapeutica, contro i reumatismi, le
nevralgic e la gotta.

La castagna nell’alimentazione del bestiame. —
Nel 1720 Box ¢ poi PARMENTIER cominciarono a
consigliare T'mso della  detta castagna ncll’ali-
mentazione del bestiame. KNop riscontra nei frutti
una sostanza stimolante appetito.

Le capre e le pecore sono ghiotte di tali marroni
¢ non ne risentono alcun inconveniente (1), ma

(1) Lo castagne dei parchi di Versailles (circa 600 quin-
tali) furono fatte raccoglicre eod in proporzionate razioni
gi dettero o degli avini: non produssero danni, anzi le
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sarebbe prudeénte fornitle indoleite ed estenderne
I'uso ai bovini, suini; specialmente per )'ingrassa-
mento. Mangiate dai cavalli 1i risana dal ciamurro
¢ da altri mali, per cui questo seme ha avuto anche
il nome di castagna cavalling. In Turchia con una
manata di essa al giorno, si crede curare le bolsag-
gini degli equini. Per indolcire le castagne da ser-
vire per I'alimentazione del bestiame, si sbucciano e
si espongono alla macerazione nell’acqua corrente,
sino a che, saggiate, non si presentano col sapore
amaro. Cotte riescono pil nutritive delle patate. Il
Laurent fa cuocere le castagne fino a diventare
una purée, e poi nei pasti ne da una ramaiolata al
giorno a bovi, vacche, non che a cavalli. Torrefatti
servivono, tali frutti, come succedanci del cafte.
Baumit ne consiglio Pindoleimento all’alcool, al-
lorché il frutto serve per uso medicinale. Il Box
ne faceva Pindoleimento al ranno e poscia il bagno
in acqua. Il Fraxvix priva dell’amaro le castagne,
ciot le polpe, unendo 100 di esse con 2 di .soda, la-
vando ripetute volte e poi stacciandole.

Indolcite le castagne si portano all’essiccamento,
prima all’aria e poi nei forni; ed essiceate si ridu-
cono a pezzi od a farina per somministrarle al be-
stiame. Secche e private dell’amaro si possono ser-
bare lungamente per 'uso.

Tinalmente le castagne possono servire come

hestic ne divennero ghiotte. Il GAvy ne somministra ad
ogni pecora kg 0,500 o dice cho equivalgono s kg. 1,5
di harbabietola; alle vacche, meglio se cotte, ne da sino

a kg, 5.
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combustible, perch¢ danno ottimo calore, ¢ nello
stesso tempo restano le ceneri ricche di potagsa
(22,619%), da poterc esse venire utilizzate per Ve- .
strazione (1) ¢ per dove quest’alcali trova le sue
applicazioni.

La polvere di dette castagne si mescola alla cera,
. nella fabbricazione delle candele.

La scorza dei notati marroni serviva una volta
contro le febbri intermittenti. La pasta si usa
anche per trasformarla in carta.

(1) Come si pratica in Prussia, nonché in Americe per
averne carbonato potassico.



VIII.
BOSSOLO

Bossolo (Buxus sempervirens Tin.) Fam. Eufor-
bidcee: alcuni ne fanno la fam. delle Bussacee.

Sin.: Bosso, Busso, Bussolo verde, Martello, Mortelln
Mortello.
Sin. franc.: Buis, Buis commun,

I indigeno dell’Europa meridionale, effigie d
fermezza ¢ soliditd, nasce in tutta Italia; ¢ una
specie comune da noi, coltivata sino ai m. 1000 ¢
dai tempi pilt remoti, tanto che gli antichi Roman
Pallevavano per ornamento, sccondo ne afferma
Plinio il giovane. Nelle palafitte svizzere dell’epocs
della pietra fu rinvenuto un giogo fatto con tale
pianta, non che pettini (1). Anche in ottimo state
sonsi rinvenuti in tali palafitte archi di frecee, nor
che trivelle per forare pictre, o produrre fuoco
in legno di bossolo. Nel museo di Berna si con.
servano, fattc di tale essenza, porte e finestre
avanzi della civilta della pietra.

Lo sviluppo della pianta varia col clima, terreno
coltura e talvolta diventa pigmeico.

(1) Canmpsraixi, L'uomo, vol. {1, pag. 486
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Da noi & un arboscello sempre verde; ridotto allo
stato nano si coltiva come ornamento nei con-
torni delle aiuvole ¢ dei parterres, tollerando bene
la tosa. .

Di sua natura si diffonde su grandi estensioni,
ma dalle selve mano a mano va sparendo, ed il
suo legno si vede sempre pit raro.

Vive bene sulle colline ¢ sulle montagne cal-
caree, essendo una pianta calcicola, come pure
vegeta nei terreni acidi. Vien meglio all'ombra
¢ nei luoghi un poco freschi.

La sua crescita ¢ lenta, tanto che non compie il
suo sviluppo prima degli 80 anni, potendone vivere
oltre i 200.

Il tronco ¢ poco elevato, solo in alcuni casi
acquista delle rilevanti dimensioni, rendendone il
legno pitr pregevole e pilt utile per gli usi. Nel le-
ante raggiunge il diametro di em. 30-40 ed una
altezza di m. 7.

Il fusto ¢ fruticoso, ramoso, tortuoso, con rami
abbondanti ¢ di forma quasi quadrangolare; con
foglie parecchie. I fastelli usati come combusti-
bile svolgono forte calare, infenso e duraturo, per
cui sono ricercati per i forni a calce, mattoni, la-
terizi, ecc.

La scorza & cenerognolo-giallastra, crepolata,
con proprietd medicamentose depuranti ¢ non
meno efticace del guaiaco.

La corteccia della radice ¢ molto amara, ed anche
a questa si vogliono attribuire virth medicinali di
somma importanza: contro la sifilide, contro reumi
cronici, e vuolsi sudorifera. Se ne prepara I'estratto
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nel quale & stato rinvenuto una sostanza cristal-
lizzata, inodora, amarissima a cui §’¢ dato il nome
di buxina o bossina, alcaloide uguale alla bebirina
o beeberina, febbrifughe.

Ceppo. — 1l ceppo in commercio ha maggiore
pregio del rimanente legno; desso ¢ pitt venato, pit
marmorizzato, ha anche superiore durezza, ¢ si
presta per lavori di lusso: incisioni in legno, tabac-
chiere, birilli, ecc., ed avendosi I'abitudine di sra-
dicare le piante per utilizzare i ceppi, questi si
rendono sempre pit rari sui mercati, mentre sono
ricercatissimi.

Foglie. — Ie foglie sono intere, picciuolate,
coriacee, lucide. di color verde pilt oscuro alla
pagina superiorc e piu pallide alla inferiore. Si
possono impiegare come ottima lcttiera e dopo
come valevole ingrasso. I rametti, in Picmon-
te, sostituiscono lulivo nella domenica delle
Palme.

Esse appendici hanno sapore amaro, purgative,
moderatamente usate sostituiscono il luppolo nella
birra ¢ Ie foglic di sena nella farmacopea. Si vuole
che dopo la pioggia diano ingrato odore.

Frutti. — Di azione catartica, dovuto alla bossing,
rinvenutavi dal Faure.

Semi. — Si trovano in capsula globosa tricuspi-
data; sono di colore giallo alla maturitd. Anti-
camente venivano usati come succedanco del
caffé.

Legno. — Quello del bossolo ¢ il legno indigeno
il pitt fino, il piu utile degli altri di grandi di-
mensioni: & Vebano indigeno. Le fibre sono molto.
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strette, ben fine e non vi ¢ differenza fra gli ac-
crescimenti di primavera e quelli dell’autunno; perd
sono assai visibili, scbbene sottilissimi, a bordi ir-
regolari, concentrici ¢ flessuosi, da cio risulta che
la grana deve essere finissima. Il tessuto fibroso &
rilevantemente serrato, da dare un legno compat-
tissimo, omogeneo, duro ma non lucido. Il legno del
bossolo di levante & molto pii omogeneo di quello
di Europa e si vende a peso. Sono qualita preferite
quelle di Costantinopoli e di Smirne. Il materiale &
durissimo, perché i suoi vasi sono piceoli, poco
numerosi, ¢ cid lo rende anche di un peso speci-
fico maggiore dell’acqua, tanto che non sale a
galla ma affonda. La sua densitd varia da 0,99
ad 1,02 ad 1,03 ed un m.? di legno, sccco, pesa
kg. 910. B assai tenace, sonoro; per cui giova
a costruire strumenti da fiato in legno, essendo
anche risonante. Suscettibile di un bel puli-
mento; tollera bene VPasciutto e si vernicia facil-
mente.

I resistente alla trazione ed estensione, e so-
sticne la carica di kg. 140 per ogni em.? La dilata-
zione lineare del legno”secco ¢ poi bagnato sino
alla saturazione, per 100 unitd, corrisponde: longi-
tudinalmente a 0,026; radialmente a 6,66 ¢ perife-
ricamente a 12,70. Questo legno non subisce lo
sfaldamento in nessuna direzione. Il suo colore ¢
giallo-pallido, raramente ha una tinta uniforme,
perché ha sempre qualche zona un poco piut scura.
Il color giallo & molto marcato nelle zone concen-
triche, ed & leggermente brunastro in alcuni cam-
pioni. Quando il legno presenta una tinta verdastre
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o giallo-verdina, & segno di alterazione, ed in tal
caso & pilt tenero (1).

11 suo sapore ¢ amaro.

Si altera facilmente all’'umidita.

1 legno verde, o di fresco tagliato, essiccato si
riduce ad 87,44 kg. su 100. Essiccato bene & resi-
stente alla conservazione in locale asciutto, ¢ non
& soggetto al tarlo.

Stagionatura del legno. — Il legno per ado-
perarsi nei vari usi e riuscire duraturo, deve essere
bene stagionato. La stagionatura & bene proceda
lenta; anzi molto lentamente, e per raggiungere tale
scopo, dura dai 3 ai 4 anni. Deve avvenirc in
luogo alquanto umido, dove non penetra luce,
mentre l'aria si rinnova lentamente; cio¢ nelle
cantine sotterranec. A capo di 3-4 anni si deve
toglicre I'alburno e far restare il duramen sui pezzi
di tronco, e quindi rimetterli in cantina sino al
momento dell’'uso nelle arti.

Molti usano di preparare nel seguente modo il
legno da lavorare. Lo si immerge nell’acqua per 24
ore ¢ poi si porta alla cbollizione. Toltolo si fa
agciugare nclla sabbia o nella crusca, non mai
all’aria libera, cosi secca all’szion®y della luce. Si

(1) Si trovano pure in commereic sotto il nome di legno
di bossolo anche altri legnami, cho vengono dall'estero o
cho hanno perd minori pregi: cosl il bossolo indiano, che
viene dal Venezuela (dalle pisnta Aspiroderma vargaris);
il falso bossolo, che viene dalle Antille (ricavato dalla
Schaefferia frutescens) e con lo stesso nome Pabbiamo an-
cho dai nostri Pittosporum.
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mantiene sotto dette sostanze polverulente sino al
momento di lavorarlo.

Il legno di bossolo & prezioso, sebbene duris-
simo si lascia bene lavorare; ed essendo poco ab-
bondante sui mercati, gode un prezzo clevato;
entra nella classe di lcgno da ebanisti. I3 materia
prima di primo ordine pel torniere, quindi ricerca-
tissimo per lavori al tornio, per molteplici speciali
oggetti, come: anelli, rotelle, bottoni, cannelle, fi-
schietti, palle, viti, fusi, posate, pallottoline per
rosari e tante altre minuterie.

Se ne serve I'ebanista e lo stipettaio negli orna-
menti dei mobili.

B il legno per cccellenza usato nelle incisioni; ed
il suo uso in cio data da tempo antichissimo, per-
ché si cesella bene (essendo durissimo), di grana
assai fina, di rilievo alle linee delicate nelle in-
cisioni di lusso. Per la stessa ragione si presta nel-
l'arte dell’intaglio; come pure ¢ pregiatissimo in
quella degli mtar.su pitt delicati. B il legno adope-
rato prevalentemente nella costruzione degli stru-
menti musicali da fiato: oboe, fagotto, flauto, cla-
rino, ottavino e piffero

Per la sua durezza si rende utile a costruire
alcuni pezzi di macchine, come: viti, cuscinetti,
ruote e fusi.

Sono fabbricati col medesimo legno: navette per
telai, strumenti e misure lincari per matematica,
forchette, saliere, cucchiai, pettini, tabacchierce,
bicchieri, vasi ornamentali e giocattoli.

11 legno di bossolo ¢ eccellente combustibile pel
riscaldamento, cd a questo uso sono destinati i
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rami di minima dimensione, da non potersi adope-
rare per nessun altro testé indicato.

11 legno verde rende in carbone il 33,369 «
quello secco il 40,44 9.

Distillate le parti legnose, non usabili nelle arti
danno un acido pirolegnoso che ¢ adoperato per se-
dare il male dei denti.

Ceneri. — Le ceneri sono ricche di sostanze mi
nerali; il MaLacurr e DUROCHES vi trovarono:

Potassa........ PN 14,18%,
Soda vt i i e e, 36D
Magnesia ............ e 7,52 »
Calce ............... et 45,70 »

Acido fosforico .........ccoviuiiunnn. 11,23 »



1X.

AGRIFOGLIO

Agrifoglio - Ilex Aquifolium L. - Ilicinea.

Sin.. Aquifoglio, Elco aquifoglio, Pugnitopo maggiora,
Agrifoglio comune, Alloro spinoso, Leccio spinoso,
Pizzica topo, Lauro spinoso, Scannasorci, Spina penta,
Acquifoglio.

Sin. franc.: Houx commun.

E pianta sempre verde dell’Europa meridionale,
nasce nei nostri boschi, sebbene poco abbon-
dante (1). Cresce nelle selve delle montagne non
molto elevate ¢ rarc volte si trova specializzato,
come nelle vicinanze di Palermo; la sua crescenza 6
lenta. Ordinariamente ¢ di piccola taglia, cresce
cespuglioso, ma puo divenire alberello ¢ nelle condi-
zioni favorevoli si eleva sino a 6 metri, eccezio-
nalmente a 10. I raro che a questa pianta si
permetta il completo sviluppo, dal perché si taglia
non appena il fusto presenta il diametro di circa
em. 3 e laltezza i cm, 90 a m. 1,20. E quando
si fa crescere liberamente che si cleva fra gli
8 a 10 metri. B coltivato nei giardini per la costru-

(1) So ne conoscono 23 varieta. L'llex paraguaiensis
¢ une varietd cho si trova nel Brasilo Meridionale; le fo-
glie, disseceato ¢ fattene infuso, dannoil té maté (Wissxer).
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zione delle belle sicpi sempre verdi, impratica-
bili, e con la coltura si sono create delle varietd
con ¢ senza spine; a coccole bianche, gialle, rosse e -
con foglie variegate di bianco o di giallo.

Il suo tronco ¢ dritto, cilindrico ¢ gli accresci-
menti annuali sono poco distinti, dato il lento svi-
luppo della pianta. Le fibre sono finamente intrec-
ciate, ¢ mentre il legno & bianco nei vecchi fusti
la parte centrale & bruna.

I rami sono finissimi, disposti verticillati sul
tronco, e sono ricoperti di una corteccia liscia, ne-
rastra, quando sono giovani, ma che in seguito
diviene.verde. Essi sono pieghevoli, elastici, fles-
sibili ed utilizzati per manichi di frusta. I ramo-
scelli vengono dagli spazzacamini riuniti in fascetti
che servono loro — come quelli de! pugnitopo o
Ruscus — per pulire i camini.

Corteccia. — Ha un colore diverso nel tronco ¢
nei vecchi rami da quello che ne possiede la scorza
dei giovani. Nei vecchi & bigia sino al grigio ncro
mentre nei giovani la sappiamo verdiccia.

Lo strato liberiano contiene una sostanza gluti-
nosa, detta vischio quercino, che estratto, costitui-
sce la migliore qualita di pania per invischiare gli
uccelli. Essa si usa diffusamente nel Vencto.

Nella corteccia, come nelle foglie, & racchiuso un
principio amaro cristallizzabile, chiamato ilicina,
la quale ha prerogativa anticatarrale, febbrifuga ¢
viene usata per decozioni.

Foglie. — Somigliano a quelle del Leccio, ovate,
ondulate, coriacee e lucenti. Sono lunghe da uno a
due pollici, hanno sulla parte mediana una ncg-
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vatura molto rilevata, terminanti inferiormente in
un breve peduncolo. Il colore & di un bel verde
brillante-oscuro alla pagina superiore, ed un po’
giallastro alla inferiore. Perd il colore si modifica
nelle varietd coltivate, ¢ spesso sono screziate
di bianco, o di giallo. Nelle piante silvane il colore
& uniforme, verde.

Le foglie sono persistenti, contornate da spine,
meno in alcune varietd che le si sono fatte perdere;
come pure ne sono prive le piante molto vecchie.
Le spine sono acute e resistenti. I teneri getti ven-
gono mangiati da vaccini ed ovini.

Le foglie, contenendo lelicina, godono pro-
prictd febbrifughe, percid se ne fa 'estratto. Gli
abitanti della Virginia sorbiscono Vinfuso di queste
foglie, come il t&, ¢ eredono che cosi lo stomaco si
fortifichi ¢ se ne stimoli digestione ed appetito.

Dumont de Courset dice che gli americani pren-
dono tale infuso per purgarsi, anzi lo bevono
spesso uniti in comitive eccitandosi il vomito, ri-
petendo ¢id per 2 o 3 giorni, sino a che si sentono
bene! :

Frutto. — 1l frutto i vede nella pianta sino alla
fino dellinverno, mentre ¢ maturo dall’ottobre.
E una bacca che, pel colore ¢ forma, richiama molto
quella del caffé moka: forma globulosa-ovoide,
grandezza di un grosso pisello, o piceola ciliegia.
Nella parte centrale della polpa tiene 4 sementi o
noccioletti. Il colore del frutto ¢ rosso vivo, meno
in quelle varictd coltivate. Il sapore & dolciastro,
disgustevole. Alla polpa si attribuiscono virtd me-
dicinali emetiche ¢ purgative, contenendo un prin-
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cipio acre, che per I'uomo puo essere anche vene-
fico. Pare che tale ingrediente non abbia cffetto
di sorta sugli uccelli, che ne sono ghiotti ¢ spe-
cialmente tordi e merli, per i quali costituisce du-
rante I'inverno gradito nutrimento.

Sementi. —Si & accennato alla presenza di 4 semi
nella bacca, in 4 logge; questi, come dicemmo per
I'intera bacca, rassomigliano molto ai chicchi del
moka, perch& offrono una tessitura cornea, oblunga
nella forma, convessi da un lato ed angolosi dal-
I'altro. I semi sono stati anche indicati per surro-
gare il caffé: Al fine di usarli a tale scopo si col-
gono le bacche al principio dell’inverno e si ab-
bandonano per qualche tempo, affinché i semi
acquistino consistenza cornea ed una certa tra-
sparenza. Raggiunte le bacche questo periodo di
stagionaiura si schiacciano ¢ si slattano nell’acqua,
per eliminare i brandelli di polpa che restercbbero
attaccati ai semi. Nettate le semenze si lasciano
asciugare ¢ quindi essiccarc alla stufa, per la ul-
teriore conservazione. I semi essiccati si torre-
fanno, allo gtesso modo di quelli del caffe, e si
usano o come surrogato (con risultati per alcuni
soddisfacenti e superiori ad altri surrogati), op-
purc per sofisticarve direttamente il moka, gabcel-
landolo, nello stato di polvere, per puro coloniale.

II seme interrato nasce al 20 anno.

Legno. — E bianco-avorio, tanto da similarnc
P’apparenza. 12 durissimo, compatto, elastico, pie-
ghevole, solidissimo, nervoso, denso, nodoso, fi-
broso e pesante.
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La sua densitd varia da 0,764 a 0,952; un metro
cubo pesa da kg. 640 ad 815 potendo arrivare
anche a 1193. & molto sonoro ¢ se ne trae profitto
per usarlo nella fabbricazione dei pianoforti. Pos-
sicde una grana finfssima e serrata, per cui ¢ su-
scettibile di bel pulimento. Per istessa ragione
della grana, prende bene il colore nero, verde e
rosso. Tingendolo in nero ha tutta I'apparenza del-
I'cbano, e lo supplisce negli usi, ed ¢ in tal caso
chiamato ebano artificiale.

Anche al legno sono attribuite virth medicinali.

Appena tagliato ¢ ricco d’acqua, e facendolo cs-
siccare subisce un forte restringimento. Per I'essic-
camento occorre molto tempo; abbandonando Pac-
qua assai lentamente, appunto perché possiede
pori molto piccoli e fitti. Il legno per essere usato
nelle arti deve essere ben sceeo, e non deve ritenere
che minima parte d’acqua; perché quando & asciut-
to, ha gid compiuto il restringimento, quindi non si
puo pilt contrarre ¢ Poggetto costituito non subi-
sce modificazioni di sorta.

Usi del legno. — 1l legno per essere lavorato, di-
cemmo, deve presentarsi perfettamente secco, e
mampolato con arte diligente sembra dell’avorio.
E raro averre pezzi di grandi dimensioni; or-
dinariamente in commercio se ne trovano lunghi
m. 1,50%0,50x 0,15 per uso dei tornieri ed cba-
nisti e si vendono a peso: in media costa dalle
L. 30 alle 60 al quintale.

E molto ricercato dallo stipettaio ¢ dall’ebanista,
specialmente per filettare in bianco dei mobili e per
gli intarsi, affinché si presentino pit belli ed cle-
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gaubi. T usato negli intarsi ¢ per preparare plac-
che variamente colorate nclle impiallacciature.
Questo legno ¢ anche molto ricercato dal torniere,
per i suoi lavori di tornitura, come pure per le
minuterie in legno: tabacchiere, tagliacarte, ce-
neriere e tutti quegli articoli che attualmente si
costruiscono in celluloide. B utilissimo nelle scul-
ture in legno, nella costruzione di alcuni strumenti
di matematica; per alcuni pezzi di macchine, ¢
specialmente per denti di ingranaggio. Il legno dei
rami secondari serve per fare bastoni, fruste,
verghe pel correggiato e fabbricare manichi da
fruste e bastoni ed altri utensili per le arti.



X.

FAMIGLIA JUGLANDEAE

W

TECNOLOGIA DEL GENERE JUGLANS.

La specie regia di questo genere ¢ pianta che in
Europa & venuta dalla Persia, attualmente ¢ perd
presso noi spontanca, coltivata sino a 1000 metri
d’altezza ¢ dall’epoca dei re Romani (1); in al-
lora nelle feste nuziali si buttavano noci (Vir-
¢ILIO) per augurare forza, virilitd e resistenza alle
evenienti avversita della vita. Questa essenza non
¢ certo boschiva, perché non tollera ombra.

Dal Nord America sono state successivamente
introdotte in Europa alcune specie.

Juglans nigra Lin:, Juglans olivaeformis, Ju-
glans fraxinifoha, ecc., le quali hanno avuto una
discreta diffusione, vegetano e crescono bene nel
clima europeo, specialmente nelle regioni pilt tem-
perate, e le stesse specie sono state coltivate anche
in Italia, ove il clima si presta alla loro vegetazione.

Altre, essenzialmente boschive, americane, da

(1) Anche prima, essendosenc trovate presso Roma,
in t&freno doll’etd del ferro.

SarorTA afferma essersi rinvenuti in Francia dei noci
fossili, nei terreni terziari.
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noi non sono state diffuse, perché non hanno guello
gviluppo e non trovano quelle condizioni di clima
per ben prosperare, e queste sono:

Juglans cinerea Wild o Juglans cathartica Mich.,
Juglans amara o Carya amara, Juglans fraxini-
folia, Juglans olivaeformis, Juglans porcina o Ca-
rya porcina di Nuttal, Juglans acquatica, Juglans
laciniosa, Juglans myristicacformis, Juglans squa-
mosa ¢ Juglans lomentosa; -delle quali specie ne
faremo un cenno, perché i loro prodotti sono messi
in commercio, e di taluni di essi vediamo impor-
tati in Europa specialmente i legni in uso nelle
arti; ma es¢i, lo afferma anche il Micuag, sono
inferiori ai legni dei noei nostrali, dappoiché vanno
pil soggetti al tarlo, resistono meno nell’acqua ed
hanno altri caratteri da non farli preferire, ¢ noi
li noteremo parlandone.

Juglans regia (1) Lin.

Sin.: Noee, Noce comune.
Sin. frane.: Noyer, Noyer commun,

Questa specic della quale abbiamo cennata Uori-
gine e 'epoca della coltivazione, ¢ comunissima
da noi; viene estesamente nella regione del casta-
gno ¢ della vite, interessa pel suo legno e pel suo
frutto che hanno molteplici usi nelle arti e nelle in-

(1) I1 frutto fu dedicato a (tiove; donde il nome Juglans,
dal latino Jovis glans (Ghianda di Giove), dappoichd il
frutto & superiore, per grossezza, alla ghianda della Quer-
cia. I greci la dissero ghianda degii ded,



Noce 225

dustrie; il frutto specialmente, nell’alimentazione,
nella terapeutica, nell'industria agricola ¢ nella pit-
tura ad olio.

Da noi questa specie vegeta ¢ prospera bene nei
Juoghi marittimi, ove il clima assicura una tempe-
ratura mite, perché non resiste agli inverni rigo-
rosi, ¢ perisce sotto basse temperature (1).

Il suo fusto & .grosso, diritto; si eleva in media
dai m. 12 ai 18 ¢ pud giungere sino ai 20 (2), con
una circonferenza alla base di m. 5 a 6. Per il le-
gname il turno deve andare dai 60 ai 90 anni.

It Ficuier scrive nella Storia delle piante che De
Candolle, nella sua Fisiologia vegetale, parla di una
tavola di noce di un sol pezzo venduta nel 1472
dall’architetto Scamozzi (S. Nicola di Lorena),
larga m. 8, sulla quale I'Imperatore Federico III
diede un sontuoso pasto. Tale blocco di legno, dice
De Candolle, non potrebbe avere meno di 900
anni (3).

(1) Fruttifica anche sui polders neerlandesi. La produ-
zione avuta in Italin nel 1921 di noci ed avellane fu di
q. 388.000 (Miu. Agric.) No abbiamo, di sole noci un'’espor-
tazione annua che va intorno a ¢. 40.000 o poco pil.

(2) L’OBsEQUENTE afferma che la cima dei noci & pre-
fevita dai fulmini.

Droscorinpi giudicava molto nociva 'ombra del noce,
por chi vi dormisse.

(3) Si afferma che in Crimesn, presso Bolaklave, esiste
un noco cost grandivzo da dare sino a 100.000 frutti in
un ricolto; tanto cho CaNTONI ebbe a dire che e in 1000
metri quadrati di terreno si trovassero 3 di tali piante,
si avrobbe cho il valore di esse superercbbo quello dello
stesso terrono.
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La chioma del noce & estesa, tondeggiante, co-
minecia ad assumere bella ﬁgura dai 30 ai 50 anni.

La coltura di questa specie nelle varie regioni
dell’Europa temperata ha dato luogo a numerose
varietd locali, ¢ quindi la Juglans regia ha preso
il nome di wulgaris, con speciali indicazioni delle
principali varietd,

Iisse sono:

Juglans regia vulgaris bifera, cioé che produce:
il frutto duc volte all’anno;

Juglans regia vulgaris fructu maximo, che cre-
sce presto, con foglie e frutti pitt sviluppati che
non abbia il noce comune;

Juglans regia vulgaris fructu oblongo, noce a
forma_allungata;

Juglans regia vulgaris fructu perduro, noce ma-
lescia o martellina, il cui frutto & meno‘pregiato;
essendo la noce piccola, con guscio durissimo e con
numerosi sepimenti legnosi fra le piegature del
gheriglio, tanto da rendere difficile Destrazione
della mandorla dal guscio;

Juglans regia malli putamina, noce premice,
cioé a guscio tenero, detta anche noce sorda,
schiacciamano, senza guscio, cingallegra. (Franc.
Noyer mdsange) (1).

In tutte le indicate varictd del Juglans regia yul-
garis la corteccia ¢ di colore bruno-oscuro lucente
nei rami giovani ¢ tronco; ma nel fusto ¢ rami
vecchi prende la tinta bigio-cenerina e da liscia si

(1) In Francia v’0 una varieta a frutti disposti a grap- -
polo con 15 a 20 di essi.
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serepola finamente. La corteccia & ricca di tannino e,
essendo tale, ha le sue applicazioni nelle industrie
ed in medicina, come si esporrd. Principalmente
¢ usata per tingere le stoffe di lana in bruno nero (1).
Per fissarne il colore bisogna immergerle in una
soluzione di allume. La stessa tinta pud servire
anche a darne in scuro alcuni legnami. Con la
scorza, non che .col mallo, si pud fare inchiostro.
Anche la radice ha le sue applicazioni nelle arti,
nelle industrie, nella medicina, e principalmente
possiede una materia tintoria che si fissa salda-
mente sulla lana, la colora di un giallo-rossiccio, o
color leonino, senza aver bisogno di mordente (2).

11 frutto, un ettolitro del quale pesa da kg. 35
a 68, se bene asciutto; ¢ usato nell’alimentazione,
nell’economia domestica, nell’industria ¢ nelle arti.
Alcuni, per presentarle meglio, le imbiancano con
anidride solforosa. Le proprietd termodinamiche
delle noci sono notissime e non si esita nell’affer-
mare che, esse mangiate, liberano anche il corpo
da tossine. -

Il gheriglio maturo e fresco contiene {Dizionario
Chimico, VILLAVECCHIA):

ACUA o 24 -9
Sostanzo azotato ......... ..o 13
Olio grasso ..........oviiiiiiii.... 48 »
Sostanze non azotate .......... ..., NP B U
Cellulosa oo iii it iiiiiieieenns 200
Ceneri ..ottt 1.5»

(1) Serviva pure per tingere in nero i capellt ineanutiti
(PriNio).
(2) Tutto cid sino dai tempi di Plinio.
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1 gheriglio secco contiene:

ACqua «.vevn i 7.29,
Sostanze azotate ........... ... R )
QLo Erasse ..ottt ii e inennennennn 58,5 »
Sostanze non azotate. ... . e 13.0 »
Cellulosa, ..ot e 3.0 0
Cenerl woveeioa.. P R N )

11 frutto deélla varietd del Juglans regia vulgaris
fructu perduro, sebbene piccolo & molto oleoso.

La pianta inizia la fruttificazione a 20 anni, ma
produce bene a 50 o 60 dando sino a kg. 80
di frutti. In kg. 100 di noci, senza mallo, se ne
hanno 45 di mandorle ¢ 55 di parti immangiabili.

I divisori del gheriglio, secchi, pesti ¢ messi in
decozione si usano contro le intermittenti.

Il mallo & il ricettacolo cupuliforme del fiore;
esso ¢ ricco di tannino, e conticne una materia re-
sinosa particolare, di forte odore, che gli dd un sa-
pore amaro. Inoltre, questa parte contiene acido ci-
trico e malico, sostanze amidacee, clorofilla e sali.
Tale costituzione rende il mallo, come la corteccia,
atto non solo alla tintoria per colorire la lana in leo-
nino, come fa pure la radice; ma lascia usare ancora
Pestratto acquoso per tingere il legno bianco in co-
lor noce, ¢ di prescriverlo in medicina come si dird.
Quando si vuole avere il legno bianco, come palas
sandro, alla decozione concentrata della corteccia
si aggiunge dell’alcool, ¢ quindi si spalma su ¢id
che si desidera assumesse il colore detto.

Al mallo segue il guscio legnoso entro cui ¢ rac-
chiusa la mandorla: gheriglio. Quando il guscio
& molto grande il gheriglio non occupa tutto lo
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spa7i0' cd allorche la pianta invecchia, con la mag-
giore eta, da frutti con guscio legnoso sempre pitt
duro, cd il gheriglio ¢ difficile ad estrarsi dalle
noci di piante vecchie. Il gheriglio o mandorla & ole-
0s0, ¢ se ne estrae un olio seccativo, che fresco
¢ mangiabile (1), di colore verdastro; invecchian-
dosi diviene giallo e si resinifica. L’olio si estrac
dalle noci stagionate, cioé dopo 4 mesi dalla rac-
colta (2). L’olio veechio, resinificato, ¢ wusato
nella pittura. La sua densitdh ¢ a + 15° C. in

media, 0,928, congela a — 200 C. Veechio pud
servire pure in saponeria.
Legno. — 11 legno di noce ¢ il pit fino ¢ pit pre-

giato dei legni indigeni, & preferito allo ame-
ricano, il quale per resistenza e bellezza ¢ inferiore
a quello europeo (3).

L’alburno & poco sviluppato, ed & pilt chiaro del
duramen; prende un colore grigiastro. Si lascia fa
cilmente attaccare dal tarlo. II duramen invece
¢ pit durevole, bruno, sfumato da venature
nere o rossastre ed ha visibili i pori dei vasi. Il
midollo, in media, misura dai mm. 3 a 6. Negli
accrescimenti annuali si scorgono due zone molto
distinte: quella di primavera, pitt oscura, ¢ quella
autunnale, pitt chiara.

{1) Tanto che in Francia costituiva metd dell’olio man-
ginhile (Buu;[r,, Les vignobles. pag. 470).

(2) Conticne i gliceridi degli acidi oleico, linoleieo,
linolénico, miristico o laurinico,

(3) DarwiN meuziona aleune varieta dinoei selvaticho ane-
ricano da preferirsi alle nostro pel legname, tanto che per
lo passato serviva nella tecnica delle costruzioni dentario.
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In genecrale il colore della massa legnosa diversi-
fica con le regioni in cui la pianta vive. Gli alberi
che vegetano nelle parti pitt nordiche danno un le-
gno pitt pallido. Esso colore varia dal grigio bruno
al nero variegato, con tutte le sfumature dal
bruno-chiaro al bruno-nero; talvolta tanto intenso
da scmbrare quasi nero. Il noce delle nostre Alpi
ha gradazioni da tendere all’¢bano. Cio che
rende pit pregiato il legno di noce sono le rigature,
anche queste lo fanno preferire all’americano;
specialmente per il bello effetto che si ha dopo la
pulitura. Quelle del legno curopeo, sono c¢on-
torte e vagamente intrecciate, con giri assai biz-
zarri, da dar(, al legno un bulhsslmo cffetto. L’in-
treccio delle vcnatulc nel eeppo e nei punti di in-
serzione dei rami, & assai piu capriccioso, da
rendere ricercati ceppi e radici, per i lavori di
maggior lusso ¢ di effetto artistico. Il legno (1) &
duro, omogenco, di grana fina ¢ serrata, tanto da
prodmrc un bel lucido col pulimento. I flessibile,
pieghevole, compatto, clastico, denso per cui puod
esserc perfettamente levigato. B legno solido ¢ di
grande durata, pel (.ontcnuto resinoso del duramen.
Difficilmente si fende quando & stagionato, si con-
torce bene ¢ pud prendere le pitt svariate cur-
vature; tesistendo alle forti (lessioni. Si lavora’
facilmente, si pialla in tutte le direzioni; ¢ pe-
‘sante: la sua densitd varia da 0,579 a 0,800; in
media da 0,650 a 0,710.

(1) Tn commereio se ne conosco per: italiano — pilt sti-
mato — del mar nero o turco, scecondo la provenicnza-
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Un metro cubo, o stero, di legno fresco, pesa da
kg. 850 a 950, ma quello secco va da kg. 650 a 750.

Il legno di noce allo stato ordinario pud subire
una carica di schiacciamento, per centimetro qua-
drato, di kg. 426, ed allo stato ben secco, di kg. 508.

Mutano alquanto le quulitz), dol legno nelle va-
rietd citate. Quello del prmmco > poco colorato;
il legno dell’a frutto masiimo & di qualitd inferiore;
Paltro poi del malescia & il pitt duro, il pitt venato
ed il pilt oscuro.

Dati i caratteri pregevoli del legno ¢ le sue di-
stinte qualitd, ¢ ricercato per.la mobilia di lusso,
dagli ebanisti, stipettai, scultori; dai bossolai, per
cofani; dai falegnami per porte, stipiti nelle ca-
mere, per letti e per nnplallac( iatura di mobilia
pit modcsta, ma pretenziosa. E ricercato dallo in-
tarsiatore, dal torniere, dallo scultore, dall’armiere
(per farne calei da fucile); dal carrozziere e costrut-
tore di vagoni; dal fabbricante di fogli da impial-
laceiare, dall’intarsiatore, ¢ dal meccanico per pu-
legge, caviglie, spole per telai, ece.

[l legno di questa importante pianta ¢ anche ot-
timo combustibile ¢ dd del buon carbone.

La medicina domestica e quella ufficiale trag-
gono profitto dalla costituzione chimica della cor-
teccia, gemme, foglie, mallo ed olio per utilizzarli
nei casi speciali di malattia. La corteccia: come las-
sativa ed antichnintica; le gemme, macerate nel
vino, contro litterizia; lc foghc in decotto come
astringente, a combattere la scrofola e malattic
che da essa derivano; contro i geloni, per lavare
piaghe, medicare ulccu ¢ fistole.
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Le foglie conservate, vengono d’inverno mangiate
da pecore e capre. Raccolte e secche, si crede sal-
vino le stoffe dalle tignuole, cosi i grani, allorchd
vi si mescolano. Le foglie diventano aromatiche
dopo la fiovitura, esse contengono una sostanza
zuccherina, nocite, oltre alla juglandina, mucitan-
nina e tuglone.

Tl mallo si adopera come antisettico, stomatico,
astringente, anticlmintico, antisifilitico, ed i con-
tadini se ne servono per spanderlo sul corpo degli
animali domestici ¢ cosi difenderlo dalle punture
delle mosche ¢ dei tafani. Messo in infuso nell’al-
cool, ne dd un liquido amaro tonico: nocillo.

Finalmente Uolio di noci & usato come lassativo,
come antielmintico, contro la tenia non che per
inchiostro da stampa. Dei romani vanitosi amano
la lintarella estiva, ossia dare alla pelle delle spalle,
petto, braccia non che del viso un bel colore mar-
rone (fono tintura di jodo), che si ha dal bagno di
sole, ma artificialmente si procura con una spen-
nellata di olio di noce, fatto poi asciugare al sole.
Emulsionato col fiele di bue ¢ sal marino se ne
forma un cataplasma, che dicesi efficace contro gli
ingorghi glandulari.

T panelli di sansa-di noce sono buoni pel be-
stiame.

I gusci fatti bruciare danno cenerc assai potas-
sica.
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Juglans nigra.

Sin.: Noco nero, Noco di 8, (Cristoforo, Noce d'India.
Sin franc.: Noyer noir.

I'ra laspecie del genere Juglans & la piu preziosa
che si eonosea per le qualitd del suo legno, che puo
avere nUMeErose dppllcanom.

§5 un albero oviginario d’America del Nord ¢ cre-
sce nelle foreste di Filadelfia ¢ della Virginia, E
pilt rustico del noce comune, cresce molto pilt ra-
pidamente, specie nei terreni grassi e freschi. Vive
bene nel nostro clima. Nella coltivazione in Europa
ha mostrato una crescenza pit rapida del nostro
noce ¢ ne & stata cstesa la coltura in diverse re-
gioni, specialmente in Francia in terreni freschi,
pmfondl ma non molto umidi. B scarsamente
coltivato in Italia, invecc si dovrebbe estenderne
la cultura per le qualitd del suo legno; senza curare
la, produzione del frutto, che & molto inferiore a
quecllo del noce camune.

1l suo fusto & slanciato ¢ nell’altezza supera
anche quello del noce nostro; in America sorpassa
i m. 30, con un diametro alla base di 1 metro. La
corteccia ¢ molto dura, nerastra e fessurata; tanto
quella che il mallo vengono adoperati in tintoria
per le cromazioni nere. Le foglie sono lunghe ¢ co-
stituite da 15 a 19 foglioline.

Legno. — E molto simile a quello del nostro noce,
ma quello della pianta che attualmente trattiamo &
di qualitd superiore ed é piu stimato. L’alburno
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tende al bianco, ed il duramen al violaceo; perd
esposto all’aria si oscura, sino & divenire nero,
per cui la specie fu detta nigra. I§ legno assai pilt
duro del comune, pitt venato, tenacissimo, forte
per cui supera in pregi 'altro deseritto, ed ¢ prefe-
rito nei lavori di vaglia; specialmente per la grana
fina che possiede. La sua dgnsita & 0,612. Alle indi-
cate prerogative se ne aggiungono altre molte, d’im-
portanza, e sono: non soggetto a fendersi, resiste
bene nel terreno, ove si puo tenere per 30 annisenza
alterarsi; ¢ pitu facile ad essere lavorato, si contoree
poco, prende pitt bel polimento, prestasi ai fini,
e superiori lavori di ebanisteria, carrozzeria, in-
tarsio e per quelli pit importanti di architettura
navale e civile. .

Frulto. Il frutto, come tuttc le noci ameri-
cane, ¢ inferiore per le sue qualitd alla noce
del nostro J. regia. It globoso, con guscio molto
duro, profondamente soleato. 11 gheriglio ¢ stret-
tamente serrato nei tramezzi legnosi, tanto che
vi ¢ grande difficoltdh a poternelo cavare. La
mandorla, scbbene dolee ¢ piacevole, ¢ di gusto
inferiore a quello del noce europeo. 13 molto oleosa
ed in Amcerica se ne estrae olio, e dai panclli, privi
di sostanze legnose, nc preparano una specie di
pane.

Il mallo, come le foglie, sono utilizzate in tin-
toria per dare alle stoffe di lana un colore oscuro.
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Jug Jla1zs olivaeformis Mich. - Juglans paecan
Carya olivaeformis.

Sin.: Noco paean.
Sin. franc.: Noyer paeanicr.

Anche questa Juglandea & un grande albero del-
I’America nordica, ¢ specialmente della regione degli
Illinesi; & molto sensibile al freddo. Questa specie
¢ stata introdotta ed acclimatata in Francia ove
se n’¢ cstesa la coltura e vegeta bene nei terreni
pingui, perd non fruttifica perfettamente, ma il suo
legno risulta pregevole nella patria d’origine. In
Italia si coltiva nei giardini, ma si"dovrebbe anche
da noi estenderne la coltura per la bonta del suo
legno; vivendo bene detto noce, nella zona tcmpo
rata del castagno. It un bell’albero che si puo ele-
vare & poco meno di m. 30 avendo il tronco dritto,
di bella forma, il cui legno duro, pesante, com-
patto, di tessitura fina, forte, tenace, ¢ utilissimo
nell’ebanisteria, carrozzeria; in meccanica per co-
struzioni di macchine, denti (’ingranaggio, caviglie,
cerehi; come per la costruzione dell(, su.hc lu un’
legno di facile lavorazione, scbbene abbia due gran-
di_ difettiz o soggetto a Larlarsn ed ¢ facile a putro
farsi, se tenuto in luogo umido.

Costituisce anche buona legna; ma scopplotta
molto nell’ardere.

Frutto. — Il frutto ha la forma ovoide, alquanto
voluminoso. Il guscio & coriaceo, rende facile V'e-
strazione dblla, mandorla, che ha forma di grossa
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oliva. I dolce, gradevofe al gugto per cui in Ame-
rica & oggetto di gran commercio, specialmente per
Palimentazione. [ noce abbastanza oleosa e sc
ne estrae dell’olio.

Juglans fraxinifolia Desf. - Juglans pterocerpa
Willd. - Juglans pterocarya Hunt. .

Sin.: Noce frassino.

Questa specie ¢ nativa del Mar Caspio. L’albero
giunge a m. 10 di altezza ed ¢ molto sensibile al
freddo. Il suo frutto & alato, donde poi ha preso il
nome di fraxinifolia. Sebbene cresca bene da noi,
pure, per la sua delicatezza, non ne conviene la col-
tura, tanto pilt che i suoi prodotti non sono supe-
riori a quelli che si ottengono dalle specie innanzi
studiate.

Juglans amara - Carye amara Nuttal.
] Y

Sin.: Noce amara.
Sin. frane.: Noyor awner. Noyor & fruit amer.

IX originario d’Amecrica, cresce nelle pianure
dell’Ohio in luoghi umidissimi, quasi continuamente
inondati, ed ha vegetazione tardiva. Alcuni sog-
getti assumono grandi dimensioni, con un diamectro
alla base del tronco di m. 1,50 in media. Il suo
legno, sebbene tenacissimo, ¢ molto elastico; ¢ di
qualitd inferiore a quello di tutti gli altri noci. La
mandorla & amara, tanto da essere rifiutata dagli
animali. E oleosa ¢ vi si estrac dell’olio, usato nella
illuminazione.



Noce 237

Juglans aguatica.

Sin.: Novo acquatico.
Sin. franc.: Noyer acquabicque.

Detta specie, anche americana, cresce nei luoghi
paludosi, nei fossati che circondano le risaie, ¢ for-
nisce un legno di qualitd inferiore a tutti quelli
di altri noci.

Juglans cinerea Willd - Juglans cathartica Mich,

Nin.: Noce catartica.
Sin. franc.: Noyer cendri, Noyer & beuvre.

Essa & specie nativa della Luigiana c¢ rasso-
miglia molto all’Juglans nigra, per le foglie e co-
lore della corteccia, ma ne ditferisce pel suo frutto
¢ qualita del legno. Vive nei terreni umidi, estende
le sue radici a grandi distanze ed assume rile-
vanti dimensioni. Forma una chioma folta, che &
bella pel suo ricco fogliame; ramifica sino dalla
base del tronco, distendendosi molto. Tanto i ra-
micelli, come i picciuoli-delle foglie sono vischiosi.

11 legno & leggicro, meno compatto degli altri
noci, di tinta pit chiara e di forza media. Non cs-
senclo attaccato dal tarlo dura lungamente. La
sua densitd & 0,408, 15 adoperato per cornici, ci-
mase cd altri lavori di ebanisteria.

La corteccia che rivesto il tronco ed 1 rami ha
un’azione purgativa, ed in medicina ¢ adoperata
contro la dissenteria con sicuri e buoni effetti; da’
cio la specie ha preso il nome di cathartica.
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Tncidendo la scorza nel tempo che la pianta
& in succo, cola della linfa zuecherina, dalla qualo
si puod ottenere uno zucchero di qualitd di poco in-
feriore a quello che si ricava dalla linfa dell’Acer
saccharalum.

Il frutto, o noce, ¢ ovale, bislungo, arrotondato
alla base ¢ termina all’ apice con una punta
acuta. B molto duro ¢ rivestito di mallo ab-
bondante, a superficic vischiosa. Le noci sono pro-
fondamente solcate, hanno una piccola mandorla
assal oleosa, il cui olio ¢ molto denso, quasi bu-
tirroso, che rancidifica ben prontamente.

Juglans laciniosa.

Sin. frane.: Noyor a ecorce lacinide.

Questa specie vive presso i fiumi che si gettano
nell’Ohio; ha tronco dritto, alto circa m. 30, con
chioma larga. La sua corteccia si riduce a liste ca-
duche, come tante lacinie; ad esse, staccate, si
sostituisce la nuova scorza che subisce in seguito
la stessa sorte. Per tale fatto a questa noce si ¢
dato il nome di Juglans laciniosa.

Juglans myristicaeformis.

Sin. franc.: Noyer muscardier.
I nome di questa specie deriva dall’avere il
Jfrutto molto simile alla noce moscata.
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Juglans porcina. - Carye porcina.

Sin. frane.: Noyer a cochon.

18 il pilt grande albero delle foreste america-
ne (1), e forma la massa dei boschi che crescono
sulle coste Atlantiche.

B la specie cheé da il legno pitt forte, tenace; é
preferito in tutti i lavori in culi si richiede la mas-
sima resistenza,

La noce & piccola, dura, contiene una ridotta
mandorla, dolce, ma difficile ad essere estratta dal
guscio.

Juglans squamosa.

Sin. franc.: Noyer, éeallicux.

Questa specie raggiunge la massima altezza dei
noci, oltre i m. 30, sopra un fusto a relativo piccolo
diametro, e cresce nei luoghi umidi. Il suo tronco é
talmente dritto e calibrato da poter servire di-
rettamente come albero-da vascello; tanto pil che
il legno ¢ dotato di resistenza, elasticitd, e tenacita;
quindi risultano alberi da bastimenti, adatti e fortis-
simi. Nell’inverno, dopo la caduta delle foglie, la
corteccia si distacca a lamine, scaglic o squame.

Il legno si presta anche per preparvare trucioli
da intreecio.

(1) Le pitt belly foresto del mondo, di essenze vario,
st trovano nel Queboc ed Onturio (Canada).
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Juglans tomenlosa Mich.

Sin. frane.: Noyer dur.

Questa & specie della Pensilvania e della Vir-
ginia; ¢ stata anche coltivata in Francia, ¢ vive
bene nel nostro clima. Ha uno sviluppo tale da ele-
varsi dai m. 25 ai 30, fornisce un legno pesante,
curo, elastico, con tessitura ¢ colore simile agli
altri dei noci americani, dai quali si distingue per
essere un ottimo combustibile.

Il suo frutto & piccolo, quasi tetragono, bruno e
liscio.
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LEGUMINOSE

ULEX

Ginestrone - Ulex ewropaeus Lin.
~Ulex grandiflora - Pourr. - Ulex vernalis Thore.

Sin.: Ginestra marina, Ginestra spinosa, Maggio di mae-
chia, Nepa, Nepe, Spalatrone, Sparto africano, Pru-
naen, Sardicei, Ginestra d’Amburgo, Ginestra 4°0-
landa, Striggia, Spino razzo, Ginestra di Spagna.

Nin. franc.: Ajone, Jaunet, Jone marin, Ajoue majeur,
Sainfon d'haver, Viguon, Viguot, Jone ¢pineux, Genét
épineux, Lardier.

Questa leguminosa piltt che una essenza forestale
¢ un arbusto spinoso, sempre verde, ramosissimo,
che & comunemente adoperato per siepi e per fa-
scine da fuoco; in aleuni luoghi, dopo opportune
preparazioni, fiaccature, ¢ dato come foraggio
specialmente d'inverno, dove difetta un alimento
pitt appropriato pel bestiame rurale (1). Gli animali
da latte che se ne cibano lo rendono pitt butie-
roso. Il GtrarD (2) ne dd comparatamente I'analisi

(1) Espericnze ANcraALD in Toghiitersa.
(2) Recherches sur Uutilisation de U ajone ».

CASTALDI. 16
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della medica e del ginestrone, per mostrare la giusta
importanza che a questo si di nell’alimentazione
del bestiame, ed io_la riporto:

’\{cdm 'I'Ilcu\cuti nutri-

composiziono | tividigeribili
Ulex | Medica ]~ Ulex Ma\dlcu

i

Acquas . oon e 52,67 | 74,30 — | —

Jenere ... .. e 1,57 1,75 — —

Matcrio grasso «......... 0,90 [ 045 —_ —
Materio asotate ...... oo 4,55 4,10 2,55 | 3,20
Materie estrattive 1nzn7omto 25,99 1 10,90 | 14,19 | 8,10
Cellulosa ........0...... 14,32 8,50 6,13 | 3,98

E la pianta da sicpe che non teme gli sbrumi ma-
rini. In Toscana si usa come concime (1).

- Tn Spagna, IFrancia, Algeria ¢ Bretagna se
ne hanne grandi boschi dai quali s¢ ne traggono
fascine da bruciare.

Giraro la dice plante d’oro per terrent primitivi,
ossia allo stato naturale; ed il Rierrien la chiama
la medica delle terre povere. Vegeta in tutta Iu-
ropa, preferisce i luoghi incolti, vicino al mare ¢
specialmente le sabbmsc lande, ¢ pianta vivace,
molto rustica.

Gencralmente & spontanea nella regione della
quercia, ma si avvicina sempre alla viva del mare.

Viene coltivata per siepi e giova molto nei luoghi
verso il mare, ove, qualunque altra pianta allo stesso
scopo messa, perisce sotto I'azione della. salsedine,

(1) Speeie nel luecheso ¢ pisano. La pianta & ricea di
azoto 0.726 (GaBrILLLI) e di sostanzy orgunicu.
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che viene con gli spruzzi i quali riescono inoffen-
sivi per il nepe.

1l fusto in media si eleva m. 2; da noi si in-
nalza circa un metro, ¢ porta rami molto diffusi,
spinosi, da formare una densa chiudenda. 11 tronco
dd legno bianco-giallastro, duro e pesante. Un
m.® pesa kg, 985,

Le fascine sono molto usate per scaldave forni
da pane, fornaci ed anche per cucina. Le foglie
sono sessili, piccole, strette, lineari, lanceolate,
terminanti come spine; al principio la punta & la-
nuginosa, ma nello stato adulto si cangia in una
spina acuta ¢ persistente.

I fiori sono gialli, grandi, quasi sessili, inodori,
pubescenti, raccolti a 2 o 3 all’estremita dei rami.
La fioritura dura quasi tutta Pestate.

i frutto ¢ un legume oblungo, molto villoso.

In alcuni Inoghi il sardicel & coltivato a prato,
per averne foraggio nell’inverne, dove in tale e-
poca difetta altro mangime fresco ¢ verde; ed &
detto percio foraggio da montagna. Le piante deb-
bono essere colte avanti la fioritura ¢ prima che
si induriscano le sping, ¢ quando tale mangime &
hene pr \pamtn non nuoce al hestiame, ed & molto
appetito; anzi gli animali da latte che se¢ ne sono
alimentati lo danno pit grasso.

Questo foraggio ¢ stato sottoposto anche isolata-
mente all’analisi, per rvilevarne il valere alimentare.

1l CerpELuer vi ha trovato:

Matoria secea .o .. e 45,059,
Acquan .. ....... e e D508

con il 0,10 di azoto Y.
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* . . .-
Jouxsron, csaminando il foraggio che trattiamo
ne da:

Alaterie organiche .. .. o oLl 21,23%,
Materie minerali oo oL e 137
Acqua. ... 77,40 »

La raccolta dei germogli annuali deve essere
fatta prima che le parti erbacee passino allo stato
legnoso, faleiandole. Per rendere sempre pitt adatta
alla, alimentazione tale pianta, senza che apporti
danno al bestiame, alcuni la sottopongono alla
macinazione nei frantot a maecelli, ed altri la bat-
tono con magli, o la pestano in appositi mortai di
pictra, triturandone le spine in via d'indurirsi.

Come legno se ne prepara combustibile per forni,
cucina ¢ fornaci.

Prixio assicurava che la cenere di questa pianta
contencsse oro (sic).



AVORNO

Cytisus laburnum - Citisus alpinus
Laburnum amygdaloides.

Sin.: Arboniello, Avorniello, Auagiri minore, Avornello,
Borniello, Breatolo, Ciondalino, Citiso, Faheso, Maggio
ciondolino, Maiella, Maio, Laburno, Liburno, Maggio
ciondolo, Talso ebano.

Sin. Franc.: tibérnicr des Alpes, Faux éhérnier, Aubourj,
Cytise faux ébérnier, Cytise des Alpes, Cy tm‘, Cytiso
aubours.

Vi sono varie specie di Citisi molto comuni nelle
regioni montuose d’Italia, sino ai metri 1200, ¢
fra queste la pit diffusa & il Cytisus laburnum Lin.
Tutte sono sporadiche fra i faggi, aceri, olmi, fras-
sini e querce; non cestituiscono mai dei boschi
puri.

11 Cytisus alpenus Willd, da alcuni ¢ confuso, ed
¢ considerato della stessa specie del Citiso citato
anzi; invece da altri ¢ ritenuta come specie di-
stinta, quantunque presentasse dei caratteri molto
simili; se ne differisce:

Per le foglie glabre; fiori pitt piccoli e piu chiari;
legumi glabri, con un’ala alla sutura superiore; di
pm ha taglia maggiormente clevata. )

E una specie molto rustica, ¢ si trova sulle Alpi
e lungo gli Appennini, sino alle Marche.

Molto piti rare sono le altre specie.
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Cytisus sessilifolius Lin. Ginestrino o Ginestrina
falsa. — Frutice comune sulla Maiella, ove vive
nelle siepi ed anche nei boschi. Le sue foglie sono
rotonde ed i fiori gialli.

Cytisus nigricans, detto Maggio, il cui frutice ¢
fiori rassomigliano molto alla Ginestra.

Cytisus triflorus, questo ¢ molto pitt comune
nelle nostre selve, ¢ da un abbondante pascolo alle
capre.

In generale, tutte le dette specie, pitt o meno dif-
fuse allo stato naturale, sono coltivate nei giardini ¢
nei boschetti, come ornamento a causa della forma
cespugliosa che prendono, e per i loro bei fiori
gialli, che ne rendono attraente il cespuglio. Fra
tutte queste specie la pilt interessante, dal punto
di vista dell’utilizzazione, come la pit diftusa, & ap-
punto il Cytisus laburnum od Ornicllo, il quale
oltre ad essere sparso in Kuropa centrale, sulle
Alpi, & comunissimo sui nostri monti, nonehé
sui colli elevati, nei boschi di Capri. THIEBAUD 1i-
tiene che il (itiso fosse la planta tanto cara ai
greci per D'adattabilitd ad ogni sorta di terreno
compreso il roccioso.

T un arbusto che talvolta prende anche la gran-
dezza di un albero; la sua media taglia & daim. 4,50
ai 5,40, ma in alcuni casi giunge all’altezza di m. 7
cd anche 8; il diametro alla base del fusto pud
variare dai cm. 13-15. Isso & diritto; il duramen
¢ violaceo nelle piante giovani, ¢ diviene nero
nelle vecchie.

La sua crescenza ¢ rapida nella gioventu, sino
alletd di 8-10 anni. I& pianta longeva, pud vi-



Avorno 247

vere sino ai 3-4 sccoli. Il fusto porta molti rami,
Junghi, semplici, pendenti e coperti da una cor-
teccia verdastra, verde o giallo-verdina; invece
sul tronco, sui rami vecchi & grigiastra o verde-
scuro, con righe bianche trasversali. Le foglie por-
tano un lungo piceiuolo ¢ sono terminate da 3 fo-
glioline ovali, oblanghe, con stipole lesiniformi,
glabre alla pagina superiore, ¢ pubescenti con peli
sericei alla inferiore, di colore verde cupo su guella,
superiore ¢ glauche sull’altra.

Le foglic hanno proprieta emetiche ¢ purgative,
sono appetite dai ruminanti in generale ¢ spe-
cialmente dagli ovini, ai quali non producono
nocumento di sorta.

Corteccia, foglie, fiori ¢ semi, per la laburnine,
riescono velenosi ai cavalli ((GaLLieg, Jowrnal d’a-
gricolture).

Fiorisce in maggio; I'infiorescenza & a grappoli
pendenti e lunghi, provvista di 3 brattee caduche. T
racemi sono numerosi ¢ costituiti da grandi fiori
di eolor giallo-dorato, con calice campanulato ed il
colore loro e dei sepali rendono sommamente or-
namentale la pianta che 1i produce.

[ fiori sono apistici e ricercati da tali imenotteri
nel loro foraggiare. Le bocciole dei fiori, raccolte,
ranno conciate all’aceto come i capperi.

v frutti sono dei legumi compressi, lunghi dai
4-5 centimetri o poco pin; sono leggermente vil-
losi, con suture salienti e maturano alla fine di ago-
sto.

Secondo CHEVALLIER i baccelli contengono una
materia grassa bianco-verdastra, delle sostanze azq-
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tate, un principio vomitivo, solubile nell’acqua ¢
nell’alcool, di sapore disgustevole; una materia
verde, dell’acido malico e delle sostanze minerali.
Nei legumi vi sono dei semi piccoli, compressi, reni-
formi, di colore nerastro esternamente ¢ giallo-
verdastro nellinterno, hanno propricta vomitive e
catartiche. Tale prerogativa dei semi & dovuta al-
Palcaloide citisina (1) che, isolata, si presenta sotto
forma di eristalli incolori, di sapure amarognolo,
caustico. T eristalli sono fusibili a 1549, solubili nel-
lacqua, nell’alcool, e sono adoperati in medicina
per uso interno, e per iniczioni. Detti semi sono
appetiti da polli ed wuccelli. L’infuso serve per
usi terapeutici ed alcuni afiermano faccia aumen-
tare la secrezione lattea.

Legno. — Durissimo, pieghevole, elastico e lu-
cente. L’alburno & poco distinto, e segna alla peri-
feria del tronco una zona bianco-giallastra; il du-
ramen ¢ bruno venato, simile all’ebano, verde,
che col tempo diventa ncro. La densitd & da 0,699
a 0,816. Tutti questi caratteri hanno fatto parago-
nare il legno del eitiso a quello dell’ebano, per cuir
alla pianta si ¢ anche dato il nome di falso-cbano;
ed in veritd lo imita assai bene.

£ un legno di difficile fenditura, poco alterabile,
resiste lungamente alle alternative dell’asciutto e
dell’umiditd; difficilmente infradicia, ¢ suscettibile
del pitt bello pulimento lucente, per cui & ottimo per
lavoro di tornio e d’intarsio.

(1) La citisina si trova assicmo all’altro alcaloido fg-
burnina.
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Alcuni per meglio similare il legno d’cbano e ren-
dere quello dell’Avorniello moro, lo trattano con
latte di calce, e cosi, maccrando in tale bagno, as-
sume tinta sempre pilt nera.

I1 legno & molto ricercato dai tornieri, dai sti-
pettai, da gli ebanisti e per i lavori d’intarsio;
sebbene sia molto raro sui mercati nelle dimen-
sioni desiderate per tali usi, ma molto piltt comune
sotto forma di pali ¢ s¢ ne fanno cerchioni alle
botti, arnesi musicali, piuoli, ecc.

Ordinariamente dove questa pianta & comune si
ricavano degli eccellenti pali, dai quali, oltre che
per gli usi che abbiamo indicati, possiamo avere
buoni sostegni per viti, o remi, o modellarli per
altri intendi agricoli.

A causa della somma durczza e della grande fles-
sibilith di questo legno, si ritiene che gli antichi
barbari ne fabbhricassero archi resistenti per le
loro frecce, arma molto pilt modesta ed umana,
delle frecce da velivoli adoperate dai pitt progrediti
moderni, della tanto decantata rultur.

Il legno del Citiso, oltrc a poterne dare chiodi
e perni, fornisce un discrcto combustibile, ed eccel-
lente carbone.
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Robinia Pseudo Acaciea Lian. - Pseudo acacia
Tour. (Leguminosa-Papilionacea).

Sin.: Robinia falsa neacia, Falsa paguia, Robinia, Aceacia,
lalsd
Acacia bianca,
Sin. franc.: Robinicr faux acacin, Acacia blane,

{2 un grande albero che pud arrivare ai m. 25;
ritenuto come una delle prineipali e pitt belle  es-
senze forestali (1). I8 conosciuta comunemente
pilt col nome di Acacia (2), anziché con quello di
Robinia, sebbene Pacacia appartenga alle legumi-

‘nose Mimosee, mentre la Robinia ¢ una leguminosa
Papilionacea.

Nativa dell’America scttentrionale (3) ¢ propria-
mente della Virginia, fu introdotta in Europa sino
dal 1600, allevata da Robin in Francia ncl 1635]
questi ne pianto il primo esemplare nel Musco delle
Piante a Parigi.

Altri vogliono inveeecho fossestata unapianta da

(1) So ne contano 63 spocie. Tomono lo basso tempera-
ture.

(2) Tn greco vorrebbo diro innocenze, per autivesi dello
spine di cui la pianta & provvista.

(3) Ivi, per rilevarno 'importanza, nel dl delle nozze lo
sposo previdonte semina un corto numero di piante di
gnggia, dote per i nascituri,
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Linnco dedicata a Robin. Attualmente si é natu-
ralizzata e vegeta in tutta 1’Europa, essendosi per-
fettamente acclimatata e vive, senza andare in 13
nella regione del castagno. Si trova sulle Alpi al-
Paltezza di m. 1000 ¢ lungo gli Appeunini ¢ nei
siti riparati arriva ai m.1500 ed anche oltre; in
Italia va sino nelle Marche ed in tutto il litorale
del Mediterranco: I un albero di primo ordine, di
apida creseenza, quando le condizioni di clima ¢
di terveno sono favorevoli, ¢ si sviluppa maggior-
wente quando cresce isolato. I la pianta con lmnn
duro che sviluppa rapidamente, mentre tutte lo
altre che hanno tal pregio, presentano una cre-
scenza molto lenta. Essa ¢ pit rapida dai 25 ai
45 anni, ed a 40 altezza va a circa m. 18, con un
diametro alla base di cm. 66.

Il tronco ¢ diritto, rivestito da corteccia bruno-
rugosa. Ad etd pil inoltrat‘.a puod giungere a m. 20
¢ rarissimamente a 23, con un (llamctro alla base
dim.1-1,20sin0 ad 1,50. Ha gran bisogno della luce.

E caratteristico per le sue spine, ed & Palbero spi-
nescente pilt clegante. Sono le sue, stipule, alla
base delle foglie, che sono sostituite da 2 spine (1).
& albero longevo, in media vive dagli 80 a 90
anni, ma puo anche giungere a 300. Da pianta
forestale ¢ divenuta, presso noi, decorativa dei

(1) I1 Tarcroxt ammette cho col trapianto la ygaggi
spinosa possa divenire incrine.

In .lustralic ed al Capo le piceole acacie, di specie di-
verso, si pongono in tubi fatti con pezzi di canna, e quando
I'attecchimento & assicurato si trasportano e mettono a
dimora  stubile.
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parchi, giardini, viali, non che per ornare lo vie
delle citta e per ombreggiare.

In Ttalia ¢ estesamente coltivata nella regione
dell’olivo, del faggio; a macchia o massicei si eleva
di poco.

Con la robinia (salici ¢ Pino marittimo), si sono
rimboschiti circa Ea. 930 di terreno lungo lariviera
di Venezia. In Ungheria si vedono oltrc 160 mila
ettari di terreno sabbioso ad acacia. I} un’essenza
che per le sue radici abbarbicanti scrve a conso-
lidare i terreni, specie i franosi.

Con la cultura sc¢ ne sono create le varietd, fi-
nanco inermis, cio®¢ senza spine, Varietd che da
taluni sono considerate come tante specie. Una
varietd inerme ¢ detta crespa, perche ha le foglie
ondulate; un’altra parasole per avere i rami molto
stretti fra loro ed nclinati, ed un’altra tortuosa per
avere i rami folti ¢ torti.

I rami, essendo aperti, formano una chioma larga,
ed 1r10g0la10 (1); sono fragili ed armati di spine
nella specie naturale, non alterata dalla cultura.
Quando l'essenza & coltivata a ceppaia, cmette
molti polloni resistenti, i quali a 3 anni sono gia
ottimi paletti; ¢ questi sono di maggior valore al-
Letd di 8-10. A 12-15 anni si hanno pertiche ed
a 20 si ottengono pali di 128 scelta (2).

La corteccia nei giovani rami ¢ grigio-bruna con
tendenza al rossastro; nei tronchi ¢ veechi rami ¢

(1) Non mancano robinio a ramificazione piramidale.

(2) Da un ettaro di acacieto a ceduo si possono, nel
taglio, avere circa 6300 buoni pali, del diametro di quasi
em. |13 a, secondo il Cavazza, 20.000 fascine.



Robinia. 253

grigiastra, screpolata; nei piut veechi profendamente
fessurata.

La parte interna della corteccia, o strato libe-
riano, con la maccrazione ne da tiglio tessile, da
potersene fabbricare delle corde e delle stuoie.

Nell'ultima fiera internazionale di Milano figura-
vano nelle stand della Somalia, campioni di cor-
tecce di acacia (1) ivi usate per la concia delle
pelli.

Tanto la corteccia del fusto, quanto quella dei
rami ha proprietd emetiche ¢ viene usata come
purgativa, tonica, astringente, febbrifuga.

Sccondo Laxowiktie, Huzarp ¢ Jarrn la
scorza di robinia & velenosa per gli equini. Il Power
dice che tale azione devesi sp(‘cmlm«\nto a delle so-
stanze albuminoidi. Noi abbiamo fornite, moderata-
mente, a cavalli foglie attaccate a rametti con cor-
teccia, ma le bestie non ne hanno risentito danno.

Foglic. — Le foglic sono caduche, leggere, tra-
spaventi, quasi opposte, picciolate imparipennate.
Alla loro base le stipole si sono trasformate in spine
dure, appiattite, ricurve ¢ persistenti per anni. Le
fOO'lIC sono dungue composte, risultanti da ele-
menti ovali, interi, glabri ¢ di numero variabile da

17-21 sino a 25; dl color verde tenero, molto grade-
vole. Fssc sono appetite dagli animali agricoli:
cavalli, boviui ed ovini, costituiscono un cccel-
lente foraggio, e raccolte ed essiccate possono ser-
vire come un huon sussidiario invernale (kg. 100
di esse, verdi si riducono a 39 secche). Pasqui e

(1) Acacia gik, A. Seyal, A. Kansak, A. Stefanini.
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Pasquarnini le dicono, per l'alimentazione delle
bestie ¢ per la quantitd di proteina di poco infe-
riore a quelle dell’olmo (1),

Fiort. — Compariscono in maggio-giugno, ed i
fiori shocciano quasi contemporaneamente all’ap-
parire delle foglie. L’infiorescenza ¢ a grappoli
ascellari pendenti. Le corolle sono bianche ¢ nello
aprirsi emanano un soavissimo odore; contengono
un glucoside detto robinina, che si puo estrarre dai
fiori freschi, facendoli bollire con acqua e trattando
il residuo con alcool. B in virth di questo glucoside
che i fiori sono adoperati in medicina, preparando-
sene dello siroppo e degli infusi, usati come anti-
spasmodici contro la cemicrania, mali di testa,
indigestioni, convulsioni, vomiti ¢ coliche. Trovano
applicazione nell’arte culinaria, indorati e friti,
come i fiori di zucca; non che come i capperi, allo
stato di bocciuoli sotto aceto. Si impicgano anche
in profumeria per la toeletta.

I frutti sono dei legumi depressi, lunghi em. 5-10
e larghi mm. 15, da avere apparenza fogliacea;

(1) Il Coccoxnt vorrvebbe si preferissero per le vacche
da latte; seuza perd abusarne, secondo I'Orravi. I1 Rizzr
(Tecnologia forestale) trova cho le foglio di acacia sono,
nell’alimentazione del bestiame, comparabili per il loro po-
tere alimentare, ai semi di favetta, o polverizzate possono
competere col panello. Contengono, secondo Girarn:

Azoto ... BN e 25,00 %
GUASSE v v e it i e iannnnnannase 22 0
Fstrattive non azotate ............ 39,2 »
Fibra groggin .o oo v ii i, 13,7 »

[0 TTeY < Y 14 S
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maturi sono di colore bruno rossicci, glabri, rac-
chiudono 8 a 10 semi che maturano in ottobre. La
fruttificazione incomincia dai 10 ai 20 anni. Un
ettolitro di semi pesa kg. 70 a 75 (1).

Legno. — 1l legno possiede delle ceeellenti qua-
litd. Gli anelli anndali sono molto distinti ¢ tal-
volta sono larghi sino & mm. 12. I raggi midollari
non superano lo spessore di 5 cellule, che in sezione
tangenziale, appaiono piccole ¢ rotonde. L’alburno
¢ poco sviluppato, ma giallo chiaro ¢ distinto,
costituito da 8-15 anelli annuali. Il duramen molto
sviluppato, & macchiato di bruno, per infiltrazioni
di sostanze tanniche, ed & pereid ricercato dai sti-
pettai. Sebbene di crescenza rapida, pure ¢ duris-
simo, meno pero della varvieta inermis. 8i taglia da
S8 a 15 anni.

A misura che la pianta si invecchia, esso diventa
sempre pitt duro. B nervoso, clastico, compatto,
pesante, lucido. La densitd di questo legno varia
da 0,681 a 0,733 a 0,820, ¢d il peso ai un m.?
1076-800 kg. se stagionato, ¢ 600 se secco (2).

L colore ¢ giallo verdastro con piacevoli venature

(1) Tali semi impiegano parecchio per gorminuare. Ad
affréttarne la nascite il Banprart consiglia di tenerhi 12
ore noll’acqua, poi porli iv sacthetti di lana umida e cosl
serrarli in vasi di vetro a tappo smerigliato, ed esporli al
sole. In 10 giorni ne germina il 98%,. VERSCHUAFFELT lascia
i detti semi per 4 oro, in un bagno d’aleool prima di afti-
darli al terreno. La germinabilita noi semi di acacia si con-
serva per 2 o 3 anni. Con tali organi, d’'un’acacia abis-
gina, e scorza di radico di un cotone si tingono, in Eritrea,
le stuoio in azzurro.

(2) I’Hooxker afferima che il legno d’acacia cresciuto
in Inghilterre perde i suoi caratteri.
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pilt oscure o brune intense. La grana & finissima
¢ scrrata. Questo legno, per lo meno pregevole
quanto la quercia, tagliato di fresco emana un
cattivo odore. I& decisiva U'esperienza dell’ Harrie
circa la durata: messi i pali di acacia entro terra,
dopo 7 anni non erano per nulla intaceati. Piallato
prende un piacevole aspetto, levigato ¢ lucido; si
spiana facilmente con la pialla ed & suscettibile di
prenderc un bel polimento. E legno molto duraturo
all’aria ed allo scoperto, quando & adoperato bene
stagionato, resiste all’infracidamento, ed & percio
di lunga durata. Non si altera alle variazioni degli
agenti atmosferici, ¢ non soffre alle alternative di
seechezza ¢ di umidita. Si fende e resiste al tarlo.

Conservasi bene sott’acqua, quindi si addice
alle costruzioni marittime.

La resistenza allarottura per mm.2é& dikg. 20,410;
la resistenza verticale ¢ superiore a quella posse-
duta dal legno di quercia. La dilatazione lineare
del legno secco inumidito, per 100 unitd é:

. longitudinale 0,035
radiale 3,840
periferica 8,520

T un ottimo materiale da lavoro, per costruzioni
edilizic ¢ marittime. Se & poco usato, ¢ perché sul
mercato non si dispone di tronchi di grosse dimen-
sioni; sebbene quando si abbatte la pianta all’eta
di 40-50 anni, si possono avere pezzi per opere di
lusso e di forza, come parti di carri, ecec.

I rami si usano per mobili rustici.
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Dal legno si puod estrarre una maberm colorante
gialla da essere usata in tintoria. B, quello, molto
mcoxcato dall’ebanista, falegname, tonnem, dal fab-
bricante di minuterie in legno, come dal carroz-
ziere ¢ dal costruttore di macchine. L’cbanista
va in cerca plcfcrlbxlmentc del ceppo, che ¢ molto
pilt marezzato, pei mobili di lusso ¢ di gran pregio
e per la preparazione di sedie. Oltre a mobili si
costruiscono pezzi di macchine, raggi di ruote (1),
denti d’ingranaggl, palette da ruote motrici, piuoli
da scale ¢ remi.

B adoperato nelle costruzioni marittime per
parti di barche ed anche palafitte. I preferito
per pali telegr aﬁu ed il bottaio I'usa a farne doghe
da_botti.

I un eccellente combustibile, sviluppa 3139 ca-
lorio, poco inferiore al faggio (3408), da fuoco vivo
e prolungato, pero ha il difetto di scintillare troppo
nel bruciare.

DA anche un eccellente carbone, che & tenuto in
sommo pregio nelle fucine; nonchd tannino. Ma per
quest’ultimo dovremmo introdurre in Italia, se-
condo GiaLIownT, due specie di acacia dell’ Australia:
I’ Acacia decurrens ¢ I'A. p?/cnantha che nella cor-
teccia arrivano a contenere il 309, di tannino.

(1) In questa occorronza i pezzi vanno scortecciati,
aleuni mesi dopa il taglio; non deve cio farsi se i tronchi
ne dovranno dare tavolame da sega per carrozzeria. Nel
primo caso bisogna cosl regolarsi, per potero seorgere Ia
direzione deglit ¢paccht che possono verificarsi nei pezzi
da scure.
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Robinia Pseudo dcacia inermis.

Sin.: Acacia incrme, Robinia senza spine.
Sin. franc.: Robinier sans épiues.

Questa specie differisce da quella comune, per-
ché manca dci due aculei che si trovano sulle
branche, in Iuogo delle stipule, al punto di attacco
delle foglic. I suoi rami sono meno grossi ¢ pil
abbondanti e lo foglie maggiormente grandi. It

by

legno & meno duro.

Robinia hispide arborea.

Sin.: Robinia pelosa, Robinia dal fioro rosso, Robinia
ispida, Robinia rossa.

 originaria della Carolina, ma da noi & coltivata
nei gkudlm, perche fa bello ornamento ai viali.

Il suo fusto & abbastanza alto, 1 suoi rami
sono senza pungiglioni, deboli, pendenti ¢ coperti
di peli ispidi rossicci, formanti come una folta
chioma. I peli rossicei coprono ancora i peduncoli
dell’infiorescenza, cd il calice. Anche 1 fiori sono
rosei; la infiorescenza a grappoli ascellari, pen-
denti. I8 pianta che fiorisce due volte all’anno (1).
Le foglie sono imparipennate e costituite da 11 fo-
glioline. Semi 5000 a 60O per litro.

Robinia viscosa Mich. - Robinia glutinosa.
Sin.: Robinia dal fiore rosso.
Specie originaria anche della Carolina ¢ Georgia.

(1) Pcr lo api & utilissima la R. semperflorens, che ha
fiori dall’aprile all’ottobre.
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It coltivata nei giardini. & un albero grande, con
tronco dritto ¢ corteccia grigia. Porta rami (1) brevi
brani-nerieci con spine cortissime; quelli sono prov-
veduti di piceole glandole che trasudano un umore
vischioso. Le foglic sono opposte, pennate, con 19
foglioline, di color rosso-bruno, provviste alla base
di spine filiformi. La infiorescenza & purc ascellare,
a grappoli ed i fiori sono simili a quelli della R. ispide
di color rosso, ma meno colorati, inodori. Anche il
legname & vischioso.

Robinia umbraculifera o Robinia Pseudo Acacia
umbraculifera.
Sin.: Robinia a palla, Acacia ombeelling, Robinia ad om-

brella, Acacia a palla.
Sin. frane.: Robinier boule.

Deve il suo nome alla disposizione dei rami che
sono folti, frondosi ed inermi; distribuiti in modo
globoso da simulare una ombrella.

Legno e rami sono fragili.

Robinia Pseudo Acacia alba.
Sin. franc.: Rohinier faux acacia blane, ou commun.

Questa specie, meglio varietd, ¢ spinosa ¢ con
fiori bianchi.

(1) Sui rami di robinia, in gencre, sono frequenti i fe-
nomeni di fasciazione; conseguenza dei tagli o capitoz-
zamenti, che disturbano il regolare correro dei succhi
o quindi lo celluls apicali del ramo, che d’ordinario «i
trovano normalmente all’asse, vengono a trovarsi sim-
metricamente ad esso.
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OLEASTRO

«Tra i massi s’avvinghia o non cede».
Pascorr.

Olea ewropaea sylvestris Lin. - Olea europaea O-
leaster D.C. - Olea sylvestris Mill. - Olea Oleaster
Link.

Sin.: Oleastro, Olivastro, Olivagnolo, Oliveo sclvatico,
Clivaggine, Ulivagnolo, Ulivastro.
Sin. frarc.: Olivier sanvage.

All'ulivo selvatico si assegnano due origini:

1.0 albero primitivo o albero naturale;

2.0 dalla, disseminazione dei noccioli o dei
semi, delle varietd coltivate od olivo gentile, fatta
dagli uccelli.

Il vero oleastro & la forma primitiva (1); e semi-
nato si riproduce fedelmente con i suoi ca-

(1) Che Polivo domestico derivi dall’'oleastro ¢ con-
trastato dalle opinioni del D (ANDOLLE, Ponrra, Savi-
TrN ¢ da altri; questi ammettono invece che Poleastro
sin regressivamente derivato dallolivo domestico. B in-
discusso che Polivo coltivato ne possa dare Uolivastro, men-
tre Poleastro ¢ il selvatico.
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ratberi speciali; mentre i semi provenienti da piante
gentili, nella riproduzione richiamano sempre qual-
che carattere della varietd da cui essi hanno ori--
gine, retrogradando poi costantemente, per avvi-
cinarsi alla forma originale dell’oleastro.

Anche questo, nello stato sclvaggio, presenta
due varieta distinte: )

a) Olea euwropaea, fructu racemoso grani pe-
peris;

by Olea ewropaea latifolia, fructy exiguo, sub ro-
tundo, sub nigro.

Lolivo primitivo o naturale, ed il degenerato si tro-
vano sparsi nel bacino del Mediterraneo, princi-
palmente nell’ Europa meridionale, Italia ¢ Grecia.

Tanto i semi del natwrale, quanto quelli del dege-
nerato sono diffusi principalmente nelle selve, sulle
vecchic mura ¢ sulle torri antiche, dai merli (7ur-
dus merula), torti e dalle gazzelle che sono ghiotti
dei frutti, deponendo i semi con le loro feei. Ove
la vegetazione & possibile ne succede la riprodu-
zione soddisfacente.

L’olivo selvatico, ordinariamente si trova allo
stato spontanco da noi, cespuglioso, ¢id non per-
tanto puo raggiungere la grandezza di un albero;
specialmente nelle selve- quando trova le condi-
zioni favorevoli alla vegetazione (1). I suo tempe-

(L) L’ulivo fu detto cterno dal Ripocrry, ed in merito
alle sue esigenze abbiamo i versi del Pascorr:

.............. « Non wuole
per crescere, ch’aria, che sole,
che tempo, Uulivo ».
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ramento & robusto ed ha una vita molto pil lunga
della specie gentile, coltivata. La vegetazione ¢
lenta, sviluppa di molto il suo ceppo, appunto
quando prende la forma cespugliosa. Il fusto ¢
piuttosto nano, ma tortuoso, ¢ da un legno duro.
I1 ceppo dell’oleastro ne fornisce assai piu fino
¢ venato; ¢ ricercato dall’cbanista e per le mi-
nuterie in legno. Bruciato dd ottimo calore, come
carbonizzato si riduce in eccellente carbone.

I rami dcll’oleastro sono corti, hanno carat-
tere molto distinto: crescono sul tronco con una
disposizione pilt regolare; sono angolosi, pilt consi-
stenti ¢ terminano in punta molto acuta, duri e
rigidi, da darne 'aspetto di spine.

La corteccia dei tronchi e dei rami & piu liscia,
piu grigia dell’olivo gentile; da alcuni & proposta
come medicamento febbrifugo. I di sapore
amaro.

Le foglie sono assai sparse, pilt corte, strette
¢ verdi della specie sativa, ¢ rassomigliano a
quelle del bossolo. 11 color verde ¢ pitt pallido
alla pagina superiore, e maggiormente argentco
alla pagina infcriore.

I1 frutto & costituito da una drupa molto piccola,
con una forma che tende all’ovalo; la punta si
allunga terminando un poco ricurva. & drupa non
molto carnosa, quindi poco ricca di polpa. La su-
perficie epicarpica ¢ pil lucente, rende pochissimo
olio ma ¢ di eccellente qualitd, resistente alla ranci-
dificazione ed & da molti ritenuto medicinale. 11
nocciolo & rotondo-ovale, lungo poco meno di
mm. 10.
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Legno. — E duro, compatto, omogeneo, pesante.
La sua densitd varia da 0,836 ad 1,117. Un metro
cubo pesa 835 kg. Il colore & giallo-verdastro; ed
il duramen prende una tinta particolare grigio
venato bruno-nero; e le venature sono molto piu
fine che nell’alburno, il quale & irregolarmente
marmorizzato.

Il legno si lavora bene, si tornisce benissimo ed
& percio adatto a molti scopi. K suscettibile di bel
pulimento; & ricercato dall’cbanista per gli intarsi
¢ per le minuteric; usato nella fabbricazione delle
spazzole fine, nella scultura in legno e nella xilo-
grafia.

Come legna ¢ di prima qualitd e da ottimo car-
bone.

La resina che gli ulivi trasudano dicesi gomma
di lecca.



FRASSINI (1)
Fraxinus excelsior Lin.

Sin.: Frassino per eceellenza, Costolo, Frassine, “Frassino
comune, Frassino alto.
Sin. franc.: I"'véneo élevé, Frone commun,

Iraxinus rotundifolic Mill. - Fraxinus mannifera
Hort. - Fraxinus calabrica.

Sin.: Frassino della manna, Oruiello, Ornicllo di Calabria.
Sin. franc.: Ifréno & manne, Fréno do Calabric, Fréne.

Fraxinus Ornus Lin. - Ornus Buropaea Pers.

Sin.: Ornicllo, Orno, Frassino della manna, Avornicllo;

Avornia. Ornello, Nociechio, Ornicello.

Sin. franc.: Fréne, Fréuo a fleurs.

Di tutte le indicate specie (2), il Frassino per
cccellenza, ¢ il Frassino comune, o Fraxinus excel-
sior L., ed & il pitt importante del genere; segue in
secondo luogo il I'. rolundifolic ed infine il K. ornus;
questi due ultimi per la produzione della manne,
sebbene gli altri loro prodotti: legno, foglie e cor-

(1) Emblema della grandezza.

(2) Se nohanno 33. Tra le essenze hoschivo ¢ la piti sen-
sibile alle gelate, I'aria umida le giova, ed ¢ anche, socondo
PEBERMAYER, tra lo esigenti in materic minerali, avendo
lo foglie il 6,89, di conere:
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teccia si possano impiegare allo stesso modo di
quelli dell’excelsior, nel modo che verrd indicato.
La foglia & ottimo foraggio per bovini (Africo Cle-
mente Gohren — Voglino).

Fraxinus excelsior.

I uno dei pit belli ¢ grandi alberi indigeni del-
I'Furopa centrale ¢ meridionale; spontanco sul-
I'litna e monti di Gerace; prospera dai m. 500
a 700 (1), & 'albero di alta fustaia comune nei nostri
boschi, ove cresce spontaneamente sia in monta’
gna, comeneicampi ove il terreno non & asciutbo (2),
nelle basse pianure ¢ nelle vallate con suoli fre-
schi e fertili. Trovasi nelle selve sparso fra le al-
tre essenze; raramente ne costituisce dominanza,
Nella gioventu ha una crescita rapida sino all’eta
di 70-80 anni, ma poi diviene assai lenta. Puo vi-
vere due secoli, in media 150 anni. Vegetando oltre
200, pud arrivare a maggiore altezza di quella
ordinaria. All'etd di circa 80 anni raggiunge i
m. 30-33 ed il diametro del tronco, al piede, &
circa cm. G6. :

Il fusto & diritto, liscio, senza nodi, ben propor-
zionato, termina con cima ampia e slargata.

I rami per lo pitt sono verticali, brevi ¢ radi; si
presentano lisci, di colore verde-cinereo, con delle
cicatrici al punto d'inserzione delle foglie.

(1) I MixA Panunso afferma se ne trovino sino a 1800,
(2) To parcechi luoghi quasi paludosi dell’ Inghilterra
> doll'[rlanda questa pianta vien beue ( Young).
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La corteccia sul tronco & grigiastra, lievemente
screpolata; sui rami invece ¢ verde, liscia, spe-
cialmente su quelli giovani. Tanto la scorza del
tronco, quanto quella dei rami viene impiegata
come concino per la concia delle pelli, per tingere
in turchino ¢ verde le stoffe. I contadini si servi-
vano di tale strato quale antifebbrile: era percio
qualificata col nome di china dei campagnuoli.
Avanti che si conoscesse la china-china, come medi-
camento contro la febbre, la corteccia dei frassini
cra usata in farmacia a tale scopo, ed anche ora
1 contadini I'usano nella loro medicina domestica.

Le foglie sono composte (1) imparipennate e for-
mate da foglioline ovali oblunghe, ordinariamente
dentate. La nervatura mediana si distacca bene
da quelle secondarie che sono oblique. La faccia
superiore degli organi laminari & glabra, lucente;
quella inferiore presenta qualche pelo, lungo la ner-
vatura mediana. Le foglie sono ottima pastura pel
bestiame, specialmente secche (2); perché pare che
verdi sieno alquanto mocive. Esse foglic, dopo
Yolmo, sono le migliori per foraggio; gli alpigiani
ne fanno assai uso in agosto, ciod anche verdi.

(1) I1 GorpON ne descrive una variotd a foglio sem
‘

plici, originaria dell’irlanda.
(2) Secondo STOCKHARDT contengono:

Sostanze nutritive azotato ............ 11,21

» » innzotate  .......... 65,94
Fibra greggia ...... ..o i 13,70
Coneri ....... FS N eee 9,18

Le regioni che in Italia fanno maggioro uso di foglie:
pol bestiame sono: Romagna, Bellunese, Trevigiano.
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Date alle vacche da latte, ne lo fanno avere gial-
letto, con gusto di nocciuola.

La fioritura si ha tra aprile e maggio, i frutti ma-
turano in settembre ed ottobre e seminando in
autunno germinano intorno Paprile.

Il frutto & una samare, comuncmente lingua di
passero, il cui follicolo & ellittico, oblungo, piatto,
a punta e forma una lingua. membranosa, alata,
per cui il nome datogli; & di color bruno all’esterno,
bluastra nell’interno e contiene da 2-4 semi. Si
apre in due valve. E di sapore acre. La samara si
stacca dall’albero dopo la caduta delle foglie, ed
¢ da alcuni adoperata come purgativa.

Sul frassino vivono le cantarelle (Licta vescicatorie)
con le quali si preparano i vescicanti.

II frassino da alcuni & tenuto come sostegno
per le viti (1), e la coltivazione ha dato luogo a
varietd che portano ognuna un nome particolare.

Spesso la pianta si alleva a ceppaia e cio per
fornire agli ebanisti stipettai un legno tutto mar-
morizzato ¢ marezzato da venature capricciose,
prodotte dall’incrocio delle fibre nclle protube-
ranze che si formano sulla ceppa.

Questo legno ¢ chiamato anche ebano grigio ed
¢ tanto ricercato per gli intarsi. Tale frassino si
trova con frequenza in Sicilia, Calabria, Puglia,
Sardegna, ecc. '

Legno. — 1l legno risulta da fibre dritte e molto
clastiche. Si vedono benissimo gli anelli annuali,
¢ sono bene distinti quelli che si formano nella

(1) Su di esso si pud inncstarc 'ulivo.
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Iy

dellumido. Raramente ¢ impiegato nelle opere
idrauliche, ma sempre per quelle esposte all’aria;
¢ sono preferiti negli usi, i pezzi’ di maggiori di-
nmensiont.

B ottimo materiale da spacco.

Essendo legno pregevole, elastico ¢ che mol-
leggia bene, & stimato dal carradore ¢ dal carroz-
ziere, specialmente per parti che debbono soste-
nere grandi sforzi, come: stanghe, timoni, raggi,
pezzi di ruote, mozzi, ecc.

Serve al falegname per fare tavoli da cucina,
Jperché si lava bene e non fa schegge, come pure
per sedie e scale..

Se ne giova del pari lo scatolaio.

B rlcercato dall’ebanista; a preferenza il ceppo
perché ricco di nodi che offrono delle venature
bizzarre, specie per tagli o lesioni prodotte da in-
setti, nella fabbricazione dei bei mobili. Assai ap-
prezzati tali legni se venienti dall’Ungheria e Sla-
vonia.

Esso materiale & altresi importante nelle costru-
zioni delle macchine agrarie, es. aratri, erpici, mo-
lini, ordegni inerenti all'agricoltura, gioghi per
bovi, mamclu di zappe, pale vanghe.

5 utilissimo nella costruzione degli attrezai per
la ginnastica, nella mamfattumz,mn(, dei calei per
fucili; attualmente s’impiega per aleuni pezzi nella
armatura dei wvelivoli, per vagoni, per remi; per
diversi usi negli arsenali di marina ed a farne ma-
nichi di utensili diversi.

E buono per stecche da bigliardo, fruste, manichi
di bastoni, d’ombrelli, di fruste ¢ di pennelli; gli
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antichi vi facevano aste per lance. Per questi
vari scopi si mettono in commercio delle pertiche
di m. 3 di lunghezza e della circonferenza di
16 cm. ’

Se ne serve lo zoceolaio, il torniere ed anche il
fabbricante di minuterie. Si costruiscono guide
per rampe di scalinate, perché illegno non scheggia,
e non pud arrccare male alle dita, nel poggiarvi
la mano. Puo essere utile anche nelle miniere.

11 bottaio trae profitto della pieghcvolezza, ela-
sticitd ¢ tenacitdh di detto legno per fabbricarne
cerchi da tini e da botti.

Il detto materiale di frassino, nella distilla-
zione secca, prende il posto del 1° gruppo per
il reddito in acido pirolegnoso ¢ catrame; cd ogni
kg. 100 di legno in media danno kg. 35 a 43
di prodotto distillato.

Estraendone la cellulosa, se ne ha circa il 26 %,
grezza.

La legna del frassino ¢ un oftimo combustibile,
specie per il riscaldamento degli appartamenti e
brucia meglio di qualsiasi altra a tale scopo ado-
perata. Come lunghezza: della fiamma occupa il
40 posto, per Ieffotto calorifico, preso il legno di
tiglio come unita, corrisponde al 0,92.

l‘ormscc un ottimo carbone:

il legno verde il ... .o il 27.440/,
Bn SCCCO M e 33.28 »

Bruciato completamente di ceneri rieche di
potassa. Dal F. excelsior si ha una piccola quantita
di manna detta manna amare, usata in mcdicina.
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Fraxinus rolundifolia.

Fraxinus rotundifolia o Frassino della manna,
porta il nome di Orniello; ¢ indigeno delle no-
stre province meridionali, specialmente delle re-
gioni Calabria e Sicilia; anzi si ritienc native
della prima, per cui & conosciuto anche col nome
di Fraxinus calabrica. T un albero di_mediocre
grandezza da cui, mered le incisioni che vi si prati-
cano dal giugno all’agosto, profonde sino al libro.
si ricava la manna; essa perd cola anche sponta-
neamente.

Della tecnica per I'estrazione ne diremo in pro-
sieguo.

Fraxzinus ornus (Orniello o Frassino da manna) (1).

Questa ¢ specie spontanea del mezzodi d’Eu-
ropa. Da noi si trova nei luoghi montuosi delle
Calabrie, Puglie ¢ Sicilia; come & sparsa in Corsica
¢ nelle Alpi marittime. B un bellissimo albero che,
a seconda dei luoghi, cresce da m. 4 a 7 e sino ai
12, con cima folta. I rami sono bigiastri o ros-
sicei. 'L'utte le parti della pianta: legno, corteccia
¢ foglic servono agli- stessi usi di quelle appar-
tenenti al F. excelsior. Anche su questa specie
vivono le cantarelle (Licte vescicatoria o Cantaris
vescicaloria).

(1) | frassinimanniferi occupano in Ttalia poco pin di
4000 ottari (CorLro); secondo altri 6000. Colture cstese
nei circondari di Palermo ¢ Cefall,
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Si coltiva nclle maremme toscane, come nel
Gargano ¢ la coltura ha dato luogo a delle va-
rictd:

Garganica, detto Orniello maschio, -
Foglie rotonde, detto Orniello femmin,
Foglie cordate, detta cordata,

Foglie stretle:

Tutte varieta clie vegetano tra noi. specialmente
nelle Calabrie, Puglie e Sicilia.

1l Fraxinus ornus, o meglio le sue varietd, in al-
cuni luoghi sono coltivate come piante ornamentali.
La corteccia del tronco ¢ liscia, grigiastra.

I rami sono grigiastri o rossicei cd ingrossati
presso la gemma.

I fiori sono bianchi, e nel maggio, giugno, apren-
dosi, esalano un odore piacevolissimo.

I semi maturano in autunno.

IT maggior prodotto che si ricava da questa specie
¢ la manna che ha dal 30 al 609, di mannite; quella
dei tronchi giovani ¢ pilt stimata. Il massimo con-
tributo in tale sostanza ci vienc dalla Sicilia (1) ¢
dalla, (‘alabria; attualmente pero tale materia zue-
cherina ha perduto molto della sua importanza.
Essa ¢ usata in medicina.

11 legno ha cuore di color rosa o rossastro, ed ¢
pit duro e denso di quello del Fraxinus excelsior.

.

(1) In Sicilin abbiamo I cosl dettn montagne ibel-
manna, che in arabo signifiea inontagna delle manna.
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Manna e sue estrazione.

La manna, che era ben conosciuta nel suo deri-
vato mannite fino da circa quattro secoli, st ottiene
da piante diverse, ma la manne italiana Pabbiamo
dall’Orniello od Avornicllo, ¢ dal Frassino (1).
Queclla ricavata dal primo & da preferirsi. Sono pure
piante mannifere il Tamarice (che ne da la manna
del Sinai), il Larice (manna di Briancon), I’'Euca-
liptus (manna d’Australia), alcuni licheni (manna
del Cielo) che si ha nella Persia, specialmente dal
Licanora affinis (2). La manna ¢ una sostanza mu-
cillagginosa; con destrina, dolciastra (per glucosio),
dalla qualc si ricava la mannite, usata come medi-
camento purgativo. La manna altro non ¢ se non
mannite allo stato grezzo, e la estrazione se ne fa
trattando quella con alcool, il (uale scioglie la
mannite per poi cederla.

La mannite CSHMOS — ¢& bianca cristallina,
solubile nell’acqua (3). La migliore manna nazio-
nale ¢ quella che ne da la Sicilia (4) ¢ la Calabria (5):

(1) B dai frassini che all'uopo abbiamo iundiceti.

(2) Queste manne non hanno importanza corcmerciale.

(3) La mannite abbonda pure nei funghi mangerecet,
massime nello specio cho fauno parto degli agaricini; ed
in minor dosi nell’ Uovolo buono (Amanite ceserea), nel
Prataiolo, nel Cantarello cibario, ecc. La mannite, che non
si trova nei vini normali, si produce in quelli filanti ¢ per
ricorcarveola basta evaporare aleuni em.3 di essi. I eristalli
sottili, serici, aghiformi si sveleranuo.

(4) Castelbuono.

(8) Gerace.
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ottenendosene anche qualche poco dalla Maremma
toscana (1) e pochissimo dalle Puglie.

In commercio, nei varii nostri paesi di produzione
ed in farmacia la manna prende denominazioni
diverse; cosi dicesi:

a) manna di corpo, che cola spontaneamente
da Orni e Frassini coltivati;

by manna forzata, quclla che scaturisce dai
rami e tronchi pitt adulti delle gid notate piante,
merce le incisioni;

¢) manna di foglia, di fronda o forzatella,
cstratta dalle foglie; cd ¢ la migliore.

In Maremma si ha la manna in cannelli o eletta,
che si rapprende in masse stallattitiche intorno
a fuscelli messi nei tagli colanti; manna in lagrime
quella che scende ¢ sirassoda in massoline glo-
bulari o quasi, e manna grassa, costituita da massa
informe e poltigliosa che si gratta dal basso del
fusto e conticne impuritd.

In Calabria chiamano per lo pilv manna di corpo
quella di piante coltivate, forzatella se dall’Orniello
selvatico e forzate se dall'Ornicllo montagnolo.

La raccolta di questo prodotto si inizia nel Fras-
sino quando le piante hanno 10 anni ¢ 12 nel-
P’Orniello: continuandola cosi per una quindicina
di anni consecutivi, dopo di che la piantagione
deve ceduarsi.

Allorché i nuovi polloni venuti avranno rag-
giunta la rispettiva etd di 6-8 anni si pud nuova-
mente, con le incisioni larghe qualche centimetro

(1) Tolfa.



276 I'rassini

(togliesi cioé tanta corteccia), iniziare la raccolta;
pwlungandola, per altri 13-15 anni consecutivi ¢
ripeter poi la ceduazione.

Questa alternanza di attesa e produzione si re-
plica per altre due ed anche tre volte e posma bi-
sogna pensarc al rinnovamento assoluto della pian-
tagione (1), perché “essa non da pilt quella resa
convenicente, sia dal lato della qualitd che della
quantitd. La manna cola spontancamente anche dai
crepacei delle piante dette, ma conviene pitr facili-
tarne la emissione mercé tagli o intacchi, profondi
al libro, che si praticano dal giugno all’agosto;
raccogliendosi essa manna poscia successivaniente.
11 tempo asciutto e sereno é favorevole sia alla qua-
litd che alla quantitd del prodotto, ed & quindi con-
sigliato di affrettare it raccolto della manna al-
lorche si prevede ploggia od umiditd, che altri-
menti deteriorerebbe. La resa media di manna
che si pud avere da un ettaro a tale cultura ¢
di kg. 90.

La quantitd che di tale prodotto esportammo
nel 1919 fu di quintali 3,086 pel valore di li-
re 2,391 650 (2).

(1) La docadenza di essa si rilova inoltre, (segni pro-
cursori di diverse cssenze) dal cho le piante rivestono
prima delle altre di differente sito; o cosl prima s’in-
gialliscono. Le foglie in basso sono pitt verdi di quelle
pitt su. Si scorge seccare qualche ramo dalla cima e
staccare la scorza.

(2) Statistice Min. Agric.
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Ligustrum vulgare Lin.

[ PRODOTTI DEL LIGUSTRO,

o,

Sen.:w Minmunolo, Mivto selvaggio, Cambrostene, Ischio,
Guistico, Tstio, Levistico, Libistico, Ligustico, Luistico,
Olivella, Olivello, Nuistico, Rovissico, Ruischio, Ru-
sto di coccole nere, Sanguive, Sanguinello, Vimino,
Vincastruzzo.

Sin. frane.: Iroéne, Bois noir, IFrésitlon, Raisin de chen,
Puine, Puin,

I3 un arboscello che giunge all’altezza di m. 2-3,
anzi ¢ un frutice ben cespuglioso che st trova
entro macchie ¢ fra i rovi nelle siepi, assai co-
mune in quelle di Pavia: arriva a m. 1200 nella
regione marittima. Le foglie sono lanceolate, quasi
coriacee, opposte ¢ brevemente picciolate. Dalle
medesime si pud ottencre una tinta gialla o verde;
fanno pure da caustico, allorché usate contro lo
uleerazioni alla boeca «lei piceoli. Servono a fal-
sificare il t& (Prepanuu).

Fiorisce, a sccondlo il clima, dalla fine di marzo-
aprile-maggio sino al giugno ed orna le siepi di fiori
bianchi, odorosi (1), molto ricercati dalle api; essi
sono disposti a pannocchia all’estremita dei rami.

11 frutto ¢ una bacca carnosa, di sapore amaro a-
stringente, il cui succo serve come materia tin-

(1) Cantati dal Vircirio o dal Perganca.
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toria. Trattato con allume dd un colore verde, da
tingere la lana o la seta; col solfato ferroso d l'in-
chiostro. La bacca é mangiata da merli ¢ tordi.
Qualcuno ne usa il succo per sofisticare il colore
del vino. Essa contiene pure una materia grassa
assai scarsa in natura, di cui ¢ gran parte Pa-
cido erucico che entra in diverse preparazioni
farmaceutiche. Secondo il N1ckLES la sostanza co-
lorante del frutto ¢ la lguline, che viene arros-
sata dagli acidi, mentre gli alcali la inverdiscono.
Sarebbe da usarla quindi come il lornasole.

11 legno é bianco, della densitd 0,92; duro, te-
nace, venato di bruno ed & quasi senza alburno. 2
molto durevole.

La corteccia & cencrina nelle piante giovani ¢
branche, ma nclle piante vecchie ¢ rami adulti
diviene grigia e finamente screpolata.

Il legno, malgrado possieda ottime qualita, non
arrivando a grandi dinensioni, & limitato a lavori
di minuteric al tornio. I rami, cssendo molto flessi-
bili, sono usati dal panieraio per lavori fini: cestini,
panieri, gabbie per uccelli.

Dal legno si pud estrarre materia colorante per
uso della tintoria; come pure se ne puo prepa-
rare del carbone. Da cento parti di legno verde
se ne possono avere (8,68 di secco. lsso rende in
carbone il 32,059 mentre quello verde ne da
22,04 %,

Le foglic sono mangiate dal bestiame, meno che
dagli equini; il Puccr le dice assai buone, secondo
sue prove fatte a Palermo.
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PLATANO (1)

Platano (Platanus occidentalis 1.)

(Famiglia Plalanee).

Sin.: Platano, Platano occidentalo.
Sin. frarc.: Platane d’oceident.

Oltre di questo abbiamo anche il Platano orien-
tale (2) o P. vitifoglia (dalle foglie come quelle
della vite). Tale platano ¢ somigliantissimo al
precedente (Decaisne - Naudin), tanto lo Spach
cd altri ne fanno una specie sola: Platanus vulgaris.
Il platano occidentale & proveniente od originario
dell’America scttentrionale, mentre Paltro del-
Poriente, conosciuto da remota epoca; cra colti-
vato dagli antichi romani. Orazio ne profetizzo
Pimiportanza: « il platano vincerd Volmo »; fu Pal-
bero che si piantd nel Veneto sulla tomba di Dio-
mede (Re dei Bistoni, in Tracia), durante la guerra
di Troia. T estcmmcntc coltivato nel Napoletano
¢ nella Sicilia.

Prixio decanta queste cssenze, come piante da
ombra per viali urbani.

(1) Pianta sacra a Nomesi.
(2) Originario doll’Asia Minore.
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GaLeENo, D1oscoripE ¢ piut rceentemente Lord
Warsinaguaym, ed il Raxour, dell’Universita di
Cambridge, hanno provato essere i platani poco
favorevoli ‘alla salute; dal fatto che i frutti sferici
laseiano liberi dei corpuscoti i quali penctranti negli
organi respiratorii causano catarri, bronchiti, non
che infezioni oftalmiche nelle persone che frequen-
tang tali alberate (Minerva Agraria). Ogni frutto
conticne 5 a 7 milioni di corpuscoli o spicule.

Il platano occidentale & detto anche acerifolia
(le foglie somigliano a quelle di questa pianta),
raggiunge, come laltro, grande altezza, sino cio¢
ai 30 metri. Il suo tronco dritto, cilindrico acquista
colossale grossezza (1) e sopporta una vasta e folta
chioma, con rami sbalestranti, molto estesi, nu-
merosi. Il suo tronco ¢ coperto da una corteccia
grigiastra cinerina, che si stacca a larghe falde, o
ritidomi, di ecireca cm. 10 d’ampiezza.

La scorza del platano orientale & pilt seura di
quella dell’altro.

In Calabria ¢ Sicilia i platani si capitozzano
spesso, servendosene per siepi.

La vita di tali essenze ¢ lunga da raggiungere i
120 anni (2); hanno altresi rapida crescita.

Le foglie sono palmate; poco buone per foraggio.

Il frutto dell’occidentalis & globoso, i semi —

(1) PriNto assicurava un Platano in Licia, di m. 27 di
circonfercnza, nel cui interno Licinio Mueciano, governa-
tore di tale regione, dette un banchetto a cui presero parto
18 convitati.

(2) Nell’Arcadia vi cra il platano detto di Menacleo cho
contava 800 anni; cost quello di Bujukdura presso Co-
stantinopoli, che si dice contasse 4000 anni.
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quasi rotondi — sono circondati da piceoli tuber-
coli o punte, provenienti dallo stilo, ed hanno il
pappo alla loro base.

I semi si raccolgono dall’autunno al principio
dell’inverno e vanno propagati a primavera. La
pianta si moltiplica anche per talea e propaggine.

Caratteri speciali del legno. — Questo legno, se
non & fatto macerare nell’acqua, si tarla, & attac-
cato dagli insetti ¢ facilmente va in putrefazione.
Non si altera, invece sott’acqua; anzi, fatto ma-
cerare lungamente, acquista durata, maggiore du-
rezza, resistenza ¢ serbevolezza, per cui avanti di
adoperarlo nei lavori, ¢ necessario il trattamento
idrico.

Il legno verde essicato rende 88,189 ¢ carboniz-
zandolo ne & il 29,909; carbonizzando invece
legno essiccato la resa éil 34,49 9. Nell’asciugamento
va soggetto a fendersi; & un buon legno da spacco.

IS ottimo combustibile, brucia con fiamma viva
¢ sviluppa molto calore. Le sue ceneri sono rieche
di potassa.

Il legno per struttura ¢ proprietd rassomiglia
molto con quello difaggio, perd & meno duro, meno
compatto, ma pit bruno; la sua densitd ¢ 0,550.

Tagliato obliquamente alle fibre presenta delle
belle venature ondulate ¢ marczzate, come metallo
damascato. Le marczzature sono tinte e macchict-
tate in rosso su fondo bianco; ¢ quando capitano
dei nodi, si hanno dei bellissimi effetti su levigato,
che prende assai bene la pulitura.

11 tessuto ¢ molto serrato, per cui & a grana fina.
Il colore del legno in massa ¢ fuligginoso, brunastro
o rossastro chiaro, con macchie pitt o meno oscure,
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tanto pilt accentuate quanto pil la pianta é vecchia,
L’alburno & poco distinto.

Il legno si tornisce; quello delle radici & molto piu
fortemente venato in rosso, e si addice nei lavori
di impiallacciatura.

Quando il legno ha gid subito il tratbamento di
macerazione si presta a tutti i lavori di fale-
gname, ebanista, tornitore, carradore, ecc. La parte
inferiore del tronco & da preferivsi per la confezione
della mobilia. .

S’¢ molto esteso I'uso di esso materiale nei lavori
di fantasia e minuteria, come: canestri o cofanctti
scolpiti, tabacchiere, scatole in miniatura, ccc.,
strumenti di matematica, giocattoli (1), casse di vei-
coli ordinari e¢ di vagoni, presentandosi tale legno
anche flessibile & capace di agsumere le volute for-
me, ed essendo duro si usa anche per martelli.

T rami terminali sono contorti, tanto da potersi
bene usare, intrecciandoli, come palizzate arti-
stiche sui bordi di grosse atuole di ville ¢ giardini.
Mi piace in ultimo dire che questa pianta, pur non
essendo di coltura boschiva, di montagna, merita
di esserc estesa da noi, in pianura, specialmente
per la bontd del suo legno, per alcune preroga-
tive, superiore al faggio.

1 buon ombustibile e ne di 3473 calorie, secondo
il FERRINI.

(1) Dai legnami in genero i pil belli giocattoli si hanno
dalle fabbriche di Olbernhau, Norimberga, Sonneberg; piu
grossolani sono quelli provenienti da Berchtesgaden e

della Viecthau (Prrowa). Ancho noi, italiani, stiamo lavo-.
rando, per emanciparei, in talo branca di produzione.
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SPINCERVINI

“  (Ramnee).

Le Ramnee utili, le pit comuni, sono:

1.0 Rhamnus infectoria Kach, Spincervino
grana o d’Avignone;

2.0 Rhamnus Frangula L., Spincervino minore
o Alno nero;

3.0 Rhamnus catharticus L., Spincervino mag-
giore o Ranno catartico;

4.0 Rhamnus alaternus L., Linterno, Laterno,
Alaterno.

Le indicate specic sono indigene, comuni in
Kuropa ¢ crescono in Italia nei boschi, nelle siepi
¢ nei luoghi paludosi (1). Raramente assumono
dimensioni ¢ forme di  alberi; esse sono arbusti
che vanno sotto il nowme generale di spincervini
dei tintori, perchd forniscono prodotti utili alla
tintoria, arti ¢ mestieri. Queste® piante posseg-

(1) Il Preuar le stima, per I'Italia, le migliori piante
da siepi. Salvo nello province a forti rigori invernali, Dalla
scorze. del R, Purshiana, comune nelle valli della Gran
Bretagna wmeridionale, si ricava la cascare sagrade, medi-
cinale.
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gono proprietd fisiche e chimiche comuni fra le
specie.

I loro frutti sono delle coccole globose, conte-
nenti da 2-4 logge, di rado uniloculari; sc mancano
sono abortive. L'involucro & coriacco-pergame-
noso, ed in ogni loggia trovasi un scme o nucola.
Le bacche raccolte verdi e poi essiceate, special-
mente quelle del Rhamnus infectorius ¢ R. alaternus,
vanno in commercio sotto il nome di grane di Avi-
gnone, semi di Avignone, ¢ si presentano brune,
gialle, color oliva; e servono nella tintoria per colo-
rire filati, pelli, carta e per preparare la lacca gialla,
conosciuta sotto il nome di Stil-grain, ed il verde di
vescica. Le grane d'Italia sono stimate come quelle
di Avignone.

Nei frutti essiceati la parte carnosa diventa sot-
tilissima, aderente ai noculi, ¢ si mettono in com-
mercio le bacche secche del R. infeclorius, R.
alaternus ¢ del Frangula.

Un ettolitro pesa da kg. 42 a 46.

Si negoziano in balle del peso di 120 a 150 chi-
logrammi e divise in sorti. Se¢ ne fanno 7 sorti
commerciali. Alla 12 sono assegnate le grane verde-
oscuro o giallastre, che hanno la superficie liscia
con 2-3 noculi gialli. La 12 sorte del R. infectorius
possiede un odore spiacevole.

Dalle grane si preparano le decozioni, per quindi
ottenere la lacea gialla o Stil-grain cd il verde di ve-
sciea. La decozione fresea ¢ neutra, ma invecchiando
diventa acida, specic dopo la fermentazione. Al-
lorché fresca e recente possicde una sfumatura
viva; quella veechia diventa filante. Per evitare
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cid si aggiunge del tannino alle decozioni, e con la
presenza di esso diventano tanto spesse che si
dicono grasse.

Il decotto non deve essere tenuto al contatto del-
l'aria, altrimenti deposita 1 cristalli di ramnine,
come tante paglictte di un bel eolor doro.

Costituzione chimica delle bacche. — Nel paren-
chima del frutto immaturo & contenuto un pig-
mento giallo denominato variamente: ramnina, ram-
neina, xantoramming, crisoramming, ramnocalartina.

Le bacche fresche o secche contengono la ram-
nigina, quasi identica alla, quercitina, che si pud
sstrarve dalla polpa delle bacche col mezzo della
ebollizione nellacqua ¢ con raffreddamento; si
depositano 1 cristalli di ramnine di modo che la
ramnegina, sotto I'azione dell’ebollizione, una parte
si decompone e si trasforma in ramnina. Siccome
la ramnegina costituisce il prodotto essenziale pel
tintore, nel fare il decotto, ad evitare la trasfor-
mazione, si aggiunge dell’alcool a 300, ¢ quindi
st concentra; ed & Pestratto idro-aleoolico che si
usa per la tintoria. .

Preparando Destratbo col sistema idro-alcoolico
si viene a guadagnare in materia colorante per
circa ¥, del peso delle baeche impiegate, ed in
questo caso si trova poca quantitd di ramnina. Il
saporc amaro, pare che sia dovuto alla presenza
della ramnocatarting. La ramnina & poco solubile
nell’acqua.

Nelle Ramnee si trova il salicilalo di metile, e si
svela la presenza dell’acido cianidrico quando av-
viene lo sdoppiamento del glucoside presénte (il
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faseololunatina) che, con lo zucchero, svolge dei
vapori di acido cianidrico.

La ramnigina e la ramnina sono solubili nell’etere,
nell’alcool a freddo e nel solfuro di carbonio. La
sostanza colorante, ramnigina, si scioglie bene nei
liquidi alcalini, dando soluzioni giallo-rossastre,
che imbruniscono all’aria, ¢ cid & stato causa di
far usare questa materia colorante come indica-
tore nelle reazioni; ed & la ragione ché le solu-
zioni giallo-alcaline imbruniscono presto.

Si ¢ affermato che sotto I'azione di un acido ve-
getale, la ramnigina si converte in ramnina, e
siccome nella ebollizione delle decozioni si mettono
in libertd degli acidi vegetali, & patente, come du-
rante essa, si formi la ramnina a spese della ram-
nigina.

La sostanza colorante ¢ disciolta in giallo dal-
lallume e dal carbonato alcalino; la soluzione si
imbrunisce presto all’aria. L’azione degli dcidi,
scinde la ramnina in ramnatina ¢ zucchero. Sotto
Pazione dell’acido nitrico concentrato e di quello
solforico a 66° si colora in rosso vivo. La decozione.
trattata col solfato di ferro, passa al verde, dal
bruno-verdastro che era.

Preparazione, dalld decozione,
del verde wvescica e delle lacca gialla,
detta giallo santo, grani di Persia o stil-grain.

Verde vescica. — Prende questo nome dal perché
il preparato si conserva nelle vesciche, preferibil-
mente del maiale, ed & chiamata anche verde ve-
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scica dei pittori. lacca verde, verde vegetale, succus
viridis. Ordinariamente si prepara dalle bacche del
Rhamnus catharticus ¢ dal Frangula, e si possono
usare come materia prima anche foglie e corteccia.
La migliore qualitd si ottiene dalle bacche del K.
catharticus ¢ succede in sccondo luogo quella che
si prepara dal K. Frangula; cid non pertanto tutte
le altre ricordate” specie, possono fornire I'istesso
prodotto dal perché contengono un analogo pig-
mento colorante. .

I1 succo si estrac da frutti immaturi, schiac-
ciandoli e poi abbandonando la poltiglia per
circa 8 giorni, affinché si abbia la fermenta-
zione alcoolica. La pasta fermentata si sottopone
alla pressione, per separare la parte liquida da
qu(*lla solida ¢ raccogliere il succo. Ottcnutolo per
ogni 3 litri di esso si aggiungono gr. 250 di acqua
& calee, ¢ 32 di gomma (Lra,bwa disciolta egualmente
in acqua di calce; la miscela si porta a concentra-
zione a fuoco lento, sino a consistenza siropposa, ¢
quando la massa ¢ ancora calda si versa nelle ve-
sciche. Queste si espongono all’aria in un locale
asciutto restandovele sospese sino a completa essic-
cazione del contenuto: dopo di che si mettono in
commercio. .

Sebbene sia chiamato verde vescica dei pittori,
non serve solo a questi artisti, per le loro ac-
querelle, ma sevve ancora per tingere le stotfe
di cotone, i filati, la carta, i cuoi; ed i lique-
risti se¢ ne giovano per dare il verde ai loro ma-
nufatti.

In tintoria si usa a preferenza la materia colo-



288 Spincervint

rante che si ottiene dal R, infectorius per le tin-
ture gialle-intense; ed in questo caso & ramnigina
che direttamente si fissa sui tessuti, perod, pare che
tale colorazione sia poco solida e poco resistente,
sebbene si usassero come mordenti Pallumina ed
i sali di stagno.

Il verde vegetale, oltre a prepararsi in vescica
nel modo esposto, si confeziona anche in pani, ed
allora assume pilt specialmente il nome di lacca
verde, dal.perche al succo concentrato si aggiunge
dell’allume ¢ si abbandona sino a che non prende”
una consistenza tale da conformare la massa pa-
stosa, in pan:.

Iissi essiccati hanno una frattura brillante e
sono usati a preferenza per uso degli acquerelli dai

pittori.
Lacca gialla, girdlo sanlo, conosciuto sotto il nome
di stil-grain, -— 19 un colore che si ottiene facendo

combinare la ramnigina col carbonato di calce, in
presenza dell’allume che ne ravviva Uintensitd co-
lorante. Ordinariamente per prepararve la tinta si
parte dalle bacche del E. catharticus, ma possono
benissimo servire le altre bacche dei spincervini.
Alcuni oltre al carbonato di calee in polvere fi-
nissimea. aggiungono la cerussa o carbonato di
piombo. Nella preparazione si muove sempre dalla
decozione, nella quale si addizionano, in determi-
nate proporzioni, 'allume, il carbonato di calce ¢ ce-
russa, fino a che tutto il color giallo precipiti in
massa. Raccolto il precipitato si fa sgocciolare, la
parte solida si conforma in piccoli pani conici che
si lasciano cssiccarc all’ombra. La tinta gialla & do-
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vuta alla combinazione del carbonato di calce con
la ramnigina in presenza dell’allume. Tale tinta
& pilt 0 meno intensa, perd non gode molta soli-
ditd; i pittori se ne servono nelle decorazioni dei
teatri. Si colorano con essa anche i cuoi.

Ust delle bacche, corteccia ¢ foglie delle Ramnee
nelle, medicine wmana e veterinaria. — Bacche,
corteccia ¢ foglie dei Rhamnus catharticus, Fran-
gula ed infectorius hanno virtu purgative ed anti-
parassitaric; specialmente nelle malattie croniche
della p(,llc cd a tale scopo si prepara lo siroppo
ed il cosi detto rob.

La decozione delle cortecce, radici, foglic ¢ semi
serve contro la tigna, la scabbia ¢ per uccidere
piattole e pidocchi.

+ L’infuso della corteccia & purgativo, vomitorio,
puo cssere usato come energico antichmintico, spe-
cialmente quello del R. catharticus e del Frangula.

Lo siroppa si prepara dalle bacche ben mature:
queste si pestano in un mortaio, indi con una tela
s¢ ne estrae il succo o si fa fermentare. La fermen-
tazione & necossaria per sciogliere il principio
purgjativo residente principalmento nelle pellicole.
Dopo si filtra il succo, per ogni 3 parti di esso
s¢ ne aggiungono 2 di Lucn.hcu) in polvere, ed il
tutto si porta a concentrazione, fino a che, a caldo,
il pesa siroppo segna 320 o 33°. Questo siroppo
nella medicina umana bisogna usarlo in condi-
zioni cccezionali, essendo molto energico; ma pud
essere ordinariamente prescritto in vetorinaria per
cavalli ¢ cani.



290. 5 pmcu ving

Rob di spincervino. — Piu spesso si ricava
dalle bacche del K. catharticus, ed in questo
caso, nello schiacciamento o pestamento del frutto,
bisogna evitare la frantura dei semi. Il succo si
passa per tela, si fa fermentare, indi si concentra
a consistenza mlcllosa ¢ si conserva in vasi chiusi,
in locali asciutti per uso purgativo. I tfarmacisti,
ordinariamente, lo preparano dal verde vescica,
senza partire direttamente dalla materia prima.

Rhamnus infectoria - R. infectorius.

Sin: Granag d’Avignone, Spino quercino, Spino merlo,
Sin franc: Nerprun des tenturiers,

E un albero simile, ma pitt piceolo del catharticus;
¢ indigeno, giunge all’altezza di m. 1,30. I rami
sono diffusi ¢ terminano a punta chd sembra spina.

I fiori danno cattivo odore e riescono di gusto
amaro.

Le foglie sono poco sviluppate, caduche, ovali,
dentate, alquanto pelose ¢ di bel colore.

Frutto. — Piccola bacca, rotonda-piriforme, con
epicarpio spesso, mesocarpio polposo, contenente
un suceo di colore molto cupo. I8 meno voluminoso
della bacea del E. catharticus, perd i frutti sono ine-
guali, mostrano ordinariamente due logge, con semi,
e due abortive. I semi o nucoli sono riuniti nella
patte centrale della bacca e le cavita sono mono-
spermi. L'endocarpio & pilt 0 meno consistente,
contienc una materia colorante gialla, ed un prin-
cipio molto amaro. Quella & adoperata in tintoria.

Il colore delle bacche mature & giallastro-cupo,
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ma prima sono verde. Hanno un odore nauscante,
sapore acre, amaro, alquanto acidulo. Si raccol-
gono ancora verde, avanti la maturazione fra il
scttembre ¢ Pottobre, ed hanno la grandezza di
un piscllo. Dopo la raccolta si fanno cssiccare al
sole, per poi conservarle in locali asciutti a fine di
tenerle a disposizione del commercio.

I frutti secchi’sono gobbosi, perche, essiccata la
parte carnosa, la pellicola resta attaccata ai nucoli
e ncllo stesso tempo si formano i solehi fra le gibbo-
sitd. I semi seccchi vanno in commercio sotto il
nome di grane d’Avignone. Un ettolitro di tali
bacche secche pesa da kg. 42 a 46, ¢ si mettono sui
mercati in balle di kg. 120

—

Rhamnus Frangula,

Sin,: Spincervino minore, Alno neto, Frangola, Frangula,
Legno da polvere.

Sin. franc. Bourgtne, Bourdaine, Aune noir, Bois noir,
Francule, Rhubar.

Arboscello comune in Europa, cresce in [talia nei
luoghi ombrosi dei boschi, nelle macchie palustri
e nelle siepi. Si cleva in media da 3 a 5 metri; il suo
fusto ha deboli dimensioni, ma ¢ molto ramoso e
spesso viene coltivato dai fioristi come tutore delle
piante. I suoi rami non terminano a punta acuta,
per cui viene chiamato lo spincervino senza spine,
hanno un colore bigiastro, oppure violetto punteg-
giato. Le foglie sono obovate, ottuse, levigate ¢ di
colore verde cupo.

La corteccia del tronco & bruno-nerastra, mac-
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chiata di bianco esteriormente, mentre & gialla
nell’interno. La scorza si adopera in tintoria per
tingere giallo, ¢ la decozione ¢ usata come an-
tisettica per le piaghe ¢ Ie ulceri. Somministrata
in polvere fina, mescolata a tuorlo d’uovo o al
micle, agisce coma drastica ed anticlmintica.

Nella: China, i non abbienti, spesso prendono
Pinfuso di foglie di alcuni ramni, come té.

Frutto. — La bacca & rotonda, grande quanto
un granello di pisello; prima & verde, poi addiviene
rossastra, ed infine nera, alla maturazione. Esgo
frutto rende un succo molto bruno, di sapore amaro,
acre, nauscante, spiacevole. Nella polpa si trovano
4 semi o nucaoli gialli, i quali sono piatti da una
parte ¢ convessi dall’altra. Tali frutti si raccol-
gono anche immaturi fra il settembre.ottobre;
appena avuti si espongono al sole per farli essic-
care ¢ si conservano poscia in locali molto a-
sciutti, per la vendita. Essiccati hanno superficie
rugosa e son messi in commercio anche sotto il
nome di grane di Avignone. Queste bacche, come
le altre del R. infectorius e del catharticus, si ado-
perano negli stessi usi, possedendo le medesime
proprieta.

Il B. Frangula presenta altresi i vantaggi di la-
sciare utilizzare il suo legno sia nelle arti, che come
combustibile diretto e per carbone.

Legno. — L’alburno ¢ ben distinto, bianco ten-
dente al giallo molto chiaro. Il colore del duramen
é rosa che va al rosso pilt o meno venato, quasi
nero al centro, ove il midollo misura circa mm. 2
di diametro. Ha un odore spiacevole, & leggiero,
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non ben duro e meno del legno del R. catherticus.
I molto tenace e plcghevol(‘ la sua densitd varia
da 0,550 a 0,704, ma essa ¢ minare di quella del
legno di Rhamnus infectorius.

F ricercato dallo stipettaio, dal torniere e dal-
Pebanista per gli intarsi. I rami fini, essendo
molto tenaci e sottili, servono per fare legami,
come ritortole, molto utili nell’azienda agraria. Se
ne fanno steechi per i fiammiferi, ed il panicraio i
impiega per la fabbricazione dei cestini; cosi negli
intrecci & pure usato per la manifatturazione dei
cappelli per. lestate, essendo i rami giovani facili
a fendersi ed a rvidursi in filamenti.

Essendo un legno leggicro ¢ molto poroso si
presta, distillato in vasi chiusi (1), a darne un car-
bone molto adatto per la fabbricazione delle polveri

(1) A questo punto mi piace ricordare tutti i diversi
prodotti che si possono avere dalla distillaziono del legno
in vasi chiusi:

idrogeno
ossido di earbonio

—

gassost- anidride carbonica
( (eurl.)_m'o’ d‘.idrog(mn , formico
metilammina acetico
ucidi. e ..) proprionico
corpi { ’ll(:()tOnO A bubn'f'u:o
distillati licquidi < alcool metilico ’ vulom.:o
carburi d’idrogeno \ caproico

otero metilacetico ed altri

solidi

§ acido fenico ed omologhi
! catrami (carb. d’idr. ece.)

corpi fissi: carbone e sostanze minerali.
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da cafinone, e bene spesso il legno & ricercato per
tale .uso. Detto carbong pud anche servire per ab-
bozzare disegni.

Rhamnus catharticus.

Sin.: Spincervino, Ramno catartico, Spincervino maggiore,

Spino merlo, Spino quercino, Ramno purgativo.

Sin. franc.: Noir pruu, Nerprun, Nerprun commun, Ner-
prun purgatif.

Albero, alberetto, frutice molto comune nei bo-
schi ¢ nelle sicpi; alto da m. 2,50 a 3. Fusto dritto,
molto ramoso, con rami abortiti terminanti a
punta, come spine.

Il frutto & una piccola bacca piriforme a super-
ficie liscia, che immatura 6 verde e della grossezza
di un pisello, ¢ perfetta diventa nera. Matura fra il
settembre ¢ Pottobre, T frutto contiene 3-4 nucoli
uniti fra loro. La polpa ¢ acquosa, ecd il succo &
verdastro nelle bacche immature; & inveee rosso-
porpora in quelle perfette; quando sono vizze ed
appassite diviene rosso-vivo ¢ sotto I'azione degli
alcali passa al verde.

Il succo ¢ amaro, di odore nauseante, spiacevole;

riesce purgativo ed in farmacia se ne preparano

medicamenti molto encrgici. Si credeva depurativo
dei tessuti, ossia idragogo.

In commercio cueste frutta spesso sono sofi-
sticate con quelle del sambuco, ed & facile distin-
guerle. Le bacche della ramnea contengono 4 semi,
il sambuco 2; quelle delle ramnece colorano la
carta in verde, ¢ quelle del sambuco in roseo.

Le foglie sono ovali-elittiche, dentate, di un bel
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color verde, riunitc quasi a rosctta in cima dei
rami, ¢ caduche.

Il legno, se avesse delle buone dimensioni, me-
riterebbe di essere impiegato nei lavori di stipes-
teria, perché duro, rosso ¢ di buona lavorazione
al tornio. ’

Rhamnus alaternus.

Sin.: Ramno alaterno, Alaterno, Linterno, Laterno,
Laterna, Alaterna, Alno ncro, llatro, Uctro, Leguo
puzzo, Putine,

Sin. franc.: Nerpruu.

Pianta sempre verde che nasce nei boschi, sulle
rupi ¢ sulle mura nelle regioni marittime; di me-
diocre altezza, dai m. 3 a 6.

Foglie verdi ¢ lucide.

Rami numerosi, senza spine.

Corteccia liscia, unita e di color verdastro.

L’ilatro si coltiva come pianta ornamentale nei
giardini ¢ nei boschetti per avere della verdura.
Questa specic ha tutte le vietl del catharticus. La
cultura ne ha create varietd con foglie sereziate o
con contorno bianco, giallo. Sono coriacee ¢ ricche
di tannino, tanto da cssere adoperate come con-
cino nella concia delle pelli.

Le bacche si presentano prima verde, poi rosse,
indi nere; della grossezza di un piscllo; essiccate
diventano tricocche.

Il legno ha Yalburno distinto, molto duro, denso
ed odorante, ma spiacevolmente. :

Quando le dimensioni lo permettono & usato
dal torniere, intarsiatore ed cbanista.



XV.
ROSACEE

PERASTRO
2,

Pero selvatico - Pirus communis Lin, - Varietd: Py-
raster - Pyrus Piraster L. - Pyrus Arie Ehrhard
(Pero bianco) - Pyrus torminalis Ehrhard.

Sin.: Pero agresto, Pero selvatico, Perastro, Peruggine,
Perazzo, Peraino.

Sin. franc.: Poirier.

Albero o arboscello, secondo il clima in cui vive;
spontaneo sui monti d’Europa temperata, ove ordi-

.nariamente ¢ arboscello (1). Prospera anche nelle

colline dell’Asia occidentale, specie nella Persia ed

Anatolia, ove prende I'altezza di un albero. Secondo

lo Sytrra il Pyrus communis ¢ la pianta primitiva

del tutto selvatica (2).

11 Lorext ne considera due specie distinte:

Pirus aria, o pero bianco, ed il Pirus torminalis,
pero torminale, il quale ultimo cresce ad un’altezza
maggiore del pero biance.

Lo sviluppo ¢ lento sino a 100 anni, dopo dimi-
nuisce ancora maggiormente sino ai 200; etd in
cui puo giungere.

(1) T peri servirono ad oruare la tomba di Ipponace o
Ipponatte (poeta satirico di Lilefo). Ricordiamoci che gli
antichi brettoni credevano clie por guadagnarsi la felicitd
nelPaltra vita, bastava ai piedi di un alboro counfessare lo
proprie colpe.

(2) Dr Breuin conta 2000 varieti di poro o non meno
di 5000 nel melo. 11 DecasNe affermava cho tutte lo va-
rietd si orginavano da un’unica specie.
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11 fusto & conico; i suoi rami sono spinescenti (1)
e terminanti a punta acuta, quasi spinosa. I rami
sono sparsi.

La corteccia del tronco ¢ delle ramificazioni & ce-
nerina e si screpola invecchiando.

L’albero puo arrivare all’altezza di metri 10-15,
con un diametro alla base di 40 a 66 centimetri.

Le foglie sono piccole, con lungo picciuolo, lisce,
di color verde carico alla pagina superiore e pu-
bescenti in quella inferiore.

I frutti sono piccoli, turbinati, con breve collo
¢ coronati all’occhio dai lembi del calice, hanno
color rosso ferruginoso. La polpa & solida ed acerba,
nelle frutta immature. I pomi del pero bianco non
sono commestibili; da quelli del torminale, quando
sono avvizziti, sc ne prepara il mosto ¢ fermentato
si distilla per trarne acquavite e quindi aceto. In
Albania s¢ ne fa sidro. Drioscoripr consigliava
come astringente il succo del perastro.

Legno. — 11 legno di questa essenza ha molta
analogia con quello del melo, ¢ perd pitt bello,
maggiormente compatto, ed ¢ preferito dal fale-
gname ¢ dall’ebanista, per esscre anche pilt resi-
stente a non fendersi e contorcersi, quando & usato
perfettamente secco. 1l legno del pero selvatico ¢
piu ricercato di quello comune, proveniente da
pianta coltivata, essendo di qualitd superiore; spe-
cialmente perché & pitt venato, tanto da venire
preferito, per mobili di lusso, dall’ebanista ¢ dallo
scultore in legno.

(1) Le spine si trasformano poi in gemme,
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Nel legno di perastro ’alburno non é apparente,
& un tutto omogenco, assai tenace, pesante, di co-
lor rosa chiaro, o rosso-rosa sbiadito da sembrare
rossastro. Sul taglio trasversale si presentano nu-
merosi i raggi midollari, i quali hanno sino a mm.
0,5 di altezza e formano nell’intreccio dei delicati
disegni. Il midollo ha circa 2 mm. di diametro. Gli
anelli si osservano distintamente, e sono separati
tra loro da una zona di legno brunastra autuunale.
La sua grana ¢é fina, serrata, molto stretta, tanto che
dd un liscio ¢ bel pullmvnt.o I legno molto resi-
stente alla scure, si puo perd tagliare intutte le dire-
zioni. La sua densitd varia da 0,707 a 0,839. 11
peso medio di un m.3 & di kg. 760. Per la resistenza,
alla trazione, sostiene una carica da 60 ai 70 chi-
logrammi per cm.? Il legno secco, bagnato, subisce
le seguenti dilatazioni lineari: lonrrltudmale 0,228
ladlale 3,94, ¢ periferica 19 ,70.

In commercio e nell’'uso & classificato fra i legni
fini. Essendo suscettibile del taglio in tutte le dl-
rezioni, non deformandosi quando & ben secco, &
molto apprezzato per le incisioni, per la scultura
in legno e per la fabbricazione dei modelli. Resiste
all’attacco dei tarli; prende bene il colore e serve
per imitare tutti i legni esotici, colorandolo; il pro-
dotto che ne risulta ha molta naturalezza. Tinto
in nero imita bene 'ebano, tirato a colore di noce
lo contraffa assai soddisfacentemente.

Solo quando & fresco, verde, subisce un forte
restringimento, sino a raggiungere Y/, del suo vo-
Iumne, ¢ si contorce; ma portato ad essere perfetta-
mente secco, resta stabile nella forma e volume.
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Por le quahtb, importanti che possiede il legno
del poro si presta ad essere ottimo per la.voro. I
meccanici ne fanno viti e madreviti da pressoi.
denti di ruote, cavicchi, ecc.; cosi possonsi fab-
bricare strumenti da falegname che debbono su-
bire un grande attrito, come pialle, pialloni ed altri.

Serve molto all’ebanista, all’intarsiatore ¢ per
lavori d’intaglio ed. incisioni; nella fabbricazione di
masserizie di lusso ¢ specialmente per piccoli mo-
bili (1). A tale scopo son messe in commercio
delle tavole di 25 a 27 sino a 34 mm. di spessore
¢ dei travicelli di mm. 65 ad 80 di quadratura, per
uso degli ebanisti, scultori ed intagliatori.

Il torniere si serve del legno del pero come quello
del bossolo, nella fabbricazione delle minuterie,
come rotelle, navette, anclli, ecc.

1 il legno che si presta per la fabbricazione degli
strumenti di matematica: righe, squadre, tavolette
da disegno, pantografi, regoli per tracciave curve;
¢ per tali scopi si trovano in vendita degli assorti-
menti di legno dello spessore di 1-2-3 mm. ed anche
di 10 a 13 per uso delle impiallacciature ¢ per la
fabbricazione degli strumenti musicali da corda.

Finalmente la legna & un ottimo combustibile ¢
carbonizzato produce un eccellente carbone.

I1 legno verde me dd il 24,659 mentre quello
secco rende il 31,889.

(1) I1 legno di poro (Vuillermin), come quello di querce,
costagno, abete, cce. pud inverdire mercd il micelio di
funghi, specie dell’Helotium aeruginascens. Il pigmento,
cosl introdotto, resta stabile, anche dopo la morte di

llo, dando al legno ricevcatissimo carattere.



MELO SELVATICO

Pyrus malus Lin. - Malus communis Lamark
Malus acerba Mérat.

Sin.: Melagnolo, Meluggino, Melo  selvatico, Melaino,
Powo selvatico, Melo sasso.
Sin, franc.: Pommier snuvage.

= It un albero o arboscello, secondo i climi ¢ le al-
titudini ove vive; nasce nei boschi e siepi di diverse
regioni d’Europa (1), in talunc settentrionali rim-
piazza la vite (Normandia), ottenendosene be-
vanda alcoolica. Vive sino ad un secolo.

E pianta meno vigorosa ¢ pit delicata del pero
selvatico. I suoi rami sono sparsi, tortuosi, apertie
spesso terminano spinosi; in gioventu hanno la
scorza rossigna-cenerina ¢ sono coperti da peli molli
cotonosi, e cosi, sono vellutate, anche le gemme.

Le foglie sono pil piccole di quelle delle piante
coltivate, di un verde allegro, lisce, glabre neclla
pagina superiore ¢ pubescenti nella inferiore, con
brevi stipule caduche; le lamine sono ovali-acute.

Le foglie nella medicina campestre sono usate
come lozione per mali degli oochi, preparandone
il decotto. Anche l'infuso dei fiori (2), che traman-

(1) Se ne cceottuano quelle dell’estremo Nord.

(2) T fiori dol melo si distinguono da quelli del pero: i
primi hanno stami con filamenti saldati intorno all’ovario
formanti fascetti, o 5 stili riuniti in basso. Quelli del pero,
hanno filamenti, anzi stami divergenti ¢ stili liberi.
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dano un grato odore, ¢ usato come tisana pet-
torale.

Dalla corteccia si pud ottencere una tinta gialletta.
i Legno. — Il legno del melo selvatico rassomiglia
molto a quello del pero, col quale spesso si pud con-
fondere, avendo quasi le medesime qualita, sebbene
di minor pregio, e si rivela dall’essere d’inferiore
importanza nel lavorarlo; & meno bello ¢ meno
compatto. Spesso questo legno serve per sostituire
quello del sorbo. I& un legno pitr duro del melo
coltivato, al quale molto rassomiglia; ¢ assai tenace.
La densita ¢ 0,700, ossia di densitd superiore (Ga-
Jur); ¢ di facile pulitura; essiccato e poi bagnato
presenta le seguenti dilatazioni lineari-longitudinali
0,109; radiali 3,00; periferiche 7,39.

La carica di schiacciamento dei cubi di legno
per em.? allo stato fresco, & di kg. 457 e sul legno
secco & di kg. 502.

Nel lavorarsi & soggetto a fendersi, e per essere
modellato deve risultare molto secco. Il legno del
melo selvatico ¢ adoperato negli stessi usi in cui
ci serviamo di quello del coltivato; pero il selvatico
& preferito dal torniere per fare anelli, dischi, na-
vette ¢ si lavora come il bossolo.

I1 falegname ne fa dei piccoli mobili, cornici di
quadri, manichi ’utensili ed anche zoccoli. T
molto adatto per fabbricare strumenti da lavoro,
come pialle, sgros‘sini, pialloni, ece. che debbono
sopportare forti attriti.

Il meccanico ne fa viti, madreviti ed il carradore
pezzi di ruote.

Se ne serve P'ebanista e lo scultore ¢ se ne fabbri-
cano articoli per scrittoio.
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Da tale legno si ottiene buon carbone; dal verde
se ne ha il 29,83% e da quello secco il 34,699,

I1 frutlo & conosciuto con i nomi: meling, melo-
nide, mela sasso, mela selvatica, mele selvatica mag-
giore, melagnola, melina agra ¢ melina aspra. & un
frutto molto acerbo anche a maturitd; mangereccio,
ma poco gradevole. All’epoca della pietra gli sviz-
zeri raccoglievano meline, per cibarsene (1). 1
contadini lo fanno cotto, cosi diventa zuccherino
ed acquista virti cmollienti. Esso frutto & pic-
colo, tondeggiante, oblungo, piti o meno depresso
alla base ed all’apice; profondamente ombelli-
cato presso il peduncolo; verde, immaturo; bion-
diccio quando & giunto a maturazione e ros-
siccio dalla parte toccata dal sole. Nell'interno,
torsolo, presenta 5 loggette ed in esse sono rac-
chiusi 1 semi a due a due. Da questo frutto si ot-
tiene, mereé lo schiacciamento ¢ la compressione,
un succo che fermentato dicesi sidro. I8 un’ottima
bevanda alcoolica, profumata che meriterebbe mag-
glore preparazione ¢ generalizzazione. Secondo
Porriers il succo fermentato del pero e melo era
servito nelle mense, fino dall’epoca di S. Rade-
gonda, Regina di Francia (521-587). Si pud avere
anche dell’alcool e dell’aceto. Il panello & ottimo
pel bestiame, specie per vacche da latte.

(1) Il New Jork Sun riportava che nell'Ontario dal 1799
sl vede un monumento ad un melo sclvatico che dava
saporitissini fruttit?
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Nella flora europea silvana si notano le seguenti
specie:

Sorbus avncupiria (Gaertn) o sorbo degli uccel-
latori; ‘

Sorbus torminalis (Crantz) o sorbo torminale
(Mattioli);

Sorbus aria (Crantz) o chiavarello, chiavar-
dello. )

Di queste specie (1) la pit diffusa & la:

Sorbus aucuparia, detto sorbo degli wccellatori,
sorbo lazzarolo ottobrino, sorbo selvatico, corallino.

Sin. franc.: Sorbier des oiseau:r.

Questa specice, originaria delle Indie, nell’insieme
ha molta analogia col sorbo comune coltivato, vive
nelle foreste delle basse montagne, nelle siepi dei
boschi alpini. B spontanea in tutte le regioni mon-
tuose d’Europa; & facilmente diffusa ¢ disseminata
dagli uccelli che ne sono ghiotti dei frutti; depo-
nendo pot le loro deiezioni nelle fenditure delle
rocce, sui crepacei delle veechie mura, come nelle
pianure cosi nelle basse montagne ece. B questa
la ragione per cui la specie ¢ assai diffusa.

Nella sna crescenza, a secondo il luogo ove ve-

(1) IS, latifaline ¢ capaco di preannunziarei la pioggia.
Con Papprossimarsi di detta meteora lo foglie volgono
in alto fa loro pagina inferiore, cotunosa ¢ bianchiccia.



304 Sorbi selvatict

geta, pud cssere albero od arboscello, capace di
elevarsi da 10 ai 12 metri ed anche sino a 15.
Lo sviluppo non & molto rapido: all’etd di 60-70
anni giunge a m. 8-10, avente la circonferenza del
fusto alla base di 33-50 cm. B longevo, vive ge-.
neralmente sino a 100 anni ed anche 120; perd
diviene fertile molto pilt presto del sorbo coltivato;
a 60 anni ¢ gid in piena fruttificazione.

Si differisce dalla specie domestica o comune per
la sua infiorescenza; i suoi fiori sono riuniti a maz-
zetti in largo corimbo alla estremitd dei rami,
mentre sono pit ristretti nella specie domestica,
coltivata. Fiorisce in maggio, emette le foglie a
fine aprile; i fiori sono numerosi, bianchi ed abba-
stanza odorosi. L’KAsToFER raccomanda foglic ¢
frutti pel bestiame, specialmente ovino.

Sebbene la specie sia selvatica, pure presenta le
sue varicta nella forma e colore del frutto.

Sorbus aucuparia o sorbo sclvatico ottobrino,
detto dal Tarciont Sorbus sylvestris. Allo stato sel-
vaggio presenta due varietd, con caratteri spccna,ll
nel frutto:

Sorbus sylvestris, fructu orbiculato omnium mi-
nimo, nitido;
Sorbus sylvestris, /rucm parvo orbiculalo, flavo.

Nei giardini pittorii & coltivato come pianta or-
namcntalc nel formarve i paesaggi, per Paspetto
che presenta, specialmente nel momento della fio-
ritura. Sale sulle Alpi sino a m. 1800.

Legno. — L’alburno & ridotto ¢ si distingue poco
dal cuore. Il duramen & bianco-giallo volg,ult(, dal
rosato al rossastro ¢ talvolta al verdastro. Esposto
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all’aria diviene sempre pit bruno. I legno molto
duro, resiste bene nello sfregamento, ¢ (:ompatto,
di grana finissima, molto serrata per cui & suscetti-
1)110 di prendere un bel liseio nel pollmento i suffi-
cientemente pesante. La sua densitd varia da 0,734
a 0,900.

Tagliato d’'inverno contiene il 28,39, d'acqua

Essendo un legno molto omogeneo & assai ri-
cercato dai tornieri, ebanisti, intarsiatori; ma, tro-
vandosi raro sui mercati, se ne supplisce col legno
del sorbo comune, abbastanza esteso nella coltura
arborea

La corteccia ¢ rossastra nelle giovani piante e
rami, cenerognola cd un poco rugosa nei veechi
tronchi; contiene circa il 3,609 di tannino.

Le foglie sono grandi, oblunghe, dentate, di co-
lore verde-cupo e leggermente pubescenti nella gio-
ventil, sfregate danno piacevole odore.

Tanto le foglic che la scorza vengono impiegate
nelle concerie.

Il frutto ha forma globosa, come una piccola
pera ed ¢ della grandezza d’una bacca d’uva. Il
suo colore prima & verde, poi giallo arancio c¢d alla
maturazione di un rosso corallo. La polpa ¢ gialla,
poi scuriccia. Tl succo contiene una sostanza zuc-
cherina, detta sorbine, che decomposta nella fer-
mentazione, pud dare alcool. Di fatti, specie in Ger-
mania, da ¢uesti frutti se ne ricava il succo che di-
luito e fatto fermentare fornisce un liquore molto
alcoolico. In essi ¢ contenuto I'acido malico in
abbondanza, altrimenti acido sorbico, e si prestano
percid all’estrazione tenendo il seguente processo:
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I frutti maturi, schiacciati, si tengono in dige-’
stione nell’alcool fra i 250.30°, quindi si distilla
quasi tutto I'alcool, si raccoglic il residuo fisso
non distillato e si aggiunge della potassa, per elimi-
nare 'acido tartarico con cui & unito, trasforman-
delo in bitartrato; eliminato quest’ultimo si tratta
il resto con acetato di piombo, originandosene il
malato di piombo, che a sua volta si decompone
con una corrente di acido solfidrico, e la soluzione
acida libera si concentra, sino ad ottenere i cri-
stalli di acido malico.

I merli, i tordi, i polli ed altri volatili sono ghiot-
tissimi di tali frutti, sebbene per gli nomini ab-
biano un gusto poco piacevole; ed & causa di tale
alimentazione degli uceelli la diftusione di uesta
essenza nelle foreste, tanto da far meritare alla
pianta il nome di sorbo degli wuccellatori. Alcuni
cacciatori se ne servono come esca per prendeve la
selvaggina. Nelle aziende agrarie detti frutti pos-
sono servire per lalimentazione det polli ¢ degli
altri uccelli di bassa corte.

Quando le sorbe sono bene avvizzite, se ne ci-
bano anche i contadini, scbbene abbiano sempre
un sapore aspro e stittico.

Preparato il mosto con data quantitd di acqua e
fatto fermentare, si ha una specie di sidro, che di-
stillato d& Pacquavite. In Francia se ne fa parec-
chio sidro, che & detto cormé.

Usi del legno. — Gli usi del legno sono gli stessi
di quelli del sorbo comune, ma quello del sorbo
degli uccellatori & maggiormente richiesto perché
pit duro; si lavora bene, subisce ottima pulitura
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e per gli usi viene utilizzato tanto il legno del
tronco, quanto quello, dei rami. Esso legno &
molto ricercato dal falegname, dagli armieri, per
i calei dei fueili; dai meccanici per far parti di
macchine resistenti agli attriti: viti, madreviti ed
altri pezzi. I stimato dal tornicre, dall’ebanista,
dai fabbricanti di strumenti a corda, dagli incisori
e scultori in legno. Il falegname se ne serve per i
fusti delle pialle, sgrossini, pialloni ¢ montature
di altri utensili.

Il carpentiere ne fa ruote per molini, denti di
ruote; al torniere occorre tale legno per trarne can-
nelle e caviglie.

La legna ¢ buon combustibile ¢ dd ottimo car-
bone.

Sorbus torminalis Crantz - Pirus torminalis Ehrh.

Sin.: Ciavardello, Bacearvello, Mangiarclo, Sorbo selva-
tico, Sorbo torminale, Sorhezzolo.

Sin. frane.: Alisier des bois, Alisier torminal, Alisier anti-
dyszenterique, Alisier faux, Sycomor.

Alberetto spontanec nclle 1'ogioni montuose di
Kuropa che penetra appena in quella dell’ulivo.
B di bella figura, spande una chioma regolare;
quando ¢ ornato dei suoi fiori bianchi fa bella mo-
stra nella flora silvana. Cresce lentamente.

Le foglie sono grandi, divise in lobi disuguali, den-
tati.

I1 tronco mostra 'alburno indistinto. Il legno &
duro, compatto, pesante, omogenco, di grana fina,
verde, ha odore forte, poco piacevole e chg conserva
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per qualche tempo dopo essersi essiccato. 1l colore
& rossastro, macchiato di bruno e necro nel dura-
men. La sua densitd varia da 0,659 a 0,989. Subi-
sce la colorazione, e la conserva, bencheé data arti-
ficialmente. Nell’essicearsi risente una déebole con-
trazione. T poco soggetto a contorcersi, suscetti-
bile di bel pulimento.

Nell’'uso viene ricercato dall’cbanista, fale-
gname, carradore, torniere, dal fabbricante di mac-
chine agrarie e di strumenti musicali.

I frutti sono conosciuti sotto il nome di bacca-
relle o sorbezzole; hanno la forma di un uovo rove-
sciato, di colore analogo a quello delle sorbe dome-
stiche e dello stesso sapore. Alcuni li raccolgono e
li usano come frutti dioccasione ¢ ne preparano
delle conserve,

Sorbus arie Crantz - Cralaequs aria L.

Sin.: Chiavardello, Chiavarello, Farinaccio, Lazzeruolo di
monte, Lazzeruolo selvatico, Metallo, Sorbo delle Alpi,
Sorbo montano, Serbo alpino.

Sin. franc.: Sorbier des Alpes.

Quest’albero ¢ sparso nei boschi di montagna,
cresce lentamente, si eleva col fusto sino all’altezza
di m. 10 a 14 ed altre volte resta allo stato cespu-
glioso.

I giovani rami sono cencrognoli e leggermente
lanuginosi; i vecchi si presentano lisci, punteggiati
in bianco, aventi corteccia bruna ¢ finemente scre-
polata.
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Lo foglie sono lucide, alla pagina superiore verdi
e bianco argentate in quella inferiore.

I fiori sono corimbi terminali, came nel bianco-
spino

I frutti sono globosi-ovoidi, di color rosa porpo-
rino chiaro; polposi e contengono due semi. Ma-
turano nell’ottobre.

Legno. — 1l.legno ha lalburno indistinto, &
duro, pesante, omogenco, di grana fina, di colore
bianco-matto leggermente venato rosa. Nei vecchi
alberi il legno ¢ filettato rossastro e macchiato bruno.
La densitd varia da 0,734 a 0,938. Resiste agli
sfregamenti. Si lascia bene tingere in diversi co-
lori che conserva. B usato dall'ebanista ¢ dai mec-
canici.

Il legno ¢ buon combustibile e rende ottimo
carbone.



CILIEGI o CIRIEGI SELVATICI

Queste essenze silvane nella flora europea sono
rappresentate dalle seguenti specie:
Cerasus avium D.C. - Ciriegio di bosco..
Jerasus Padus D.C. - Ciliegia a grappoli.
Cerasus dMahaleb Mill - Ciricgio canino, comune-
mente, o anche Albero di Santa Lucia.
Il pitt importante delle specie enumerate & il
Prunus avium, var. sylvestris D.C.,” detto pure
Cerasus sylvestris, che ha per sinonimi:

Ciliogio di monte, Ciliegio moutano, (ilicgio montanaro,
Ciliegio solvatico, Cilicgio agresto, Visciolo, Visciolino.
Sin. frane.: Cerisiér merisier, Morisier & petit fruits.

E un albero di bella forma, ¢ come i suoi sino-
nimi Pindicano, & nativo ¢ vive nei boschi di alta
montagna allo stato selvatico. Si vitiene sia questa
specic silvestre il tipo da cui derivino tutte le
varietd coltivate. B la specie silvana pilt sparsa
in tutta 1'Kuropa (1), ma non mai dominante nei

(1) Il cilicgio comune & originario di Cerosante, nel-
UAsin; ora spontanco d'Buropa, fu portato in Italia da
Lucullo dopo cho ebbo sconfitto Mitridato (anno di Roma
680). I greci, secondo Teofrasto e De Candolle, conosce-
vano il ciliegio prima che Pavesse importato Lucullo.
Tra i ciliegi non mancano varieta ornamentali: Cerasus
semperflorens, Cerasus Siboldi, cee.
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boschi, fra le altre csscnze. Per 1'utilitd che si
ricava dal legno si dovrebbe renderla artificial-
mente molto diffusa, specie per la sua rapida
crescenza nei rimboschimenti. All’etd di 15 anni,
possiede la statura che una quercia acquista a
50. Questa specie si distingue principalmente dalle
varictd coltivate per le sue foglie piu acumi-
nate ¢ pelose alla pagina inferiore. Nel suo mas-
simo sviluppo raggiunge Paltezza di m. 15-20 ed
in talune regioni, fra i suoi 50-60 anni, si eleva
sino at 25-28, con un diametro alla base del tronco
di . 1-1,35; sicché =i puo classificare fra gli alberi
della pit frra.ndo altezza.

Il tronco & dritto e molto ramilicato, i suoi rami
non mai pendenti.

La corteccia del fusto, specialmente in quei
veechi, & coriacea, grigia oscura, formata da pit
strati laminari sovrapposti, tanto che si staccano
in lamelle circolari. Nei giovani rami la scorza &
liscia, rosso-bruna; cssa nella medicina domestica,
montanara, serve per preparare delle decozioni, es-
sendo dotata di virth astringenti ¢ febbrifughe,
%p(,(‘ia,lmmtc la corteccia delle radici. Per tale
scopo essa & raceolta in primavera, essiceata e con-
servata per le oceorrenze. La corteccia ¢ tannica,
in media conticne il 109, di tannino; bruciata,
nel dar fiamma produce delle esplosioni con grandi
cffetti luminosi.

Il civiegio selvatico non & molto longevo, vive
sino all’etd di 70 anni (raramente un secolo) e
giunto a quell’etd, non conviene tenerlo in vita;
bisogna atterrarlo.
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Dalla corteccia del tronco e dei rami cssuda una
gomma detta gomma cerasica, gomma nostrale od
orichico, che sostituisce negli usi 'arabica. L’o-
richico & formato del 34,909, di cerasina, del 52,109,
di arabina, del 12% d’acqua e dell'l %, di ceneri.

La cerasina, sebbene isomera dell’arabina, non
¢ solubile nell’acqua a freddo ma ncll’acqua bol-
lente, caratterce che la fa distinguere dalla basso-
rina. Nel renderla cosi solubile, la cerasineg si
trasforma in arabina, ¢ secondo alcuni in acido
cerabico. Cid che poi resta insolubile sarebbe
una mescolanza di acido cerabico ¢ tannino, chia-
mato acido cerabitannico, parte veramente insolu-
bile della gomma cerasina. Detta cerasina si pre-
senta in pezzi o mammelloncini irregolari arroton-
dati, pid o meno traslucidi ¢ di colore bruno-ros-
sastro. Questa gomma ¢ principalmente utilizzata
dai fabbricanti di feltri per cappelli. Secondo il
FreMy, le gomme sarcbbero combinazione della
calce con un acido; questo, secondo lui, ¢ 'acido
gommico.

Foglie. — Le foglie sono grandi, ovali, tetminate
a punta, dentate, di color verde cupo alla pagina
superiore, pelose speeialmente alle nervature ed
alla pagina inferiore.

I fiori sono bianchi, oompa.nscono prima dello
foghe ossia nell’aprile-maggio. Nella scorza, foglic,
rami ¢ mandorle dei semi, si & constatata la pre-
senza dell’acido cianidrico e dell’aldeide. benzoica.

Cid che avvienc nella mandorla & noto: amig-
dalina sotto V’azione dell’emulsina o sinaptasi, pre-
sentec si sdoppia. Le decozioni delle foglie, dei
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peduncoli, dei frutti, dei fiori ricscono tisane pur-
gative ¢ diuretiche (1).

Frutte. — 1 ciliegi portano i loro frutti all’etd
molto giovane; quelli del ciliegio selvaggio, comuni
nelle- foreste della Savoia e della Svizzera, maturano
nel giugno-luglio, restano sulla pianta per circa 6
scttimane e poi cadono spontaneamente. Il frutto
ha la grandezza- di un piscllo, di forma ovoide-
cuoriforme, allungata, con esteso peduncolo. La
buccia & molto aderente alla polpa; Depicarpio
prima & rosso, ma con la maturazione si oscura, di-
viene pilt cupo, quasi nero. La polpa & poco abbon-
dante, ¢ dd un succo rosso-porpora scuro, che al-
cuni sc ne servono per colorare i liquori. Il noc-
ciolo, in proporzione della carne, & molto grosso (2).

La polpa, essendo acida, & piacevole al gusto;
¢io posto non pud perd costituire un frutto da ta-
vola, ma bensi d’occasione, anzi ¢ un aperitivo
stimato.

Il frutto ¢ tenuto in assai conto per la distilla-
zione, preparandosene 'acquavite che porta il nome
di Eaw de noyeaw o di Kirschwasser, Kirsch o Ma-

(1) I peduncoli dei frutti, di ciliege in genere, si usano
ancho contro la clorosi. Negli Stati Uniti costituiscono, sce-
chi, oggetto d’industria e s6 ne esporta anche in Francia.
A Marsiglia ne arrivano in una settimana, media, 3000 balle
({ndustric alimentar:, 1920, pag. 178).

(2) La mandorla & ricca di unolio grasso tanto da ce-
derne cirea il 309%, con la pressionc. Esso si trova poco
in commercio, meno cho nelle Alpi e nel Wurternberg,
dove servo como combustibile ¢ qualcho volta per con-
dire.
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raschino (1) con cui si manifatturano ancora diversi
liquori, specie nei Vosgi e nella Foresta Nera.
Alcuni montanari disseceano i frutti per mangiarli
nell’inverno. )

I' volatili ne sono ghiotti, ¢ la presenza di
essi nei boschi ¢ un richiamo degli uccelli, spe-
cialmente di quelli che sono distruttori degli in-
setti; quindi la dimora di detta essenza nelle selve
¢ di grande vantaggio per le altre che vivono
nell’istesso ambicente silvano.

Il seme messo in terra dopo la raccolta, germina
nella successiva primavera ed anche al 20 anno.

Legno. — 11 legno del ciricgio a certa eta, o per
malanno, produce la gomma, orichico; questa emis-
sione denota deperimento, ed i prodotti ne scapi-
tano nella qualitd, specialmente il legno, per
cui verso 'etd di 50-60 anni bisogna atterrarlo e
non oltre i 70.

Nel tronco I'alburno & molto ridotto ed é rossa-
stro: il duramen & sempre pitt scuro, di modo che
il colore dominante nella massa legnosa ¢ il rosso
bruno, pitt 0 meno chiaro. La grana ¢ fina, i raggi
midollari formano delle screztature o venature a
forma di nastro, irregolari ¢ ritorti, con linee di
color pilt chiaro in fondo pilt oseuro. Tale tinta e
venature richiamano quelle del legno della Swie-
tenia mahagoni, conosciuto sotto il nome volgare
di acagii e spesso il legno di ciliegio si gabella per
acagil.

\

(1) Il rinomato ratafic dei bicllesi 6 fatto da ciliege
tencre nere, di monti. Da kg, 100 di tali frutti si hauwo li-
tri 7 & 10 di acquavite.
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11 legno & duro, ma meno di quello del pero e del
melo, tenace, compatto, serrato, lucido, pesante.

Il midollo raggiunge il diametro di un milli-
metro.

La densitd varia da 0,579 a 0,785. Un metro cubo
di legno pesa kg. 700.

E materiale dolee ad essere lavorato, subisce un
bel pulimento; come pure prende bene le tinte ed
imita perfcttamente Uebano e Vacagii; ha perd il
difetto di fendersi facilmente, di contorcersi e di
alterarsi all’aria, nella terra ¢ sott’acqua.

Siccome la tinta naturale che possiede allo
stato fresco, sbiadisce presto all’aria, ¢ non imita
pit il pregiato acagiu, cosi si cerca di stabilizzare il
colore col seguente trattamento. Si pone il legno in
digestione nell’acqua di calee per 30 o 40 ove, in
questo bagno si fissa il colore rosso bruno che si
manticne lungamente; lavorato ¢ messo a pulitura
simula molto bene 'csotico legno ricordato.

Quello di ciriegio ¢ molto ricercato nelle arti
come legno da lavoro, dagli ebanisti, stipettai per
la fabbricazione dei mobili, sedie, poltrone e dal
falegname per porte delle camere, simulandone
anche il mogano. E stimato dal tornicre per le mi-
nuterie in legno, ¢ specialmente quello della ra-
dice per la fabbricazione delle pipe.

Dal legno dei giovani rami, che ¢ pieghevolis-
simo, si fabbricano cerchi per botti, e, dal tronco,
doghe per fusti da contenere vino che, con la di-
mora in essi, acquista un gusto speciale molto
piacevole ¢ gradito.

Del legno di ciliegio selvatico se ne servono anche
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Possiede un olio essenziale che gli dd un cattivo
odore, contenuto altresi dalla corteccia.

Gli acerescimenti annuali sono molto apparenti.

1 legno tenace, duro, con densitd che varia da
0,637 a 0,693: 'usano lo stipettaio ¢ Pebanista negli
intarsi, allorché quelli riescono ad averne.

La corteceia, in infuso, & diaforetica.



XVI.

FAMIGLIA SALICINEE

SALICI

Questa famiglia visulta di due generi: Salix ¢
Populus.

11 genere Salix comprende un rilevante numero
di speecie (1), di queste alcune sono spontanee,
nascono lungo i corsi d’acqua e molte altre sono
coltivate per usi industriali ed agrari: preferendo
terreni freschi, fuggono perd da quelli con acque
stagnanti. Sono piante della zona temperata (2)
dell’emisfero  boreale; sono comuni nell’Europa
media ¢ meridionale, prosperano quasi tutte in
terreni frescht ed umidi, eccetto il Saliz alba, il
Salix caprea ¢ quello wvitellina che vivono in tutti
i luoghi, compresi quelll asciutti.

« Babilonico salcio, che piangente
Ami nomart, e or sovra ¢ laght e © fonti
Spandi la pioggie del tuoi lunghi cring».

MowNrr’
(1) Le varietd sono numerosissime; le speeie inforno
allo 300 ¢ quelle europee cirea una quaranting,
(2) Presso not arrivano alla zona del faggio.
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Sono essenze coltivate per l'utilitd che se nc trag-
gono, tanto pitt che hanno una crescenza rapida ¢
sono robuste sino dalla nascita, ed infatti, non ap-
pena hanno raggiunta una data et diventano fertili.
Incominciano a 2 anni e durano oltre 20. Il San-
torelli conta nei boschi dell’Italia settentrionale
37 specie di salici. Il genere Saliz (1) si rende im-
portante nella coltura per la produzione dei vi-
mini (2), principalmente molto utili: & pianta
d’oro dicono nel veronese, per l'arte d’intreccio e
del panieraio, come pure per fare delle gabbie,
graticei, culle, cerchi per botti, ecc. Poche specie
sono legnose ed anche in esse j virgulti dei giovani
rami possono servire nell’arte degli intrecei pit
ordinari. Questa cultura dei salici meriterebbe di
essere estesa nell’Ttalia; cid viene pure racco-
mandato dal Ministero; sono piante di facile ac-
contentatura le quali spesso lasciano utilizzare ter-
reni che resterebbero abbandonati. Il prodotto,
utile in tanti bisogni agricoli, trova sempre facile
smercio; le richieste per le industric restano senza
possibilitd di risposta, tanto che dobbiamo im-
portarne dalla Turchia e Tunisia. Il GERrA, nel suo
dizionario, a proposito di questa pianta, dice: la
coltivazione di essa nei dintorni di Parigi rende
piu del grano, e spesso piu di qualsiasi altra col-
tura.

(1) Dal greco: oscillare, perché ha rami esili, flessibili,
oscillanti. Secondo SERvIO il nome viene da salire, per-
ché & pianta che cresce presto.

(2) Una volta assai rinomati i saliceti di Minturno,
presso il Garigliano.
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Tutte le specie, tecnicamente si possono classi-
ficare in due gruppi:
1.0 salici da legno, e sono alberi ed arboscelli;
2.0 salici da vimini, e questi sono frutici, ce-
spugli od anche alberelli. Questi salici sono i pilt
importanti dal punto di vista delle industrie agra-
rie, perché hanno facoltd pollonifere, sia dal fusto
come dal ceppo, ed i polloni o tralei sono impor-
tanti per l'arte del panieraio. Con essi si fanno
coffe, cesti e cestint per spedire albicocche, ciliege,
uve, cavolfiori, carciofi, finocchi, burro,. parmi-
giano; i francesi costruiscono sporte per esportare
le bottiglie dello spumante, i tedeschi quelle del
loro seckt e noi i vini Carpené di Conegliano.
Indirettamente queste piante favoriscono la pro-
duzione della cera e del miele, perché i loro fiori
sono melliferi; giovano pure per la nutrizione del
bestiame, essendo le loro foglie (1) appetite, special-
mente dagli ovini, e per i loro semi (2) che, muniti
di piumino setoso, possono darne fibra tessile.
Nei boschi del Po le specie prevalenti sono Sa-
lici e Pioppi.
Vimini o vinci. — Questo nome non & specifico
per i polloni di una anziché di altra specie e va-
rieta, ma si applica generalmente a tutti i rami

(1) WocaBL paragona, sul bestiame, l'effetto tonico
di esse. non che delle cortecce, a quecllo del caffé o the.

(2) La conservazione del potere germinativo & limita-
tissimo in detti semi: appena qualche diecina di giorni.
Ordinariamente perd la moltiplicazione di tale essenza si
fa per paloni, preferibilmente da porsi curvati nella buca
(BELTRAME).
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(essibili di diversi saliz, adoperati per l'arte del
panieraio.

I vimini si raccolgono in due temapi. Nell’inverno,
dal dicembre, gennaio ¢ febbraio, guando il succo ¢
in riposo, ed in tal caso si vogliono utilinzare greszi,
cio¢ non scortecciati; ed in primavera, fra aprile
¢ maggio, quando si intendono avere preferibil-
mente bianchi, ciod scortecciati. Nel Cranducato
di Baden, in Inghilterra ed in qualche paese d’A-
merica 1 vimini vanno bolliti per cosi scortee-
ciarli in qualunque stagione, ma perdono il loro
colorito bianco (Prrowa). Qualora poi i vimini
vogliansi scortecciare poi, senza a suo tempo bol-
litli, vanno conservati tal quali in fosse e, poco
innanzi lo scortecciamento, si pongono col calcio
nellacqua. Tre quintali di vimini freschi, con
la buccia, ne danno uno di scechi ¢ mondi (Prc-
crort) (1).

A partire dal 20 anno dall’impianto, la raccolta
si fa annualmente tagliando i polloni nella 1
volta a 8-10 cm. sotto al suolo per formare la testa
della ceppaia. I prodotti che si hanno dal 3° anno
in poi, sono i migliori dal perché i vimini della 12
e 22 raccolta sono alquanto deboli e poco tenaci.
Quelli buoni — dice il Peroxa — devono essere
compatti, durevoli, con poco midollo, tenaci, fles-
sibili, si devono spaceare facilmente e ridurre in

(1) 11 Docuxapn da 100 kg, di vimini fresehi ne trao
47 i seechi shucciati o 19 di corteccia allo stato detto.
Lo Scurvw coun lo shuccinmento ha it 349, di vimini scechi

c 179 di scorza.
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strisce di facile mondatura, atti a ricevere ogni
tinta, lunghi, sottili, scnza ramificazioni, nodi, cur-
vature ed ammacecature.

H taglio deve essere netto ¢ fatto con roncole
molto bene affilate. Recisi i polloni si lasciano
asciugare al suolo, poi se ne formano dei fasci,
previa classificazione. [l classamento & fatto per
lunghezza ¢ diametro, stabilendosene 3 divisioni;

1.2 classe, detti grandi, della lunghezza di
m. 2-3;

2.2 media, da m. 1,25 a 1,75;

3.2 piccoli da m. 1 a meno di un metro.

Ogni fascio porta una legatura di m. 1,15 di
circonfercnza.

Alcune qualita e classi di vimini si scortec-
wiano, altre si adoperano interi, ed altri spaccati (1).
Quelli spaccati sono sempre scortecciati. Lo spacco
¢ in 3 parti, queste specialmente s'impiegano dal
botfaio per legare i cerchi; ed in 2 ¢ servono per
lo pitt per le legature alle scope di sorgo. Lo spacco
ordinariamente & fatto dalle donne o dai ragazzi,
usando la spaccherella. Ogni tralcio si fende alla
base con la lama o punta di un rencino, quindi si
introduce lo spacchercllo con la destra, tenendo il
vimine con la”sinistra: introdotto quello si porta
avanti strisciando,” sino all’altro "estremo del vir-
gulto. Altri fanno a meno dello spaccherello; fen-
dono Testremo grosso del tralcio, mentre lo 'si

(1) Tn Francia da un cttaro di vincheto si ricavano
nette dalle L. 300 a 400 all'anno (Hubrrty, Bullettiin de
la Société Centrale de Belgique).
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fa scorrere tra le dita che proseguono la fenditura,
lagciando stretto P'estremo sottile del rametto tra
le ginocchia dell’operatore. Ottenuti i fili, si uni-
scono in fasci, in ognuno dei quali debbono tro-
varsene 100.

I salici grossi, vamificati, difettosi che vogliausi
adoperare senza scortecciarli vanno ‘esposti all’a-
sciugamento, lasciandoli una quindicina di giorni
all’aria, riparandoli allorcheé piove. Innanzi di
usarli debbono rinverdirsi.

Legno dei salici. — Il legno & tra quelli che si
dicono bianchi (salici, pioppi e tigli), tenerissimo,
spugnoso, bianco, carico d’acqua; da 100 di legno
fresco si hanno 84.97 di legno secco, quindi non
atto per le costruzioni. Si usa per lavori di spacco.
5 difficile distinguere a quale specie di saliz detto
materiale appartenga, meno per le due specie Saliz
caprea, che ¢ fragile, rosso; ¢ per il Saliz alba che
& molto bianco. In commercio si trova in volics,
ossia in pezzi tondi di m. 2-3, per essere lavorato
specialmente dallo zoccolaio. Si mette in vendita
anche in tavolette e travieelli, per uso di imbal-
laggio; in perttche, pali per fare cerchi da botti e
trucioli. Questi dal legno si preparano (1) per la
paglia-legno e per la lana legno. Dovremmo presso
noi fabbricarce pitt cappelli e trucioli; perfezionarei,

(1) Dai tronchi e pali, ridotti alla langhezza di e, 35-40,
scorteccinti o piallati, st hanno delle strisce, frucioli,
digtinti in numeri secondo la larghezza: es. N, 25 largo
mm. 7 o cosl sino al N. 80, targo mun. 1. La Societa JL ' - .
ciolo di Carpi (Modeun) & assai progredita in detta indu-

stria. I trucioli preferibili, tra quelli delle salicinee sono
i ricavati dal capree o dall’alba.
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invece di mandar fuori le trecce che i ritornano
lavorate, sotto etichetta estera. Speriamo nelle
scuole per cid esistenti, ad es. quella di Villabarto-
lomea (Verona) ed altre (1).

Dai virgulti si fanno graticei, stacei grossolani ed
altri lavou d’intreccio molto ordinari. Creare va-
lori da cascami’ e da ritagli di tempo & cosa ben
encomiabile. Il Grecort dlCL (l’wcole tndustrie fra
i contading): « 5 opera buona e previdente dimo-
strare ai neghittosi che le mani possono sempre
creare ed offrire prodotti, anche quando la stagione
incostante, od altre circostanze non diano manicra
di guadagnare dai campi». Nel Polesine 1 rametti,
di aprile, si danno spaccati al bestiame (Borgui).

Il legno come combustibile serve per darne car-
bone poroso, ricercato per fabbricare polvere da
sparo. Il legno verde rende in carbone il 28,67 %;
quello sceco ne da il 33,74%. Le fascine sono ricer-
cate dai fornai, specie nelle vicinanze di Avignone;
bruciano rapidamente con fiamma viva o danno
il cosi detto colpo di fuoco; forniscono temperatura
clevata e per tale ragione sono anche richieste per
la cottura dei laterizi,. della calce e del gesso. Il
legno fradicio ha, al buio, proprictd fosforescenti.

Corteccia dei salici. La corteccia & ricca di tan-
nino; in alcune specie in media se ne trova dal4-5%,
in altre raggiunge I’8-129. Tale ricchezza tannica

(1) Un pastoro di Curpi (Modena), tal N1icord Bronpo,
fu queollo che dai salici otteuno la prima trecein per cap-
pelli ed anzi si fece imprenditoro della fabbrica di  ossi.
La prima macching per avere dai salici lo trecco, fu
quella di BeLropi (da Mirandola). Usata anche attual-
mente con poche modifiche.
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permette di usare le cortecce come concino nclia
concia delle pelli, e di potere utilizzare allo scopo
le scorze che risultano dallo scortecciamento dei vi-
mini da imbianchire. Detta materia prima da met-
terc in commercio, deve essere bene essiccata dopo
lo scortecciamento, e serbata in locali asciusti. Sono
molto utili come concino le cortecce della S. purpu-
rea, S. Alba, 8. fragilis o S. pentandria. Per la
concia di kg. 1 di cuoio ne occorrono 8 a 10 di
queste scorze. Taluni usano le notate cortecce, non
che i tencri getti per alimento del bestiame.
Salicina (1). — La corteccia ¢ amara, astrin-
gente; essa contiene la salicine tanto che da lungo
tempo le scorze sono adoperate come febbrifughe
ed antircumatiche.
La salicina
CBHY0T 4 H?0 = (0 o GHOH
~0H
¢ un glucoside che si decompone sotto l'azione
dell’emulsina o sinaptasi, sdoppiandosi in zuechero
d’uva e saligeninag, dopo essere avvenuta lidroliz-
zazione, come:
1o 5 t LJ
o GO o GHON
CH*—OH-- H?0 OH

che & la saligenina o combinazione ossibenzilica,
pit C3HV0S (zucchero d’uva).

(1) Scoperta da Lrroux nel 1830. La Casa Kalle di
Bichrich, sotto il nome di salicina smercia colori derivati
dal catrame, con i quali si tingono preferibilmente tessuti
di lana.
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L’estrazione si ottiene con un processo molto
semplice: N

Si fanno bollire le cortecce di salice con acqua, si
fa evaporare 'estratto acquoso e si porta a concen-
trazione; indi si aggiunge il litargirio, per eliminaro
gomme, tannino ed indi con una corrente di idro-
geno solforato si precipita il piombo, per liberarsene
a sua volta; si filtra ed il filtrato si porta a concen-
trazione sciropposa, poi col raffreddamento si cri-
stallizza la salicina, che si raccoglie in cristalli.
Da un chilogramma di corteceia, si possono otte-
uere gr. 22 di salicina. Questa, in presenza di acidi
deboli, si scompone in glucosio ed in una sostanza
resinosa.

Prria fu il primo che ne separd Paldeide sali-
cilica. .

Alcuni dalle scorze del salice ricavano anche
una materia tintoria rosso bruna o nera. Per gli
altri usi la corteccia va distaccata in primavera
dai rami di 2-3 anni, quando non si utilizza quella
dei salici fatti bianchi; si lascia prontamente asciu-
garc e si conserva spezzettata, entro barattoli ¢
vasi., De essa all’occorrenza si preparano infusi
medicinali, o altrimenti si passano alle concerie.
DE Crescrxzt diceva che la corteccia polverata
si usasse contro le ulcerazioni intestinali.

Cellulosa. — Da alcune specie st pud ottencre
anche la cellulosa, preparandone la pasta per la
carta. Le specie che si prestano a tale prodotto,
sono il Salix capreo, 8. fragilis, S. alba. Uno stero
di ognuna delle indicate specie, in media pesa
kg. 600 ed i relativi legni possono rendere in cel-
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lalosa: il Salix alba e Sallx fragilis il 269% ed il
Salixz caprae il 349%,. La pasta del S. alba & molto
apprezzata, perché fornisce una cellulosa bianca
¢ feltrante: caratteri che possono fornire una ot-
tima carta.

L. - Savror paA LEGNQ.

Questo gruppo comprende le seguenti specie:
Salix alba L., Saliz vitelline L., Saliz fragilis L.,
Salix caprea 1., Salix cinerea L., S. aurita L.

La specic pit importante di questo gruppo &
quella del:

Saliz alba Linn.

Sin.: Salicastro, Salice da pertiche, Salicone, Salcio,
Salcio arboreo, sSalcio hianco, Salcio da forche, Salcio
da pali, Sulcio dalle foglie larghe, Salcio lowmbardo,
Vetricione, Salcio perticale.

Sin. franc.: Saule blane, Osior blanc, Saule viminal,
Saule argenté, Vime brile.

15 la specie pitt importante del genere Salix, per
la sua taglia, longevitad e porta per eccellenza il
nome di Salcio, Salce, Salice, e, quantunque sia
suscettibile di grande altczza, pure prende un di-
verso sviluppo, secondo le condizioni di clima, ter-
reno, cultura, di altre; puod assumere talvolta la
taglia di arboscello o di frutice.

E raro nelle foreste, pud prosperare nelle pia-
nure, nelle valli in luoghi umidi e paludosi, presso
le rive degli stagni, dei fiumi e dei corsi d’acqua
in genere.
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Potrebbe crescere a ' notevole sviluppo se non
fosse tenuto a capitozzo; in media raggiunge i
m. 10 a 15 con una circonferenza al piede di me-
tri 1,95 a 2,30. All’eta di 50 anni pud assumere
Ialtezza dai m. 20 a 28 con un diametro al piede
di em: 50, potendo persino arrivare i m. 30 e con
il diametro di base sorpassante un metro. Il suo
accrescimento ¢ molto rapido ¢ pud vivere 60
anni. I celebre per grandezza quello di Lamo,
presso il tempio di Giunone.

La corteccia del fusto ¢ biancastra, grigia, ricca
di tannino da cssere utilizzata come concino;
conticne inoltre della salicina per cui & reputata
contro le febbri ed ¢ anche molto usata nella medi-
cina domestica rusticana; come pure & utilizzata
per ricavarne preparati medicinali. Si adoperano
a tale scopo le cortecce che si trovano sui rami di
2-3 anni, raccogliendole in primavera, essiccandole
per gli usi ¢ poscia conservandole in locali per-
fettamente asciutti.

[ rami sono lunghi ed i getti annuali raggiun-
gono m. 1-2; sono sparsi, aperti, divergenti, di-
ritti, sfilati quando sono giovani, con corteccia
rossastra, flessibili tanto da essere anche adope-
rati nell’arte del panicraio e negli intreeci. Pero
tra tutti & il preferibile per ligacce, assicme alla
specie che segue.

Le foglie contengono della salicina, e possono
servire per l'estrazione del glucoside, oltre ad es-
sere bene appetite dalle vacche.

Fiorisce in aprile, quando spuntano le foglie, i fio-
ri sono melliferi, e le apine fanno bottino pel miele.
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La pianta serve pure per avernc paloni o per-
tiche, ed in questo caso si taglia il fusto a circa
2 metri dal terreno ¢ si allevano da 4 ad 8 dei
getti migliori che ne daranno le pertiche (1). Per
aumentare la durata di esse, specie per le vigne,
vanno scortecciate ed i 2/ inferiori immersi, per
10-15 giorni, in soluzione di solfato di rame (59),
indi, dopo asciugate, si tuffa la parte per 5 o
6 giorni in soluzione di soda (59%) — (Jraina).

Legno. — 11 legno & bianco, o poco colorato di
grigio chiaro o rossastro chiaro, o rosa sbiadito; ma
la tinta & uniforme. L’alburno & molto ridotto; le
nervature sono poco visibili, ma tenace ¢ flessibile,
leggiero, tenero ed a grana omogenea. La sua den-
sitd varia da 0,381 a 0,515 e resiste molto all’umi-
dita; la sua elasticitdh occupa I'I1° posto.

Le fibre sono lunghe dai mm. 2.3 e larghe da
0,015 a 0,025 per cui riescono molto utili nella fab-
bricazione della carta, pel loro potere feltrante.

11 legno del salice & di poco valore industriale,
ed in generale serve agli stessi usi del pioppo. Prin-
cipalmente & adoperato dal falegname per le costru-
zioni ordinarie, fodere di mobili, casse da imbal-
laggio, assicelle per le tele da soffitto, ece. B usato
dallo zoccolaio, dal bottajo per certo bottame;
nclla scoltura in legno, avendo la proprietd di
lasciarsi tagliar benc senza fessurarsi, per farc
trucioli da trecce per cappelli estivi detti di paglia;
pasta per la carta, lana legno ¢ cosi via.

(1) Secondo Varrone andrcbhero tagliate dal inarzo
all’aprilo.
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I rami giovani; quando sono flessibili serveno
anche nell’arte del panieraio (1) e degli intrecci,
per fabbricare graticci, panieri, sporte ordinarice,
ventole per le granaglie, per legare le viti ai tutori,
non che per assicurare altre piante ai sostegni e
per tutti i lavori grossolani d’intreccio.

I polloni che debbono servire per preparare i fili
d’intreccio per cappelli si fanno prima bollire nel-
Pacqua, poi si scortecciano, e ¢uindi =i fendono per
ridurli in fili sottilissimi, come nastri molto stretti.
Per scortecciare i salici vi sono generalmente .pa-
recchi tipi di pinze o molle, ma per lo pit sono gli
stessi operai che se le preparano.

[ rami vecchi servono per pertiche, pali, per tra-
sformarli in stecchi per fiammiferi (2) ¢ come legno
da fuoco pel riscaldamento.

Carbonizzato, si ha un materiale adatto per la
fabbricazione della polvere da sparo. Un m.® di
carbone di legno pesa kg. 140 a 200.

(1) Tra lo prie scuole sorte a taly scopo in ltalia,
dobbiamo ricordare ln Scuola centrale dei panierai di
Udine, cho ebbo meritata influenza sul miglioramento di
quest’nrte; specio por Paziono delle diverso scuole con-
sorelle cho fondognel Friuli. In Svizzera per tale industria
Ve la rinomata Scuoln di San Gallo, non choe altre.

(2) Per gli stecehi da finmmiferi o fili di persianc s’im-
picgano annualmento in Europa m.3 130 mila 2 200 mile
di legname (Rrezs, Lecnica forestale). Por tali lavori a
Verona abhiamo parecchio ottime fabbricho.
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Salix vitellina Lin,

Sin. s Saleio da logare, Saleio giallo, Salcio groco, Salcio
San Giovauni, Vetrice gialln, Vincaia, Vetricione giallo.

Sin. frane.: Osier jaune, Osier des vigaes, Osier vitellin,
Vime jaune, Saule rouge.

Questa specie & considerata come una varietd del
S. alba per i suoi rami che hanno la corteccia gialla,
per cui & detta dai vinchi gialli, preferendosi per
legare le piante nei lavori agrari; & chiamato anche
salcio da legare.

Alberello di mediocre grandezza ed altezza; i
suoi rami sono lunghi da m. 1.2, tenaci, molto
flessibili e pieghevoli, dritti; con la corteccia gialla di
estate ¢ ranciata d'inverno; sono anche usati nel’
Parte del canestraio, per graticei ed altri oggetti
ordinari da intreccio; come per costruire dei fondi
di sedie, in luogo dell'impagliamento.

11 legno, bene stagionato, & ricercato dal bottaio
per fabbricare vasi che conservano molto bene it
vino; dallo scultore in legno ¢ dall’intagliatore.

Salix fragilis Lin. - Saliz pendula Scr.

Sin.: Salico fragile, Saleio gentile, Diacciuolo.
Sin. franc.: Saule fragile, Ossier fragile.

Questa specic ha molti rapporti col S. alba: se
ne differisce per i suoi rami che sono fragili ¢ si
staccano facilmente dal punto di inserzione sul
tronco, tanto da separarsenc o rompersi sotto il
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peso degli uccelli che si posano su di essi; ed &
percio che, offrendo poca resistenza, non sono buoni,
né per legare né per gli intrecci nell’arte del pa-
nieraio. I getti annuali sono lunghi da m. 1,50-2 e
sono disposti a ramificare. 1l fusto in media si
eleva da m. 12 a 20, puo giungere talvolta a
m. 25 e raramente ai 30, con un diametro di base
di civca metri 2. I tronco ¢ eretto, leggermente
contorto.

La corteccia nei giovani rami ¢ di color ver-
de-chiaro; pol volge al rosso, da questo al vio-
letto e finalmente al bruno; ¢ lucente, ricea di
tannino, amara, astringente; & usata come con-
cino.

Il legno ¢ di colore rossastro, di grana fina ed
unita. Si lavora bene al tornio ed alla pialla, seb-
bene poco usato dai falegnami. B ottima materia
prima, per pasta da carta. Anche lo zoceolaio vi
trova buon materiale pel suo lavoro.

Salix caprea Lin. - S. tomentosa Ser.
S. lanate Light.

Sin.: Salice caprino, Salica, Salice a foglie d’olmo, V strjce
di montagna, Salice selvatico.

Sin. frane.: Marsault, Malsault, Saule marceau, Marsaule,
Boursade.

12 la specic maggiormente rustica tra i salici, vive
nelle: regioni le pit elevate, cost nelle valli; & fre-
quente nei luoghi freschi ed umidi delle foreste,
non che presso le paludi.
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A seconda le condizioni in cui vegeta assume le
proporzioni di albero o di alberello; cresce rapida-
mente e pud vivere sino ai 50 anni. Raggiunge in
media Paltezza di m. 8-10 ma fra 'etd di 40-50
anni arriva a m. 12 ¢ persino a 15, con un dia-
metro di base pari a cm. 33; ed & allorehé cresce
libero che raggiunge maggiori dimensioni, ¢ da
prodotto pitt utile in legno.

I suoi rami sono numcrosi, eretti, patenti ¢ di
colore grigiastro. Quelli giovani nc forniscono i
nigliori cerchi.

Fiorisce prima che spuntino le foglie e queste
sono appetite dal bestiame rurale, anzi ne & ghiotto.

Il legno di tale specie & il migliore tra tutti
gli altri salici: esso & di colore giallastro verso
I’alburno, mentre il duramen ¢ rosso-vinoso ma-
rezzato; & duro, pesante, con densita variante da
0,381 a 0,516; ha grana fina ¢ serrata lasciandosi
lavorare facilmente.

In 100 parti di legno si contengono 26 d’acqua.

La corteccia & grigio-verdastra, amara, astrin-
gente ed & usata come febbrifuga; essendo ricea di
tannino, serve come concino.

Ordinariamente il frascame & impiegato per com-
bustibile, e come tale & molto pit stimato del legno
degli altri salici, perché brucia con fiamma viva,
scbbene di poca durata, ma di gran calore avente
il colpo di fuoco; infatti, ritenuto pel faggio il
valore di 100, il 8. Capren raggiunge, tra i conge-
neri, il pitt alto grado: il 919%; come durata della
combustione il 459% e come acqua evaporata il
789, T utile per cid a riscaldare i forni a panc,
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a calce e per cuocere gesso, mattoni ed altri la-’
terizi.

1l suo carbone ¢ buono nella fabbricazione della
polvere da sparo.

11 legno & utilizzato dal falegname per ossature,
grosse caviglic; ¢ dallo zoceolaio,

Fssendo resistente all’aria ¢ usato per pali;
pertiche, corventi, forche, cerchi. Serve anche per
pasta da carta; sfilato in lamelle se ne fanno la-
vori d’intreccio per stuoie cd altri molto ordinari.

Salis cinerea Lin. - Saliz acuminala Mill.
8. lanate Will. - S. constricla Guss, ecc.

Sin.: Salico cencrino, Saleio selvatico, Salicono.
Sin. franc.: Vacho hrane.

Questa specie rassomiglia molto al S. caprea e

di essa sono note le varietd:
Salix cinerea viridis,
Salix cinerea variegala.

Si cleva poco, ha i caratteri di arbiisto, in media
¢ alto da m. 3-4, al massimo va sino a 3, con chioma
molto ramificata. Vive sulle Alpi ed Appennini. In
Sardegna si trova nella regione del castagno, sino
a 1200 metri. T raro in quella marittima; ¢ ru-
stico, con rami villosi, einerei, molto robusti ¢
picghevolissimi. Sono adoperati nell’avte del pa-
nieraio e servono per fascine.

11 suo legno, quando & secco, ¢ fragile.
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Saliz aurita Lin, - Salix acuminale Smith
Saliz acutifolic.

Sin.: Salice ad orecchiettle, Salice a foglie acute.
Sin, franc.: Saule violet.

1 un arbusto delle Alpi Carniche e dell Tstria, co-
mune nei luoghi paludosi, torbosi dei boschi. Ha
molti rapporti col Salixz caprea, ma possicde cre-
scita non cosi rapida ed & meno raccomandabile
per i suoi prodotti.

II. — SALICI DA VIMINI

Fanno parte di questo gruppo le seguenti prin-
cipali essenze:

Saliz viminalis - Saliz monandra - Saliz porpurea
- Saliz triandra o Salix amygdalina - Salix pentan-
dra o Salix polyandra - Saliz rubra ¢ Saliv helix.

Saliz viminalis Wild. - S. longifolic Lam.

Sin.: Salico (essibile, Salice a lungho foglie, Brillo, Ve-
trice, Vetrico bianca, Vetrice panierina, Vimine, Vin-
caia, Vinchi di viti, Vinehi pendolini, Vinco, Vitice,
Borgogna.

Sin. frane.: Saul viminal, Osier blane, Osier viminal,
Osicr blond, Osicr vert, Osier noir, Querce de renard,
Osier do rivier, Osicr & longues feuilles.

B 1a specie pilt importante per la qualitd ¢ quan-
titd di vimini che fornisee al panieraio, e nella
coltura, mediante gli incroci, si sono ottenute
molte specie.
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1 pianta assai comune nei boschi molto umidi,
presso i margini delle acque correnti dei fiumi ed
in riva ai laghi.

Vegetando libero, forma un albero di piccola
tag,ha dai m. 6-7, raramente giunge a metri 10,
pérché spesso viene a eespuglio. I la migliore specie
i di cui vimini possono essere utilizzati con la scorza.
Vive lungo tempo’e cresce presto rigogliosa, dando
abbondante prodotto. I suoi polloni sono dritti, non
hanno tendenza a ramificare. I rami riescono eretti,
di lunghezza variabile dai m. 2,30 ai 4, sfilati, fles-
sibilissimi, pereid & la qualitd pin adatta per i la-
vori del canestraio ed & altresi eccellente per le
legature. Nella gioventu i rametti sono pubescenti,
coperti cioé di peluria setosa da sembrare vellutati.
Sono lueidi, di colore verdastro che poi passano
a giallognoli, allorché adulti, sino a diventare mar-
rone, nei vecchi. Le sfumasture delle tinte diversi-
ficano con le varietd. Riescono vimini ecccllenti
per montare sporte, panieri (1), ceste, spase, gabbie
e-per altri lavori d’intreccio (2).

(1) La ditta Drubiginy in origny (dipartimento del-
P Aisne) aveva in lavori da panieraio uno spaccio medio
settimanale per F. 20,000 (Prroxa).

In (termania il centro di dette lavorazione & il distrotto
di Lichtenfels. Da noi la provincie di Mantova si fa
notare per la fabbricazione di buouni penieri, sporte, gra-
ticei, spazzolo ed intrecci di trucioli. Quest’ultima in-
dustria sorse a Carpi nel 1500 ma lo sviluppo fu raggiunto
nel 1888.

(2) Questi salici sono tra gli altri preferiti per farno
gabbioni alti m. 2,50 a diametro di 0,80 per difenderc
lo spoude da corrosioui. I remi, dei quali essi si fanno,

CASTALDI, ’ 22
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Salix monandra Wild - 8. keliz Lin.

Sén.: Salice porporino, Vetrice da panicri, Saleio vosso,
Snlicella, Vetrice rosso, Vetrice povporina.

St frane.: Osier rouge, Osicr pourpro, Osicr noiv. Vime
gris, Osier des tonneliers.

I} pianta assai rustica, rassomigliante molto al
Salix helix, e lo si distingue per le suc foglie pil
strette: si ritiene che sia una varietd della purpu-
rea; pero questa si presta per lavori pitt grossolani,
ed i vimini del 8. heliz servono per pitt delicati la-
vori. Cresce lungo i fiumi ¢ nelle terre di alluvione;
assume  dimensioni di arbusto, talvolta sino a 7
metri. In un anno puod raggiungerne i 2.

Il tronco ¢ cretto, cilindrico, dd numerosi pol-
loni sottilissimi, dritti. cilindrici, levigati. Verso
il 3° anno ne emette in abbondanza, molto nervosi,
flessibili ¢ della media lunghezza di m. 1,50 pre-
standosi cosi assai bene ai lavori per i uali & col-
tivato.

La corteccia prima verdastra, volge poi al rosso-
porporino ed a vecchiezza al bruno vossastro. Fssa
¢ ricea di salicina.

I rametti sono assai indicati per ligature fine,
non che per gli intrecci.
in terra radicano, germogliano o solidificano maggior-
mento gli argini.
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Saliz triandra Lam. - Hofim.
Saliz amygdalina Lin.

Sin. s Salico w tro stami, Salice porporino, Vetrico da cesti,
Vetrice bruno, Saleio duro da  ceste, Salcio-vinco,
Salcio mandorlino.

Sin. franc.: Osier brun, Ganuette, Osier & trois étamines

I comune lungo i corsi d’acqua, canali e fiumi ed
¢ il salcio che produce ottimi vimini per cesti,
tanto da meritarsi I'appellativo di Salcio da ceste.
E quello che ha la massima rapiditd di crescita,

Arbusto che in media ha V'altezza di 3 a 5 me-
tri. Il suo legno & molle. I rami, o vimini, sone un
poco pesanti ma bianchissimi nell’interno, duri,
lisci, glabri; molto flessibili, raggiungono m. 1,50
nel 1 anno, vanno oltre i 2 nel secondo, e ramifi-
cano poco. [l Krane li stima fra i migliori vimini
da canestri (1).

La corteccia & olivastra o verdastra, va poi al
rosso, divenendo bruna nell’estate per riprendere
il rosso nell’inverno.

Il fusto si scorteccia.annualmente come il pla-
tano.

I vimini si lasciano facilmente decorticare, pre-
standost perd ad essere adoperati con e senza cor-
teceia; interi o spaccati, per lavori fini e grossolani.
La pianta & difficilmente attaccata da insetti.

(1) Kraue da 100 di tali salici ottiene 31,3 di legno
o 18,7 di corteccia. Da nostré prove abbiamo ottonuto
559, dol primo, 10 di scorza ¢ 3 di cascamc.
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Saliz pentandra Lin.

Sin.: Salice & foglie lucido, Salicio dei Gumi, Salico pen-
tandro, Salicone, Sculisei, Vetrico da cestelle, Vetrice
di Bisanzio, Vinchi stroncatii, Salcio laurino.

Sin franc.: Saule & cing étamine, Saule A teuilles dd lau-
rier.

B un arbusto di m. 2-3, raramente giunge a 5-6;
cresce nei terveni paludosi, con corteccia bruno-o-
scura o verde; & buon concino. Si presta per la
grossa ¢ media lavorazione del panieraio, ed ¢ la
specie di cui si pud utilizzare il peppo come materia
tessile e succedaneo del cotone.

Saliz rubra Smith. - Salix: virescens Wild.
Sin. s Salcio rosso,.
Sin. franc.: Osier rouge, Osicr fendu, Houssine.

Alberello che si eleva da m. 3 a 4, ¢ si ritiene un
incrocio del S. viminalis col 8. purpurea. I polloni
assumono la lunghezza di m. 1,50 a 2; sono dritti,
cilindrici, sottili, nervosi, un poco villosi e disposti
a ramificare.

La corteccia & di un rosso pit o meno vivo, ma
pilt chiara alla sua basec.

1 vimini si prestano per lavori di lusso, si fen-
dono facilmente lasciandosi portare a fili per lavori
delicati di intreccio. Spaccati, i pit grossi, servono
anche al hottaio per legare i cerchi.
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Saliz heliv Lin.
Sin.: Saleio vosso, Saleio porporino, Vetrico rosso, Vimine,
Vinco, Viaco du panieri.
Sinfrane. : Saulo pourpre, Osier rouge, Osier des tonmoliers,
Vime grig; Osicr noir.

If pianta rustica, ma da prodotti fini pel panic-
raio da fargli meritare anche il nome di Vinco per
panieri (1). Vive nei luoghi umidi, tollera quelli
acquitrinosi; ¢ comune presso i fiumi ed i torrenti.
Cresce sino a tre metri.

I suoi rami sono eretti, molto gracili, stilati e quin-
di sottilissimi, sono lunghi, resistenti, glabri ¢ non
-amificati.

La corteccia & bruno rossastra.

Questi virgulti sono molto adoperati dal cestaio
per panieri, spasclle, ceste ed altri lavori repu-
tati di lusso nell’arte dell’intreccio.

-t

(1) Il Laboratorio cestat di Lliorenzuola 4’ Arda prepara
oltre 30 mila cesti in sei mesi, fatti da strisce di casta-
gno, non cho da salici o robinia. Nell'ultra meta dell’anna

allestisco il materiale, o fa cosl in modo ch'esso sia sta-
gionato.



PIOPPI
Genere Populus (Salicinee o Salicacee).

I1 nome pioppo deriva secondo Isiporo dal che
Palbero, dopo tagliato, pullula come il popolo;
altri lo attribuiscono alla irrequicterza delle foglie
che si muovono in continuazione, come fa que-
st’ultimo. I! TuEiss dice invece che gli antichi
romani lo vedevano da per ogni piazza: albero
del popolo e quindi populo, pioppo. Questa pianta
¢ mitologicamente considerata come emanazione del
sole, dappoiché le Eliadi, figlie al Dio luce (Apollo),
furono trasformate nel vegetale che trattiamo.

Questo genere ¢ caratterizzato dal possedere
le gemme resinose, foglie semplici alterne con pic-
ciuolo appiattito lateralmente. Sono dei belli al-
beri anemofili, a crescenza rapida, con tronco dritto
e vita longova. Se ne conoscono circa 20 specie, e di
esse in Europa ed in Italia si coltivano le seguenti:

Populus nigra Lin. - Populus fastigiata Desf. -
Populus tremula Lin. - Populus alba Lin. - Populus
canescens Smith ¢ Populus canadensis Michx o
anche Populus angulata Wild, che sono le pilt im-
portanti ed interessanti pei loro prodotti utili al-
Pagricoltura, arte forestale, industrie ordinarie ed
agrarie, non che per diversi mestieri.

Tutte le indicate specie (1) sono stiate nell’agri-

(1) Cli antichi Romani alle foci del Tovere avevano
giganteschi piloppi consacrati al dio Z'ebro, ossia Levere.
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coltura sia per alimentazione (1) del bestiame, sia
perché ne forniscono materiale per buona lettiera,
il tutto trasformantesi poi in cccellente ingrasso.
NellPArgentina il pioppo ¢ assai usato per fissare
le dunc mobili; specie il P. piramidalis ed b ni-
gre; non che presso noi per fare anche da tutore
della vite. .

Le gemme sono -a scaglic o squame embricate
¢ rivestite di un umore vischiosissimo, aromadtico,
giallo; contengono un olio cssenziale, una resina
verde, delle gomme, albuminoidi ed acidi gallico
¢ malico. Le gemme floreali specialmente, da anti-
chissimi templ sono state utilizzate nella medicina
per cui si raccolgono in primavera, si essiccano e
conservano per gli usi. Ne danno 'olio essenziale
di gemme di pioppo, con odore approssimantesi
alla camomilla. La corteccia e le foglie contengono
un glucoside chiamato populing, insieme alla, sa-
licina.

Populina. — Questo glucoside idrolizzandosi,
come la salicina, si decompone in glucosio, sali-
genina ed acido benzoico:

P . CH:0H |
CRH=0% 4 2H0 = GHOT - CHYL gy -
acido lwuwico

COCHAC < 0”

(1) Con Pessicamento 100 di foglio verdi si riducono
a 36 (Premar),
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Attualmente, tanto la materia resinosa delle
gemme, come la populina della scorza e foglic sono
ancora adoperate in medicina, ¢ con le gemme
unite ai grassi si prepara l'unguento, chiamato po-
puleum.

Yeneralita sul legno del pioppo. — T vari legni‘ap-
partenenti alle diverse specie di salicinee, dif-
feriscono per qualitc ¢ resa. In gencrale in que-
sti legni si osservano dei pori molto larghi e sparsi.
Si pro%cnt'mo, quelli, ordinariamente bianchi, te-
neri e leggeri, poco elastici, flessibili, con anelli
annuali distintamente visibili, perché larghi, ma
privi di parte cornea. I raggi midollari si notano
come linee sottili, ma ben chiari, le fibre sono
difficili ad essere separate le une dalle altre, ed
& percid che i legnami possono resistere allo sfre-
gamento dei corpi duri.

La densitd varia, e nelle seguenti specie, oscilla
in media come notiawo: .

Populus alba 0,515; P. tremule 0,469; P. fasti-
giate 0,390; P. canadensis 0,413.

In certe spf-('ic, il duramen ¢ bruno chiaro.

1 legno del pxoppo regge la colla, riceve il chiodo
senza spaccarsi, si- lascia molto bene iniettare in
vasi chiusi o sotto la pressione di 7-10 atmosfere;
¢ fra i legni di inferiore (1) densita (socondo Fax-
KHAUSER ¢ (GAYER).

" 11 legno dei pioppi si pulisce male, non resiste
agli agenti atmosferici; cio non pertanto riesce utile
per scheletri di mobili, ali da velivoli, tavolette

(1) Come quelli resinosi o quelli dei salici, tiglt od olmi.
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da casse da imballaggi, carri, carrozze e special-
mente per la fabbricazione degli stecchi dei fiam-
miferi, essendo molto poroso e quindi accensibile
facilmente e per altri usi speciali, come no-
teremo nella trattazione dei legni delle relative
specie.

Quello dei pioppi & un pessimo combustibile,
¢ ricco d’acqua ¢ dd poco calore.

Il Tegno fresco si riduce al 54,559 passando a
secco; il pioppo-verde rende in carbone il 16,98 94
quello secco ne da il 31,129, Carbonizzato in vasi
chiusi ne fornisce un ottimo materiale per le pol-
veri da sparo. B anche utilizzato in medicina come
antisettico, sulle piaghe, e per usarlo contro la fe-
tidita dell’alito.

11 legno dei pioppi si mette in commercio in
tavole, assicelle ed in pezzi grossi rettangolari, di
vario spessore. Questi legni, da verdi nel passare a
scechi, perdono il 409%, un m3 in media, pesa
kg. 450, la densita varia da 0,88 a 0,64; ¢ come
legname da opera si possono classificare: 10 P.

alba — 20 P. canadensis — 3° P. fastigiata — 4° P.
nigra. :
Pasta meccanica. — Tl legno di pioppo ¢ anche

adoperato per ottenere la pasta per la fabbri-
cazione della carta (1), della cosi detta biancheria

(1) Con ln pasta sottoposta a forte pressione, si fanno in
America, ruoto per carri ferroviari che prima di ridursi
inservibili debboro fare Kim. 300 mila (Anrnuario scien-
tifico, 894, pag. 263); nonchd huttiglic paraffinato per la
congervaziono del Iatte, massimamente.
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riforma (1) ¢ si presta molto bene, dal perché &
feltrante soffice e bianco. Il pioppo a 12 anni &
maburo per darne pasta. In Italia vi sono attual-
mente diverse aziende che preparano la pasta
meccanica, da cui si ottiene anche la celju-
losa pura (2), la quale ultima, non solo scrve
per preparare la carta fina (3), ma anche il cellu-
loide (1), il cuoio artificiale, il cotone fulmi-
nante, il cemento di legno o wxilohte, il crine,

(1) Si fanno specialmente polsini, collotti, pottini, o to-
vaglioli. Tale invenzions si chbe negli Stati Uniti nel 1850,
con uno stabilimento & Boston che poi passo in Germania.

L’ eburite, del Grovelin, ¢ pasta di earta agglutinata con
sostunze albuminoidi (ritratto dal sangue); questa eburito
sostituisco in parecchi casi il legno. I berlineso Garn-
BERG dalla carta fa ferri per cavalli.

(2) Lo fabbriche di cellulosa cho si trovano in Ttalia
sono: quella di Serra 8. Bruno (Catanzare, di Codigoro
{Ferrara), di Poggio Reale (Mantova), di Podgora (Ciorizia).
Pord noi importinmo annualmente L. 73.603.926 di cel-
lulosa (media 1917-1919) 1!

(3) Annualmento per la carta si consumano in ILtalia
quintali 800 mila di legno di pioppo. Per avere un quintalo
di carta ordinaria da giornalo no occorrono kg. 210 di le-
guo fresco greggio, di pioppo. Gli stabilimenti do carta sono
in [talia 397, La produzione della carta nel moudo annual-
mente ascende a 10 milioni di tonnellato, delle quali 3/,
sono tratto dal legno. Por avero un criterio della carta
occorrento ad un solo giornale, il Noparr caleola che por
la tiratura di 200.000 copio giornaliere, occorre trasfor-
mare in carta non mono di 17640 pioppi. La carta dal
logno pero debba rimontaro al secolo XVIII, o la prima
g’ebbe dal tiglio.

(4) Nitrocellulosa umida, con canfora, trattato il tutto
con alcool, e compresso a caldo.
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la lana vegetale e la seta artificiale (l). La
viscosa di Cross e BEVAN & una specie di seta,
fatta dal legno e propriamente dalla cellulosa,
imbevuta di soda caustica, sulla quale si fa agire
il solfuro di carbonio.

Trucioli per cappelli. — Dai pioppi, come dai sa-
lici, si preparano i trucioli o fili di legno a listerelle
di mm. 1-2 che setvono per le trecce nella fabbri-
cazione dei cappelli detti di paglia di riso, che
meglio ‘sarcbbe chiamarli di paglia di legno; ed i
trucioli si preparano da pezzi di legno lunghi da
cm. 34-35 col 10% di umiditd; sia a mano, come si
lavorano attualmente in provincia di Modena, princi-
palmente nel circondario di Carpi, che a macchina.

Legno per falegnami. — Si presta nell’arte del
falegname per scheletro di mobili, cassette da
merci asciutte, per rivestire internamente le car-
rozze; per mobili da impiallacciare; per cassette
da munizioni per Partiglicria, cassette per spedire
uve (uso Stati Uniti, foderandole internamente
con cartoni di paglia), casse per la forzatura degli
innesti talea (non torcendosi ¢ resistendo il legno
alllumido e caldo) ed infine per cutti quei lavori
che occorre un legno leggero non soggetto a
tarlarsi, come ¢ quello dei pioppi e che si lasci
facilmente lavorare. 1l legno di pioppo serve an-
che a darne giocattoli; qui, in Piedimonte d’Alife
ve ne & una fabbrica nascente ma che lavora
alla perfezione; a Lobbia di Asiago ve ne & altra
ma esercita in preferenza su legno di conifere, ecc.

(1) Metodo CHARDONNET.
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Si presta bene allo zoccolaio; per i manufatti di
ordinario intaglio, truogoli, scodelle, sandali, ecc.
Come pure per scatole da sigari, subbi per telai,
stecchi per zolfanelli.

Non meno utili sono i pioppi vell’agricoltara
per tanti piccoli lavori d’industria casalinga, utiliz-
zando cosi, il contadino, quei giorni invernali in
cui non & possibile lavorare all’aperto.

Finalmente la corteccia delle giovani piante ¢
adoperata in medicina per le virth medicamentose,
sia come astringente, sia come antiscorbutica,
come sari dimostrato in ciascun caso speciale,
discorrendo delle specie botaniche da cui si trae
profitto, che sono native o coltivate nella nostra
zona silvana ¢ campestre.

La segatura si potrebbe forse unire a farina delle
cerecali nella panificazione (1), trattata sccondo i
dettami del HaABERLAND ¢ le prove del RuByuR,
per la segatura della betullz. Di fatti con tale metodo
nella panificazione si unisce il 10 al 159% di essa
segatura. Con le segature, merce il processo EweN
¢ ToNcrisoN in applicazione nclla fabbrica di
Standard Alcool, a Fulleston (St. Uniti, Ame-
rica), possiamo avere zucchero ed alcool (2).

(1) Secondo prove iniziate a ‘Tharaudt (Sassonia),
pare cho la segatura fosso digerita in buona doso: pee
¢s. dai montoni quella dei pioppi lo sarebbo il 509.

Fale materiale contiene il 0,719, di azoto. Nel Belgio
fa segatura raccolte nei cafféd viene spedita in Inghilterra,
dove la si unisco al guano (Avor: Agronomia). Sofistica
spesso la polvere di ossa.

(2) Nel Canada, sccondo il Rorrax una tonunellata di
questn scgatura rendo litri 90,86 di alcool a 940,
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Detto materiale polverulento & adattissimo per
conservare stratificati gli innesti di viti ameri-
cane entro le casse, e cid perché costa poco ¢ non
-contiene resine, né tannino.

Populus nigra Lin.

Sin.: Lioppo, Pioppo comune, Pioppo nero, Populo nero,
Pioppa, Albero, Oppio da pali, Arbra da pali, Arbra,
Arbron,

Sin. frane.: Peuplier, Peuplier noir.

Il nome pioppo, per eccellenza, & applicabile
al pioppo nero, detto anche pioppo di Cervinara.
E la specie pitt comune, la pilt conosciuta; si trova
spontanea o coltivata in tutta Italia, nelle sue
isole; nella regione dell’olivo, del faggio e vive
particolarmente nei terreni- umidi, ma non sta-
gnanti, freschi e profondi. Lungo i corsi d’acqua,
tanto nclte pianure, quanto nelle confluenze ¢ bas-
sure fluviali. B molto rustico, ama trovarsi iso-
lato, cresce rapidamente sino a raggiungere il
suo massimo incremento all’etd di 60-70 anni; ed
& abbastanza longevo: in media vive 100 anni; ma vi
sono casi in cui ne puo vivere sino a 400 (1). Iy
capace di crescere ad altezza rilevante, special-
mente quando si trova in luoghi abbastanza
freschi e libero; in media va da m. 18-25,
ma spesso si eleva sino ai m. 30 e 35 ed il fu-

(1) Quello dell’Orto botanico di Dijon (MATIHED).
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sto alla base raggiunge il diametro di m. 1
ad 1,20. .

I tronco & dritto, slanciato, cilindrico, ma non
regolare, perché presenta delle sporgenze disuguali
e talvolta un poco inclinato. I rami sono divergenti
assai irregolarmente, sono sparsi, aperti, formano
una chioma ovale allargata, che spesso si svolge
a parecchi metri lontano dal suolo. I polloni gio-
vani sono molto flessibili ¢ possono essere adope-
rati come vinchi.

Data la natura della pianta si coltiva lungo i
fiumi, canali irrigatori e sulle sponde dei tor-
renti; come si alleva nei piani ¢ nelle vallate;
nel napoletano si trova come sostegno delle viti
a festoni.

La corteccia delle giovani piante ¢ verde gial-
leggiante, ¢ liscia; nei tronchi ¢ vecchi rami & ce-
nerina, profondamente screpolata, rugosa ed in-
cavata.

Le foglie sono molto simili a quelle del P. fasti-
giata, di un verde chiaro, di forma quasi triango-
lare e crenate ai bordi. Sono una buona pastura
pel bestiame, specialmente per gli ovini; ¢ secche
sono ottima lettiera. Per alcuni queste foglie ser-
vono a sofisticare il theé.

Gemme. — Lc gemme fiorali, dette occhi di
nioppo, sono vischiose, trasudano una sostanza re-
sinosa gialla, glutinosa, di grato odore, dovuto ad
mna essenza. Queste gemme sono ovoidi, appuntite,
unghe da 2 a 3 centimetri, grosse circa mm. 5 e
ivestite da 3-7 brattce embricate, coriacee ¢ vi-
chiose. Hanno odore balsamico, sapore amaro.
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Per distillazione da tali organi i separa un
olio volatile chiamato essenza di gemme, di colore
giallo-chiaro ed il cui odore ricorda quello della
camomilla. Bolle fra i 260° ed i 2659; ha la densitd
di 0,9002 ¢ sc¢ ne otticne in media il 0,509,. Pare
che sia una mescolanza di un diterpene C®f3* ¢
di un sesquiterpene CUH?. I in virth di questa
essenza che le gemme sono usate in terapeutica,
per la preparazione dell’'unguento populeum, come
sedativo nelle emorroidi.

1 frutti sono delle capsulette che racchiudono
numerosi piceolissimi semi (1), rivestiti da un in-
voglio cotonoso, che & stato proposto come un suc-
cedaneo del cotone. )

Legno. — 1 bianco, poroso, leggicro, con al-
burno indistinto mentre il duramen talvolta si
colora leggermente in giallastro o rossastro, ¢ omo-
geneo, poco nodoso, tenero, con densita variabile
tra 0,382 a 0,445,

Tagliato d’inverno contiene il 51,89, di acqua;
lo ScHUBLER dice che questo legno é quello che
tra molte altre essenze, appena abbattuto, con-
tiene piu acqua; fresco pesa kg. 874 per metro
cubo. Si sfibra facilmente, s’incurva con difficoltd,
si presta per lavori leggieri ¢ non di resistenza.
Questo legno & migliore di quello del P. alba; se
tagliato all’etd di 30 anni ¢ assai indicato per la
preparazione della pasta da carta, c la-fabbrica-
zione degli stecchi da fiammiferi. Oltre ai gia detti

(1) Quosti cominciano a prodursi intorni i 25 anni.
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usi tale materiale serve al falegname per scheletro
di mobili, per interni delle carrozze, per mobili ru-
stici a buan prezzo, per cassette da imballaggio es-
sendo abbastanza solido ¢ resistente; ed in com-
mercio — a tali impieghi -- si vendono topps
lunghi dai 4 a 5 metri che in media si pagano
L. 50 a 60 al m.s. )

A Serra Sanbruno — provincia di Cosenza —,
nella cartiera di Serravalle Sesia, di Sizzano, in
Romagnano Sesia, si prepara dal legno del pioppo
nero la pasta per carta, che ¢ la migliore che' si
fabbrica in Italia (1). Cosl presso Atina abbiamo
la rinomata cartiera del Visocchi.

Il legno ¢ usato come combustibile, ma ¢ un me-
diocre produttore di calore.

Populus fastigiate Vesf. - Populus pyramidalis
Roz. - P. italica Spad.

Sin.: Pioppo d'Italin, Cipressing, Pioppo ciprossino, Piop-
po italico, Pioppo tiberino, Albero pino, Pioppo pira-
midale, Pioppo di Lombardia.

Sin. franc.: Peuplier d'Ttalic, Peuplicr pyramidal d’Italie.

(1) Da questo legnv, il D Vivier ne ottiene cellu-
losio trinitrico, dal quale poi si ha ln scta artificiale.

Questo trovato ebbe all’esposiziono di Parigi une me-
daglin d’oro. In Calabrin ¢ in Sicilia si chiama 7ifatto
Pavanzo leguoso che ha il 509 di cellulosa greggia, cho
si ottiene nella estrazione della liquerizia. Fra non molto
avremo il rifatto cho si trasformerd in carta.
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E un albero di bello agpetto, indigeno d’Italia (1),
¢ considerato come una varietd del P. nigra e se
ne distingue pel suo portamento affusolato, tanto
da prenderc la forma piramidale del. cipresso e
quindi la denontinazione fastigiata. Si differisce
purc dal P. nigra pel suo tronco sempre dritto e
per i suoi rami ascendenti, molto serrati.

L’albero nelle condizioni pit favorevoli si eleva
da m. 35 a 40; pel portamento dritto e pira-
midale ¢ coltivato nei boschetti pittorici per il
suo bello effetto estetico fra le altre piante.

La corteccia che riveste il tronco & di color bigio-
cenerino-verdiccio, e quando & vecchia, diviene
finamente screpolata.

Questa pianta oltre ad essere ornamentale nei
boschetti, ¢ coltivata nel napoletamo per avere fusti
legnosi e materiale da ardere.

I1 legno & molto simile a quello del pioppo nero,
perd & alquanto pil pesante, quindi pit solido (2).
Tagliato d’inverno contiene in media il 48,29
di acqua. Serve in generale pel lavoro del fa-
legname, per cassette da imballaggio, anche per
pasta da carta (3), ed in generale segue 'impiego
del legno del pioppo nero.

(1) Perché da remotissima epoca veniva allevato unella
valle del Po.

(2) Hartic lo ritiene pitt serrato, preferibile a quello
del 1. nero.

(3) Nel mondo, per la pubblicazione dei giornali, oc-
corrono giornglmente 100 mila quintali di legno da carta:
intorno o 7 ilioni di pioppi all’anno (Coltivatore).
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Populus alba Lin. - Populus nivea Nild
P. mayor Mill.

Sin.: Pioppo bianco, Pioppo d'Olanda, Populo bianco,
Gattice, Gatto, Albo gatto, Biancueccio, Alberella, Aj-
banclla.

Sin. franc.: Peuplier blane, Grisard.

E un grande albero che vive tanto in pianura,
come a 1000 metri sul livello del mare e si distingue
dagli altri-pioppi per le suc foglie bianche argentine
nella pagina inferiore, e pel suo tronco dritto,.ci-
lindrico, liscio e ricoperto di una polvere bianchiccia,
quasi untuosa al tatto. Giunge in media all’altezza
di 20 a 30 metri; ma in condizioni propizie si svi-
luppa sino ai 36-40, con un diamctro alla base
di 1 metro 1,30.

Il suo acerescimento ¢ pronto, rapido: da 30 ai
40 anni raggiunge il massimo sviluppo; ed il mag-
giore relativo accrescimento si vivela dai 15 ai 18.
E longevo: pud vivere in media due secoli.

I suoi rami sono angolosi ¢ danno alla chioma
una forma irregolare, ma larga cd cstesa.

Le sue foglie sono pilt lunghe, anziché larghe,
inegualmente dentellate; di color verde oscuro alla
pagina superiore, rivestite di peluria bianca coto-
nosa alla pagina inferiore. Gli animali domestici se
ne cibano (1); possono servire da foraggio, tanto
verdi che secche, e noi dal Poac, Alimentaz. razio-
nale dei bovini, ne tragghiamo le rispettive analisi:

(1) Quelle del P ouero vengono da aleuni considerate
come nocive al bhostiame. Non sembraci.



] I-Eit-'mcntl Elom “nutritivi
1
3 utntu: grcggl digoribili
|3 T T E T8 2
° ! %
AR IR 5919 3
g g 2:0 8 12[-3 s &
AR AR AE R KR
3 [~ Re (SR ] 3 =
=2 26| =2 —-
SN SR I ) PO ol 4 i ) N [
Foglie di pioppo: l !
verdi........ .. 56 1 5,t| 4,6 21,3, 3.2 1 3,6 (17,111:8,
seecho ........ 16 110,£]8,7 39,6/ 6,0 | 6,9 ;31,8|1:8

La corteccia del fusto ¢ dei vecchi rami & bigia-
stra, grossolanamente screpolata; nei giovani rami
invece & liscia, bianco-grigia. Tale parte della pianta
¢ ricca di tannino e puo fare da concino; cosi pure
contiene la salicina, comune a tutte le salicinee (1).

I pappi, con cotone c peli di lepri, si possonao filare.

La pianta nell'Italia meridionale fruttifica a
10 anni, nella settentrionale a 12; ha per frutto una
capsula bruno-chiara, glabra le cui valve si aprono
in fuori. Ordinariamente I’albero che trattiamo si
coltiva a capitozza per sostegno alle viti.

Legno. — Nel tronco V'alburno & nettamente di-
stinto; si presenta compatto, leggermente rosso. Il
duramen ¢ di colore rossastro chiaro, cd alle volte
venato in giallo-verdastro. La tinta dominante &
il bianco gialliccio, specialmente verso la parte cen-
trale. Elegno poroso, leggicro, compatto, di tessitura
fina — quindi omogeneo - abbastanza resistente, fles-
sibile e con una densitd variabile da 0,453 a 0,596,

(H \lec Prov. di Padova, Rovigo e nel Veneto le scorze
dei pioppi si danno al bestiame, specie da latte.
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Tagliato d’inverno contiene il .)09()‘,(, di acqua;
ed il peso di uno stero, verde, & di circa kg. 860-950.
Iissiccato all’aria perde tant’acqua (h, ridursi a
kg. 480-540. It un legno che si lavora bene al tornio
ed all intaglio; le sue fibre sono talmente intrec-
ciate fra loro da sopportare il fregamento dei corpi
duri, ¢ pud anche subire buon pulimento. Re-
siste al secco, ma non alle intemperie e sotto
acqua. Il legno del pioppo bianco, dai falegnami &
molto pill stimato del legno degli altri pioppi, e lo
ritengono migliore per la fabbricazione della mo-
biglia, degli infissi, porte e finestre nelle abitazioni,
tavoli, casse di imballaggio (1), scheletri di mobili
ed altri oggetti d’uso casalingo. L’ebanista prefe-
risce il legno del ceppo, date le graziose venature
che possiede, per la fabbricazione dei mobnll di
bello effetto artistico.

Un impiego importante del legno del pioppo
bianco, & nella fabbricazione dei trucioli, non solo di
quelli da imballaggio e da intreccio, per panicri e
tappeti, ma dei trucioli finissimi per cappelli.

Questo legno si presta per lavori d’intaglio, non
che per zoceoli, per stecchi da fiammiferi, pali,
telai per soffitto, graticci per bachi ¢ come pasta
da carta (2).

(1) La Francia lo preferisce nelle spedizioni di modesti
volumi; il Messico riceve il burro in casso di pioppo o
noi da per tutto mandiamo paste alimentari in cassetto
di talo legno.

(2) Durante In guerra, in Danimarca st cered avere
carta dall’alga varech (invenzione FrineNsBrre), in Ger-
mania dalle pianto palustri, negli Stati Uniti dai giunchi.
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Come combustibile ¢ mediocre: brucia presto con
fiamma chiara ¢ vivace, ma riscalda poco. Anche
il carbone & leggiero, di discrete qualita, serve per
le filtrazioni e come assorbente dei gas putridi.

Populus tremula Lin. - P. aqustralis Ten.

Sin.: Pioppo tremulo, Albero, Populo libico, Populo
montano, Fremole, Fremula, Alberelle, Pioppo libico,
Pioppo mwntano, Albuccia, Albera, Tremolino.

Sin. franc.: Peuplicr trowble, Tremble, Peuple.

I la specie, fra i pioppi, la pilt comune che cresce
spontaneamento nelle foreste, propriamente nella
regione dell’olivo ¢ del faggio. B molto diffusa nei
boschi di Terra di Lavoro, Sardegna, Sicilia, Cor-
sica ¢ nelle isole d’Ischia ¢ Capri. Preferisce il set-
tentrione nei luoghi umidi ¢ freschi, presso i tor-
renti, ruscelli e vive anche misto ai salici, ontani,
carpini, castagni; pud far parte della costituzione
delle foreste, e si pud dire che fra i pioppi sia una
vera essenza forestale.

I albero di mediocre grandezza; la sua altezza
si manticne fra i 15 ¢ 20 metri. Ha una crescenza
rapida; all’etd di 50-60 anni raggiunge la massima;
dai 25-30 anni ha un diamectro di bas¢ di circa

66. Passati i 60 anni il fusto si altera inter-
namente.

Dato lo sviluppo che il fusto prende, questa
specie si rassomiglia molto al pioppo bianco, e se
ne differisce per possedere le foglic con assai lungo
peduncolo: proprictd che le fa tremolare al vento,
donde il nome.

I1 fusto ¢ dritto, slanciato, ma irregolare e poco
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ramoso. La pianta pud vivere nei luoghi asciutti
sino ai 100 anni.

I rami sono quasi orizzontali.

La corteccia & bianco-cinerea, screpolata alla
base dei vecchi tronchi; ricca di tannino ¢ pud
per cid essere usata come concino. .

Le foglie hanno forma di cuore, finamente den-
tellate, pubescenti, con lunghi e compressi gambi
che fanno muovere le lamine al minimo soffio. Essi
organi laminari sono un ottimo foraggio per gli ovini
e cavalli, buona lettiera e poscia buon letame. Per-
fettamente asciutte, sccondo I'ORELLI, contengono:

Sostanze nutritive azotato ........... 10,649,

» ) inazotato ....... co0 61,430
Fibra greggia ... o iiiiiiiiL 23,75 »
Conerl . .vutinne ittt i e 4,18 »

La chioma risultd di mediocre grandezza, arro-
tondata.

Le gemme (1), come quelle degli altri pioppi,
sono vischiose.

I fertile fra i 20-25 anni, produce delle capsule
che contengono semi piccolissimi (2) ¢ numerosi,
muniti di morbido piumino. come la seta, valido ap-
parecchio ‘areostatico. Nel fusto P’alburno non &
apparente e gli anelli annui non sono bene distinti.
11 colore in generale & bianchissimo, talvolta leg-
germente verdastro, ed il duramen verso le radiei
¢ pit o meno venato.

(1) Profolinziono involuta.
{2) Secondo il Frorr ne occorrebboro 7300 per averne
un grammo.
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T1 midollo ha contorno poligonale ed il diametro
di circa mm. 1. Le fibre sono dritte.

11 tronco ha pochi nodi, il che & vantaggioso
per 'importanza del legname. Esso ¢ ricco di pori,
e ¢io lo rende facilmente infammabile.

11 legno fresco ¢ ben abbondante d’acqua conte-
nendone in media il 43,709, di modo che nell’es-
siccamento si restringe di molto. Un metro cubo di
legno fresco pesa da kg. 800 ad 860 ed essiccato
va sui kg. 490 a 540. Prescnta una resistenza alla
estensione di 66 a 72 chilogrammi. B un legno
molle, pitt del P. alba; tenero, tenace, omogenco.

B facile.a fendersi, quindi sfaldabile (1), dure-
vole all’asciutto, ma si guasta all’umidita.

In generale non ¢ adatto per lavori di grande
soliditd e durata, passibile nelle costruzioni di
porte, finestre tenute all’asciutto. B molto usato
per lavori d’intaglio, per telai nella fabbricazione di
vetture, graticei per tele da pittori, per casse d’im-
ballaggio, per scheletri di mobili da impiallacciare,
per lavori al tornio, per zoccoli. Questo legno &
parecchio usato per ottenere della pasta da carta,
perché ¢ la specie, tra i pioppi, che ne di la migliore
per cellulosa; come pure per la sua leggerezza e po-
rosita ¢ il legno preferibile a preparare gli stecchi da
fiammiferi ¢ particolarmente per quei tipi che
vanno sotto il nome di fiammiferi svedesi.

(1) Ne da pereld #l miglior truciolo, il pit richiesto:
distinto in 3 categoric: 1.9 per cappelli; 2.9 per empire
pagbiericei; 3.9 per tmballagg! non delicati. Danno aucho
trucioli it P. piramidale, i1 P. nero, il P. bianco, come
connammo.
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Come combustibile & pessimo, perché brucia
prontamente e con fiamma viva, si presta per forni
a pane (1); come pure dd un cattivo carbone, ma
essendo molte poroso, & assai buono per la fabbri-
cazione declle polveri da sparo.

Populus canescens Smith.

Sin.: Pioppo gatterino, Gattico bastardo, Pioppo marchi-
giano, Pioppo cenerino, Alberello.
8in. franc.: Grisitre, Grisaille, Peuplier, Grisard.

B un ibrido: specie bastarda del P. alba o
P. tremula. Nell'insicme rassomiglia piti,al pioppo
bianco col quale spesso si confonde; perd si eleva
meno ¢ si distingue per avere le foglie pilt piccole
e gli amenti maggiormente lunghi ¢ bruni. La parte
tomentosa delle foglie, nella pagina inferiore, & pit
grigiastra.

Supera la I‘llelClt\, del gattice, ¢ sporadico in
tutta la penisola, non fomw, mai det boschi puri e
vegeta nei terreni freschi ed umidi. 1 sgoi rami sono
brevi ed arrotondati, un poco tomentosi. Vive
circa 40 anni. La densitd del suo legno & 0,450,
ed essendo leggero ¢ tenace & attualmente usato
nella costruzione degli areoplani.

E coltivato lungo i corsi d’acqua. laghl stagni; sia
solo, sia unito alle altre spccw di pioppi, ontani ¢
salici.

(1) Secondo WERNE(K, ha buon potero calorifico in
confronto della quercia come 61,8 a 100. Potero calorifico
assoluto 30,70 (PeriT).
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Populus canadensis Michx-Populus angulate Wild.
P. carolinensis Borkh.

Stin.Pioppo del Canada, Albero canadensis, Pioppo sviz-
zero, Pioppo angolato, Pioppo della Carolina.
Sin. franc.: Pouplier du Canada.

La specie & originaria dell’America del Nord, dif-
fusissima dal Canada alla Florida, fu introdotta in
Europa nel 1738, ed ora ne & molto comune la cul-
tura nell’Europa centrale. Sono circa 15-20 anni
da che ¢ stata importata la coltivazione in Italia,
per opera dei fratelli CavacrLiA da Santena e se
ne aumenta annualmente la estensione. B una spe-
cie molto rustica, si adatta a tutti i terreni, ma ha
una certa pretensione, resiste agli intensi freddi (1).
E la pit bella specie del genere; ha una crescenza
rapida (2), produce una grande massa legnosa, ed
all’etd di 12-15 anni, il legno gid possiede la matu-
ritd tecnica ed industriale per esserc usato. Per la
sua sorprendente vigoria di vegetazione, raggiun--
gendo la pianta in poco tempo dimensioni straor-
dinarie, viene consigliata in Italia (3) a sostituire il

(1) Ha la proprietd di dare cacciate o vermene dal ceppo,
di guisa cho so la pianta viene tagliata a fior di terra
avromo un nuovo pioppetto; nou cosl nel pioppo comune.

(2} I fratelli CavacriA danno vn diametro di 30 cm.
ad una pianta ¢i 9 anni, ed i} Prof. GaMACCHIO sino a 40
ai 12 auni, e 50 a 15. )

(3) La Societ cellulose ha impiantato in un isols del
Po, nel mantovano, un esteso pioppeto canadese, di me-
raviglioso eviluppo.
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P. nigra, perché piu risponde allo scopo agrario,
alla resa del legno che & senza nodi, ed alle esi-
genze cconomiche dell’agricoltore.

In Italia raggiunge Paltezza di m. 30 ¢ nelle
migliori condizioni, all’etd di 45 anni, pud dare
15 steri di legno, pari a quintali 120 (1) (HARTIG).

11 fusto nella patria di origine giunge all’altezza
di m. 45, con un diamectro basilare di m. 2. Esso
tronco & cilindrico, pilt slanciato del pioppo co-’
mune e non ¢ contorto.

I rami sono angolosi, patenti, robusti, di colore
giallastro striato di bianco; quelli messi nella
parte superiore riescono pilt resistenti; i rami infe-
riori sono fragili. In generale il portamento della
pianta ¢ irregolare.

La corteccia & liscia, molto aderénte al tronco,
di colore bianco cenerino, col tempo diviene leg-
germente rugosa. E talmente leggiera che i pesca-
tori la sostituiscono al sughero come galleggiante..

Le foglic sono pilt grandi di quelle delle altre
$pecie di pioppi, a forma di cuore, glabre, crenu-
late ai bordi, con lungo gambo. Nelle duc pagine
si ha un verde vivo, ma le foglie nello stato gio-
vanile presentano un colore caratteristico rosso
scuro tendente al bruno pavonazzo. Fornite come
alimento al bestiame prestano utilissimo servigio,
specie nell’attuale scarseczza.

La chioma ¢& arrotondata e prende quasi forma
conica.

Il legno & di qualitd superiore rispetto a quello

(1) Questo logno si puga L. 15 al quintale. Aumentera?
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degli altri pioppi; & bianco, pill tenero, omogeneo,
scarso di nodi, poco soggetto a spaccarsi; quindi
si presta meglio degli altri ad essere lavorato; &
perd poco atto a preparazioni d’arte non che per
quelle inerenti a costruzioni.

L’uso pilt importante di questo legno ¢ nella
fabbricazione della pasta (1), per carte fini e
finissime (2).

Inoltre il legno puo essere anche usato per farne
scheletri di mobili, casse da imballaggio, trucioli,
stecchi di fiammiferi, paglia legno e lana legno.

La sua densitd varia da 0,382.0,445,

In quanto a cellulosa il legno & capace di darne
il 309 se verde, ed il 379 se secco (3).

(1) Con gli acetati i cellulosa s'imita Pavorio, il eoralio,
il corno, la tartarugs, Pambra, il cuoio artificiale ece.

(2) Lo prime idce su tale raffinata trasformazione fu-
rono quelle del MiscHerLicu. ¢ rimontano al 1872.

(3) B pioppo dicico, como tutti: i fiori maschili sono ros-
sastri; nell'altro sesso li vediamo verdicei, con peli bian-
castri. Si afferma che il pioppo maschile cresca maggior-
monte. Sembra che lo Scuamint, dell’ Universita di Berlino,
sia recentpmente riuscito col diaphanol (acido clurodiossia-
cetico) o sciogliore la lignina, sonza altorare la cellulosa.



XVIL

TEREBINTACEAE

PISTACCHTIO

Pistacchio vero - Pistacie vera Lin.

Nin.: Pistacchio verde, Pistacchio vero,
Sin. frane.: Pistachior.

Il pistacchio (famiglia Terebintacee; altri’ ne
fanno quella delle Anacardiacee) & spontanco in
Siria; fu da noi importato in Italia, sccondo
serisse Plinio il vecchio, da Vitellio, sotto Tiberio; -
si ¢ naturalizzato in Kuropa e prospera bene in
Sicilia ove la cultura si estende per circa Ea. 400.
Le migliori pistacchie dell'isola si hanno da Bronte
(Catania) e Pietraperzia (Caltanissetta). In Sicilia
le pistacchie formano un ramo importante del com-
mercio di esportazione. In detta isola la pianta va
sino ai 1200 metri (1). _

Nella stagiono calda il pistacchio tramanda un
olio-resina abbondante, da cui in Niria si ricava la

(1) It prof. Pasquark lo vide prosperare ancho in
Abruzzo, a Teramo, coltivato allora dal sig. Quartapello.
D Cieuis [ 1o trova attualmento coltivato intorno Tri-
poli nostra.
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trementina. Anche in Sicilia, ¢ propriamente nella
provineia di Catania, ¢ stato raccolto, poi estratto
I'olio essenziale dal Mincrour nell'Istituto delle
Industrie Agrarie di Portici, ¢ si ¢ ottenuta una
essenza di eguale finezza ¢ carattere di quella che
si ricava dalla trementina del Pino marittimo.

Questo pistacchio ¢ un alberello dioico che cresce
sino a m. 7-10, 'si -coltiva anche nella Spagna,
Francia meridionale, nell’Africa nordica ¢ negli
Stati Uniti d’America.

Legno. — Da questa essenza, come da tutte le
altre che si coltivano principalmente per utiliz-
zarne i frutti, sc ne pud anche avere il legno resi-
noso, ¢ come tale pud resistere nei lavori idraulici.

Nel legno ¢ sviluppato P'alburno bianco verda-
stro, con sfumature di tinte rossastre a cui succede
il duramen, duro, compatto, pesante di un bel
colore bruno-mattone con riflessi verdi ¢ con vene
bruno-nere. I raggi midollari sono numerosi ¢
brevi ed in ogni strato annuale si formano due zone
ben distinte, in cu’ i vasi formano tale un intreccio
da risultarne un reticolato piacevolissimo. Tutti
questi caratteri eleganti rendono il legno ricercato
in commercio ove ¢ molto raro, dal perché essendo
anche capace di bella pulitura ¢ richiesto ed ap-
prezzato molto per lavori d’intarsio ¢ d’cbani-
steria principalmente, poi per scultura sin legno,
lavori al tornio e ¢id perche oltre ad essere duro,
possiede un tessuto omogeneo.

Messo in commercio sarchbe un legno ideale per
i lavori‘di lusso, del grado e forse superiore, per la
sua raritd, all'istesso palasandro.
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Mentre possiede tali rari pregi, in Sicilia non
si tiene cura di utilizzare quei pezzi-che potrebbero
servire all’chanista, e si destinano al fuoco in-
sieme alle altre parti del vegetale.

Questa pianta, come tutte le altre Pistacee, &
preziosissima nei rimboschimenti, specie nei paesi
caldi, per la formazione della bassa-frattd.

Frutto. — In Sicilia, come nei luoghi ove questa
essenza, pud prosperare, ¢ coltivata principalmente
per i suoi frutti.

Il frutto & una drupa ovale: ha forma e vo-
lume di una buona oliva, reniforme, esscndo con-
vessa da un lato e concava dall'altro (1). Ha la su-
perficie liscia percorsa da due rilievi poco manifesti,
ed all’apice termina a punta. Al principio il colore
& verde-giallastro, ma poi prende tinta rossiccio-
carnicina, alla maturazione.

Il pericarpio assume il nome di mallo, poco car-
noso, non spesso e quindi sottile, che possicde i co-
lori notati esteriormente nelle diverse fasi di svi-
luppo ¢ di vegetazione E leggermente aromatico,
coriaceo, si avvizzisce ¢ si dissecca presto, attac-
candosi sul guscio o nocciolo; ossia sull’endocarpo
legnoso.

L’endocarpo & bianco, si apre in due valve,
quindi & un nocciolo bivalve.

(1Y MesNiEr ¢ Du Brruvrmr, vorrebbero avere piante
maschili da semi contenuti in frutti con 'apice soleato, o
femminili da quelli ¢cho non lo sono. Non sembra, perd, cid
confermato.
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Mandorla o seme. — Il seme & coperto da un
episperma violetto oscuro, e verde nella faccia in-
terna. It formato da due grandi cotiledoni disuguali,
piani dalla faccia interna ove si toccano, convessi
nell’altra, ed il cui colore & verde pallido, come
stato indicato. La mandorla ¢ gustosa, richiama
in certo modo il sapore delle nocciuole, ma pit aro-
matica e profumata, tanto da essere piacevolc e
delicata al gusto dei ghiottoni raffinati; ¢, in breve,
una mandoxla aristocratica. E per qucsta, ragione
che viene largamente adoperata dai confettieri e
credenzieri nell’arte culinaria, in pasticceria, dal
dolciere e dal sorbetticre, per cui ne consegue la
richicsta ed il prezzo in commercio. Nella Russia
meridionale il frutto oltre a mangiarsi frescoe secco,
viene messo in acqua salata ed infornato, come
noi facciamo delle arachidi, fave ece., e pol ser-
vito.

Molti attribuiscono ai semi del pistacchio
delle virtu medicinali, come fortificante, afrodi-
stico.

Il Sarorpa afferma che i fiori possono essere
anche fecondati da quelli-della P. Terebinthus, aven-
dosene perd fratti assai piccoli.

Raccolta. — Nella raccolta dei frutti ¢ importante
conoscerne il momento opportuno, affinché il pro-
dotito possy possedere tutti quei caratteri mercan-
tili richiesti dal commereio e dai buongustai; ed
un certo ritardo puo cssere causa difar perdere una
parte del prodotto dell’annata, perché la drupa
matura si distacca spontaneamente ¢ cade nelle
anfrattuositd del terreno, ove essa si nasconde, ed
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inavvedutamente si pesta o si disperde, divenendo
ricercato pasto dei topi.

Il frutto maturando comincia a biancheggiare
e poi, dall’apice, se ne inizia lapertura delle due
valve; ¢ questo il momento di coglierlo, ché a-
prendosi completamente parecchie nocciuole non
restano aderenti od attaccate, ¢ cadono.

Nella raccolta, per non perdere tempo e per
averne una massa utile da vendere, bisogna sapere
discernere se le nocelle sono vuote o piene; solo le
piene contengono la mandorla o seme, e princi-
palmente la distinzione & fondata sul colore che
prende la parte legnosa dell’endocarpio o guscio.
Sc esso si tinge in bianco roseo con superficie levi-
gata e convesse da un lato, il nocciolo & pieno; se
poi il guscio resta bianco o prende il colore verde,
o porpora-oscuro, € vuofo, cioé¢ privo di mandorla.
Gli abili raccoglitori conoscono a colpo d’occhio
tali differenziali caratteri, e poche volte confondono
i vuoti con i frutti pient ¢ li mescolano nelle masse.
10 posto, nella raccolta bisogna preferire persone
esperte in simile lavoro, e non bisogna mai ritar-
dare, ma piuttosto anticipare, sorvegliando gior-
nalmente il pistacchieto per raccogliere il frutto a
tempo. .

I raccoglitori, durante la colta, restano insudi-
ciati dall’olio-resina che ¢ssuda dalle piante.

La raccolta occorre eseguirla verso la fine di
agosto ¢ continuarla nel settembre. Bisogna rego-
larsi secondo le varietd che si coltivano, poiche
alcune sono precoct ed altre tardive a maturare i
loro frutti. In Sicilia si alleva la varictd rapole-

“
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lana, che matura prima, e la cosi detta natalora
che viene dopo.

Spesso accade che si aprono interamente le due
valve della drupa, ed il frutto resta appena at-
taccato per la base. Quando esso si presenta nel
modo anzidetto & il momento pitt opportuno per
toglierlo dalla pianta, ché, tardandosi, una parte
del prodotto andrebbe perduto.

I frutti maturi si mostrano di colore bianco
roseo, con scorza liscia e levigata; & bene che du-
rante la colta si portino via dalla pianta i soli frutti
pieni, evitando cosi parecchie spese ¢ riducendo al
minimo la cernita successiva, prima di immettere
la merce sui mercati. Il frutto vuoto ¢ sempre pit
piceolo, meno convesso, predomina il colore bru-
niccio tendente al rosso, ¢ la scorza molto incre-
spata.

Si possono anche distinguere i frutti pieni dai
vuoti sperandoli, come usasi per le uova: di sera
si sperano al lume, di giorno al sole. I pieni si pre-
sentano opachi ed i vuoti diafani.

La raccolta conviene farla a mano e non mai
bacchiando le piante.

Il prezzo della merce ¢ basato, come & evidente,
in ragione della quantitd dei frutti pieni presenti
nella massa. La separazione si pud anche ottenere
gettando il prodotto, in piccoli lotti, nel’acqua; nel
qual caso — come si comprende — i frutti pieni
precipitano al fondo, i vuoti salgono a galla e si
separano. Tratti i frutti picni devono esseie asciu-
gati.
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Asciugamento del raccolto. — TFatta la selezione
nei modi detti, i frutti pieni si espongono all’es.
siccamento, per poterli serbare. L'asclugamento si
‘fa in aie dette asciugatoi: sono degli spazi piani,
livellati e netti di terva, ove si stratificano;
si espongono alla azione dei raggi solari e si ri-
MUOVONO SPESSO. $Pesso. per accolcrarc ed unifor-
mare il grado di essiccamento in tutta la massa.
In questa esposizione il pericarpio si dissccca, si
frammenta e si distacca dal guscio. Se il tempo va
piovoso, 'esposizione si fa in locali coperti ed a-
reati. Gli strati, sul pavimento, si dispongono sot-
tilissimi e le noceiuole si rimuovono molto spesso,
per evitare qualsiasi grado di riscaldamento.

Facciamo notare che il bagno dato al frutto per
la separazione di quei pieni dai vuoti, altera al-
quanto la mandorla e la rende meno resistente
alla conservazione. Cio posto, Dasciugamento in
questo caso deve succedere il pit immediato, ra-
pido e completo che sia possibile, per non danneg-
giare la mandorla nella durata di conscrvazioue.
In questo caso lo strato dei pistacchi nell’asciuga-
toio non deve superare i cm. 3-4, rimuovendoli
continuamente, sino a che non si raggiunga perfet-
tamente ed egualmente, per tutta la massa, il
maggior grado di essiccamento nel piltt breve tempo
che sia possibile. In quo&"bo caso sarcbbe desidera-
bile che Poperazione si facesse sotto Pazione d(‘l
sole pilr ardente ed cfficace.

Cio ottenuto la massa va crivellata, per se-
parare dai frutti, terra, frammenti di pericarpio
¢ qualunque altra sostanza estranca attaccata
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ai gusci e che, dopo . Iesgiccamento completo di
essi, & possibile eliminare.

Conservazione del prodotto.

Innanzi tutto ¢ da fare osservare che essendo
i semi oleosi, come tutti i congeneri, sono altera-
bilissimi e facili ad irrancidire; cosicché i pistacehi
hanno la tendenza a divenire presto rancidi, e
quindi sono di difficile conservazione, tanto in
guscio quanto sgusciafr; ed occorre una gran cura
e preveggenza nella scelta dei locali, che debbono
essere freschi, asciutli e ben wvenlidali; essendo il
calore, Yumidite ed il ristagno del vapor d’acqua,
derivante dall’essudamento, gli agenti che fanno
alterare presto i semi: pistacchie.

I frutto nel guscio & pitt resistente alla serbe-
volezza; non cosi le mandorle nude, ossia le -
triti o semi sgusciati. Alcuni, questi ultimi, li ten-
gono in cartocei, sacchetti, per proteggerli dagli -
insetti.

I pistacchi in gusei, dopo averli asciugati ¢ ben
nettati, abbiano ricevuto o non il previo bagno,
si portano in magazzino per la conservazione
temporanea, sperando nella fortuna di poterli
vendere presto. Tanto pel breve tempo, come
per una durata maggiore di permancnza nei ma-,
gazzini la massa, ad evitarne il riscaldamento, deve
essere stratificata non molto spessa; ¢ nello stesso
tempo, almeno ogni 20 giorni, debbono i frutti
essere Timossi, agitati ed aerati, sia crivellandoli
dolcemente, che rimuovendoli con pale. Fra i due
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sistemi & da preferire la crivellatura a periodi pin
o meno brevi.

I importante adunque evitare il riscaldamento,
che, se si verificasse, il seme guasterebbe ¢ ver-
rebbe attaccato dagli insetti. Se poi le cure sono
rigorose ed assidue, 1 pistacchi si possono serbare
nei magazzini per pit anni, senza punto alterarsi.

Le previdenze di conservazione, sono della pitt
alta importanza, sia per serbare la produzione
dell’annata, sia quella che non si trova a collo-
care convenientemente sui mercati, e che talvolta
bisogna tenere nei magazzini per 4 o 5 anni,

Commenrcio delle pistacchie.

Il commercio fissa il prezzo sulla minima per-
centuale delle pistacchie vuote, rispetto al numero
di quelle piene, ¢ lacquirente esamina innanzi
tutto la massa per assicurarsene. Prende un pugno
di frutti qua ¢ 13 in essa, e fa le considerazioni op-
portune.

Il frutto pieno si presenta piu grosso, cilindrico,
pilt biancastro da un lato, con uniforme increspa-
tura sulla scorza.

11 frutto wvuoto, come dicemmo, & pitt piccolo,
meno convesso, colore bruno tendente al rosso,
scorza maggiormente increspata, con forma diversa
delle increspature, differenziabile dai soli pratici.

Il prezzo & molto variabile; & certamente minore
per le pistacchie in guscio che per quello dei semi
in intriti.

Stabilito il rapporto tra pistacchie piene ¢ vuole
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si procede alla quotazione. L’esame si fa non solo
notando i caratteri indicati, ma anche sperando i
frutti alla luce.

Tra le sorti messe in commercio,quella detta gen-
tile diSicilia gode il maggior favore. Un Ea. di pistac-
chieto puo dare sino a hl. 70 di frutti; ogni pianta
ne rende anche 30-40 litri. Un litro di pistacchi
con buccia, appena raccolti, pesa gr. 580, sbuc-
ciati e ben asciutti si riducono a gr. 90. La spe-
dizione delle pistacchie si fa in cassette da kg. 50 (1).

Usi delle mandorle.

I! consumo maggiore & fatto dai confettieri, pa-
sticcieri, gelatieri e dolcieri, non tanto per il colore
verde pallido che da ai prodotti, ma quanto per
il profumo che loro comunica.

La mandorla fresca, ancora immatura & stimata
rinfrescante per I'emulsione che dalla medesima
si pud ottenere, che ¢ una specie d’orzata.

Dalla, mandorla si estrac dell’olio (2) per profu-
mieri, densitd 0.918-0,919, colorito verde cupo, es-
sendo esso ricercato per certi prodotti da tocletta, di
gran lusso. Dalla mandorla si hanno anche sfarinati
che, assieme a fecola e carbone, danno le polveri
assorbenti della toeletta intima.

Da alcuni vicne staccato il pericarpio allo stato
verde, immaturo ¢ macerato nell’acqua, rinnovan-

(1) Noi esportiamo principalmente a Puarigi, Amburgo
o Vienna.

(2) Allo stato fresco ne rende il 40,59; il Riccrarpr
no vorrebbo assognare il 45,69.
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dola piu volte, per prepararne una conserva ecci-
tante e di delizioso gusto.

Tali frutti sono stimati, e crediamo bene darne
Panalisi della mandorla, dal Dizionario del ViL-
LAVECCHIA:

3 e L 495
Sostanze azotato ........... .. ... L, 22 »
Sostanze gGrasso ........... i, Hder
Sostanzo nongazotute e cellulosiche ........ L7 »
Coneri ot i i i e PP

Ne riferiamo anche altra secondo il Riccrarn1 V.:

Composizione inimediata del seme (1) di pistacchio (2).

Acqua (8 1000). ..ot .93 sostrine seccn
(Irasso grezzo. .. ...oeeieunonn. 45.72 19.66
Proteing grezza ... ... ..., 22.58 24,54
Coneroe . .ovvi it 314 3.42
Cellilosas ... o ioa... 2.99 3.25
Sostanze estrattivo non azotato

(per iff) ..o oot 17.64 19.13

10000 100.00

In 100 di cenere si ha il 31,08 di anidride fosfo-
rica, i1 36,88 di ossido di potassio ed il 2,55 di
ossido di ferro (RICCIARDI).

(1) Tl Lorriore trova, in questo, della clorofills, in coun-
trasto di quanto afferma il Van Trecues il qualo ritieno
cho talo sostanza verde fosse uno specialo pigmento non
clorofilliano. Anche lo Prrrrer ammetto, in tale easo, In
possibile formazione della clorofilla, sonzn azione della
luce, purche non sianvi fatti patologici.

(2)Annali R. Stuzione Agrum. in Acireale, vol. Tf, 1914,
pag. 63.



LENTISCO E TEREBINTO

I PRODOTTI RESINOSI
DELLE TEREBINTACEE PIU COMUNI.

Nel bacino del Mediterraneo vegetano sponta-
nee la Pistacia Terebinthus (1) Lin. ¢ la Pistacie
Lentiscus, quest'ultima & pitt diffusa della prima
¢ costituisce in molte parti la cost detta basse fralta
o macchia, dal perché nel nostro clima le due es-
senze non hanno quello sviluppo che mostrano
in Orientc da cui si originano. Presso di noi sono
divenute spontanee, perd assumendo uno sviluppo
minore, I’altra specie della stessa famiglia, la
Pistacea vera, non & spontanca, ma coltivata per
i suoi frutti, e ce ne siamo occupati.

Noi ora principalmente studicremo queste es-
senze dal pupto di vista della sostanza resinosa
che segregano dal fusto ¢ rami. La Pistacia Tere-
binthus & stata quella che ha esteso il nome di fre-
mentine a tutte le sostanze resinose che si otten-
gono da piante di famiglie diverse (2). Il legno

(1) Talo nomo deriva dal greco e vale: pece che yuarisce,
forse riferentesi all’azione del mastico.

(2) Difatti le trementine prendono nomi diversi secondo
lo pianto dalle quali si hauno (dal RoLETiT et Rabari:
Les essences et les parfums); cost abbiamo: dal Pinus pa-
lustris la trementina degli Stati Uniti, dal Pinus marit-
tima lu trementing i Bordeaux, dal Pinws  silvestris
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per le sue modeste quantitd non si trova che poco
in commercio; andrebbe annoverato tra i legni
forti.

Pistacia Terebinthus.

Sin.:  Terebinto, Scornabecco, Scarnafico, Capotosto,
Cornucopia, Pistacchio selvatico, Legno amaro, Verro,
Terebinto di Chio, Terebinto di Schio.

Sen. franc.: Térébinthe, Pistachicr térébintho.

Pianta spontanca (1) in Italia e diffusa nel bacino
del Mediterranco. Alto da 3-5 metri: a 60 anni
pud misurare cm. 16 di diametro alla base del
fusto. Nell'isola di Chio costituisce quasi 1'essenza,
principale che ivi vegeta, ed il succo resinoso cola
talvolta naturalmente dalla corteccia; ma  d’or-
dinario si apre l'adito alla sua uscita, faccndovisi
delle incisioni verticali. In media ogni albero puo
dare una libbra di trementina. La sua scarsa pro-
duzione la rende nei mercati di prezzo molto alto.
Dai tempi antichi era gid conosciuta col nome di
Balsamo o resina di terebinto.

In commercio la trementina ottenuta dalla
P. terebinthus, porta il nome del luogo ove v’é pro-
duzione maggiore; cioé di terebentina di Chio o
di Levante. Da questa, come da quella che si ricava
qguella di Russia o di Norvegin, dal Pinus austriaca guella
austriaca, dall’Adbies canadensis quella del Canada, dal
Picea excelse quells del Giura o dal Lariz europea quella
di Venezia.

(1) Su di essa si suole innestare il voro pistacchio, per
guadagnar tempo sulla propagaziono per scme.
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daj pini, si ottiene V'olio volalile e la colofonia cor-
rispondente, con gli stessi processi esposti. L’es-
senza serve a falsificare quelle di limone, arancio
¢ bergamotto.

Le foglie di questa pianta sono tanniche e si ado-
perano, come tutte le sostanze tanniche, per la con-
cia dei cuoi. Le galle prodotte sulle foglie di tere-
binto da un aphis,’'sono dette Cornucopie o Carrube
di Giudea, e servono, frante e fumate, contro’asma.

I suoi frutti sono globosi, della grossezza di un
cece, ¢ quindi molto pin piceoli di quelli della
P. vera, ai quali si rassomigliano pel colore ¢ sa-
pore (1).

Legno. — Questo legno & quasi sparito dal mer-
cato, mentre sarcbbe utilissimo poterne disporre.
Alburno rosso-verdastro; duramen bruno marrone.
i durissimo, compatto, bello quanto il palasandro,
ed & stimato per lavori i resistenza e di orna-
mento.

Pistacia vera.

B la sola specic che non & silvana, ma natura-
lizzata tra noi, secondo avemmo a dire allorché
si, parld della pianta come produttrice di frutta.

Dal tronco del Pistacchio si ottiene una tremen-
tina speciale, la quale distillata d& luogo non solo
all’olio essenziale di trementina, ma anche alla
corrispondente colofonia.

(1) Le gemmo in salamoia si adoperano come i capperi
(Marraiovr),
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Pistacia Lentiscus Lin.

Sin.: Lentisco, Dentisco, Mortella selvatica, Sondro, Ver-
dura da festa, Pistacchio lentisco, Dentischio, Stinco,
Lentischio.

Sin. frane.: Loutisque.

E la pianta silvana pit diffusa in maremma, Ca-
labria, Puglie, Napolctano, Sicilia e Sardegna,
e quasi da sola costituisce la bassa fratta o macchia
dei bhoschi. L

Oltre a fornive presso di noi le fogliec tanniche,
come la P. Terebinthus, ne div le bacche oleose,
lisce, le quali si presentano prima verdi, poi rosse
¢ mature ncre.

1 Ientisco, che da noi & un frutice, possiede un
legno aromatico, legno mastice, dal quale si pud
estrarre una resina speciale solida alla temperatura
ordinaria, che porta il nome di mastice. In Sarde-
gna il legno serve a darne buon carbone, specie
le radici.

Nella nostra regione questo frutice non segrega
la sostanza resinosa, ma invece a Chio, facendo
delle incisioni sul tronco, emette la cosi detta
Manrna del Levante o Manna del Libano, che pilt
comunemente ¢ conosciuta col nome di mastice
orientale, poiché destinato ad essere masticato per
corroborare le gengive ¢ profumare la bocca.

Al momento che la pianta ¢ in succo, nell’epoca
che si dird, si praticano le incisioni verticali sulla
corteccia, da cui scola il mastice in lagrime; dal
perché la sostanza resinosa non appena resta espo-
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sta all’aria si concreta in massoline arrotondate
e piriformi: lagrime, od & cosi messa in commercio.

Un buon alberetto in Grecia, riferisce il Pic-
cioLl, puo dare sino a circa kg. 5 di detta so-
stanza. La resina, sccondo gli ultimi studi, ha la
seguente costituzione chimica:

Acidi resinosi liberi:

0 Ani
}. Acido um?tf(,{ny,o e N 009,
2.0 Acido masticinico B ... ... ... .. g
3.0 Acido masticolico ......... ... . ... 0.50 »
4.0 Acido masticonico .1 ....... e 20.00 »
5.2 Acido masticonico 8 ... oL 18.00 »
42,50
Reseni:
Mastico rescue 4 .o o oo iii oo 30.00
Mastico rescno I3 oo i, 20.00
Olio eteroo oo ii it el 2,00
lopurezzo .. ... oL il 3.50
100.00

Le incisioni si praticano sulla corteccia (tronco
e rami) nel luglio-agosto; nei giorni di bel tempo,
con coltello ben tagliente. 11 succo fluido si resini-
fica all’aria, s’indurisce ¢ forma le piccole masse
cui abbiamo fatto cenno, e queste dopo 20-25
giorni sono dure e si raccolgono. .

Sort: commerciali: 1.0 maschio, raccolto in alto
sul tronco (1);

(1) Ia quello cho a Costantinopoli viene usato dal Sul-
tano o suoi.



380 Lentisco ¢ Terebinto

2.0 mastice femmina, raccolto a pie della
pianta, di forma pilt irregolare con massoline
maggiormente voluminose, con corpi estranei at-
taccati.

Proprieta. — Masticato si rammollisce in bocca,
svolge odore soave, balsamico, che ricorda quello
del finocchio; sapore aromatico, leggermente acré;
talvolta un poco amarognolo (1). ¥ anche usato
in medicina.

Colore prima bianco-verdastro, poi giallo chiaro
o giallo pallido, tendente al verdastro. '

Duro, friabile, duttile sotto i denti.

Frattura del mastice, brillante, vetrosa.

Superficie brillante, traslucida; fregandosi i gra-
nelli si coprono di polverc farinosa e riscaldato
svolge un odore soave e delicato. Nella frontiera
fra la Guiana ed il Brasile, nclla valle del Rio delle
Amazzoni, sonvi le tribl delle Diaus le cui donne
passano la loro esistenza nel masticare erbe specia-
li. Le pid abili in tale lavoro hanno diritto a di-
stinguersi con tatuaggi speciali rappresentanti,
sulle labbra, I’erba masticata.

Dai semi si puod ottencre, come si fa in Calabria
¢ Sardegna, del buon olio che ivi viene usato dai
meno abbienti per condimento (2), per friggere e
per illuminazione.

(1) Molto usato in Oriento, specio al mattino, dalle
donne.
(2) L'InsENGA lo dice sgradevole.
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La resa (secondo PALPE) varia dal 10 al 179,
in peso. Quest’olio si rassomiglia molto a quello
dell’olivo, solidifica perd a temperatura pit alta,
ed ha odore resinoso.

Dalle bacche ¢ foglie si puod avere un estratto
colorante ed inchiostro. Con i detti organi se ne fa
la decozione, indi si filtra, si aggiunge solfato di
ferro al liquido, e questo tingerd in nero i tessuti.



XVII.
TIGLIO

Tigliacee - Loro tecnologia.

.......... per giogo il lieve tiglio
19 'alto faggio tagliast........ .-
VIRGILYO.

Le specie silvane coltivate, pitt comuni, sono:

Tilia ewropaca Linn., Tilia grandifolic Ehrh.,
Tilia argentea DC. o tomentose Moench, ed alcune
varietd delle quali faremo cenno.

Ci occuperemo solo delle specie naturalizzate e
coltivate in Europa, che sono quelle che interes-
sano la nostra industria agraria silvana, e per i
prodotti che dalle medesime si hanno, utilizzabili
nelle arti, nelle industrie, in medicina ¢ nell’eco-
nomia domestica, essendo tutte le parti della
pianta assai utili; cost il legno, la corteccia, le fo-
glie, 1 fiori, i frutti ed 1 semi.

I tigli non formano mai presso noi dei boschi
specializzati (1), ma sono piante che crescono jso-
late od in gruppi fra gli aceri, faggi, carpini ed on-
tani. La pianta che ci occupa abita zone poco ele-
vate ed ha la proprieta di emettere numerosi pol-

(1) Se ne trovano cstesi nel Caucaso e Russia meri-
dionale. Tl nomo Tiylia vale in. greco peduncolo alnto.
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loni dal ceppo; it tronco ha tendenze a biforcare
a poca altezza dal terreno.

Le foglie si presentano semplici, alterne, seghet-
tate. Prefoliazione raddoppiata. T fiori sono bian-
chi o gialletti, disposti a corimbi all’estremitd della
rachide e questa & saldata, a metd della sua
lunghezza, sulla brattea asecllare, fogliacea che la
circonda.

Tilia ewropace Lin. - Tilia platyphylle Scop.
Tilia grandifolic Smith. - Tilia cordata Mill.

Sin.: Tiglio domestico, Tiglio dei viali, Tiglio d'Olanda,
Tiglio nostrale, Tiglio fenuwing, Tilin, Tiglio, Tiglia.
Sin. frane.: Tilleul des bois, ‘Tilleul & feuilles larges, Tilleul
a grandes feuilles, Tilleul de Hollando, Tilleul ecommun.

I un albero di prim’ordine che cresce nelle fo-
reste di Europa, ¢ propriamente nei boschi mon-
tuosi, sino all’altezza massima di m. 1200 (1):
eresce in Napoli, presso il Vesuvio.

I un albero di bella forma (2), a grandi foglie,
a chioma ampia ed estesa che nell’insieme pre-
senta una figura artistica e simpatica, cresce ra-
pidamente; & longevo, potendo vivere 200-300 anni
ed anche 500 in talune condizioni (3). ¥ una
pianta nota a tuatti per il profumo che emana dai
suoi fiori al tempo della fioritura, maggio-giugno.

Sebbene spontanco nelle foreste, viene coltivato

(1) Cresce spontanco in Ttalin dalla regione del castagno
o quelln del faggio.

(2) I pit belli si vedono nella Svizzera od i Germania.

{3) Secoudo Marioxn sarcbbe Palbero pitt longevo.
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nei parchi, giardini e come pianta ornamentale
dei viali, dei pubblici passeggi (1); non solo per la
sua beltd, ma anche per cavarne profitto dai suoi
svariati prodotti dei quali ¢’intratterremo.

Nella coltivazione per giardini sono preferite
le varietd create con la coltura: a foglie variegate,
a rami corallini, ecc. per renderne sempre piu ar-
tistica la presenza nel paesaggio del parco.

Il tronco & dritto, slanciato, si eleva variamente
dai m. 8-22 potendo perd giungere sino a 30,
secondo le condizioni del luogo ove vegeta; con
una circonferenza alla base che puo giungere sino ai
m. 5-6, da sembrarc una quercia. I assolutamente
una pianta che in Europa si lascia ammirare per
la grossezza, ed a tal riguardo il FIGUIER, nella
sua Storia delle piante, cita che in Alemagna &
celebre il Tiglio di Neustadt, la di cui chioma mi-
sura la circonferenza di m. 133, che per reggere i
suoi rami abbisognano 106 colonne di pietra, su
‘una delle quali si legge la data 1558 e su parecchie
i nomi di quelli che le hanno costruite; uno dei
rami pilt lunghi & 35 metri.

Altro tiglio celebre & quello piantato nel 1476 a
Friburgo, per celebrare la vittoria di Morat; esso
& alto 24 metri, con una circonferenza di m. 12
nel tronco. Cosi quello che il Brown cita, del dia-
metro di m. 15,75 (2).

(1} Incantevolo il viale dei tigli di Berlino, bollo.quello
d'Imola.

(2) A Losanna v’$altro tiglio monumentale che fino dal
secolo XVILI serviva quale sede dello adunanze del Consi-
glio (Prca). Ad Ardubal (Ameriea) v’¢ una tilia. millenaria.
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Nella gioventd cresce rapido sino all’etd di 80-
100 anni, ma poi la crescenza diviene dehole I
tronco & rivestito da una corteccia la quale col
tempo acquista cnorme spessore ¢ si presenta
tutta fenduta ¢ screpolata.

I rami sono lunghi, un poco inclinati, folti ¢ con
corteccia liscia,

Se in primavera s'incide la scorza del tronco e
dei rami, se ne cava un succo zuccherino che, fer-
mentato, diventa liquorc vinoso, non spiacevole
al gusto.

Le foglie sono cordiformi alla base, orlate ai
bordi di finissime seghettature, d’un bel verde;
sono mucillagginose ¢ possono servire in medicina
non che comc alimento pel bestiame. Crediamo
anzi per utilizzare i getti consigliare, specie per
questa pianta, il sistema RaMANN, dell’ Accademia
di Eberswald. Raccogliere 1 rametti teneri, o anche
secchi non muffiti (s’intende che abbiano le foglie),
triturarli bene, aggiungervi fermento alcoolico (19%,),
innaffiare con beveroni caldi per 2 o 3 giorni, fino
a completa fermentazione ¢ poi somministrare al
bestiame. Sard bene aggiungere a questo appeti-
toso foraggio (zuppa) una certa dose di sale pastori-
zio, che varierd giornalmente da gr. 40 a GO per
grosso bovino. Le foglic emettono, come pochi altri
alberi senza averne speciali glandule, una sostanza
zuccherina detta comunemente rugiada di miele.

Fiori. — 1l tiglio con i suoi fiori spande, tra il
maggio ed il giugno, un odore soave, penctrante, a
tutti noto; cssi si raccolgono e si essiccano all’om-
bra, per uso medicale e sono ricercati dalle api
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(VIRGILIV), le quali raccolgono da essi materiale per
buono e profumato miele. I fiori, digposti a corimbi,
all’estremo del poduncolo sono bianchi o bianco-
giallastri, di odore piacevolissimo, ed essiccati’
hanno sapore dolectto; sono ricchi di mucillaggine,
contengono zucchero, gomme, tannino e clorofilla,
ma il pitt importante costituente & olio essenziale,
nella gquantitd di 0,059 che si sposta dall’acqua
aromatica distillata col sale marino. E un liquido
molto volatile, di odore fortemente profumato e
solubile nell’aleool. Tale essenza si ottiene aggiun:
gendo del sal marino all’acqua distillata aromatica
dei fiori freschi ¢ quindi agitando il liquido con
I’etere. Ottenuta la soluzione eterea, si espone
all’evaporazione del solvente, ed il residuo & les-
senza volatile, incolore, fluidissima, con odore di
fiori freschi posseduto in alto grado. La resa in
media & del 0,0389, ma puod giungere al 0,059,.
Questi fiori erano, fino dal Mecdio evo, usati
per infuso quali sudoriferi ed antispasmodici.
Irutto. — O noce, chiamato carcerulo, & indei-
scente, legnoso, a costole sporgenti, grigio, tomen-
toso, racchiude una mandorla oleosa, molto diffi-
cile a venir liberata dal guscio. Questa mandorla
ha la grandezza di un pisello ¢ contiene circa il
389, di materia oleosa. L’olio di tiglio” & poco co-
lorato, inodore, insapore, non seccativo ¢ rasso-
miglia molto a quello d’olive. Non possiede dietro-
gusto, non & n¢ acre, né aromatico, non si.con-
gela a — 20 C. B un olio da essere ancora studiato
per 1 suoi caratteri fisico-chimict; ha densita 0,926.

2

La mandorla non & alimentare.
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Il Missa vorrebbe i semi, sostituendoli al eacao,
nella manifatturazione del ecioceolatto; vista la
natura di essa mandorla non la si consiglia in tale
surrogazione. La farina viene da alcuni proposta
qualc succedanco di quolla. di grano.

Corteccia. — Di essa viene utilizzata la parte in-
terna, detta 22 corteccia o strato liberiano, per la
sostanza fibrosa o tiglio, che contiene (forse da
questo il nome), ed anche per la sostanza mucillag-
ginosa.

La corteccia che si utilizza & quella che si
forma sui rami giovani, cssa é liscia ¢ rossastra,
poiché l'altra dcl tronco e dei rami & gnglo oseura
¢ screpolata. La scorza del fusto, sino all’etd
di 20-30 anni ¢ liscia, ma poi si fessura longitudi-
nalmente. Nella parte interna tale scorza & ricca-
mente mucillagginosa, si stacca dal fusto e dai rami
ogni 5-6 anni, od ancho ad intervalli maggiori,
12-15; tale operazione si esegue fra il maggio ed
il luglio, quando sono bene sviluppati i polloni. Si
operano lungo il tronco o rami delle fenditure
longitudinali, con un coltello e poi mediante una
stecca di osso o di legno duro a forma di unghia,
si distacca dal legno aiutandosi poscia con le mani,
e separate le placche si fanno essiccare all’ombra.
Una volta asciagate se ne formano dei mazazi o fa-
scetti, con due o tre legature ¢ si serbano in magaz-
zini asciutti, per pm trarne la fibra o tiglio (1).
Le fibre del tiglio si mettono in libertd col sotto-

(1) Le piante che possono dar fibre tessili ascendono
ad oltre 700.
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porre le liste della corteccia alla macerazione, per
qualche settimana; poi bisogna sharazzarle dalle
lische legnose dell'epidermide, ¢ si ottengono fibre
tenaci ¢ resistenti, dopo la rclativa stigliatura.
Tutte le volte che al tiglio secco si vuol dare mag-
giore morbidezza, basta tenere le liste o fasci
fibrosi per 24-48 orc immersi nell’acqua ¢ si hanno,
cosi, di tale pieghevolezza da formare gli intrecei
pitt fini e delicati. Le fibre stigliate si possono fi-
lare per farne delle tele. I fasci di tali clementi ana-
tomici si presentano di colore giallo-chiaro, morbidi
al tatto, resistenti, compatti, ¢ quando sono ben
secchi difficilmente si alterano.

L’uso delle fibre del tiglio per corde ed intreeci
cra noto sino dai tempi degli antichi Romani che
ne fabbricavano cesti, panieri, corde ¢ stuoic; ma
ora lutilizzazione ¢ molto pilt diffusa ed cstesa,
tanto che se ne fanno tele da imballaggio, reti,
wappeti ordinari, cappelli, canestre; ¢ poi corde per
attingere acqua, per uso dei pescatori, per sciorinare
biancheria; ed esse non solo sono le piu tenaci e re-
sistenti ma non macchiano ed alterano la bian-
chezza dei panni, come le corde di canape ¢ non
sono indebolite dall’acqua. Le cordicelle intrec-
ciat® servono a farc scarpe da montagna cd, iso-
late, per ligacce da viti, covoni, fascine e per altri
usi rurali di una utilith ¢ durata ammirevole; su-
periore a tutte le corde fabbricate con altre
fibre tessili (1). Le piante di tiglio per averne fibra

(1) I SANTORELLI no ricorda uno stabilimento a Vello
sul Sebino, che lavorava in tale cordame.
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si coltivano in Russia, a Welisch, e cosi in Francia
nel dipartimento dell’Ande (1).

La corteccia allo stato naturale si usa per chiu-
(]cre falle alle navi, alle botti, non che come li-
gaccia ¢ per fabbricazione della carta. Gli antichi
serivevano su questa corteccia, e ne facevano an-
che tazze.

Utilizzazione della corteccia, foglie, fiori e [rutls
per usi medicinaly (2).

Corteceia, — La corteccia, essendo ricea di mucil-
laggini, fatta bollive con acqua forma una emulsione
cmolliente e rinfrescante, usata sia per bibita,
come per clisteri nelle diarree croniche e nelle in-
fiammazioni intestinali.

Foglic. - Lo foglie, come la parte interna della
corteccia, sono ricche di sostanze mucillagginose,
per cui sono usate come emollienti, ridotte a pol-
tiglia nella preparazione di cataplasmi, ¢ si usano
come calmanti nelle bruciature.

Fiori. — Piu largo uso si fa dei fiori nell’arte
medicale.

Molto usato aunche attualmente ¢ Vinfuso teifor-
me, o tisana, come antispasmotico, leggermente
diaforetico, ecspettorante, calmante, diuretico ed

(1) In un cantuccio della Drome (Francin), dintorni di
Buis-les-Baronnaits, la coltura del tiglio ha una certa im-
portanza.

(2) Le drogho di tiglio che nel 1914 si pagavano intorno
Io L. 2,70 al Kg. (foglie?) si pagano 10,50 nel 1920 (Pre-
CININT, dnnuario scientifico, 1920.
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anche contro la emicrania, vertigine, pesantezza
di testa, difficile digestione, vomiti o coliche. Pare
che l'azione di tale medicamento dipenda dalla
presenza dell’olio essenziale e dalle altre sostanze,
costituenti il fiore, solubili nell’acqua.

Si adopera agli stessi scopi Vacqua distillata aro-
matica, e specialmente viene consigliata come sudo-
rifera ed antispasmotica.

L’infuso dei fiori di tiglio & prescritto anche per ba-
gni ai nervosi ¢ contro le convulsioni dei bambini.

Frutto. Negli usi medicali non ¢ escluso il
frutto il quale, come la corteccia ¢ le foglie, pos-
siede le proprieta addoleenti, ed inoltre ¢ adoperato
come astringente per arrestare le emorragic. La
mandorla viene ridotta in polverc finissima, im-
palpabile ¢ fiutata come tabacco: ne ferma la e-
morragia nasale.

Legno. — L’ lburno non ¢ apparente, si notano
perd gli anelli annui nella sezione trasversale; i
vasi dei tigli conducono la linfa ascendente fino
a che sono giovani, ma divenuti veechi, contengono
aria ¢ siintirizziscono, contribuendo con ¢id a ren-
dere rigida la pianta. Le fibre isolate, in media, sono
lunghe mm. 2 ¢ larghe da 0,014 & 0,020 millimectri,
con media larghezza di 0,016. Detto legno pre-
senta struttura uniforme, omogenca, grana molto
serrata, benehé sia tenero, poroso, molle, leggiero,
poco duro ma tenace. Il colore ¢ bianco, tendente
al gialliccio, od al rossiccio; ossia lievemente rosa;
3 di facile lavorazione; pud essere tagliato in tutti
t sensi nettamente, senza scheggiarsi; quindi atto
ai lavori d’incisioni, d’intaglio, di scultura ¢ di
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tornio. Si pialla bene, manca perd di flessibilitd, di
pieghevolezza; non & soggetto a tarlarsi, si conserva
sott’acqua ed & susccttibile di un discrcto poli-
mento. Risente poco le variazioni atmosferiche, puo
quindi servire per la fabbricazione degli strumenti
musicali da corda, come cembali e pianoforti.

In 100 parti di legno si contengono circa 47,10
di acqua; un metro cubo verde pesa mediamente
kg. 740; secco kg. 450-500 ¢ nell’asciugarc perde
in media il 649% di acqua. La densita & variabile
da 0,504 a 0,650. Nell’essiccamento, il leguo del
tiglio subisce un restringimento nella direzione delle
fibre di circa 1'1,109; nella direzione radiale del
tronco il 5,739% ed in quella tangenziale della cir-
conferenza del 7,179,

11 suo coefliciente di clasticith & di 0,85 ¢ la resi-
stenza massima alla flessione per ogni cm.? & di
kg. 648.

Altry wsi del legno. — Dalle giovani piante e
rami si preparano pali ¢ pertiche della lunghezza di
m. 3 a 6,50, con un diametro medio dai cm. 4-10
e questi sono perfettamente dritti e senza niuna
curvatura. Scortecciati servono nelle filande di
scta, tintoric e stabilimenti di filati per tenere so-
spese le matasse ¢ le stoffe.

Con esse pertiche si fanno forche per uso cam-
pestre, non che rastrelliere per stalle. In Germania
se ne fabbricano anche scarpe grossolane.

Dal tronco si preparano truogoli, tavole per
i vari usi da falegname, chanista, stipettaio, bos-
solaio; e sono di diverso spessore, varianti dai
cm. 7-10 e 15-18 fino a 20; si tagliano tronchetti
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per scultori, incisori, intagliatori, tornieri, mo-
dellatori e costruttori di strumenti a corda.

Il falegname e P’ebanista se ne servono per gli
scholetri dei mobili; il bossolaio per cassette, il
bottaio per fare dei barili; il carrozziere per gli
scheletri delle vetture, ed & materiale preferito per
la facile lavorazione e leggerezza.

I fabbricanti di strumenti musicali a coula e
pianoforti chiedono a preferenza il legno del ceppo,
come pure ¢ desiderato dai tornieri e fabbnc anti di
minuterie in legno. 11 legno del tiglio & il pitt adatto
per Pintaglio tino ¢ minuto, ed ¢ percio ricercato
dagli intagliatori, scultori, incisori e tornieri che
ne danno giocattoli per fanciulli, cavallucei, sta-
tuette, statue, cornici; ed ¢ assai pit utilmente pre-
ferito per preparare le guaine ai lapis, essendo il
miglior legno che si presta al taglio col temperino.
Con tale materia prima si fanno mole per pulire i
pezzi di acciaio nelle fabbriche di orologi; rulli
per i tagliatori di pietre, rocchetti per le filande,
cassette perd caratteri nelle stamperie e finalmente
¢ reputato un buon legno per lo zoccolaio e per la
preparazione degli stecchi da fiammiferi, per i quali
I'Italia paga annualmente all’estero oltré 90.000
lire. Col legno di tiglio si fanno dei tappi per
champagne ¢ bevande spumeggianti in gencre, e
pare che su quelli di sughero abbiano il vantaggio
di non richiedere le gabbiette di fili di ferro.

Tale materiale ¢ il migliore che si presta per fare
la lana-legno, crine vegetale (1) e la pasta da carta,

(1) A JMilano csiste una fabbrica di detto crine dal
egno di tiglio.
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perché & facile ad essere raspato e d& una pasta le-
gante, sebbene sia soggetta ad ingiallirsi.

Come combustibile, il legno di tiglio, del pari che
tutti i legni bianchi, & mediocre; perd nelle stufc
coperte, Rruciando, rende un ottimo servizio, dal
perché possiede un forte calore raggiante e produce
poco fumo, tanto da farlo preferire ad altre legna
nello stesso uso. Per potenza calorifica assoluta i
teenici hauno assegnato al tiglio il 1° posto come
unitd, in modo che il potere calorifero degli altri
legni, risulta di una frazione meno dell’unita.

It legno del tiglio & addetto come accendifuoco,
preparandosene dei fascetti di stecchi pel commer-
cio. Gli antichi usavano tale legno per farne gli
scudi. Il latte messo in recipienti costrujti con
legno di questa pianta caglia spontancamente.

Dalla legna si ha un ottimo carbone per la fab-
bricazione delle polveri da sparo e pel disegno
delle bozze sui cartoni. Dal legno verde si ottiene
il 17,429, di carbone; e da quello secco il 31,85%,.
E . carbone leggicro, con potere calorifico, rispetto
a quello di faggio considerato come 100, nel rap-
porto di 68 : 100.

Anche il carbone ha il suo posto nell’arte medica.
I ottimo dentifricio e rende dei servigi in terapia
come febbrifugo, nella dissenteria; ed applicato sulle
bruciature ed ulceri cancrenose agisce come astrin-
gente e disinfettante.

Nella distillazione secca occupa il 12 posto come
reddito catramoso; frutta dal 35 al 439 cd & il
pill conveniente per avere gas illuminante. Il Ja-
KOWLEW ottenne dalla lenta distillazione del legno,
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seccato a 1200 una delle maggiori reso in acido
acctico: il 10,24 9.

La cenere & assai ricca di potassa, ne contiene
il 85,80,

Tilia parvifolia Smith. - Tilia syl.vcstrz's Dest.
Tilia microfylla Vent. - Tilia wlmifolia Scop.

Sin.: Tiglio a piccolo foglie, Tiglio riceio, Tiglio maremmano,
'l‘mlx() solvatico, Tiglio da hoschi.
Sin. franc.: Tilloul & petites feuilles, Cillet, Tillew & feuil-
les d'orme, Tilleul sauvage.

Questa essenza 6 purc un grande albero, poco
meno alto del 7. platyphylla, dal quale si distingue
per le .sue parti tutte pilt piccole. Foglic glabre,
gemme glabre; fiori gialli odorosi, anche questi
usati in medicina; frutti pit piccoli cd a pericarpio
fragile, con costole appena visihili.

Questa cssenza ¢ comune nelle foreste d’Europa,
ma molto rara nelle parti meridionali. Trovasi
anche in Italia, ma poco riel mezzogiorno.

Il suo legno & bianchissimo, tanto necll’alburno
quanto nel duramen; il midollo misura circa mm. 2.
Gli anelli annui sono molto distinti, come sono
abbondanti i raggi midollari. La sua densitd varia
da 0,32 a 0,59, quindi & lcgmcro, molle; non scheg-
gia ed ¢ usato nella scultura in legno. Anche il fa-
legname ne fa lavori impiegandolo in tutto quanto
si addice al legno del tlgllo nostrale.

La scorza delle giovani piante ¢ rami ¢ ros-
siccia; quella dei veeehi ¢ grigia screpolata. Anche
questa corteccia, come quella della specie comune,
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¢ usata per cstrarre il tiglio da fabbricarc tele,
corde, pasta ca carta, la quale ne serve a darne ot-
tima per disegno, ché risulta molto levigata ¢ ro-
busta.

Le corde di questa specie al dinamometro danno
una resistenza di kg. 5,500 se asciutte, ¢ di kg. 7,500
s¢ bagnate.

Tilia argentea DC. - Tilie alba Sav. Wild.
Tilia grandifolic Lin. - Tilia tomentose Moench.
Tilia rotundifolia Vent.

Sin.: Tiglio argenteo, 'tiglio argentino.
Sen. frane.: Tillenl argenté,

Questa essenza vegeta nelle foreste dell’Ungheria
¢ della Furchia, ed ¢ stata da noi introdotta per
ornarne i viali e le passeggiate, non che i pubblici
giardini.

Si distingue dalle specie descritte, ed ¢é caratte-
rizzata per avere i giovani 1ami, la pagina infe-
riore delle foglie, le brattee, che sopportano il pe-
duncolo della infiorescenza, coperti da fine peluria;
sono ciod pubescenti. Molto caratteristica & la pube-
scenza della pagina inferiore delle foglie; ¢ bianchis-
sima, serrata ¢ lucente da meritare alla pianta
laggettivo dato dai botanici.

I fiori sono gialli ¢ gratamente odorosi, il loro
profumo rassomiglia a quello dei fiori di giunchi-
glia, tanto soave ¢ delicato.

Anche da questa pianta si estrae la filaccia o
tiglio, dalla corteccia, ed ¢ di ottima resistenza. La
cordicella al dinamonietro, so asciutta, da kg. 8, ¢
so bagnata kg. 9.
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Tilia rubra o Tilic Buropaea ramis rubris.
Sin.: ‘Liglio rosso, Tiglio corullino.

I una varietd del T'ilia pla[ Jphylla ¢ se ne di-
stingue solo pel colore rossiceio dei giovani rami,
piceiuoli ¢ nervature delle foglic.

Gli usi delle parti di questa essenza ed i prodotti
che se ne ottengono sono gli stessi di quelli dei
quali abbiamo parlato.



XIX.

BAGOLARO

I rroDOITI DEL BAGOLARO.

Celtis australis Lin. (Fam. Ulmacee, secondo
altri  Cellidee).

Sén.: Arcidiavolo, Bagatto, Bagolaro, Bucerata, Cucumella,
Falsarache, Bugratica, Fra giraco, Fraggiraco, Fragi-
racolo, Frassignuolo, Fusciarago, Giraco, Giracolo,
Giragolo, Legno da racchetto, Loto ciliegio, Celtide,
Perlaro, Spaccasasso, Perpignano, Melicocco, Melo-
fioceolo, Loto triestino, Olmo bianco, Legno di loto,
Bagolaro fraggiracolo.

Sin. frane.: Micocoulier, Micocoulier de Provonco, Micoule,
Fabrocoulier, Fanabrigou, Falabréguier, Perpignan.

I un albero discretamente alto; & detto bagolaro,
leyno du bastoni, ed il suo nome latino ¢ quello di
un popolo. E simile al Frassino; nasce nei luoghi
montuosi, ¢ propriamente nelle terre sterili, leg-
gicre e fresche dei colli.marini; le radici si cacciano
tra i sassi e fessure delle pietre da cui il nome spac-
casusst, ¢ si adatta per cid bene al rimboschimento
dei terreni secchi. Cresce in tutte le regioni del-
I’Earopa meridionale dei climi temperati, ed & co-
mune nella Provenza, nel Triestino e nel litorale
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Mediterraneo. Da noi non si trova in bosco specia-
lizzato o puro, ma ¢ comune nelle vallate alpine
del Piemonte.

Questa pianta si dovrebhe diffondere nei rimbo-
schimenti, perche presenta tutti i vantaggi dell’olmo
¢ della quercia, ¢ non ¢ attaccata dagli insetti.

B alquanto frequente nei giardini ¢ boschetti
come pianta ornamentale.

L’albero presenta un hello aspetto, ha il tronco
dritto, con la corteccia unita, sottile, cenerognola,
lucida nella giovane ctd, nerastra sfogliata &
truciolata nelle piante veechie.

Il fusto in media giunge allaltezza di m. 8-10;
buoni esemplari raggiungono i m. 13-16 ¢ non ne
mancano di m. 20-25 con un tronco di tre metri
di circonferenza. Nel fusto il midollo si presenta
di mm. 1-2 circondato da un duramen grigio-
brunastro, il quale poi & seguito dall’alburno
verde-giallognolo. Sul fusto sono impalcati nu-
merosi rami divergenti aperti. Cresce sino all’eta di
150 anni. Serve spesso da sostegno nei vigneti
del nostro Tirolo.

Le foglie sono disposte alterne e distiche sul
rami; ovali-lanceolate, lungamente acuminate al-
Papice; inequilatere alla base; denticolate, piceiuo-
late, ruvide alla pagina superiore, lanate ncll’altra
con nervature bianchicee inferiormente. Tali or-
gani, tanto verdi che secchi, servono per Palimen-
tazione del bestiame, specialmente per gli ovini, ¢
presentano la seguente composizione immediata.
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Composizione immediate delle’ foglie fresche
del, Cleltis wnstralis,”

Acqua ... i RPN 63.909;,
Sostanze azotato ..oiiteieiiieiea 6.30 »
Crassi  ............. PN 0.13 »
Cavboidenti ... i iin s 19.69 »
Cellulosa ... .. oo iiiiiiinian s 4T
Cenevi ... i 3.26 »
100.00

I fiori sono piceoli, solitari, picciolati, ascellari
¢ nascono od appaiono insicme alle foglie.

La fioritura e la fruttificazione avviene in etd
avanzata della pianta (intorno ai 20 anni), ed i
frutti maturano in novembre-dicembre. Fssi sono
costituiti da una piccola drupa sferica, monosperma,
della grandezza di un pisello ¢ sembra una minu-
scola ciricgia. Tiene scarsa polpa, essendo poco car-
nosa, di color nero e consistente avvolgente un
piccolo nocciolo, che possiede a sua volta una man-
dorla (1) emulsiva, quindi oleosa. Le¢ dimensioni
della piccola bacca sono:

Diametro polare ..o mm. 10,52

Diametro equatoviale .......... » 9,41
Volumo medio ........ ... veme 6,380
Peso medio ... ...l gm. 0,430

I noccioli a loro volta hanno:

Dizwetro polave ..o oLl mm, 8,05

Diametro equatorialo ... » 6,20
Volume medio ..... R (1 (N N B8 |
Peso medio ..........iiiiiiian., gm. 0,191

(1) Contiene il 67,1 di olio, assai refrattario all'iiran
cidimento.
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I frutti sono lassativi, hanno un gusto piacevole
dolcigno, ¢ dell’asprezza che si sente allo stato
immaturo ne perdono molto con la maturazione.

I semi, sottoposti alla pressione, danno un olio
grasso, che estratto a crudo & dolee ¢ richiama il
sapore dell'olio d’olive ¢ delle mandorle dolei.
Quest’olio di bagolaro pud servire per lillumina-
zione, dando fiamma bianca ¢ viva.

Composizione immediata delle drupa di C. australis.

ACUR o ovit ittt i i i e 26,03
Zucehero ..o i e e i 19,76
73 Y] 2 0,44
Materie grasse ......c.cveeeeeenreneesss 7,02
Cellulosa ... ..ot inirininennenn 23,74
Cenere . ....vvevveevenennnns ceereneeees LT4
Proteina .. ... e 2,49
Carboidrati ............ e 15,88

100,00

La polpa contiene zucchero, che rapportato
al frutto rappresenta il 39,409, (dnnali B. Scuola
Sup. agric., Portici, 1916).

Il legno & di colore grigio sporco avente alburno
molto distinto dal duramen, e per i suoi caratteri
& molto somigliante al legno del frassino, ma le sue
qualitd, sono di grado ben pit clevato. Ha la
densitd che oscilla fra 0,605 ¢ 0,788; ¢ duro, com-
patto, tenacissimo, elastico, resistente, pesante c
pieghevolissimo.

Si pud piegare tanto bene ad arco, che se ne pos-
sono fare dei cerchi per carratelli e racchette. Un
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ramo di due centimebri e mezzo di diametro si
pud piegare a cerchio senza rompersi; ed & percio
che ¢ adoperato per la fabbricazione delle fruste,
bastoni, stanchette per carrozze, bacchette per
fucile, forche per fieno (1), timoni per carri, pezzi
di ruote, archetti per prendere uceelli, collane da
bestic e basti. Anche nel Canavese e specie a Nole
si fanno ottime forche. Avutii bastoni con i voluti
rebbi vi si toglie la corteccia, ¢ a renderli pid
flessibili si pongono nel forno, di dove, cosi ben
caldi, si traggono affidandoli ad uno speciale or-
digno per dare al manico ed ai denti la voluta
curvatura.

Anche qui, nella regione detta, con lo stesso
procedimento si preparano buoni manici da fru-
sta, che differiscono poco da quelli di Perpignan.

11 legno presenta sul taglio obliquo radiale cio
che chiamasi satiné; ed ¢ capace di assumere bella
lucentezza per lo che ¢ ricercato dal torniere cd
cbanista. |

Per la sua grana fina ¢ durczza & richiesto dagli
seultori in legno per lavori fini e delicati. Nel vol-
terrano se ne fanno attrezzi agrari, pezzi di mac-
chine e tortole.

Con tutte queste prerogative il Jegno del hago-
laro &, industrialmente parlando, di primissimo
ordine.

(1) 1 il legno pit adatto per fare cuosti attrouzi alle
volte se ne vedono anche di quelle a 5 denti, ¢ sono assai
rinomato quelle che si funmo & Perpignan (Pirenei orien-
tali). Sono forche tomode, solide ¢ leggiere.

26
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~ Si presta inoltre ad essere un buon combustibile,
e di anche ottimo carbone. Come combustibile
occupa il 4° posto (KAUSCHINGER).

Dalle analisi fatte, il legno risulta della seguente
composizione immediata:

ACCUA ot i e 31,20%,
Sostanze azotate ..o . i, 3,02 »
Cellulosa, ............ e 35,60 »
Coneri ..o i e 6,72 »
TANNINO .t vttt i iennerenaennn 0,25 »
Jistrattive inazotato .................. 28,64 »

Sui mercati i tondelli per fabbricare cerchi sono
cosi classificati:

Fascio di  N. 84, per cerchi, lunghi m. 1,75

» » » St o» » » w o 2,00
» » » 72 » » » ‘2,25
» n n 72 » B n s 2,50
» n v T2 0w » n s 275
» R 5 B » » » o 3,00
» » o 60 » » ' n 3,25
» » w36 » » » o 3,50
» » v 36 » » » v 3,75
» » w 36 » » » » 4,00

In guanto ai prezzi nulla possiamo attualmente
dire, stante il nervosismo dei mercati ¢ l'ingordo
famelico guadagno degli speculatori. Una volta
ogni fascio costava da L. 2,25 a L. 5,00; il mas-
simo costo stava in rapporto con la lunghezza delle
verghe.
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Ulmus campestris Lin. - U. vulgaris Dumort
(Fam. Olmacee od Ulmacee. Secondo altri Orticacee)

Sin.: Olmo, Olmo nostrale, Olmo campestre, Olmo co-
mune, Olmo piramidale, Olmo del povero, Olmo di lega.
Sin. frane.: Ormeo carpétre, Orme commun.

L’Olmo ¢ il favorito dell’Emilia, Romagna e
Toscana. 'mblema della vigoria; gli antichi greci
ne piantavano sui sepoleri degli uomini illustri
(O\IERO) ed i nostri avi romani, li avevano in-
nanzi ai palazzi del Comune in segno di libertd.

B vegetale diffuso in tutta ’Europa (1) meridio-
nale ed occidentale e, secondo PARLATORE, & spon-
tanco in Italia; ¢ comune nelle nostre isole mag-
giori ¢ minori; va dalla regione della quercia a
quella dell’ulivo, in alcune provinee nostre si casti-
ga e vi si marita la vite (2); dovunque perd nelle
forestc non predomiria. sulle altre essenze, mai
¢ sporadlca ossia formanti boschi specializzati.

I% albero che vive parcechi anni (PLinto gliene
da sino 1500), di grande importanza, a tronco
dritto, cresce da m. 10 a 12, ma si eleva pure dai

(1) So no conoscono una ventina di specie. Nell’ Europa
contralo ve n’¢ una che da sughero, ma non utilizzabile
per il suo modesto spessore. Assiemoe alla quercia, tiglio o
castagno forma il gruppo delle pilt longeve del Gaven.

(2) Questa sua adattabilits ers conosciuta fino dai
tempi di Plinio.
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m. 18 a 22 ed in aleuni luoghi e condizioni favore-
voli giunge all’altezza rilevante di m. 40. Si pud
quindi considerare come albero di primaria gran-
dezza. In questi casi speciali il diametro del fusto
a m. 2,50 dal suolo giunge a m. 2. Cresce sino o tarda
etd ¢ propriamente sino a 140-200 anni, essendo,
come dicemmo, pianta longeva: Tra gli olmi gi-
ganti vicordiamao: «uello di Freso, venerato dai
greci; Polmo di Lutero presso Worms, che conta
600-700 anni, e quello di BriexoLLE, sotto del
quale Carlo IX nel 1564 prese parte ad un ballo
campestre.

I vami sono ascendenti e diritti, oppure pa-
tenti ¢ pendenti, assai fronzuti, ¢, quando la pianta
vegeta isolata, la chioma folta prende la forma pi-
ramidale.

La foglia & un ottimo alimento del hestiame da
corna, — cotta con crusca si da ai maiali (1).

Crediamo dare un’analisi di detto organo:

Proteina ... R
L T »
Materie estrattive inazotate ............40,7 »

Dal che si vede che le dette foglie sono pilt nu-
tritive dello stesso fieno, che sappiamo contenere
in media il 5,49 di proteina, e eid spiega pure
Palta capacitd nutritiva assegnata dal KELLNER a
tali organi laminari.

In Piemonte ¢ Veneto spesso le foglie costitui-

(1) Tt Kerener da alla foglin cccca d'olmo la capacita
autritiva uguale @ 50, mentre ne assegna 26 alla medica.
Anche it Passt ne fa molto elogio.
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scono per il bestiame un prodotto alimentare
tanto utile. In eguale superfice I'olmo rende un
prodotto di foglie pari ad un trifogliaio (Dott.
FERrrARI, Boschi e pascoli).

Vista I'importanza che ha questo foraggio ar-
boreo, non sard superfluo, con i dati del Girarp,
mettere a confronto la medica con le foglic di
olmo; per trarne le conseguenza che sappiamo,
circa lo relative influenze sull’alimentazione del
bestiame.

Lirha IFoglie
wmedica verdi di olmo

Acqua ... 74,009, 62,009
Materio azotate ...... 4,50 » G,15»
Sostanze grasse ...... 0,80 » 1,22 ».

" idrocarbonate 9,20 » 21,80 »

» mincrali L. 2,090 4,57 »
Cellulosse vovenven.... 9,50 » 3,67 »

I pisani chiamano 'olmo prato arboreo; PERONA:
bosco di mangime; CGrPaRI: prato pensile; RipoLrr:
prato aereo. CoLUMELLA chiamd la foglia d’olmo
pasto giocondo dei bovini (1).

TUna pianta pud dare da kg. 30 a 100 di foglia.
Con Dessiccamento il loro peso si riduce del 47 %,

La foglia ha stipule caduche, ¢ pubescente.
comparisce dopo i fiori. Pesta ed impastata con
aceto ¢ consigliata contro la scabbia.

La pianta si vede spesso ad ornare viali da pas-
seggio pubblico (2).

(1) Lo foglie sono ancho tra le pilt ricche di potassa.
(2) Pianta messa per ombroggiaro la tomba di Protosi-
lao. Se vi si warita la vite non vive oltre 80 anni.
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I fiori (1) appaiono in marzo ed aprile o, cosa
eccezionale, 1 frutti maturano in maggio-giugno
prima che le foglie sieno sviluppate completamente.

I fiori costituiscono pastura per api.

Il libro da materia tessile, buona a farne corde
e stuoie, ¢ secondo MaTHIET & il legno che, dopo il
tiglio, da cortcceia con fibre pin lunghe, durevoli
¢ tenaci.

Le varieta coltivate, le pit diffuse, sono due:
quella a foglia stretta ¢ quella a foglia sereziata.

La corteccia del tronco & bigiastra, e dopo il
decimo anno di etd si screpola divenendolo pro-
fondamente nella vecchiaia. La scorza dei rami
¢ cinerea-oscura; quella parte di corteccia attaccata
al libro ¢ ricca di tannino (2) ¢ puo essere adoperata
come concino. Nella Norvegia serve a tannizzare
le pelli da guanti.

La scorza dell’olmo serve per cordami, ed & pre-
scritta in medicina per decozioni nelle malattie
della pelle, purulenti, che si producono per lo piu
nei temperamenti linfatici.

Il frutto ¢ una samara con intorno un’ala reti-
colata, e nclla sua parte pit 0 meno centrale si
trova il seme. Un ettolitro di esso pesa appena
4 chili (Premar) (3).

(1) Riescono pascolo nocivo alle api, producendo loro
ostinata diarrea; talvolta mortale.

(2) No ha del 4 al 5 %,

(8) & tra quelli cho vuole andare pilt superficiale nolla
semina. Basta un mezzo centimetro di profonditd, o anche

qualche poco meno. In kg. 1 di semi ne eutrano da
130 mile o 150.000.
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Legno. — 1l legno & giallastro, grossolano, lu-
cente, lascia distinguere assai bene gli anelli annui.
I raggi midollari si presentano a fasce chiare in
direzione tangenziale. Il midollo centrale ha forma
poligonale, della dimensione di mm. 2. L’alburno
& di color bianco-rossiccio su fondo giallo marez-
zato, con macchie pitt oscure alla parte periferica,
maggiormento tendente al rossiceio.

11 legno & molto tenace, flessibile, clastico (1),
si lascia facilmente curvare, duro (2), molto com-
patto, dappoiché le fibre sono assai coriacee,
strette tra loro e permettono che il legno potesse
sopportarc dei forti attriti senza sfibravsi. B forte,
pesante, resiste all'umiditd. La sua densitd media
corrisponde a 0,760 ¢ pud variare sino a 0,900.

Proprieta. — Un metro cubo pesa da kg. 630
a 760 e se fresco sino a 1079; la resistenza alla
flessionc & uguale a kg. 707; alla trazione od esten-
sione, paragonata a 100, kg. 104. Il coefficiente
di elasticitd corrisponde a 0,87.

La sua tenacitd lo rende difticile a fendersi.

Dopo il legno di quercia & il pilt resistente alle
costruzioni di lunga durata, essendo refrattario
all’aria, all’umiditd ed all’acqua. In ambiente sceco,
secondo il Preir, I'uguaglia.

I un legno difficile a piallarsi, dal perche nel tes-

(1) Occupa il primo posto rispetto a questa preroga-
tiva, seguito immediatamento dal larico e poi dall’abete
rosso, abete bianco, pino silvestre, frassino, ecc.

(2) Si trova nella categoria dei legni pitt duri. Occupe-
rebbe nella “scala di durczze il 42 posto (FANKHAUSER
o Gaven).
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suto legnoso si trovano delle concrezioni mine-
rali, che sono molto dure, per cui questo legno
presenta, non potendo essere portato al liscio, delle .
difficolta al pulimento e non trattiene neppure
la vernice; quindi si vernicia male e ¢id perche as-
sorbita essa, esce subito dai pori.

I legno d’olmo oltre ad averc una resistenza
all’aria si conserva bene sott’acqua, ¢ quindi serve
con cfficacia nelle costruzioni marittime, perd vispet-
to al legno di quercia, ha nell’acqua minore durata.

Alle tante buone qualitd di questo legno si con-
trappone il difetto di facilmente tarlarsi.

Usi ed applicaziont del legno. — Numerosi sono
gli usi cui si addice il legno d’olmo, solo non pud
essere applicato come correnti nelle volte dei soffitti,
esscndo soggetto al tarlo, come gia si ¢ accennato.

E un l(‘gno pwgcvohssuno per la costruzione di
alcune parti di macchine che debbono fare dei
grandi sforzi, ove occorre una grande cocsione
nelle fibre vegetali; quindi si presta per darne viti,
banchi, verricelli, argani, mazzapicchi, caviechi,
basi o sostegni di freni, madreviti, ruote di ingra-
naggio e fusti di cannoni.

I preferito dal carradore e carrozziere, perche
il legno non si fende, resta tenace ¢ compatto nel
curvarsi, cosl ne fa grosse ruote, mozzi, cerchi, os-..
sature da carrozze, stanghe, raggi di ruote. assi
¢ traverse.

E il legno preferito per aratri:

Da pria nei boschi con gran forza un olmo

Si piega o doma, ed inarcato prende’
Forma di curvo aratro. VIRGILIO.
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Questo legno nell’economia domestica serve a
darne zoceoli e battilardo.

Nei cantieri navali Polmo serve per ghiglie, fa-
sciame di fondo per navi, ed in tutte le costruzioni
in cui il legno deve stare lungamente a contatto
dell’'acqua; cost tubi da conduttura, corpi di
pompa, palafitte ¢ dighe.

L'olmo fornisee ottimo materiale pel tornitore,
per Yarmiere non che per minuterie.

Viene, non frequentemente, usato dal falegname,
ebanista ed intarsiatore: si fabbricano col detto
legno sedie che non debbono avere né politura, né
verniciatura,. forche da fienili, ece. In California
con legno di olimo, o anche di quercia, si fanno pa-
nicri speciali per la raceolta e spedizione delle mele.

Ci piace anche notare che il legno d’olmo trattato
con acqua di calce assume 1'apparenza del mogano.

I finalmente la legna un buon combustibile,
non certo fra i migliori; il carbone ha il potere ca-
lorifico che sta a quello del faggio come 879 sta
a 1000; brucia lentamente con breve flamma, ma
sviluppa grande calore, avendone ben alto poterc.
La cenecre conticne il 21,929, di potassa. Dal
legno di questa pianta scccato a 1500 e distillato
a 3000 si & avuta lalta percentuale del 46,999
di carbone (GALLE).

Gli antichi usavano in medicina il liquido rac-
colto dai gavoccioli, piceoli tumori o galle che si
formano sulle foglic dell’olmo (1).

(1) Prodotte dal Tetranichus Ulmi.

— et - s -
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GELSI()

T'ecnologia del genere Morus
(Fam. Urticacee - Urticee - Moree - Artocarpee).

It nome gelso pare derivi dal che Pessenza di
questo genere da noi pilt anticamente conosciuta
fosse il moro, ¢ che per distinguerne il frutto da
quello del rovo, fu detto eccelso perché pilt grosso;
¢ quindi gelso (MORETTI). Queste piante sono em-
blema di saggezza, di forza e di sapienza (TRENTIN).
Tale generc ha anche una importanza storico-ge- -
netica: il CAMERARIUS nel 1694 scriveva al prof. Va.-
LENTINI sulla scoperta dei sessi nelle piante, ed

»saminava appunto quella dei fiori (h gelso, giudi-
candoli unisessuali.

Pianto originaric della China ¢ del Giappone.
Le specie pilt importanti in Kuropa sono: il
Morus albe Lin. ed il Morus nigra Lin., le quali -
contano numerose varietd create dalla coltiva-
zione. Nel nostro studio non interessa la conoscenza
di esse, come non interessa quello delle altre specie
americane, ma dobbiamo considerare principal-
mente le due specic gid notate, che sono le pitt im-
portanti di cui si utilizzano da noi i prodotti,
specialmente la foglia per la nutrizione dei bachi.

1y

(1) 11 gelso non ¢ pianta da bosco.



Qelst 411

Quella del moro nero data al filugello pare dia mag-
gioro consistenza ai bozzoli. Le due principali
specie, Morus alba ¢ Morus nigra differiscono prin-
cipalmente fra loro dalla forma e colore del loro
frutto; degli altri caratteri differenziali parleremo
nell’esposizione di ogni singola specie.

Tanto il M. alba quanto laltro ricordato, ri-
prodotti per seme, costituiscono il Morus sylve-
stris e quindi si hanno gelsi conosciuti con i nomi
di Morus alba sylvestris ¢ Morus nigra sylvestris
e comunemente Moro selvatico morajolo ¢ Moro
fioraio (1). Cid posto, non diciamo che queste specic
siano veramente selvatiche, ma che abbiano su-
bito una retrogradazione riproducendoli per seme;
ed infatti, le foglie diventano pit piccole, leg-
gero, scarse sui rami, bene solidamente attaccate
su di essi ¢ con vegetazione poco vigorosa. I rami
sono abbondanti, sottlh ¢ stecchiti. Il legno ¢ piu
duro. Per Palimentazionc dei bachi essa foglia sa-
rebbe maggiormente adatta (2), perché pit nu-

(1) Ne! fiorentino por fioraio s'intendo gelso maschio,
montre moraiolo ¢ il gelso” femmina; dappoichd sappiamo
choe il gelso pud esserc anche pianta divice.

(2) Lallevamento del baco da sota dal 1774 al 1856
costituiva la ricchozza della Sicilin e dello provincio Ca-
labre, Avellino, Benovento, Casorta, Toscane, Piemontesi,
Lombarde. Coxrucro, chinese, che visso 48 anni innanzi
P’era cristiana, ricorda che 'imperatrice Si-Lura-cHr allovd
bachi 2600 anni avanti Cristo. Da poco 8’d provata nel-
lalimentazione del baco da seta la foglia di castagno, o,
si dice, con buoni risultati. Della seta artificiale (viscosa)
abbiamo in Italia ¢ fabbriche principali: Venczia Reale
(‘Torino), Cesano Maderno, Padova e Pavia. Progsimamon-
te ne avremo & Napoli od a Roma.
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tritiva ed azotata (1), ma in fatto non si adopera
per la poca quantita che se ne ricava dalle piante
inselvatichite.

Le piante (2) delle diverse specie dei Morus pos-
sono essere alberi od arbusti, e se si lasciano cre-
scere ad alto fusto, diventano spinose. Il tronco
del M. alba si eleva di piltt di quello del M. nigra,
ma in media, nelle specie coltivate varia dai m. 5
ai 10. La chioma in generale & larga ed estesa e
dalle lesioni si vede sorgere un succo lattiginoso,
opalino. Sono piante longeve (se innestate vi-
vono 100 anni, se selvatiche sino a 300); resistono
al freddo, ma crescono pure in luoghi caldi. Le
foglie sono nude; come & noto, sono il pitt adatto
alimento dei bachi e riescono anche ottimo nutri-
mento per bestiame.

Composizione centesimale della foglia di gelso secondo Wolif.

ACqUa ..o e 67,00
Potassa .. ...t e e e 0,73
Calte it e s 0,96
Magnesia ....ovviiiiiiiiii i 0,39
Acido fosforico ... . i i i 0,24

L’azoto contenuto nelle foglie fresche & secondo
Mux~tz 1,529, e secondo PaYEN 1,63 9.

Una buona sviluppata pianta di gelso puo, qui,
secondo 'etd, fornire le quantitd seguenti di foglia:

(1) Cid & risultate di diversi sperimentatori: DEzuzrauU,
LAMBERT, SAsA®I, KAVASCHINA, PASQUALIS, QUAIAT non
che di quello fatto presso questa Scuola agraria di Piedi-
monte.

(2) Si trovano sparse nei campi, o formanti corone;
boschi di gelsi si trovano in China.
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a 6anni............ kg, 5
» 10 2 Lo, » 12
» 20y el » 25
» 30 v » 60

I loro fiori sono unisessuali, disposti nelle ascelle
delle foglie; i maschili sotto forma di amenti, ed i
femminili riuniti a gruppetti, danno frutti aggre-
gati, conosciuti sotto il nome di gelse, dalla varia
grandezza. Spesso nelle piante coltivate, ed in
taluni individui, i fiori maschili abortiscono. Tl
frutto’ sincarpico & costituito da achenie un po’
compresse e chiuse nel perianzio persistente, car-
noso-sugoso ehe ricopre il vero frutto, detto comu-
nemente seme. L’infruttescenza sembra una bacca
composta, i cui cuseinetti sono molto uniti fra loro;
si chiama sorosio. 1l colore varia dal bianchiccio-
giallognolo al rosso nerognolo. B frutto piacevole,
mangereccio, di sapore sub-acido, zuccherino e
mucillagginoso; sopra tutto quello del M. nigra.
La gelsa nera somiglia al frutto mora del rovo e
taluni vogliono che per cido si dicesse gelsa mora
(mora excelsa, grande). T frutti sono ricercati dagli
uccelli e cibandosene, compresi queli di bassa
corte, ingrassano.

11 legno delle diverse specie & duro, ed i raggi
midollari sono fini, distinti e poco serrati nelle
piante ingentilite; mentre che nel Moro selvatico
sono pitt aderenti; il legno resiste alla umidita.
11 colore ne & giallo pill 0 meno oscuro, ed invec-
chiando diviene bruno-rossastro.

La corteccia dei rami, in tutte le specie, & fila-
mentosa e se ne puod estrarre il tiglio: lino di gelso
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o Gelsolino. Recentemente in Francia il PAXIoN
ed il Durour stanno nuovamente studiando per
ottenere dalla fibra del gelso la sela artificiale,
merce Vammorbidimento della scorza in bagno
caldo di carbonato sodico, ¢ successiva lavatura in
acqua cou talco. Da tempo remoto i Giapponesi
ne utilizzano la fibra e fra noi il PasQuarts, a
Vittorio (Treviso) ed altri a Bergamo, ne tentarono
Vestrazione, con esito non felice, perché pare che
i colori dati alla fibra si alterino facilmente. Il
CascIANI in vicinanza di Siena, si & occupato della
fibra, ed attualmente A. Grorro, di Napoli. Da
studi recenti del Ghirlanda, a Padova le diverse
parti del gelso, meno il legno dei rami, contengono
sostanze tanniche in ragione del 0,119 al 0,509
(Informaz. agrarie).

Tutte le parti della pianta, nelle varie specic e
particolarmente del M. nigre, sono utilizzate in
medicina: corteccia, radice, foglie e frutti (1).

11 decotto della corteccia ¢ della radice & purga-
tivo e se vi si aggiunge la radice del melograno si
ha uno specifico per combattere la tenia.

L’infuso delle foglie & febbrifugo, specialmente
contro le febbri intermittenti. Usato come collut-
torio o gargarismo si crede serva per calmare i do-
lori dei denti. L’infuso preparato a sciroppo &
indicato come astringente.

Dalle more, specialmente da quelle del M. nigra,

(1) Lo segature, in genere, possono usarsi assieme 8
metabisolfito (di questo gm. 10-159%,) stratificato su zone
di vinaccia battute, ¢ conservarla cosi per qualche meso.
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si prepara uno sciroppo pettorale, astringente,
antielmintico; & usato anche contro il catarro,
contro le ulcerazioni della gola e come rinfrescante
in tutte le malattie inflammatorie.

Dai semi di gelso si pud avere olio, variabile
dal 24 al 339 (Dott. Prussia). I semi rappresen-
tano il 495 dei frutti.

Morus alba Lin.

Sin.: Gelso comune, Gelso naturale, Gelso romano, More
bianco, Gelso reale, Moro gelso.
Sin. franc.: Murier blanc.

Da secoli ¢ naturalizzato in Europa, coltivato
in Italia dal 1300 (1). £ meno rustico della specie
nigra, ma pure resiste fino a —200 C., perod pro-
spera con la vite.

A secondo delle varietd pud raggiungere in ta-
luni casi Valtezza di circa m. 16 con un diametro
alla base di un metro. La sua chioma & irregolare
e divaricata (2). Il tronco ha la scorza screpolata.
I rami sono molto diffusi e sottili; da essi trasuda
una gomma che finora non ha trovato delle spe-
ciali applicazioni.

(1) Altri vogliono lo fosse anche prima: anno 1130,
perche il seme pare che avesse portato dalla Grecin Bug-
gero I (Oxoratrr). TarcioN: afferma che le primo piantine
di gelso bianco, mentre gid avevamo il nero, vennero a
noi nel 1434, Tale pianta ¢ originaria della China. J1 pri-
mo paese cho I'ebbe in Italia fu Pescie, por opera di Buon-
viciNt FraNcesco.

(2) Fudetta, pianta dall’ombrae d'oro, considerando como
venga pagato il danno da esse arrecato, con la merin.
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Le foglie (1) sono ovali, oblunghe ed hanno una
base rientrante a forma di cuove; sono irregolar-
mente lobate ed intagliate diversamente; sono
verde-chiare, lisce, lustre e presentano spesso
cterofillia. Questa foglia merita di essere anche con-
siderata in rapporto ai servigi che puo rendere
come alimento del bestiame agricolo, ¢ quindi vo-
gliamo riportarne un’analisi comparata col fieno di
prato, donde risulta che tale parte del gelso ¢, allo
scopo, da preferivsi all’altro foraggio:

Fopglie secche Fi li o
di gelso ieno di prato
Sostanze azotate...... 16,39, 9,19,
M estratlive
non nzotate ...... .. 9,6 » 42,56 »
Sostanze grasse ...... N 2,5

Tali organi verdi non bisognerebbe coglierli
dalla pianta prima che essa non avesse compiti
almeno 6 anni d'etd (2). Con le foglie si prepara
un estratto gommoso che serve per tingere le
fibre tessili e per dare il lucido alla seta.

[ fiori maschili formano una spiga ovale, allun-
gata tanto quanto il gambo.

[ frutti si presentano pitt piceoli di quelli del
Morus nigra, ¢ sono di colore bianco-giallastro, o

(1) In Tealia se ne producono annuahmento intorno a
16 milioni di quintali. Nel 1922 se ne ebbero q. 12.201.000.
(Min. Agric.).

(2) 1l Preorryt ha constatato che le foglie di gelso colte
al mattino pesano meno di quelle eolte al tramonto. Con
o sfoglintura dei gelsi si asportano da wn ettaro di ter-
reuo, per anuo, circa kg, 200 di azoto.
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bianco-rosei, 0 bianco leggermente vinoso; hanno
forma ovoide e disposti alla base della inscrzione
delle foglie, con relativo lungo pedicello.

Essi hanno la scguente composizione:

Aequa ... 84,709,
Zuechevo ... ... ... .. i 9,20 »
Acidi liberi ....... .. i 1,80 »

Oltre alle sostanze pectiche, legnose, ece.

Come si ¢ accennato nella parte gencrale esposta
innanzi, il frutto ¢ formato dal calice divenuto
polposo e che forma linvolucro, carnoso, del vero
frutto. Il succo di questo, fatto fermentare, ne da.
un, liquido alquanto alcoolico il quale distillato
ne lascia ottenere dell’alcool. L’acquavite di gelso
si estrae anche in Albania ed & detta raki. Cosi
pure si ha acquavite nell’Hérault (PALMERI).

Legno. — Il legno del gelso, in generale, richiama
le proprietd di quello -della robinia. Per 1’elimina-
zione delle foglie in primavera, quale alimento
del baco da seta, il legno del gelso ne soffre perché
si turba la sua formazione; di modo che gli strati
annuali, specialmente i primaverili, riescono molto
ridotti e sono causa della maggiore porositd e mi-
nore depsita del legno; caratteri che non si veri-
ficano in quelle piante non sfogliate; in queste il
legno possiede anelli pilt spessi e sviluppati, minore
porositd ed una densitd maggiore.

. L’alburno ¢& poco abbondante ed & nettamente
distinto dal duramen; il suo colore & bianchiccio,
mentre questo & invece giallognolo, allo stato
fresco; ma poi essiccandosi diviene bruno-rossa-
stro, duro, nervoso, lucido, della densitd variabile
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da 0,614 2 0,772. Un m.” pesa in media kg. 700; &
duro, resistente e di durata.

II legno si presta a gvarviati usi e, per le ragioni
assegnate, quello del Moro selvatico & preferibile
all'altro del moro gentile, quindi pilt ricercato dagli
ebanisti per la fabbricazione dei mobili,- essendo
assai suscettibile di bel pulimento. B anche que-
sto legno richiesto dal hottaio per fabbricarne reci-
pienti vinari, anzi taluni vogliono che esso mate-
riale dia al vino profumo di violette. Del legno che
c¢i intrattienc ne usa altvesi il torniere, Vintarsia-
tore, il carradore, il bossolaio, il costruttore d’a-
rabri ed altri attrezzi agrari ¢ serve pure per pali,
manichi d'utensili agricoli, non che per la carta.

Le varietd pitt importanti del M. alba sono:

1.0 Morus albe multicaulis cucculata.

Sin: Gielso filippino, Gelso delle filippine, Gelso multicaule,
(lelso cappuccio (che sarebbe il Morus cycerdata del
Bonafous).

Dicesi cucculata dalla forma delle sue foglie.

I un piceolo albero fruticoso, con rami divari-
cati, lunghi, flessibili ¢ pendenti. 11 legno 6 di qua-
lita inferiore a quello del M. alba, sia per forza che
per tenacitd ed clasticitd. La corteccia & sparsa di
piceole verruche bianchicee.

La pianta, in luogo di possedere un solo tronco
sino dalla base, si divarica in pit fusti cilindriei,
alquanto tetragoni e ad angoli acuti.

T frutti sono scarsi, molto piceoli, con forma ob-
lunga, neri a maturitd; succolenti, di sapore
acidulo zuccherino e sono anche mangerecei.
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2.0 Morus italice.
Sin.: Gelso d’Italin, Golso v mora rossigua.
Siy. franc.: Muarier d’Ttalie.

s . . N 1/

E un’altra varietd del M. albe, ha altezza me-
diocre, rami corti e diffusi, foglie come quelle del
moro selvatico e differisce da questo per la scorza
di color rosa pit chiara.

3.0 dMorus nigra Lin.

Sin.: Moro wero, Gelso nero, Moro brusco.
Sin. franc.: Marier noir,

E la specie pit remotamente coltivata in Italia,
e dagli antichi romani era tenuta come pianta or-
namentale non che per i suoi frutti, i quali si vede-
vano nelle buone mense (1). E pianta rustica tanto
da venir bene dove il bianco non attecchisce; nei
luoghi alpini. Il di taglia pilt piccola dell’altro; la
sua altczza non sorpassa i m. 10 ed & originario
della Persia. Il fusto si distingue da quello del gelso
bianco perché ha colore pilt oscuro, nerastro nella
corteceia, che & anche scr(\polata I suoi rami an-
nuali sonp lenti a crescere, si presentano lungli.
tortuosi ¢ formano una chioma larga, estesa ed
arrotondata; tanto da dare alla pianta un aspetto
ornamentale.

Le foglie sono cuoriformi, con non breve pic-
cinolo, sono larghe, lunghe, raramente lobate, co-

(1) CoruaerLa a proposito di questo, dice:
.. quando wmor sanguigno,
stilla <l bianco vanier di more colmo.
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riacee, ruvide al tatto, inferiormente tomentose, a
margine seghettato. Il loro colore & verde carico,
alquanto oscuro.

I fiori sono unisessuali, in amenti i maschili. Il
perigonio ¢ I'asse fiorale sono pubescenti. T frutti
sono pitt voluminosi di quelli che ne da il gelso
bianco; hanno forma ovale allungata, alla maturita
diventano nerastri, come una rova grossa; hanno
polpa abbondante, piu ricca di succo e possiedono
un sapore dolce aromatico piaccevole. Tl frutto con-
tiene zucchero, mucillaggini, acidi liberi, una ma-
teria colorante, con la seguente composizione im-
mediata:

ACYWL v ie i i e 94,61

( Zucchero ... oL 919

. o SV Acidi Dibori oo 1,86
bozttﬁl:c b(\ﬂ:.‘lnhg Sostanze albuminoidi... ... 0.36
el acquA - J gostanze vectiche (... .. 2,05

{ Cenero ......... e 0.57

o { Cellulosa ..ot 0,92
Sostanso ) poctosio ... 0,35
SO fCenere .................. 0,09
100.00

Il frutto, essendo subacido, zuccherino e thucil-
lagginoso ha proprietd rinfrescanti ¢ pud essere
adoperato a preparare dei sciroppi per tale scopo.
Fino dal 32 secolo si riconosceva in questa gelsa
proprietd medicamentose sui mali della bocea,
denti, fauci non che delle arteric.

Il succo delle more, fatto fermentare, ne di un
liquore vinoso, gradevole, il quale distillato
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fornisce dell’alcool che, subendo a sua volta la fer-
mentazione acetica, si trasforma in buon aceto.

1l legno rassomiglia molto a quello del M. alba,
perd imbrunisce pitt presto, invecchiando, ed espo-
sto all’aria; la sua densita, quando & secco, varia
da 0,672 a 0,820. Gli usi sono gli stessi di quelli
dell’altra morea.

Si chiude questo capitolo con un cenno sul

MHorus rubra Lin. - Horus virginiana Pas.

Sin.: Moro vosso,
Kin. franc.: Miricr rouge.

I originario del Canada, quindi resiste al freddo;
presso di noi & molto rustico.

Nel suo paese d’origine si cleva sino a 25 metri,
ed essendo ricco di foglie forma una chioma ldl‘ga,
folta ed ¢ percid ornamentale.

Le foglic sono grandi, seghettate, ovali e fini-
scono a punta. Le giovani riescono villose alla pa-
gma inferiore.

Anche uesto frutto ¢ mangereccio; ¢ rosso al
principio, ma passa al nero con la completa matu-
razione; ha gusto acido, zuccherino e piacevole.

It suo legno non differisce da quello delle specie
coltivate in Buropa; & di colore giallo, di stimata
grana e riceve bel polimento. In America ¢ adope-
rato tanto nelle costruzioni navali, come in quelle
civili.
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