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Borberidit.

e .

@ine ber am allgemeinften Detriebenen Fabrifationen
und cin Fabrifat, bad jever Curopder tiglidy mepres
male genieft, fand bis jezt nod) Peine umfaffenve Bes
arbeitung. Die grofern ju Enbe bed vorigen Jahrs
punvertd, meift von franzéfijhen Gelehrten verfaften
Sdyriften Aber die %dfcrfunft fonnten bei ben damas
ligen geringen demifdien Kenntniffen von der Brods,
girung nur dad Medyanifdye diefer RKunft abpandeln,
und find dberdid veraltet, Die neuern, G. 329 anger
fuprten,. bebanbdeln theild nur cingelne Jweige diefed
Gewwerbes, theil8 geporte Chemie md)t aum Vereidy
per Kenntniffe ibrer BVerfaffer.

" 9ud diefen Griinden war eine Schrift uber die
Brovbalfunt, welde diefelbe nadhy wiffenfdaftlichen
Grundfizen erldutert, winfdendwerth, und die vors
liegende wird in diefer Hinfidyt, und durd) den Reidys
thum an Thatfaden dber die Brodbeveitung aus vers
fdicoenen Korpern und in yerfdicdenen Linvdern, fo
wie burd) die Angabe ber neuen Medanidmen das
Publitum gufricoen fellen.
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v Borberidyt. ‘
, ‘Aber wenn aud viefe Sdrift getwif Hunderts
mal mebr :Zpatfa&)m enthdlt, ald die volftandigfte
per friber er{dienenen, fo ift fie dod) nod) reit
entfernt, von bem, twas fle fein fonnte, wenn bie
Berfahrungdarten der Brodbereitung in den verfdies
, benen Lindern befannter wéiren, und erminfdt wers
ben Beitrige 3u ihrer VervoMfommnung fein ), bes
fonbcré im Betreff ded fiinften, ftd)éten, 3:butm
“und eilften Abfdnittes,

RNirnberg, 18 Mai 1832, |
30 ,c‘s.’ geﬁd}ﬁ.

* ﬁnan l'amt ﬁe an vag Hondelshaus €. Leudys und Comp. in
Navnberg einfenden, ’
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Allgemeine QSemerEnlngw,fubct Dasd Brod und die
Bereitung dedfelben.

'

Uater Brod verfieht man ein aud mit Waffer gu Teig
angetnetetem SNebhl, bereiteted, dann mit oder obne ein
Garungdmittel in eine leiite Gdrung gebradytes, und fo
Wie biefe mehr ober weniger eingetreten ift, durd) Hize
audgetrofneted, oft dufferlidy. felbft melyt ober weniger
gerditeted RNahrungsdmittel.

Bon den Bafwerfen aus Mehl unterfdmbet fid bad
Brod dadburdy, daf biefe theild ohne Gdrung ausd blofem
Mehl und Waffer bereitet werdben, theild nod) andbere Jus
fage in bebeutender Menge erba[ten, 3 B. 3ufer, %ett, ’
fiife Fricte w. dgl.; theils nidyt burdy bie Hige ausdges
trofnet, fondern blod durdy fie ge‘bafen werbden,

Bon den Kidfen, Hefenfndpfen, daf diefe entweder
ohne Gdrung ausd nacyher durcy Kodjen erweidytem reinen,
ober -mit wifyrend ded Kochens erhirtenden Korpern (3. B+
Giweif) verfeztem Mehl bereitet werden, ober wenn audy
®irung Qei ihnen angewandt wird (wie 3. B. bei den
Hefentndpfen, Hefenfldfen), daf fie nadber nidyt durdy
Hize audgetrofnet, fondbern blos in %aﬁet ober in l)uﬁer
Luft gar gefodit werden.

Ratiiclich gehen indeffen diefe betfdﬁebenen Bubereis
tungen aud Mehl in einander iiber. @8 gicbt Brod, dad

Lendys 8robba!funbc. %
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2 Allgemeine Bemerlungen

Jum Theil melr Kudien oder Bafwer? ald Brod ift; Brod
das gefodhtem Teig, ober Kidfen nabe ftebt, ober umges
tehirt BVafwer?t und Kidfe, mlcbe fidy wenig von Brod
unterfceiden.

Dasd vollfonmenite mtob, nacb dem oben aufgefteNten
Begriff, ift bad jweimal gebalene Brod ober der feine Iwies
bat; bdiefer ift aud Mehlteig, der gegohyren bat, und wird
fo ftarf audgebalen, baﬁ ed gang trofen iit und wenig
Waffer melyr enthilt.

Den BValwerfen dahnlidy it das Brod, , weldyed ufas
vont Fett, Ciweif, Rofinen, Sulfer und andern frembden
Korpern enthalt.

Den Kudyen dad Brod, weldies aus ungegohrnem Mehls
teig gebafent wird, da diefer inm der Regel wenig aufges.
gangen, feft und fdwer ift.

Den Kidfen der, weldrer aud mit viel Waffer anges
maditem gegofirnen obev ungegobrnen Mehl bei einer Hige
gebafen wird, bie nidyt geniigt den gtéﬁtcu Theil bes Wafs'

fers 3u entfernen.

,  Die Bereitung ded ungegornen Brodesd u‘t hidit eins
fady. Das Mebl wird mit Waffer gu einem Teig anges
tnetet, Ddiefer in diinne Platten oder in beliebige Formen
gebradyt, und in der Hize ansdgetrofuet ober gebalen.

Bergeht swifdien dem Kueten und Balfen einige Jeit,

“fo erleidet ber Teig an einem warmen Orte eine geringe
Gérung, und diefe, fo wie dad wibrend des Bafens fidh.
»crﬂﬁdytigenbe Waffer treibt ihn etwasd auf (madt Aus
genn, Cuftidder im Brove entftehen).

. 4Gt man den Teig langere Jeit ftehen, ehe man l[)tt
batt, fo fommt ber in ihm enthultene Sufer jueri in
 Weinggdrung, wobei ficy folenfaure Luft entwifelt, die den
Leig in die Hiohe treibt (gehen madht), da fie eine Menge
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iiber Brobbereitung, 3

Luftblafen in ibm erseugt, fodter in faure Girung, durdy
weldye er einen {auren Gefdymal erhalt. Bitt man ihn,
fo wie er fid) durdy bie erfte Garung gehoben hat, fo
giebt er, ba er viele Niume mit Luft enthilt, Ddie
fidy durdy die Hige wibhrend bded Balend nody mehr auss
" dbefnt, ein ungleidy ertheiltered, Ilofered, von vielen
Luftriumen angefitlited Brod, das aber burd) bie wikhrend
ber Bdrung im Teige entitandene Sauve einen, wenn audy
in der NRegel gevingen fauren Gefhmat hat, und daher
 im Gegenfas ded auf bie erfte Art erhaltenen ungefaugrs
- ten Brobed, gefluerted BJrod genannt wird.

Gehneller erhdlt man diefed gefduerte Brod, wenn
man 3u dem SMehlteig mehr oder weniger {hon durdy vors
hergegangene Gavung gefauerten Teig (Sauerteig) fezts
biefer ervegt bie Gdrung in demfelben und fie erfolgt dann
in ungleidy tiirgever 3eit, ald wenn man den Teig “fir
fidy feloft famern laffen wollte. Hudy bat man, fo wie
man biefe Cigenfchaft ded Sauerteigd erfannte, die Bes

- reitung bed Brobed nady den beiden erfien Arvten faft
fiberall ber[aﬁ'en, und die mit Hiilfe des Sauerteigd arns
gewanbdt.

Uber nody. !rafttger bdient ur Grregung det Garung,
die and in Weingdrung befindlichen Flitffigleitenr, befons
derd aud ber Bierwiivge fih abfdyeivende Hefe.  Jus
gleidy hat biefe dem Borgug, feine Sduve gu enthalten,
und daher bem Brobe feine mitjutheilen, wenn man dent
Qeig nicht fo lange given {aft, baf fich felbft Sauve in -
ihm entwifelt. SRan erbhilt daher mit Hefe eien {dynels
fer aufgelenden Teig, und bemjufolge leichtverdaulidyered
und wolfdymefendered Brod. Auch wird in den Lindern,
wo man $Hefe billig erhilt, btefe bmugéwufe ju dem
feinern Brode gcnnmmm. . ‘

1*
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4 Algemeine Bemerfungen dber Brodbereitung,

" Rady obiger Audeinanderfegung giebt e8 bemuady drei
Hauptarten von Brod, namlid
- 1) ungefiuertes Brod,
2) gefduertes Brod,
3) Hefens Brod;
woriiber in bden folgenden Hbfdymitten das E)ta{)ere vors
fommen wird. -
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Grfter Abfdnitt,
(Befd)id)tlicbe Nadyriditen.

e nothwenbigfte Sorge unfeved Croenlebens ift bie
Gorge fiiv unfere Nahrung. Andere Sorgen, audere Ars -
 Beiten mégen edler, fa felbft fiir den Augenblit widtiger
; fcm, aber immer bleibt dlefes die bauernbfte, bie, weldye
alle Bolter mit einander gemein haben. ‘

Bon dem Samojeden, der, umgeben vom ewigen Fife
bed Poles, Fifde (feine eingige NRahrung) fingt, bié ju dbem
Bewohuer dev Wendefreife, dem efne gitige Natur Friidyte
- und Samen im veidyen Ueberflufe batbtctet, und bid ju dem

@uropder, demr feine cigenen Halmenfelder nidyt geniigen,
ber die ebelften Crzeugniffe aller Welttheile mit ihien vers -
sebren will: opfern alle Bller diefem Jwele einen grofen
Xheil ihrer Krifte und- ihrer Jeit — und um fo mehy,
fe unvollfommener: ifre S.Dhttel gur Erlangung dev Nahs
nmgémttte[ in Folge ihrer Uncultur, ober je groger t!)tt
Bediiefniffe in Folge ihrer Uebercultur find. ‘

Die - exften Menjdhen, weldhe um Theil mmg pers
lfcbtcben von den Thieven lebten, begnitgten fidy mit Baums
feidyten, Turgelgewichfen und bem Fleifdye gttobtcm
Lhiere.

Ale biefe Korper wurden rob genoﬂ'm, da man nod)
tein Mittel Tannte, ffe mittelt Feuer verdaulidyer ju mas
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) Sefdidytlidhe Nadyvidten
den, und Peine Gerdthe hatte, in denen man fie hitte
fodyen ‘tannen,

Gpiter lernte man fle durdy Noften fiber Feuer oder
in der Afdye woblfchmefender oder verdauliher machen,
und ald man die Kunft erfunden hatte, Gefdyivre 3u fers
tigen, weldie die Hize ded Feuers aushielten, Founte man
* fie audy fodyen, unb' aus den mebligen Samen Breie davs
ftellen. - '

Aber t’elbit pon ber Sunit Brei ju fodym bid 3u der
RKunft Brod su bafen, war nody ein fehr gtofer Sdritt,
Dba man vorber Mittel Yennen mugte, die mehligen Samen
.t Mehl 3u verwandeln.

Wol Ponnte man die ju Brei gelodyten Samen in Afde
ober auf heifen Steinert, auf beifen Metallplatten trots
nen lafien — und auf diefe Art fdjeint audy der ‘erfte
Kudyen davgeftellt worden ju fein, aber immer war hiebei
eine fo grofe Bermehrung der UArbeit, daf man vorgog
' den Brei ald Brei gu geniefjen.

- Bufillig hatte man vieleidyt gefunder, daf gwifden
Giteinen jerquetichte ober erviebene Samen fidy leichter
gu-Brei tochen. laffen, umd fam nun auf den Gedanten,
fo gecricbene Samen mit wenig Waffer ju einem bdifen
Qrei gu madyen, und diefen gleich u bafen. . GSo batte
man eine einfachere At dev KLudyenbilerei, die weiter auss
gefilhet auf die Brodbaferei filhren mupte, aber. immer
wegm beé umitindliden Malend der Samen fehr mithfam

war.’

- 9le biefe Erfindungen wurden juerft in Afien gemadt,
wo das Menfchengefchledyt fich am friheften jur Bildbung -
erhob, und lange vor unfever Beitvechnung in grofe und
blilhende Staaten vereinigt hatte. Aucdy gedenkr: bereits die



abet bie Brodbereitung. - 7

'!Btbel be8 Brodbafens i der @efdnd)te Qlﬁra{)ams ¥, —
‘Bu Jofephsd Beit gab 8 in Egypten fdyon Biifer =), Der

‘Baltrdge, Bafmiilen, und ded gefdmerten Broded wird:

" rft um bie Seit bed Ausdzugsd der Jfracliten aud Egypten
‘gedadyt #5),  Reztered muf damald fitr die Jfraeliten nody
nen gewefen fein, dba Mofed den Genuf dedfelben an Fefts
tagen verbot, gleichfam um der Gottheit durd @ntfagung
bcé beflern Broded. ein Opfer u bringen. - '

- Bon Egipten, weldyed die Kunft Brod gu bereiten
t'ub’eﬂ'm vielleicht feinerfeitd aus dem funern Affen erhalten
batte, Pam fie daher 3u dem Sfraeliten, von Afien oder
Gicilien aud 3u den Gvriedsen, und durdy griedyifdhe oder

phénizifde Kolonien nady Stalien, Gallien, Spanien und -

vieleidht audy nady dem Norden. .
Die Athener betrieben die Viilerei mit viel Gefdhife

© *) Mofes I. 18, 6. ,, Abrabam eilete in die Hitte ju Sarah uﬁb
forady: Gile und menge drei MMaf Gemmc(mzbl, Pnete und
bafe Kuden.’

*#) Die Stelle der 9815:[ (Mdfes 1. no) beweifit indeffen nidhé
fowol, daf eé dffentlidye Bafer gab, ald daf der Kénig einen
Baler batte, gleid wie audy die Bornebmen in Deutfdys
fand jur 3eit, wo nody blos in den Haushaltungen gebaten
wurde, Leibeigene batten, welde vas Brod bufen. Sie lau-
tet alfo: ,, Und ed begab fidy, daf der Schenf bed Knigs in

“@gyvten und der Baler fidy verfindigten an ihrem Herrn, dem
Konige in Ggypten.”

*¥#) YMofes I1..8. 3., wo ed Peift: daf die ~{)eufc[;re\‘en und
das Ungegicfer Fammen follen in die Balofen und in die Trdge
ferner 111, 26, 26. wo Dder Herr drobt, dag er das Brod fo
verderben will, dag das Brod, weldyed jehn Weiber im Bak.
ofen bafen und weldyed das Sewidit bat, wenn ¢8 gegeflen
wird, dedy nidyt fattigen foll; ferner 1, 11, 5. wo alleg.
Grftgeburt Ggiptens der Tod gebrobt wivd, felbft der der
Meagd, bdie binter der PWitle ift (weldye die Male umbdredt);
ferner 11 12, 15—20. 34, 39, wo der Senup ded gefauerten
Brodes an den Fefttagen verboten wird.
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und batten eine Menge verfd;tebeuer Brodarten. Se nadys
dem der ‘Ietg in beifer Afche, oder auf einem ginibenbcu
S;mbc gebafen wordent, legte man jedev diefer befondern
“Berrichtungen die Ramen Spnites, Efdarites, Upanthratig, -

X ober Gitfruphiad bei. &8 gab Hirfes, ,moggmv, Reids
~ und Sefambrod, und ein Schwarzbrod Olyra gesannt, mit

weldjem, nac) Homer, die alten Helben Troja’s ihre Streits

roffe fiitterten. - Dad (ggg[tgnbrnb (%wutbe forgfab
tig unterfcbteben von dem Weigenbrod (Nrted). Das Mehl

- e erfiern wurbe %Ilpt)tton genannt, dad desd leztern Alevron.

Gben fo hatte man filr feine beiberfeitige fnetung und Jup
bereitung befondeve Namen. . Das nidyt gebeutelte Mehf

/. biep Syntomiftosd, vas forgfdltia gebeutelte Semidalié, und

bad durdy einen feinen &Boaenftoﬁ’ gebeutelte, Kefava. Das
Weizenbrod erfdyien bet Sthdye auf griinen Bldttern, bas
@erftenbrod auf einer Schilfmatte.” Die evften Aehren jes

der Crnte dienten gur Bereitung ded Thargelus  Brodes.

 @étter und Géttinen hatten andy - ihve befondern Kudchen.

Der Homorod wurde auf den Altar dev Himmeldgdttinnen
gelegt. Hatate mugte fidy mit dem Hemiartium, -dem halds
runden Brode geniigen. Die Kinder wurben mit dem Kols
Iyra gefpeift, und die- Armee mit dem Panias.

MWenn ein athenienf. Feinfdymeler u viel @arbeueu
gefpeift hatte, und file feine UnmifigPeit durdy-eine flrenge

- Didt beftraft gu werden fiirdytete, verlangte er ein Brot,

Kollabus, von der Geftalt eines Nageld und aus dem allers
feinften Weigenmehl gebalen. Er verfdylang es. gany heif
mit einem Schweinemagen, und feine Berdauungstrifte ges .

~wannen wieder ihre vorige Energie. Dag Achaynas, ein-

Brod filr die Fefte der Cered und Proferpina, war mit
Oel gemifdyt; dad Staetited mit Fett; dag Mefonid mit

Mobnfaft; dad Entrid mit Honig und Oel. Das Dypirus,
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ober Smbaf, beftand aus Meh und Waffer, gefodyt in
" Gleifcybrithe, diberftreut mit geviebenem Rife, Safran, Pfefs
fer und immt. An der Spize diefer Menge: Brodarten
befand fich dasd Kribanites, ein leichtverdauliches, fehyr {cdymals -
baftes und nahrhafred Mildhbrot, und dad Efcharites, eine
vt triftiger Wabe, der dhubid), weldye man in der Niike
von Brilfifel findet, Lynceusd von Samod gibt dem Efdyas -
tited felbft vor demr beriimten athenienfifdyen Brote (artos -
agoraios) ben Borgug, und behauptet, e fei fo Foftlicy,
bafl e8, inbem ¢8 den Hunger ftille, ihn doch wiever reize.
Die Biterei way, in_Athen_ecin geehried Handwert,
unb Theario, dev beriihmtefte, durd) Plato in feinen Digs
Togen verherslidte Biater, fah in feinen Laden, alé cinem
Bepfarimiupgsorte, die audgeseichnetiien Perfonem Uebris
gens Faunten die Uthener audy bie Kudjen (Pemmata), vas
" Gingemadyte (Platuntes) und die miﬁe Sallexte (Zrag,
!}zmata)
" Die Romer afen dad Getreide Iauge Beit b[oé _girf_
; ftet, und Numa vevorduete im Jabr 715 vor Chrifti ein
befonberes Feft su Chren bed Getveiderdftens. Spiter
fodyten fie e ju Brei und erbielterr, weil diefer bid in
die fpdteren Seiten ihre Hauptnahrung audmadyte, dent
 Ramen Breieffer. 3u diefem Brei wurde das Korn gois
«,{d)en Steinen 3erquetfd;t ober in Mérfern “ggftqﬁeu. Pie
Tumnud, Koénig der Rutuler, Iehrte e jwifdhen Steinen
sevmalmen, welde barte Arbeit fpiter ein Gefdyift dew
Gtlaven wurde. Doch {cheint man nocd) lange Beif bdasd
Gtoflen Des Getreided beibehalten u haben. = Die bdamit
befhéftigtey Ceute naunte man Stampfer (P:stores), eint
‘Rame der fpdter audy ben Bafern crttm[t wurde.
Die Kunft Kudhen oder Brod ausd Mehl gu bafen Fam
. aud @riechenland nady Rom (100 vor Chriftid und fclbﬁ

' k
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unter Raifer Auguft waren die meiften Bifer in Nom
@riechen (wie heut ju Tage Deutfche). Die Frauen ober
fn grofen Haufern befondere Sclaven beforgten dad Brode
bafen. Sm Sabr 580 nady Romé @rbauung gab e8 aber .

fdyon Sffentlidye QBifer, und unter den RKaifern, wo die

Berforgung ded jalreichen Pbeld mit Brod, cine Hauvts
forge ber Negierung war, beftanden befondere Vorfdyriften
fite diefelben, die jum Theil unfern fpétern Bunfttl)otl)ei’

~ ten gum Mufter gedient 3u haben {dyeinen:

|

.....

| veien in Bom. Die Biter (Griechen und Freigelaffene)

bifbeten ein Collegium, in dad ihre Sihne, und die welde

ifire Todyter heivatheten, treten mugten, damit fidy die Jahi
" ber Biter nidyt vermindecte. Man wies ihnen alle dies
. jenigen alg Hrbeiter 3u, weldie wegen gevinger Febler

angetlagt und iibexwiefen waren. Die afritanifdien Nidyter
waven gehalten, alle fiinf Jahre diejenigen dabin ju fditen,
weldre diefe SAdytigung verdient hatten; der Ridyter wiirde
fie fid) felbft jugezogen 'l)almt, wenn er feine Sendung 3u
. madyen vernadplifige bitte. Im der Folge wurde vor
biefct etteugc nadhgelaffen, und die Uebermtungen der

, Ridyter und ihrer Beamten in diefems Stiid wurben mit

Seld beftraft; die mid;tet wurden ju funfiig Spfunb @olb '

verureheilt,

Sn jeder Biterel war eitt erfter Patron oder Dbers

. Huffeber iber die Diencr, Gerithfchaften, Thiere, Sclas

ven, Ofen, und dber die gange Vaferei. Alle diefe Obers -
Auffeher verfammelten ficdh einmal im Jahe vor der Dbrigs

‘Peit, und wablten einen Proten oder Oberflen, weldyer

bie @efammfgcfcb&fte beforgte. Wer zu der Bilersunft
gehdrte, fonnte wedbex durch Berbauf, nod) divd) Sdhens
tung/nody auf andereAvt itber die Gitter verfilgen, weldye
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. ﬂc im .banbel ¢rmorbcn hatten, oder weldie thnen durdy
@rbfolge gugefalien waren; fie fonnten fie nur ihren Kino
~ bern ober Neffen vermadien, weldye notbmnbig\ 3 dem
" Handwerle gehovten; ein anderer, welder fle erwarb,
wurde cbe dadurdy ein Mitglied der Bifergunft. Wemn
fle Befizungen hatten, weldye nicht su ihrem Stand gehirvs
- ten, fo tonnten fle fiber Diefe bei ihren Lebjeiten verfils
_gen; gefchal) diefed nidht,: fo fielon bdiefe Befizungen an
die Gemeinheit juviit. , €8 war den Dbrigleiten, den Bes
amten, und den Rathsgliedern verboten, felbt foldye Gitter
von den Bitern ju faufen, iiber weldye ﬁc verfiigen durften.

Sobald einem Baler ein Kind geboren wurde, wurbde
diefed gur Jnnung geredynet; aber ed trat nidyt eher in
- Hxbeit, ald mit gwangig Jahren; bié 3u diefem Alter uns
© terhielt die Gemeinheit cinen Avbeiter an feiner Stelle.

© @8 war den Obrigleiten aufgetragen, fidy dem Bers
fauf der unverduferliden Giiter der Bitergefelichaften
§u widerfesen, ungeacbtet der Erlanbnif des Fiiviten, und
ber Ginwilligung der Junung. E¢8 war dem Biler vers -
boten,  um diefe Gnabde angubalten, und gwar bei funfiig
Pund Gold an bden Fistus; und dem NRidyter war anbes
fohlen, bdiefe Gelbftrafe emsutmbm ' oder er mupte die
Hilfte begabhlen. :
Damit die Gemeinbeit immer 3ab[tetdy bleiben foute,
burftc Pein Baiter md;t einmal i den Priefterftand treren;
und wenn Dder %aII fih eveignete, fo wurbe ev 3u feiner
evften Befchiftigung gurilf gefhictt; weder Wiirden, nody
Sriegévientt, nody biivgerlidye Aemter, nody fonft ein Ges
fift ober Privilegium, founte ihn davon frei madyen.

- Dody entjog man bdiefen Avbeitern nicht alle Ehrens -
ftellen im Staat. Dicjenigen, weldie ihm, jumal in Ieis
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ten Der Theurung, gut gedient Batten, fonnten 3u der
MWilrde cmeé Genatord gelangen; aber in diefem Fal mufte

~ man entwebder der Wiirde, oder feinen Giitern mtfageu. ‘
SMer die Wiirde eined Genators annafhm, Horte auf, efw
Biter gu fein, und verlor alle die Giiter ber @membett,
fle famén an feinen Nacfolger. '

Uebrigens fonnten fie nodh l)-Sbcr fleigen, ald bté 3u
. ber Wiirbe eined Senatord; aber der Jugang ju den hidy
" ften obrigPeitlichen Wilrden war ihnen verfagt, fo gut wie
den Sclaven, bdenen, weldie dem %iéiué verantwortlidy
waren, den Kaufleuten, denen, weldye ibren Poftess durdy
®eld erilichen hatfen, bden Padytern, ben Gad)ma(tetit,
und andern Berwaltern frembver Giiter.

Man war nicht blog bedadyt, bie Angahl dev QB&ter u
unterhalten; man forgte audy dafile, dag fie feine ungleis
chen Heirathen vollzogenr. Sie fonnten ihire Todyter weder
an Sdyaufpieler, nody an Fedyter verbeivathen, obne ges
geiffelt, verbannt, und aué ihrem Stand verjagt ju mwers
ben; und die Polizei-Beamten durften diefe Berbindbungen
nidyt erlauben, ohne an Geld gefiraft zu werden. Di¢
Berbannung ausd der Gemeinbheit war auch die @trafe fiie
vie Berfchwendung bcé Bermdgens. ,

Die Bitereien marm in. die vierjehn @egenbcn ber
@tabt Rom vertbetu, und eé war verboten, qus bmmu
gen, au welder man gehdite, ofne Erlaubnif it eine ans
bere ju treten. Das Korn dev Sffentlichen Magasine wurde
ihuen anvettraut, fie beahlten nichtd von dem Theif, wels
dher 3u Brodfpenden oder Gefchenten gebranudyt tb‘urbc; und
~ Der Preid ded andern wurde durd). die Obrigleit befimme.
Ausd diefen Magaginen fam fein Korn ald fiv die Viles
o veien, und fiir die Perfon ved Fiirften, abey nidyt fiv fein

. Daug. - .
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-

~ Die Bifer hatten befondeve Kornbodert, wo fie dag -
Korn aus den Sffentlichen Magazinen aufdbemabrted. Weun
fle diberfithet wurben, daff fie einiged davon verfdylendert
batten, fo wurdest fie gu einer Gelbbuge von fitnfhundert
Pfund Gold vevurtheilt. &8 waren Jeiten, wo die Dienter
bes Proviant-Bermwalterd ihnen fdledhted Korn und nady.
falfdyem Raad ablieferten,’ und ihnen nur fiv Gefd befs
fered und nady gutem Maad reidygen. Wenn diefe Prels
Tereien entdeft yourben, fo wurbden die Sduldigen auf bes
flindig an bie Bilfeveien abgeliefert. c ‘

Damit die Biifer ohne Storung ifre Gefdifte abwars
ten tonnten, fo wurben fie von Bormundfdyaften, Kuvas
‘telent, unbd andern Iiftigen Uemtern befreit; file fle galt
fein Stillftand, und bie Geridtshofe fanden ihnen yu jeder
© Beit offen. | '

Upter den Freigelaffenen gab e Bifer, welde das
Brod fiir den faiferlichen Hof ju verfertigen hatten. Eis
nige von biefen ftrebten nady demt Amt eined Auffehers -
fiber Die Sffentlichen 9)2aga3me, aber ihre Berbindung mit
den andbern Bafern mad)te fle perdadytig, - und es8 wurbde
ilmen verboten, um diefe Stellen {ich ju bemerben. .

Die Romer hatten unter andern @olbatgnbtob \
(Panis militaris), @d)tﬂ’ 8brod (Panis nauticus) das audy
'meima{ gebafen (bis eoctus) hie§, weil ¢f mehrmald
gebafen wurde, Ofenfrod (Clibanites) jum Unterfchied
yom unter der Af{dye gebafenem (subcineratus), weldhed
audy bas umgefehrte bief, weil e8 im Bafen umgefehrt
wirbe; trodened Brod (siccus), weldyed lange Beit ges
“bafen wurde, wie dad Sdjifsbrod, feudyted Brod (ma-

) dxdus) von Sf)ctbefom, ‘bigweilen audy von feinem Mehl,
womit fie fidy, wie mit einer Art vou Sdymiufe, dic Ges .
fidyter beftridien, um fie glatt ju madyen; fauves Brod .
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Cacidus), weldyes mit Weineffig fanerlich gemacht wurde;
ungefanerted Brod (acymus), gu weldem fein 6aum
 teig oder tein Gdrungdmittel genofmen wurde.

_ Su vielen' Qindern ift nody heut gu Tage das Beod wite -
befannt, in andern ift die Brodbattunt nody auf ber nisbrls
gen Stufe, weldye fie vor Abrahams Seit bei den Sfraeliten
unbd gu Ariovifts Seiten bei den alten Deutfchen hatte. Hiers
fiber fehe man den Ab{dnitt, wo vou dem Iuftand bder

. Biberel in verfhiedenen Landern gehandelt wird.

Wiffenfchaftlich evforfdyt wurde de Brobbereitung erft
in neuerer eit. Edlin jeigte, daf die Kolenfiunre ed fei,
‘welde ben Teig hebe; Bogel gerlegte das Brod in Bere
gleidhung mit dem Mebhl; Colquhoun bewied, daf die
Brodgirung eine Weingdrung ift, und dbaf bei ihr vornims
by nur der i Mehl enthaltne Suler jerfest wird, ™ und
‘Gorbham fieng den dabei fich entwiteluden Weingeift auf.

*#) Annals of Philosophy Oct 1826. ¥Biener Fabrbisyer XII,
235. Dingler XXII, 314.” Handwerber I1, 179, » ;
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Sweitet Abjhnitt.

Chemijdye @tgenfd)aften ber Kdrper weldie Be-
ﬂanbtbmle Ded Brodes auémad)en.

s

1. Bom maffef.'

@aé affer ift nicyt allein in fofern ald ed jur Bers
diitnung ded Mehled und gur Bildung ded Teiged dient
bei ber Brodbereitung von Widytigleit, fondern audy weil
ed fich walrend ded Bafens dyeuufd) mit bem mobc
perbindet.

Die Brodbereitung berubt in der f,aauptfadye auf eis
ner Borarbeit gur leidteren Berbanung dev. Getreidtirner,
weldye wir durd) Kunft jum Beften ded Magens vornehmen. .

'Die Getreidtdrner werben fm Munde vertleinert, mit
- Gpeidyel und im Magen mit Magenfaft vermifdyt, der ifjve
- mebligen Theile mit Wafjer vereinigt (ald Scyleim) dent eints
faugenden Gefifen der Gingeweide al Nahrung anbietet.

Bei der Brobbereitung verriditet man das Beefleinern
vollfommuer durdy Malen der Getreidldrner, und wenn
gleich das erbaltene TMehl fphter wieber gu einem gufams -
menhingenden Korper veveinigt wird, ift diefer bod) viel -
leidyter gertheilbar, ald dad Mehl im Getreidforn, da er
cinen gréfern RNaum einnimmt, und fomit dem Magen
und den Kauwerfeugen eine grofeve Oberflidye darbietet.
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Die Bermengung mit Wafer wird bei dem Anmadjen ju
 eig bewirft, und wenn gleid) ein Theil (in der Regel §)
diefes Waffers wieder bei dem Baten ausgetrieben wird,
vereinigt fid) dod) ein anbever €] fo innig mit dem Meh!,
baf er mit bcmfe[ben mur cinen eingigen feften Rorper '
darfrelit, aus bem durdy Preffen und felbfe bid 3u einem
- gewiffen Grade durdy Hize fein Waffer auszufdyeiven ift.
Diefed mit Wafléer verbundene Mehl, wie e das Brod
-enthilt, ift weit leiditer im Magenfaft aufidslid), ald das
ungewdfferte Mehl der @etretbfomer, und wird paher weit
leichter verdaut.

Da nun aber dbad Waffer fidy mabtenb der Brodbes
veitung innig mit dem Meble verbindet, fo ift leidyt abyns
fehen, dag die Befdhaffenbeit des Waffers von grofem Eins
f[uﬁ auf die Giite ded Broded ift, und daf insbefondere
folcl;eé Waffer, vas Beftandheile enthilt, weldye die Bers
bindung ded Dehled und ﬁBan‘eré crfd;mren, nad)t!)ex[tg
wirfen muf. )

RNun erfdyweren alle Rorpet , die ftacfe %erwaubfdyaft '
$u einem Rérper haben, die Berbindung diefed Kivperd mit
einem britten. Die Salze (Rodyfal;, Alaun, Gipsac.), die
grofe Berwandfdhaft jum Bafjer haben, miiffen daber die
Berbindung deffelben mit dem Mehle erfymweren uud fomit
bei ber Brodbeveitung in diefer Hinficht nadytheilig feym.

‘Bon dem in der Natur vorfonmmenden Waffer enthilt
_ indbefondere dad Meerwaffer, nicdftvem dag Brune
nenwaffer (befonders das aus Falfigem Boden) foldye
Salze (Oips, Kalt, Kodyfal;, feltener Salpeter, Glaubers
fal3c.) geldft; weniger bas Quells, Teidys, Flufs und
Sumpfwaffer, und am wenigften dbaéd Regenwaffer.
- YUudy geigt fid das Mecrwaffer gany mutauglidy-
. gur Brodbereitung, da ver Teig mit demfelben nidht gut
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aufgeht ), und ein fdwered unangenehm : fdymefendes
Brod liefert; das Brunnenwafer abey um fo beffer, je
weniger erdige und faljige Theile ed geldft enthalt, und
bag Regemwaffer am beften. Man exhilt mit lejterm befs
fer aufgegangenes, leidytered und jugleich mehr Brod, da
bag WMehl mebr Waffer dyemifdy gebunden hat. (RNady

Dagitt **) & mehr Brod. alé bei Brunnenwagfer.)
‘ Dasd gluﬁmaﬁer ift in den Orten, wo ed rein ift, dem
mrunnenmaﬂ'cr vorguichen. Gben fo das Stctd)maffcr ,
- Dody enthilt b;efeé guweilent, und bdas 6umpfmaffer ims
mex, mel Plangens und zbuetftoffc ge[dft, weldye ber Halts
barfeic und dem @efd;mat bed 9Brvbe6 nadytheilig merben. -

Dad Brunnenwajer, weldyed viel Kalferde und ®ips
geldft enthilt, neunt man gewshnlid) harted Waffer,
‘weil Crbfen uud Hitlfenfriidyte ficy parin nicht fo fynell
weid) fochen, ald in veinem Waffer. Soldyed ‘.!Baﬁ'et madyt
aud) die Seife gmmmu, indbem Die erdigen Theile deffels
. bent rd; it dem gett ver Seife verbinden, und eignet fidy -

babcr nidt jnm Wafdyen.

“Man verbeffert baﬁelbe indem man RKlcie (2 &. anf
. 100 . Waffer) in bmfelbm abru!)rt, ober audy Mildy
(@ Maf auf 100 B. Waffer). Die Kleie nimmt die ers

vigen Theile in ficy anf, und das Waffey eignet fich dars
befjer gum Baten. =% Rod beffer: it e8 vor der Anmwenduag
* der RKleie etwas Potajche zu dem Waffer 3u fegen. )

Man tonnte dasd harte Waffer audy durch KLodyen vers
‘beffesn,. aber ba babei-die Luft andgetricben wird, weldve
gur @drung nothwendig ift und das Aufgehen ded Brobes.

LI T - FE .

) @4 fey bemi, baf man viel Hefe oder Sauerteig sufest.

**) Bertimdiger 1800, &. 773.

*+#) fRehr findet man fiber die Iittel das Wafer gu verbeﬂ'etn
in ,Leud)s Braulunde . 68.

eudy$ Brodbattunde. Q
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befordert, fo ift diefed bier nidt angmoenden. Andy jeigt
die Grfabrung, dap gefodites Baffer ben Teig fdylecht
aufgehend oder bas Brod Llitfdig (fdliefig) madt. In
der Negel wenden iibrigend die Biter gar fein MWittel gur
Berbefferung ved harten Wafferd an, da der naditheilige
~ @influf deffelben ihuen 3u gering erfdyeint.

Git man gendthigt ‘Gumpfmaﬂ’et und foldyed, dasd
'fauhgc Rheile enthilt, ju gebrauchen, fo ift ed gut bufe&
durdy Rolmpu[vcr 113 fell)cn, bad bdie fanligen zl)etlc ents
fernt, oder Kole ind Waffer ju rithren, und e dann durd)
ein Tudy ju feiher. Minber gut ift ein Jufaj von !h'annb
"wein oder von gang wenig Alaun.

2. Bom Starimehl

Rnetet man Weizenmehl in einem leinenen Beutel fo
Tange mit Waffer, bis das Waffer nicht metyr mildjig wird,
und fammelt dad8 mildyige Waffer in einenwr Gefaf, fo fest
fich in RKuriem aus demfelben ein weifes Pulver ab, das
durdy fernered Audwafdyen mitISIBaffer'nocb veiner crhals
ten wird. ' .

‘Dicfed Pulver ift das Starfmeh!, ober Rrafts
mehl (Amidan), weldyed den Hauptbeftandtheil ded Ges
treibmehled andmadyt, indem 100 Lheile Weizenmehl davon
75, 100 Theile GerfRenmedl 70, 100 Theile Roggenmehl
61, 100 Theile Reid 83 Theile enthalten. »

Sm leinenén Beutel bleibt ein 3iher, ebriger, {dmugig
weiger oder braunfidyer, dburdyfcheinender, in lange feidens
glingende Fiden jichbarer Korper juriit, den man Kies
ber oder Pflangenleim genannt hat. -

Nuf Ghnlihe Weife erhalt man dad Starfuehl von
ben Kartoffeln. Man veibt fie, und wafdht fie danm in
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TBaffer aud, wobei bag Stirfmebl yu' Boben fallt, und nur
etwad faferige %!}ct[e uriitbleiben.

, baé Startmehl ift weif, gerudys unb gefdymatlos,
sevtheilt {ih im Waijer, obue fich dariy. m [ofen, und o!;mz
bamit einen Teig 3u bilven, L

Die Cigenfdhaft des gemobnhcben S))Iebl'eé einen 3hbeu
Qeig 3u bilden, vithrt daher von dem in ihm enthaltenen
Rieber her, da dad Kleberfreie Stirfmehl fie nicht mehyr
Bat. Audy bat man bemerft, dbap dad Getreidemchl einen
‘um fo bibenderen Teig gibt, je mehr Rieber 88 enthilt,
unbd bad Kartoffelmehl femen, nml e8 femm Kleber bat.

%n focbenbem QBaﬂ'er ISt ﬂd) bagegm baé Gt&rfmelgt
3 cinem biinnen Gchleim, der beim Crialten faft galferts-
artig gefteht, nnd Kieifter genannt wird." Aber fo die
audy diefer Klcifter gemadyt wird, fo'etbaté er boch nidys
teigartiges, fonbern bleibt fdhleimig vber gauettarng. ‘lBal),
rend diefer Auflsjung in heigem Waffer, wird ein ‘l’bet[
bes Stirfmehles chemifdh beranbert id tft bann im fals
ten Wafjer I86lih. Man I)at bas verinberte etatfmel)!
Amidin genannt, und der Kleifter felbf fdheint- miv eint
Gemifcy bon Amidin unbd ungeldftem (’5tarfmebl 3u fem v

. g3 bad Gtirtmehl gelinde echigt (bis ju Bo° R

vber 100°-€.), {o dap e anfingt fich etwad ju briuner,
fo erleidet e eine Entmifdung, in Folge welder ¢d im
falten MWafjer 168lich wird, nnd mit bemfelben eine fdhlejs
mige L5fung bildet, Dbie cingeduntet eine Art Summi lies
fert. SMan hat dad fo verdanderte @tartmeb[ @tarfs
gummi oder gerdftete Starfe genamnh %et demt
Brobbafen erleiden -bie dufleven Theile, des. ';mel;[es &ets

fum Stl)etl bufe SBeranberung‘

AN Ehe N %
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20 ,Gbem‘ii&)( Cigenfdaften bcr/Rthcr.

Gine gelinbere Grhigung (3. B. 60° 6.) madyt daf -
Stirfmebl nidyt ju Gummi, gibt ihm aber die Eigenfdaft
im Kochenn anfangd blod gu erweichen, und. friftallinifd
durdyfidhtig 3u werden, und erft fpiter einen durdfidtigen
Sdileim 3u bilben, — eine Eigenfdaft, welde der auf
obige Art aué Stirtmehl bereitete Sago hat.

@tmqtmt man mit Waifer abgcrfa)rteé Statfmd)[ ober
-Gtaritleifter mit Kieber. (oder Meh) fo wird eé guerft
Ddiinnfiiflig, damn in Sufer verwandelt. Dex Ricber
fauert dabei etwad, Diefe Umdnderung findet it gevingevst -
@rade audy bei der Girung ded Meblteiged, befonders
weun diefe in bcr Warme gcfdnel;t, uud im Anfang des
‘Batend beﬁetbcu ﬁatt.

RNithet man Stirtmehl mit EBaﬁ’er unb Hefe an, nnd
bringt ed an einen migig warmen Ort, fo erfolgt feine
ober nur eine hodft unbedeutende Girung, weldye von der
Spgfe audgeht, und 3u Ende ift, fo wie die givenden Lheile
4berfcibm vergoren haben. Audy Hhevt fidy die Mifhung -
nur unbedeutend, da die dburdy die Garung entbunden wers
dende Luft gleid) jwifdyen bm Gtarfmebul):deu ibren Auds
‘gang findet. -

Das Starrmd)t madyt bie @Swubfagc beé Broded aué, ,
‘geniigt aber nicht allein ju demfelben, da ed mit Waffer
- wor fdwer in Gdrung tommt, und feinen bindenden, bie
xuftolafen guviithaltenden und daher aufgehenden Teig bils
‘det.  Daher geben audy Mehlavten, die faft gany ausd
Startmed) befiehenn, 3. B. dad Mehl der Kartoffel, und ‘die
meiften mehligen Muvgeln, um Theil felbft bas des Maifes
“und Reifes fein’ gute8 Brod, wenn man ihnen nidyt Jufer
und Kicber gufest, oder Nmr, m[dn die Stelle beider

Joertvetest.
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- Rleber, - 21
3. Bom Kieber. -

Rt dem Ramen Kicber bezeichmet man bew anf bie

Seite 18 aungegebene Art aus Weizenmebl erhaltenen Stoff.
@r findet fidy audy im Roggenmehl (deffen Kieber aber wes
niger jufammenhingend i), in dem Mebl aller aundern
®ctréidearten und Hitlfefrindite, in ten Sidyeln, KaRanien,
Krauden, Quitten, Aepfelurc. Seo enthatten unter anderst
100 Theile Weizenneht 9—38 Kicber; Spel; 22°0; Budpe
weijen 13,43 Hafer 11'5; Roggen 10'8; Serfte 40,
" Sum feudnm Buftande ift er 3ab, Hebrig, gerndys und
_ gefhmatiod, (5 fidy nur wenig im Waffer uud madye
biefes fhdumend; leichter in Siuren; im trofegen Juftand
ift er fett, fpvdde, durdhfdieinend; rviedyt augesiindet nach
angebrannten Federn; mit MWaffer fault er mit dem Ges
rudye nady Kife. In einer Sulertdfung verdnders ev fich mit
ber Beit in Hefe und ervegt dann Weingirung, Stirls
mebl dnbert er in ber Wirme in Sules wnt, wic fdou
©. 20 bemerlt wurbc.

Nud diefen Cigenfdaften gebt fd;on bie Stoltc lymm,

die er in der Bilerei fpielt.. Wegen feiter Klebrigleit vers °
urfadyt ex, dag das Getreidbmehl, weldyed uidyt veines, fons
dern Fleberhaltiged Starfmebl ift, mit Waffer angetuetet,
nicit wie das Stirtmehl cine gesfallende ober fidy pulvers
fu‘tig in Maffer gertheilende Maffe bildet, fondbern eine
" jufammenbingende, tnetbave; einen Teig; ferner dag dies
fer Teig die Tolenfaure Luft, die fidy in ihm entwidelt, nidyt
leidht entweichen ligt, foudbern ibrer Entweidung einén
iverftand entgegen fest, in Folge defen der Teig fidy
ausbebne, evtheilt (hebs), uud mit ciner Menge Luftbla,
fenw exfiilit wird; wegen -feiner Einwirfung auf den Jufer
ervegt ev die Weingdrung im Teige, uud durdy feine Eins
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42 Ghemifdhe Cigenfdhaften per Korper.

wirfung auf bag Stirfmehl erjeugt er im Anfang besd-
Batensd cive, wenn aud; sermge *menge Bum aus dents
felben. .
a. Q}om @lmttﬁ.

Sn bcn Ciern der Bigel ﬁnbet man bm Dotm pon
‘ gmem purdbfchtigen, fchleimigen, mtt IBaffer fdxiumenden,
gefdimal s wnd gevudylofen .ﬁorper umgehen . den wan @u
weifl oder Eiweifltoff gentanut bat, : ,
N merfclbe findet fich audy in Den %ﬂansm, unter ans
Pern in bey “@'eritg, it bem Roggen, ben Bobuen, Crbfer,
Rartoffeln, den meiften Sdwimmen, in dem Saft vers
fehicvener Pilaitzen, fo wie im Blute der Menfhen und
-thm, unb fdyeint im erharteten Suftande den Spauptbu
. ftanbtbel[ Der tl)(q'lfd)en Fafer (Des Fleifched), bded Horned
yud der Knorpel ausjumachen. Sudeffen ift der in den
Pitangen vorfommende Ciweifftoff der Pflangenciweifs
. ftoff) von bem thierifden in Hinficht feiner Beftanttheile -
pecfdyieden. ) ' '
"\ @ enthalteh ‘inter gndetn an Giweigftoff 100 Theile
@exfte 1°15 bid 1’50 @mnéftofr, Weigen 1°50; Spelz 0'53
Roggen 3'28;3 Hafer (Heberarttgcn) 4'30; Rartoﬁelno 53
fife Manbdeln 2'30. -

"~ @etrotnet ift ber@imeuﬁftoff gelblich, ‘glangend, fprde,
von mufdlidhem Brudy, gefdymals und geruchlos,

Das getvofnete Giwelf (68t fidy im Waffer; dasd flitfige
it mit demfelben in allen Bechéltniffen mifdybar, und: bhat
bie Gigenbeit, damit eine bei Umriihven, Siblagen, Sdiits
teln obev iiberhaupt bei jeder Bewegung fart fchaumende
Léfung gu bilden. An der Luft foult die waferige Lofung
mit der Jeit, und verbreitet dabei emen @crudy uad) ed)me; ,
fc(mafferftoff

e
’

‘
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Giweig. Y
Erhizt man das frifdye Ciweif der \Migel itber 75° G.,

fo gevinnt e8, das heift, ¢d verwanbdelt fidh in cine weife, .

wentig durdhidyeinende, fefte, etwad elaftifhe Maffe. Dies
feé Gerinnen ift eine Eigenfdyaft, die den Eimeiftoff von
gudern thierijdyen Sorpern unterfdheidet. 3 erfolgt audy
stoch, wenn dad Ciweif mit der Hiilfte feined SGewidytd
SBaffer vermifdyt ift; nicht gang aber, wenn 1 LY. Ciweif
anf 1 Xh. Waffer fommt, und nur unvoltommen, wenn

4 TN, frifdyes Gimwei in 10 Th. Waffer aufgeldft it. Dody

erfolgt felbft bei 1000 Th. Waffer gegen 1 Lh. Eiweiff
nod) eine Tritbung, ald Beweid, dag ein Gerinnen flatt
~ fiadbet, wenn gleich die Theile ded Eiweifes, weil fie ju

febr im Waffer vextheilt find, ﬁcb nidyt mebr in i!)‘taﬂ'eu 3

veveinigen fonnen,

Dasdfelbe Gerinnen erfolgt, wenn man Plangenfifte
evhizt, die viel Siweifftoff enthalten. Er erfdyeint dann in .

geronnenem Suftande quf der Dberflidie derfelben, und
filhet die feften Theile mit fidy, die in der Flitffiglyit was
"ten, und die er beim Gevinnen einbiilite (umfchlof), und

hiaufig audy die Salze ober Erden, die fie anfgeldst batte. -

Daé geronnene Ciweiff erhivtet durdys Tyofnen ju

einer gelben, burcbfd)einenben, barten, fpyéden, hornartis

gen Maffe, die gwav in Fodyendem Waffer wieder evweidt,
und dasd Anfehen ded frijchgeronnenen Eiweiged annimmt,
aber nidit mebhr, wie dad ungeronnene in faltem Waffer
[68lich ift. S tochendem (68t ed fich bei Lingerem Kocyen.

. Gtarfe Gauren gerfezen den frifhenr und getvobneten
Eiweifftoff, und I5fen den geronneuen, ibn bdabei mehy
und weniger verindernd. Sdywade Sauven laffen fidy
mit dem flitfligen Ciweif mifchent, obme ed ju fallen, verins

dern ¢é aber ebenfalld. Mit Effig vermifdytes Eiweif ges

ginut nidt mehy in dev Hize. Gevonnener Eiweifftoff
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‘24" (Sbemt\'d)e @ftgenfdyaftm ber Rﬁrper. , )

erweidt fich in Cffigfanre, wird burdyﬁd;tig, und (58t fidy
* mit Hillfe der Warite ju einer mtcrnben Gallerte, - Kalien .
falIen baraué pent Giweififtoff in verindertem Buftaub.

. 9ud ven. eben angegebenen Eigenfhaften ded Eiwets
ftoffes .erhelit fdyon, baf er in Hinfidht auf die Jabigteit,
weldie er dein SZetg ver{chafft, bmfelben Ruzen wie "der
RKieber hat, und’ baﬁ man daher SRebhl,- das wenig Kieber
enthilt, und dbaber Ceinen bindenden Teig gibe, durd) Jus
fa; von Giweiff verbeffern fann; dag man aber dabei gus
gleich Siuven vermeiden muf, da biefelben dem Eiweif
bie Gigenfchaft 3u gerinnen nehmen, und aucy dem Jufay
von 3u viel Eiweif, da fonft der Teig im Balen i fcbt
erhivten und aud) mindey verdaulidy mﬁrbe.

4
’ e

54 Bom 3u!¢.r.

Der Suler findet fidy jwar nur in geringer Menge
im Mehl, indem ev dem Gewidyt nach nur 1—4 Theile
fn 100 Theilen Mehl audmadyt,  Jubeffen ift er dody bei
der Brodbereitung von Einfluf, da er ed ift, der die Brobds
s&rung unterhilt und auf defen Koften fie flatt findet,

“ud) wird er, wie wir f{don S. 20 gefehen haben,
gum Theil wahrend der Gdrung und wibrend dem Balen
. aud dem Starfmehl durdy die Cinwirfung ‘bté Kicberd
- erengt.

Seine Cigenfdiaften ﬁnb theild bhinlanglidy bcratmt, ,
theilé obne Bejug anf unfern Bwet, und wir haben baher
~ blos von feinem Berbalten gegen die Hefe su fpredyen. .

St im Wafer gelddter Juler in Beriihrung mit Hefe,
“ober Rieber, ober einem andern fititoffhaltigen Rérper,
fo erleivet er eine 3erfequng, in Folge weldyer fich ‘viele
Luftblafen entwifefn, und bdie itbng bleibende Flilfjigteit
anfangd einen getihgen, fpatet cinen fauern Gefdmat an-
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\

_pimmt.  SRan wennt den eviten Theil diefer Umindernng
- bie !Bc(ng&rung, ben jweiten, wo -fid Saure: titbct, ,
Dic faurve Garung ober die Effiggarung, '

- Unterfucht - mdan te Sadie gemauer, o fubet man,
“dag ber Sufer hiebei gany sevfest wird, und daf aud hiuns
dert Theifen . dedfetben 513 Kbeile  Weingeift, der in
- ber Fhitfiigleit juritbleibt, und fidy fpdter dusrdy Lwftans
sichung in Gffigfaure vermanbdelt, und 483 folenfaure Cuft
entitanden find, welde Ie;tm (uftfﬁrmtg entweidt,

Diefelde Jerfesung umﬁ and llatt finben, wenn man

3+ B. Weigenmebl . mit Waffer und Hefe gu cinom Leig .

madyt, und diefen an einem maigig warmen Ort-Rehen laft.

Die Hefe wirkt ouf die Sulertheildren, welde das Weis

genmebl entbiilt, ein, jerfest diee in Weingeift und tolens

fauve Cuft; bte mmfaur: Luft: entweidyt in Blidden,

" weldye, da bec fie umfd)uea'enbe Qeig ibrer Entweidung

" Hinderniffe ensgegenfezt, den Teig heben (aufgehen

madyen), und eine Menge Heiner Luftvdmme Augen) in
ihm entitelmt machen,

St aller Juler auf diefe Hre qut, fo l)irt b(efe

- Gdrung auf, und in bem Leig ift nun Weingeift uud der
Kheil der tolenfauven Luft, weldyer Leine @elegmbeit fand,
#u entweidhen.

Der Teig fenkt fidh dann nady unb nad) (fal[t gits
fammen), und in dbem Mage ald bdie Luft Jutvite 3u ihm
erhilt, exfolgt die pweite Art dex Givung. Dev Weingeift

3ieht Sanerftof aus der Luft an wnd wird u Gﬁisf&urc :
‘(ber Leig fauert.

Diefer- jweiten zmnbcmug bmgt man gcmﬁl)ulub
por: benn fo wie der grogte Theil ded Suterd in Weins
geift und Solenfiuve zerfess i, uud bder Teig fidy dem 3u
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26 - Ghemifdhe Cigenfdyaften der Rﬁrpgf.

folge gehoben hat Caufgegangen ift), fegt man ibu
cinter farten Hie aus, weldye die Hefeungirnngsfibig mads
, Diefe tveidt ihn nody mehr auf, Va die in den innern

Raumen eingefdyiofene Luft fidh weiker - ausbebut;: vers
fiidrtige den in ihm enthaltenen Weingeift,. und verhinders
bie aufferdem evfolgende fanre Gdvung, nebft einen Theif
bes in dem Keig enthaltenen Wafferd Ctrofuet ihn aus), -

0. Bon ber 6 efe. -

Die in Weingdrung defindlidyen Fliffigleiren feheiven
wabrend ihrer Garung, und indbefondere gegen dbad Enbde
derfelben cinen eigenen mehlig tlebrigen Stoff aud, dex
die Gigenfdhaft hat, in juferhaltigen Flbfigteiten die Weine
gdniing gu evregen.  Man nennt ihn J)cf ¢ $&rme ober
@drungsftoff. :

- . Die Hefe ift eft Greugnif ber givenden gtﬁfﬁgtcit,’

ndmfidy der gdrenten (Elebers und eiweifftoffreidyen) Witrze,
bed gdrenden Saftes bex Trauben, Johaunidbeeren, Aepfel,
Bitnen, Ricfdyen, Plirfide, Plaumen, und fdheint fich and
dem in bdiefen enthaltenen Kleber« und Eiweigitoff gn bile
ben, der wibrend der Gdruug eine cigenthimliche Berins

derung evleivet. Yufferdem enthalten aber oudy viele ans

deve Pflanzentdrper eiiten die Weingdrung ervegenden Stoffe
©6 3. B. die rohen Kartoffeln, die Hollunderblis
ten, Rofenblatter, dex Anid, Goriauber, Fens
dyel, Pfeffer, Cardamom, Stervanis, Piment, die
Hopfendolden, MWeintraubene und Sauertiees
bldtter; ja bei einer hohen Wirme (25—35°) bewirfen
dudy bie meiften thierifhen Korper Weingdvung 3. B. das
Fleifdy, ved Blut, dad Eiweif, der Kife, die Haus
fenblafe 2 Gntweder bildet fid) bahes unter diefen
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{acfe. T
_Umftanden aus venfelben @arungéﬁoff, ‘ober 8 ift fibers
houpt jeder in Berfesung befindlidye fitRoffhaltige .ﬁ‘érver
_fabig, bie MWeingdrung bes Buters ju ‘veranlaffen.
" Sn den Plangenfiften, fo wie aud) in ver smarge,
ift ber Gatangsfioff ober bie .befc in aufgeldstem Suftande
enthalten, und. wirlt (n biefem nicht Gdrungdecregend.
Sind biefe-Gifte aber inm: Berlihrung mit der Luft,
fo jiebt der Girungéfioff Saunerfioffluft ausd derjeloen ati
' Coridixt fich), wird dodurdy unoufldstidy, fdjeidet fich aué
dec Flifligleit- ab, und bewiclt-dann erft die Weingdrung.
Bringt man vabher {ife Pflangenfifte oder Bisrrwitrze
gleidy in (uftdidit: gefdylefene Sefifie, fo dag fie nicht in
Beviihrung - wit der Luft fommen, fo tann fich die Hefe
it aus ihwen abidieiden, unt fie tomuten nidht in Girang.
Seiht man fie, nadbem fie wit- Luft in Becithrung
waven, oder Hirt man fie dann wit Eiweif, fo bleibt die
Hefe, vie fidy durdy Becbindung mit Sauerfteff unaufléss
lidy abgefchieden bat, im erflen Fall quf dem Seihpapier -
quriit, {m gweiten wird fie vou dem Lirenden Kirper mit
fortgenommen, und bie Sifte tommm dann ebenfalld nidyt
in Garung. Nue Jobanmébeetfaft mad)t eitte Yusnabme,
wabrfdyeinlidy weit ec den Garunadftoff fo geldst enthdlt,
vag er fih nur nady und vady. abfdheivet, daber andy nady
dem eeﬂ)en nody unaudgefdyieden enthilt. mermuﬂ;nd;
. trigt biegpw ber Ghuregebalt diefed Safted bei.

Audy die Electricitdt {deint diefe Audjcreidung der
Hefe gu bewirfen, wenigftend -bemertt man, dag fie bei
Gewittern und bei electrifdem Luftjuitande iberhaupt fehr -
fdnell erfolgt, und daun juferhaltige %Iuﬁtgtéttm fd)mll
in geiftige und fauve Gdrung iberfiifre. '

Su Lrauben: und Qbﬁfaft fobeint der Stoff, weldhey
durdy Anzichung voun Sauerfieff die Gdrung ervegt, eine
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28 Chemifdhe Eigenfdaften der Kovper.

Ut Kleber gu feinr, der wahridheinkich in irgond einer
PRangenfinre. geldse ift. Iun Bierwiirze und Branntweins
maifche it eé durd) bas Malzen und Einmaifdren veranders

. ber RKieber und Pangeneiweifftoff, der fibvigend {dyon an
ﬁd) Weingarung bewirkt, aber nod) beffer, wenn 3uskid)
- etwad fdom gebildete Hefe mitwirft.

Sn ber Bilerei wird une die and Bimvitze echaltene
- $efe angewandt, welde aué der Luft {dhon Sauerftoff ane
gesogen. Bat, uud daber ofme weiteres die Gdrung bes |
wittt. Sn feudytem Suftand it fie gelblidweif, Cedrig,
meblartig und gefdmatlods gevtheilt fidy im Waffer ohue
fidy su [3fen, verliert dited) Erhijen bis jum Sieds
puntt ded MWafferd ihre gdrungderregende Kraft;
eben fo durdy Weingeift, farfe Sauren, und mehrere Salze.

, Sn der Biilevei ift fle befonders wegen ibhrer Einwirs
' tung auf Suter widitig, ‘die wir fdhon S. 24 betvadytet
baben. MUebrigend erhellt aus bem Obigen, dag diefe Eino
wirtung, und fomit alfo die Brodgivung durd) Hige, fers

“ner durdh) Sduren und Salze (- B. durdy ein Uebermaf
voR 3od;falg) vmuiubcrt ober felbft gany gehemmt wird.

- Gie wirlt unglnd) frdftiger, ald der @aumcts, fest
baber _den Teig fdmeler und volfommener. in Gdrung,
erlaubt aber eben dedhalb nidyt, ibn fo gut 3u tneten, e8
fei deun, daf man die Hefe evft jufest, naddem man ihn
fdon etwad getnetet hat.

Uebrigens fann andy ber hefenartige Schaum auderer
girender Gliffigheiten, 3. B. ber givender Swetfchgen,
-glvender Erbfenbilfen, gavender Traubens und Hepfelmoft
-wie Hefe gebraudyt werden. -RNur die eigentliche Weinbefe
ift nidt auwendbar, da fie gu viel Weinftein enthils, defs
fen Sdure die Kraft der befigen Theile fdwdiche.
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2. Bon den Salgen, v

Uiter dem Namen Salge begreift man die Derbindunts

gen der Sduren mjt den RKaliew, ben Frden und dent
Metatitalben =), in fo fern folde in einer beflimmten, feo
ften Geftalt darjtelibar fiud. Jft die Berbindung »ol!!ou;a
men, o hervfdit weder bie Sdure nody die Grundlage vox,
unb weder die Gigenfdhaft dev cinen, nody die dev andern
ift bemertoar. Ram mennt ein foldyed Saly ein Neutvals -
ober ein vollfommenes Saly. IR dagegen bie Gruudlage
poer bie Siure vorherr{chend, fo hat dbas Saly gum Theil
die @igenfdiaften ber einen ober bdev ambern, uud man
nennt jeged ein Saly mit Ueberfhug der Gruudlage, bdies
fed cin faured Salg ober cined wmit Ueberfdup der. Sduve.

Die beiden Hauptbeftandebeile dber Salge, die Gluren
mnd die Grumdlagen, enthalten fetd mehr ober weniger
Wafjer. Audy in die Salje gelit dad Waffer alé ein Bes
fanbtheil ein, nud juweilen in grégerer Menge, ald ¢4 M
ben beiden Bildbungdtheilen derfelben war, — Ein gewifs
fee Antheil Waffer ift bei den meiften Salzen ein fo wes
fentlicher Beftanbdtheil, 'baﬁ fie ohne denfelben feine regels
m&ﬁtge beftimmte BGeftalt anud)mm, ober mit anbern QBor.
tent md;t fuitallnﬁren (denfen). Sn huudert Theilen ?Ilaun, '
fiud 3. B. a8 Theile, in hunbert Lheilen Sodfaly 17 Theile
affer.  Entfernt man diefe 48 und 17 Theile aus bcu
ben Gal‘;m, fo verlieven fie ihre triftallinifdye, burd;({dy
tige @eftalt, mrbm 3 cinem Pulver, faugen mit Bes
gierde Waffer ein, und fommen wicder in den vorigen Jus
ﬂanb, wean man dewt cisten 28, 'bcaj anbern iizbci’le,

*) Die RKalien, Erdern umd Sﬁetamam, mldn mt bm @éut "
@alye Gilven, hennt man @nuablaaca :
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.30, Chemifdye @igm{dyaftm bcr Korper..
Waffer giebt. Man nennt diefed ,in bden Salzen in

fefter Geftalt nort)ax‘tbme, debunbdene Waffer: Kriftallis

fationdwaffer,. da. t¢ sur thftalhfauow wefentlid)

‘.mitlng it. ..

“Yirffer bufem %Inﬂmf ﬁBaﬂ'er, Ber ald fefter .ﬁﬁrmt
{n ben Salzen ift, haben die meiften Salze audy nody grofe
‘Relgung, fich it dem Wafjer su verbinden, werden bani
‘aber flilffig, oder Mfen fidj in dem Waffer auf. Einige

Salge jichen fe[b‘(t aus der Luft Waffer an, und gerfliefen

‘it bemfelben.’ SR vennt diefe gerflieslide Salze.

EDte meiften Salze verbinden fidy mit Wagfer, invem fle
“fidj darin anfidfen. Einige [Ben ficy fehon in wenig Wafs
fet. anf, ‘andere beburfeu viel, wieder andere find faft

fevem Berhiltniffe in Whaffer aufléslidy. Die, welde wes

siger ‘Bevwandfchaft jum Waffer habey; werdben oft durdy
Dicjenigen. aus. demfelben  gefallt, yelde grofere habew.

" Den WPeingeift, der fehr flarfe Berwandfchaft jum Was

fer baty fillt die meiften Salze ausd ihrer Aufldfung im

~ MBafjer, indem er fid). mit diefem verbindet. .

?Diefe zi?erman'bfd;dft ber Galge'gu‘m Waffer, it audy

‘Tafjer mehyr gebruft werben fann, mit Saly, o fdheidet

‘bis_ bald ‘IBaiTer aud bem leifdse, nud jerfliept mit dems
*fe(ben — @egt man ju einer ‘.Dttfd)ung aus Kalilauge

und %ett, bie fo [ange gefocyt wurbe, big fie ju einer
aleidyartigen, feifenartigen, fein freies Waffer mebr ents
haltenden, weichen Maffe wurde Falinivtes) Kodfaly, fo
wird man bemerfen, dag bald Wafer aus biefer feifenars

tigen Mage abgefdyicen toird. @8 fammelt fich unten’
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“ftreut man 3. B. Fleifdh, aus dem burdy %Iuépreffen tein



Salse. 3 |

Galywaffer b “bie oben  befindlide Maffe ift gmﬁg,
bart’ und- trotner geworden.

Dasfelbe mug im Meblteig ﬂatt finben,. obglctd) ed I;ter
weniger fiditbav ift. Der Mehlteig ift eine Berbindung von
affer und von Mebl, bdas {dyon au fidy mehr ober wes
aiger Waffer gebundenzhat (feuchte? oder trofner ift). Segt
man Salze ju demfelben, fo fdyeides diefe, indem fie
fich -mit. bem TWafjer. verbinden, MWaffer aus der Bers
bindbung mit dbem Emcble ab, uub mad)eu baé Mehl
bal;et teotuer.. : : 1

- Diefes abgefdmbme und nun mit ea!g vmimgte
‘maffcr bleibt aber im eig, wid daker wird diefet,
fo wie dad and ihm erhaliene Brod; nidit Teidyter, fois
bery fwerers ‘eiifial um Do Wewidit ded gugéfesten
Galzed, und dann uin das Gewicht dev Wwafferigen Theile,
welde biefes Saly it Leig und Brod Jurithile. ‘Sugleid
tann man melr Waffer u vem Teig nelinten, - da :das
mit dem Saly véréinigte gvoftentheils fie. die %ubfnbum
mit dem D¢kl verloven gebt. = - - v B ,

. Gind diefe nfidsten fiber- die %trfungéart' Yer Salge
ridtig, fo miffen diejenigen Salze, Wéldie div meifte Bets
wanbfdaft juin Waffet haben, weldse vemnady die Gibs
rung am meiften hemimen *), obige i‘Bfrfuugen am fthrtften
selgen, affo Kupfervitriol, Alaun, ja felbft Satmiat
und Galypeter, unglmb mebr als Rodyfaly,

Audy zeigt bis bie @tfabrnng, und bettitgerifde Bas
fer haben vou jemen, jum Theil ber Gefundheit hidit
fdadlihen Salyen @ebraudy gema&;t, um aud feud)tcm
!Dtcbl troleneé, fthin auéfel)eubeé (miﬁw), mb[fd)mcteuv

%) Man febe bieritber ‘3.'&'.’2eu'd)6 ehke Der Wufbeways
vung und Gryaltung aller Korper. 2. Wufl. &, 124,
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32 . Ghemijdpe Eigenfdhaften der Rérpcr;

bes Brod ju erbalten,. 'und mel)t Wafjer. bei - bmfelbm
_ verwendent u fonnen.

Dad Kodfaly, eine !mbmbuug pon 60’3 Gb[ot
.ober 39'7 Natrium (oder von @amaurc und Ratenm), .
wird fdhon feif ben Alteften Jeiten jum Brod angewandt,
und ift das unfdibdlidite Saly, da der menfdyliche Kivws
e an feinen Genug gewdhnt it Man unteridyeidet 8
1) in Steinfalj, dad in fefter Geftalt aud der Frde ges
cgraben wird, und .meift mit falzfameen Kalt, falys uand
{dywefelfauren Lali und {dwefelfaurem Natrum verunveinigt
iRy 9) in Quelifaly, dad ans im Waffer geldsten Steins

 fali; obex aus Galgfolen dburd) Kriftallifation erbalten wird,
“und veiner ifts 3) in Seefal;, dad durdy Eimduiftung |
-, bed mcemaﬁ'«s bereitet wird, efwad bisterlidy umd {dydes
fer al8 Quelifaly ift. Jum Brod wendet man, wenigfens
in Dentfdhland, faft bloé dbas Quelifal; an. E8 madyt
ben -Teig und dasd erhaltene Brod trolner (daher audy
weifier und- beffer gegaungen), erfaubt die Amvendung vou
mebe Waffer, madit daf dbad Brod Ilinger feudit (frifdy) -
bleibt, eine fdydne Ninde exhilt, die fich fhnell im Waffer
_erweidit, ohue ju mfaum , und fidh baber befonberd zu
. Guppens, Kaffes und Theebvod cignet, verdelt den. fiigs”
liden Gefdymal beg Mehlé fowie den hefigen des Saners
-teig8,. und' madyt .baé Brod baltbarer. Sn der Regel
- pimmt man anf aoo%{;ette Brod einen. zlm[ Saly. .

- Der Alaun ober Dasd fanre fd;mfe[faure :Z[)onerbu'
aali ift eiite SBc;bmbung von 10'76 %bonerbe ;. 995 .Ragx, -
33’24 ©d)mcfclfaure und 45’08 Waffer. Er fd;melt etmaé’
fauer 3ufammm3ic5mb unb l)emmt die @arung unbd ‘{faub
#if 30 bi$ 40 Mal tarter al8 bag Kodyfal; ), muf “alfo
Audy beim Brod weit wirtfamer, alé diefed fein. . Ju, der

. ® :éeﬁdﬁ '2:’5&' Der ﬂﬁfbd’o{dbt:ung W &.131 0~ Y
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: Zba} mnbm ihn die Baiter in London ») fcbon feit mcbt‘
418 100 Sabren an, um aus fdlecytem Mehl, fo wie ayié
mit Bobnens und Crbfenmehl verfestem, weifes, leidytes,
gut aufgegangened Brod gu erbalten.

Das Kodyfaly wird bann gamy oder gum Theil wegs
gelaffest unbd auf 1000 Theile Mehl wenigftens 1 zlm! :
Aaun, guweilen aber 2 bis 24 Theile genommen. mtefc'
geringe Menge Mann (deint nicdht befonderd nadytheilig
duf die menfihlide Gefundbeit su wirlen, insbefondere
ba der Alaiw, wenn gugleih Kodifal; angewendet wird,
in falfanrve Thonerde und fdywefelfaured Natron jevfest ‘
wird; dody will man in London biufig BVerftopfungstrants’
Beitem vout dem Genup ded dortigen Broded bemerlt has
bem, und mandye Bifer festen, um diefer verfopfendert
Wirfung des Brobes entgegen ju wirfen, einen jweiten
fibadlidien Kérper, a&mlzd; ‘gemalne Salappamwurgel gum
Brodve. :

- " Nady Kublmann wiclt bcr Alaun eben fo wie der -
Kupfervitriol, aber fdwidier. Wihrend 1 Theil Kupfers
vitriol auf 3300 Theile Meht fdou efn ju farfer Jufa; ift,
ber die Giarung verhindert, wirlt diefelbe Menge Alaun
noch nicht aufallend, wnd mau muf einen Theil auf
686 Theile Mebl uehmen, - wn eine befondere Wirfung
 exbalten, ober felof eineu auf 176 heile, ’

DerRuyfervitriol ift cine Berbindung von 32 RKupfers
-orid; 33 Sdwefelfiure und 35 Waffer. ‘G bat nody grés
gere Berwandfchaft jum Wafer ald der Alaun, und das

) MMan bat dort fogenanntes ftarFes Weif, dad nidits anderes
alg mit Alaun vermijdytes Mehl i, und Stoff (stufl), der
aud 3 Theilen Kodjaly und 1 Theil Ulaun befteht, und im
Anfehen fich nidyt vom Kodfaly untesidyeivet.

Ceudys Broddatfunde, ’ o 3
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38  Ghemifdye Cigenfdaften der Korper,

Kodfaly, und wirt daher audy umgleich farter ald bies
fed bei der Brodbereitung.” Nady Kubhlmann )’ geniigt ein
Theil Kupfervitriol auf 70000 Theile Weizen:Mehl =), um
 aus feudytem Mehl, felbft mit weniger Handarbeit, gut ges
gangened, leidted BVrod, und vom . Mehl 2 Loth Brod
mebr ju erhalten.

Nodh fLarter wirlt ein Jufas vou 1/30,000 bis.4/15,000
Kupfervitriol. RNimme man mebr, fo wird’ dad Brod ju
_feudit, daber weniger weiff, und erhilt gugleidy einen eis
genthiimtichen, unangenehmen, dem Sauerteig dhnlichen Ges
tudy. Die gréfte Menge, die man anwenden fann,’ ohue
ver Schonheit des Broded 3u {haden, ift 1/4000; nimmt
man me[)r, fo wird dbad Brod wifferig und befommt grofe
%ugeu Bei 1/1800 Kupfervitviol fann fidy der Leig nidyt
mehr heben, alle Gdrung {dyeint gehemme und das Brod
erhilt eine grine Farbe. €aft man im legten Fall den
. Gauerteig weg, fo gart dad Brod, wird lofer, erbdlt
grofie Nugen, ift' aber feucyt, grimlic) und rviedyt ftart und
unangenehm nady Sauerteig.

Alle diefe guten Wivtungen hat der Kupfervifriol blos
beim Weizenbrod. NRoggenmehl, das an fidy fdhon feudys
ted Brod gibt, wird durd) ihn nody feudyter.

Die Anwendung bded Kupfervitriold gu Brod iff feit
1816 und 1817, wo das Meh!l fo fdylecht war, dag man

*) Annales de I'lndastrie, VI, 137, Rublmann, der die ‘ge-
naueften Berfudye dber die Wirlung des Alauns, Kupfers
_ vitriols, Kodyialzes 1c. aufs Brod anflellte, Ponnte fidy dies
felbe nidt erPliren; nady dbem (S.31) Gefagtcn ift mfclbe

_ aber Teidyt 3u bcgmfcu

**) Bel diejem Berhaltnif Pommt auf 300,000 z(mlc Brod ein
Theil metallijyed Kupfer, oder ein Sran Kupfervitriol - auf
71 % Brod, :
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auf die gewdhnlidye Avt Lein fdysnes Brod erhalten !onnte,
in Rovdfrantreicy uad Belgien jiemlicy allgemein geworden.
Da fidy melrere Erlrantungsfille und Bergiftungen das
" durdy ereigneten, wurde bdie.Polijei darauf aufmcrlfam,
unp im Sauuat 1829 befteaften die Gerichte ju %ruﬂ'el breis
_gehn Biler: wegen diefer Berfilfdhung. Die BVifer ges
braud)tm biefed Saly aldé Geheimnif, obne gum Theil defs
fen gtfttgt Gigenfdiaften ju fennen, um 1) gevingeres Mehl,
2) weniger Sauerteig, 3) mehr Wafjer anwenden gu fins
nen, 1) eine fhSuere Krume und Krufte und 5) mehe
Brod 3u erbhalten. Sie I68ten eine Unge Kupfervitriol in-
einem Liter MWaffer, und goffen danw ein Lifdrglas diefer
Lifung in das gu einem Gebil von bunbert Broden 3u
goei Pfund Heftimmee Wafer. ‘
Kublmann verfudite audy anbere- Galge, unter ane
- dern Zintvitriol (fduwefeljaures Sinforid), bas aber
nugleidy weniger trafttg wirft, alé aupfermmol, und £os
lenfauves %Immoniat, bas ebenfalld mmg nm-b
fam war.
Ucbrigend milfte man die wafferfdieidende Wirfung,
~ welde Alaun, Kupfervitriol und Kodifaly haben, eben fo
gut, ja nody beffer durdy Sufa; fldchtiger Kérper ), 3. B.
flidtiger Oele, Kampfer :¢. erbalten, und diefelben Fomns

ten gebraudht wevden, wenn ¢8 miglidy wive, fle wihs
tend bed Balend wicder »outommm aud bcm Brode gu

. tyeiben.

lle Salze erjdymeren, 7¢1mt weil ‘fie Waffer bdinden,
und fidy jum Theil audy mit dem Gdrungsdoff verveinigen,
die Gdrung, odver fhwidyen mit andern Worten dfe Kraft
ber Hefe und des ®au¢rt¢iga, Eman beutextt bis aud) beims

" ﬁmdyc Lehre m mufbmat;mns 1. ,®. 128,
3 *

Ay
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36 Chemifdye («fvigenfd)aftm ber Korper.

Brod, und fegt daher das Kodyfaly meift erft ju demfelben,
wenn die erfte Gdrung voritber ift, inwbem man ed in dem
SBaffer (38, dad man dann einfnetet. Alaun hemmt bie
Garung nody mehy ald Kodfaly, RKupfervitviol mehr ald
Alaun, und die Biter, weidye beive Salze anwenden, fegen
. daher um diefer Hemmung entgegen 3u arbeiten mehyr Hefe
gu, aI3 gewshnlidy. . ,
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Dritter Abfdynitt,

Bon den Korpern, aus oder mit weldyer Brov
| | gemadyt wicd.

\

@ic Houptbeftaundtheile bed Urfioffes sum Brode,
bed Mehld, ndmlidy das Stirbmehl, den Kieber, den Fis
weiffloff unh den Jufer baben wir fdon im vorigen Abs
fduitt betradtet; ebem fo die dyemifchen Gigenfebaften der
vorjiiglichften Sufdze, nimlidy bes Waffevs, der Hefe und
der Salge. 3 bleibt uné daber nur nody iibrig von dem
Getreide und dem davausd entflehenden ‘.mcl)[ und der Kleie,
' fo wie vom Sauerteig und von der mvendung der Hefe

i“fl’“d)ﬂi-.
1. Bom Setreide.

Das Getreide wird jwar nict unmittelbar - Brod
verwendet, fondern erft naddbem ed n Mehl gamalen ift.
Da- aber eine Kenntunif desfelben dem Baker, der meiftens
bad Bermalen anf eigene Reduung beforgen i, ndthig
ift, fo mitffen wir bier fury die allgemeinen Eigenfdaften
defielben angeben, die mebr und weniger audy von den andern
Samereien gelten, Bon denn befonderm wird im fechsten
Abfdmitt gehandelt, wo bdie Brodbereitung aué den eins
$elnen Samen und Friidhten befdyrieben ift. '
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58 -, Bon ven Urfloffen jum Brod,

Das Getreide befteht aus wei verjdiedenen Thiilen,
aud dem innern mebligen Theil, der aflein fitr den Bater
von Werth ift, dba er das Mebl liefert, und aud der dufs

fern SHitlfe, weldbe fehr wenig Werth hat, und i der Res

gel beim Malen ald Kleie abgefchieden wird. .

Gine je diinnere Hilfe dad Geteeide hat, um fo

- beffer ift e8 babcr fite ben Baifer, da e8 dbann beim WMalen

sm fo weniger Kleic, und um o mebr Mehl gide.

. Ferner find aber aud) grofe !Betfd)icbml;emu uum
bem Getreide, je nacsdent e8:

) mebr oder weniger veif,

b) mebr oder weniger trofen,
- ¢) durd) Naffe oder Krantheiten befchadigt it
" d) bei giinftiger oder ungiinftiger Witterung gewadifen,

e)-auf Crdreidy von veridhicdener Befdyaffenheit evbaut
- wurbde,

f) mebr oder weniger alt, und

g) mebr ober weniger vein ift.

;-

~a, Cinflug ver Reife auf bas Getreide,

Benn dasd @etmbe volltfommen audgereift iff, ents
l)art ¢ das Mehl fm boutommeuﬁm 3uftanb¢, und in
ber groften Menge.

RNidyt gany veifed Getreide gibt daher mdyt mie enis
. gev Mebhl nnd dagegen mehr Kieie, fondbern daffelbe ift
aud) mebr {dyleimig ald fRarfmehlartig, und enthalt andh
"nocy herbe und ertractive Theile, die dem dbavaus gebals
nem Brod einen unangenchmen Gefdymat geben.

- b) Ginflug der Naffe auf das Getreive.

Wirb bas Getreide feudt, fo fhwillt ¢ anf, und ers
halt, wenn e8 fpdter wieder tvofmet Rungeln. &8 pimms
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Getreibe, - 59

bann wegen biefer mehr Raum ein, und man erhilt
von bemfelben Maf weniger Mebhl. Der Unters
fdyied betrdgt bei 100 Theilen 3: Theile am: Maf und 2
Lheile am Gewidit. Der Unterfdyied des Mebhlertrags ift

. aber nod) grofer, da ein Theil des: s.ma;us in: den Ruus

geln bleidt und demnady mit der: le abfallt

Werben 3. B. 97: Malter Roggen: mit. Waffer (16 %.
auf den Jtner.). angefenditet, und' dann: wieder auf den
‘vorigen Grad der Trofenbeit gebracht, fo meffeu fie 100
fMalter; geben aber body, wenn fie friher 100 Theile
- MMehl gegeben hitten, jest mur 9g. Kheile..

Dauert die Cinwivfung der Niffe auf dag Getreide
langere Beit, fo erleibet 8 entweder duvc) Gdrung, ober
burd) anfangendes Keimen. eine: Jerfejung. feiner- Beftands
theile. Gin Theil des Starfmehld wird fdyleimig, ein
heil des Sulers jerfest, ein Theil bed Klebers veranbvert;

suweilen audy Sdure gebildet. Diefe Berdnderung. findet -

fdyon auf dem Halme ftatt, wenn 3ur Bﬂt ber E)tnfe ans
- haltended Regemvetter ift.

$Hat ficy das Getreide durdy die Naffe blos erlmt, fo
erhdlt ed jugleich eine vothliche Farbe (vithet fidyy, und
{dyimmelt bei lingerm Ginfluf der Feudptigfeit. Hat ed
blod gefeimt, ofhne die nadifolgenden Bevdnderungen ju
erleiden Cift e8 blog ausgewadifen), fo enthilt 8

mehr Sufer und weniger Starfmehl, .und givt gwar ein

filidied, etwas {dleimiges, aber fouft guted Brod, bes
fonbers wenn beim SMalen bdie RKeimg abgefondert wurs
ben. Brod von gersthetem Getreide ift dagegen fdarf,
feudyt, Plebrig, ba e fdblecht aufgeht, und der Sanerteig
davon fault bald. Brod von fdyimmlidem Getreide fdymett
unangesehm. und ift dem Schimmeln fehr unterworfen.
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80 Bon den ilrftoffm jum Brod,

. Bei jeder diefer Berdndevungen erfeivet dag Getreide
. einen betradtlichen Bevluft -feiner -wefentlihfien Beftande
theile, und gibt daher weniger Mebl und weniger Byod, -

 Rady in Franfreih angefielten !krfud;m wog 3. B. das
.bmomcr Getreide: .

wog gctv Mehl valeig;‘,

" gutes von 1815 BRIL 56y Kil 11 Kk
” s~ 1816 73 ». 561 . iuéqa-
etwad geleimted 61} » 40} » 17} ‘,,‘.;
ftirfer gefeimtes 56 365 » 174 »
gerdtheted (evhizted) 63 . A o, 18
gefdyimmelted, bas nidht - -
gefeimt batte . - 57 , 35 » 3 »

Sum !Bctmalm e;gmt rcb bas naﬂ'e BGetreide gar
nidit, da e3, wenit die Nife gering ift, 3w viel Kleie,
“ift fle groﬁct, aber mebr Brei ald Meh! gtbt, unbd bu
Steine, fo wie die Bentel vevfopft.

€ben daber ift ed aud) nidht gut frifd) geerntctcc )
(tened) Getreide gu malen. €8 gibt ju viel Kicie uud
malt fidy fdwerer ald durd &egm abgetrofnetes ).

Bu trofen darf aber bdas @cttctbc andy nidyt fein,
ba fonft ein Theil der Hilfe mit ju Mehl wird, bdas
SRel gelblich und bad Brod weniger weif madst. Brod
von getrofnetems ober ju tvofnen Getreide wird iiberdid
eher altbaten als anderes.

Bum Berbaten cignet i) dad Mehl aus naffem Ges

~ freibe weniger gut, ald daé ausd tvofement, weil eé wes
- niger Waffer bindet. 100 H. ungetrotueter Roggen geben

.. %) Ueber die Mittef Betveide su_trofmen 'fcbc man .3 €. Seudis
' Lebre der Hufoewabrang und thaltuug afler Romt z.%luﬂ.
- &. 28, .

-
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Getreide, . . m
getrofuet 7—8 F. Brod mely, als wenn der mggm
fobt ware angewendet werden.

.! c. Ginflug der %ittérung auf dad Getreive,

 Bei_naffer oder talter, dem Wachsthin ded Getreibes
fibevhoupt uuglinftiger Witterung widit dasdfelbe - nidhe
aur wnyolfommen and, bie Korner wexden fleiner und
enthalten im gleiden TMag weviger Mebl und mehr Hillfe,
fondern dad Mehl it aud) maﬁmser wnd gibt balm wes
aiger Brod,

Dinfer Nebelftand smlicrt ﬁd; wur mit dem Alter bed
Getreided, befoudesd wenn e6 an eiuem trofemen Ort
liggt obder titnfilidy getrotuet wird. Aber audy danu bleibde
ein folded Getreide von geringeym Wevrth, ald ein in
guten Sabren gewadiened, da ¢ dem MMap nadh weniger
Meh¥ ausgicbt. Der Unter(dhied i fehr bedeutend, bes
fonderd wenn bag Getreide dem Maf nady getauft ig.
©o fann bas gleide Mag Weizen a) von gnten Sabred
ober guten Boden, dad gehorig mf wurde, b) ven

fdlechten Jabren: ‘
wiegen geben ‘md)[  Rleie ‘
2) 260%. = 200®%  230—50%.

b) 160%®. . 60—80 %- 80—100 .
und dbann nody ein Untexfdjied in der Giite ded Mehles .
ftatt finden, - indem vont o) 18 Loth Mebl 1 FK. Brod lies
~ fern, vou b) aber 23—28 Loth uur 1 . Brod.

@0 erhielt man fn Renned von einer Mine *) Weis
jent YoR 1750 2564 %. Brod; von dem von 1751, in
weldjem Jahr ed viel geregnet batte, abeyr mur 2323 ¥,
oder 20 . weniger.

vy @imeWine it § Geticr.

. ~
R
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42 Bon den Urftoffen: jum Brod,

‘Bei warmem heifen, trofnen Wetter gewadyfered Geo
treide hat weniger Feuchtigleit, wiegt daber mehr wnd
gibt mehr Mebl, dad beim Cinteigen mehyr Waffer vertrige
and mely Brod liefert. Schon Pliniud bemerft dis. Jm
18. Budy fagt - er unter andevn, baf der Modiné gallifcrer
mxb dyerfonefifcher Weizen nichyt diber 20 K., favdifdyer

0f ., egiptijdper und fi3ilifher 20§ Ks bﬂntifd;ct 21 %

. aftitanifdyct 9213 -%. wiege. . -
. Bei febr heiger Witterung bagcgm«mitb bac Getreide
gwar vollfommen veif unt gibt trotenéd Mehl, -dad bas
ber bek gleidiene Glewidyte mebe Brod liefert, aber die.
Hlilfe dedfelbers wird audy ju fart ausgetvolnet, it den
beifen Eandern, wie 3. B. in Afvita, gleicyfom vevbranut.
Sie [agt fidy dann beim Maler nidye gut ald Kieie vom.
Mebl fondern,.da fie felbft mit fein gemalen wird, und
theilt bem Mehl einen unangenehmen Erbgefdhmal mit.

d. Cinflug des @roreidhes und des Standorted auf
pas Getreive,

\

SDaB @tbmdy, auf dem die ‘Dﬂan;en wadyfert, tragt
wefentlicy gu ber Befhaffenbeit deefelben bei. Aus einem
Grbdreidy, das viel thierifche oder faulende Panzentheile
ober Salge enthilt, geben biefe nidit nur in die Stengel
und Blitter, fondern. felbft in die Samen itber, und vers
dndern. den Gefdymat und die Gigenfchaften bderfelbes.
So bemerfe man am Gemiife, wenn: ed .auf fart geditngs
ten Felbern oder auf Feldern, worauf Tabal ftand, ges
baut wurde, einen iiblen Gejdymat, und cben fo, wenn
gleidh minder auffaltend, am Getveide. Ferner wadyfen
- in Boben, der viele Nabrungstheile enthilt, die Pilangen
{#ippiger, verarbeiten aber die in Menge eingezogenen Sifte
nidyt fo vollfommen, und evhalten daher feinen fo feinten
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: @efdymal, ald anf weniger fettem oder fruchtbavem Bow
_den.  TMan bemertt bdid an Gemiifen. und. Obftfriichten

- eben fowoht, I8 am Getrejde. Das Getreide von SGauds
boden, das von bergigen Gegenden ift Heiner, facder vou
. Ko, dismbilfiger, aber vow beflerm Gefdimal . alé das
von {dywevens fettem Boden. &4 gibt daher. um;r Mehi
and molfd)mcrmm Brod.

@etreide von flart gcbﬁustm geltetu, BcfmberG ba&
von mit Sdweinds und Scafmif geditugten, gibe eim
: weniger gut fdmefended, meiff titidiges Brod. Sn
Parié wurde daher 1698 verboten die Kernfelder mit dem
Wit der Abbefer und dem Kotl der Abtritte gu dimgen, '

and befohlen diefer nur auf die mis Biehfutter bdebauten
. §elder g bringen; dody sourde bié Gebot nidyt gebalten.
. Hled @cmibe, bas auf einem Erdreidy wudd, das
‘ »icl tl;tcrtfd)m Diinger enthdlt, it veidyer an Jt[clm nnd
gibt dbaber cinen bindendeven Teig.

Wie fehr bei Weigen ber verbiltnigmigige Gehalt
. an SthrPmeht und Kieber, und folglidy andy vie Befafs
fcnlmt bed Mehled und ded daraus ju batenden srom'
vetfdyieden ift, hat HermbEdds durd) .’Berfnd;e gegeigt. @8
- enthielt !!Bn;m gediingt mit .
’ Gt&tﬂucbl - Kleber.
: anenfdnntotb e s« . e BVBR - 3318
: !Rillbébhtt .0 o e o o o+ A1 30 34"“
Sdafmit . . . . . . 0280 3290
Biegenmit . . . . . 8202 32’88
trofnem ‘]Rmfd)ml;am . o+ 3900 35’10
Perdemift . ., . . . . 6164 13’68
Fanbenmift . + . - 6318 12°20

)

Kuhmit . . . .. . . 6238 1106
Plangenerde . .« . 6598 9’60
- ungeditngt . .

66’69 920
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a%.  Bon ben Urflofien jum Brod..

Sdymittau fand, dbag j!Beigm auf Bobden der mit feifdsem
thievifchen Mift geditngt wurde, mehr Kieber und weniger
-Startmehl cntbie[t-, ald wenn man mit vermesten MWifke

biingt.

ten %clbmt, ‘el fehr Stirtmehlveided, der vou mit Mens
fdyentoth gcbihtgtm ein fehr Meberveiches Mehl geben

Man erfieht Bievaus, daf der &Bn;m vor mtgcbiug:‘

wird; daf der Teig von erftermt ungleidy weniger bindend .

fein wixd, alé der von lejteren, der einen Jufay von 209/,
Kavtoffelftirtmebl vertrigt, und daun m; fo binbenden
Telg gidt, afé ertever. .

e. @inf[uﬁ ved Alterd auf dasd @etreibc.;

Durdy Alter (durdy langes Liegen) wird dad Getreide
trofner. und hat dann die fdon &.39 und a1 erwifnten
Bor s uud Nachtheile ded trofesten Getreided. Audy gieht
e8 fidy gufammen, und alted Getreide gibt daher bei gleis
dem Mag 5—8%/, mebhr Mehl ald neued.

@8 exleibet aber bei langem Liegent audy eine Jerfegung
durch die Luft, weldye befonders die Hilfe duntlex (réther

. ober braunlich) farbt, und den Juler im Getreide zerfest,

- baher 8 bann gerveiblich ift, fdhwer girt und ein etwad
fdarf fdymefendes Brod gibt.
Rody gréfever Nadytheil findet flatt, wenn ed nicht

forgfaltig aufbewalrt wird ), und burd) Riffe, Wurms

ober SMaufefraf leidet. -

*) neber die Mittel Betreide am befien aufjubewabren, weide
fur den Bater, der Setreide Pauft, fo widtig fnd, febe man:
Leudys, Lehre dDer Aufbemabrung. Nirnterg 1829.
Preis 35 fl. — leber die Abbaltung der Kornwhrmer,
Maufe, Milben u. o Thieve. . Lendyé Darftellung
dev Mittel jur Abdaltung, BVertilgung und BVeys
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' Getreive, Y
Am beften ift jum Brobbaten ba&i bié 2 ;abrtge Ges
‘feeide; nddyiteem dag 3 1a1)ng¢.

f. %on der Reinheit ded @etretbes.

-Sbaé Getyeide fann mit Staub, Sand, @rbtl)eﬂm,
Syren oder audy mit den Santen mrfdnebemr sufallig in
- ben Getreivfeldern gewadhjener Pilangen (Unbriuter) vers
unveinigt fein. o '

Staub, Sand, Erdtheile, Spren werden meift {don
von ben Landiirthen durdy dig Getreidfege oder bas Schwins
gen entfermt. RNody yollfommener fann ed burd; ﬂBafd)m
oder @d)l&mmn mit Waffer gefdiehen.

- Die @amm ber Unfrauter, Befondbers berjenigen,
mw)e an Gewidt dem Getreide nahe ftehen, Ilaffen ﬂdy .
aber durch diefe Mittel nidht tmfemen, uttd mandie devs
felben weldye einen unangenebmcn @efd;ma!, eine duntle
Garbe, ober giftige Eigenjdhaften haben, werden bei der
Brodbereitung nadytheilig.  Hicher gehoren: die Samen
vont Ervam ervilia und Lathyras cicera, wou beven Beis
mifdung mon Jittern bei Menfdjen und grofe Sdwadye
bei Pferdert bemerft hat; bdie Samen von Myosotis Lap-
pula, weldie bad Brod {dmoar; maden und Scywindel
und Schlaffucht vernrfacien follen; die ded Nferwadstels
weigens (Melampyrum arvense), welde bem Brod eine
vothlidy violette Farbe und eingn unangenchmen Gefdymar -
ertheilen. DieFarbung entftedt erft, wenn der Teig fauert,
und ift dbaher bei mit Hefe bereitetem Weizenbrod wenig
in bemerfenn. Man bewirlt fie aber, uud entdeft dadurdy
sugleidy ob bad Mehl 'QBadmlmimveutl)&lt, wenn man

butung der !Bcrmebrung aller fdy&bhd;eu Thiere.
Bweite Bufl. Nisnderg 1830.° Preis 1 fl.
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a6 . Q?on ben Urftoffen jum Brod.

SMehl ober Brod- mit Effig, ber mit 2 ThH. Waffer vers
_ damnt ift, fodit. Das weldyed Wadytelweizen enthals, .
wird fogleidy vStHhlidh violet.

- g Kenngeiden der Giite ved Getreides.

Die befondern RKenngeidyen der Giite der ciugf(ngu
Getreivarten werden wir da angeben, wo vou. denfelben
indbefondere gebandelt wird. &8 folgen daher hier nur
die augkmeipen. ' ’

Gined ber beflen Prifungdmittel ded Setreided ift
fein Gewidyt, da dad, weldyes bei gleidyem Mage am
fwerften ift, am wmeiften Mehl und am wenigften Kicie
- gibt. "Borausgefest it aber Hier dag bie gu vergleidhens
ben Getreidearten gleidy tvolen find, daher man vovher
gleidye Mage derfelben unter glud)m Umftinden trotum :
Taffen mug.

Die Reife ded Getreides erfennt man an der %arbe
und Bollheit ded Samenforns.

- Die Trolenheit des Getreided. er!enut man durds
Oefiihl, oder' durdyd Sevbeiffen der Kdrner, oder burdp
" ben Klang, ‘bem fie pou fidy geben, wenn man fe vou
einer gewiffess: Hiohe aunf dem Tifdy fallem [ift; an den.
dem glafigen Brudy und an dev Hirte, '

Ob bas Getreide der RNaffe ausgefest gewefen war,
fieht man an ber mehr oder weniger crme(d;tcn, didyt
mehe feft anfdliegenden Hant; wenn o8 etwad ausdges
wadfen ift, aud) an dem Hervorgetretenenw Keim, der ents
toeber nur vergrdfert und an der Hillfe ober Haut anges
legt ift, ober biefe felbft fdhon mebe ober weniger durdys
‘brodyent hat. Aindgewadyiene Gerfte ift itberdié blafer,
als gute Gerfte, @erfle, welde in den Aehren durd)
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Getreide:-  m

Riffe, oder durdy Niffe, auf bie Parfer Sonnenfdyein
folgte, gelitten hat, evfennt man an der braunen Farbe,
weldye der Spize ober dem gangen Korn mitgetheilt ift. .

h. %cr[ni‘ferung‘ bed fdledyten ober ,fcb[crbaftth:
" Getreives.

gwdms obcr 3n neued Getreide trotue man ax
ber Luft oder-in tinflider Warme. .

Unceifed trofne man ebenfallé unb'ﬁebe‘eé‘ danit, -
um die gany sujammengefdyrumpften Kdrner ju entfernen.

Bon Roft befallenes reinige man diardy die Ges
treidfege.

Sdyimmliged, branbiged ober verdorbened
Getreide wafde man mit Taltem oder nody beffer mit heis
fen maﬁer und teolwe ¢8 dann {dynell. Man fann die
brandigen und alle {dyledyten Kdvner audy abfoudern, ins
dem mau bdag Getreive in Waffer fyiittet, und bdas vben
auffdywimmende leighte abfdyipft. Die guten f{dyweren
Kiener fallen u Boden. . .

Dee Ameritaner Williamfon hat eine eigene Borridye
tung jum Wafden ded Weizend angegeben. Der Weizen
Wird in jwei, von einander abgefondeste, Ganile ober
WaffereShren gefdyiittet, die in einen Mithltvidyter gehen,
ber fich in eine RNiéhve endigt. - Waffer und Weigen mifen
in hinlanglidyer Menge fein, um die julest erwibute Rihre
 fitllen, durdy weldye der TWeizen augendlitlihy fans,
wenn ev bent jweiten Triditer unter der NRdhre, . evveidyt,
Diefer gweite Miibltridyter bat eine oblonge Geftalt, if,
um dem Wafjer eine weite Dberfliche 3u geben, grofes
alé der exvfte, und feine ecine Seite ift niedbriger ald bie -
anderns drei, damit hier dad Waffer abfliefen und den

’

Digitized by GOOg [Q



a8 Bon ben Urftoffen jum Brod,

obenfdywimimenden Unrath mit fich wegfihren fann. Das
Ueberflicfen ded Waffers wird durdy eine Réhre verurs
facht, weldye bei dem gweiten Mahltridyter angebradyt und
enger alg bie bei bem erften Tridyter ift. Der Weijzen
“unbd etwas Waffer fahren mit groper Gefdwindigkeit durdy
eine Ndhre aué dew gweiten Mirhitvideer in ein Feines
fidh {chmell umbrehendes Sicd, dad 5 Gid 6 Fug lawg ift.
Diefed Sieb ift trichterfdrmtig, oben weiter und nuten
foig gulaufend, damit e die Magfe in ein jweited, 15
bid 25 Fuf grofes Sied fihren faun, welded in ein Bes
hhltnig eingefdyloffen ift, das vermittel Dampfrobhren oder
eined Ofend auf 150 bid 180 Grad Fahrenheit gebeist
wird. Das grofe Sieb dreht fidy 40 i 50 mal in_einer
+ . Minute um, woburd) das rollende Lorn fdymell gereinig
wird, obne feine Keimfraft und an Gewidyt ju verlieven,
Nadydbem ed durdy dbad grofe Sieb gegangen ift, wird ed
aufgehoben ober gleidy gemalen. Dad MehI it vors
trefflicy.’ ‘ S
®etreide, ad eine 3u febr ansdgetrofnete HRIfe
bat, die fidy beim Malen nicyt vom Mebl trennen I13ft,
and bem Mehl ecinen unangenehmen Gefdymal ertheilt
(S, 42), wie 3. B. dad aud der Barbavei, ausd Egipten,
Sirien, 18t man mit Waffer abwafden, und fo lange

darin weidyen, bid bie Hiilfe aufgefdhwollen i, aber nicht -

fo febr, baf e8 unter ben Steinen breiartig wird, ~ Bei
“bem -egiptifdyen Weizen vou 1800 genfigten nacy den won
.ben Frangofen angeftelten Berfuchen 5 K. Waffer auf
100 &. Weigen. Man lief ihn in Waffer abwajdyen, und
_fo Tange weidvert, bid 100 K. Weizen 108 K. wogen, dann
ngefihr 24 Stunben an der Luft abtrofnen, fo bdap
100 . nur nody 105 ®. wogen. Lief man ihut melyr.
Feuchtigleit (iiber 5 &) fo wurde er unter den Steis
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, , Getreide. . a9’
nen brefavtiy, bei weniger fdyilte ffdy die Hitlfe n(d;t._fo’ |
_tein ab, ®)

Su trofened Getreide faunt man fibrigend andy dbuvdy
Etcgcu Iaffen in fcud;m Luft gum Malen geeiguet mad)m. ,

i, Bom Malen ded Getreives,

~ Das Malen ift gwar eine Befdydftigung ded Mitllers
#nd wird fiberdié faft in fedem Kheil Deutfhlands nach
anderny Gebriudyen betvieben. Da ed indeffen der Biler
hauftg felbft befovgen Iagt, unb wenigftens einige Kennts
i davon haben mug, fo mﬁﬁ'm wir bdad Wefentlicdhite
besfelben angeben. &)

@3 beruht in der Hanptfade nur anf dem Sermalmert.
der Getreidtorner jwifchent fich drehenden Steinen, und
Hbfonderung der Hiilfe (Kleie) von dem reinen Mehl und
diefed Mebls felbft nady feiner Feinbeit.

Damit aber diefed Malen und indbefondere diefes Ab,
fonbern gehdrig gefdyieht, find einige Vovarbeiten erfors
berlidy, und einige Rutfichten gu beobad)teu, bie wir- sltld)
niher angeben wollen.

Gritend muf das Getrefde von Gtaub, unrei;
nigleiten und beigemifditen fremden Samen miglidyft
befreit werben, wad duvrd) bie befannte Kornfege, ober
dburd) Sdwingen, Sieben 1c. gefdyieht. .

- Bweitend muf eé, im Fall e fo trofen ift, daf die .
Hiilfe gugleich mit dem Getveide gu Mehl gemalen wird,

*) Bertandiger, 1800, &. 285, ,
#*) Ueber pas Mitfennwefen fehe man folgehde Sdyrift: Befdreis
dpung und Abbdildbung dev verbefferten anterifas
nifden Malmiifen, nedft Angabe der Srfindungen im Mi-
_ lenbau feit den lejten 30 Jabren. Nirnberg, 1828. Preis
15 fl. @6 entbdlt alle neme Griindungen ind die fo widytige

und einfade amevitanifhe Berfabrungsart,

© Leudy$ Brodvballunde, 4
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50 Bon ben Urftofen sum Brod.

mit Waffer genest werden. &8 gefdrieht'did 1) duvdy
Ginfyvengen, worauf man Weizen 2430, Roggen 24
Gtunden liegen [ift; oder 2) durd) Wafden mit Wafjer,
das zugleidy dbew Nujen hat, dad Getreide nod) mebr alé
bie Kornfege zu veinigen, und nach weldyem man es,

wenn e8 ju feudyt geworden ift, wiedber etwasd abtrofnen
 lapt. Diefed Anfeudyten unterbleibe iibrigens in den Lins
bern, wo man fehr harte Miilteine hat (3. B. in Siids
. veutfhland, England, Nordamerifa), und man exhilt
bann haltbavered Mehl.

.Dasd fo vorbereitete Getreide bringt man nun in bm
Lridyter (Rumpf) dber den WMillftein-(fchiittet ed auf),
und fteflt die WMitlfteine weiter vder enger, je nadydem man
blod die Hiilfen ober Spizen von bdemfelben abmalen,
oder je nadybem man ¢ 3u Schrot, ju Gries ober Mehl
malen will. "

Bon ben Mitlfteinen tritt vas gemalne Getreide in
Giebvorrichtungen, die ed nach feiner Feinbeit trennen.
Diefe find entweder von Tudy (Beutel), ober vou feinen
Drathgittern, und entweder blofe Beutel, oder beffer
Siebwalzen.

Man malt indeffen das Betreibe nidit auf einmal ju
feinem Mehl, fondern fchiittet e mehrmal auf, wobei e
immer feiner wird. Jebed foldye Qluﬂ'd;iittm nennt wian
einet Gang.

.Krennt man dabei jededmal dbad Feine vou dbem. @ra,
beren burdy die Beutel oder Siebwalsen, fo evleidytest
man fid) die Avbeit, da dad Grobe und die Kieie, nidyt
vag Malen bed fchon feineren KTheild verhindert, u»
- gleich erhilt man weigered Mehl, weil das juerft abges
beutelte Meh!l freier von Kleie ift, alé dad fpdter abfals
lendbe, ober ald dasd aud bem gangen Korn gemalene.
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. Getreide. . 51

Diefe Avt 3u malenr nennt man in Deutfdhlond, wo fie
guerft im Gebrandy war, aber anfangd von den Polijeien
verbofen wurbe, Weif malen, in Franfreidy wivths
fdhaftlidye Malavt (mouture economique). Sie way
iibrigens fdyon Den Romerit befannt. .Ehe man diefe At
unb iiberhaupt die verbefferten Siebyorvidytungen einfilbyrte,
blieh febr viel Mebl in der Kleie, und man nannte diefe
- baher auch fette Kleie, und feste fie mitunter dem Brods
teiggu; ober fiebte bas Mehl von. ihr ab, su welden
Swef man fie audy wol nodymald malen’ lfef. *) Dodh
wurbe bté'fd;on 1668 - in Franfreich den Bafern vere
boten, . e '
Buerft werden it der Regel die LHiilfen abgerieben,
ba diefe ber Wirfung der Miilfteine juerft andgefest find;
banu folgt das trofenfte ftarfmehlveichite Mehl, das am
wenigften Kleie oder Kleber enthilt; da diefes fich am
leidyteften gevveibent 1aft (die Blume, dad FeinmehD,
danp fdymwdrered und fodter die Kleie. Das Malen. muf
fibrigend eber langfam CEHBI) ald. fhnell gefdyeben, da
bei fynellem Malen dasd Getveide gu febr erhizt wird, das
Mebl fidy bann an’ die Kleie hangt, folgli) dann wenis
- ger feined Mehl erbalten, und ed vSthlidy, fohwarslich
uid jum Bevderben geneigt wird, feinenw guten Ges
fhmat verliert und dem Gerud) ber Millfteine annimme..

Bei unfeyn gewohnlichen Miilen gitt man filr 200 Pfund . -

3 Stunden 3eit, Weidye und neugefchlrfte Mitlfteine theis

%) n Frantreid thaten di8 ju Cnde ded 16fen Tahrhunderts
Vie Miller .von Senlis; bodhy ward ed bis jur Revolution
nicht allgemein, und nod) iejt malt man in dem grdften Theif
Granbreids nod) auf die alte Art (a le grosse); das beift
man malt das Setreide 3u einer Sovte Mehl, und aberldft
das Abfdyeiden der Klieie dem Biler. '

B
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‘52' ‘ §Bon ben urﬁoffeu jum Brod.

Ten bem TRehl blel Gand mit. MMan thit daber beffer auf
Legtern adyt Tage vorher nur filv Bieh oder Braueréivn ju
Adyroten.

In Giidbeutjdyland l&ﬁt man den Roggen ober 6pet3
Yor bem Ralen burdy fo weit gcftelte ‘.‘Btﬁ{ftcme gehen,
dag er nidt mricbm, foudern nur m feimer .lee gea
bttt wird. TRan tennt dis gerben.

Su Gadyfen wird der Noggen guert gefpizt, d. b,
gwifchen weit geftelite Millfteine durdigelaffen,. wo blog
, die Spizen abgemalen werden, und er vunbder wird. Den
" gefpisten Roggen 136t man dann durd) enger geftellte Vil
fleine gehen, bie ihn ju Swhrot wmdey. Das Sdrot
malt man bann ein bid fiufwal mit vorgefeztem Beutel,
. und erhdlt fo weiged feined vder minder weifed gribeves

Mebl in verfdiiedenen Adbftufangen.
v Der bartige Sommerweizen wird gweimal gewafden,.
~wovauf man fm in Haufen fid) erhizen (g, nacbher

" fiber Radyt gum Trofnen ausbreitet und guert blod die Spis

~ gen_abmalt (ibn brandfpizt), wobei eime fhwarse
Rleie abfilit.  Dev gefpizte Weizen wird dann gefieht, u

@ries gemalen, und bdiefer durd) Siedent (r&bcl?l) ges
fonbert. @o erhdlt man feined Spelzmehl. Dag Grobe
malt man gu Mittelmeh!, dus vom Brandfpizen abfals
Tenbe gu geringem Mehl, dad unter mossenbrob, fo mic'
aam Einbrennen der ®Mf¢u bient.
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Folgende Tafel picht eine gute Ueberfidyt ter in Witten,
"‘perg @bfiden Art, don Weizen ju malen. :

o e 8 amr
@8 wird aufs|' Geht durdy ‘gﬁit;d)b;nc}é%%:fxltclfl;d;
gefihiittet, - Den Beutel, hiaus. -

' (Sjefpigtéé'@';tt'eibe;
, . , big wird geflebt und s
1 Weigen. | Spigmebl yihen im Siche Spize|
feien (Hiilfen).
* | Gefthrotened Getreis

: be; id wird durdrger
9. | Gefvister | Sdeotmenl, |fiebt und im Siebe bieis

QBei;\c n. ben die Griedtleien,
) ber Gries fallt heraus.

R © | Oriesmehl, e
3. Gricd. | bdas feinfte Sried,
' [ Mebl.

' L ordindres . ;
4 Qries, weified Mebl. @n_géf[pten_-

Oriestleien, |
o3u Die

Griesfleien | op; ‘ i @i
5 |von %r. 9. ges Mittelmehl. | Feine Kleien.

fehiittef wer: |

bext.
' [ Sdymarzes '
b G, (Feine Kleien.| grobesd oder Grobe Sleien.
- Ufrevmeht,

- Das Spigmehl: von Rr. 1. wird jum Aftermehl voy
%e. 6. gethan. Guter Weigen wird gar nidyt gefpist. Dee
erfte und weite Griesgang werbden inumer. jufammen ges
nommen uub geben oibindréd weifies Meht; das MWittelr
mebf wird swei Mal aufgefbitttet, das fhwarze audy ofé-
gwei Mal und bidweilen unter ‘tad Noggenmeb! genom.
men. Der Gries ik von vorfdyiedener Gfite, wird abet
nidht duvdy Namen untesfdhieden. Die gweierlei Wrten
GricsHeien werben -init Re. 5. wieder aufgefdyitteet. Hier
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‘58 Bon den Urfloffen jum Brod.

wird durdy einevlei feinen Beutel duvdy gebentelt; folglidy
ift das Mebl imuier gleidh fein, objdion midyt gleidy weig.

Beim Roggen hat man nur jweiexlei Mebl, erflend:
Noggenmebl, bas fimf Mal aufgefdhiittet wird, und
gweitend: {dywarzed Mehl, dad aud dem fedydten odet
Tegten @ang fommt. Folglidy {chiietet man beim !Rogge;:
fedy$ Mal, beim Weigen aber adyt Mal auf.

Sn Leipgig und an mandyen anbdern Orten pﬂegen bic
Biter den geretnigten Weizen, wenn er ju teofen ift, in
" einem Faffe gu wafden und davauf in die Kunft obep

Wafferfeige ju werfen. Dis ift ein Kafen, der einen
Dresdner Scheffel balt, uuten einet Boven von Drath
und an jwei Seiten @tangen bat, um ibn fort ju trasem
Hier lauft dad nody gurit gebhebene Waffer ab. T

St aber der ﬂBc;aeu feudit, fo wird nur etwa
die Hilfte ded Scheffeld gewafdien. Wenn dann ‘bag
. Waffet gang abgelaufen, fdyiistet man die anbere .f;a!(m
§, mifdbt beides gut,. veft ibhn mit. Gifen ju und laﬁt
“{hn vier iund manm,@tuubm ftebn.  Memn- dann ‘die

fladye Hand binein gefteft wird und bie RKdrner an ibi
bangen bleiben, halt man ben ﬂBmm fe g-ut, U gemcu

ku $u werdben.. . . . o

. $Hat der Weizen ben Gptgbranb fo I)cmgt man

ginen Spizbentel und jwar -am beftesn cinep von Dratlh
vor, welder den Miilftein. fo. hody aufhebt, bdag. bder

Meizen meift gang dburdrgeht, die fhwarzen Spizen abes

fallen durd) den. Drathbeutel in den. Beutellaften, bdey

Meizen aber durch vas. Beutelody auf den Fufbode. -,

Sft aber ver MWeigen rein, fo Lifs man ihn gleidy

fdroten. Den Sdiyot fiebt man durdy dad bdritherne

Gricsfied, Tas juriif bleidt, find pie Schrottlieien,

der Gried aber fallt durdy. Bom bem wieder aufgefehiits
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. teten Sdyrot Tommt bas Sd)rotmcbl. Dett,- burcb ben
- Beute! auf deu Fupboden gefallenen, Gvied flebt man
burdy ein feinered Sieb ald dad vorige; dad im Siebe
bann gurilf bleibenbe helft Spizficiec und wird wie die
Sdyrottleie bei Seite gefdyitttet. Diefe bidher befchriebene
Berrichtung heift ber erfte Gang. ‘

Der Gried wird wieder aufgefdittet, um dad Mehl
beraus gu giehen; bid ift dbad erfte Griedmeh{ und vasd
befte Mebl. Jft dev Gried jum weiten Mal durdy die
SMitle gegangen, welded man den weiten Gang
nennt, und ift basd Meh!l aug dem Beutelfaften genommen;
fo {dyiittet man dben Gries jum bdritten Mal auf.’

3t bad berausfallende Mebl nod) fein; fo braudit
man aud) ben dritten Griedgang, wenn der Weizen
redit ergiebig ift, 3u weifem Mehl, und das beift dev,
britte Gang 3u feitem Mehl. T

Ale diefe verfdhiedenen Mehlarten jufammen gefchitts
fet, werden 3u den fdjSuen Leipjiger Semmeln verbaken. .

‘Die Spiztleien und. den, jum dritten Mal durdy bie -
Mile gegangenen Sried {dyiittet man. jufammen und,
wenn di8 nod)y gwei bid drei Mal durdy die Miile gebt,
giebt ¢4 bad Aftermebl, Pollmehl ober Mittels
mehl. Der #brige vauégemalne Gries gibt die Griess
tleie,

Aud e ywei bid drei: Wta[ aufgcfdyuttetu; 6d)rota
fleien gufammen genommen, erbdlt man ein redit gutes
Mittelmehl,. dag mit dem Griedmittelmehl gemengt wird.
Die gwei-bis drei Mat aufgefcyiittetent Kieien gcben nody
fhwarzed MehL ’

Die Gerfte wird, wie der Noggen, vier und wans
3ig Stunden vorher, ehe fie jur Mile gebradyt wird, .
angefenchfet, grob gefdirotet, jum weiten SRal aber far:

i
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gemalent.  Diefer Gried geht durdy ein Gerftengriedfied .
ober durdy ein grobes S[Bet;engritéﬂeb und mtb wieder
aufgefd)iittet.
' Diefe beidben Gange madhen dag weiffe Gerfiens
" mehl; aud) den iibrigen Gried fohiittet man dref bis vier
und mebr Mal auf, je naddem man mehr oler weniger
“ fhwarzes Mebl ober Kleien haben will,

Die Kleiet und die im Siebe gebliebepen Spelzen
werden unter einanber gethan und diemen jym Biehfutter.

Sn Frantreid) unterfcdyeivet man folgenpe Mafaxten:

Mouture a rustique (linblidie Malore), wobei 6lod
bic grobfte Kieie, bdurdy einen Beutel am Milftein ges .
foudevt wird, Das iibrige MWehl dient uusebeutelt v !Btob,
enthilt aber febr md Kleie.

Monuture & la Lyonaise (@yoner Malart)s Man malt
erft grob und fondert dad bdabei abfalende Mebhi ab.
Dann malt man den Gried und erhilt davaus jwef Sors
ten SRehl, die man mit bem evftess Mebhl und ver Kiefe
vermifdyt unb alles nochmals malt. Man evhilt ein dunt:
Ted MMebl, bas mebhr Yrbeit Tofiet, ald die bm aufangc
erbaltenen weiferen Mehlforten.

Mouture & la Melun (Meliiner Malart): So mt,e
bas Meht and ben Miildeinen bervorfommt wird 8 i
Gried und RKleie gefdhieden, welde die Viler guriif melys
men, mit Sorgfalt fondernt unb wieder in bie Wiile jum
Feinmalen juriitliefesn. Der doppelte Hin ¢« und Hertvansds

- port ift hiebei verlorne Arbeit.

Moutyre a la Grosse: Ran malt snur einmal, und
vas Heienhaltige Mebl wird von dben BVafern in Kleie,
Oried und verfdicden feined Mehl gefdhieden. Diefed ges
fdjieht erft adyt Tage nady bem WMalen, da fidy die RKieie
frither nidyt gut abtrennt. Diefe At it nod) jest iu dem

. I
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grigten Theil Frantreidyd bie gewdlhulidbe. Si¢ {ff beffer
ald die drei vorhergehenden, obgleich der Setier Getreide
bei ihr 80-r00 . Hbfall (Rleie) gibt, das nicht ju Brod
genommen wird. €ift man indeffen dew Gries und die
Kleie nodymald malen, fo erhilt mau den grdferu Theil
DesMebis anch bu biefer Malart.
. Mouture éponomigue (ivthfchaftlidye ﬂ)?a[att) Vel
biefer Art, welde die vortheilhaftefte ift, da fle Arbeit 1%
foart und bdie BVetriigereiey der WMiiller leichter entdefen
madyt, verden bie Miilfteine wenig enge geflelt, felbf
weniger alg bc; ber (Gublichen Malart, und paé Mebl
fallt von ilmen in eine Beutels oder Siebvorricitung, bdie
dapon das erfte TMehl ober dag Kornmebl (farine de
blé) trenug, dann in cine pweite, die von verfdiedener
Geinbeit ift, und daher verfdhicoene Mebiforten gibt, wabs
~ rend die RKleie 3 (brem Gnbe herausfallt. Diefe und alled
wad ald wicht fcm gemalen mit iy abfiel, wird danp
unter febhr engen Millfteine gemalen, unbd liefert wieder
" per{dyiebene Sorten IRebl i Kieie. '
: Die BVorzilge diefer Malart v ber & la grosse mgt
nad)ftehende Beredyuung.
, Gin Getier Weigen, bder 200 & wiegt, gibt durdy pie
" mouture & la grosse 162—163 & Mebl und 62'F Kleiy,
h&m[id) 85 B farine de blé ou fleur de farine
80 % fehr geringed TMehl ’ —
37 1 theild weifen, theild granen Gried (de grain
blanc et de grain gris) ‘und. drei Sovten RKleie, wovon
man bie evite Kleie (son) nennt, die weite Abfchuitte
(recqupes) usd bie dritte Abfdmittdyen (recoupettes).
Bei der wirthaftlichen Malart gibt dbagegen ein Ses
tier TWaizen 180 & Mebl und 58 K Sleie (remoulage,
recoupes und sons), ndmlid)
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58  %Bon ben Urftoffen jum Brod.
erfted Mehl, genaunt Kornmehl.

‘160 B. | swoeites ,, . s erfted Griedmehl
brittes ,, »  pweited

. vieeted ,, . =,y . flinfted =,

20 finfted , 5 vierted o -

Man echalt alfo 18 F. mehr Mehl, und wabhrend bei -

- der evften Malart nur die 85 &. erfted Mebhl 3u weifem

Brod tauglich find, und die 40 &H. bed jweiten mit dem

Gries vermifcht und ju halbweifen oder fdywarzen Brod

genommen werben milfjen, eignen fidy bei 't?cr wivthidafts

lidyen Malart 160 H. ded erhaltenen Mehled ju weifem
© Brod. _ .

Man erhilt vom Setiev Getreide, bei der erfen Mals
art 175 %. mittelmaifiged Brod, bei der mrtbfd;aft[;d)eu
~ aber 302 5. gutes Brod.

. Bei bem Malen ded Getreides 3u smu)r finbet ein
‘ metlurt ftatt, namlid

) butcl) bas @mtro!uen Diefer bctnfft mbcﬁ nue
bas geneyte Setreide, .

2) durdy dbad Bervitauben, dad mbeﬁ'm btt bent vers
beflerten Mitlen *) febr- verminbert ift. Bei der alten
Malart vedynet man auf den Scheffel Getreid einen Megen
Gtaubmehl; in Franfreid) divfen ¢ H. fiir 200 H. (oder
einen Setier) Weizen scfesltd) alg @taubmel}l abgezogen
werben. .

Man hat Tabellen iiber die Menge ‘D?ebl, bie ein
Miller von einer beftimmten Menge Getreide 3u liefern
hat. Da diefe nady den Dertlidhleiten fehr verfdyieden
find, fo theilen wir nur folgende mit: '

» fman febe die &.a0 angefibrie Sdrift.
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— MehlsTafel.. L )

weldse angeigt, wie vié_[f ein Miiller vom Koyn, nady 96

- gug bed fedydzehnten Theild fiir die Malmeze, Staud und

Ubgang, nady dem Gewidhte an Mehl und Kieie liefern
muf » wenn, bad Korn nidt gar Juw vitfdhilig ift.

* Davon foll der Mitller iefern: .

§

Gew. b | - A , :
Koens. | An Mebl, An Kleie.
Prund. | Prans.y Toty- | Dutc. | Prunde] Torp | Dutdys
X I 12 |15 | — 3 112
21 13 6 | oy | — 6 | 3%
31 28] — | 3| — 10 | i
a 3 . 13 & -_— 13 3
.9 4 7 |- 1% - 17 | 1%
. 6 5 1 2;-61‘ : 2 3vx
71 5% 13 | 3% % 6 1
8] 62 8- f A1 ¢ 9 | 3%
of 7141 2 | wx ) 3| 13| 1%
10 8 | 18 | 232 ) & | 16 | 3%
119 9| — 1| 1 2 |1
12 | 10 3 1]t 5 | 2i¢
131108 | 15 27 |1 9 .
Agq 11 | o9 3 ' 2 12 | o8&
15 ) 124 L A Y 16 T
16 | 43 | 16 | 1% | 14 L2
177 14| 10 | 2% | 1} 50 &
18] 6. 4 | 3% | 14 8 | 24
19 | 154 { 17 T 11 12 r
20| 165 | a1 ) 14| a4 | 15 | 22
21| 174 | 5 | 2% | 2 1 r
22| 1831 — |.— | 2- a
23 | 19 12 | 145 | 2 7 1
- 21 2 6 2*[21' 2 11 1w
25 fn | — 13481 2 Vol sg
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Bem, d.
Korns,
Prund.
26
27
28

29

't

Bon den Urfioffen gum Brod,
Davon folf der Miller fieferns

)

30,

¥
50
60
70
80
90
100
110
120

130

. 100
- 150
200
300
100
500

An Mebl,
Plund. [ Lotd. Qutdy.
i 8 |
228 7 | 1%
228 |- %Yy
24 13 1 34
25 8 r
335 & | 3%
42 1| 2
50 | 16 | 1%
588 | 13 a
67 9 | 3%
5% 6 | 24
924 | — -
100 | 10 | 23
109 ) ii . 1‘91- .
11741 '8 I
126 | 4 |34
168 6 | 24
252 | 9 | 3¢«
336 | 13 | &
430 - 16 ’,lf-"r

Dfund.| Loth. | Qutdy,
%l = ‘1.‘('{
23 3 4%
%1 7 | 4y
ap | 10 | 34
27 | 14 1,;'1
3] 13 N
83 | 11 | 3%
si 10 | 28
65} 9 | 1%
2t 8 S
‘8§31 6. | 3%
9t} & | 249
104t a4 | 2
113 3| 1y
1232 3} 1%
1% F —- 31812
1m p 17| 2%
19 1§ 1%
8t | 17.{ &
sy | 8 3%
a8 ' 10:' 29

| oS

260 . Weizen geben 187 H. 14 Loth Mehl, 59 K.
9 Bofh Rleiepmedl ynd 12 &, 16 Loth abgefieore Hitlfen.

275 &. Roggen geben 195 bis 200 B. Mehl. Oder
209 %. 187 %. 16 foth Mebl, uimlih 100 F. feined
weiged Mehl, 50 F. Grigdmebl, 25 &, Mittelmehl und
12 . 16 Coth fdwarzes Mehl. Ober 900 K, Roggen

~ ligfern 185 . Mehf und 50 K. Kleien. .

Der Dresduer Scheffol Weizen wiegt 140 bis 170 .
davon erhilt man 18 Megen weifes Wehl; 3 Wegen Mit-
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‘ Getreide. ' - 61
telmehl, 2 Megen grobes Mehl untd 3 Megen Rfeien;
ober 12 Megent weifed Meh, w)tmn Mittelmedl, 2 Wes
sen grdbes Mehl uud 3 Mejen Kleiem

iy der oben befchriebenen leipsiger vt 3u malewt
Liefext 1 édwﬂ’e( PWeizen 12 Megen weifed Mebl, 3 bid
8 Megen Mittelnmehl nud 1 bid 2 Mezen {dywarzed Wd){ '
@ine Meje weiges Mebl. wiegt 73 ., fdwar;cs‘
. Rehl weniger, Kicien 4 big 5 E '

9, ﬁ;bm Mebhl

Das Meh!l ift, fo wie e8 aus der Mile Fomit, 2w
lmt, und wens baé @efreide foarf genest wum, audy
feudpt, ; :
Man muf €3 daher etwas nbtrofnin Iaffer und s
Myt g!mly, fondern erft nad) einigen Tagen ober Wodyen
ju &'ob ‘verwenden. Der Teig wiivde fonft u - filvmifdy
and ungleidy gdaren und fd)mrep Brod gedert.

Diefes Abtrbtnen erfolgt {dhon voir felvft, Wenn ¢d
in &aten liegen bleibt, die idyt Didyt aufeinander, widgt
“an eitter TWand und nidyt auf einem fleinernen %uﬁbbbeﬁ,
fonbern Iuftig. fehent.

Beffee ift ¢ aber, bdad Mehl von Bett 3 Seit 3
wenber, und durdyaué: ndthig ift bis, wenn €8 etwasd
feudht ift. @3 fegt fich fonft gufarmumen, wird dumpfig,
erhist fich, unb ergeugt Milben. Se mebhr Kicie das Hredl
nody enthilt, um fo leidyter §ft bis der %all.  lngebens
teltes SNebl muf babcr anfaugé alle 4, fpdter alle 6—10
age wmgervendet werbests

UNm den Audgang der Diinfte ju erteud;tem fteft man_
cinen Stab ober eine Schaufel in das Mehl.
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62 . Do ven Urfioffen jum Brod.

@rhizt fidy das Mehl, was man an der Wirme beim
Hineinfteten der Hand erlennt, fo muf man es foymell
. wmmwenben oder an der Luft ausbreiten, bamit eé abliihs
Tet und trofnet. Bei diefem Crhizen ennwifelt fich oft
brennbare fuft, und man muf daher beim Umlceren der
© Meblfite mit bem Feuer vorfichtig "feyn, da gefabrlide
Grplofionten (wie einft in Lurin) ftatt finden FSnnen. Feisr -
ned Mebl exhizt fich eher ald Grobed, da ed enger jufams
menliegt’ und weniger gut audtrofuen Fanm. '

Jn ben grofen Bafereien hat man cigene faft Iufts
bicht gefchloffene Kammern in denen man vas Mehl je -
nadydem e feudyter oder trofner ift, dilnner ober difer
auffdyiittet und von Beit ju Beit (die erften 6 Monate -
wenigftend gweimal widentlidy, fpdater einmal und wenn
ed gan; trofen ift feltener) umwendet. Sft ¢8 gany auss.
getvotnet (was nady 12—15 Monaten der Fall i), fo
fanun man e8 feft in Safe oder Faffer fFampfen laffen ).

Qm Kleinen hat man Kaften (Mehlfaften), welde
gut fdylieen, damit bad Mehl nidht verftauben fann,
 Miufe, Ratten und Keybthieve nicht dazu fommen. Audy
in biefenn wenbdet man e8 Gfters. ' , '

3. @. Ceuchd hat aucy Mebltaften fiiv Haushaltungen
angegeben, in denen das Umwenden erfpart wird, und das
durd) audy dad Beftauben benad)bavter Gegenfiinde, dasd:
in Haushaltungen, wo man das Mehl in Jimmern oder
Kammern aufoewalyrt, die jugleidy andere Gerithe ents
balten, fo unangenehm ift. ‘@8 ift ein mebr ober wenis
ger grofied FaB, bas-in einem Geftell auf feiner Are rubt,
und mit einer Kurbel oder Handhabe um diefelbe "gedreht
werben fanst.  Oben ift ein Thiivdhen jum Einfiilien ded

*) Man fehe Leudys Sefre Der Rufbewabrung 1c. Nirnb,as29. -
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SMehled, bdas sugefdhloffen wird, wenn man dad Faf -
- dreht, gedffmet und mit einem Drathgitter bevelt, went
 man eé vubig [G6t, damit dad Mehl audtrofnen fann.
Sur Beforderung ded Trofnend fonnen audy auf den beis:
den Boden wei mit Korl u verjdhlieffende Oeffnunger
gentacht werbden, diber die, wenn fie offen find, ebenfalls
_eint Schieber von Drathgitter geht,

|

Um dad Mehl audzutrobnen, und gugleid) die Milber
abjubalten mifdyen einige Bifer etwas Kiammel, andere
Stiife von Fidtenhary, andere Kilmmel und Saly unter
vasfelbe. -MWirffam ift audy Salmiakgeift Cmit dem man
Papierftreifen beftreidyt und in baé Mehl fEeft); oder trofs
neé Folenfaured Amonial, von dem mdn etwasd (geftofen)
unter dad Mehl mengt. G4 halt die Milberr ab, und ift
unfd)abltd) » ba e8 beim Balen verfliichtigt wird,

Auffer den Kbieren, weldpe dem Getreide fd)abhdy
werdent (S. a8), find dem Mehl indbefondere nody die
Sdaben (Sdhwaben, Kaferlatent, Blatta orientalis) nadys
theilig, ein fdmelllaufendes Kerbehier, das aus Ymerita,
mit Suferfaffern ju ung gefommen ift, wnd fih an duns
feln Orvtent in Bilereien, Mitler, PBraueveien, befonders
hinter Sodyheerden und Balifen aufhilt, ded Nadyts hers

umtriecht, und Mehl, Brod, Fleifdy, Leder, RKife, ja jue
" weilen felbft Papier und Leinwand frife.

Fangen fann man-fie a) in Suferglifern (unb dhite
lihen Gefifen), um welde man ein weiged Tudy legt,
damit- fie leiht an den Rand ded Glafes fommen Fonnen.
Man {dyiittet in Ddiefelben etwad Siifés und gereiebene -
Kartoffelnr, vber Bier, in dem Roggenbrod gefocbt wurde,
deffen Gerudy fie feby anloft. Sie friedien in Menge in
tas Glas und erfanfen. -

~
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, by mit Bogelleim, den man auf Bretter freidye.
" @o wie fie daritber friedyen, bleiben fie hangen. 'Man
fann audy die Nigen, in welden (e fidy aufbalten, genan

- verftopfen und dann vor die andern Deffuungen, die fie

madyen, Papier legen, das mit Bogelleim ober Theer bes
feidyen iffs - ' .
o) mit Fliegpapier, dad man mit Harn rin)
befeuchtet und bed Abends in die Nabe ihrer Schlupfrins
fel fegt. Gie verfammeln fich und énmen todegetveten
ober init einem Brett erdriift werben.

 Eobdifdiagen fann mait file Cam beften mit elmer
Gliegentiappe), wenn man bded Nadytd mit einem Lidyte
an den Ort ihred Aufenthaltd hinfdleidt. Sie laufen gt
- biefer Seit auf dem Fufboden und andérwdrtd Herum.

Sn Sdyranten tidtet man fie durd) Raudern

mit Steinfolens oder Scwefeldbampf; in ifhren
Sdyfupfwintein butdy Beglefen iit fiedenbem Bap
fer, it Holgeffig oder fdharfer uid viedyenbvesn
& [ﬁﬂ'tgfettm, dber indem Man gebranutenr Ralt bins
eivirft ¥

~ Bergiftest fann it ﬁe am leidytefteir burd) gevs
viebene Mobhren, Dditgefodyte CErbjen ober gerviebenes
fdaryed Brod, das mit Ofens ober Sifenfdwarye
vermifdyt ift, und baé fle bemmg freffen; oder durdy ans
dere Gifte. ‘

Bertreiben fann man fie durdy .bo[(unberb(ﬁ:

ten, dle man in die Simmer legt, durd) Tenfelsdret,
durdy Raudyetnt mit altem Leber, mit Sdhwefel,
Lapt man mit einer ueuen Senfe in dem Gemady worin

*) Man muf aber nidt ju viel nebmen, wenn leidyt entiiindlidye
Korper tn der Tdbe find, da er fidy durd) sufdllig hinzuloms
mendes Wafler ISfden, und diefe ehtjhnden ténnte,
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fidy Gaben Gefindent | . ein paarmal thdhtig demgeln, fo

follen ffe verfdywinden und nie wieberfehren. Diefed foll
burdj mefrere @rfabrumgen bewihrt fem ’ -

Bon Thieven fann man befonderd den 3gel und bie
@nlle 4u_ibrer Bertilqung anwenbdest.

Sn .bmf iyt bcr%einlmt unterfdmbet mar dasd Mehl
in®ries , vont dbem der grdbjte dbem Sdyrot nabe fteht,
ober dent nur grdblidy zerbrodyenen Getreidférnern, der
feinfte- dem Mehe;. in grobes, mittelfeinesd, feined
und feinfted Mehl. Staubmeh! nennt man das, wels
thes fidy al8 Staud in der Miile anfest.

a, Kennyeichen dev Giite ves Mehis.

Die Gitte des Meh18 erfennt man an Jeiner Farbe
ober Trofenheit und an dem Gerud). Guted Mehl foll
1) am %tnget hingen, 2) nicht durd) die Deffuungen laus
fen, weunm der Sat aufgerx;t ift, 3) fih in Dder Spanb,
© wenn man eine Handyofll ufammendriifs, allen nnd micyt
burdy die Finger gleiten; a) fich mifd anfithlen, aber dody
etwad Tornig ober grieslidy fein; 5) fich febyr weit auds
firefen laffett, wenn man mit einer Meferflinge iider bafs
felbe hinfatre;- 6) feine {hwarzen Flefen haber, was ein
Beidhen whre, daf ed {idh erbizt bat, uud frine graues
ober gelblihen, wad Borhanden fein won Riecie anjeigt,
2) mit etrwad Waffer 3u Teig ganadt balb fart werben (ein
Beweid, daf ed viel Waffer einfangt, alfe trofe iff),
und einen fichy gut ml)cnben Leig geden.. Dody ift {egteres
bei feinem Meht, bas mehr Gtdarfmell und wemiger Kies
ber enthilt, weniger ber Full afé bei gribern, griefls
gern.  Bom Mebt das viel Waffer einfdiult, fagt man
ouch e8 quilft, und fann nady der Menge ved Waffers, -

Zeudys Brodbartunde. | 5
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_die verfdhiedene Meblforten einjichen, ibrén verbi@[tuiﬁ’,

magigen Werth beurtheilen,

Mandye priifen die Giite ded QBengenmeblB Bcfouberé,
indem fie etwad davon in die hole Hand nebmen, ed zus
fammendriifenr, und danu leife mit dem Daumen iiber das
snfammengedriifre Mehl binfahren, wobei eé feine Didys
tigleit und innere Giite angeigt. '

. Dber fie driifen dad Mehl mit einer Meffertlinge glatt
und eben, ftellen ficy gegen daé belle Richt und ureheilen
fo vorr feiner TWeife und Feinbeit; fie fehen auf diefe Art
genau, ob ¢d flefig und gemengt ift und ob ed Kleie hat..

Dag befie Weigenmehl ift hellgelblidweif, trofen
und fdywer. Driift man s in der Hand jufammen, fo

ballt e8 fidy Teidht ju einer Kugel; 8 it geruchlod uny

der Gefdymat it faft wie frifdyet Leim.  Die jweite Art
it matter weiff, hangt jum ibell an emanber, wenn
man €8 in der Hand jufammendrisfe. Die dritte Are wetd)t
in der Farbenmifdhung von den 'vortgen beiden febt.qb?
audy fein Gefdymaf und Gerudy vervathen die Beimifdyung,
weldye €8 etwa hat,. 3. B. Erofenmehl madyt e8 graulichs

weiff; Kolendampf gibt ihm cinen Fettgerudy, der Mehls -
~ thau einen bittern Gefdymat, der Brand madyt €8 vofigeld, .

ober fdywdrglidy,

Dad gute Rogg enmebl fa(It mebr ober weniger
in'd Dunfelgelbe; Dad fdlcditere ift rotb[td), fiiblt fidy
etwasd grod an, und, da ed junddyft von der S)ulfe aud

ben Rleien gewounen wird, fo verrith vis audy feine %arbc '

und fein Gevud.

Das gedirrte s))?eb[ hat {dhwarze %Iefc @rau ober
gelblidhgrau ift das Mehl, weun bder Mehibeutel bdie
feinen Kleien durchgelafien hat, wodurd) dag Mehl an
@iite und Werth verloren. BVerdorbues Mehlift faft immer
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fauer, ¥othlidy oder mattweiff und hat einen fcbarfen ftes
dyenden ‘Rad*gefd;mat.

' iBerfalfd)ungen des ‘))teb[é.

Bou -den BVerfilfhungen bed Mehi8 Fommen die mit
@rdent und giftigen Stoffen felyr felten vor; audy werden
wir jwefmdgiger im Adbfdmitt fber die Verfaljdyungen des
Broves von ihnen forechen. Hiaufig ift aber, befonders
feit einigm Jalren in Franteeidy, die Bermifdyung mit

RKartoffelarmedhl,

Sbufer Bufa; ift 3war an fih unfdidlicy, abet bodh filr

ben Biler oft unaugenebm, da ed bdann einen weniger
* binbendent Teig gibt, und ftetd mit Berluft begleitet, da
er Qad wolfeilere Kartoffelmehl, wenn er e darunter
- baben will, felbft beimijhen fanu. Man erfennt diefe
Berfalfchung a) mit einem Bergriferungdglas, das (ber -
fonders bei Sgnuenfdiein oder. wenn sran dad Mehl auf '
gefarbtem Papier ausbreitet) die Fimmernden frifallifden
Theile ber Kartoffelftarle fidtbar madyt; b)) durdy Huds
wafjden (3. 18), wobei dasd verfezte Mehl weniger Kles
ber juriifligt, ald das uﬁber\‘g;tt (Henry fagtb'inn erften
6—61,. im lesten 101 o/, trofenen Rleber ), ¢) an ver
geringeren 3dhigleit des ausd 2 Theil Mehl und 1 zoea
Waijer gemad)tw Leiges.

c. DBerbefferung bes fd){cd)tm ‘JJM)IG

Mehl, das ju nap ift, wie 3. B. das vou neuem
oder von it fehr genestem Getreide, und das daber ein
feudjtes, Flitfdyiges Brod gibe, lafje man vorher trofen
‘werden.  Yufferdem Fann man 8 mit weniger Waffer

*) Handl. Jeit, 1829. &. 239. - . :
5 0 T
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68 LBon den Unftoffen um Brod,

';u'nb mehr Sal; anmachen ald gewshnlidy; nnd bdemn
Leig etwad !B‘rantmein_' beimifdyent, der Waffer vom
Mehl abfcheidet, und indem er iy verflidhtigt Waffers
, bampfe mit fortnimmt; die Brobe dimner audwirfen und
langer tm Ofen laffen.
Mehl von unceifen, {dyimmiigen oder fonft vevs
dborbenem @etreide, dad wegen Mangel an Sufer und
\Rleber i dye gehovig gdbrt, und daber ein-fdiveres,
teigiges Brod gibt, verfest man, wenn ihm vorndmiid
~ Buyter fc[)it; beim Ginteigen mit etwad Sufer, fehlt aber
' ber Ricber audy, mit etwas Gallertabfud oder mit Giweif
ober mit Heberbaltigem Mehl. Augerdem fann man vas
Aufgehen ded Teiged nody befordern, wenn man folen
faure Talterve (Magnefia) oder fatt derfelben Folens
faures Lali (Potafdre) eintnetet.
Davy ) empfahl befonderd die folenfauve Talferde,
vost der 1—2 Theile auf 300 Theile neues Mebl geniigen,
., um das Brod {ofer, leidy, wolfcymelend, minder feudt
' ‘und haltbarer ju madjen. Audy Hat man fie mit beften
Crfolg in den Theuruygsiahren 1816 und 2817 in RNitens
berg und anderwdrtd angewandt. Bogel in Miinchen ers
hielt wou 1 &. des fdhlechteften Roggenmenls 100 Gran
Galj, . 30 Maguefic und 3 Ungen Sauerteig einen Teig
ber boppelt o hody aufgieng, ald der auf diefelbe Art
aber ohne Magnefia gemadyte; und auch nady dem Vafen
geogeres und {eichtered Brod gab. *) Man vermifdht fie

*) Philosophical Magaz. 1817. Dez. p.88. Runft: und Se-
werbdl. 1817. &.65. Leudid Handbudy XI1, 195,

Die Talfevde i unjhddliy, und Pommt dibrigend im
Kodyfaly im Juftand ecines Salges baufig vor. Dag fie rein ift
erfennt han davan, daf fie fidh gany in Sdwefelfauve 16
und mit derfelben Bitterfaly bildet.

*¥) Kunfts und Sewerbdlatt 1818, S, 74,
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am beften gleidy mit bem Mehl, da fie fo voUlfommner
vertheilt wird, ald wenn man fie erft {m Teig eintnetet
Ber|dhicdene Bufage , bie der Talferde Ghulidy wirken, wers
ben {dyon feit den dlteften Beiten 3u dem Brod genommen.
Pliniud erwihut einer Avt Kreide, die pwifchen Nuteoli
und Neapel auf dem Leutagifhen Higel gefunden und -
unter dad feinle Mehl genomuren wurde. Die parvifer
Biter wandten Taubentoth an, dev befanutlid) viel Kalls
erde enthalt, ,

PMehl, tnd dumypfig ik odber fonft einen unangenels
men @fej’d)mal angenommen hat, fann man verbefjern,
indem man die iibelrtect;enben Theile vevanlaft fidy ju vers
" flildhtigent, wogun 1) ftart‘e @arung, allenfalld begiins
- ftigt durdy 3ufay von Sufer ober Moft, oder Bierwiirze;
2) ein 3ufa; von Brantwein jum Teig; 3) farferes
HNusdbaten ; bei grobem Roggenteig audy 49 Werfen vou glile -
henden Riefelfteinen in den Teig beitrigs Auferdem ems
pfieblt man aud) in ben Teig tiefe Lcher, 5—6 Joll vou
einander ju maden, fie ‘mit- teofnen MMehl auszufillen,
und diefed am andern Morgen (beim Anbueten) herands

$u nehmen. Die Mulftvigleir gieht fidy in daffelbe.

Mebl, in bem ‘JRilbexi find, muf man Sfterd durdy
fiebenn, woburd) die Milben zum Theil getidtet werden
unb baun . gut trotnen [affen.

- Mehl pon audgewachfenem Getreide, das in der
Regel u wenig Kleber hat, madt man mit etwad Gals
lertabfud (oder ftatt deffen mit Ciweis und Waffer) ju
Qeig. Dat eé viel fiife Theile, fo fann man jugleidy
etwad RKartoffelmebl oder Erbfenmehl jufezen.  Pleifchl
empflehit den Teig beim Cinfduern ditnner und beim Knes
ten fejter als gewdhnlidy und die Brode nur 4 Loth fdywer
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sju madien, aber- nidyt linger al8 gewdhnlidy Ineten ju
lofien.

3. Bon ver Kleie, ,

Die Kleie befteht aus den Hiilfen oder Schalen ded Ges
treided mit mehr oder weniger anbhdingenden Mehltheils
then. *)

Die Hitlfen beftehen gré’ﬁtentbctré aus fafrtgen il)u[en,
weldje feine Nabrhaftigleit habenr, etwas ﬁrofng fdymes
tendem Ertrvactivitoff, Schleim und einigen Salzen.

iDte RNabhrhaftigleit der Klei¢ ift daber geving, und
um fo gevinger, je weniger Mebltheile ifir beigemengt find.

, Dagegen haben die [Hslidyen Theile, weldye il beis
“gemengt find, abfiihrende Cigenfdhaften, und daber, fo
wie andy weil fle den Magen und die Eingeweide fiills,
-obne gu ndhren, ift die Kleie bei mandhen Kovperbefchafs
fenbeiten miiglih, und Brod dad Kleie enthilt, nidyt
allein woblfdymefender, fondern audy gefiinder, ba ed nidyt
fo leidyt wie das faft blog aus Starfmeh( bejtehende Brod
%erftvpfung madyt, Der @btturg Feaner ju Aplesbury
bemerlft, baf die Berdbauungdfdmwaidie, befonders bei bizie
gen Perfonen, durd) dad Brod der Bifer fetd vevmehit
wird, wibrend vag von der RKleie nidyt gefouderte Hauss
brod, nidyt allein ndfrend, fondern audy leicht 3u vers
dauen ift und etwas purgivend wirft. Auch faird Magans
\pie, vaf mit TWeizenbrod und Waffer allein gefiitterte
. Hunde alle in 50 Tage fterben, wihrend andere mit Hangds
* brod (aud Eleienbaltigem Mebl) gefiittert, nichts Uebled
empfanden.  Fein gemalne Kleie gibt mit 3 Mebh!l ein

*) Hundert Theile ’IBmenl‘lele enthalten 54 Fafern, 193 Stark-

mebl, 412'8 in éIBaﬁ'er {08liche Topeile, 16 @mmﬁ, 133
QBaﬂ'er
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fdhmarges, frifdy angenchmes Brod, das fehr weiig nahre
(bafher man eine grofe Menge. effen fann, obhne Unvers
dbaulicheit befiirdyten ju miiffen), und fidy befonders file
‘Perfonen eignet, bdie wenig térperliie Befvegung haben. -

Hinfidytlich der Nabrhaftigleit aber ift dasd fl;or[)ané
benfein der R/Icie‘im.. Brod ftetd nadytheilig und vermins
vert felbft die Nabrhaftigleit dev itbrigen Mebltheile. Denn
wein Kovper , die nide nabrhaft find Chier die veiue
Kieie), mit foldyen die nahrhafe find (hier alfo dad MehD),
sugleicy in den Magen fommen, fo fudht dex Magen’ bie
erften fortzufchaffen, da fie {hur nuzlod find; fie gehen
fohnell durdy die Cingeweide -und nehmen dann audy die
nabrhaften Theile mit fich) fort, die aufferdem bei langs
fameren Durdigattg von dent @’ingemiben aufgenontimen
und von dem Korper ald Nahrung: beniizt worden wiren.

PNan vermehrt daher wol, indem man bdie R‘Ie&e mit
verbafen Ligt, bdie Maffe ded Brodes, nidyt aber feine
RNahrungsfabigbeit, und ed ware jwefmdifiger, aus dem
Brod filr Soldaten und Arbeitdleute, befonders in Jalven
wo bdas Getreide theuer ift, die Rleie ju entfernen,

Sn Frantreicdh nabm man vor der Revolution jum
Soldatenbrod 3 Theile Weizen - und 1 Theil Roggenmebhl,
yon bem bie Kleie nidht abgefondert war. Da aber wils
rend der Revolution gejeigt wurde, daf die RKleie nidyt
nibre, fondevn die Crnihrung ftore, unverdant durdgehe,
nicht in allen Fillen gefund fey, dag Berdevben ded Brods
beférdere, die Fauluip begiinftige, Betriigeveien von Seite
der Lieferer erleidytere, und audy mehrere Fabritherrn ges
funben l)atteu, baﬁ ¢8 beffer fey und die Arbeiter mebr
fattige, wenn fie Brod von Mebhl ohne Kleie andtheilten:
fo yourde befohlen vou 100 &H. Getreide 15 F. Kleie abs

Digitized by GOOg [Q



v
1

72 Bon ben llrﬁoffm jum %rob. :

;ufoubem, umd bas etba(tenc Mehl 3u Brod 3u verbalen,
von dem jeder Soldat wie vorber, tiglidy 13 &. erbielt).
) Anbderd ift 8, wenn man bdie unnabrhaften faferis
gen Theile der Kieie entfernt, uud blod die uwabhw
haften mic unterd Brod nimmt. €8 gefchieht did, wenn
man bdie Kieic mit Waffer ablodt, und den gefeihten Ak
fud *=) jum Anmadyen ded Mebhled nimme. Die {dyleintis
gen Theile bded Abfuded vermehren bdad Gewidit bded
WBrodes, macdyen daf ed linger frifdy bleibt >, und
im Bafen weniger eintrofuet (daher audy 253/, mehr
wigt); bie eigenthitmlich {dymefenden geben ihm einen
Haftigen Gefdmal. Diefe Berbefferung bdeé Brobesd
dburd) RKleienabfud ift in Deutichland fhon feit Jahrs
bunderten befannt 1), und hin und wieder gebrindlid.
Su Qondon erbielt man von 7 . Mebl g %K. Brod,
von 7%. Mebl und 20 Loth Klcienwagffer aber 12 %.20 Loth
Brod, das iiberdis beffer von Gefchmat war 11). )

Haggot gu Durham ward wihrend ber Getreids
Lheuerung veranlagt mit Kielenwaffer eingeteigted LWeis

: ‘)'Ahnéles des Arts An. XII. Nro. 62.

%) Qan muf ibn bald nady der Bereituug anwenden, da er
durd) Gteben fauer wird. Nimmt man fatt des Adfuded ei-
nen Rufguf mit Paltem Waffer (indem man Waffer eine Nadyt
siber der RKleie feben Iift, diefe dann gut ausdrift und das
Med!t aus ide reibt), fo bebdlt das Brod fem Weife umd
feinen Sefdymal.

¥y Wenn- man viel Kleienabfud nimmt, fo ift foldes Brod
nad) 3 Wonaten nod fo frifd) afs anderes nady drei Tagen.

1) Su der Kunts, und Shaplamtmer. 7. Nufl. Hamburg 1709.
wird Kleienabfud erivfoblen um Brod Fraftiger ju madyen
und § mebr 3u erbalten. w770 wurde ¢d in Franlreidy (von

la Junais), 1800 in Gngland fitr eine newe @rfindung auss .

gegeben. _
11 Bertaudiger 2800. S, 269,
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genbrod ju bafen, wobei ev um § mehr erbielf, ald mit
‘ gemﬁbulid)em Waffer. Er lieg 5 B. Kleie in 16 ﬂ.ﬂBaf-'
fer foden, und daffelbe bann abgiefen, und 50 F. Mehl
damit einteigen. Saly und Saucrteiy wurben wie ges,
wobnlidy genommen. Ehe ber Teig jum Ofen fam, wog -
er 93 . 13 Ungen, bda er fonft bei reinem Waffer nur.
85 . 3Ungen erhielt. Durd)d BVafen verlor er 10 K.
10 Ungen, wibrend mit veinem '‘MWaffer angemadyter Teig
15 . 11 Ungen verlor. _
Sn Dentfdyland nahin man auf den Saf Mebl (325%.)

* 93 berl. Sdyeffel Kieie, lief diefe 2 Stunden in 208 H. .

Baffer fodyen,. dadei oft sumviihren, dann durdy e¢in Sied
" feiben, dem MitRand preffen und nodymals mit Waffer
audwafden und preffen. Beide Fliffigleiten wurben zus
fammengemifdht und fatt Waffer jum Teigmadyen vers
wendet, Die fibrig bleibende RKicie dient ald Bichfutter,
nibrt aber wenig mehr,

4. if;ou b.tr Hefe

Die demifden Eigenfdhaften der Hefe l}abm wir
fdon S. 26 angegeben und daher hier nur nod) von ifhs
rer Grhaltung und Anwendung 3u fpreden.

Jn ber NRegel faufen bdie Biler bdie Hefe von den .
Bierbrauernt und Branuntweinbrennern; dod) erzengen aud)
vinige fich diefelbe Fiinftlich.

Bon der Bierhefe unterfdyeivet man:

1) Oberbhefe, welde auf ber Dberflide bdes Biers ‘
exfdeint, und weil fie, went man biefed in Fafjern
giren (afit, durdy den Spund abflieft, audy Spunds
Hefe gemanst wixd; dic veinfle und Craftighe.
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"9) llnterbefe, die fidy auf dem Boden ber Girungés
gefage ober Faffer fammelt, und bal)er andy B os
benbhefe, Faghefe genannt wird, Sie ift fd)goatv

gety unrein und weniger fr&ftig.

Beide. Sgefeuarten frennt man wieder, je nacydein fle

‘von weifen oder braunem Bier l)ctrubren, in Weipgbiers~ -

_Befe und in Braunbievhefe. Legteve enthilt btttexe

Stl)e;le, unb eignet fidy daber uidyt 3u feinem Brod, mes

wol man ihe durdy Auswafden mit Waffer einen Theil
ber Bitterbeit benehmen Famr.

. Die Giite der Hefe erfennt man baran, bag 1)
einige Tropfen derfelben in fiedended Waffer geworfen,
wie Fett gerinnen, und nidyt ju Boden firfens 2) etwasd
" derfelben unter Mehlteig gefnetet, denfelben an einem
warmen Oct bald gehen madht. '

BVerbeffern tann man {dhwadie Hefe, indem man
etwad Sufer und Mehl oder Makymebl nebft lauen Wafs
fer unter fie einvithrt, fie damit aufgehen Iift, uud die
Maffe, wenn fie in voler Garung ift, anwendet. Dies
felbe Behandlung vermebre andy die WirtfamPeit der
guten Hefe. Bei folder, die Sdure gebildet hat, it ed.
vithlidy sugleic) etwad Talferde guzufezen. Wiele Biler

halten audy einen Sufa; vou Branntwein fiie vortheilhaft,
\ Um bdie Hefe gut gu erbalten (aufubewabren)
bringt man fie an einen fithlen Ort (am beften im Keller):
und iibergieft fie mit Waffer, bad man von Jeit ju Jeit
abgieft und durdy frifhes erfest. Gefchieht bdiefe Cus
wenung alfe Tage, fo Balt fie fid)y im Keller 3—n Wodhen.

Aufferdem Fann man fie aud), nachdem man fie dupd

. uépreffen miglicht vom MWaffer befreit hat, mit dem -

gleidien Gewidyt 3uter verfezens So, obter allenfalis
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audy nody mit Beimifhung von etwas trofenem IMehl,
bleibt fie an einem fiihten Ort gut. Der Jufer fchadet
bei der Anwendung nidhtd, und verftirtt im SGegentheil
bie Gdrung. IWill man ihn aber nidt im Teig haben,
fo barf mart die Hefe nur vor denr @ebraudy mit QBaf'et
auémafd;en .

An mandjen Orten (befonbers aber in @d)meb'm, in
Slandern und Rordfranfreid)) trofnes man die Hefe
aud), und verfendet fie in diefem Juftande ohne Gefabr.
Man wijdt fic mit. Waffer aud, preft alled Waffer in
Gifen ab, und breitet damn die {dhon giemlich trofue Hefe
an ber Luft, Sonne, ober in einer geheizten Kammer, 1)
auf Ceinwand, oder 2) auf Tafeln von leicht gebranntem
: @ips (ber viel Waffer einfaugt, und fo das Trotnen bes
fd;[eunigt), oder auf Mavnmor, oder auf Tiihern fiber -
QIfd)e, oder 3) auf Befenreifig, oder 4) anf Strohmatten
and, und Lift fie hier vollfommen trofen werden. Gut-
ift es, fie babei von Beit ju Jeit umzulvenden, oder-
tpenn man fie in groferen Gtufen trofnet, Ddiefe 3u gers
brifeln ), -

3u Longisland in Nordamerifa madht man Hefens
fudyen, die ald ecine Art getrofnete Hefe angdefehen weys
dent fonnen. Sn eimen heifen Abfud von 6 Loth Hopfen
in 3% bair. Mag Waffer rvithet man 33 H. Roggenmeh(
ein, und wenn er lauwarm ift '3 Map Hefe, [t die
Mifdhyung given, und fest am andern Tag 7 F. Maié»
mebl (Srbfen- oder @etffcna, nuy Fein Qﬁexsenmebl gil
bicfed Flebrig ifty 3u, wobdurcy ein feifer Zcug entfteht,
ven man Fuetet, in hodyftens 1 3ol bife Plage ausrollt,

*) eudys Kunft Prefbefe su bereiten. .27, 6. Rirnb.1831,
. *¥y Miebr febe man im obigen Werk: ' :
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und mit einem Bierglag aus dicfen Scheibent ausfticht,
I weldye man unter t&glid)m Umwenden an der Sonne trofs
. men [aft. Sind fle gan trofen, fo bewghrt man fle in
veridlofjenen Gefifen auf, wo fie fich Jahrelang baltem.
IBill man mit hnen bafen, fo zerbridt man einex ober
mehrere diefer Kudyen, weidht fie in heifem MWaffer, lift
fie itber Nadyt an einem warmen Herd fiehen, und ger
braudst fie dann wie gewdhnlice Spefe. Sie geben pors
treffliched Brod.

Aehnlidhe Hefentuchen fann man erhalten, wenn man
$efe, oder Mehl das mit Hefe in Glrung gebradyt wurde,
durdy Bufag von Gtirfmehl trofen madt, dann in Kudyen
formt, und vollendd trofnet. Natiirlidy mu§ man aber
von biefen Kudyen mebr anwenden, al8 vou der Hefe, da
. fie mmger Kraft haben.:

um bie Hefe gu vermebren ober mit wcntg
Hefe piel eig in Gdrung 3u bringen, hat man
viele Borfdyriften:. IWSIf der vorjiiglichften find in Leudyd
Kunft Hefe gu bereiten &. 35—Aa9 angegeben.. Jn der
Hauptfache berubhen alle darauf a) blofed DMehl, oder b)
mit uler verfested Mehl, oder c) rohe odber gefodte gevs
vicbene Rartoffeln oder d) Weizenmehl unter Sufaz von
warmen Waffer mit wenig Hefe in Gdrung u bringen
und bie girende Maffe dann Ratt Hefe ju beniizen. Man
fann biebei, um Sluerung gu verhiiten, julegt nody etwas
Qalferde oder Ammonial jufesen. Die auf diefe Art ers
Baitene Syefe bat gugleihy wov Der anbdern ben Borgug,
bap fle den Gefchmal bed Broded beffer erhilt. Befons
bere Borjdyriften findet man in oben crwihntem Werf,

Man fann audy mit der Hefe auf diefelbe Art wers
falren, wie wit dbem Sauerteig, nimlidh jucerf einen
Theil bes Meh(é mit ibr in Garung fegen, dann

- N I |

\
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fiened Mehl, einfretent, dad mun wieder in Garung fommt,
und diefelbe Arbeit nodinals wiederholen. Auf diefe Art
veidht ein Theeldffel Hefe fir einen Sceffel Brod fin,
Man gervithet diefen in 3 &F. warmem Waffer, rvithre Meh{
vamit an, Lift 1 Stunde gaven, vihre dann melir Mebl
mit-3ufaz von 1 %. Waffer darunter, [3ft 2 Stunden
gdren, fnefet dann alled Meh! mit 3 % Wafjer an, lagt )
3—4 Stunden garen und dann baten.

Riunftliche Hefe maden bdie Bifer gemsbn!td;,
indem fie Meld mit Heifem Waffer anmadien, etwasd Hefe
parunter vithrent oder fneten und die Maffe gdren laffen.
@3 ift bid aber eigentlich nur eine Bermehrung dber .befe,f
woriiber fd)on oben (S.76) gefpvrodien wurde.

@igentliche Borfdriften jur finftlichen Hefenfabrifas
tion findet man in Ceud)d Kunit Hefe ju maden S. 50—
90. Die meiften beruhen davauf, eine Wiirje aus Mal;
und Mebl 3u bereiten, biefelbe in Gdrung ju bringen,
und bie %Iuéfdmbung ber Hefe durdy Bu{age 3u befdrdern.

Die Biifer wenden audy unter dem Namen Beug\
verfdyedene 3ubmttungm an, weldye die Sbefe erfezen.
Einige Der gebrauchlidften find:

1) bivfer Hopfenabfud,
2) Hopfenabjud von 4 Handen Hopfent mit Weigenmehy,

" etwas Sauerteig, Bufer und dem zu Schaum ge-.

frblagenen Weifen von zwei Eiern in @&rung ges '

bradyt.
8) !‘)opfenabhb mit Mehl, Bulfer und ctmaé ‘Dotafd;e
q) Givotter, Jufer und Branntwein.

Die Biiter in Parid wandten friher audy Taubens
und Hithnerfoth an. Andere gebraundien folenfaured Am-
moniaf. Ueber die Wirfung ded lejtern wird im ndd)ftm
Abfchynitt einiges vorfomnen. :
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Die Hefe, wird vorndmlidy in dem Landein anges
wandbt, wmo die Bierbrauerei im Flov ift, und hier wegen

 ibyrer fraftigern Wirfung (S. 28) befonderd bei dem feinen

weifen Brod dem Sauerteig vorgesogen. Sn Spanien,
Portugal und deir meiften Siivlindern fennt man fie nict
und madit das Brod blod mit Sauerteig. Sn Paris wens
bet man fie an, und bejieht viel getrofnete Hefe aus
%Ianbern. S.Dmrt gebraud)t man dort aber 3ugleich nod;

" @auermg, und nimmt 3. B, auf 232 &, Brod (58 viers

 pfitndige Laibe). 16 Loth Hefe beim erfen Bafen, 12 Lotl

beim jweiten, da man bier fdon den mit Hefengufag evo
baltenen Sauerteig verwendet, und fo fpiter .8 und zus
lezt nur 6 Loth auf 232 %. Brod. ‘
Uebrigeud fann wman anwehmen, daf 1 . Jgefc 30
bid 10 %. Sauerteig erfest,

‘5, Bom Sauerteig. y
. Unter Gaucrteig verfteht man Mehlteig den.man an

‘ginem mqtmen 'b.rt_ftveben lie§, bid der in ilym enthaltene
. Buler nidit allein in weinige fondern audy in faure Ga-

rung gefommen, -und demjufolge Effigfauve (oft -aud
Milcdhyfdure) gebildet hat welde dem zug einen fauven

- ‘Gefdymat gibe.

- Diefer gggorﬁe Teig dient ebenfalld jur Evregung
der Weingdrung, wiewol er ungleih weniger Priftig

wirft, ald die Hefe, und wegen der {in ihm enthaltenen

Saure vorndmlidh den Cintritt der fauren Gdrung bes
fhleunigt, und dem mit ihm verfezten Brod einen mehe
ober weniger fauren Gefdymat gibt.

~ Subeffen befdyleunigt ev die Gdrung, die in blog mit
Waffer angemadytem Mehl nur langfam erfolgt, dody febr,

1.
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und Der mit Sauerteig verfeste Brodteig geht daber uns
g[eic() mebr anf, gibt lofered, leichter verbauliheves umb .
fd)mafbaftereé, wenn g[ud) etivad nad) Saure fdymetens
bed Brod. .
T Rur muﬁ man, um buefen Bwef ju etrendyen, ben
@aucrmg in betvadytlicher Menge anwenden, da mur dep
gevinge Theil @efe , bie fidy in ihm ausg bem Sleber ges
bildet hat, gdrungderregend wirft, nidyt aber bas Stirk
mehl, weldes den Spauptbeftanbtt)m[ be8 Sauerteigs
auémad)t

* Bereitung de8 Sauerteigs,

MMan riihrt oder fnetet Mehl mit warmen Waffer ju
einem difen Teig an, und laft diefen an einem warnen
Ort mit Mebl beftrent und bedeft, damit er nidt evbals
tet und anstrofnet, fo lang ftéhen, bid er fidy gehoben ™)
hat, und bid vie weinige Gdrung vorviiber ift.

Danw Enetet man nenerdings Mehl und laues Waffer
eitt, und (gt bie Mifchung wieder given, wodurdy fich -
© ey GSiure entwifelt, und auch bas neu 3ugefem Meh(
Gauerteig wird. Dié wiederholt man nody ein over
mebrmal3, und.nennt den Sauerteig, je nacdem er eins .
mal,  sweimal .oder mehrmal mit Mebl verfehen wurde,
Gauerteig vom eviten, vom jweiten, vom driften
u. fo. fort.  Meiftend Fuetet man . dreimal Mehl:ein und
lagt jevesmal girem, ehe man den Sauerteig jum Brod
anwendet. - ’ '

\

- *) Das Heben erfolgt durch die fidy entwilelndent Luftblafen,
weldye wegen der Jahigteit des Teigs nicht enteidyen Fonnen.
. Sn Felvbitereien, wo man den Sauer oft in cinem Sal
forttrdgt, gefhieht 8 bidweilen, daf er deim Anffteigen dem
Satb jerveift., IMan dacf daber in einen Scheffelfal nur
3 ©defiel Sauer fullen.

Digitized by GOOS[C



80 _ Bon bden Urftofen gum Brod.

PMan ounte gwar audy aunf einmat alled Mehl mit
affer ober mit Waffer und Sauerteig anmachen, und
$u SGauerteig werden laffen; aber dad dftere Anfneten
madytvie Gavung and die Mifchurig bed Teigé volfommner
und ift bei mandyen “Srtliden Berhiltuiffen ndthig, um
bent Sauerteig ftetd in Gdrung und Kraft ju erhalten,
ober weil eé an Beit fehlt, gleid) cm'favnss alled Mehl ges
bivig einjufneten.

" Mebrigend eignet fidh ein blod durdy einfaches Anbues
“ get beveiteter Sauerreig weil ev- mmger gegoren ()at
(mmger fauer ift) beffer 3u feinen BValwerfen, und wird
baber bei biefen vorgegogen. '

Der fo durd) einfaches Unfneten gubereitete Sauers
teig, oder bei fortgefestem Bafen vielmehr ber, der fetd
vom vorigen Bafen itbrig bleidt, heift Grundfauerteiy,
Hauptfauerteig oder aud) blod Grund, Gruud
fauer. Der weiter mit Mebf verfegte angcfrtfd;ter‘
ober jugeridhteter GSauerteig. .

Hat man {dyon vorher gebafen, fo behals man flets
Leig itbrig, der fdhon gegoren hat, fnetet unter diefen
Blog frifches Mehl und Waffer und Iaft die Mifchung
fanern. Das {don gegorne Mehl befchlennigt die Gds
rung und man erhilt den Sanerteig fdyneller fertig, uud
yflangt ihn auf diefe Art beftindig fort.

RNody fdmeller fann man aber Sauerteig erbalten,
wenn man Waffer, in dem Hefe abgerithre wurde, unter
bad Mehl tnetet, und diefed damit unter Anfeifdyen given
Lat, bid e fauert. '

Anfangd nimmt man jum Sanerfeig wirmered Wafs
fer, madit ibu aber fefter alé fpater. . Hudy gicht man
bei Sauerteig dev lange halten (rangfam girven) foll, Sries
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ober grobeé ‘.Utcl;[ bm feinen vor, da -erfleres langfa-
mer gart.

Bei taltem Wetter fuetet man ibn mehe ald bei wars
men, dba er dann ohnedem langfamer glrt.

Sauerteig, ber burd)é Riegen eine  Rinde (einen
Sdyorf) erhalten hat, muﬁ vor dem Gebraudy, bamit. bte
Rinde evweidyt, mit Waffer ctngemcid)t, mit SMehl anges
feifdht, und in neue Gdarung gebradyt werbden.

Selyr vegbeffern fonnte man den Sauerteig, wenn
man dem Mehl gleidy anfangd ober fpdter etwasd Juler
beimifchen wolte.

- Gerner liege fidy frine. oft. nadytheilige ju grofe
Sauvre durdy Einfreten vou ‘etwas Talferde oder Ants
monial wegfdaffen. ' -

Bei Sauerteig, der u fav?t ghiet, fann man durdy
Gefalten (Riiften), Gigfueten von faltem Waffer oder vor
etwas i Waffer geldstem Kodyfal; die Barung magigen.

‘Bu fhwad) gavendem bilft man durd) grofeve
Wiarme, Bedefen mit (warmen) ‘zudyem 2,

Uebergornem durch Grregung neuer Girung, burdy
"@infneten von Mehl und Waffer oder etwas Buter,

- Die Gitte ded Sawuerteigd erfennt man
1) am geiftig fauerliden etmwas fdarfen Serudy; - _
9) dag er auf dem Waffer fdwimmt, was ein Beweid

" ift, dag fidy viel Ruft it ibm entwilelt und iva aufs -

getviebert hat. Nur bei dem fehr feft augemadyten

- @rundfauerteig ift - did md)t ber. Fall, da er u

fdhwer ift. _
3) baf fidy, wenn man mit dem Finger in ihn bruft,

die entftandene BVertiefung bald wieder ausdfiillt.. Disd

SKennzeidhen gilt befonders filr ben Sauerteig vou
QLeudys BrodbafPunde, . ‘ 6

)
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Weigenmehl. Bei dem von Roggenmehl, dent man fo
yeit gdrven (aﬁt, daf die Weingdrung fdhon voriibers
-geht und die fauve beginut, ift e weniger der %}all,
ba ber Teig bei fo weit vorgefdyrittener Gdirung
fdhon mebr gufammenfall.

b, Qlufbemdbrung bed @a{urtcige. v
Die Saure, welde fidy im Sauerteig gebildet Hat,

-, heffd)minbct, wenn er {ingere Jeit tiegt, theils indem

fie in die Cuft entweidit (fid) verfliichtigt), theild indem
fie durdy fortfdyreitende Gdvung jerfest wird. Ter Saners
teig verliert dann feine Kraft, d. b, ervegt die Gdrung
nicht mefr, oder erleidet felbit einen Unfang von Faulnig,
in Folge weldyer er bitterlid) {hmeft und das Brod vers
~ birbt, dad man mit {hm in @atung fegen will..

Man bat gwei Mittel gegen diefen Uebelftand. Das
“eine Defteht barin, daf man den Sauerteig beftindig durdy
Bufa; von frifdem Mehl (oder von Sufer) in Ga-
rung erhialt Cibn auffrifdt, ernenert); dbas anbdere
beftelit darin, daf man ihn tvofnet, wobei jeber fer:
neteu'.@&tung, und folglidy andy der Faulnif vorgebeugt
wird. - Dody entweidyt bei diefem Trobnen ein Theil feis
ner Saure in vie Luft, und er verliect daher an Kraft.
1) Duvdy Auffrifden. Man vithet ober fnetet von

Beit ju Beit neued Mehl mit lauem Waffer in den

Ganerteig. _

Gewshnliy madyt man in bder @Ee beé Baltrogd eis -
sen fogenannten SanersOre. ober Brunnen mit dem
dort befindliden Saunerteig, um bdas Wafjer juriifzubal-
ten, gevtheilt davin den Sauerteig, und fest (Enetet) wedy
feldweife Mebl und Wafjer gu.
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Dicfed Auffrifdyen mug audy fletd mit altem Saners
teig vorgenominen werden, um ihm wieder Kraft gu ges
ben. Gben {o mit Sauerteig, der ju lang gegoren hat,

Audy friftht man in der Regel jeden Sanerteig einiges
mal an, ,glje man ihn gum Baler verwendet, da durdy
bas Auffrifchen feine RKraft fetd vermehrt wird, Den
sum Roggenbrod frift man gewshulidy jweimal, hidy
flens breimal anm, und verboppelt ober verdreifadyt das
burdy jugleidy feine Maffe; das erflemal 3. B. nady 10,
bag jweitemal nod) 6, das drittemal nady 4—5 Stunden;
body bhangt bié von den Srtlidgen Berbiltyiffen der Bis
fevei ab, ‘ , o

Sn Siibdentfchlaud wird der Sauerteig Frifdel
genanat. ; - o
’ Sn mdudaeu Batereien beftreut man ben Sauerteig,

welden man im Baltvog filr dad nidyfte Gebdt guviibs
lagt, mit etwad Kodfaly, damit feine Rinde niht fo
fdynel vertrofnet.

2) Durdy Trofnen, Man madyt frifdien oder den
im Battrog jurittbleibenden fhon an {id) abgetrols
neten Gauerteig in Feine Wolgern ober Kriimeln,
fage {hn vollendd trofen werben, und bringt ihn in
Gitdyen, die man an cinent teofuen Ort anfhingt.
Go getrobneten Gauerteig nennt man Gritmels

fauevteig, Grimel oder Kriimgen.

3) S Kellern. Kann man einige Jeit lang voms
Sauerteig feinen Gebraudy madyen, und will ihn
" nidht beftandig anfrifhen oder trofnen, fo fann man
ihn in ein holerned Gefaf einfdlagen, bif mit Wbl
beftrewen nud an einen fithlen Ovt . B. in den
SReller) bringen. : :
6"
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84  Bon ven Urfioffen jum” Brod.
| Unwendung ded Sauerteigd.

Teber bas Berbaltnif, in weldyem man den Sauerteig
gum Brode fest, gt fi) nichtd Beftimmeed angeben, bda ’
¢é 1) von Der Urt bed Broded, 2) von der Befchaffen-
Beit des Sauerteigd, 3) von der Trofenbeit ded Wehles;
8) von bder Witternng abhingt. Bei trofenem Mehl hat
man weniger ndthig, a8 bei feudsten, Bei warmer
. Mitterung weniger -alé bei Talter. So fonn mait 3. B.
bei wavmen Wetter 3 ves eigs @auertexg nehmen, bei
taltem aber L. 5D2an fann felbft 3 Sanerteig nefjmen,
aber dann 'bart ‘biefer nicht farf gefduert haben.

Einige befondere Arten Sauerteig.

Gauerteig anud Kleie ober Hivfewrmehl und
Moft. Man tnetet HirJemnehl oder Weizentleie mit eben
“in Gdrung tretendeut Weinmoft (oder dem Schaum dedfels
ben) an, formt bie Mifhung in Kucdhen und [t fie an
der Sonne trofnen. Beim Gebrauch evweidyt man fie im
- fMBaffer. Sdyon Plinius erwibnt diefed Sauerteigs. Uebris
gend maditen die Romer den Saunerteig, fo lange fie Gers
‘ftenbrod afen, von Erbfemmebl; su Plinins Jeiten aber
pon Dem ju verbafenden Mebl feloft; bas fie mit Wafjer

" fneteten oder fodytenm und dann fiuern liefen; juweilen

auc) von gefodyten oder gebafenen RIsfen von Gerfiens
mel)l, bie man ebenfallé fauern lieg.

Sauerteig aud Kieie und _.f)opf-e-n;%wfnb.
Man (68t etwad Sauerteig in heifem Waffer auf, vithre
eine Mifdyung von § predburger Mezen =) Weigentleie und
1 Mag Hopfen damit an, it fie jwei Stunden garen,

*) Derfefbe hat 53 Liter.
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~ formt fie dann-in Kugeln, bie man in ‘.’B‘eipntlcﬁ hews
umdreht und auf einem Siebe an dev Somme ober auf
citem Ofen trofuet, wobei man fie, wenn fle halbtrofen .
fiud, in Stiife jerbridht, und vollends trofuen lift. So
' l)alten fie fich ein Sahr [ang.

Diefer Gauerteig Par) ift u errqm und an atte
dern Orten in Ungarn gebrandylidy.

Sn Komorn briht man Weizentleie mit fiedendews
SBaffer an, netet dann gegornen Teig ein, HKifit die Mis
fihung gdven, dann formen und trofnem.

Andere Borfdrift sum Debrejiner Sauerteig.
Gin wiener Bafer {dligt in Dinglerd Journal. Bd. 36.
S. 114 folgende Bereitung ded debrejiner Sauerteigd vor.
Man Loyt 2 Loth Hopfen mit 4 Maf Wager aué, vithrt
3 bed gefeibten Ubfuded mit TWeizentleie an, lift bdas
Tegte Drittel fo weit abfiihlen, bid ed Yauwarm i, vihet
€3 dann mit g 83:' ungefalzenem frifdyen Gauerteig ab,
giefit die erfte Mifdhung wenn fle nur nody lauwarnr ift,
su dem Sauerteig, laft alled 12—15 Stunden in einem
_ warmen Simmer giren, bdann in Kugeln formen und an
_ber Luft trofnen. ' -

Beim Gebraudy jevtheilt man die Kugeln in warmem
MWaffer, Enetet Mehl damit an, lift §—8 Stunden giren,
dann wieder Mehl und Waffer einfueten, 2—3 Stunden
given, wieder (Faltered) Waffer in dem Saly (2 Loth auf
die Map Waffer) geldst ift und Mehl einfneten, und
dent dann erhaltenen Teig ohne weitere Girung formen
und bafesn, '

Sauerteig mit Lerchenbaumrinde. Die Jiger
in Sibivien nehmen den Baft bded Levrcdyenbaumes, dev

4

© .- R
i, . -
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86 DBon den Urfoffen jum Brov,

fiife Theile enthalt, n"méirmm‘ibu. 3 Stunde mit Waffer,
fncten dann Mehl mit an, und vergraben dicfed 2 Stuns
den in Schnee.  E3 givt und dient alé Sauevteig.

Buttermildy ald Sauerteig. -

Bu Galaid in Franfreicy wendet man flatt ded Ganers
teigs und Waffers Buttermildy an, welde das Gewiche
bed Broded febhr vermehrt und bewivlt, daf ed nady adit
Ragen nody fo frifdy ift, ald mit Sanerteig gemadyted
nad) gwoei Lagen. '

-
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BVierter thfd)mtt.

%Illgemcme Datrftellung der Bereitung ded ZBrvbeé
aué Mehl.

1, !Bcrfabrungéart tm %[(gtmemm. .
Bermifden ded 9)2:9[6 mit ﬂBaffcr

ch erfte Arbeit mit beur geflebtess Mehl . 67 ift
bas Bermifdjen dedfelben mit Waffer und dem Gdrungss
wittel (Sauerteig, Hefe). Diefed Bermifdyen gefdhieht
indbem man entweder 1) den Sauerteig odev die Hefe mit
Waffer vermifeht (durdy Jecdritfen gwifdhenn dem Hine
denic) und dag Mebl nady und’ mady eingithre, oder
2). indem man guerft einen Theil bdes Mehls mit dem
Waffer anmacht, dann mehr Mehl und Wagfer 3ufest,
woriiber bei Angabe der eingelnen Brodarten das Nibere
$u erfeben ift. Uebrigend fezt man bei diefem Bermifdyen
nidt alled Mebl (gewshnlich nur §) su, um dasd iibrige
sum Ginfueterw bei dev jweiten Garung su haben. Der
diinne Teig, der burd) diefed Anrithren mit Waffer ents
fieht, wicd in Sid-Dentfdyland Dampfel genannt. .

Sm SBattro/g madyt nian diefen meift auf einer Seite
dedfelben binter einem -ﬁ'BalI’ vor Mehl.Coem Steg) an,
ber dad Ausfliefen nady den dibrigen Theilen bded Bals
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88 Qarfttllung ver: Brodbercitung. .

troged hinbert. Jn Frantfreich heifit diefe !Bermfung la
fontaine (ber Brunnen). \

“a, Wirme ved Wafferd.

- Dasd Waffer wird dazu lauwarm (17—30°R.) genoms
nommen. RKalted Waffer verbindet fich nicst fo leidht mit
dem Mebl und. exfdywert die Gdrung. :?,u heifed wiirde
cinen Theil des Mebles Feifterartig madyen und bie
Kraft der Hefe oder des Sauerteigd, fomit die Givung
fodywidyen. Mandye Bifer 3iehen. dberhaupt bei Weizens

. mebl bdasd fﬁble Waffer dem warmen vor, da lejtered
- fteté Der TWeife,, uny bem %rucbtgefd)mal bed Brobed
nad)tbetltg ift. Bei moggenmebr ift bagegen warmeres
Waffer uithig, da diefes Mehl ehwas. fleimi werden
muf, wenn ed einen guten Zeig geben foll. Sm Winter
nimmt man dag Wafer wivmer ald im Sommer, da bdas
Mehl und der %aftrog ed bann ot)nebem meby erfilten
(weil fle falter find). Bei grobem Mehl nimmt man
wdrntered Waffer, ald bei feinem; eben fo wenn man wes
niger Puetenr, und wenin man trofneres Brod erfalten foill.
 $eifed MWaffer evzengt eine difere Ninde (weil 8
mehr Waffer mit dem eyl vereinigt, biefed Flcifterartig
mad)t) 5 bewirft aber aud), daf die Ninde leidhter abs
foringt.  Ueberdid jerfidrt eé ben feinen Gefdymal Ded
Mehis (den Fruchtgefdhmat),

b. Menge bed &Baﬂ'eré.

SDte Menge beé Waffers, m[d)eé man lmm @inteis
gen mmmr, ift verfchieden, je nach der Befdhaffenheit ded
Wehles und je nacy der, weldye dad Brod evhalten foll.

3¢ trofner (Alter) vas Mebhl ift, je langer man fnes
tet, je mebr Saly man gufest, je fleiner die Brode wers
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den follen, um fo mehr MWaffer foun man nelhmen. Sw

SWinter fann man mehr nchmen, afé im Sommer, da dev

Reig fefter wird und nidyt fo leidht fliept. Bei trofner

Witterung melyr, alé bei feudyter. Grofe und bife Brode
_ vertragen weniger %aﬁer, weil dag. Waffer wegen ihrer.
. Dite mabrenb ves. %atené nubt gut entweidjen famt,
‘und wenn 8 fidy in bhmpfe vermanbelt , ben Teig. gers
reift. Derfelbe Fall findet audy beu fleinen Broden ftatt, -
wenn_ju viel Waffer genommen wnrbe ' Gie erhalten 3u
groﬁe Qlugeu und die ERmbe veift fi d) von ber mee [od.

- .JC mehe QBaffer man nimmt, um fo fdwommis
ger ¥), grofaugiger, feudbter und weniger weiff wird dbas
Brod, und.um fo mehr verfiert e8 im Liegen an Gewidye.

Nltbatened Vrod (bad wicder einen ITheil des Wafferd .

verloven hat) ift coen bedhalb weifier, ald nenbatenes.

‘Bu viel Waffer erjeugt itberdié alle Nachtheile, yeidse
wiv oben ald Folgen vou 3u l)eiﬁem Waffer anmg:bzu
l)aben. ) o,

Se weniger Waffer man nimmt, nm fo fd)mtet
ift Der Teig gu Fneten, wm fo wenigér geht er, um fo wes
niger Waffer bindet ér,‘nm fo feidhter und um fo nahys

‘ . bafter, aber audy fd)mr verbaulicher sund fatugenbcr mrb
baher das Brod, ~

Sn Allgeneinen vedhmet man auf 100 K. Mehl 50
bis 75 B. Waffer; bei Kaffebrod das viel Saly erbilt
und dilnn geformt mrb, aber faft gletd)e Lheile Waffer
und SJM)I '

*) @don die Parther hatten ein auf diefe Art gebatenes Brobd,
vad aud mit fehr viel Waffer verdimntem Teig gebaten wirde
und fo pordé wie ¢in Shwamm war. @ie nannien e
PWaffer-Brod,
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()0  Darftellung der %robBtr‘eitung. ;
' 2. . Erte Gdrung,

Dent anf -sbige Art: erhaltenen dilnnest Teig bebeft
man nun mit Thdern, bamit bdie MWirme beifammen
bleibt, beftrent gu gleidiemt Ivief feine Oberfladye wol
audy mit etwas Mebt und Iagt ihn an einem magig wars
e Ovte (der Vafftube 1¢.) einige Beit Cmeift iiber %ad)t,
ober audy nur 4—6 Stupden) fteben.

@8 erfolgt durdy die Ginwirfung der Hefe ober ded
Eauertetgé auf den ufer im Mehle cine Garung, in
: %olge welder viele Euftblafm entwifelt werden, und

bcr Zeig fidy febr febt ‘aufgeht).

3, Cinfneten von Meh! (@mmadyen}

' Sxt bes aufgegaugenen Teig Enetet mam num mebe
Mehl, va er in diefem Juftand 3u weidy ift, wm gebafen
werbent 3u Founen. Berfibhrt man nady der gewdhnlicdhen
Aet, wo uerft nur ein Drittheil ded Mebled mit dem
- Waffer angemacht wird, fo Tuetet man dann bie dbrig
gebliebenen gwei Dritttheile und dad gur Bildung eines
gigen Teiged. nothige Waffer ein.

Man fann diefed Waffer auf einmal oder auf me(w

mal . ejufneten. Sm lejtern Fall wird ber SZus ;artet, :

man muf aber linger Fueten.

 Bei Semmeln Fnetet (madyt) man in Sv-Deutfdyland

meift auf gweimal an; dad beift man. tnetet nidyt gleid

alles Mebl und Waffer in den Dampfel, fondern einen

Kheil et madydem man ihn wieder 3—3 Stunbde gehen lief.
Dasd Cintneten ift, infoferne 8 von Menfdyenhinden

gefchiebt =) eine mihfame Arbeit, und muf mit grofer

* :Du swePmadgigern Knetmafdyinen find im ﬂbfd)mtt non den
Serdathen befdyricben.
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Sorgfalt gefdyehen, da mur die Bermifdyung aller Theile
und die Sertheilung afler Kldmpdyen ein volfommen gus
teé Brod gibt, N

' SMan tannm bei bem Rmten vier slrtmtm untcrfd;w
ben; ndmlidy

1) Daé Gingreifen und Bugrufm, molm man
mit den Armert und Hinden durdy den Teig fal)rt s und
ihn mifdt. Eine Hand ;u[;t man dabei an, bte cmbete
ftéft man von fi dy .

2. Das 3etr¢t(mt, ober ﬁufreubeu, molm man
allen Teig jwifdyen den Hianden gevreibt, damit er gleidys
férmiger gemifdht werde.

3. Das Kneten, Uebers oder Untereinanders
wevfeu. Der Kneter nimme ein eingelned Stilf bded
Leige8, und arbeitet ed befonderd dburdjeinander, indem
er 8 jwifdjen den Hinben brilft, wo dann der Teig fiber
den Beigefinger hevaudgeht, und in dinne Stitle gertheilt
wird.  Hiedurdy wird befonderd der Flebrige elafifdys
widerftehende Theil ded Teiges jertheilt, und dadurd) jever
Lheil gletd)formtg von bder Feudtigleit burd)brungen.
Der Kneter legt jebes eingelne fo burd)gearbmete Stiif
an bas Gube Des Lreoged und fabrt fo fort, bis et a[lm
Leig durdhgearbeitet hat.

‘8. Dad Ausdftofen oder Durdyfndbeln, wobei
man den Teig mit gebaliten Fauften fd)[agt, jerftogt,
ftampft und gevfdmeidet. \

" Bei der vorhergehenden und bei btefer Hrbeit mup
man fuchen, Luft in den Teig eingudringen, bal).e: den |
Leig in die Hobhe iehen, und eine Dele cinfneten, oder
Hilungen bilden, und bdiefe jufhliefen ). Die unter

*) Rady neuen Beobadytungen ik did nidt nothig.
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3 genannte Nrbeit ift am fdyweriten burd) Mafchinen ju
verrichtenr, wegen der Feverfraft des febrigen Theild,

Dasd Kneten gefdnel)t alfo, inbem man pmﬁ in den
- Qeig lofer und gelinde eingreift, “und nad) und nady ges .
fdwinde einen Theil nad) bem amdern gerveibt. Sft er
servicben {o wird er vafdy gelnetet, Bbereinauber gewors
fen, anbd bamn wit Kraft andgeftoffen.

" Bag leste Kueten mug fdhnell gefcbet)m, ba ber eig
dburdy gu langeé RKneten 'ukatt und die Givung unterbros
then wird. Sm Winter wird er falt, im Sommer vers
" fliegent die geiftigen Theile. 200 &H. Weigenmehlteig foucu

in 3, hodyftens % Stunde getnetet fein.

- @ben beébalb muf aud) ber Srt, wo sernetct mrb,
patm fein.

" Daf gebdrig gePnetet ift, erlennt man, wenn det
Leig 3dbe wird, - fidy in Streifen siehen’ Iaﬁt, #ud nidyt
‘mehr an den Hinden fieben bleibt.

‘Se mebr man Fnctet, defto mebr ‘maﬁer fatm man .
in den Teig bringen, veflo weniger Sauerteig oder Hefe
hat man udthig, und defto weifer wird das Brod.

- 'gn %ranten tnetet man julest noc etwad Waffer ein,
um den erhizten Teig su erfrifdhen, weifer und das ju
erhaltende Brod {dwerer ju madyen. ;

3. 3mctte @drung.

3t der Teig gehdrig getnetet, fo Iegt man ihn auf
einen Haufen, beftreut thn mit Mehl, deft ihn ju (damit
er nicht austvofnet und erfaltet) und Iift thn an einem
warmen Ort neuerdings giren (jufommen), wozu faum
halb fo viel 3eit, ald bei dem erftesi Given nothig ift
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‘Ragt man den Teig-3u lange gaven, fo nimmt bie
®irung und in Folge derfelben die Wirme ab, der Teig
fest fich (fallt gufammen) und gibt dann ein im Ofen jus
fammenfalendes -Coft and) fauresy Brod, wenn man nidy
nodymals etwas Mehl (oder beffer Mehl und Juter) eins
funetet, ifm wieder etwad gdrven 3Gt and fdnell vers
bift, ober aud) duvdh eimen Sufas vom etwad Talferde
(S. 81) ober Kali bie iberfliffige Saure fattigt. ~ Lapt

“man ibn ju wenig gdren, fo ift dad Brod nidt gehorig
aufgegangen, fiiglidy (da der Sufer nidht gerfet ift), und
© fleBenweife blaflg (unser dex Rinde hohl). /

Sormen,

Dent punt gum weitenmal gegangenen Teig *) formt
man in die gehorige Geftalt (wirft ihn aus), wobei
er in den Bifereien in gleich fhwere Theile. abgewogen
wird. Bwei geiibte Arbeiter wiegen und wirfen 2 bis
300 - Teig in § Stunde; vier fonnen 1300 K. in § Stuns
ben abwiegen und auswiclen, .

6, Dritte Gdrung,

. Durdy diefe Arbeit wird der Teig jufammengebdriift,
und mug daher nemerdingsd an eiimn warmen Ort Purge
Seit der Gdrung itberlaffen werden, um fich wieder 3u
heben (die Suvidytung erhalten). Gewsbulich gefdhieht
bi8 auf einem Bret, oder auf Leinwand (Brodtidyern),
vber auf Kérben (Battsrben, Batfdiffeln) die man
mit Kleie beftreut, damit bag Brod nicht anhingen bleibt. Er

%) Su den Baleveien, wo man viel Teig verarbeitet, und daber
sum Wiegen und UusdwirPen fo lange braudyt, daf der Teig
fhon wdbrend dem binldnglidy gdirt, fangt man meift nady
bem RKneten mit dem Wiegen und AUuswirfen an,

Digitized by GOOg le



98  Darftellung der Brodbereitung, | ‘

nimmt dabei meift unt die DHilfte ober bid jum Doppelten
an Umfang gu. Die Gdarung defirdert man bei manden
Brodarten {ndbem man fie mit einem Tud bedeft, um
bie Wavme jufammenzubalten. Audy beflveicht man bei
Roggenbrod die Laibe wihrend fie fidy heben, Gfters mit
lauem Wagfer, damit die Oberflache feine Niffe erbals.
Dicfes Beftveidhen wird aud)y unmittelbar vor dem Cins
fdyicben in den Ofen wiederholt. &3 erweicbt die Rinde,
168t einige Sdyleimtheile vom Teig auf, die indem fie
nady der Berdunftung ves MWaffers auf bder Oberflache
(Srufte) guviitoleiben, dem Brod Glan; geben. RNody volls
© tommuer bewirft man aber diefen Glang, indem man nady
vem @infdyicben etwad Waffer in den burchhisten Ofen
fovitzt, Seffen Dampf fich aufs Brod legt und ed glans '
gend macht.

Mandye Brodavten bebeft man audy mit einem mit
faltem MWaffer benegten Tudy, weldyed die Ninde fefter may
chert foll, oder taudyt fie in falted Waffer, wasd dasfelbe
in nody .grferm Grade bewirft, und audy .die Gdrung
in den dugern Theilen durd) die Kilte hemmt, Cin mit
warmem Waffer benested wiirde dagegen ein Spalten oder
Audeinanderfahren der Ninde verurfacen.

$Haben-fidy die Brode gehoben und hauden fie einen
cigenthiimlich geiftigen Gerudy aud, fo ift ed Jeit die Gis
rung durcdy Hize ju unterbrechen. Jm Sommer ift dis
eher der Fall, ald {m Winter, in einer warmen Bafftude
 frither, al8 in einer fiiplen.

B aten
. RNun {ft dad Brodb bid jum Balen fertxg, und wird

~in ben gehorig geheizten von Kolen und Qlfd)e Defreiten
Dfen gefchoben.
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Balen. - 95

DasdEinfdyieben (Einfdyiegen) erfordert Uebung,
wenn ed fhnell und in gehoriger Orbuung gefdehen fok.

Um dabei ju fehen, giindet man am NMundlody ein
Leudytfeuer an, weldes aus 2—3 Stitfen gefpaltenm
brennendem Holz beftebt.

Man fohiebt dag Brod reihenweife. in den Ofeu, ine
bem man von bhinten anfingt, und bié vorn vorgeht;
wenn die Hilfte ded Ofend woll ift, aber den pintetn
heil gang ausfillt, ba man fpater nidt mebr gut u
biefem gelangen ténnte. Die fleinen Brode bringt man
fpater ein, ald die grofen, da erftere ohmpdem fdyneller
ausbafen, und cben deswegen aucy dag uerft eingefchos
bene %rop auf die am mm’gﬂm beifle Seite -ded Ofens,
da ed langer darin bleibt, al8 das fpiter eingefdhobene 2c.

Jeded Mal, wenn man eine Reihe von Broden efns
gefchoben hat, gieht man den Schieber, oder dad Sdyubs
Bled), damit dad Brod aufgeht (nicht fizen bleibt), und
halt den Ofen, jeded Mal ungefahr eine Minute lang,
verfdhloffen, wenn dad Brod feine gehdrige Buricl}tuug
gehabt hat; aber nidt fo lang, wenn dad Brod ju wes
nig Gahre erbalten hatte; denn fonft wiitbe dad Brod
auf der Ninde blaftrig werben, und wie verbrannt aués
fehen, wenn ed gleidy micht 3u febr, und vieleicht gar
it wenig gebafen ware. Jft hingegen dag Brod ju fehr
gegangen, {o wird ber. Sdyfeber vorgefezt, dbamit ed nicht
fletfchigt wird und Flefen befommet. Die Erfahrung mug
Bierin ben beften Untervidyt ertheilen. '

Mandye Bater dritfen in die grofen Brode vor dem
Einfchicben Gruben mit dem Daumen, damit die RNinde
fidy nicht abldst.

Gt alled Brod eingefdoben, fo f{dlieft man bden
Ofen, naddem man dad Leuchtfeuer heraudgenommen
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96 Darftelliung der’ Brodbereitung. ‘
Bat, und verflebt bie Fugen, wenn fle nicht genau fd;[iea
Ben, mit naffenr, in Afche gelegten Lappen. : .
Man muf, fo fehr wie mdglidy, das Brod bei vers
" fdloffenem Ofen bafen; e$ wird bavon beffer; aber daju
gehort aud), dag der Ofen fo abgemeffen gebeist ift, daf
man nict ndthig hat, den Schieber oft aufyumadien. Biss
eilen oSfnet man den Sdyeber, um mady dem Suftand
bed Broded im Ofen su fehen; und man ift fogar ges
néthige, il einige Seit offen ju Halteir, wenn die Brode,
ober die Sauerteige, nidt die villige Suridhtung exhalten
haben; oder wenn gu befirdpten ift, daf daé Brod in
ber Gegend des Mundlodyd ju gefhwind ausbafen modye.
Wenn aber die Brode am Mundlody nidyt Hinlanglidy,
~ wnd bie in der Tiefe ded Ofensd verhaltnifmagig n farf
bafert, fo {dlieft man deu Ofen, naddem man auf bdie
an ftarf bafenden Brode ein oder wei Stife Holy legt,
Rad) der Ausdfage der Bhter, baben bdiefe aufgelegten
©tiife Holy den Nugen, bdaf fie dad BVafen bdes Brodesd
in demjenigen Theile bded Ofend, wobin man e gelegt
- bat, migigen, und bie Hize vorn am Mundlod) vermels
ren. Gie entwifeln Dampf, welder fich wie ein Strom
von brenneuden Raudy, gegen das Mundlody gieht.
Wollte man in dem Fall, dbap das Brod ju jillings
batt, den Sdyieber nidht aufmachen, fo witrde das .‘Brob
. au gefewind ausbalen.
‘ . MBenn der Ofen ju l)elﬁ tft, muﬁ man thn frither
al8 gewdshnlidy Sfnen, und gleichwol dag Brod eben fo
Tange Reit alé fonft darin laffe. Wenn der Ofen. niche
ben Grad ber gehdrigen Wirme bat, fo muf man ihn
linger verfdyloffernt halten; indeffert wird der Teig in eis
wem nidyt Hinlanglid gelm;teu Ofent mehr auﬁtrofnen
" al$ Safen. -
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Die 3eit welde dad Brod jum Balen nithig hat, ift
nady ber Hige und Befdyaffenbeit ded Ofend, nach der Bes
fdhaffenteit beé Zeiged uud ded ju demfelben geommenen
- Mebhled, nady der Grdfe und Gejtalt der Brove verfdyies
be. Uebrigend laffen die Bifer dad, weldied nady dem

Gewidyt vertauft wird, lieber 3u wenig ald ju viel ause

balfen, um 8 fdpwerer ju exbalten. Brod von weidem
Teig bilt {dnellgr, ald Brod vom feften.
AWafferbrod balt leidyter aud, ald Mildybrod, ober

ald dasd mit Kicienabfud, mit Gummiwafjer, mit Sdleim:

angemadite. Brod vou trolencm Teig fdmeller ald dad vou

. Hlitjhigem; Weizenbrod daher fdhneller als moggcnbrob.“ ‘

Brod, das viel Oberflidie hat, bilt jdneller aus,
alg foldyed dad weniger hat; alfo flaces Brod {dmneller
alé runbed, ditnnes {dyneller afs difed, lleined fdneller ald
grofes. Gewdhulidy vehnet man auf .ein vundes Brod
~ von: 12 & jum Ausbaten 3 Stunden

' 8% » » 2

6 % ” » 1 )‘l

3% W » 50 &Rmuteu
2% » » 3 Stunden
11% . » 35 Minuten
1% » » 30 5 ’

Man extennt, baﬁ bas Brod ausgebalen ta, an dem
hellen Kiang der unterrmbe.

Hevaudnehmen ded Brodes.
it dad Brod fertig, fo gieht man ¢8 aué bem Bals

p

*ofen, unbd madt mit bem am meiften gebatenen den NAno

fang: bei gleidy grofen Brodem, alfo mit denen, welthe
juerft eingefchoben wurbes, bei ungleidyen mt ben Eleins
ftex, weldhe vorn liegem.

feudyé Brovvaltunde, ‘ 7

Ty

Bayeti ad\:‘.
Blmstobriniict . )
[VITT XY 1] Digitized by GOOSL(’.




98 Darftellung der Brodbereitung. |

Bei einem Ofen von 8—9 Fuf find hiegu 15 —20 Mis
nuten nothig, und jwei Perfonen, wovon die eine hevanuss
gieht, die anbere die Brode nimmt, und in Ordnung ftellt;
die runden auf die ‘Seite, bdie langen in die Hihe; beide
behutfam, da fie noch weich find und fich leicht verdriifen.

Weitere Behandlung.

Bei taltem Wetter ftellt man ﬁc nabe an einanber
bamit fle langfam ertalten; bei heifem etwas_ensfernter,
‘damit die Diinfte beffer entweidyen. Bu fdynelled Grialten
ift nadytheilig, und nod) mehr -ein Yalter Lufrug; ddé
Brod fillt dbadurdy jujammen und verliert an Haltbarkeit.

Sft bie Rinde ju braun oder felbft verbrannt, fo bes
beft man die heifen Brode mit Ticherit, damit die Diinfte
die Ninde anfeuchtert und. biegfamer (gelinder) madyen.
© o Hat dbad Brob einen unangenchmen Gernd) oder Ges
fdymat vom fobledyten Mehl, o fegt man die heifen Brode
audeinander und bedeft fie nidt, damit fie fehr anddiins
flen, und ein Theil des fdhlechteri Gevndsd verfliegt.

. Rady denmt Andbatert Pann wian das Brod, wenn man
e lange frifth evhalten will; in ﬁerfcb(offme RKiften
Cam befteri on Metall) britgein. '

Altes Brod wird fite turge Seit frifdrem gleidy; wenn
man ed wieber erwdrmt;, und nod) beffer wenn main ed ‘
nachher ain eineit fendhtenn Ort (3. B. in vei Reller) bingt,
ober in feudyte Tirdjer einfdbligt. Gany altes tann ibvis
gend, wenn man 8 i Waffer Jertveichen lift, iieder
unter Teig gefnetet werden; abeér jedesmal initr ift ben Leig
ciner fdwdrgern dbei geringerit Sorte Brod.

2. Grlldrungen der Ciftheihungen bel bed
Bfodkereitung.

Die evfe @rfcbemung naﬂ vem Ynimacpei bed EDM;IS
mit Waffer, das
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Crilarung bet @r.f&)tiﬂungeﬁ,’ .99
Qlufgeben bed Teiged

ft bie %o[ge ber burd) die Beingdrung entwifelten Kolens
faure (S.25). Da bieje wegen ber Bihigheit des Teigs
nicht entweidyen i, §0 treibt {ie ihn an ber Stelle, o
. fie entftebt, audeinanbet,” bilbet Luftvauie nud madt ihn
~ bemgufolge tn bie Hohe geheir. Die Jihigteit ded Leiges
wird aber dupdy ben in ihm enthaltenen Klever bewirkt.
 Reig, der feinen Rieber enthalt, 3. B. eine ‘)Jzifcbxmg oit
Stirtmehl, etwas Jutet, Waffer wnd Hefe geht dabes
nicht {n bie Hike, ioiewol fie eben fo in Garung Fommt,
und Yoenn viel Sufer beigemifdht Wiede, Jelbjt mebr Ros
Tenfauve entwifelt, Aber diefe findet fogleidy jwifdhen ben
Yenig jufammenhangenden Startmehitheilenn eigen Auss
- pang und treibt biefe daher nidyt i bie Hoe. Dasfelbe i
in minderem Grabe bei Reigmehl; Ravtoffelmehl, Maiss
ine:)t et Falls \

Sept man dageaes bet Wifdyiing vor Starbmebf, Jus
ter obet Waffer einen binbenden Kovper 31, 3. B. einet
~ Ubjud Yon Ballerte (Leim, Haufenblafe) oded Eimeif, 19

bebt fich bet Leig eben fo Wie ber voi Heberhaitigem Mepl:
- MBakiend bicfed Aufgehens bemerft iman an dem eigs
nert Gerudy
Grtwitintg Yon KLolenfdive, SIQaffetrt%ff
Bnd Weingeift
toeldye {0 fanae fortbauert; bid ber Sufet int wtebie 3e1~
fest ift. =  Die Kolenfaure und der Weingeift bleibt jud
‘ézbe'i'r inm zeig und §iebt thii ben angeniehin feiftigen Ges

) Gﬁlu’t erbxelt poii 8 Qoth Stécimedi, 1 Loth Haufenbiafs,
o Pradiiten Juter und 1 Theelsfel Hefe gut Anfgegarigenes

 ToPéred Brod., -

*%) Graham ftelite deir dud 581'05 fidh entwirelnden Weingeift e
par. Brewster Journal, Apr 1527, Die Borvidiiung Hieiw
Ut im Aofynite von ben Gerdthein abgebitdet:

- - .
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. 100 Darftellung der Brodbereitung.

fcpmat und Gerudy, yam Theil gehen beide in die Luft fiber,
Befonders ift did ver Fall, wenn der Teig erhijt wird.
Fingt man die Dimpfe auf, welde fid) dann entwiteln,
und verdichtet fle durd) cine in faltem MWaifer ftehende
Sdylangenvihre, fo erhilt man eine geiftige Flitffigleit, vie
durd) Rectification reinen Weingeift lefert. 100 Theil Meh!
gebent /10— Theil Weingeift, *) ber fidh theild {dyon bei
dev erften ®druitg, nody mehr aber beim Balen verflichtige.

Bleidt ver Teig nody linger an einem warmen Ott,
fo gart er fort und es erfolgt

Biloung von E{figfanre,

weldye man an dbem faurven Gevudy und Gefdymal - evs
teant. Sugleidhy finft et dann etwad jufammen, jum Bes
weid daf die Entwitlung von Folenfaurer Luft nidyt mehr
fo ftart ift; und gibt, wenn man ihn erbizt, ungleidy
weniger Weingeifl. Die Saurebildbung erfolgt daher hier,
wie bei der Weingarung dutdy Serfezung des Weingeiftes
und trigt nidys zur Hebung, folglidy gur weitern Jevs
theilung bded Teiged bei. Sn ber RNegel Taft man baber
dud) die Brodgdrung nidt bid 3u diefem Puntt fommen,
das it Sauerteig gemadyte Broy audgenommen, wo die
Siure ded Sauerteigd fdyon gleid) anfangs die Effigbildung
einfeitet, fondevn tewirft eine Unterbrediung der Gdrung
und ein Abtrofnen ded Teigs
durd) pidsliches ftarted Erhizen besfelben in dem gebefsten
Batoferi. Diefed Erhizen bewirft, indem 8 die in vielen
~ Beinen Raumen iin Leig gertheilte Luft nod melhr ausvehnt,
und einen Theil ded Wafferd in Dampf verwandelt, ein
' weiteved Aufgehen desd Teigs
bad ben Umfang beé{c(bcu un 25—75°/, oersriaert und
. gugleidy ein
Hudtroluen desfelben

f
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Grllarung der Crfdheinungen. 101
indem ein Theil des ‘JBaffcré, dag er cuthdlt, ~tu Geftalt

- you Dimpfen entweidit, und dbadurdh, fo wie weil die Hize . .

- bie Rraft der Hefe tédtet, die weitere Girung untevbros
deén wird. Diefed Ausdtrobnen ift um fo betradutlider,
je beffer der Teig aufgegangen ift, ba er dann um fo
mele Swifdenviume hat, in denen fidy Dimyfe bildew und .

. aud denen fie entweichen tinnen. Auffer Wafferdampfen

entwifeln {idh hiehei in dem. Brod aud) Dampfe von Weins
geift, Effigfaure (befondevd bei dem mit Sauegteig erhals
tenen), $olegfiure und Waferfoffgas. Diefe Entwils
Tung dauert audy fpdter beim Abtiihlen ded gebafeyen Bros
bed gody fort, nud wegen der fauren und. geiligen Ditnfte
{it dex Dampf ded frifdigebatenen Broded irfend, wegen
bed fidy eutwitelten Wafferfloffgafes Cann ev in eingefdylofs
fenent Orten, wo viel frifd) gebalenes Brod qufgebiuft
ift, @rflitung verurfaden. Wibrend.ded Erbizens erfolgt
aber audy nody die weitere Vevduderung des Mehles, wele
die dagfelde erft 3u BVrod madyt, nimldy die
Binkung von Waffer
durch dasfelbe. Dad Whaffer, das im Teig baé SRehl blos
evweidit, bdey 3uler und Sdhleim blod geldst hat, wers
bindbet fid) nun in Folge der Erhijung innig ju einem
feften .Rétpgt mi dem Mebl, und ift aud diefem nicht
mebr durdy blofed Preffen ju entferney. Sugleidy erleidey
cingelue Theile bed Mebis eine

: Régung

wobdurdy, wie wir {don S. 19 gefehen haben, baé Gtarlv
wmebl gummiartig uud im Waffer [6¢lidy wird. .

Jnueve BVervdnderungen und Sewidytdabnahme,

Unterfudyt man die Beftandtheile des. nun fertigen Bros.
bes, fo findet man, daf ed ungefihr nody ebeu fo vicl

\ -
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102 @arﬂdluﬁg'btt Sbrobbcréimng{

Rleber enthilt, ald dag Mehl, baf aber ein Theil des
Stiirtmehls gummiartig geworden und etpaé Saure gedils
et ift.  Bon Bufer find 3—6°/, vorbanben, alfo nody
eben fo viel, al8 im Mebl waven, ein Beweis daf wibs
tend ded @&rené unbd 8atm6 welder burd) @inmirfung
[em muﬁ

Dag Gewidt hat betr&cbthd; abgmommen, und jwar
pm ¢ mebr; je weniger trofen Dag Mebl war, das juin
Leig verwendet wurde; mit je mehe Waffer, (e loterery
Der tetg gemacht und je weniger ev gefuetet wurde, je
fleiner die Brobe geformt und je ftivfer fie quégebaten ;
wurden. DieGewidtdabpabme aft {ih daher im Boraug
. nidht genay Geftimmen, und ber Bifer, Ber nad) der Pos
lizeiordbnung ein beftimmted Gewitht Brod liefern wug,
faut oft -ohne fein Berfhulden im Strafe. Jm %lugmeu
nen nimmt man an, dag ein Waizenbrod von

3 % an Zeig bedarf 4 T g bis 19 Loth.
2B on w7 o 27 12 %0th
3%y oW 3%1820“},\
8% » “» » 8% 20—20 e.".’ﬂ)t v
116,5{5, N N ” 7% .
12% 5, i » .13 % 16 Loth,
¢in Nogaenbrod yeit T
13 % aber an Teig 1 & 28 Loth, -
Befondere Angaben finden {ich bei %c{@retbung ber Bals
art den eingelnen Brodforten.

Durdys Liegen nady dem Batent verliert dad Brod nody
ferner burd) Yusdiimfung; wird trofener, leidyter alts
bafen), und gwar um fo mebe, je dilnney e§ geforme ift.

@in oslfpfindiges Brod verlor {m Monat Smu butd)
sehntigiged Q;egcu 10 Ungen:

i
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. @in-vierpfiindiged Brod verlor in erfien Tag, nad
pem ed aus dem Ofen fam, 4-Loth, am jweiten 2 Loth;
eben fo ein sweipfiindiges. Gin runvesd weifesd Brod voi
8 Unzen mog nady swei Jabrven nur 6 unaen.

3. ‘.mmge bed qusd dem Mehl etba[tencn
Broves,

Bergleidit man {ndeffen das Gewidyt deg erfaltenen
Broded mit dem ded ju demfelben genommenen Mehles,
fo findet man cine betridytlihe Gewidytdgunahme, bdie vou
 dem wabrend bed Bafens gebuwdenem Waffer
heveiihre. Vel fehr trofenem Mehl betrdagt diefe bisd gegen
50 %/, bei minder trofenem 30 — 40 °/,. :Dod) fommt
. biebeiviel duf die Bafart an. Bon gutem trofenen Weis
genmebl geben 2% Mebl 3 & Brob. Dis Berhiltnig
< gibt fdhon Pliniug an. Sn ven nérdlichen Climaten ift vas
- SMebl aber meift wafferhaltiger und bindet daher weniger
‘MWaffer beim Baten, Jn Dresden ift gefeslich angenommen,

| baf 3 & Mehl geben 333 & Brod.
v 3n Nignberg 3% o ». 4% »
Sn Preufen 5% % 7% »

Bei Hausbalenbrod ausd Roggenmehl redynet man auf
3% Mebl a3 & Teig und 4 F Brod. Bon Roggenmebl
von 1817 gaben 3 % faft a3 & Brod. Bei einem BVerfudy
gaben 3 % Mehl 4 % 3 Loth Brod.- Man nahm 1 F
25 Loth. Wafler um Teig; dayon verdunfieten 22 Qotly,

und 35 Loth blicben im Brod.

4. ‘J)teuge bed aud den @cttetb!érnern erbq[:
tenen £Btobe6.

%erg[etd;t man das @cmtdyt bed er!)almmt EBrobeé L
’ unt dem @emdn bed mrmalnen ®etreides ' fo findet man,
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1v04/ | Darﬂcﬂung ber Brodbeseitung.

“baf ber Abgang, der beim Malen bed Setreided duvdy die
Rieie, durdy bas Berdunften und das Berftanben fart firs
bet, beim Bafen durdy die Vindung ded Wafers wieder
erfet wird, und dem Gewidt nacdhy eben fo viel, meif
aber mehyr Brod erhalten werde, alé das Getreide wog.
Das Leipsiger Inteligenzblatt von 1768 &. 334 enthilt
baviiber folgende auf Berfudye geftidzte Tafel:

geben ab
e e —
TMenn der] jur jur .

Gdyeffel | Meze | BVerftdns Bleibt | Daraus
Korn dem bung in jur an wird
wiegt, | Madler, der Rieie. Meol. Brod,

Diitfe.
® ® ® ® ® %
140 8% n 20 107% 143
145 9% q 20 1114¢ 1493
150 93 8 20 | 116§ | 1551
155 914 ) 19 1225 | 1634
160 10 a 1§ 128 170%
165 105% a4 16 13438 | 1797,
. 170 | 103 8 | 15 140§ | 187¢

5. Mittel den Teig ohne Gdrung aufgehen
ju madyen.

. RNady dem obigen berult alfo dad Wefentlide der Brods
bereitung blod bdarauf, bas mit Waffer verbundene Mehl
febr. fein gu gevtheilen, um Iofered Brod ju erbalten, das
Teidyt verdaulidy ift, weil ¢ dem Mageu eine grofe Obers
flidie varbietet (@. 15). '

Diefe Sertheilung dewirft die im Teig dulvdy die Weins
gdrung entwitelte Kolenfiure, weil fie fich Luftfdrmig
eutwml‘t, und bldd durdy diefe medyanifdye Wivtung wird
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Mittel den Teig gehen ju maden, 3 105

fie, feo wie die Brodgivung diberhaupt, bei dev Brodbes
reitng nizlidy, _
) Jubeffen leiftet jeder amdere Kdrper, der ﬁd) Lufts
ober damypffdenig ausdehnt, diefelbe medyanifdye Wirtung,
wern ev gehdrig im Teig vertheilt wird, und man fans
daher dad Aufgehen des Teig bewivben, und die Brode
garung erfegen:
1) Durd) blofed Waffer, .in fo fern iy diefes
bei der DHize-im Bafofen in Dampf verwandelt, uud afs
foldher Den Teig aué cinander treibt. Bei dem gewdhns
ticdhen fdyweren Brodteig ift indeffenn die Wirfung ved MWafs
ferdampfé nidit grof genug, um den zaben Teig ju zers
theilen und gehdrig aufputveiben, befonderd audy, weil
er von auffen nad)y innen gebafen wird, die Riude alfo
suerft vertrofuet und dem Aufgehen MWiverftand entgegens
fests wol aber geigt. e fihy bei diinmem Teig, befonders
wenn er nody mit Chweiff, Gummi oder andern Hebrigen
Rovpern verfest ift.  Audy bereitet man verfdriedene gering
aufgegangene Speifen, aus blod mit Waffer, Fett und
Giern angemaditem Teig (3. B. den fogenannten Anflanf
aus mit Waffer, Ciweif und Mehl dimne angeriihrten
und gleidy in farter Hize mit Fett gebalenem Meblteig; den
. Butterzeng aud Mehl, Mitdy, Ciweif, Fett C(oft audy
it Sufas vor Branntwein re.), und ein eigenthiimiidyes Ge-
bit, das blod durdy Waferdampf betvirdytfih aufgefhroekt
tft, indem mou einen Teig aus Waffer, Mehl und etwad
Butter in eine dinne Platte audwalst, diefe gan diinn
mit Butter beflveidyt, danm jufanmenfaltet, fo dof heide
Hiilften fidy genau bedelent; wieder fo grof auswalt, danm
wiecber mit Butter beftreidht, wicder jufammenlegt und dig
gehmmal wicderholt, fo daf alfe ein Teig entfleht, bder
- aus$ 1024 bdilnnen Bliteern bGefleht, die durdy chen fo bitlt_ A
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106 © Darftellung der Brodbereitung.

‘,!aygen von Butter getrennt find. Bringt man diefen nun

im Ofen, fo dringt fih der aud dem Wafjer und der
Lutter entitehende Dampf jwifdhen die eingelnen Lagen,
die ihn nidit entweichen laffen, und dadurd) febr aufges
trieben werben. Man echilt ein leidytes, aud einer ‘menge
getvennten PBl&mm beftehenbed @cbate. .

2) Durch Kolepfaure haltiges Waffer, mit dem
Henry und Evlin guten Erfolg erhalten haben wollen. Audy
wenbden die Vifer dasd t~olenf&uterl}altigc Waffer von Kés
nigslutter, Selg, ®oneffe (bej Sparué), und Saratoga
(in Rordamerifa) an. BVogel und Colqubhoun tonnten ins
defen mit folchem fein bebeutended Aufgehen bed Brods g
teigs (mmrten, ba!)er befen Wirfung nur {dwady fein
wird,

3 :Qurcb em folenfaures Eau, ' 8. a. burdy
tolenfaure Yallerde (. 93) b. burdy folenfaures

‘Rali ) (Potajde), ¢, durdy Lolenfaures Natrum,

bag man in den Teig einfuctet. Hat ev fdon {eloft Saure,

fo treibt Diefe die Kolenfiuve ausé dem Sqlz, und diefe

mad)t den Teig gehen, Hat ev nidht genug Saure, fo

muf. man fodtey (am beften unmittelbar vor dem Bafen)
fo viel verdiinnte Sal3fdure oer Weinfteinfiure eintnes
ten ald gur Sdttigung der Erden ober KLalien ndthig ift.

. Mit o bildet evftere dann Sodyfal;, mit b leztere Weins

ftein, die beide Der @cfunbbeit, ni,d)t {havlidy find.

*) fm beftm nft »oulommm mit sotmfaurg gefdttigtes, weldyes

doppelt fo Priftig mtrl‘tA al8 die gewdpnlidhe Potafdye. - Poto

T afdye ift audy dad Smutte[ durd) weldes das Aufgehen der obne

Hefe gebalcngn ?,ebl'ud;en bewirft mird; die Saure des

';ugemtm Sirups und die, meld)c fih im Teig felbft ents

“wilelt, bewirPr ed burd) Yustreibung Der Ro(enfauu aus der
Potafe.

S
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sRittel den Leig gd)en 3u maden. 167 |

4) Durd) tolenfaures Q(mmoma! bad auf jweis
fadie Art qum Aufgeben des Teiges beitragt, einmal ins
dem fich die Siure vom Teig mit dem Ammoniaf verbindet,
pnd folenfauve Luft frei madt, dad andere mal, indem
bag Ammonial durd) die Hize im Vafofen, felbit verfliidys
tigt wird. Man (56t bas Ammonial am beften in dem
PWaffer auf, dasd man jum Einteigen gebyaudit nnd nimme
1—2 Theile auf 70 Theile EUM)[, Bei einem fo. bebeutens
. ben Jufag. it ed goy nidyt nBtl)tg ben zgtg given
au laffen; man fann ibn gleich nadydem er gefnetet ift,
batm. Dad Ammoniql verfldchtigt fich, trefdt ihn in die
$Hobe und bildet ein gut gegangened, aber nidyt wie dag
auf gewihuliche Urt bereitete, blafige ber fdhwammige,
fondern mit einer Menge Fleiner Locher (Poren) exfillites
etwad ge(bliches Brod. Den leichten Gefdhymal pady Yms
wmonial (im Falf efwad von demfelbent im Brobd gurittbleibt)
fann man durdy cinen Sufay von etmas Sufer verdefen.
. Uebrigens vexliert ¢y fich grdftentheild beim Grfalten ded

Proved, In England wenbden die Biifer diefed Saly hiufig
an; wm bew Teig [oferer ju madyen, :

_5) Dyrdy Weingeift oder Brantmein, dew man
fum Teig fegt, ynh der indem ey fid) wihrend ed Batend
verfliidhtigt, denfelben auftveibt, Man bedbient id) Diefed
Mitteld bei dem fogepqnnten Butterseug und bei andern
Batwerfenr aud Mehl, Fett und @mmﬁ, juweilen aud
bei smem baf guﬂ'erbcm Wegen %aﬁe oder weil das Ges
treide auégemad)feu war, nidt gut gebt _

Ferner wire aud) bagd Gdven und Balen in [ufb
perdinntem Raum, dag juerft von J. C. Leudys vors
gefdhlagen murbe ) cin Mittel '&uﬁetft gut aufgegangenes

’) bcﬁ'cu Anleitung jue sguuauns ves [uftleeven Raums.  Nivns
mg 1826,

. -
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108 ‘ba'i'ftcllung der Brodbereitung.

und loferes Brob ju erbalten. 3u diefem Swe? hitte man
den Teig in cinem gefdloffenen RNaum, aud dem man die
Luft durdy irgend eined dev hiegu ‘gebrauchlidhen Mistel
-entfernt, gaven ju laffen. ® Wére diefer von Metall und
beigbar, fo tunte in ihm dann gleich nad) dem Sdren
~ dad Bafen vorgenommen werben. Uebrigend erfolgt dad
Balen fdhon bei der jejigen Batart in vervinnter Luft, da
bie 2uft im Balofen fdyon durdy Hize audgedelhnt ift; aber
bhier fejt dad Ausdtrolnen bder duferen Theile der Auddele
nung fdmell eine Grange, &) ' .

Da gréfere Nahrhaftigleit, BerdaulichPeit und g
fever Wolgefdymat dbew MWerth eined BVatwerts auferordents
Lidy erbsbs, fo -Bimen die RKoften diefer Art nidyt in Bes
tradyt, indbefondere dba dabei andy weniger Feuer alé bei
der Altern Methode ndthig warve.

Hudy it e8 eine befannte Erfabrung, baf in Hohen
‘@egenden ber Teig leiciter anfgeht und beffered Brod ers
‘halten wird, obgleidy bier der fhwadere Luftdvul nidy
fo gilnftig wirlen fann, alé bdie Luftverdilnuung, da im
Keig felbft nur eben fo fhwady gedritbte Luft ik, bei Lufes
verdinnuung aber foldye, auf welde dber Dyuf der Atmoss
phire gelaftet hat, und die alfe um fo grifered BVefreben
bat, fid audjudehnen.

6. Abgednderte BValart.
Man bat aud) empfoblen, bdaé nad Partis Avt jur

*) Men Popnte biejt gleidy das Knetgefds anwenden, dad dann
Nluftdidt gefchloffers fein und die Cinridhtung von Lamberts

- oder Leudpd Knetmafdine haben mhfite, die im NbfbRitt Gbers
Serdthe defdricven find.

*%) Bei einigen BalwerPen bewirft man indeffen durd) das foge:
nauate Nufjiehen (was nidyté anders als Luftverdanvung durd
rafe Crmdarmung ift) ein fehr ftarles aufgeden..

1
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Abgednderte Balart, { 109 -

griégten Hige gebradite Waffer ©) ober beffen
Dampf sum Balen (oder vielmehr Sicden) bded Brodes ju
benugen. @3 witrde dabei Holjerfparung ftatt finden; da
feine Berbilnftung, welde bei dev: gewdhnlidhen Batart
wiel Hige bindet, ftatt finden tonnte; dagegen wilrde der
Leig natinelich anth niht audtrotuen und feine Rinde ers
halten. |
Sn gewshalidem focenden Waffer bereitet man fdon
jest eine fiberaus wolfdmefende und gejunde Meblfpeife, die
im fidlidyen Deutfdhland unter dem Namen Hefentnopf
betaunt, und eigentlich nichté alé feuchted, duvd) Sies
ben (Rodyen) flatt durdy Balen erhaltenes Brod iff.
Man vilhrt 1 Seidlein Mehl mit 1 Seidlein Mildy
und 2 Eglofel Hefe 3u einem dinnen Teig an, (APt dies
fen } —1 Stunbe gehen, ribhrt dann 3 Seidlein Meh!,
und Gal ein, fdligt (ober Inctet) bid ev Blafen
siebt, forme ben Reig in eine vunde RKugel, fhlage
und bindet biefe febr Toler {n Leinwand, **) gt fle nody
etwas (1 Stunde) ar einem wavmen Ott gehen, jedod)
- nidyt fo favk, dag fie Niffe erhalt, bda fonft das Waffer
‘eindringen und fie nag madyen witrde, und Hangt fie dann
mit dem Luch in fiedended Waffer. Sie vergrofert fich
gleidy ums Doppelte. Nach halbftitnbigem Sieden wendet
man den Hefentnopf um, damit audy der obere Theil der
Hije ausgefest wird und it nod) 3 Stunden fieden. Run
Wird er jeransgenommen, und ftellt ein gut gegangenes,
{ofeted, Tendyted Brod bar, das in Stitfe jerriffen und mit
heigem Sdhmaly fbergoffen (gefdymelzt) genovfjen wird,

T %) Ran Fann Waffer unter Drut {o echizen, daf Blei in dem:
felben. fdymilyt.

**) Wande unteclaffen audy das Cinfdlagen in Leinwand,
) —— e )
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%unfter thfd)mtt. ~

EBefonbere WBorfdyiften juf Berditiing ‘berfdné‘
‘ , dener EBrobfotten.

" Die Geftait uitd Beidafienbelt beb Beoves it fob
in jevem Lande ind jum Theil in jedem Orte ver{dhiedet.
Wi¢ Toniten Ui Babher hiee fur it ngabe einiger e
betaititteften Brodavten befhaftigén. eber bas Brod aus
Pet verfchicdenien Getieidatten vbev miehligen Felidyten wivd
. ﬁbngéns ber fechste Mbjchmitt haideln, itd iibet bad i

© péyfdyiedeiten Landeint fiblidhe ded eilfte.” Sn Dertfpland
unterfdyeidet man vorndmiidy {dydaryes nd weiges
. Brod, Mit evfteth Nanen bejeichitet man das Briod aund
- Roggeniehl; weldyes cine dite dunkle fhwarsbeaune Rinve
imd eine brdiinlidye, oft felbft branne Keume hat; it lejs
terrt bas toeife Brod aus Weisenimehl; beit baufig tuth
ody feined Roggeritiehl beigemifdhe. wird. -

Das fwarje Biod wivd andh Haunsbrod Jeitatiitty
b e8 basd pewdshlilidie Brod Hed VoItes unb iit beh HAuds
haltungen ift: .

1. Sdwaryes pbef Roggenbind,
. & Berfahren in Leipyige
. Det Grandfaiee wird mir Mebl und Waffer aitges-
madyt, um bie RNinbe ju eriveidyeir nd N iy weur Gis
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rung gu bringen. Diefe ift nacy 3 Stunden beendigt, und
mandye Biler frijhen dann. nodymald au.

_Der Gauerteig madst nun A dev gangen Mehimagje
“aus. . Man fauert ihu, dad bheift man Inetet ihn-im
Baltrog mit Mehl an, und lift ihn 3—4 Stunden gis
ven. Dié nennt man die Juriditung. S madyt nun
bie $alfte ded ganjen Brobteigé aus. : \

- RNun folgt dbad Teigmadyen, wobei man das iibrige
imcbl mit beinahe eben o viel Waffer ald bisher ange,
wendet wurde, einfnetes.

St ex gehérig ge!netet; fo Yift man ihn vubig Gus
fommen), wobei er {id) etwasd hebt (4 Stunde), dann abs
wiegen, formen (@usdwicten) und auf Bakfdyiiffeln oder
Brettern fiegen, bid er fiv den Batofen reif wird.

Saly nimme wan in Sadfen it Yer Regel beu mogv
genbrod sitht.

by Berfabren in {?ranl'm Unsbad),

, inonmttags €9, 10, 11; 12 Uhr) wird det fhwarge
Grund mit wei Maf Waffer und moggenmgb[ im Ritbel
angemadyt. Der @rithd ‘muf etwas troten unb gut burdy
_gedrbeitet etben: (b8 Waffer wird wad) %erl)a[tmﬁ ber
zempcratur der Jabrégett, warm, lag oder falt Juni Giund
genomuien: Der Kiibel mup jedes Mal mit einetn Tudy
it demt Detel dicht jugeniadyt wérben, bag der @runb
nicht abfteht)

Ybénds it 5 ober 6 Upe, wird ber @aucrtcng bes
fd)wargen Brodes wieverum mit adyt bis jehn Map Wa-
fer it Kabel und Wit Roggetimehl %) angemadyt. Diefes

¥) Wian it ober wiegt die Mehg’ ded Mevis nidyt, fondern
fest nady Gutdunlen ju, - bis der Sauerteig feine gebdnge
Dite bat; Frap beim ucberid)ittteu juim Sduren Mg er in
wen Qws !aufm '

AN
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112 ' %@tfd)fiften jur Brodbeteitung.

Mal darf der Sauerteig nidyt fo trolen, wie dbas erfle
Mal gemacyt weeden. Frilh, wenn angefangen wird gu
balen, fobiittet sian die Sdure and dem Kitdel in den Trog,
ber fhon mit Roggenmeld jugeriditet ift. 'Su diefem Saners
teig weeden ungefdhr- nod) 3 ded Wagferd das Abends vorher
gum Ginmadyen genomuten wurbde, l)ingugtso‘ﬁeu, and mit
dem fchon in Dem Troge befindlidyen Roggenmehle ju einem
laufenden Gauvrteige nidye gu feft und nicht gu dilun abs
gerithrt. *)  Dank wird, swenn die Brodfdure vedyt flar '
durdygearbeitet ift, Diefelbe im KTrog mit Mebl beftrent
und der Trog feit sugemadyt. So bleibt die Brodfiiure
- fteben, bi8 fie ihre gehdrige Reife exhalten hat, dbaé heigt,
nadydem fle umgefahr um ein Drittheil geftiegen {ff,
. .nody in gerader Hdbe fteht und flebiveife fidy zu fezen ans
_ fangen will. $Hat fidy die Siure aber dburdpaus fhon etwas
gefest, fo it fle dtberrveif und 8 witffen jur Auffrijung
derfelben beim Teigmachen wieder einige Bedjer frifdyes
Baffer angefillt werden. Beim Leigmadyen wird Sfters
nebit dem Roggenmebhle nody ein Kitbel Nadyfemme! (das
erfte Mehl nadhy dem Parleindmehl) angewande. = Diefed
©.giebt bem Brode mehr Anfehen und Loferheit. Ju einer
- §ig Brod von ungefihr dreifig Map Wafer werden 3wdlf
Hinve voll Saly genommen. Der Teig darf nidht ju weidy
und nidye zu feft fein, fo dap er beim Andwirfen in den
Napfen und auf den Brettern nidyt auseinander ldnft,
fondern gute Garbe hilt; iibrigens muf derfelbe Har durdy -
gearbeitet und abgericben mrben Cin mmhcbet Arbels
ter fann an einem Zeige, aué dem man ungefibr fix
ofl. Brod (225 T ungebatenes Brod) erb&lt, 1—3 Stunbden

*) Dev Grund oder der Saucrteig wird icbesmal im ;ugegon’u ’
tiem ?IBaffct gut gergrifien, ehe das MMebl darunter fomumt.

H
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_arbeitert. it der Teig fertig, fo wird er regulationifig
ausgewogen, b, b, mit fhiif 6i6: fechs Loth p. H mely,
als - ev aucgcba'fen baben mug; danm wird dér ausdges:
mgene Leig gut gewirft und u Qatbcu ober ju Ripfen
gemacht: - Die 12 meuset Raibe obder grofere werden: ges
wihnlidy in ﬁtapft gefest ;mb bie Peinern auf Bretter, —

So l&ﬂt Juau fie g,arben (gﬁrm) und beftreidyt fie yodbhs
vend bes @arbmé immer mit Waffer. Die Garbe erfennt
man an bee ofere bes Brodes und wenn 6 anfingt Heine

- @arbISdjeit gu befolnmen; dann wird, ift das Brod ges
hovig gegardt, der fdion bagu-fertig geljeiste Ofen vein
oudgepust und der Ofen Yol -gefdhofen,  dody fo daf

© jeber 2aib ungefdhr einen halben Soll ringsum NbRand vom

andern betommt. ~ St ‘der Ofen voll, -fo wird, wenn- er,
wicht gut fdjwellt, ‘mit einem in Waffer getauditen Wifdy
féfui - hineingefprizt und erfelbe- dicht jugemadyt, fhwellt:
aber ber Ofen gut, fo it dad Hineinfprizen uundthig.

- 9Bar das Brod ftark gegardf, -fo-mitffen, wenn dad Brobd

im Ofew Sdwell gefangen hat, eine oder- ymei Nobren,
je nadybems der Ofen Beif ober' nidst heif W, gur Uugs
hebung ded- Brodé anfgesogen (gedffnet) werden. MWar:
bas Brod weniger ftarf gegarbt, fo fant mit dem Réfy
venaufgiehen etwad linger géwartet werben: WWenn fidy-
bag Brod im Ofen audgehoben hat -und audgebaten iff,
fo werden alle Caibe verrift und aneinaibder angefdyoben

- (umgebaten) und bdie Ndbhren wieder jugemadyt. Dann’

 wird in ben fid ergebenden: feeren Raum ber Radfdug

gefcdyoffen, und wenn fich derfelbe ausgehodben und Scywel

gefanger hat, werben die Nobren wieder gedffet. Im

Durchfcynitt fann man annehmen, dag das {dwarze Brod,

um gebdrig auéjubaten, 2 Stunden im Ofen feht. Bei -

mandyen Batern wird das Vrod, wenn: ¢ aud dem Ofen
Lendys Brodbaltunde. 8

-
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fommt mit: einer cigenen dagu -verfertigten Streidye Abers
ftridyen, ndmlidy man nimme einen, LSffel voll Mundmebi,

‘viihrt e8 juerit mit etwasd faltem Waifer ab, bdap es. nidt

frnopperig wird, und gieft daun 3 —3 Maf Waffey firus
velud baran, bei andern hiugegen wird das beife Brod
tlod mit faltem reinem Waffer geftrichen. S

2. ,‘))un’w_crn‘ifil oder meﬂpbd[ff&yv'c"s‘:‘
- @robbrob., ’ ‘

@é u‘k aué ge(d;rotcncm Roggenmebl, umit in gtoﬁm
lang vierefigen Raiben .von.10—10 &, wit barter diter
gruﬂe, feudht, aber Jabrelang haltbay,. mit. anﬁmebmcr
Shure, mqb[{«bmercnb, fehr unabrhaft, ggfnmb und hat
vor Weizenbyod.nody den Borgug, ;daf e3 ben Leib mely
offen erhilt, nidgt fo viel Sehleins erzeugt und bag Vint
filhit, dabher o8 bu au{tctenben und, bigigen .Q:cmﬂ)men}
vienlich ift.

.Den *Jéamca foll ed »on emem grqmofen crj)q[ten l;a.
ben, der, -ald man.ed tl)m‘_tm @gﬁ_bofe in Weftphalen yor-

© fegte, ¢8 wegen feines fchravzen Ausfehens fitr yngemies

bar hielt, und fagte: Cest bon pour Nikel, womit er
fagen wollte, e8_ tauge mur- fiir fein Pferd, vas Ritel
hief. Nady andern foll inbeffen der Rame Spumpetmfd
audy deutfchen, Pefprungsd fein.

‘Diefes fefte Brod wird blod mit bc(ﬁem Waffer ges
fﬁuert Die Balirge, worin e8 gebafen wird, werbden
nidyt, wie fouft gewdhnlich, ausgefrazt; daher bleiben die
Grumen ow Baltrog bingen. Ehe gebafen wird, giept
man Wagjer in den Baftrog, weldhed die Sauve annimmt,
und 24 Stunden fehen mag, ehe gelnetet wird. Die Brode
wevrden etig gemadyt, fm Dfen eined an dad andre ges

~ fdyoben; und 22 Stunden lang mitffen fle im Ofen bleiben,

[ -
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ehe fle befqnégqnommn‘mrbm. Dadurdy befommt diefes
Brod eine Ninde, welche fingerdif it. Wenn der weftphis
lifdye Bauer ed 3erfd)mtb¢n will, fo fdnalit er e§ vor den
‘Leib, und bebtent fid) emts imeﬁ'erc von der grﬁﬁtm
Gattung. '
Der moggen wird meumal gcfd)toteu uub dbann grob
9em[¢n , ,
Dtefcs grobe ‘Btel)[ (3t man 12 Gtunben mit beiﬁemi
Waifer ftehen. @5 gibrt, Bhebt fidy, und viedyt geiftig,
. fiderlidy, ftechend. ‘SRan Metet nun nehr Mebl und Waffer
ein, worauf eine gweite aber firfere Garung erfolgt. .

© SMan tnetet nun den Teig und bringt ihn in 10—q0 T
fdwere Brode, die 8—24 Stunden im Balofen bleiben.

. " 3. Komigbrod,

‘ Unter .Romtﬁbtob bcrftebt man das Brod fir die Sols
baten, 51: meld)em meift Meht genommen wird, von dem’
_die Kleie gar nidyt oder dody nidyt vollfemmen gefondes
ift. Die Griechen naunten 6 Autopgrus (Brod oy gdis
gem Weizen). Die Romer Cibarivs,

S Grantreidy macbte man 8 vor ber RNevolutio aus
3 Weigen uud § Roggen oder aud Menglorn (reteil);
jest aber aus bcfferm Mebl (S. 71).

. Sn Dentfdhland, Holland wird €8 aus Rogget ges
madyt. ‘

Sn Preugen ift dem Mitller beim Komigbwd 21 T
Ybgang vom berliner Scheffel geftattet, unp der Biter
muf von dem berliner Megen oter von g F 22 Lotl Mebi
ein Komifbrod von 3 Portionen vder ¢ F Brod iefern.

Auf den Saf Mehl von 200 & 'nimme man gewdhns
liy 115 % Waffer; uad echilt 318 & Leig, die 270 &
Brod 9ebeu.

\
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2. Sdwedifdes Hart:Brod.

' ' (Rnafebtob) ‘

@B ift anf gewobnlid)e Art gef auxrtcé Snoggenbrob, (ws
weilen audy mit Hafermeh! vermifdyt), daé aber gang bumt
auégetneben, flach gedriift und gany, hart gebatey mu-b .

Gewshnlidy madt man ed freidrund von ber @roﬁe
eined Tellers und fingerddid (§ —1. 3oll), oft audy nur
von der Dife eines ftarfen Papierd. JIn bent Bauerswole .

nungen wird ed auf einem Strite, Der mitten burdygel)t,' o

aufgcrctbt, an ber Defe aufgehingt, unb ﬂets auf 1 obcr'

1 Sabhr in Borrath gebafew. '

Diefed Brod oder me[mebr biefer %tobfud)en tit I)art,

fif, (befonderd wenn e mit Hafermebi gebafm mrb),’

erhilt die Jabne.gefund und feft, befdrdert (da 8 {ang

gefaut werden ning), aud) die Berbauung anbderer Gpeb

fen, und befdywert den Magen nidt, &8 vetbteme aud;_

-~ mberwirts gebalben jut werden. '

5. Sdwedifdes ba!{afauuﬂ Brobd,

%8 wird ofne Ganerteig gemadyt, fnbem derjenige
geniig der jededmal an ben MWinden des Baltrogs jue
viitbleit. IBill man bafew fo gieft man {iedendes Wafr
fer in b Baftrog, riihet etwas Mehl ein, und [aft e8
bedeti jiver Nadyt Fehen, Am folgenden Morgen gieft
man Weber FBaffer sr und wicderholt bdid fo oft, big
ber Leig o flark gahrt, baf er ben Baftrog itberfteigt.

- Daun fnete man Meli ein und baft wie gewdhulidy.
Diefes Brod pil nidyt fdyemeln und den Durft [6{cpen ;

6. Semmel over Wele.

Unter Gemmeln verfteht man in Norddent{dyland,
unter Wellein in Siivdeutfdhland ein von Weigenmehl
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Semmel over Webe. . 117

gebalented Peined cfelten t—13 ). fdwered Brod. Man
bat eine Meuge verfdhiedeger Avten, 3. B. in Sadyfen .
Gtiemmel _(aué gwei oder drei ancinanderhingenden
Gtiiten Deig) , aud) Ortfemmet genannt. Sdidyts,
~ Reihens, Seilens, Tregelfemmel, qus Kinghidy vun-
bem Keig, der buvd) Einfdmitte getvennt wird, jedod)y
~ fo bag bad Brod nody ufommenbdingt, und eine Reibe
6, 12 unad umeby cmciuaubcrl;&uqmbc Gemmel enthalt,

a, %cnfabsm n @ad}fcm

!Rau viibet SHefe mit Fapem !ﬁaffe: unb Weizenmeh
g einems Teig, (it viefen wei Stundey given, und gieft
vaun melyr kaued Waffer gu (3 mebr alé aufangs), [t
_veieber gwei Gtunben giten %), fuetet taun bad Wel!
wedt MWaffer cin, (n dem vas ndthige Saly geldst ift,
, formt die Brodftiite, und Lt e » — 2 Stunden gehen
und danu in den Dfen fdhieben. Diefer wird heiffer ges
madyt, ald bei ben aroﬂm DBroden, der Herd vor dem
Cinfdyicben ge(ofd)t, Holy und Kolest heauggenommen,
uad § Stunde oder [anger gebaten. ‘

Die Schichtfemmel erbalten vor dene Ginfchicben einent
Hied, bad beifit einew RNif der Linge nady, wmittelft
eined figeartigen Sufteuments (fie werden gehauen). Hies
vor fpringt bie miubc im Bolen auf und erhilt einen
breiten Rif.

Die Seilenfermme! werben in bent Elen vor bem Baten
mit Saljwaffer beflvicyen, damit fle bort feine RNinde
erhalbenn, und fich leidyt bredyesn. '

%) Diefes Nuffeifden unterlaffen mandje Biler; eb madt aber
bag Brod loterer. Den mit Hefen anaembttm tctg nennt
man dad Hefenftal, N
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18 %of[d)riftm ur ﬁrobbei‘eitung'.

b. Berfabhren in mnsbad)
L %erferttgung bes Seugs.

X Man todyt ein oder met gute Manndhinde voll
Hopfen (je nadbem man viel ober wenig Jeng madjen
‘will), mit 2 bid 4 Map Waffer in einem didyt jugedbeltes
© -Hafen (TopH swei gute Stunden umunterbrodyen mrit

- Bafjer ausd, wobei adyt gegeben werden mug, dbaf ed nidt
“diberlduft; gieft den forudelnden Abfud (der ungefifhr um
ein Drittel eingefotten ift) durcd) eimen Seiher auf Munds
mebl, und vithet ihn, mittellt eined Rithridyeited, damit
ab. Die Mifdyung bleibt ftehen, bis fie abgetiiblt ift, wovs
“anf man eine !)albc oder gange imaﬁ fcbon préparirten
Beug 3ufd)utt¢t, fie 3u einem feften flar gearbeiteten Teig
Tuetet, diefen in ein weiged Tudy einfhldgt, ihn einige
‘@infdymitte giebt, und ihn fehen (3G, bis ev duvd) und
‘durdy geveift ift. Dis bauett 10—12 Stunden. St ber
Reig gang durdygereift, fo [egt man ibu in bem Beugs
Hibel, und vithrt ihn mit fnfd)em %ruumnmaﬂ'cr ab. Did
‘muf aber vorfidytig gefcheben, denin fonft wird er tnoppes
vig (tlimperig). Man gieft ndmlidy einige Schoppen Waffer
auf, durdygreift den Teig, bid man Tein Waffer mehr fpitet,
'gieﬁt wieder einige Schoppen 3u und verfihet wie vorhin.
©o filrt man mit bem Bugiefen und Abriifren fort, bis er '
fo diinn ift, dag, wenn man mit der offenen Hand hins
einfifiet, ber Seug beim Hevausdgiehen derfelben von den

" Gingerfpizen abldaft, vody fo, dbaf die Finger widyt wiffes

Tig, fonbdern zengig ausfehen. Det Beagmbel wird dann
mit einem Defel feft jugemadyt und dn ‘eftiem Piiblen Plag
geftellt. Sm Sommer ift e beffer, wenn man alle jebhn
bié swolf Tage eienn frifhen Seug madyt, weil ex fonft
leithe famer und gur Pirleinvdferei untauglicy. wicd. —
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S_m Winter halt fid) der Seug langer, —  Bei jededmalis
ger Bevfertigung eines frifden, Seuges mug der Kiibel mit
fievendem Waffer audgebriiht hnb ausgetrofnet werden.

II, Bexfertigung der Semmel ober Parlein.

Bormittagd wird ein Dampf gemadyt; daju nimme
man 3 3eug und § Waffer, bei einer mittleren Biferei
ungefibr eine Maf .Jeug und i Maf Waffer (bei einer
fleinevn weniger), fevner fo viel Mundmebl, ald 3u
einem feflen Teige ndthig, arbeitet ihn tay ju einem Laib
aud; gibt Ddiefen einige Einfhuitte iiberd Krenz, fdligt
ihn in ein Tud), legt ihn in einen Napf, und Lt ihn
ou einem Plage reifen, wo ed nidht ju bl und nidt gu
warm it. Die getriebene Wiirme wird nur danu anges
wendet, wenn die Jeit jum RNeifen gu fury ift, deun je
tibler eine Bitevei, ohne dof fie in Stofen gevdth, ges
fiahrt werden faun, defto fdydner und fdmathafter wird
bad Brod. Abendd um 5 oder 6 Uhr, je nadsdem Friih
feither ober fpdter angefangen wird, fegt man ven Dampf
in den Parleindlibel, gieft foviel Waffer unbd. Hefe dacs
auf, alé man beildufig ju bafen gedentt. (Auf 2 Maf
Waffer nimmt man § Maf Hefe, wie man fie vom Brauer .
betomme. Lapt man aber die Hefe ftehen, und gieft dann
baé Waffer ab, fo nimmet man weniger Hefe.) .
 @he man Mebl jufchittet, durdygreift man den Dompf
fo tlar ald mdglid), vithet vann fo viel Pavicindmehl hins
ein, big die Frifhe (fo nennt man diefes) die gehdrige
Dife befommt; diefe ift, daf wenn man mit der offenen
- $and bhineinlangt, bdie Brithe beim Hevaudsichen tebrig
von den Fingerfpizen [Euft. Hat die Frifche diefe gehdrige
Dite, fo wird fie gans tlar und fein mjt dev. Hand abges
fdylagen. ierauf wird der Kitbel febe (feft) jugemadyt
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St ber Delel aber nidyt tebe genug,’ fo wmuf unter ‘dem

Defel nody ein r"emeé Ludy fiber ben Ritbel gebreitet und
berfelbe bann an einen nicht " falten und md;t §u Yars

men Ort gefte[[t werden.

| Ehe frith ‘))Eo'rgené ber Teig gemadyt \pirb, fieht man

Tady der Reife der Frifdhe im Kivel. Hat fidy vie Frifche
ungefibr eine Hand breit gefest, fo wird nady Berhdltnif -
“ber Biterei 4 bis 2 Mag frifhes Waffer (im Sommer

talted, im Winter gewdrmtied) angefiillt (3ugegoffen). Die
Frifche wird dann in den fdront mit Semmelmeh!l (Parl. M.)
gugericdhteten Trog gefchiittet und gefalzen (auf drei Maf
Waffer rechnet man jwei gewdhnlide Hindevol Saly);
und dann ein nicht fefter Teig gemadyt und u Kreugers
ftiifen auégewogen. Jebed Kreugerftilf wird in jrwoei Theile
getheilt, und jedes 3u einem Laiblein weggedreht. Bon
Diefen Raiblein werden immter wei aneinander geftoffen,
auf ein Tudy gefest, fo dag die untere Seite (der Schlug)
oben ift. Daran wird eine Falte aufgeogen, fo daf jeded

. Parlein (2 Laiblein) jwifdien el Falten ju fiegen fommt.

-

Seved Brett wird, wenn ¢8 von folden Parlein voll ift,
auf die Garben gehoben. Sind die Pérlein genug gegarbt,
(gegolyren, fie haben dbann die doppelte Grige), fo wers
den fie aué dbem Tudie auf den Schieber umfdlagen (d. h. -
fo von bem Tudye auf den ‘Gd)ig'ber gefest, daf bie Seite
Bed Pirleind weld)é im Tuche oben war, auf dem Schies
ber unten ift)- und veibenmweife in ben Ofen gefdoben.
Dabei ift zu bemerfen, dag die Phrlein nidht u mely(tg

. umd nidht i feud)t mggebrebt uitd - weggefest werden.
Sind fie ju mclyltg, fo Gefommen fle im Ofen feinen

G®lang, find fle aber gu feucht fo bleiben fie Ictd)t beim
umfd)lageu fm zud;e l;angeu C

oy

-
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IR 2 @vulcn. '

: uum Spulen oder Syiilein begreift man in ﬂﬁrnbctg
Gemmel, die aus eintem fehr feflen Teig gebalen. werden
(0. b. aus einem wit viel Mehl eingetuetetem), und baher,

- ungleidy mebr Ibtd;tl)ett und ﬁemgrm ald die Semmel
-habes.

. Man mad:t fle cben {o wie die Gcmmel, nur daf. mm
in ben Teig (meift nimmt man von dew der ju Semmeln
gedient bat), flatt ihn ju Semmeln auszuwirlen, fo viel
MMebl eintuetet (im Srofen mittelft der Bredye) ald aur
msgudy, hatm auémﬁr!t, gehen I&ﬁt uad bafe.

8. RMémifd Brod.
 (Berfabren in Ansbady.) .

.- Dagu wird ein befonderer Sanertitbel gefithrt.” Der’
- . Grund wird vormittags (9 — 10 Uhr) nady Berhiltnif dex
Biterei mit cinem Seidlein ober mebr MWaffer mit romis
fhem Meble (ein feiner Audjug vom NRoggemmehl) su
einems nicht su feften nicht ju weichen Teig, fo bag er .
 nidyt mehy qudeinander lauft, angemadyt. Tvmup Har und
gui durdhgearbeitet werde, fo daf weder Waffer nody
el davin u verfpliven ift, hiecvauf mug der Kibel genaw’
mit einem ZTudye unter bdem Defel gugemacst werden.
Abendd um 5 obet 6 Ubr, wenn bas rémijde Brod einges
madyt wird, gicﬁt man nad) ber Temperatur der Jabhresjeit
fo viel warmed, laued ober talted Waffer auf dey fdyon
gemadsten reifen Grund, greift bem Sauerteig im zuges
goffenen Waffer gang flar durd), und arbeitet fo viel
somifd) Mehl hinein, bid ed die gehdrige Dite hat, d. b.
bag 3 undy flii{fig bleibt. @inige madyen einen eigenen
Hefendampf dagu. Sie. nelhmen gwei Scdoypen Hefe und
cinen Scoppen Wafer, Tueten mit Parleinsmelhl vermifdht
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cinen nidyt gu weiden und nidyt u feften Teig davon,
legen biefen Hefendampf in einem mit Mehl beflveuten
weifen Tudye in einen Napf und tneten frith beim Madyen
bes vimifdyen Teigd diefen Hefendampf darunter; babe
ift aber ju bemerfen, bdag der Hefendampf guvor in der
‘ rémifchen Saure Hay durdygegriffent wird. Andere madyen
- teinen Hefendampf, fondern f{chiitten Abends, wenn man
bie rémifdye Sluve anmadyt, die Hefe, wie oben bemerlt
ift, gleidy in den Gauerlitbel und viihren diefelbe in die
rémifye Shure hinein. Aideve wiederum nehmen gar
feine Hefe gum vémifdien Brod, fonderst filhren daffelbe
‘0lod auf Sauerteig her. Frith WMorgend, wenn der Pive |
leinéteig fertig ift, wird bie vomifhe Sduve aué vem
Kitbel in dew Trog gefdydittet, gefalzen (auf drei Mag

" Waffer vedyet man, jwei gute Hinde voll Saly) und mie

dem nimlichen SMebf, wovon die Pdrlein gemadyt werbden,
Teig gemadyt; derfelbe ift aber fefter ald Ver Pdrleinsteig.
Dex fertige Leig wird dann nady ben Preisforten vegulas
tiomagig ausgewogen, weggemadit und auf befivente Brets
ter gefest (Ripfe ober Qaiblein) Huf der Garbe muf
das rimifde Brod Sfters mit Waffer beftridhen werden,
bamit €8 nidht veift. it dag réimifdie Brod genug ges
garbt, fo fomint e8, ebenfall$ init Wafjer Gefrithen, nadh
‘en Parlein in den Ofen. &8 werden, fvenn ed einges
fpoffen it (mady Berhaltntig der Garbe) eine oder gwel
Rohren gesogen, je nidydem det Schuf grof oder Mein
ift. Sft'baé rdmifdhé Brod fHdrt gegatbt, fo werden die
Rohren gleidy nach) dem @mfcbicﬁent weant sur der Ofen
Sdfoell gefangen hat, gesoged. St e8 nicht ftar? gegarbe,
fo faim dift dem RNebrenzichen etivad (32 Minaten) lins
_ g¢r: getvartet 'métb’en. Beim Rreugerbrod védytet man,
- vag auf cin oth Leig. cii'Quint einbilt, beint grofeen
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timifden 23robe, auf das Pfund finf bié [cdw Eotl; (gut’
wsebalm) :

9. Gemifdytes Brod,

‘@he bdie fdwarze Brodieig Saure (S.42) gefalzen
wird, nimmt man aué berfelben in einen fart mit Meht
beftreuten Napf fo viel {dywarzen Sauerteig, ald man

gemifdbted Brod bafen will.  Auf einen Napf voll. (ver
um 1 Thaler (30 %) Brod giebt) vechnet man gwei Hinde
voll Salz. 3u diefem Sduerteig werden, wenn er veif
ift, ungefihr einige Schoppen Waffer und eine halbe Hand
voll Anid und Koriander gefest, fodann wird mit Pars
leindmebl Teig gemadit, — ungefibr von der Fefligleit
cineé vomifdyen Brodteigsd, oder aud) nod ectwad fefter.
3ft ber Teig gut audgearbeitet, fo wird er ausgewogen
entweder zu Laiben in die Nipfe genslelt, ober ju RKipfen
auf Bretter. Auf das Pfund Teig werden 5 Lt jum Eins
baten gevedhuet. Da bad gemifdyte Brod tiicht regulativs
magig ift, fo. witd ungefihr das Mittelgewidyt 3wifchen
bem rdmifdien und {dnvarzen Brode genonmnten. Dad ges
mifdyte Brod wird gewdhnlid) olé Nad)jdug, wenn das
fdwarze Brod gufammengeritft (umgebalen) i, mit juges
madyten Rohren eingefdhoffen, und wie beim fdywargen Brode
werden nad) Berhiltnif der Garbe, wenn 8 Schwell ges
fangen hat, jur Ausrichtung die Rilhren wicder gedffhet.
' Mit dem uebetltreid;m witd ed wie mit bém fd)wauv
gen Brode gcl;a(tm.

10. ‘Dtﬁtbes und 9)2:[&) sBrod.

Das ‘mit Eiern geftridiene mitvbe Brid tiird béiis
!luffteben angemadyt. Yuf die WMaf Milch vechnet uian
, einen Schoppengute Hefe, gwei Loth Safzund 3 & Schmaly
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(audgelaffenen Butter) oder 1 & Butter. Soll 8 voriigs
lidy gut werden 1 & Schmaly. Daé daju gehirige Munds
wmehl witd nady Gutdiinfen genommen und der Teig lofer
gemadit. — Rad) 13 od, 2 Stunden, wenn er feine ges
horige Steife hat, wird das fion oben angefithrte Schmals
~ unb Galy und nody etwad Mehl darunter gearbeitet, fo
da§ der milrbe Teig ungef&l)r die scmgtett wie der Pirs
- leindteig befommt. —

Die Klevon’s ‘.‘Bdc Coielleidyt mata'i Bel) und
vad Mildhbrod werden cben fo wic dbas mirde Brod
© behandelt, uny mit dem Unterfdyied dag zu den Kieron's
Weten unr die Halfte Schmaly und ju dem Mildybrode
gar feined genommen wird. — RNody ift su bemerten, daf
bag mit Giern geftridiene midrbe Brod mit offenen Rohren,
bas andere’ und das Mildybrod aber mit guscfd;loﬂ‘eucu
Rohren cingefchoffen wivd.

MNan madyt in Rorddeutfdland audy Mtld)brob aus

feinem Roggenmmehl und abgerabmter Mild) die wic dems

dboppelten Maf Bruunenwaffer verbinnt ift. Man gibt
gleid) beim @infiuern den vollen Aufguf, um fpiter nide
mehr nadygieffen gu wiiffet. :

11, Franzdfifde Kaffes Brode.
Nad) dem Hofbaler Bouillard.)

Die Hefewird in warmer Mild) servithrt. Man nimmt
bagu 3 der Mildy, die man jum Brod beftimmt hat, und
fpart das § bed beflern (rabmigen) Theild auf.

Run taetet man das Mehl mit der Mildy durdy, und
swar anhaltend, Idft den Teig gehen (2 Stunde), weidt
und Pfuetet thn dann in der vahmigen ildy und wilvft
ihn in teine Brode, die gleid) fo wie fie aufgehen in deot
Ofen gefdoben werdest. Die Hige treibs. die fetten Theile
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~ %}angﬁﬁfd)es RWeigbrod. 125
.17 ] *.'Ra[)mé !mauB ’ me!d;e !)m bxe Stelle Det Butter
vertreten.

- Durdy bad Einfueten ded mabmé nady der Gdrnng
witd ‘bad Brod twolfhmefender und foterer, ald wenn
man den Rabm gleich anfangd gugefest batte. Die nady
Biefer ‘Urt gebafeneni Brode von 7 Loth find grifer afs bie
gewvifutidien von geoth. Auf bie Pinte Mily (35 F)
nimmnt man 2 Coth Hefe, und 4 F Mehl. Man erhile

32— 26 Bréddym won. 10 Loth 2 Dradymen, die Brode
vy, 8 .Loth Gepwidys. sebm. _

o Ewnaéhfcbcs ﬂBnﬁbrob.
L ‘ (%Berfal;mt in Paris),

auf cinm Sd)ub (fournée) vou mvtcmfﬁabigm sm
bea nimmt mar, 1—a & Grundfaner devain de chef), ber
wenigfend. 12 Stunden alt fein muf; gevtheilt ibn mit §
oRer . ber Hilfte. bed anguwendenden Wafers. im Beunnen,
~ arbeitet dadei das Doppelte feined Gewidytd Mehl varumter,
Wb {ift den erbaltenen Teig im Baftrog ober in cinemw
bebeften KRorb dm Winter an eluem warmen, im Sommer
au cinem Pfalten vt given. Dis ift ber. erite Sauerteig
(premier levain), der weidyer gearbeitet wird, alé ber Grunds
fauer. - Man [Gft in im Sommer a, im Winter 6 Stuns -
den gaven. Gr wiegt 12 —24 &.

Diefer erfte Sauerteig geniigt beim Bales in .ﬁaué-
haltungen; Ddie meiften Biter frifdhen ihn aber nody ein:
ober ‘3weimal auf, und erbalten fo den gweiten und drit:
fen Sauerteig.

Bei dem levam de seconde fnetet man wiedey fo mel
Rl und Watfer ein, daf bie Maffe um 31'big 3 junimmt,
avbeitet den Teig melyr, ald dasd nortgma(, und l&gt ihn
3—A Etanbea gdven.

-
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120 Bor{driften jur }8rob5cvrcitung.

Bei dem levain de troisicme ober de tout point fuetet
man nody fo viel *IBaﬁer und ﬂRcbl unter den weiten
Gauerteig, daf der ©auertetg ben vierten ﬁibeul bed Teigd
gum gangen Sd)uﬁ fm Somumer, bdent dritten im Winter,
und bei groger Ralte felbft bie Halfte -qusmadyt. Meif
~ alfo vergrofest fid) die Maffe ded Sauerteigs biebei um

Dopypelte oder Dreifache. Man netet lange und Lige ihn,
swei Stunden gehen. .
. Biele Biiler in Parid wenbew indeffen bei weicdhens
und halbweidyen Brod den levain de tout point nidyt mehy
an, fondern den fogenanuten Teigfauer (levain de pate),
ber weniger. Saure hat, daber den Frudtgefdymat, widyt
fo untexdriift, aber aud) in gréfever Menge angewendet
werben muf. Man beveitet ihn, indbem man Grundfdure
mit viel Waffer uud Mehl ju evflem Sanertrig madyt,
- die bem Teig fdhon “dbnlider iR, aol6- dem Sanevteig.
Bou diefem madyt man.den jweiten Sawerteig, der ebens
falld bilnn gehalten wird. Bon diefem Teigfaner nimmé
man wenigitend die Hilfte jum Teig; und verfidrlt ifn i

Binter nod) durdy Infas von ¢twad levain de tout point,

St Parié hat det Sat Weigen 325°% und Liefevt
100 Brode, jedes vou -4 Pfund, alfo 216 F sm.

Der alte Boisseau Mehl wiegt 14 %, er nimmt 10%
Waffer anf und [tcfert 16.% Brod.

‘Der alte Setier ‘Imbl wiegt 220 %, unb gibt 280 b S
Broed.

Die Biler bcted;ucn ben Rvﬂcnpreté bes &obes
wie folgt.

File jede 10 Franfen weldie dad Setier Getreid von
Moﬂ; foftet, fommt dad & Brod anf 5 Centimen (der
%rau! bat 100 Centimen). Fitr jede 20 8rauku welde
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der Sat Mehl vou 325 B feftet, tommt dad F Brod auf
5 Gentimen.

@in Muid bat 12 @eptteté unh wiegt asoo ‘Dflmb
Gin Septier (Setier) wiegt 200 Pfund und hat 2 Minen

34 120 Pfund, oder 4 Minotd ju 60 Pfund, oder 12 Boifs

feaur. Gin Boiffean Weizen gu 20 Pfund fae 16 itrons
an 20 Mejzen oder 13 Pfund,  Ein Boiffeau Mehl wiegt
12 big 13 Pfund, ein Boiffean Gried 16 bid 17 Pfund, cin
Boiffean grobe Kicien 35 big n Pfund. Ein Setier Hafer
hat 24 23mﬂ'eaur Gm Setier .len 25 %mﬂ'caur G‘Zm
wmwt !IBn;en bat 3 %mﬁ‘eaur

13. @mghfdycs !Buacnbrob.
. (metfabreu in Ebnbnn, “nad) @fbhn)
. Um 2 Uhy Nadymittags legt wan 2 ﬁﬂfd;d .bolg im
Sa!ofeu, und- heizt dent SlBaﬁeytgﬁ'g[ bw 4 Ube. - o
Um 3 Ubr fdydetet man swmei- ﬁau Mebl im mrmg,

- bad man vorber durd) ein meffingeres Sieh getrieben hat.

Sriteffen 168t man 2 Ungen ¢ &) Alaun in Waffer
auf, und fezt bie L3fang nedft 9 &W Kodhfal; gu 2 Gimer
fodyenbed TWaffer, rvithrt 6 Pinten Hefe ein, wenn vas
Waffer auf 23 °R. erfaltet ift, und {dyiittet das @ausev
burdy ein Sieb.

Run mad't man ind Mehl em Loy und mbrt fo oicl
von der Fliffigleit ein, 6i3 alled die Dife eines Pfannens
tudyenbreies bhat, bepudert ed mit Mehl, bedelt ed mit
Safen und [aft e8 bid 6 Uhr fehen. o

Die Mifdung bebt {ich fehr, wman vithet aber dody
noch wei Eimer voll warme Flitffigkeit ein, und naddem
fie 6id 11 Uhr wie vorhin geflandben bat, nody 5 Gimer
ber Flitffigleit und fnetet dann cine Stunbe.
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* Rady dem Kneten serfdyneidet man bie Maffe in Stite,
bcftrcuet diefe mit SMehl, [afit fle bid 3 Uhr ‘morgené in
Rube und fnetet fie- dann nody § Stunde.

\ Dann werben fle in Gtﬁte von 3 & 15 Ungen ges
fdnittenn,” von gwei . Arbeiternn geformt, vom bdritten im

~ Batofen gefdoben, in dem fie bi$ 7 Ubr Movgensd bleiben.
WBéhrend diefer Jeit verliert jedes Brod uuscfabr 104 uus
jen am @emidn.

TR @ebregmer Weigbrod,

-] wirb von Salbfrudyt (hald Weizen, hald Korn)
gemadyt, tft {dymathaft aber etwas trofen, . und wird ba!m
bald " altbalen,  obgleidh man e3, did 3u vcrl)wbcm, in
grofe Ceibe vont 10 — 12 & bare.

Man ba!t ¢8 mit bem ©. 84 befcbmbmm 6auert¢ig,
bent man - warptem %nffet anmadit,” an eintent warmen
Ort § — 3 Stunden g&ven (3§t und dann mit fauem TWafs
fer tué Etelyt vithrt und fnetet. Die Mifdung girt 2 Stuns
ben, danti wird mehr Mebl cingetnetet, nady 2 Stunden

. audgewirlt und gebafen (2 Stunden). MNuf 3 Berliner
' @dyeffel Weh! nivmt man 3 Hinbe voll bed trofuen Gds
rungémitteld und 3 Hinde voll Salz..
15, 3wiebal.

Unter Bwiebatl ober Sweibal verfteht man eine
Art farf audgebalener Brodtudien, bdie man ehedbem durdy
sweimaliged Baten beﬁre‘itete (woler der Name), jest aber

- burd einmaliges aus trofner gehaltenem und wenig ges
* gobrnem Teig. Man benuzt ihn wegen feiner Haltbarfeit,
‘befouders auf Sdyiffen (Shiffsjwicbat) und fir im

Felde ftehende Avmeen=), ferner audy a(é Theebrod, wobci

*) Nady Plinius fdmneubue Alten einen Jwiebal gebalen ju babm,
' ber fveit Paltbarer, a!c unfer jejiger war.

Y ’
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Swiebal. Y 129

man ifiin aber meif® durdy Sufas von Butter, Eierm, einen
beflern Gefdymat gibt, uub fo ctgeutltd; feine Batwerle
. aué ‘thm: ‘madyt. '

" Da bey dem Shiffds und Sblbatcngmiebal alled auf
dieHaltbarteit anfommt, {omuf 1) vie Rl eie forgfalig
-pon Melfle gefondert; 2) mit ‘menigct, aber warnten Wafs
fer eingeteigt, und 3) firfer alé gewdhnlich gefnetet wers '
ben, wad bei dem feften Teig viel Hanvarbeit-fordert. Audy
Lift man dew Teig gewsdhnlidh Linger gehen, und formt
ibn_ mit éinem Rollhol; in biinne Kuchen, von verfdies
dener ®rife und Dife. St er gehorig durchPnetet, fo
wirft man ihn aué, madyt ibn mis einem Rolhol; platt,
ynd wiegt gewdhnlidy jebern Swicbal ju 1 B a Leh ab.
@c hat .dann 22 — 27 B0l im Umfang, 8 —9 Joll im -
Durdyfdynitt “und 15— 16 0l in dev Dife. Ghe er im
- Ofen tommt,  durdytidht man ihn mit einer vielzafigenw .
cifernen Gabel, da er fonft blafig wiirde. Der Ofen wird
Rart geheigt, und-er ywei Stunben linger davin gelaffen.

Rady feangdfifdyen Borfdyeiften ift naditehended, dad
befie BVerfabven: (Ann. des Arts An. XIH, &.62).

Man nimmt 3. B. 10 F alten Sauerteig®) odee 50 H
jungen, Wwerdbiinnt fe mit warmen Waffer, und netet dae
wit einen Sentner Mehl an. Wennt der Teig nidyt meke
mit den Hiinden durdigearbeitet werden tann, tritt man
ihn mit_den %uﬁm , -bié er vollfommen g[etd)arng wird.
- Dann 3er|‘dmubet man. ihn it fleine Stiite, reibt und wals
gert biefe swifdien det Hinben.. Bulegt werben Kudjen
geforme, und diefe auf Bretter an bdie fulﬂe Suft gelegt,
bamit in dem Teig feine ju flarfe Girung entitehe.

™ Sn den frany. Geeafen nimmt man Feinen alten @auertets,’
fondetn ftatt deflen jungen (s0 Kil. anf 100 Kil. SWel;l)
Qeuchs Brodballunde, 9

~
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130 Borfdriften jur Brodbereitung.

Der Ofen mug beim Swiebat weniger geheigt fein,.

“alé beim gewshulicsen- Beod.  Sobald, der eyjte Kuchen
geformt ift, durdyiticht man thn mit einer eifernen Spize,

um ibn platter ju madyen, und den entftehenden Ditnften

Yusdgang gu verjaffen. Der Jwicbal bleibt ungefihe

eine Gtunde im Ofen, und ift .audgebalen, wenn ev

leidht jerbrodyen werden fann, innen vollfommen ausge:

trofnet ift, und jenen Glau; l;at, ben man glasartig

(vitré) nennt, ’

Wenn die Rudsen auégeba!m finb, Tegt man fie forg:
faltig in Riften, damit fie nidht jerbredhen, Wnd trigt die
angefitliten in den obern Theil ded Hanfed, wo hody alle
iiberfliffige Feuchtigleit verdunitet, und dev Bwiebal das
fogenannte RNadyfdywizen, (ressuage) erleidet. Ehe bis
gefdyehen ift, darf er nicht verfdyifft wevben.

Bom SaF Weizert von 200 & fondert man Rleie und
Gried (lestever- fann dabei bleiben) fo volitdudig, dag
nur 160 & Tehl bleiben. Diefed wird mic A0 & Wafs -
fer su Teig gemadit. Die 200 T Teig geben 1334
Sdyiffé - ober 142 Solbatenswiebate. Jeder bat nady dem

- Gormen 20 Ungen, nady dem in der Regel jweiftindigen
Bafen 18 Unzen. &8 bIeibt aber in der Regel Mody wine
Portion Teig iibrig, bie dem Biter ju Gute Fommt,

Man hat vorgefdhlagen, um beffern Jwiedal u mas
dhen, gut aufgegangenes Brod trotuen 3u laffen, 8 bdann
u pulvern und mit etwas Wafjer wie gewdhulidyen Swies
“baf gu feten und dann 3u baten. Dis Verfabhren ift aber
toftfpielig, und liefert Teinen befjern wicbal. -

Der gewdhnliche Swicbal unferer Baler hilt fidy
nidyt lange, und wird im Alter von Witrmern und anbdern
Serbthieren vevzehrt, bie fich in ihm bilden. Durd) eine
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fotsf&lttgm Bubereitung ténnte man mcucid)t biefem abs
l)e[fen, ober bod) bie Berderbnif verydgern. Audy tdnnte
. yiellefiht fhon ‘durdh die Aufoewalrungdgefige me[ ges
fdhehen. “©o hat man auf einem englifhen, nady Wefts
inbien fegelnben @d)tffe bemerft, baf ju einer 3eit, wo -
alfet . Swiebal im Sciff fon von den Wiirmern anges
gnffm war, vev in einem Sate fidh allein gany gut erhals
ten, und das beﬂc ﬂluéfel)en hatte. Man fdried did
eingig beis llmftanbe ju: dbag der Sat in London sufallig
in eine @a(petetauﬂofung gefallen war.  Man hatte ihn
gwar gleidy berausgenomuen, mit etwas faltem TWaffer
augdgerungen, banu auf beit Boden jum Trofnen aufges
hingt, und efmige'Tage Yernad) wiebal hineingefillt, ins
veffen fdreint bod-der in ihm enthaltene Salpeter eingig
gue: Erbattung \beigctragm u l)atma (Ann, des Arts.
AmXcL G. 329) ' - '

16. @ad)f;fd)er zbecgmebar

@ wir u @rwben, Leipsig, ’IBctﬂ'enfc[é und zorgau '
(iq ‘beiden Orten mit Gitronengefdimat), Wittenberg 1c.
gebdtcn, theils in linglidier breitgedriifter, theild in vuns
ber Form. Jn beiven Fillen serfcdmeidet man ben Jwiebat
nad) bem Abbafen in ber Hilfte, und 4t ihm fm Ofen
teofnen (edften). _ o

Man nimme i bem Dehl & Nofel Weifbierhefen,
1 Nofel Mildy; (a6 2°— 22 Stunbde gliven, dann 60 Cier,
t B Butter vber. Schmaly - und 14 ® Jufer einfneten.
Gebaten wird § —§ Stunven auf Blechen (bei gelindem.
Beuer; fartered wiirde den Jufer braun machen). Gefdymat
gibt man oft nody durd) Jufa; von geriebenen Gitronens

fdhalen slm, émanbeln, Simme, Sarbamom.

9 P
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152 . iBorfd)riften jur SBrob&eteimng.
‘ 17. Fuviner @tangm;muba!

(7] Imﬁt aucy Griffini, it uugefa[)r 75 (Ecunmtct
lang, 2 Coth {dwer, leidht, molfd)metenb befonbcré fut
Kaffe, Chotolade, Thee, %Infd;brub’ und .ﬁtautcnfuppm
- geeignet, und geftofen Sabrelang ba[tbar. s,man mad)t'
ihn ausd dem beften Weizengriedmedl, mncm QBaﬂ'er uub
wenig Salz; Efnetet jweimal mit @aucrtetg,Juub mu‘d)t‘

guweilen audy Butter bei, wodurd) der waeba! aber feme,
.f;a[tbarfest mhert.

Ly .
S e e e

18. Saute Guppcngmcbalc

obct tufﬁfcbe Gudjari . nennt man’ einpn - wit mmgcbab,
“ten gefiuerten Kriutern. (3. B. Sauerfraut, obder: wie.
diefes (mit etwad Roggeumehl und Gffig), -eingefduprten:
Hopfenfydplingen, Difteln, RKohlblittesn, Ritbend uny
Meht gebatenen Jwiedbal, der fidy in Suppen eignet. Su.
Rupland madyt man ihn meift aué 3 Gertens uud § Roggens
-mefl, Enetet die fauern Krauter nebf tbrer Briihe davunter,
batt basd Brod, [ift ed dann nod) fm Ofen abtvotnen’ unb
gebraudyt ed gang, oder ju Pulver gcﬁoﬁm unter Suppen.

" U8 Pulver Pann ed fehr leicht auf Reifen mttgenouv"
men werden, und givt mit Wafer iiberbritht, fogleidy eine
~angenehme Suppe. Selleris und @patge[brob famt
" man auf al)uhd)e %lrt madyen. '

19, Suppenbrod.

Da man die Brodtinde in Suppen befonbcts {tebr,'-
fo bift man an vielen Orten ein Brod, das gany obet
faft gan; aus RNinde befteht, indem man den trofen gears
beiteten Teig fehy flady ‘formt und vor dem Einfchieben
@rpben binein driift, damit eé nidyt blafig wird,
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Guppen s Rinve. - 133
@uppen ‘ ERmbc. |

Man hadyt diefe aus altbatnem ﬂBmenbrobc, Veffen
Rinde man abfchueidet, und anf einem Brett oder Bledy -
it Dfen (nacdydem das Brod betausgeuommm tﬂ), 1 bté 1
Stunde diveen [aﬁr

a1, Grumen s Brobd.

oo SRan ba¥ ed in einigen Gegenden jum Reiben in
bm Riihen, um bauut gmfd; auf dem Roft obder @pue
$u beftveuen. .

* Der Teig wird auﬁerﬂ fe[t und ohne Hefe gemadyt ;
. dagegen gt man ihn lange giren, nur wenig jufommen,
ert. im Batofen. gehen, nnd lange baten. 8 ,mitb'altk
bateu gcbtaucbt. ' :

22. %ran;ﬁftfdyes s])otclgen s SBtob.
(!Brul;em%wb) .

_ Gm ﬂar; ggfa[;mes und -daher in Guppm evweidyens

‘bea, aber nidyt gerfallendes Brod.

Man madyt e aud Griedmehl, mit beigemifchten anberm
" Pehl, Sauesteig, etwas Hefe (4 F auf 60 einpfindige
Brope) und Saly 1 Dradyme oder melyr anfd & WMehl),
bift e8 flart (3 ® Teig geben 1 & Brod)..

Meift wird ed tugelrund gewirft, und auf den wmit
- gefiebter Kleic beftreuten Batforb gehen gelaffen.
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Sedfter Abdhnitt,

Bon Bereitung ded Broded and verfdyiedenen
- Kdtpern.

1. %om-%i‘obg aus Weizen

Arten. gﬁau Bat febr viele Avten und Abarten vom
Weizen, die fihy audy duxd) die verfchiedene Befdyaffenheit
ihres Mehls mnterfdyeiden. Die voritglihften find: der
Winters and Sommerweizen (Triticom hibernum und
Triticum aestivam), bdaé Sweilorn (T. dicoccum witd
amyleum), dag Einforn (T. monococcum), der Syel;
(T. Spelta), der englifhe Hefweizen (T. turgidum), mit
faft eivunden, grofen, gelben Karnern; der tunefer Web
“gen mit hartem, langem, butligem SLorn, der fardinifde
Weigen (T. Sardinicum), mit véthlidiem’ fhwerem Korn;
‘der polnifdye oder egiptifde Weizen (T, polonicum),
mit ‘hartem, hovnartigem Korn. ’
Betand:  Die Beftandtheile der Weizentérner, weidyen, -
theil-  wie die aller Pflangentdrper, nady Stanbdort,
Boven, Witterung und der BVefchaffenbeit der Pflangen
ab; Bogel fand*) im gemeinen Weigen (Triticum vulgare)-

*) Das Weienbrod gntbélt: StarPmel! 53,50; gerdftetes Stdrk:
meb( 18°00; Kieder 20'75; Juber 3’60; falifaurven Kal?, fafif.
Tal? und etwad Pofenfaures Sas.
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Weizenbrod, 135

~im Mehl: 68 Startmehl, 2'3 Schleimguter, 2'5 Gummi,
24°3 feudpten RKieber, 1°5 Eiweiff (Verluft 1°8); — Prout
7’5 Gtarfmehl, 12 @umm( und Sufer, 1 gelbcs $oarg,
12’5 SKleber.
Sm&Spelzmeh! fand Bogel 78 Stirtmell, 5'5 Sdﬂe;ms
gufer, 22 feudhten Klcber, 0°5 Tiweif Ueberidyuf 2).

St Mehl von 3weiforn fand Jennef 875 lufttrols
sten Midbitand und 12’5 Waffer, Im (nfttrolnen RitFand
58'79 Stirtmehl, 19’88 Hiilfe, 12’98 RKleber, 2'39 mebhr
fiige ald bittere extractive Materie, 2'98 bitterlidien Stoff,
audy im Hether (38lich, 2'90 Gummi und Eiweigftoff. Sm
Ginforn fand er a im trofuen ungebeutelten, b im trols
nen gebemtelten SRehl ‘

. o ; 8 b.

Grirfmehl . . . . . . , 5484 7646

“gafer + . . . . e . . . THS 081

Kleber . o+« o . .« o 196 1538

$ary, Erevact, Jufer, Gummi . 1135  7'20

Gweif . ¢ 4 o 4 2 ¢ . 137 019

Befted fran; Weigenmehl, genannt Gruau, weldyed
80 Proj. Waffer braudst, um einen Qeig au bilven, liefert

wenig Sufer und Gummi, 75 Stirtmehl, 20’5 frifdjen,
- (8 trofnen) Kieber und giemlicy yiel Eiweif.

Gewshnliches frang, Wejzenmehl, weldesd a5 Prog.
Waffer gur Teigbilbung brandyt, liefext mebr Jufer und
Gummi, 70 Stirtmehl, 20°5 (8 trofuen) Kleber und we-
niger Ciweif. . '

Weizenmehl von Odeffa, weldves 60 Proj. Waffer
gur Teigbiloung braudyt, liefert fo viel Gummi und Sufer,
wie dad vorige Mebl, jedodh mit etwad Bitterfoff, 66 .
Stirfmebl, 36’5 frifhen (12 trofnen) Kleber und wenig
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136 "QBroS aus ver{dyiedenen Kdrpern.

 Giweif. Die 2 legtern Mehle geben beide von 100: 0'15
Afdye, weldye vorgiiglidh fhmwefelfaured und phosdphorfaures
RNatron mit wenig iiber{dyiffiger Phodphorfiure und fehr
wenig Salyfaure und Kalf enthalt. ,

. Ulted nicht verfilfchte  frang. Weizenmehl der Jabrc
1927 und 26 halt 10°25 trefnen Jt[eber, bag tm'falfd)tc
nue 6 bid 6°5.

-8 bedeute a. rohes fran;. Weizenmehl; b. robes
;'Schiaenmcbl aud Obeffa (de blé dur); o. dadfelbe (de blé
tendre, befte Sorte); d. dadfelbe (de blé tendre, mme
- Gorte); e. Weizenmehl der Parifer Biler. S

’ . a - b €. 4, e.
Grtractive Materie 472 898 ~ 736 490 420
Gummige Matesic 332 490 580 W60 280

. Stirfmebl 7009 5650 ' 6200 70°84 72'80
FLrolner Kleber 1096 14’55 -12'06 12’10 10'20
Kleie - - 230 120 — —
Waffer 10'00 1200 10’00 8’00 10°00

@uimna 100’19 98’73 - 98'42 100’38 100°00
100 Meh! braudyen S '
‘affer . Teighild. 5038 51°20 548 378 40'6
Die in Waffer und Weingeift (G3lide extractive Mas
tevie halt Sufer, braunen Farbfioff, RKalifalz, Phosdphors
faure und Pflangenfiure; die blog in Waffer I68lidye gums
mige Materie liefert bei der trofnen Deftillation folenfaures
Ammonial, unbd gibt' mit Salpeterfiuve gelbes Bitter und
Rleefinre, feine Schleimfiure; alfo it fie fein Gummi,
fonvern Kieber, durch Phodphorfaure Loslid) gemadyt (Phys
tofoll 2);. die beim Crhizen gerinnende !Dtatem !ﬁ md;f
Giweif, fondern RKeber, da fie bei Faulnif im Anfang
Giure entwitelt.  Se mehy Ricber dag Meh! enthal, be(g
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veidher {ft e an ﬂBaﬁcr, an feudster Luft fann ed um ’
12 bi¢ .15 Prog. an Gewidt pmel)mcn, wobei eg- {(d) ers
bigt unb ball. '

' Dag Wafker nimmt ausd ‘lﬁetgmmbl nebm anbem

Stoffers etwad -Gliadin und Plangeneiweif (Rlieber) auf,
beim Adbdamypfen bed Filtratd gorinnt der RKleber; bdie
fibrige Fliiffigleit, su diinnem Ertract abgebnmpft aid mit
Weingeift dehandelt, theilt diefent, unter 8auung yon
- Gummi, Gliadin und aner mit, die durd) Berfezen mit
Wafjer und ?lbbampfen bes ﬂBemgetﬂeé gefd;xeben wers -
~ bent Ednnen.

QBex;enf[ne von 0217 fpess @emzd;té in Tufterfiiliten
‘Buftande: In Waffer [G8lidye Theile 19 8, Gtirfmehl18'3,
Holfafer 50°0, &iweis 1'6, Waffer 133, Weizentleie von
0’157 foes. Gewicht: Sn Waffer'Losliches 640, Startmehl
16°:6, Holfafer 68°08, Eiweif 120, Wafer 7'66.

Hermitadbt *) fand in dem Qﬂet;m audy ein fetteé
el, dbag den Keim umgibt, unb eine bedeuténde Abweis -
dung im wtengeverl)a[tmﬁ ‘Det %eﬂan‘otbelfe nad her
:Dungung ved Groreiches, moruber &. a3 einige Angaben
mitgetheilt nmrbm. Wir geb’eft baber bier nur nody die
Beftandtheile von bemt a auf’ mtt Rinddblut gediingten,
~und b aufungeditngtem Boden gewadyfenen Weizen, weldye
- fidy beibe am ureiften vom einander untgridyicden.

- o “a. b,
Feuchtigleit SR ¥3 42
Hilfen - 13’9 140
SKleber- o S e 92 .

Gtirtmebl , ar3 666

*) Eromanns Fournal XIL 1,

”
\
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138 Brod ausd -verfdicdenen Kirpern,

y . T a, b.
':9([ . . 09 10
Ciweipftoff ' : 01 07
Sdyleimauter . s 19
Gummi : 18 19
Saure phodphorf. Salze 05 08

Berluft _
- Sm fizilifhen oder ucarolitamfd)m !IBc(;cu faub Kas

gcubctsct

Hitlfen - S 8’1
RKleber "w?
Stirtmehl ‘ 71'7
Sdyleimjuter R ¥ 1
- Berluft . 1’0

%ﬁt ben Biifer geht aud obigen Bcrlegungcu fnébes
" fonbere hervor, daf er ju einem miirben, weifen, leidt
ecbrofelnden Brod den Weijen der anf wenig gediingten
Feldern gewadsfen ift, 3u nehmen bhat, 3u einem foldyen,
bad 3ih und bindend werden foll, aber den der auf ftart
nnb mit -thierifdhen Kérpern gediingten Feldern gewadyfen
it Soldyer Weijen mm‘&gt and) am erften einen Iufa
‘von Mehl, das feinen oder wenig Kleber enthdlt, ;. B.
von Kartoffelftirtmehl, von Maismehl 2¢.

Uebrigens fohagen die Baler befonders den Meinen,
sunds und vittdrnigen Weigen, whd erfennen feine Giite
daran, wenn er beim Sumadyen der Hand, in welder fe
ihu balten, fdymell und faft gangud) aud der Haud fHers
ausfdlilpft.

Der Weigen eignet fid) wegen. feined reiden Gehalts
an Kleber vorzugsweife gur Brodbereitung ; er gibt einem
gibent, bindenden, bdaber gut aufgehenden Teig; da er
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ttismt fibelfdymelenden (Ectractwrtoff enthilt, aud; eitt
~mlfd)mt!mb¢6 Brod, bdad wegen feined .ﬂcbetgebab
ted nabrhafter ift, alé dad von Mais, Roggen, Hafer 2.
- @8 ift. bas gewdhnliche Brod in gang Frantreidy, Stalierr,
©panien u. a. Siidlandern, und das Brod bder IWohlhas
benben in dem grogern Theil Deutjdhlands, wo Roggens
brod baé Brod bes Bolfs ift. Die Bereitung dedfelben
it fdon oben an verfdyicdbenen Orten angegeben, bes
‘fonders &. 118.

Das Spelzmehl wird mebr su Nudeln unb femen
‘Batwerlen alé zu Brod angewandt, gibt aber ein fehr
wabrbaftes, wenn gleidy nicht fo gut alé das yom ges
' mobultd)en Weizen gcgangmeé Sbrob

-

2. Bom Brode aué.i)tvo'ggen.

Bom Roggen bat man ebenfallé verfdyicdene NAreen,
deren nihere Angabe wiv fbergehen fonmen. Hevinbtide
fand in 100 Theilen Roggen, bder auf Boden gewadsfert
war, ber a mit RNindsblut, b mit Pferdmift, gediingt,
¢ ungedilngt war:

. . -8 b. l v Ce
Feuchtigleit 100 100 100
~ Hiilfen 100 1007 101
Kieber 120 80 86 .
Stirtmehl U o5¥2 512 562
O 10 09 0'9
 @iweipfiof 36 2'8 26
Sdyleimguler 36 80 - &7
Sdleim 62 w6 5

Saure phosphor|. Sals. 0's 36 1’3

[ 4
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130 Brod aud_ver{diedenén Kirpern.

Der Roggen enthdlt - demnady weniger Lleber, * abex
bagegen ungleid) wmehr Suber, Giweiffoff und Scleim
ald der MWeizen. Audy gibt er. ein feuchtered, gleichfdm
+ feleimigered, aber eben beshalt die Eingetweide midt fo
. verftopfended Brod. Man halt. ed daher in vielen Fillen
fiir gefunder al8 bas TWeifenbrod, wenn ¢8. gleich wegen
feiner fdlcimigen Theite leidyt den Magen befdywert, fidy
oaher mebr fitr torperlich Arbeitende, alg fiir fizende Pers
fonen eignet, und mandyen Naturen Sdure madyt, wozn
aber aid) die gmol)nltd}c 3ubcr¢;tung beéfelben mtt Sauers
. teig beitrdgt.
" Sn ben fitblidgen Landern ;Ct ber Roggen nidye bes
liebt. Sn Staliem wird ev faft uic ohne MWeizenmebl ju
Brod verbafen. (Die alten RNomer gebraudyten ihn blos
. a3 Biehfutter.) In dem frogern Theil Frantreichs dient
er 3u Brod fiir Hunde und Pferde, oder jum Untermifcren
bei Weizenbrod. Jn Belgien, und dem grofern. Theil
Deutfchlands, befonders in dem ndrdlichen, in Danemart,
‘Rupland it dagegen das Roggenbrod allgemein im Ges
‘braudy. Ueber bie %erettung beéfe[ben murbe fd;sm &.111
gefprodyen.
Sn naffen Sommem und auf feudyten %e{btm ift der
' moggen einer Srantheit umermorfen, wobei ein odber meby
vere Sorner deffelben fdmell fiber einander empormadyfen,
eine fhwargbraune Farbe mit bhellen linglihen Streifen
- und bie Geftalt einer Bogeltlaue, oder eines Hahifpornsd
erhalten.  Man mennt dag fo vevdnderte Getreide Muts
terforu, .bal)nfporn, %ogelt[aue, Kornzapfen,
@8 enthalt fein Startmehl und Pfeinen Jufer, eignet
fich daber nidht g Brobe.. BVauquelin fand in demfelben
farbenden Stoff, . weifes mitbes Del, freic Siure, und
viel Feberactigen Stoff, der fhuel fauls. -
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Seit Thier frigt das Mutterforn, unbd bei Menfchers
ervegt ed leidht die fogenannte Kricbeltrantheit, deven Kenns
geichen a) bei Genuf_von wenig Mutterforn, in Folgens
den beftehen: Aufferorventlidhe Sdhwadye in den Gfiedern
mit veiffenden Sdymerzen nud einem liftigen Kriebeln
oder Sulen ber Daist, befonders in ven Aufern Theilen.
Die DHeftigeit der Schmeren vaubt den RKranfen ailen
: @d)laf ‘und wingt fie oft faut aufaufd)retm Puls,
thblgang, und G8luft fnd unverdndert und (ejtere avtet
oft in wabre @efragigleit ané, wo bann Sodbrennen
und m'a'geuft&ni‘pfe bingutreten. —  b) R grioferee
meuét' Gtel, Wiirgen, Magenwel, Grbtechen, Scnwine
bel, saud;fd)m!rsm, SKriedeln ber Haut, ?atymnngm,
Sutungen, Gtarrftampf, Waknfina, in viefen Fillen trote -
nee (!alter, fdywaryer) Brand und dann ber Tod, wobei
die dufieren Stl)ede juerit abftetbeu und oft abfallen. Oft ,
eine u‘nerﬂaﬂtd;e Traurigleit, mand;mat le[d)a[cn bct
b!mr)aut bei lcbenblgrm Reibe,

iﬁlmt taun.ed vom @ctmbe burd) demgm mtfm
.nm, wobei bas Ietdytere Sﬁuttertom frither niederfafits
fermer durd) Wafdyen mit !IBaﬁer, wobel 3 oben fd)muumt,

e, unter das weldred vermalen wurde, erfemtt
man an der braunblauen Fatbe, dem fHblen Berndy, und
baf ed einen gevflieffenden obcr beim Baten 3erfa[[enbexi
zug gibt,

Al %orbeugungémtttel gegen feine fdhadlidyen | *IBm
!ungm empfieblt man Koriander und Kiimmel jum Brod
u mm, ober unter ben Teig etwas s))otafd)c (A Quint
anf 1 E sJJZel)l') 3u fuéten. '
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142 Brod aud »crf‘d;’icbmén Koepern,

3, !hm Brod ausd Serfte, @erﬂcnmals unb

Malzfdlamm, -
a, Brod aus Serle.
Die @étl'te, ot ber ¢S ebenfalls melyvere Arten gibe,.

enthilt nady Hermbtide, auf Boden der a) mit Rindeblut,
b) mit ‘pfctbmtft gediingt, c) ungediingt war:

, a. b, e |
%eucbtig!eﬁt 105  10% 108
Hilfe - 136 135 156
- Rleber . 57 . 85 98
Startmehl - - 59’9 - 597 - 6208
Oel R/ S | S
Giweif - o8 04 01
Sdyleimzuler . 46 0’6 v
Syleim va .. 845 . A9

Gauve phodphorf. Ga[gc 04 .08 01

Gie it demnach veidy an Startmehl, hat aber une
aleidy weniger Rleber ald bet Weizen, wird daber feinen
fo bindenden Teig und tein fo gut anfgehiendes Brod geben,

wol aber ein etwas feudytes, da fie cben fo viel ed)lnm’

enthilt, wie dev Roggen.

udy jeigt Dis ‘die Crfafrung. Dasd 8rob bayon ift
fiblecht gegobiven, daber fdwer, 3ih, {dlcimig und nue
fite tovperlich s arbeitende tauglih. SMifht man dagegen
bem Gerftenmebl Weizens ober Roggenmebl bei, fo wird

3 beffer. AUudy verbaft man e3 meift mit einem foldhen

Bufag.

Am gwetmagigfen find gleidhe Theile Gerftens und
Weizens oder Roggenmehl. Nimmt mon mehy @et{

ftenmebl fo wird bas Brod fdywer und im @ommet audy
leidyt fauer., JIm @Ifaﬁ, im Sarcutbtfcben u. a. @csenben
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~Brod aud Gerflens Maly '.445

Dentjchlands wird foldied Gerftens Roggens oder Weigens
brod biufig von den Qaub(cutm gebaten. Jn Thiivingen
© madit man aud) Brod aus } moggenmebl und einer
Mifchung vou Linfen und @cr(t ¢, die jufammen (nam’
lich 1 Scheffel Berfte und 1 Scheffel Linfen), audgefdet
werden. Gerftenmetl mit } Weizenfanerteig givt etwas
3ibhed, fonft gutes Brod. 4 Roggen, 2 Hafer, 3 Gerfte, -
3 Weigen und 3 Kartoffeln (diefe werden gemalen, andges
wafcyen uid getrotnet), gab guted Brod. .
~ Sn ben fidlidyen Landern it die Gerfte wolfdymetens
der und enthalt vieleidht andy mehr R!eber 3n den ¢tfteni
Beiten ber romt{d;en Regublit manbtc man Gerfte Jum
Brod an.  Bu Pliniusd Seiten biente biefed blog ald Biehs
futter. Auf den griethifhen Snfeln ift nody jejt Gerftens
“brod (nebft Feigew) dag Hauptnabhrungdmittel ber Lands
feute. Die Nomer madyten audy ein Brod aus 10 B Gers
ftenmebl, 3 & Ceinfamen, § B Goriauber und etwas
- Galg; ebenfo eines, Maja genannt, aus iibet Radyt ‘in
Waffer geweidjter, dann gcttolucm, gerdfieter, gemalner
and mit S)Baffer » Mildy, Bum oder Honig angemad)tet
Gerfte.
Der Hauptoerbraud der @erﬂe it aufferbem $u Bier,
$u Gummt, RKidgen, 2. In den fiidlidyen S&nbcm bient
fie ftatt ded Hafers ald Pferdfutter.

b.. Brod aus Gerftens Maly

Das Gerftenmaly enthilt fiige Theile nund gibt feinen -
gut binbenden Teig.  Jndeffen fann man ed ju Mehl ges
© malen anwenden, um fiiged Vrod ju madjest, und andern

- MMeblteig in lebbafte Givung u bringen. In Eugland
nimmt man g feinem Gebi? dag Mehl aus Weizenmalz, '
ftatt bes gewdhulichen Weizenmehis. Der Weizen wird
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184 Brod aus verjdicvenen Korpern.

gut-mit Waffer andgewafedredt,- dann 4 — 5°Ioll: Hody mit
SWaffer iibergofferi, bas man Morgens 1nlb Aoends ers
fegert.. RNady 20 — 30 Gnmbm, wo er Tefdjt wifdyert
ben Fingern gu gerreiben ift; 136t man das Waffer ab,
nnd diberlift den Weizen '8 — 10 5 hoben Haufen
bem .Rennen, unter mwendén , um bl\ .f“' Crbijung
F1 bermmbern. _Sobalb’ die RKeime 24 Linien fang find,
trotuet man den MWeizen an gmgm luftigen ind {dyattigen
Ort, bis er welf mird, dann im Ofen, bridht die Keime
jioifchen Dem Hinven'ad unb wmatt ihn. Das M madye
bai 8atmr! febr fig, unb man erfpart me! Bufer.
. e Broy aué imalgfdylamm. .
_ :Da ameblig fd)[gx@ga Sdylamm der beim Bierbrauen
aus Serftenmaly diber. den }Zreberu fteben bmbt, wurbde
in ben Theuerungdjabren 18 13 mit Boreheil in mandien
Orten Dentfdylands unter. ?Brop g:baten Der Biifer Sdyue
bert in Feubenftadt erhielt aus 10 % vou bufcm Sdilamm,
6% etmabngm imtl)[é von geringer gemifchter Brods
frudht, 1 B ®auertug, ,«% Sal;, 14 B (dymathaftes,
nabrenbes und gefunded Brod, QSltftnmever in Ronﬁan; .
vop10 & Schlemm, -4 &% Sauerteig, 1 & eingiigigem Mebl
und einer Hand voll Salj faft 12 B Brod ¥), 41 Malter
Geritenmaly geben beim Brauen 120 — 150 B Sdlamm.
Sn @rding fam ein mit foldem Shlamm gemadyter Laib
Roggenbrod um 9 fr. mo[fei[e: ald ein gewdhnlider und
war ebent fo fdhmathaft. #*) :

~.q. Bom Brode aus .Dafcr. N
" Det Hdfer it bad Hauptgetreide in ven taltern G
birgdgegenben und wirb dovt theild getodyt, - theild alé -

*) Kunft - und Sewerbsblatt uﬁe. S. 266,
*%) @bendaf. ©.308, und antvere BVerfude &. 372,
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Bon Brode ausd Hafer. 145

Brod genofjent; andberwirtd. aber meift 3u Pferdfutter vers
wenbdet,

“Hundert Theile der Samen hefcrn 66 ‘Itbede ‘.Dtebl
und 34 Theile Kieie.

Hunbdert Theile ded Mehid enthalten 59 Stirtmebl,
8'25 Suter und Bitterftoff, 2°5 Gummi, 2 fettes Oel, 4’3
graue Materi, welche dem Ciweif dhnlider ift ald dem

* Sleber und 23’95 Waffer, aufferbem aber etwad gewiivgs

- haften, dem ber Banille dhnlichen Stoff, der befonders in

ben Hillfen ded Haferd ift.
Dermftadt faud in Hafer der a) auf mit Rindsblut,

- b) mit Perdemift gediingten, c) auf ungedingtem Boden

)

gewadifen war. ,
' & b .

Feudtigleit 12'0 - 131 10%8
Sitlfe : 193 160 130
Kleber 50 80 ' V9
‘Stirfmehl 531 505 599
Ol 0’3 3 03
Gimeif T o 0's 02
Sdyleimguler 38 52 e
Sdjleim 5’6 56 70
Galze \ (1Y 0’5 0't-

Nus diefen ﬁeﬂanbﬂm[eu geht fhon herwor, daf der
Hofer, da er wenig Kieber enthalt, teinen fehr bindenden
Leig und daher mehr Kudyen ald Brod geben; daf diefer
Rudyen vom Bitterftoff einen etwasd bitterlihen Gefdymal

~ haben wird, und von dbem vaniledbnliden Stoff+) erhigende -

*) Die !Bérmgl&nber -in Shmedey welde meift Haferbrod effen,
baben ein lidyteres froblidheres Blut, als ifve Roggendbrods
effenden Nadybarn, wrs einige Stnfmbe dem Daferbrod
gufdyreiden,

Leudys Brodballunde, . 10
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| 146 " Brod aus verfdyiedencn Kovpern.

@Gigenfdaften, wiewol bdiefer meift beim 8afm ﬁedolys
ven geht. -
Audy’ geigt bié " bie Grfabmng Das .baferbrob tft

‘ fhmdrlich, gtpaé bitterlidy, trofen, bindet wenig TWagfer
wnd gewinnt baber beim Bafen faum an Gewidht. Mic
_ Bufag von Weizenmehl wird 8 beffer’; 1 Hafermehl, 1 Gers

ftenmehl, 3 Weizenfauerteig gab gutes, aber etwas fdywirgs

‘lidjes und gibes Brod. Rabm man fatt der Gerfie
, Roggen, fo wurde eé duntler und weniger gut fymefend.

Das Haferbrod war ju Pliniug Jeiten bas vorjigs
lihfle Nahrungsmittel der Deut{dert, und nody jegt it
ed in den gebirgigen Gegenden ded Sdywargwaldes, bed

. fadyfifden Erjgebirged, der hohen Rhine Fraunfend (hier

madyt man Brod aud einer Mifdhung von Kartoffeln,
Hafer und Gerfle oder Roggen), bei Kempten, ferner in
einigen Theilen Polens, in Schweden, Schottland, Lantas
ftevfchire (man bat dort Bannoks: ecine Yrt Fladen, aud
mit Waffer gefneteten und in den Ofen gebafenem Hafers
mebl; Clap bread, (Rrachbrod): bditnne harte Suchen;
Pitchiness bread (Pedhbrod): diinne weicde Kudsen ; Rid-

dle' Cakes (Sfebtudyen): dit, fauer, mit wenig Sauerteig
- feif gefnetet); Rupland (hier madit man ed mit Sufa;

von Roggenmebl) 1. in Gebraudy. -

Jn ©dyottland nihren fidy die Asbeitslente faflt das
. gange Jahr blod von RKastoffeln und Hafermehl. Man

vedynet auf ben Arbeiter widyentlidy 174 & Hafermebl wenn

~er ¢8 al8 Brod mit Waffer, oder 8§ 6is 13 F, wenn er

- ¢8 als Brei mit Mildy geniefit. ) Dev fdwtttfd;e Ater
mit §Hafer befiet gibt 1575 & Mebl, erndbrt alfo eine Perfon
7874 Tage. Ein B Hafevmebl ift gleidy 6 B Kartoffeln.

*) Handlgt. 1815, S, 658.
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Bort Kavtoffein brciucbt eine Perfon, \nad)_ in Jeland

angeftellten Berechnungen, im Durchichnitt taglidy 63 &,

und (gt dabei nody etwasd Milch und Butter; eine ausges

wadyfene Perfon aber taglich 12 %. Der Ater gibt 8 Tons

nen oder 17,920 & Kartoffeln, ernibrt alfo eine Perfon
11933 Tage, oder 705 Tage linger ald ein Aler Hafer.

5. Bom Brode aud Hirfe. |

Mant hat mehreve Arten Hivfe, unter denen et
gemeine Hirfe (Panicum miliaceum) und der § udys
{ cbmanp.@u'fe . ltallcum) am hiufigften gebaut werden.

Die @amen beider Arten enthalten einfilglidyed Mehl
unbd werden meift alé Bogelfutter und ju Breien beniijt.

' \Su Brob nimmt man fie swegen ifyrer fifen Theile
nid)t gerne, da das Brod fiiflich wird, fich mdn lange l;alt

. uub bald anstvofnet..

RNady Pliniud wurbe in Campanient ein febr fiifes
Brod aud Hirfe gebafen. Auch fagt ex, daf der Hivfe,
mit Moft angefuetet, und dann an ber Soane getrofnet,
befonders gu Sauerteig gebraudyt werde. |

Sn Frantreid) war dad Hirfebrod fonft fehy gevoshns
lih. Man fhied alle Kleie vom Pehl und nahm mehe’
©aly, als beim Weigenbrod. Fn Gascognen nabm man
meift gleidhe Theile Hirfens und Weizenmehl. - Man batte
dort einen Fup langed, eine Spanne hohed Hirfebrod,
bas in Kobls und Krautblitter eingefdhlagen und auf

- glithenben Solen gebafen wurde. €8 hief Brassier.

Die Walladyen in Siebenbiirgen malen ungeftampften
Hicfe und bafen damit groge, breite, drei Finger dife Kus
den, die fle Mallai nennen.

Jn Birtafflen jicht - nan bas Hirfebrod dem NRoggens
brob vor. Qlud) in der %ud)aut ift o8 gebriuchlid, Jn

, ' 10"‘
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148  Brod aus verfdiedenen Kvpern,

Maffacyufiets mifdt man suweilen @lrfemeb[ unter das

. Brodmehl.» Jm den Nieberlanden. madst man Kuden von
‘demfelben. @Eben fo in BVenedig weldre, die warm genoffen
. werben, da fie Falt 3ah fiud. '

Sn Deutfchland exhieft man mit 4 Roggen » ober :z@cr;
flenmehl guted Brod wvon demfelben.

Sn Rufland mijdit man ed unter dasd Brod; allein
verbafen fauert ed nidht gut und givt flitjhiged Brod.

“Gn Qlfrtta wirtd* der Hirfe fehr bauﬁg 1] wrob vers
baten.

'6. QSfob aus Heivelorn.

", Das Heiveforn, (ber Budyweizen, Haidel, Poly-

gonum Fagopyrum) unbd der von demfelben wenig pers
fchiedene tavtarifdefndteridy (P. tartaricum), flammt
_aud dem mittlen Afien, wird aber jest faft in alfen Theilen.
Gurvpas in fandigen @egenben gebaut, und theild ald
Sriige genoffen, theild unter Brod verbafen.

‘Beunet fandin den Samen 26'04 Fafern, 52'29 Stiirks

" mebl, 10°47 Kleber, 0’22 Ciweif, 2'53 oridirten Erevaftivs

ftoff, 3’06 Gxtraftivfioff mit Sufer, 280 Gummi uud

Sdyleim, 0'56 Harj. Sie haben daher alle Beftandtheile, -
" die gu einem guten Brod gehdven; aud) liefern fie ein

wolfdymefendes, leid)tv‘erb/aulid)eé, wenn’ die Hilfen nidt

gut abgefonbert find, aber etwasd fdwadrlidies, dag nody

beffer ift, wenn man dem Bucdyweizenmehl gleich viel Weis
jens oder Maidmehl jufest. .

Man empfiehlt die Hilfte Weizenfauertefg 3u nehmen,
nadyher noch Waffer einjufneten, mit naffen Tidyern bedeft”
gehen ju faffen und bei ftarfer Hize ju bafen.

BuBrob und Kudyen verwvendet man den Budhmweizent

‘in Siid » Steiermart (hiev mit Roggenmehl, in Tivol
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(mit Beigents ober %tsmelﬂ), %lanbetn, zoél‘ana,
in Shweden, auf der Kitite von Guinea, in @l)ma,
Reun Yerfei Chier ift ed die Hauptnahrung ved Belfed) 1c.
7« Bom Brod ausd Mais. *) _

'Qer-‘g‘emine Mais ober tiirbifdie Weigen, Ku
turug, (Zea Mays) flammt aus Hmerita, wo er vom Noys
den bi8 gum Sitden gebaut wird. Seit dem 16ten Jahrs
bundert baut man ihn in Guvepa ™). Man hat eine
Gpielart, bie in drei Monaten veif wird, und mit fdledys -
teem Boden vorlieb nimme.

~ $Hundert Theile Maisfamen enthalten 77 Stirtmell,
3 Fafern, 1’75 Gummi, 345 Suler, 2’5 Eiweif, 3 Jein
Ceine Art Hary), 0’8 Ertvact, 9 Waffer, (1’5 Berluft). Ex
bat daber ungleichy mebr Starfmehl, aber, basegcu eniger
Rleber ald dexr Weizen, '

Aud feinen BVeftandtheilen, geht {don hervor, daf ev
fidy u Brod eighet, aber wegen Mangel an Kicber cinen
. wenig bindenden Teig, und ein trofues, fdywammiges,
Teicht jerbrofelnded Brodb geben wird. Audy ift bid det
Fall, wen man ¢8 nidst jugleidy mit Weljens oder Roge
genmeht verbift, oder einen bindenden Korper ;umt. @s
erfordert etwad [lingeve Feit jum Vafen, ald Roggens
und Weizenbrod. Am beften foll 8, fein, das Maidmehl
mit § Gauerteig und laulihem MWaffer gu feftem Teig s
macben, in flade Brode ju wirfen und bei ftavker Hige
i balen.

'%) Parmentier, A, A., le Mais ou Ble de Turquie, apprecié
sous tous les rapports. N, Ed, rev, et corr, 8. Paris 1813,
1 Rihlr, 8 Gr,
) Qu Jtalien madyte ibn 1500 Odorio zuﬂom befannt. 1610
bandelte Benedig fihon Rart mit Pais,
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150 Brod aus bcr‘fd)i‘ebmmrmwerh. _

Sn Bearn bift man dad Maidbrod auf folgendbe AHrt:
~ SMan {dyiittet dag jum Valen beftimmte Maidmell in ven
Battrog und theilt ed in 2 gleide Theile, von welden
der erfte jum Sauerteig, ber jweite jum Brobteig abges
fondert wivd. Ju jene Hilfte vithrt 'man den mit Wager
serviihrten Gauer vom Ilegten Gebife, deft den Trog ju
und [age den Teig 10 Stunden gdaren. RNady diefer eit
fohiittet man aid) die andere Hiilfte ded Mehls, l@a[s und
fo viel Wafjer ju, um einen weidhen Teig ju madchen,
“Hat diefer gegoren, fo verdiinnt man ihn mit Caltem
Wafer, um ihn weicher ju madien; fillt ibn {n fadye
®efife, die oben 10 30ll, unten 4 3. weit, 6 3. tief und
mit weidyen Kohlblittern audgelegt find und bringt diefe
in ben Ofen. Wenn dad Brod eine Jeit fang gebafen,
nimmt man e8 aud den @efifen und Iagt e3 vollends im
Ofen audbalen.
Aud - gleichen Theilen Maids und Weizenmehl baft
man leidyt ein febr fdymathafted, gut gegorned, Iofres

Brod. Maismehl gu Roggenteig gemifcht, madyt das Brod

weifier und fdhmathafter und verhindert vas Sauertoerden
‘Deffelben.

Sur Polenta, der &ebhngéfpnfe ber Jtalune;, fos
dyent diefe 8 & Waffer uud 6 Loth Salj in einem Keffel.
SBenn 8 fiedet, fhiitten fie 4 T Maidmebl nady und nady -
i und viihven e8 mit einem bilzernen Spaten immerfort
um. Wird bie Maffe didyter und fingt fie an, fiy am
Boden angubingen, fo rvihren fie nody 20 WMinuten, 100
bie 3ibe elaftifche Maffe herausgenommen, mit einem Draht
in Sdyeiben gerfhnitten und mit .ﬁafe ober Butter gegefs
ferr wird.

Gben fo wird die Milaffe ober Erundhabde im fiidlidyen
© Geantreid) bereitet, nur, daf man Mild) Ratt Waffer nimmt. *

¢
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" Udteveifer Mais gibt gleidy  ilberveifem Getrite e’
md;.ﬁaﬂ viedyended und rermg fehmefended Brod. :

Sn der ﬁombarbet nabrm “ficy bie @eburgébemobuer,
welde im Holy 3n fhneiden in bie Ebene fommen, finf
im:mate lang biog mit Brod’ (‘polenta) ‘aus Maidmehl,
Waffer und Saly: ug!;,bie Bauern in der Lombardei ges
*“braudyen diefen Brei- und Brod. aus einer Mifchung vou
" MRaids, Roggens und Hirfenmehl, das fie oft audy
foch :mé %et&enmeb[ (beﬁ'et wiicde 3ug[ml) audy ein Jufaz -
vou Bufct fem) i Gharung bringen.” @3 {dymeft angenehm;
nﬂl}rt ﬂatt und wirkt weder abfiihrend nody anbaltend.
- Sm %eroncﬁfdyen madyt aman feine Kudyen aud Maig-
meh1, die ju ailen’ Seiten auf den C‘o"traﬁ'en ner!auft wevs
ben. Sn mcape[ baft man den %etg vou Maismedl in
el Sn Ungarn macht man Brod und Kudyen aus Maiss
meljt. * Sm Departement des Londes bilt man Brod aus
% SDtatémel)l, 7 % Weizenmehl, 3 3 % Kodfalz, 23 % Sans
. ertelg vor Weizenmehl. Man [Gft iber Radjt géren, und
baft 3 5 ge. Brove. Dbige Menge gibt 21 & Brod, bad
" befler ift, a8 bas aus 3 Weizen wmd y'Noggen’ gebalene.

. Sn wt'exilo tr&gt der Maid (Tlaolli) 150 filtig und
gibt in dew beifen Gegenden jabrlidy 2 — 3 Grnten. Er
it 0as Danptnabhrungsmittel, theild alé Brei (Avolli), theils.
6l ungefiuertes Prop (Arepa)...

Sn Novbamerita tragt der Maid 90 fa[tis . Man-
madcht febr- feined (fRAvEmebireiched) Mehl, bdad meift mit:
Weigenmell vevmifdt in Handel fommt und im Lande
© gewdbulid) mit mehr ober wenig Weizen s oder Roggenmenl
3 Brod yerbalen wirdi: Der novdbamerianifdie Sdyiffés
;wiebat aué gleidyen Theilen Smueml;l und gcfod)tm-;
aamﬁan it berifme, " S
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.S der Sftlichen Sdpweis wird ebenfalis haufip Maide
brob gebafen. Meift nimmt man 1 Theil Maidmehl cuf
1 —2 Theil Weizens oder Roggenmehl.

. Su Deutfdiland bat man, hiufig Mais gcbaut, ihn
aber gewshulidy al8 ﬂhel)futter benu;t, ba _die memgftw
Mislen auf dag Malen. emgmd)tet flud.  Wo man Feine _
Gelegenheit bat ihn malen du. [aﬁ'en, Faun man ;tm ubru
gend audy wie den RNeis U Brod und Rud)eu netwenbeu -

An Miffiffi pt madyt man butd) @toﬁm aaé balb
gar gefocbtem, dany gelneteten und in betﬁet Qlfcbe gerﬁ;
ﬂeteu Mais, eine Griize, buungefogbtgeno[[m wird, nad;g
dem man fie in heigem Waffer over Mildy aufquelien lief. .

Sn Biscaya und Montanna (@pamen) bift man den
9Maié gang allein u Brod, obg[etcb er badurd) {dywer
verdaulidy wird. Die Acmen baten diefes Brod S)Eorgens,
- SMittags und Abends in Form eined Kudjens unter einer

" {rdenen Stiirge, die mit bezﬁer Afche bebett mtb .

Ahf der Kirfte von Guinea hat man fogenannten tlemen
Maid oder Millein, der dem .@auffamen &l)nelt, ;mb iy
Brod gibt, das mit Roggenmehl Qlebn[ubfm I)at.

8. Bom Brod aus S‘tua.; ,
~ Der Neid madst dad vorzitglidhfte und oft das eingige
RNabheungsmittel aller fiidtichen Bilfer aud. Man fann
- behaupten, dag feine Frudyt fo ftarf und fo aligemein ges
noffen werde. © Sn gany Afvita, jn Siidbafien, in der Titrlei,
in Stalien und einem grogent Theil von Amerita ift er die:
Lieblingdfpeife ber Einwohner, yoelde ibn ader groftens
theild auf andere Avt gubereiten: ald wir. Statt ihn nim.
lih gany weich und gum Zheil su Schleim gu Fodyen,
bampfen fie ihn blod, fu baf er meblig bleibt, wund auf.
fladyen Zellern, obne abjulaufen aufgetragen werden fanm.:
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Sn- Garoling [aft man da8 Waffer fieden, wirft. dann bent
Rels binetw, IG6L thn. evwweichen, gieft dann das Waffer
ab, und erbizt den Reis ohne Waffer iiber gelinbem Feuer,
C Bid s er einem gewiffen’ Grad der Trdfenbhéit et[ané"t bat.
S Dftindien bereitet man ihn anf dhnliche: e, wud trdge
fibn dagn o auf, aid wehd er gar nidyt: gefodyt wére.
Sn Ober s Senegambien wird er mit fehr. wenig Waffes,
tigentlih blos durd) Dampf gelocht, und in mefhrern Theis
Jen-Afiens it e8 Bolfémeinung baf er verditunt, und'fo
fart.-gefodht ,  dnf bie mb(tgm Jtomer 3erfal!en, nidyt
- anehr ndbre,

Sm europdifden .f,)aube[ unterfcbetbet man bowhmttcb
Laroliner Reid und italienifden. Erftever ift meift trofuer
A(gibt daber mehr Mehl), da er linger unterwegsd (folgiich.
Aker) ift, bat, abey \andy mehr Siuve gebildet. ‘

Beftants Hundert Theile Reié enthalten 83 — 85 Stirkh
80 - mebl, g Fafers, 07 Gummi, 0’2 Schleimzuter,
36 Righerx 0't — 0’2 talgartiges Fett, 02 phodphorf
© Ralt,57 Dafer und mctﬁ aud) @puun vor” freier @{ﬂg.

faure . .

Dev. Reid. ent!)&[t alfo mebr 6t&rfnteb!, aber eniger
Ricber, als.der Weigew und dhnelt in diefer Hinfidst dem
Maid. @y gibt wie diefer Feinen jihen Teig, und iberdis
erfdywert fein Gebalt an talgartigem Fett das Aufgeben
des Pehles.  Dabex ift dag Brob von Reid fdywer, und
“binvet wenig Wayfer, {o dag gleiche Theile Neid - und Weigens
mehl weniger Brod liefern, ald lestered allein. Did mag
audy der Grund fein, warum in den Linbern, wo der
RNeis bas Hauptgetreide ift, gefochter Reié oder Brei. und
nidyt Reidbrod bdie Hauptnahrung ded BVolled i,

-

* Handlitg. 1810, S, 516.
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154 Brod. ausd verfdiedenen Korpern. .

. Snbveffen gibt der-Neid feby wol{dmefonde Kudyens,
m’o audy gutes Brod, .wenn man Eleberhaltiges: Diokl,
abee Ciweif. ober Gallerte 3u thm fegt. ~ . - . "
11 Da.ber RNeld, fo wie er im Handel vorfommt, nteift
gine Siure hat; -bie:burdy bas Liegen aus dem Suler’vess
felben gebilbet yoorden ju fein fdyeint, o bwiht man ihn
vor dem Gebraud) gewdhnlich mit:heifem Waffer db, <

. Sn Deutfdiland bift man Reidtudben, die (don
gelb, Iofer und wolfdmelend find, indéwm man Reid 3u
SRefhl ot ober malt, bann einems Theil. Neid ju~eb
nem Sehleim fodyt, mit diefem dad Mehl antuetet, Saus
grteig sufest, gdrven [ift und den fehr fliffigen Teig in
perjinnten blechenen Pfannen: (mit Papier oder einesh
Krautblatt bedelr) bafen ligt. . Diefe. Kudjen mitffen aber
" bald nady dbem Bafen genoﬁ'en mtbm, ba ﬁe msurgm

fpréde werden. . v
. Sn Givamerifa madyt. man cin.molftbmeunbcé %rob,

mit fodn gelbbrauner RNinde, va$ aber nady 3 — i Taged

fpedde und vauh wird, indem man Neid'in heigem Waffer

aufquellent, dann bad MWaffer abtropfen Lift (in Binfens
- Bérben) , bew NReid gu difem Mus ft6ft, bdiefed mit fiiger

fRild) in Brode formt, bie in.einem  eifernen: Batofen

bei flarfer Hige fdmell gebaken mrbm btc .fme ttcibt

fic in bie Hibe. :

Sn Oftindien fezt man RNefdmehl und ﬁctégrﬂsc (grob
seritofienen Reid, obne diefen foll bas Brob nidyt in e Fshe
gehem) mit Palm s oder Kofodwein in Girung. (2 Stumws
ten), und bift ed damn in einem Ofen oder jwifdyen jroei
unglaficten Gafferoflen. Das erhaftene Brod Beift Ape,

- ift leicht und wolfdymefend. Man macht dort audy Reise
tafeln, Avele genannt, aus in Dampf gefodytem, dann in
ditnue Tafeln geprefiten und an derLuft getrolitetem RNeié.
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Bom Brod aus @rbfém - 155

Sn Carolina Frietet man ad Reisdmeh! (nadpem man.
ben Reis vorher mit Waffer angebritht hat), it einem
Brei von Mnidmehl oder von gefodjten Kavtoffeln . an,
fest Saly und Hefe gu, (4t die Mifchung ghiven und dann
bafen. Dasd erbaltene Brod ift lofer und wolfdjuietend, '

9. Bom Brod auﬁuéfrbfeh. ‘,

Die Crbfen (von Pisum sativum) haben einen eigenen
Herd’ und. hilfenartig fdymefenden Stoff, der befonders m :
ben Hiiuten derfelben enthalten iR, aber durdy &Iué[augm
mit fchwady Palifhem Waffer, und groftentheild audy durcy
" Bftered Cinweidyen' mit Waffer und Ablaffen ded Einmeidye
waffers entfernt werden fann.  Einbjof fand in benft[bm O HE

Stirfmehl 3245
%afcrn und Haute 21'88
Gummi ' 637
Gdyleimpuler SRR T S
Rleber (Gliadin) 14°56

. Giweif, [o8lidyed - S 4772 .
fauren phodphorf.-Ralt- 029
Tafjer ‘ R { K11 I
Bctluit 656

o E)?acb BVraconot enthalten die 826 betragende Gammbeut
(a) und die 91’7n betragendben mebligen Theife (b)

. a. b.
Starfmedl 117 47’58
.Ballertfdure : 1’73 400 .
Holyfafer 536 106
Sdeimzuter — . 200
Stitftoffhaltiges Summi — 8'00
Legumin — 18’40
_Solenf. Kal? — o007
Waffer —~ 12’50
-~ 1’93 -

Galye
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156  Brod aus’ berfcbicbémﬁ Kdepern.

- @er berdb und bidlfenartig fdymefende Stoff jdadet
pem Wolgefdymal ded aud demfelben gebafemen Brodes;
audy gibt dad MMehl derfelbent cimen wenig bindenden uud

fdedst gavenden Teig.  Dad darausd gebatene Brod it
baber feft, {dhwer, rauh, von fdarfbittectihen Sefdymat,
wird bald altbafen, erfordert gute Berdauungsfrifte und
foll bei antjaftendem Gebrauch Heiferfeit und béfen Hald
vevurfachen. Entfernt man vorber die Samenbiille (ents
fdralt > man bdie Erbfen), fo wird dad Brod beffer.
" Nody beffer wird ¢d, wenn man dad Erbfenmebl (oder
aud) die entfhalten Erbfen) mit Waffer auslaugt, das
2— 0%/, Potafde gelddt enthilt, obet,mit verdilnuter

, Afdyenlauge.

Selten verbiaft man Erbfenmehl allein gu %reb mol '
aber feyt man bdasdfelbe uweilen ju anderm Vrodmehl.
Go gibt ed mit § Roggenmehl guted Brod; mit weniger
ift bas Brodb nur frifdy gut; fermer mit 3 @eu‘tms und
1 Weizenmebl

Bu Hawit wird das gewshalidhe Brod aus Gerftens
und Crbfenuneld gebalen. It andern Theilen Schottlands
audy aud Eroferomedl und Hafermehl, mit wenig Sauerteig
_ obder audy blod mit Waffer, und in Fudjen dber der Afcpe
ober in fladyent Rollen (baps) im Ofen gebalen.

4 sd)etfel Grbfen seben fo mcI Pebl alé 5 ®d;effe[
moggen

10.- Bom Brod aus Bobnen,
Diefe Hitlfenfrucht entl)'a'lt nady Einhof

*) Der dabei entftehende Staud folf Julen auf bér Haut und
gefdiwolienes Sefidyt verurfaden. Sie perlieven turdys Snts
fdhdlen 3 am Mag und Sewidyt, .
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" DVrod aus der fiifen und der Rof:- Kaftanie. 152~
- Styneides” Saus -

. . ’ bobne ¥) bohne**).
Starfmehl . . . . . . 3501 3417
Fafer . o . o7 . . .07 . 15%9
Hinte . . . . . + 75 1005
‘Gummi tmt pboépborf und falif. Kalt 1937 a'61
Kleber (Gliadin), unremer . . . 20'8t 10’86
Ciweif . . . 135 08t
Bitter und f{dharf fd)metenbm Gtoff . 31 3'5a'
| et . . . . 055 36
- Waffer . . o v 15'63
Phosphorf. Talk unb Ra(! e - 0'98
, Gie ift dbemnady veih an Kleber, und in der That
eignen fidy die Bobnen nebft den Wiken unter dllen Hils
fenfriichten am beften ju Brod. Nue fdadet der bitter
und fdharffdmetende Stoff dem Wolgefhmat, wemn man
ibn nidt wie bei Erbfen (S. 156) wegfhafft.

- Plinius fagt, daf die meiften Bilter Bohnen unter
bad @etreide mengen, bdag diefe ‘aber dad Brod fdywer -
. machen. Rody jezt werden fie in Sriedyenland binfig gu
Brod genommen. 3u § mit Eﬁoggenmeb[ verbalen, hat
man in Deutfhland guted aus ibnen erhalten. Sn Tosds
tana madht man hiufig Brod aus Bobnen und dem gleis
dyen Theil Mobrhivfens oder SIBetsenmcbI

1t Bom Brod aus der fufien unb Der moﬁ
Kaftanie. - s

- Die im fﬁbhcben Guropa wad)fendent fitfen aaﬂanteu :
werden frijdh, gebraten ober getod)t ge.noﬂ'eu, und audy

-

*) Phaseolus vulgaris. Diefe ift im getrofneten 3uﬂanbe iere
tegt.' Ungetrotnet bat fie 252 !Baﬁct
) Vtcla Faba,

A
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158 - Brod aus verfdiedenen Korpern,
' $u Brod benugt. Sie enthalten auffer Stirfmehl aud

Bufer, und geben daher fitflides Brod, wenn man diefen

nidyt entfernt, aber feirlen eigentlichen Rleber, daber vas
. mit ifnen bereitete Brod audy olyne Jufay mm anderm Ges
treidmeb! md)t gut aufgebt.

Pietfdy erhielt ein nahrhaftes, leichtverdauliches, aber
etwas fprdbes unbd fiiglidyes Brod aud 3 Raftamenme()(,
1 @etretbmeb[ und viel Sauerteig.

3u Porto Fino fodit man die Kaftanien, rii[)rt (ober
reibt) fie dann mit Waffer, "damit die feine innere Haut
fidy lodtrennt und' abgefchopfe werden fann, gieft dann
das meifte Waffer ab, rithrt die Kaftanien mit dem itbris
gen 3u einen Brei, den man falst, und in irvenen Gefigen
bift, nadydem man das nady einiger eit fich oben fams
melnde Waffer vorher abgegoffen hat. Dad erhaltene
" Brod ift eigentlidy nur eine QItt SZetg, olfdymetend, aber
fdwerverdaulidy.

Lipt. man die KLaftanien trofnen oder malen und dann
mit Waffer auswafden, fo etba[t man ein Starfmebl, dag:
man gleidy bem aud Kavtoffeln ju Brod anwenden fann,

Die Frichte des jegt in faft allen Zheilen Europas
angeflangten moefaﬂamenbaumé (Aesculus Hippoca-
stanum) enthalten Starfmedl in veidylicher Menge, aber
gugleidy einen bittern Stoff, der ihren Gebraudj erfywert.

Man [t fie entfdyilen, tr;afnen oder darren, ju Mehl
" malen, und bdiefes Mebl mit Waffer auswaiden. Das
Waffer (6 den bittern Stoff auf, ¥ wad man audy das
durchy befrdern fann, das man ihm etwas Potajdye gufest,
" und man exhdlt ein veifes Stiavfmehl, dasd wie dasd der

") Dienen fie s ?Bubfuttet {0 geniigt e die gefdgrotmn RKaftanien
in Kalfwaffer 3u legen,

¥
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§Bom Brod aus Eidpeln. - 159

Rartoffela finter Brod verwendet merben fann, und fid;_
msbcfonbcte aud) u zsuwbtnberfluﬂer agnet. .

~

12, §Bom %tob auB Q‘ndye[n.

?Dte Gicheln waren das .bauptnal)rungémtttel ber altens
@riechen, Gallier unbd SDcutfd)en, inbeffen fdeinen - bie
erftern eine anbere mebr manbe[arttg fchmefenbde @ld)datt.
genoffent 3u haben. . Sie enthalten meflige Theile und
etwad Oel, aber gugleich einen herbent Stoff, der bei lanis
gem @ebraud) bdie Eingeweide angreifr. .. Eutfernen fanm
man ihw anf eine bder nacbfo[genben Urten. a. PMan lage
bie gang reifen Gidyeln fcpeoten, mit bexﬁem ﬂBaﬁ'er as
brithen, und auslaugen. — b. Man it ffe ju Mehl
“malent und laugt diefed mit fochendem Wagfer, und fpiter’
mit faltem aus. — c. Man laugt fle aunf biefelbe Ave .
wie Erbfen mit einer talibaltigen Fliffigleit aus. — d. Man:
edftet fie, gieht danm die herben Theile durdy Kalfwaffer .
aus und fpilt fie julest mit veinem Waffer ab. — e, Man
fodit - fie mit Wafferdampf tud, Sie verltmn dbaduvd)
allen bittern Gefdymaf und {chmefen wie KLajtanien. Sind
fie auf eine biefer Arten vou ben herben Theilen befreit,
fo 1agt man fle ju Mebl malen und - berbift biefed anf
die gewdhnliche Art mit Getreidmehl, von dem man nidyt
gt wenig nehmen darf, weil bas Gidelmehl fc!;m‘r-i‘u
@drnug fonmt.

“Sn %otmegeu batt man faft beﬂanbtg Brod mit
Gicheln, und halt ¢8 fiir unfdadlidy. — - Su Wikt in
Weigrugland nimmt man bei Theuerung Eicyeln unter
dad Brod. Man befolgt das bei a, genannte Berfahren. —
Gn Franfreidy war man 1709 geywungen Eidyelt unter
a8 Brod gu mifdien, worauf aber todlidie Krantheiten
foigten. (Wabrfcheinlidy laugte man fie nidyt aus.) — Sn

[
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160 Brod. aud ver{diedenen Kirpern.

Stalien und Siidtivol wurbe 1808 viel Tidyelbrod ges
geffen. Man befolgte bdas -unter b. genannte Berfabren
und fegte 2 Weizenmehl ju. Nabm man weniger, fo wurde
vas 23rob tidyt fo weif 1und nalm dad Waffer nidt fo

gut.an. — 3n cinigen Lindern madyte man ausd Stroly
mehl und Eidreln Brod, Sartoﬁ'e[n eignen fid) febr gut
‘ ;u ihnen.

) @ﬁbcuropa hat man Gideln, bie gefod;t RKaftas
. mengefd;ma! habew. Bon diejen uabrten fich die ehemalis
geu &mol)nct vout Cofsa,

13, Bom Brod aud andern mehligen C'Bamen
unb ‘{frud)ten.

- Die mehligen Gamen einer Menge anderer Pilangen
~ tounen Theild filv {idh, Theilé ald Jufay gu Brod benuyt
" werben. @8 wiltde ju weit fishren, fie alle angugeben, da-
pon bden. meiften fein Gebraudy gemadyt werbden fann,
ba fie ju felten vorfommen, oder ifir Anbau Feinen Bortheil
gem&l')rt. MWir befcyrinten unsé daher auf die, mit-denen
Berfude gemadht, ober Ddie hie und da angewandt
wurden. . In mandyen OertlichPeiten wird der’ eine oder
Der. anbeve, vielleiht mit Bortheil ftatt ded Getreided
und - ftatt dev gemdl)n[;d)m Hitlfenfriidte gebaut werden
téanen. N

Afererbfe (Pisum arvense). ilm Berona Iaﬁ'en bie
Qaubtmte diefe Grbfen unter dbad Brodmehl malen.

Aterfpart (Spergula arvensis). Europa wild; auf
gutem Boben ald Biehfutter, angebaut. Die etwasd bitters .
lichen Samen {ind wolviedrend und werden in Sdwebden
§u Brod gefest. Sie. machen ed etwas. {hwarglic.
" Bananasé (Pifang) Musa, Die Frucht bdiefes in-
Awmerila wadifenden Baumes hat die Geftalt einer gelben
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Brob ausd and, mepl, 6aiugn und &rﬁ'd)tm.-‘ 161 | ,

- Mibe and erveidhen oft ein Gewidt von 60--80 B Sie
wevden gwar nidit auf Brod benust, dbnelu dber gerdftet
dbem Brode im Gefchmat. Man it fle aud) vob, ober in
Dutter gerdftet,. wo fie volfommen den Gefdhymal cined
Gierfudyens .haben. Langsdorf vergleiht den Gefchmat
ted Mnsa sapientum: mit dem eined Gemifched ansd Mebl,
‘Guter, Butter und Gern. In Merifo wird die Frudt
bed Musa paradisiaca oft 7-—8 Soll lang. Der Baum
tehgt fdyon 8 — 9 Monate nady der’ Pflangung, und war
160 Friidite 3 60-—80 B Sein Eutrag mrl?&(t fid 3u
bem des TBeigens wie 133 ju 1, 31 dem der Kartoffeln wie
8 1. Aus der grilnen Frucht madht man Mehl, bas
dem von Neid ober Mais gleidhfommt.
v Baumwollenfamen. Siefind olretd), unb werben
in Sndien gemalen und auetn (auf Platten gebalen) gu
Sudjen, ober tmt QBmen s ober $ttfmmebl 13 Brod
benugt. ‘
' thobbaum Die %rucbt ded auf den Moluten und
ben Siidfeeinfeln wadfenden gemeinent Brodbaumé (Arto-
carpus incisa) ift vund, 10 — 11 Soll bIf und enthilt ein
mehliges Fleifdh, dasd gebaten wie mit Butter, Eiern,
Mildy und Juter verfestes Wefzenbrod {dymett. Dev Baum
jelbft it hody, difftimmig und bat Bldtter weldye beiten
unfever Gichen dhneln. Man hat ywei Spielarten, die eine .
ohne Kerne, weldie vorgeogen wird, und dle andere mit
grofien Lernen, die den Kaftanien dhneln unbd gedraten wie
biefe genoffen werven. Ded Gefdymat bed Fleifches der -
Brodfrucht it je nady der Neife. derfelben verfdhyieden.
Bor der vollent Neife ift fie mehlig, weif, fpiter bildet
Aidy Buler und bas Fleifcy wird gu einem firfliden Brei,
ber im vohen Suftande genoffen werden fann, und wols
fdymefend ift. Das unveif abgmommcno und auf heifen
Ecudw Srobbaﬂ'uubc. § 11

\

Digftized by Goog[e



162 DBrob aud verjdicdenen Rérpern,

Steinen gebalene Fleifd) fhymett wie Weizenbrod unter das
Rartoffeln gemengt find. Auf den Siidfeeinfeln bewalrt
man bie unveifen Frichte im gefinerten Juftaud lange
Beit auf, ba fie aufjerdem nar einige- Tage gut bleiben.
Man Jhalt fle, fdneidet den Strunt weg, legt fie in
eine qudgemaucrte Grube, bedelt fie mit mildhaltigen Blits
tern und dbaim mit Steinen. Sie werden 3u Sauerteig,
der im Waffer abgeriihrt ecin Getvant gibt, das volfoms
men den Gefdymal viner guten fetten Vuttermild) hat;
in fanftgrofie Brode peformt, .in Blitter gewilelt und auf
heifen Steinen gebafen, aber ein wolfdymetenbed Brod.
Drei Brodfrucytbinme veichen Hin einen Smwfcbm ad;t !!Rq-
nate 3u erndabren.

CGanariengras, Der Eame wird in Jtahm unter
dad TWeizeubrod genommen.

Dattel. (Phoenix dactylifers) Rady Sonnini madyt
man in Egypten ausd den geflofenent und jnfammengelines
teten Datteltdrnern grofe Klumepen oder fdwarze fefte
“Brode, die fo hart find, daf man fie mit einer Axt jers
bauen .mug, ond gebraudyt diefe auf Cavavanenreifen in
ber Witfte, indem man vie Stiife in Wafer jergehen 1adt, -
wo fie dann als erquiende &Rat;rung und als @ctranr
Dienen. ,

Oanfefuf. Der Sante ded weifer (Chenopodium
album) wird vou den deutfdhen Anbauern an der Wolga ges
fdyoten, und tl)tt(é al Griize, theild unter ?Btob vers
wenbet..

Gartenrante. (Brassica Eruca) Samen und Bhs
ment vourben im Jahte 1720 in ber Niederlaunfiy und um
$Hoyerdwerda jum Brodbafen genonimen. (Bresl, Samms
Tung. 1720. &.477) '
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Brod aus and. mepl. Samen und Fradten. 163

Griedifdy Hen, Botshorn. (Trigonella Foenum
graecum) Der Same diefer im Sitben wild wadyfenden
Plange, wird bden Pferden gegen bem Huften uud die
Drufe gegeben, und in Perfien beim Maften ded RNinds
viehed gebraudt. @r hat erweidyende Krifte und fomme
in ben Apovthelen vor. JIn Egypten effen ihn die Fraus
enjimmer gefodyt, um fid) dadurdy dit u mad)en.'
Audy verfauft uan ihe dort ald Waly (mit 2 Joll [augm
Seimen) in ‘Datcbm in den Stidten. Die Stengel (ehe
fie blithen) werden in Egypten ald Gemilfe gegeffen. AG
erweichended Nahrungsdmittel tonnte e¢ audy unter Brod
‘genomuren wevden, bad Perfonen die an audjehrendest Krants
Beiten leiden, miilidy fein ESnnte.

» Honiggras. (Holcus sacharatus) Dey @ame nmb
in Oftindient, Amevifa, in der Titrfel und it ﬂ)imgt‘elim
it Brei und Brod beniizt.

RKamuigras. (Cynosurus echinatus, L) Der Sane
wird i der Lombardei mit Roggenmehi ;u einem Brod f(tr
bie Soldaten verbafen.

fadterid, (Polygonum) Der Same der meiften
Snstevicharten fann ju DMedl gleich dent Budpweizen. Knds
tevich (f- Buchweizen) genommen werden. In Kanttjchatfa
benugt man den dbes Waffertndterichd (Polygonum bistorta).
@ben fo dienen bie Wurzeln mebrerer Knsteridyarten; 3, 8.
bie yon P. viviparum, P. divaricatum, P. ahculare . _-

Qupinen. Sie-geben bitterliches Brod, wurden aber‘
{chort vor bent aftes Romern mit Gerftens und Weigents
aebl ju Brod verbafen. Su Egypten ift man fie, nady
bem man fie durdy Tinweichen in Salwaffer vou ihree
DBisterbeit befreit hat. Audy Effig foll diefe jerftdven”

Mandeln. Die Mandeln (Feiidte des Manvdels
baums, Amygdalus communis) enthalten § bis } ihred Ges

n= h
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164 'ﬂrob aus berfd)icbmen Kdrpern.

. widyted fctteé Oel und aufferdem etweifartigen Stoff, 3 uftr
und Gummi, eignen fid) dbaher nicht 3u Brod, wol aber

ald wolfdymefender Sufas ju demfelben, wosu audy der

. n&d) dem Anugpreffen deg Oeld bleibende Ritdftand (Mans
deltleie) vermandt werden fanu. Nady Strabo (Lib. XI.
Geogr.) haben cinige BE[fer in Medien Brod von gedsvrs
ten Mandeln beveitet, dad fehr gut fchmelte.

MannasSdwingel, Fluf-RNidpengras. (Poa flui-
tans) Nordlidies Europa in Mordften und an feudten
Orten. Die Samen, die aber milhjam einjufammeln ind,
da fie nuy nady und nady veifen, enthalten ein wolfdymes
Tenbes, febe nabrhafted Mehl, dem bdes NReifes ahnlidy.

" S Polen, Lithauen, Scweden gebraudyt man fie ju Sups
pen, Broden und Bafwerfen. Ein Loth rveidyt ;ut Site

tigung eines Crvacyfenen bin.

Milidgras. (Milium effusum) @uropa in fdyatttgm :

MWildern. Der Same giebt Mehl und Brod.

Mohrhirfe, Kafferhirfe (Holcus sorghum, ‘L,
‘Sorchum vulgare et sachafatum) Oftindien. Sn Siibeuropa
‘angebaut. Den Samen benugt man wie Hirfe. Das Meh!
bavon ift natrhaft, giebt aber in Bermifchung mit andes
‘tem Getreide nur ein fefted, fthwarzed, fhwerverdaulidyesd
Brod. Sn ei‘niigm Gegenden der, Lombardel wird er von
dee drmern Glaffe der Bauern verbraudyt, ‘und gwoar mit
Roggens, Budyweizens, Weizens, Bolneri» ober Witens
mcl)[ bermifd)t JIn Guinea und andevn Theilen Afrifas
mrb er gebaut nid von den @uropaern fite fdywerverdans
Tid) gehalten. Die Neger madyen fich ihn, fo wie alles,
durdh ihre Heftigen Spriinge und Bewegingen leidyt vers

daulid). JIn Arabien, Tgppten (befonderd in Oberegyps
" ten), madyt man fehr gute Kuchen von Sovghomehl,
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- Brob aus and. mehl. Sanen und Frddten. 165

Platterbfe. (Lathyrus) Die Sament mehrever Arten
diefer Pflanje werben wie Erbfen benugt. - So in Jtalien
bie der efbaren Platterbfe (L. sativus).

Gandhaargrad. (Elymus arenarius) RNordeuropa
im Treidbfand am Meevedufer. Die Samen werbden in Jés
fand unter Brod genommen.

Saueramypfer. Rumex acetosa und crispus, Beide
tragen viel Gamen, bdie juweilen in Schweden gefdiroten,
und mit andernt Mebl gum Brod genommen. werden. AbY.
b. fdhoed. Afad, Bd. XV &. 121.

Saus Wide (@aubobne, Vicia Faba) @uropa
angebaut. Man Fann fle wie die Erbfen ju Brod anwens
den, dem fie aber einen rauben Gefdymaf geben. Sn
Wiirttemberg und einigen. andern Theilen Deutfchlands
wird fie juweilen unter Brod genommen. 1774 gefdhah did
andhy in Stalien. 1530 nnd 1312 mad)te man in Dentfdys
land. Brod aus einey Mifdung von .ba[;(nﬁ{fm, Gaue
bolnen und Kleie.

©pinat. (Spinacia oleracea) QIuB ben Sauen diefer
Pilange hat man in Befencon Brod bereitet. Man lieh
fle trofuen, wmalen, dann das Mebhl mit SGauerteig aufs
gehen, uubd erhielt um tie Hilfte mehr Brod (2) ald vom
gewshulihen Mehl. |

Wilen. Wie Vohuen, dody find fie (befonderd bie
weifien). nody beffer. Sie follen. dent Gefdymat ded Weizens
brobd verbeffern und leicdht in Gdrung 3u bringen fein.

BogelsPflaume, Faulbanm, Traudbenticfdre. (Pru-
nus Padns) Nérdlides Europa und Afen. Die {dware
gen tleinen Friidyte baben einen unangenehmen @cfc?ma!,
werden aber dod) von der Bewohnern des hohen Nordend
gegeffer.  Jm Departement der Alpen in Frantrgicy denust
wan die Kerne derfelben auf Ol wnd auf Brod. Man
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166 ©  Brod ausd verfdiedenen Kdrpern, '

l&ﬁt fie bi8 jum Februar faulen, wodburd) bas Fleifdy log
gebt, LBt dann die Kerne und preft fie aus, Der grofte
el der Blaufdure, die in en Manbdeln enthalten war,
" bleibt in den Ritfftinden, die ju Prod perwandt werden,
bag nidyt-iibel im Gefhmate ift, aber dod) {hHadlich wevs
ben tann, wenn man ¢8 in grofer Menge genieft. Man
hat neuerlich Beifpicle gebabt, bag Lhiere butd) dasfelbe
yergiftet witrden.
Saferblume, Aus den Samen von Mesembryans
themum nodiflorum madyen die Arabey Mebl,

15. Bom Prode aus Rdrtoffe[n.

1. Widptigleit dey ﬂ?ermnbung bcrfelbeu ju
: Brod, -

Die %otﬂ)eile der Anwendung der .Rartoffeln §u Brod
find auffevordentlidh, und daber follte diefe fberall befors
bert, und nidyt, wie 8 bidher fo banfig gefchaly, felof
purd) Gefege evfdywert werden, benn '

1) gicbt die gleiche Fliche Landed mit Kartoffeln bebaut,
dad Doppelte fo piel Mehl *), ald wenn {ie mit Weis
gen bebaut ware. Gin Land, deffen Einwolhner von
Kartoffeln leben, fann daher doppelt fo ftart bevsifert

*) Pefondere Sdyriften hieritber find folgende:

fnleit. sur Berfert, des Geddvfelbrodes. Siarid von der patuys

~ forfdenden Sefelljhaft 1771, -

Dbermiller, 8. BW., ture ubbanbluug fiber das Kartoffefs
brod, Stuttgart 9 fr.

Parmentier, Kungt aus thdpfc.lu Brod 3u balen. Lion,

- 1779, augsb 1799. 9oftr,

Bitter, 8. @., Ynw. dber die NusbarPeit der Kartofeln,
bef. aum Brodbalen. Magdb, 1801, 14 Pr.

Unger, S. €., Grinnerungen uber vortheilbafte Bermendung
der @rbapfel um Brode, ;u Speifen und ‘Dfetbefuttcr N
g PWien 16S. 12tr,
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fein, alé eined, bdeffen Bewobner von. Weizen leben.
Rur it hiecbei ein teiner Adjug ju madyen, da bdas

- Kartoffelmebhl nidt gany fo nabebaft tft, alé das Weis

jenmebl.

Whately erbielt von einem Aler ‘mmen 1660 %, von
cinem Afer Kactoffel 2069 F Mehl. Nad) andern Angas
ben it aber ber Grtrag der Kartoffeln an trofenem Nahs
rungdfioff viermal griger, ald der der Getreidarten. €8

ertragt namlidy die Hectare ' N
. im Ganjen an troluen Nabrungsfofen.
Raf.toﬂ"ellt LIRS 2’[000' 5119‘
Lopinambur . . 19,100, 3839-
Mobhren (gelbe \
Riiben) . . . 28,000, 3200.
Weige Nitben . 25,000, ‘ 3022.
!Rotl)e Riiben . 28,000, ' 3080.
.Rob[faat oo 18,600, 1115.
ﬁBet;tn " o o 0 — 1200-
RNadh einer anbcm Devednung liefert der magbebmger
Morgen @ \ - | *@
, , - o
it gl |eB 8| o §7g
= 28| 5| & Tias
o | 28, BRBE|a]
2|3 |8%| @[ \F3|55
217 |gx = gl g|I- <
2 b= - IR bad -3 Py
2 TEle | | &83
, o, ?‘ .o b 'd‘.'
%d&‘n A e 1 8 1 -7 95 | 665| 689
Roggen '« . . | 1 84 [ 7 (80| 560 504
Gerjte. . o« o | 2 10 | 2 8 65 | 520| 1468
Rattoffe[u .« e IO' 80 | 10 70 100 [7000{1750

2) tagt fid bas Rartoffelmel)l, befvubers aber bad Kars
toffelftirfmel, weit letd;tgt , fihever und finger aufs
bewabren, alé bas: Getreide oder das Getveibmehl. -

-
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168 . Brod aud ver{dievenen Kbepern.

3) Gerathen bdie Kartoffeln faft jedes Jaby, find baher

weniger einer Mifernte audgefest.

¢ 3n Deutfdfland wuedent - die Ratteﬁ’e[n fdon gleidy
nady {hrer Befanntwerdung von den ‘Qatidleuten unter dgé
Brod genommen, und jest ift ed auf bem Lande ziemlid
alfgemein, dem TLefg gum fdhwargen Brod gefodjte Kavs
toffeln beijumifdhen. Die Bifer wenben bin und wieder
.ﬁa'rtoﬁ’elﬁ&r!mcbl att, bad dem anbern Getreidmebl beis
“gemifdyt wird.  Ein foldyer Sufa; ift fir fle vortheilhafs
ter, ‘af8 einer von tohen odér gefodyten Kartoffeln, da
~ biefe wegen ber Wiferigleit, bie fle in ben Teig bringen,
gu viel Feuerung und Jeit erfordern. Ein Biter, der aud .
blofem eigenmehl tiglicy fechdmal in bemfelben Ofen
baft, Eonnte you Kartoffeln nidyt metma[ bafen, und Yacte
body cben fo me[ %euerung ndthig.

QBQﬁanbtbeiIe ver Kartoffeln.

Die Kartoffeln-beftehen in 100 Theilen aus 15— 20
Startmehl, 5—8 ftdrfmeblartiger Fafer, 1—2 Eiweif, 1—4
Gumm{ und Salzen unh 7075 BWafer, ;Rad)rte!)enbe Kas
: belte seigt bas Nabhere,

Start: Stdrbs @'mciﬁx@um@aus’maﬁcn
me%lafrtsge ‘mepl. fiof. mi, renu.

S Galze. |
Rotpe Kartoffel 7,00 1500 1,80 A1 51 750
~ @eleimte rothe K. 6,80 1580 1,30 37 o 130]@
-Keime derfelben " 2,80° 040 ‘040 3,3 .o .934| I
_ ©rofie rothe Bieh?, . 6,000 12,90 0,70 . » : 780
Nieventartoffet 8,89 910 88 ¢ s 81,3\ '
"3urerrartoﬁel 8,29 15,10 .. 0,80 L s e 7,3 ) )
Peruvianifde Kartoffel 5,25 15,00 ‘1,88 1,87 76,0 _g‘s’f
Gnglifde Kartoffel 683 12,81 '1,00 70 77,5 §§
Bwicbal Sartoffel ' 8,38 + 18,76 (0,00 1,68 G0,3{ o =
Doigtldndifde Kart, & 143 G680 s 96+ gaal ST

'
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. Bom Brode aus Kartofieln. 169

Die Rieventfartoffel halt Fafer 8~9, Startmehf
- 47—19, in Wafjer (Selidye. zouu s—-s, Waffer 7368+
Pearfon.

Die Sauven-und Salje find nady @inbof ¢ Phodpbors
faured, fduwefelfaures, falzfauredmnd pflangenfaures Kali
 aufferdem liefert die Afdye Kalf, Bittererde, Alaunerde, -
Kiefelerde, @ifens und Mangans Orid, '

Die ftartmehlartige Fafer befteht nody gu- 3 bid 3 aud
Gtirfmehl, welched fich durch Kodhen mit viel Waffer auss
gichen [Gft, fo bdag Ddie Fafer nur ¢ 6id 4'5 betrdgt. —
Aufferdem Halten die Kavtoffeln nod) 2 bid 3 an in Wafjer
téslihen Materien. Diefe find: febr wenig bittered, ges
wiirghaftes, fritallifitbared Hars, Adparagin, 0’1 in 100
Kartoffeln betragend; fititoffhaltige, Abrigend dem Gummi
dbnlide, nidyt duvd) @erbftoff fallbave thievifdye Materie,
ungefalr 0’0 big- 0'5; fdmwarggefivbter Eiweiffioff 1’23
freie Gitvonenfaure; citronenfaures Kali; citronenfaurer-
Kalf 1'2; phosphorfaured Kali und phosphorf. Kalf rnd
je nady dem Boben, bidweilen aud)y Salpeter. ,

Die Berfudye vou Payen und Ghevalier lmmfm
unter anberst, dap die aattoffeln gleidy mady dev Grute
1 bis 2 Waffer meby enthalten, ald im Frithling; und dag
bei fendytem Boden der Waffergehalt 2—8. *))ro;. mbt/
- betvigt, ald bei Sandbodent. |

Rady Glement betrigt die Holifafer der 8ar:oﬁdu,
wenn man bdiefelben ulest durdy Kodyen mit verdinnter
Bdwefelfaure vou-allem Stirtmebl befreit, nur 0'75 Prog.

¢ Nué bdicfen BVeflondthgilen  geht- fdon hervor, daf
1) bie Kastoffeln fich ald Jufaz ju Brod eignen, nidt aber
fiir fich allein Brod geben, da fle feinen Kicber enthaltern,
mth per wewige Giweigfof (1—2 Proj.) nisht l)mmdn, '
tinen bindenben Teig m erjsugen. . . . s

<
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170 Brod aud verfdiedenen Kdrpern.

~ @erater, baf ber bebeutende Waffergehalt derfelben
.1€70—80.Proy.) in vielen Fallen nadtheilig wecden, odet
bod) ben Teig ju feudyt madyen wird. Sudeffen givt €8
cinfache Mittel diefen gu entfernen, und man fann fbers
. - Banpt fitnf verfdjiedene Suftdinde untevfdjeiven, in denen
. die Kavtoffeln gu Brod an;uwenbm ﬂnb,/ und l;m'nad;
l)at man . ’
‘9) Brod mit rohen Sattoffelu, eutmbet a), mit dem Saft,
cber b) nadydem diefer audgepreft ift, '
9) mit erfrornen Rartoffe(n,
'3) mit getochten RKartoffeln,
) mit getrofueten Kartoffeln,
5) mit Sartoffelftartmetl. ‘
-6) Brod aud blofen Kavtofeln mit Jufog bindenber Kérs
pec.
1. Brod mit roben Kartoffeln.
Die Karteffeln find (m voben Suftande alé Friidhte ans
“gufehen, bie in einem faferig eligem Sefilge Stavimed!l
- und Saft (Waffer) eingefdyloffen haben. - . )
© Der Saft i wafferhel, fdwad) faljig, verliert an
ber uft fnek feine Durdyfichtigleit, wird fdwarsbraun
“lidy, tmmet bunfler und endlidy gang dunfel braunjhmwar;,
Diefe Fardung vithet von elnem cigenthimlicher Stoff her,
der fid) dunlel fisbt, indem er Sauerfioff aud der Luft
angieht. TRan bemertt fie an den rohen Kartoffelrn, enn
Tie, in Scheiben gefchnitten, an bdey Lwft getrofuet wers
ben, nitht aber an dem gelocdyten; ein Beweid baf er durdy
Pize serftdrt wird, und andy nidit- an bden durdy ausprefs
fen (bxed Safted bevaubten; ein 38:1»&5 daf er blos m
®aft enthalten ift.. - :
‘ Luf mel)mc RKerbtdiere twirtt bufet Saft als ¢in 50
tmbeé. Gift. @& viihet did wou einem in ihm enthaltenen
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Bom Brode ausd Kartoffeln. 171
pethubenden Stoff, der aber durch Hige gerfidrt oder vers

flichtigt werden mug, da der Aufguf von gefodyten oder

gebratenen Rartoﬂ'e[n feine gtfttgen @ugmfcbaftm mehx hat.

Bei der 8robberettung it babet biefer Saft nidyt padys
theilig, da er durd) die Hize fowol feine farbenden ald bes
taubenten Cigenfdiaften verliert, wol aber fann er dem
Lrod einen leidyten Erdgefymal mittheilen, fo wie audy
einne duntle Farbe, wenn die rohen jerriebenen Kartoffeln
por ber Anwendung ber Luft ausgefest maten und fid) braun
farbten,

Serreibt man bie roben Kartoffel und prcﬂt fie aus,
" fo Ianfen von 100 Gewidittheilen a8—51 Theile Saft abd,
und e8 bleiben 5249 Theile fefter Maffe ibrig, die ywar
dburdy Drut feinen Saft mehr abgibt, aber dod) nody 10
Lheile Waffer enthalt.

S biefem durch daé Preffeit vom ﬁb:ri{ﬁfﬁgm Saft
befteiten Bufiande werben die voben Kartoffel am jweks

magigften ju Brod vemmbet; ﬁe'madjgn 8 weniger feud ;
~ gugleidy ift e8 weiffer und wol{dymefenter, .als wenn man
~ bie ansgepreften rohen Kartoffeln ampvendet, und fefter;
qald bas mit gefochten Kartoffeln bereitete. Nody beffer wird
¢8, wenn man die zerviebemen audgeprefiten Kartoffeln
mit Waffer Abergieht, damit gleidyfam auswafdht und dann
‘bas Waffer durd) Preffen wieder entfernt: bie auf eine
ober die anbeve Art erhaltetien jerviebenent vohen Kartofs
feln, tnetet man mit mehr odev weniger Mehl (am beftest
ift fehr fleberveicyed) und mebhr Sauerteig ald’ gemshnlich
n Keig an, ben man etwad linger ald gewsdhnlid) garen
und etwad ftarfer audbaten (aft. Waffer bedbarf mdn bef
bem Kueten nur wenig, da die Lartoffeln {don viel Wafs -
- ferigfeit enthalten. Preft man aber die gerriebenen Kars
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172 QSrob aus mrfd)iebencn Korvpern,

toffeln vorher aus, fo muf man nody QBaﬁ'cr beim Snes
_ ten nehmen, aud wird dann bas !B:ob metﬁer uud wols
fchmefenber,

Gleidhe Theile Weizenmehl unb gerfebexte RKartoffeln
. geben leidytes, angenehmes oder duntfeffarbiges Brobd.

Bwei Theife rohe audgeprefte Kavtoffeln und bdrei.
Lheile Noggenmebl gebent guted Brod. ’

531 % jerticbene Kartoffeln und 625§ & Weizenmehl
geben 1218 5 Brod; bie Kartoffeln hatten daber eine
Bermehrung von 59 Proz. bewirtt. '

Bor den Serreiben it eé ndthig die Kartoffeln von
Sand und Uareinigleiten u befieien und fle ju fdydlen.

- Das Reinigen gefdyieht durch Wafchen mit Waffer, yoobei -
man fie mit einem Befen abreiben fann, im grofen audy
burdy Wafdymafdyinen, die anf folgenbe vt cingeridy
tet werben Ednnen. '

€in holer, wagredyt liegender Gilinder aud ftarfen,
- 3 Boll.von einander abftehenden Stiben fann mittelft dev
durdy -ihn durchgehenden Achfe, an dev eine Kurbel iff,
um fich felbft gedbrelht werdben. €8¢ ift ungefahr 3—14 %uﬁ
lang und 15 —2 Gug breit. '

@r taudit Ju & ober nabe gur Halfte in einent mit
MWaffer gefiilten Trog, umd hat in féinem Baudye eime
. Wit einem Zbutd)en verfdyliefbare Oeffnung. Durdy diefe
briugt mau bie Kartoffeln ein (mittelit eines bmeg[xd;w
ﬁumpfeé ober holzernen Tridhterd), und dreht dboun des
Gilinder. Das Waffer fpitlt die Unreinigleiten ab. I
. o8 fdlammig und tritbe, fo lift man e3 ab und gieft

frifded auf. Gind die Kartoffeln rein, fo hebt man den
Gilinber mittelft eines bemweglidhen fKrahnsd, der jwei fnies
férmig gebogene Arme it Hafen bhat, [bie an die Adyfen
Deé Qilinderd greifen, von dem Trog binweg, dueht ihn
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Bom Brode aud Kartoffeln, 175

fo, daf das Thilvhen nady unten fommt, und I(Aft bte
RKartoffeln herausfallen.

Rody ‘veiner fann man bie Sartoffeln in efnem ahs
. lidgen, aber mit Bitviten befesten Cilinder madsen.

Dasd Jerreiben gefchieht mit der Hand auf RNeibeifen,
ober mittelt Reibmafpinen. Behen verfdyiedene find in
Leuchs Handbudy fiir Fabrifanten 10v S, 277 (Preis f.33)
" befdyrieben, daber wir hier nur eime der'einfachften bes
fdyreiben wollern. B

Diefe befteht and einem Cilinder, bdev aus Staben vort
Holy ober beffer vou Gifert gebildet, und mit einem %[ed) '
befleidet’ witd, dad in Geftalt ‘cines mubetfeuc auﬁgtv
bauen ift.

Gt drebf iy um feine Achfe mittelft einer Handhabe,
und bat fiber fich einent Rumypf oder Tridyter, ‘i den die
‘$u jerveibenden Kartoffeln fommerr, unter fich ein efaf,
um bdie jevviebenen aufjufangen. maé @anzc ift shne Aos
bilbung dentlidh. ,

. RNody beffer ald der Gilindber mit meubeifenb[edy, aber’
ﬂ)eurer im eviten Antanf, find Cilinder, deven Oberflidye
it fageartig gezibnten Bilittern (Shgeblittern) befleivet
ift. Soldre hat Burette’s Reibmafdyine und die, fiir weldfe
Fidytner 1823 in Oeftveid) patentifivt wurbe. Bei lejterey
wird baé Jertleinern durdy Circulavfligen bewirft, deren
mebyrere an viner MWelle neben einander angebradht ﬁnﬂ,
fiber weldyer fidy bie Grdipfel in einem, der Milhigofe
dfnlidyen, unten offenen, hofzernen Kaften befinden.

2. Brod mit exfrovnen Kavtoffeln,

_Durd) dad Gefrieven {dyeidet fidy das Waffer vom bek
Rartoffeln, indem e8 alé €ié friftallifict, und wenn 8
foater fmilzt, ablauft. ©o exhiclt idy obhme bejonderes
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374‘ ~ Brobd aus verfdiebenen Kirpern.
. f?}xeﬁm vont 3100 Theilen rohen KLartoffeln durdy einmakiges

Gefrieren 30, und dburdy nodymaliged nody 10 Theile Saft.
. Oemeiniglidy werden diefe Kartoffeln alé unniiy wegs
gemorfcn, mbeffen find fie nad) dem i’luéprcﬂ'm febr leidyt
gu trofnen, und tinnent entweder mit Waffer ausdgewas

fdyen uud als Stavtmehl benugt oder gepreﬁt, getroluet

und gemalen unter Brod gemommen werden,

3. Brod mit gefo&;tgn‘aartoffetu. _
Durdy_ bas Sodien geht eine ganiliche UmAnderung

'ber Rartoffeln vor. Das Stirtmehl und die fajérigen

ﬁilmle werben ju einer. einmen » Bleifam eiweigavtig ges
ronnenen ﬂ)taﬁ'e, die nady dem Troknen bdurdyfchimmernd

.wird, und bas Ausfehen ved Gummi's erhilt. Der Saft
- ‘(baé MWaffer) ift verfdwounden, und durd) Preffen nidit

mehe 3u entfernent, bas Gewidt -ber .Rartoﬁem hat aber

peber 3t nody abgengmmeu (100 Theile robe gebet 100 i

Theile getochte), und folglicy haben fidy alle Wafertheile
mit den feften Beftandtheilen ber Kartoffeln ju vinem efis

sigen Rorper vereinigt.

Diefe betrad)tud)e Wafferbindbung fann bermmbert wm

dent, und man erhilt dann trofuere (mehlige) getodyte Kato
toffelit, wenn man

1) cinen wafferbindenden KSvper ju bem Wagfer et
in dbemt man bie Lavtoffeln todyt (100 Theile Kartoffels;
bie idy in Wafjer fodite, Ju dem 10 Theile Kodfaly ges
fest wurben, gaben nur 89, bei einem gweiten Berfuch 92
heile getodste RKartoffeln, wabrend die ohne Sufay von

 Galy getodyten 99 bid: 100 Theile gaberw, und waren i

Gefdymal und Anfehen teotner (mehliger).
9) Die Kattoffeln unter Afdje brdt, mbei ein Theif
bes Saftes vevdunflet, ober in dem hier neben abgebilves
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~ gugeifenen Gefag a), in dem fie mehliger und woljchmes
feuber alé beim KLodyen in Waiffer werden. E3 hat einen

Detel b) (Blote genamue) evenfalls von Gufeifen, mit dew

nen ed fiberdeft, und der auf eincm vorfpringenden manb
'c) rul)t Dan Filt ihpn voll Rartoﬁ'eln, Delt dent Defel
barﬁber uitd fdyiditet glithenbe Rolen Herum. Die .inse
treibt einen Eheil "bes Waffers ald Dampf aud den Kave
‘toffeln, bdiefer durdydringt fie, Yodst fle und treibt das
‘mfentltd;e Oel aus, ‘bad ibhnen oft einen fd;arfm @u
fdymal gibt, :

" Uebrigend tann man bie Ravtoffeln fnr @h‘oaen audy
‘febr gut durdy Dampf fochen, dent man aud einer Deftils
Tivbtafe in ein mit Rarvioffeln angefilited Fag leiter, dasd
faft tuftdicit Jugedelt Wird, Sermalmt werden fie aum bes
fen gleidy nady dem Kodyen, jwifchent 3wei hdlzernen TRals
tsm, bie fid) gegen tinanber dreben. @8 mmp did aber
fdon gefdyehen, wetnn fie nody gany beif find, da fie dann
ant Teichteiten fein werben und Ffeine Klumpen bilden.
‘SRan bedient fidy daker hierju nody ywetmagiger einer Rar,
‘toffelreibutafdiine, in dev ffe unmittelbar nady dent KLodyen
‘perPleinert werden.  Sie befteht *) aus einem Fag ober Gis
Tinder, ber fidy um feine Adyfe breben Tage, und-deffen
innere Seite mit ftacken cifernen Spijen befdlagen ift.

#) Gine nod) vollfommnere findet tasn in der Gammiting der

feit 30 Sabren in der Branntweinbrennerti gemadyten Beob:
. adjtungen. (RNirnberg, 1820.) S. 60,
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176 Prod gué bcrfd)iebmm Rﬁrpim. -

ird eine Schiebtbyite bringt man die Kartoffeln eft, und
feitet Dann durdy eine, - durch den einen Boden gehende Robre
wen Dampf einer Deftillivlafe in hn: Hat diefer die: Ravs
toffeln gehorig duedyfodit, fo unterbridit man bdie Berbins
bung mic ber ?Defti['lirbfaf:, and dreht den Gilinder ‘um
feine Acdsfe, worauf die gefochten Kartoffeln fidy an den
cifernen Stadyels gertheilen, wnd bald in Brei vermandelt
find. Diefen treibt man dann durdy Siebe, um die Hante
bgufondern. Durdyd Trofngn verlieven die gefod)teu Rars
toffeln bas von ihnen. gebunbdene Waffer, unbd troknen felbft
: t’dmcuet ald die rofen nnauégcptestcu, aber Iangfamc:
alé die dburd) auspreffen von ihrem Saft befreiten voheu.
. - Die gefodyten Rartoffeln taun man wie dle rohen 3
!Btob verwenden. ﬁ)lan fehalt fe, veibt fle, entwever auf
einem .banbteibetfm, ‘oder mittelft einer E)mbmafd)mt, und
Buetet ffe daun mit dem doppelten Maf Weigenmeh! 3
zeig Man erb&lt mcbr, aber etwad feudhted und eben
baber nidyt fo fattigendes Brod, alé mif @etreidmehl.

Gleihe Theile ﬂBeiscnmcb( und getocbte Rartoffe(u
Kiefexten {djwered, fefted Brod.

@in Theil gefodyre, Rartoffeln und ein Stlml Roggens
sisehl geben fehr guted .‘Brob, dag nur § Stunde langtr
jum Bafen erfordert ald blofesd &Roggenbrob @in Lheil
_gefodyte Rartoffeln und 2 Theile Roggenmell geben ebens
falis guted, wiewol feucstered Brod, 3 & Weizenmell,
3 & gefodite Kartoffeln, 2 Loth Salj, 12 Liffel Bierhefe,
4 % .warmes Waffer geben 6 & 12 Loth Teig oder 53 F
ﬁrob.

Jtuge[mmr liep e {cme Dtcnfiboten Brod blos aus
Kartoffelmehl, gefocyten Kartoffeln und etwas Sanerteig
bafen. @v lief gauge Kartoffeln in Waifer weidyen und
wafden, dann trolnen, gerfdhueiden und malen. Hbends

Digitized by GOOS le




. Bom Brove aué Kartoffeln. . 177
, / d

wurben B8 %. gefochte Kartoffeln ju einer gleidhartigen
URaffe gePuetet, bamu ein Sauerteig aus Sauerteig (fiiv
6 Krenger), 2 %, Kaveofelmehl und 30 Ungen Waffer ane
- gemadyt, itber RNadyt der Gdvung iiberlaffen, ebent fo viel
Gayerteig (fiie-6 Kreuzer), 4 T Kartoffelmehl und I Coth
©aly jujammengemifdyt, und mit den erflen und 24 Uns
en (2 Seitel) warmen Wafferd gu Teig gefnetet, bis fich
diefer gichen lieh. as Bafen gefdab in 20 Minuten.
Dicfed Brod foftete. nur § fo viel alé bad vom Getreide.
Audy aud blofen @rbapfelmcbl (10 &.) und Sauers

tttg (fﬁt 13 Kreuger) madyte ev gutes Brod. Rur erfors
derte diefed mehr warmes PWaffer deim Jtmtcm

. 16 . robe Kartoffeln wogen nady dbem Wafdren und .
Sdyilen 12 %.; nady dem RKoden 13 F.  Sie wurden
‘watm jerfofien, mit 26 &. Weizenmeht, § &. Hefe und
8 Quart Waffer gu Teig gebnetet, den man ywei Stunbden
" gdven lief. Er wog 46} H. Man formte 6 grope und
2 fleine Leibe aus ihm, bdie 3 3wei Malen, jebesmal jwei
Stunbden in ¢inem eifernen Ofen )gebalen wurdben. €8
waren dagu 6 . rohe Steinfolen und 3 &. Kobs. ndthig.
Um folgenden Tag wogen fle 40§ . Dasd Brod blied
felyr Iang frifdy uud war m acuﬁem bem ﬁBn;cnbrob
‘&bnltcb.

4. Brod mit getxolnetzn &a:toffelm .

Die Kartoffeln Fonnen entweber 1) rofy in Sdheiben
jeefehnitten, ober 2) tob jerrieben und Bann ausgepreft,
oder 3) nach vorherigem Kodyen und Jerquetichen Jwifden
ﬁBa[gtn getroluet *) werden, nud geben, wenn man fle

PP - PV

L

*) Sn Parié witd auf diefe Art Panflider Neis jemadt.
Man preft die (ge!od)tcu) Rartoffeltt durdy ein meffingened
*Sied, wobei fie wic Shynee auf unvergeitalte,. mit snem ol

. Leudys Brodbattunde, 12

Digitized by GOOg [Q



178 : Brob aud mrfdnebenen Ri&rmrn.

" nady dem Trofnen malen Iaﬁt, im erften Fall ¢in etwas.
dunfles, im jweitent ein weified ftarfmehlartiges, im vrits
ten ein feined, Itrol)gelbeé, gcﬁaﬁeneu Gummi &l)m
Tiched Mehl. =%

Ale diefe 3 %blarten E3unen {m tvofnen Suftanbe

. Salyee lang aufbewalrt werden, und eigwen fidy fehr gut
. al8 Rufdze unter Brod, wo 100 Theile 130 bis 150 Theife

Weizenmehl erfeern. Sie madien dad Brod mehlig, nabrs
_baft und nidie fo feudht, wie die im frifdhen Jufand ans
gewanbdten vohen ober gefocyten RKartoffeln.”

m beften ift e8 diefes TMehl im Berhaftnif von §
mit 3 Getreibmehl anjuwenden. lUnter Jwiebal Fann
© 8 gur Halfte mit SIBet;enmebl gmommm mrben, ¢8 madyt

ihn Haltbarer. ,
 Gleidye Theile Weizenmehl, Kartoffelmehl und robe
. Rartoffeln gaben ein Brod, taf dem Weizenbrod gan;
gleidy fam. Mehr gefottene Rartoﬂ’etn madyen das Brod
fi und gu naf.
Bwei Theile QBei;enme!)I , ein f!lml Kartoffelmell,
und ein Theil gefottene Kartoffeln gtbcn fehr viel unb
\ vortreﬂ'[tcbeé %rob.
2 %. ‘mexammebl und & E Sartoﬂ'elmeb[ gebent vors
'treffltd)eé Brod, bHasd nmﬁcr al8 dad von ﬁBmm allein
war, und ficy gut hielt. ,

boben Rand perfehene Bledye fallen, und in diefen in einem
Baltofen getrolnet werden. Nadber {toft man fie ju Stalen
pon der Grife einer Kaftanie, Iapt fie in einer Mile (nadh
vt der bei Tabal gebvdudylidien) malen, und das Semalene
durd) Sieben in groben und mtttelfemen Reis und Kartoffels
mebl frennen.

. **) Man febe 5. €. Leudys: Die Kunft ju t:olmu. %ﬁmberg,
- 1629, 'pms u . oder w T
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" Bom Brove aus Rartoifdm 179

© . M;enmeb! 1.%. Kartoffelnredt 1ind ¢ T, ges

fottene Kavtoffeln lieferten wortrefflidies Brod, dag nadh
- fieben Tagent faft nody wie neu war. ‘

86 %. Weizenmehl 17 &. Kartoffelmehl und_etwas
‘©auerteig gaben gutes Brob. Man habw auf 100 %
Mehl 10 Loth Salz. ®) :

3% Rattoffclmeb!, 3 . Roggenmebl, u Qotb @arg,
3 %. 18 Roth fliifjiger Sanerteig gaben 9 . 22 Loth S:eig, .
und 8 %. 20 Loth Brob. 200 K. beider a)tel)lfortm alfo
mit 1 % @a[; 287 ®. Brod, - -

" 100 %. Roggenmebl, 66 . &artoﬁelmebt 1084 55.
gelodyte .wartoffeln und 8 %, Saly gabtn 280 %. Brod.
Sn Gd;maben teotnen bie Lanbleute in Stiife jers
fdnittene Rartoffeln auf bem Ofen, laffen . fie ju Mehl
malen und verbalen bié mit Roggenmedl ju Brod. (Halle's
Mag. 1778. 1V. 250.) _
Gin Sdyeffel in Wirfel gefchnittener, ausgewaiffevter,
geteotneter Kartoffeln und ein @d):ffe[ ERoggeu jufammens
gemalen gibt gnted Brod., .

- Man empfieblt audy die Kartoffeln wugefdilt 46
Wodhen in weidrem Waffer - (am beften it warmes, ober
foldyes . bemt man vou Beit 31 Feit warmes ugicfty, liegent
g laffen, bis fie dburchaué erweicht find, bann ausus
prefien, an ber Sonne -oder imt Batofen trofnen, nadher
aber ftampfen und malen 3u laffen. - Hievet mitffen fie fo
feudyt,. alé gue Mille beftimmtes Weigen feyn.. Dad fo -
exhaltene Mebl ift weif und ohue allen ;d)atfm ow uis
angenehmen Beigefchutal, -

- @8- wish. nod; btﬂ'ct, mmt man bte Rmoﬁem nadh

*) Bestdndiger 1707, &, ves, :
19 *
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iso Brod' aud verfdyiedenen Rbtmrn.

dem erflen: %twm mit ‘maa’er i'xbng‘isﬁt und uemalé
auﬁprcﬁt» Sooo

5 Brod mtt Rartoffemartmebl

. mnbt man die rolyen Rartoﬁe[n unbd, wifdit bas Ges
rubene mit MWaffer ans, fo trennen f e ﬁcb in 3wel sumu,
némlid) in Startmehl, das fidy bald aus dem Waffer
i Bober fest und in Fafern, welde heild im Waffer
“heramidywimmen, theild fid) auf dem @tarfmebl ablegen.

" Durdy Avgieen mit dem Waffer faun man bie Fafern
vom Starfmehl trennen, nody mehr indem man diefed mit
bem Waffer durdy ein @teb Iaufeu 1agt, auf bem btc %ao '
fern guriifbleiben.

Durdy nodymaliges ﬁuémafdnn mit ‘lBaffer erhalt

man bas @tdrfmd)l teinér, und Famt ed bamt au ber
fuft trofwen faffen.
" Sn diefem Sujtande ift ¢ ein weifes, glangmbeé,
forniges;, jwifchen den Fingern Frlir{chendes Pulver (S.19), -
bas- ohne befondeve Sorgfalt an einem trofnen Ott Jalre
lang aufbewabrt werden fann, und ﬂd) fefyr gut al8 Beis
aifdhung gu Weigens und Roggenmehl eignet. Dod) darf
- nidht urehr aid der vierte Theil  des MehIs Martofelmel
genonmnrent werben, da bdad .Brod fouft gu trofen wird,
¢3 fey bemn bag man ugleidh. Ricjenabfud, oder Stirks
mehlfleifter, ober Gallerte, vber Eiweif: gufest. Man
fann mit diefem Kartoffelftirtmell, ¢twas Ciroeif nnd Jus
fevr and) auf die bei: Reid angegebmm mm Brod und
Kudyen batem.: :

Sn Gegenden, wo bie .Rarta[el’n hinm ga!m Abfoy
ﬁ.nben, wire v8 wortheilpaft; wenn- e Landleuse. Kars
toffelftatfmebt aud ihnen bereiteten, bie abfaumbm%afmt
au Biehfutter, das Mebl aber gu Vrod und gum Berfauf

! ’,
.
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-5 Bom 'Brode ausd Navtoffeln. 181

vorwendetén. . Mivden nur 1007, diefed Stastebls alicms
in -eiitem.Raind verbalewen MWeizens ober:Roggenmehl jub
gefest,. (0. mire eine wﬁe”@rﬁmmﬁ an bm toftfpicligern
Brodtora gemadht. . o .

© 1 BuwPenidly, l'mius unb andern Ovten ded :Dmattcmmtc -

Dbey Loird. in Frantreidy, haben die Ginwobner im Sabre
$813. Ravtoffeln im Berhaltnif - von wei Vrittheil in ihr
Brod.genommen , und fpedhen nody jejt mit einer Art
Enthufasmud fber die Sriparniffer und BSiite ded Brods,
-bag fie daduedy erhatien. - Sie verfidiern dag fle, andy
wenn.tud Geteeipe nody fo mblfcil muac, uut;t bavon
abgehen-svilyben. - ... .l

Dus Berfahren ift fo[genbc6 Ditkawtoffdn Yoerdent
;ucrft gmebcn, unb jwar auf mu)n @xlmbcr, der. runds
um mlt eittem mexbetfen nmgcbm ift, uub butcb ¢ine
Kuebel mit Handhabe und Sdywungrad gcbtel)t werbes
fann. Déc - ntere- Theil ded Eylinders Rebt-in einem
,Gefap mit Waffer, iif Bad-die jevricbenen Rartoffeln’ fab
ten. Oben. ift -ein Meiner> Kdftest oder: Rumpf- (wie in
Mirlen) angédvacst, weldyer die Kavtofeln aufnimme. Cin
Gewidyt dvitlt auf bzefe, bam(t ﬁe ﬁd) Fdr! aar Reibs
eifen veiben. TR voniY

. D8 Neibeifen madst ﬂd; jetm: &m«r Nb&." -@8 i
eins Bledy, in. vad er vow ber Rirdfeiterdug mit cimem
- Ragel, fanter L5cher einfdyligt, und-daduredejuglpidi Splpen
wud. Stadyeln hervorbringt. Do durdifefiede Meh! wiry
in. Maffed ansgewajdien, ; ibbtur man:ed b ieinem Korg

tes. Waffer taudpt, wnd: durdyarbeitet. s @ Fake durdy

wileend die afevin im Rocd biriben: und; ok Biehiattes
bienen. Dad Mebf wird anf Leimpund:getratuct; gefichs;
sub’ baB frine’ 3u. Sneifen,. dad grobe u::Brod . .genoms
men. @rfteres ift duffert weif und fein; -Iegteres: ader
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f 6 %tob aué blofen 3artoffem mit,?,ufag lmu
benbet unb fﬁﬁet Rotper.

: llm and s«;goﬁem obue Sufag boy @cmtbmcl)l mrob
u etl;au;a,, wiigte man Denfelbent cinen fiffen Kivper jus
feaen,. bamit, Weipgdirung fintt fndess Iinnte, und einen
biudenden, damis bie in Folge dicfer fich enwikelnde Luft
im Stasbe awdre, hen Teig 40 hebes: (gehen ju. madien.) .
@in Kleifter von Kavtofelfirfmedl bindet num
Jwar einigersafien, nud in der That erhilt: -man, wenn
wmon-Rivtofelmehl: mit- Rbeiter, etwasd Sirmp ober: Suter
prd) Hefe g, Telg wadyt, iwinen. Teig der aufyeht, umbd
‘Bwod gibt,  DRY ik e nidt 3ibe genug um. fort gefen
g f6nnen, unb ciguetrfid) daber. hodyftens fiv: Swiebal. .;
o v Beffer b ein.Bufa; von Leim oder. von wo drens
galferte, vdev von Bine, fhas 3u9!¢id) buﬂt’alwbaftigi

Leit- bﬁé Brobed: ”“w 2 e IS S T b
w0 SMan . féunte auf 100 5. .lmffelm!)lum .. Blut
b 5 45 Sivup wehmen. - P A

-
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- Rady Daveet wirben 264 &. in Dampf gefodyte Kars
toffeln,. 12 . Kuodsengallerte, 4 F. (Starts) Suler genau
200 . Weizenmehl erfezen und nur 26 Franten loltm,
.»&l)tenb Iegeved. auf 60 Franfen. fommt.

15, Bom iBtobe aus !Rabcu und fiffen
\ Wurzelgemdidfen,

§B¢t ben: filfen: &Bur;e[gm&cbfm tritt ber bci den
filffen Obfifriidyten angegebene Fall ein. Sie enthalten
* Bufer und meift audy eine: grofe Menge Waffer, und ges
ben balm an_ fidy fein Brod, da fle feinen bindenden Teig
liefern, wol ab:t wens, fle jugleid). mit @,ettgtbmebl vers

batgu nm'ben -

. Den Suter tany man: au& ihnen durdy Ausdpreffen ded
ﬁaftcé entfernen; 3u weldyem Swet ffe vorher gevrieben
werden; Die bleibenden. fafrigen Rifkande danm voh ans
wenbden. oder weidy fochen (am beften in Dampf) und den
fo eraltenen Brei mit Meh( ju Teig onmadyen.’

Lagt man aber den Juler und den Saft ‘in ffhnen, fo
iRt ¢8 nothig febe Ofel trofnes Mehl ampuwenden, um efs
sen bindenden Teig 3u erhalten, oder die gefodhten Wurs
jelgemdadyfe unter Umrithven fo lange iiber dem Feuer 3u
Jaffen, bid. ein betvadytlider Theil ded Waffers mbunftct
iﬁ, was 3vft¢n verurfady.

‘ IO man Peirte biefer Arten anmwendent, fo fann matt
die PWurzelgewidfe in Wiiefel jerfdneiden und an der
fuft ober in Dirrfluben, obier eben fo die audgepreften
Rititinde beefelben trofnen und nachher ju Mehl malen
Taffen. Diefed Mebl ift haltbar und. ift fich wie Kars
goffelitattmell uuter Brod anmwende.  Befoubers. wols
fdymetend wird ¢é, wenit man ansd den gevviebenen Wurs
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184 !Brob auc verfdyiedenen: Rérpem,

prgemadﬁm burd) Prefjen und- ﬂui(aum m(t &‘Baﬁ'n

alle [Sétichen Theile entfernt.

: uf diefe Art Fonnen die munh!ri'tbe, ble we(ﬂc
Riibe, bie gelbe Nibe (Mihre), die'Roflriibe, e

f)afemurge!, dbie scoraonere u.a. 3u ﬁrn\b benu;t

werden, ,

Bon Refdy in Grfurt 'erl)ielt 1806 aud mit gleidhen
Theilen Waffer ju Brei gefoditen und dann ‘mit Roggens
mehl angefneteten weifen Nilben, wenn er nabhms .

3 %. Riiben und 3 K. Roggenmedl 9 &. Brod,

-3 7 2 » 7' ‘. .

3 » R | w 5..‘n ’

20 . ungefhilte weifie Riben, die nad Q(bfdn't'cli;.
ben der Hersblatter 19 %, wogen, mit der gleidhers Menge
SBaffer 3u Brei gefocdst gaben bei einem 1817 n ' Wikrgs -
burg angeftellten Berfud), naddem man- diefeir ausgepreft
Batte 7 . Brei, der mit 6 &. Sauerteig, 65 H. Weizews
und 63 H. mogscumcb[ gcrnetet b - gcbalm 30 &
Brod gab.

2 B&. Roblftrﬁnte, a ﬂS mﬂsmi) IS iBaffm
3 %. Sauerteig und 1 &H. Mebl gunt Auswiclen, gaben
of . Brod. 1771 werwendete man in Deutfcyland. die
auf bem Feld gebliebenen Koblfiviinte ju Brod. Getvols
net und gu Mehl gemalen gaben biefe mir ber gleichen
Mepge moggenmeu, moblfd;merenhxé, aber etwad fiifs
liches. Brod. - Gy

12§ &. .ﬁobrrﬁbcabm 11 iE Gwmm, m%ﬂw
genmehl gaben 1817 in Wiirzburg 43 & .imob. :
73 %. Runtelribenbrei (von gefoditen und quds -
gepreften Runtelriiben) 6 B. Saunerteig, 135 H. Roggens
mebl_gaben 1817 in Wiirgburg 2~ X 13 LathBrod.
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!imn Brode ans and, &u’tgdgmadyfm. 185

v 38 Sanflabt ulm(t wan 1817 wou 1 Gimmer Rogs
- geumebl und 1 Simmer roben- gericbenen Runtelriben
Aberey Saft ausgenvefs wurde), ads feddpfiintige Caibe
mﬁmmnss.mgm- (Opl- 31 1847, . B.003) .,

2§ Getretdwrell, 1 :Ritbeumehl,. etrpad Hife, @a.lz m
ﬂﬁ”w sm wolfdmcreum Prod. - '

,16 ﬂiom Brod aqc anbcra &u:sdgm&d)fm

- sjion den gofreidien mebFhaltigen Turjeln, bie ebeste

fali gu Brod beidzt werben tonnen, evivdhnen wir nuy

- der nadfteberiden, -der bie befoume ﬁcobadmmgm bee
famtt geworben: find, :

abler;Saumfatm. Sbie SlBur;elber Pieris aqullmg
mrb auf iencnffa von ben Yvmen setrotnct, gcmalm
" unb 3u “Kudyen verbaten, bie fattugenb und nmicht itbc[a
fcbmclenb fnb Audy {n” Japan foll fle nacb Thunberg
gefod)t ‘und. gegeﬂ'm mrbeu. Die ;ungeu ZB(ium bmmt
bort alé @emufe

. Affodill bt: @olbmuml (Asphodelus luteus),
weldye im fitblichen Curopa widit, bhat efbaren Samen,
'Du !IBurgel gewafden; gcfod)t, gefd;&lt, in bunnc
Gdyeiben gefdhnitten,” nochmals in warmen Waffer gema’
fhen, getrofnet und mit der Hilfte Weizen, Noggen oder
®erfle gemalen, gibt Mebl, ausd vem fidh fehr gutes, mebye
wi3 gewdhnliched fastigended Brod bafem “[aft. Man
nigimt- avélr Sauetteig alé gewdbnlidy. - Monnier fagt,
dag fie in Berry ald Nabruugdmittel fchlimme Folgew -
asd dent Seorbut (¥) hervorgebvndt habe, o Sie: gibe. audy
* gutets Rleifter. - Dies Wurgel des &ftigen Affoditk
(Asphollelus - ramesns) :ift fdhdrfer, wverliere aber ihve
Sdyirfe durdé »anémfdnu'uu? gibe dann. audy gumes:

Y
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386 Brod.aus verfdicdenen mrkcrn. K

Brod. Sie wurde fuliljer i den ammm aw l)arua
tveibended SMittel gebraudyt. «

° 9ygow. Die Wargel bed gemeinen Hrond: EAﬁnil‘.
maculatum);-bee -in Deutfhland .- Frantreiy und Jtakies
an: feudhten Stelen: widift, enthdtt {dharfe Theile, tie fidy
aber fchon beim Trofnen verlieren. Budioly fand, in ibe:
71'a Gtirtmehl, 18 Bafforin, 0°6 fetted Del, 4’ Sdhleims.
guter, 5°6 Gummi. Man hat fie bei Thenerung in fritherns
Beiten hiufig . unter Brod gcummnen. fo g B in elcu
vonien, in Emirnbcrg 2.

. . Bu Garfeghana preft man ben Saft ané, uug ‘it
bann aus ibr, fo wie aus Arum colocasia Brod.. Nud
. ber Gamen !amt, nadydem man feme Sdirfe mggq‘cbaﬁt
: !)at, 3t Beod benilgt werden,  Die S)ottcntoteu wafdyen
und trofien die Wurgel und effen fie dann.’ butdwzrob
ften verliert fle ifre beiffende Schirfe, und wird., burd}
lefpulm mit Waffex gang gut. mue Dyrhaclner mady
ter (nady Sulius Gifars ﬂn;eugc) Brob daraus. 3n Frants
geidy beniizt man ﬂe audy alé @etfe unbd @cbﬁnl)cuémttu(.

) %ttterf(ee (Menyanthes tnfol) Die Q’Burac[u
- nmbm in appland und SIBeﬁbotbmen ald Biehfutter und
in Migjahren unter Brod benitge, vad aber fehy unause-
nehm fchmeft,
%robmtrgel Unter bem zite[ mrop&ifcbé Brobds
wargel empfabl Rofenbein die Wurgel des Butomua umr
bellatas 3u Brod. (Deﬂ'm, bie- europaufdy: Qhobmumlq
m 1806-) Lo
. Gaffave. . Die !Butae[ bcr (uveﬁbammla wild
ww:hféabm -und  angebauten- brobgebendben Bredmufi
GRanihoc, Mandiocca, Jatropha Manihot). MMan hat
- gwel Spiclavten, * cine giftige nud eine unfchiiblicde, ges

!
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Bom Brode aus.and. Wuryelgewddyfen. 287

Braucht aber baibe anf .gleidge Teife. Die Piane i
ein Pleines 8—10 Fug bebed Biumdben, bnd. uehrere
fBuvzeln. treibt. ~Diefe gleidyen einer Ritbe- att Dithtigs
feits und Weige,. find aber 120 3ol it und 6—24 ol
fimg 23;-anffen véablidy ober violett, innen tlebrig; fafts
teith uabdienthalten anffer Stavtmelt eiten favfen, febr
giftigen &toff,> der aber. durdy Andwafhen ber zerviees
sien Wurgel, fo wie duvd)y Hize entfermt wird, tworauf
bag Mebi ofne Scdaben genoffen werden tamn. - Audy it
e8 .bas Hauptaahrungémittel. der. Sclaven in Weftindien,
fo wie der-Judbianer in vielen Theilen Ainevifad.. TWenn
bie; Wuryeln ausgewadsfent find, veift man. den: gangen
Baum fammt den Wurjeln aud der Grbe, befreit: legteve
burd) Wafchep vom Sand, {dalt die Rinbe .ab, . reibt- die
PWurgel, prefit dbas Geviebene and, wobet der grifite Theil
bed giftigen Gtoffed mit abliuft, tueibt ed burdy ein Sieb,
breitet e8 &) -anf . exhijten: 2. Fuf: breiten, -eifernen Plate
ten aqud, wo fie unter Umwendenw zu 3—4 Cinien difey
uid 2 B, fd;mmt .Rud;en augbdrrent und dane voflends
an der ('meme 9¢trormt wcrbm, et brmgt 8 b) in
fupferne S?cn'e{, bie gebeit merbm, bid bie Cafjave unter
beftanbtgcm Umfdyanfeln trofen geworden ift. . .
Die auf.. bie eine ober andeve rt. nba(tme éaﬂ'avc
lyalt fidh febr Jang, und wird ttmlé gerBftet unb rol),
tlmlé getocbt, wie anbcrwarté ber mné, gmoffm. :Dtc
Kudhen find angenebm in’ @efd)ma! unb merbm non hq
nen, die an fle sewébut ﬁub, bem Stoggenbro »orgu
3ogen. R : )
- Der auégcpreﬁtc Gaft beyﬁ (S.affanmur;et f’qt ein
femeé G“tartmebl ab . aué benp 'm .mb;amt mblfdmm

(.

* !Bcrh’mbmer. &. 403, RN TN TEARE: SV
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'. 188 © Brod aus - mrfdmbemn Réqmn. ’
Tentbe. .luﬂ;eu “bereitén. . Der . giftige Gafe. wivd jmweilen

3 Sivup-eingetodt;. it fpanifhem Pfeffer verfest und’

" ald Geivfinge ju Brihen ‘genodmmen. -Audy ' bereitet man
and der-MWuvgel el ‘artgenchures Getrdnt, Chitd genannti
Bu diefem: el wird: fie in- Sdyeiben. gefdhmitten, ‘mit
Waffer weid) -gefoct, danm von ven: Weibernt der s
dianer. getaut, dbod @Gelaute in andeve Fefife gefputt
‘anfd RNeye gefodst und nngerithre, bid alled jertocht ift,
and in’ andersk Gefifen der Gdbrung #bertaffanr. Man
erhdlt ein_ balthares,; nabhrhaftes, fehr Gevaufdiended Ges
tednt, dad: folo Dex Europdern behagt,  befonberd wenn
fie bie Urt. der Jubeveitung nidht fenuen. , Dqé' Kaues
biens’ wabrideintid gur Bevzuferung des Mehles, da
nady @.: . Ceudyd Berfudyen Speidjel die Fibigleit bat,
bas Stirtmehl in dey: Wieme. in' Jufer. 3u verwanbdeln,
Gang aunf .diefelbe Aet wivd Chifa. audy aus Maié ges
madjt,: und durdy Kawess der. -Bataten . ein - aubtreé guﬁu
ged @ettm, bas Maby bheift. ‘

e Gaﬂavc ecivlipt auf der gleidsen 8t&di¢ fedss
mal mebr af8 der !Rogseu bei uné, und 1Wird wegen ibred
Bohen Grevags in Amevita fehr gefchiizt. ‘Sn Weftindien
eehilt feber Neger widyentlidy 3 parifer Pots Gaffavemelyl;
&ihe"f&u'g'eﬁbé Fegerin aber wod 2 . qn-ei;eiamt)t.

Gbnftw ura, {d)matsc timcﬁmm, Hellebores mger)
iluf @ebtrgelr i Seftermd; Su @amn angcbgut. bte
fiBurser (auégc[angt) sibf meﬁr : .

- Gxd)orie (megmatte, ,thormm Intlbns) %ﬂh
an SlBegm und angebayt. - g @ur;e[g bagm; cm, fuﬁec
{gleim unb ein btttms ﬂ)?arg, %itmm men letered l)erg
. ané, oder laugt ed aus, fo lounen [ie " ®pufm und
gum Mbatm bienen, C R i
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- @rbapfel (Tobinambrir,~ Hellianthas tuberosus).
Diefe Kuollenfrudyt enthdlt 75'64. Wafer, 15'11 Gummi,
8°61 Kafern, 8,45 Hary, 0'19 Eiweigftoff, und fann daber
wie Milben (f. diefe) su Brod verwendet werden. 3u
nbet 4 mit Roggenmehl verbalen gad ﬁc gutes Brod. -

_ @rbmanbeln. ‘Die Wurgeln ded efbaren Cypers
grafes (Cyperus esculentus), bas in Stalien und bem
brteute wild widit, in Dentfdland aber angebaut mirb,
mrben vol wie Mandeln genoffen, und aud) 1 Oel bes
nﬁsr ?Daé nad) bem belpreﬂ'm itbng blnbmbe imar! '

werbtrl

» Sgngmatgcu * mauunh[ (Ranunculuo Ficarla)s
Guropa in fduttigen @eba{dym. Sie widt {m_erften
Grithjabr und vertrofnet Gude Mai, wo die Samen auss
gebildet find, gang, o daf feine Spur itbrig bleibt, auffer
ber Heinen tdrnerférmig in Bitfheln frehenden Wuryel,
bie unter bev Erde ift, aber bei Plagregen, wenn die Groe
weggefpitlt mirb, jum %ot{d;ein femm&. Unerfabrne

Getreive an. Bmcilm mssen fie andh burdy. Stiirme -

it fortgefubrt werden unb hann anderwipts niederfalen.
Dis war ert 1823 in Bihmen der Fall, woritber die
 prages Beitung von 27. Juli Folgendes fagt:

s Bei Dedr am: 19, und 20. Juni b. 5 auf der Heres
fdaft Starfenbach in Béhuien Statt gefundenen Gewits
gervegen, it Syagel begleirer;, :fel andy eine vt Frudht;
iu Geftalt Heiser und groferer. Koriter, bdie bem erfien
Anfehen nady, den WeigentSenern dynelten; und vén Hiths
~wten und Tauben {ehr begierig aufgefudpt waider. Da
viefes ofyme Nadyehedl fitr dbe Befunbheie viefer Thiews
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gefdbah, fo.ourden die Eimwohiner jener Jutihaften, wo
. biefe Frucbtavt freifioeife haufig mit dem Schloffenvegen
herabgefallen war, hiedurd) aufmerffam gemadyt, und fams
wmelten felbft biefe. ivner, befonders auf ven IWiefen,
Seivels, Mapel> und Udptelweife. - Yus diefen Kérmern
beretteten fie in ber Folge einen %rez (Rafdye), {o wie ev
.gemobnhd)er ‘J.Bufe aué dem Neis bemtet wird, jes
bod) wit Yem Unterfdhiede, baﬁ man mr()altniﬁmaﬁtg
" 3 einer gleidhen Menge ¥amm bie Hilfte davon nthig
hatte. Genannten Brei afen die Leute unbefhadet ihrer
_®éfundheit, und behaupteten, bas er an Gefdymal mit
- bem Neidbrei viel Aehnlichteit habe, aber eher fattige.
Amtlicher Seitd Ddarfiber einvernommen, betheuerten bdie
Leute ferner, fchon dasd dritte TMal in der vortigen Ges
gend ‘am Petris und Paultage, 3u welder Seit hanfige
Gewitter 3u fein pflegen, eine rundblide, dem Weigen
ber Rewge und Form nady ahnlidie Fruchtart, und jwar
auf eine augenfdyeinlidje iiberseugende Weife, auf die jur
Bleicdhe aufgefpannte Leimwand, auf die Wiefen mit Res
gen und Schloffen’ iederfallen gefehert gu bhabem. Die
cingefandtent Kirner wurben genan unterfudyt, und aué
ben angeftellten Unterfudyungen evgab fich: daf bdiefe
Fruchtart diejentigen Kndkechen find, die fidy an den SEBntn
;e[fafcm pe8 Ranunculua ficaris ( Chelidonium mnnus,
' Heines Scydltraut, Feigwarjen: Ransintel,  Scharbodss
traut, Schmalifterndlume, Orfeg garni) definden.
Herbftseitliofe (Colchicum sutumnale). Guropa
auf Wiefen. Die Wurgel has. fhaefe, giftige Theile, die
ficdh aber beim Trofnen griftentheild verlieven. ' Gemalen

und mit Waffer aunsgemaidyen lefert fie weiged Startmehl.

. Jgname (Dioscorea alota). - Diefe Panze widt
in. Guinea und Brafilien, und fam von Guinea nady Mes

i

~
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rite, wo ihre Wargeln in frudtbaren Boden gepflanyt
50—60 . fdwer werdben. Man bmitet aus it)nen gw
ted Mebl, .

/ Natterwuryel (Polygonum bistorta). Die SIBur;eI
biefer in Siiddeut{chland vorfommenden Plange, ift ein
farfendes Arzneimnittel und gibt mit Gijenvitriol eine
Dinte. Die Jélander trofnen fie an der Luft, veiben. fie
und bafen aus ity und aus fauren Molfen, Kudjen. Sn
Sibirien ift man fie vof und gefocht,. ald einen Lefers
biffen, und raubt fie aud den Hihlen der Feldmaufe,
weldje fie alé Wintervorrath einfammeln. Das Meyl foll
bem Brode einen angenehmen Gefdymat geben, -

Platterbfe, tnollige (L. tuberosus), - Crdnug,
Gromausdyen). Die fnollige Wurgel bdiefer in thonigem
Boden wadyfenden’ Pflange, wird in mehreren Theilen
Deut{chlands, in Holland und Sibirien roh und gefoct
genoffen, 1 . verfelben Liefert 3 Unzen Stirfmehl. ‘

Quefenwurzel (Triticum repens). Die Wurgeln
laffen iy mit § Mebl 3u Brod bafen, das aber wenis
ger nabrbaft ift, alé RNibenbrod. (Hannoy. Magazin:
1774, e. 1006.) Der Oberlelyrer in E)‘tabﬂdbt(@alp
burg) bereitete auf nadyftehende Avt guted Brod aus ibs
nen. Gv lief die im §Herbit gefammelten Wurzeln was
fohen, trofnen, auf einer Hechfelbaut fchmeiden, dorren,
malen, wie andered Mebl {duern, aber ftast ded Wagfers
cinen Abfud von einer Handvoll Leinfamen und jwei BViers
tel Molten anmadyen. Diefen Abfud fodyte er bis bte
Smolfen gang fleimig wnrden %),

.., Robhr, gemeines (Arundo Phragmites). @lan,;
Guropa, an Seen, Teidyen. Die Wurgel Tann ju Brod

*) Bertindiger 1806, &, 264,
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39{ ‘- ;‘81'6.0 ané verfdiedenen Rérpern.

bestust werben. Wabsidyeinlich wuf e aber vorber mi:
Waifer audgelaugt werben. .

Salep. Diefe nihrende ‘IBmel g{bt ein feines
fdwered Mebl, das fberans fittigend i, und gleicy Kars
toffeltavtmebl unter Brod genommen werden fann. Jns
befien erlaubt ber hohe Preid bedfeloen die Anwendung
pidht. 1 ®. Salep foll einen Menfhen einem gamgen
MMonat lang erhalten Fomnen. Die Seefahrer nehmen
baber diefe Wurzel biufig auf weiten Seeveifen mit, gue
Yushitife bei Mangel an Nahruugsmitteln,

Geerofe (Nymphea). Die Wurgel ter weifen und
gelben (alba u. lutea) hat jung viel Gtirfmebl, und wurde
baher bhin und wicber unter Brod genommen. Su Egyps

ten gefdyieht bid nody jegt su Seirew. Mit bdem Alter

wird fie gcrbeﬂoffl)atttg und ijt dann !anm nody anwends
bar, felbft wenn man bdie gufammcngte!)enbeu Lheile durd)
- Auslaugen entfernt. Jn Egypten benijt man audy den
, eamm und die Wurzeln der Nymphea lotos 3u Brob, ers
itmr ift meblreich; legtere Ponnen gefocyt und gebraten
(o fie faft wie Kartoffeln fdymefen), genoffen weeben.

' GSpierftande, tnollige (SplreaFlhpendula, £othet
\étembred)) Guropa auf Kriften und in fiditen TBals
bungen.  Die langlichen Knollen der Wurgeln Gabent die
Grife ciner Nuf, find mit siner dunfelbvaunen Schale
wmgeben, und enthalten ein Mebl von licblichen pomerans
sendbnlichen Gerud) und bitterlich fiRfen etwad herben
Befhmat. Oefotten werben fle meblig, erwdvmen den
Magen gelinde, ftarfen ihn, jestheilen den Schleint, treis
ben Den SHarn und fdyeinest cine gute Nabrung fic Ger
fiefertde gu fein. * Sn Sehweden hat man Brod aus: ihnen

gébaten. ‘Sie fonnen- andy auf Stirtmehl beniigt werbem

Die Syweine freffen fie begierig. .-
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Bom Brobe qus and, Wurzelgewddfen. i95

" Sobannigwedel, Die Wurgel der Spirea Ulmaria
wird in England wie Avonwurzel gubereitet und dann
3u Oritze gemalen. )

SanpfShlangentrant (Calla, md)t Caltha, pa-
lustris). Rordeuropa und Deutfdland. Die Wurgel hat
fdarfe Theile, wie die. ded Hrond (S. 186), wurde aber
bodh) hin und wieder ju Brod genommen. Jun Sdweden
brithte man dbad Mehl miit heifem Waffer aus, madite
€8 mit § Roggenmehl ju Teig uud aué dieferm jolldife
Sudven ), Audy in Idfand, Lappland, Finland und im
ndrdlidhen Ruglawd madyt man aus der Wurgel Brod, . -

Bogelmild) (Ornithogalum luteum et umbellatum).
~ Die jwicbelartige Wurzel wird gegeffen, und fann fo wie
der Sanmen ju einem wodlichmetenden Brod verbalen wers
bent. (Ruelli Histor. stirp. L. 11. cp. 77.)

- Bafferfilie (Butomus cimbellatus). Jm Gouvers
* gement Afivacan hat man aus der Wurgel diefer Plange
+ SRehl, und- davansd -ein guteé, dem ‘.)Bei;enbrob faft gleis -
dné, Brob gebalen.

17, %om Brode aus Objftfeadhten und
Be eren.

Die verfdicdenen Dbafrﬁd)te tutba['ttn/auﬁet Stirls
“mehl =y und Fafern, Juter in vetdlidher Wenge.

. Da fie teinen Kleber und in der RNegel audy verhalts

nigmdigig wenig @t—&r!meb[ enthalten, fo geben fle feinen

binderiben Teig. Audy werden fie mn‘t voh oder gefodyt

genofjen.

"“‘) Shwedifde Adbandlungen. IV, 318,
*%) :5n den Borddorfet:Yepfeln fond Woyer Gtictmepl
Qeudys Brodballunde, . 13
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Dodh crb&(t man mit t[mm cine Art Brod, baﬁ aber
lm bea meiften mehr filfen Kudhen dbnelt, wenn man
fie rob ober gefodyt umd jervieben oder eritampft mit
. SRehl tnetet, und daun wie gewdhnlicy verfabrt, '

Auf diefe Avt laffen fidy fiiffe Brode mit gefod)tcn
Wepfeln, getodten Birnen, mit Feigen, Swetfdy
gen, Datteln, Aprifofen, Maufbeeren, Hims
beeren, $eidelbeeven (die man in Rupland ges
trofuet und gemalen juweilen 3u Brod fejt), Miss
peln, Syierlingen (von Sorbus domesticus), Schynees
birnen (von Pyra navalis), Bogelbeeren (non Sorbus
aucuparia) 1¢. bereiten.

Datteln fnetet man in Rlemaf' ten, formt fie in
Brode und bift btefe gelinde. Jn diefem Suftande hal
ten fie fich fehr lange und fiud eine angenehme Speife. -

Ausé den mebligfifien Lotosberren ¥) {von Zizy-

’ phus lotus) madit wan it Afrita Kudien, die.an Ges

fchmat unfern Cebfudben dhneln, . Die Beeven werden eis
nige Tage in die Sonne gelegt, b'aun bebhntfam. geftoffen,
baﬁ bie mtbhgen Zbet[e fi d) bon den Rernen Idfm, er-

;;n,; ™

*) Gdon Homer dedenPt in Tolgender Stelle ber mtﬁ'ee bes
. SQotos: ’
© = w o am jebnten Tage gelanigh id j
$Hin gu den Lotopbagen, die blisbende Speife geniefen. .
SFejo entfandt idy Mannet boranauseben sue ’@rlunbung,
Bween erkobrne Freund’, und ein Hetold ging ibr Begleiters
. elderlei Stevbliche dort die Foudyt der Crde gendgen.
~ Bald evveidyten fie nun der L‘otqvbageu Berfammiung; .
Aber die Lotophbagen berciteten nidits jum BVerderben
Unferer Sdiaary fie reidyten des Lotod ivnen ju Poften, ..
Wer ves Lotos Sewddys nun. Poete, fifier denn Honig,
RNidyt gedadht er annod) ver Berkindigung-oper der HeimPebr,
Gondern fie tradyteten dort in dev Lotophagen BVerfammiung
Lotos pflafend ju bleiben, und abjufagen ver Heimat.
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flere tnetet man dant mit Waffer 3u eig und formt -
Kudyen davaud, die in der Sonnenbize (die dort fo frare
ift, bap fie eigentlich baft) getvofnet werden. Bon den
RKernen wifdyt man die anhangendent inehligen Theils mit
Baffer ab, dad dadurdy einen fiffern Gefdymat echilt,

,mifdyt bag Abgewafdhens wit geftoffenent Hirfe, und ers - .

bialt eine Oriige, bdie in Liidamar unter dem RNamen
%onbt gegeffen wird, fpaé fafle Wafjer givt ein geiftis .
ges Getriint.

Mud dent ebenfaﬂé mcbbgfﬁﬁ’m ?Smen bes @etyta
und Glfenbeerbanms (Cratmegus aria et toriminalis),
- ber in faft gany Guropa, befonders. in Gebirgdgegenden
widft, madyt man im baiv. wnd {dwibijhen Hodylanve
Mehl, dasd etwas theurer ald Roggenmehl begahlt, und bes
. fonders im Oberammergair, theild ju Brei (oorndmlidy fie
Rinder), theild mit § Roggens oder Gerftenmebl ju Brod
Berwendet wird. Der Meh(bedtbanm wicit theild ald
Gtraudy, theild ald Baum Yon 20—50 Fuf Hohe anf
Felfert, und gibt i lejten Fall 23 Megen Feichte; bder
Cliebeerbaum in fhattigen Thilern, wo ev auf Thons
boden bie Hibe bdet Gidjen erveidyt) und boppelt fo viel
%rﬁcbte Tiefeet, al8 ber Mehlbeerbaum. Sie reife Enbde -
‘Geptember; man fann fie aber danit noth anf ven Bdns
Hen faffert. Abgenommen weeden "fie wmit dben Dofven,
ba biefe dag 3u nabhe NAnfeinandeslicger ber BVerten und
benindd) bie ju vaidie Gdrung hinsern; bleiben dank lies
gen big fie einen honigavtigen Gerndy verbreiten (teig find;
werden Yo den Stielent adgeftreift, im %atofeu getrohm
wab g Dhehl gemalen ). -

© RNody tmebr eignen ficy bie mqten' diefer Fradyte it

») Otend Jfis 1811, - S. 117, '
. ’ . ’ 43 »
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Brod, wenn vorher die fiiffen Theile berfelben durdy Pref:
fen entfernt find. So fann man aué dem Ritfftande
(ribern) der auf Moft benitzten ey fel und Birnen,
wenn man fie trofnen und malen I5ft, ein Mebl bereiten,
pas jur Hilfte mit Getveibmehl verbalen, guted Brod
gibt;  Sn der untern Steiermart gefdjieht did juweilen.

Man tann aud) diefe Rifftande mit Waffer auswas
fden, und auf diefelbe Art dad Stirfmehl von ihnen abs
‘fondern, wie man ed von den RKaftoffeln fdeidet. Ges
trofuet gibt diefed dann reinfdymetended Brobv.

" 9ud gefodyten Birnen und Aepfeln erhdlt man,

ywetm man den Saft auspreft und den RNiifftand (den
man durdy ein Sieb treiven famn, um die Schalen 3u enfs
 feenin) mit demt Doppelten Gewidyt Mebl und Sauerteig
- anmadyt, eint Brod, das feinen Qlepfclgefd)mat hat, unb
fel)t fcbml! ausdgebalen ift. '

- 12 . getrofnete Birnen (Sdmize) g Brei ge
fodit, mit 3 Schoppen Brantwein verfest, und mit 24 F.
Roggenmehl ju Teig gefnetet geben ein filfes Brod. Man
bift biefed juweilen iu Wiirttemberg, und wimmt dort
meift nody alé Bufa;: 2 Coth Anis, 2 Loth Piment, 3 Loth
@ewitvgnelfen, § Loth 3¢mmt, etwas (éonanber, gend)d
und g foth Mandelit. Der auéseptcﬁtc Gaft fann i

Strup ober Wein gebraudyt werden.

- Rirdiffe and Melonen geben ofn wo(ﬁbm!mbd
(aug frifdy bleibended Brod, wenn man fie in Widfer
Tegt, ben Saft -auspregt, den RitRand durdy ein Sied
treibe, mit Mehl ‘antnetet und wie gewdhulidy verfibrs,
Das. vou, Kiirhiffen-{ft gelblid), dag von ﬂﬁaﬁermc(onm
weiger. Sn Deutfchland wird diefed Brod zuweilen ges
baten; eben fo in Rordamerifa vor dew Judigneen. .

[
i
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18. Brod von dem mehligen Marle dex
Baume,

Dad Mart der Stimnte mehrerer Biume enthilt ebs
nen bem Gtirtmehl dbnfihen Kérper, und vas einiger
- Palmarten wirtlihes Stirfmehl.

- Bon diefen ift befonderd die SagosPalme (Cycas .
orientalis) ju bemerfen, welde aquf den Molufen, in
‘Giam, Amboina uud andern Theilen Siidafiens auf feudys
tem und morajtigen Crdreidy midt, =

Gie bat gleidy den andern Palmenarten einen geras
bent, oft 30—50 Fuf hoben, 3 Fuf bdifenw Stamm, Dder
nur an feinem Gipfel Bdtter tedge. Die Blattfiele find
gegen 20 Fup lang, auf beiden Seiten mit fdarfen Lis
nien uud oben mit fdymalen Blattexn befest. Die Blis
ten fommen unter der Srone bed Baumes in grofen Bils
{dyeln vor.. Seder Baum fou nur emma[ Samen tragm
und dann abfterben.

Das Juneve des Stammes ift gang mit dem flirks
meblavtigen Mar? exfiillt, aus dem der Sago bereitet wird, -
Dev uffere holzige Theil ift hichitens 2 Jolf bif, und fo
wie bdie Ninde fhwammig. Das Mart dhnelt mirvbern
RNiiben und befleht aus faferigen Theilen und Startmehk.
Man erfennt die Reife beﬁe[bcn, wenn dip Blitter' ans
fangen mit einem weifenr Stayb bebeft 3w werden, und

© *) Nuf der malabarifthen RKirfte mddm der Codda Panni, cine
Art Palmbaum, aud deffen Mar? Brod beveitet wird. Seine
Bldtter find fo grof, dag ein cinyiges jwolf Perfonen bedes
Fen und vor Regen und Sdynee fdyiszen Fann. Die Palabas
ven feben aud) einen Theil Ded Jahrs ausfdyfiefend von- biea
fem Baum. G4 ift nids der Sago. — Jn China ynd Japan:
mad)t man ©ago aus dem Mart der Sodetd (Cycas revo-
luta), in Sod)md)ma aus dem mat! ded Kai Diak (Bormu
© gomutus): . .
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die 6tadyeln an ben Blittern ded BVaumes anfaugm abs
gufallen. Um fidy nod)y mebr yon der Reife ju diberjens
gen, bohren die Gingeboruen ein Lody in den Stamm
- und nehmen Mart hevaus. it ¢ rveif, fo mup ¢ fidh
Teidyt gwifdyen Den Handen zerveiben laffen. Sit did nidg
- der Fall, fo verftopft man das Lody mit Erde und laft
ben Baum nody ldnger ftehen. Gemeiniglidhy tritt die
Reife ein, wenn der Baum adit bié gehn Jabre alt ift,
WMan falls {hn dann, fpaltet den Stamm in wei Halften
und wenn ex grof ift (n mebrere Stitfe, nimmt dad Mart
heraus (bie muldenfévmigen bolew Stitfe dienen ju Ges
vithfhaften yud um Dadydelen) nnd Inetet ed mit Wafs
fer, wm baé Gtirtmebl von ben faferigen Theilen gu
tveunent. Diefe Yrbeit erleidhtert man fidy dadurd), daf
@um: da8 Mart vorher einige Tage in Waffer weidjen
g, Die fofevigen Theile meueu gum Miften  deg
Sdweine,

Das 6t&rtm¢lﬂ tyofuet man @) fdmcu, und bringt
e fc in .baube[, oder b) wmant (@t ed nody feudht in ire
Dentep Pfannen iiber bellem Fener abtvolnen. E3 bildet
dann barte Stilfe, die fidy aber dody in Waffer auflifen uny
~ Din und wieder in Iudien fatt ded Geldes diewen, oder

¢) man reibt 3, fo wie ed fleif genug getvotuet i,
$wifcben den f,yanben, wo ed fidh in gréﬁm und fleinere
Kotner und tur wenig Staud trennt, Lejtern entfernt

“wan, wenn die Rovner trofen iud ) Yurdy Sicben und
trennt duvd) dagfelbe Mittel die Kévney nady ihver Grige.
©o ftellen fie den Sago (Pappeda, Sippia) dar, bder
gwangig und mehr Sabre an ‘einem trofnen Ort gut bleibt
und je nady ver grogern Reinheit ded Mehid eine weife

.')“b;s itn;fﬁe;g gefdieht baufig in eifernen Plannen dber Fener.
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- ober “graue (briunliche) Farbe bat”(mciﬁct Sago,
brauner Sago).

Auf denMolufen madyt man mzrehse , ‘3olibife Brode
(Rudyen) aus dem Sagomehl, die an Schniiren gereiht
“3u Markt gebradyt werden. Auch gebraudyt man & ju
Puddingd. Cigentliches Brod. givt es fiir fidy nicht, ins
deffen fann e8. wie das Rdrtoffelft&ttméb[ a4 Brod anges
“wandt werden.

Gin grofer Sagobaum liefert 2 big 300% ‘D?eb[
"mtci bid viex folde Sagobdume reichen jur Grnibrung
eines meufd)en fite ein Saby bin. @é gibt andy Stamme,
‘aus denen man 500 H. Sago erhilt.

Die Peguaner bafen Kucven ansd dein unauégemat
fdyenen Mart ded Sagobaums, in thonernen Oefen oder
Plannen (9 Zol ind Gevierte und -4 3ol tiefy, die in
2 Reiben von g bid 9 Fachern, jeded etwa 1 vl breit,
abgetheilt find. Ran balt die Pfanne fo, daf die Fadyer
vom Feuer beviihrt und erhijt werdeny; indeffen gevreibt
~man die Kiumpen im Sagomehl, feudstet fie mit Waffer
an, falig fle gu trofen wiirden, und gieft fie ein bis gwet .
Mal durdy ein Siedb. - Dad juritfbleibende Sdiwarge uny
faner Miedhende wird weggeworfen,” bann fchiittet man
bent feudyten’Teig 1 3ol hody in die Pfanne, -legt Blits
ter daviiber uud dritft ihn in die Facher. Wan deft ihn
nod)y mebr mit .‘Blattem $u und Iegt cinen Stein ober
ein Stiit Hol; darauf, um bie Hije jufammen zu halten.
Su 10 bis' 12 Mirtuten find bdie ‘Kudyen gebalen. Dig’
Brod bauert fiber ein Jabr, ol)ne "dag Wiirmer bmem
Yommen. Frifcy ‘gebafen fdymeft eé wie !IBetﬁbrob ober ]
Semmel. - At wird e8 su trofen und havt und madyt int
SDunde die Cmpfindung, ald faute man Sand; dody
weidyt ‘e balb b quillt daun wie Jwiebat. '

’
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_,19. Bom Brod aus islandifdrer Fledite und
candern Fledtenarten,

1. Brod aus f8lanbifder Fledte,
Die islandifche Fledyte, gemeiniglidhy idlandifcthed Moo
~ genannt (Lichen istandicus), widit in falten Gebirgdges -
‘genben in groger SMenge, und wird fdon feit langer
. Beit ald Arjneimittel bei Lungens und Audzehrungstrants
Beiten, bei Katareh, Keuchhuften, Schwindfudyt gebraudyt.
Sie geidmet {idy von andern Fleitenarten durd) die
grofie Menge (48°/,) eines eigenthiimlidyen gauettariigm
- Startmebls (Fledytenftartmebl, bad fie nebft fafris
gen Theilen (36°f°), die aber gleichfam nur nerbartetes
Gtarfmebl fiud, und cinem bittern Gtoff enthilt, ver eis
nen eigenthiimlidh, aber nidt unangenebm bittern Ges
- fdymat l)at. Berzeliug . fand m 100 zl)cuen berfc[bm'

Gtivtmeht ’ a’e
Faferige Theile ‘ 362
{farbﬂoﬁ"@xttact 70
Gummi - 37
Sdleimguter ’ B
Wadys, griines 16
Bitteren Stoff : 3’0

©aured weinf. Kali,
~ weinf. a. phesporf. Kalt 1'9. o
Aud obigen Beftandtheilen geht fhon Hervor, bag
+ fle fich. g Brod eignet, wenn man ibr efnen bindenden
Rirper jufet. Yudh wurde fie im Sabhr 1808 ju Biifens
berg und Gersdorf in Sclefien mit der Sphlfte Roggens
wehl und @auerteug 3% Brod »emenbet, bad gut war.
_ 3n 38land beniizt wman fie fhon feit langer eit ol8
®emiife (wobei fie viernial nafrhafter ift a8 die gewdhue
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lidhen \@mﬁfe;' fle wird gewafdien, getrotnet, gemalen,
- .bas Mehl 29 Stundent in: Waffer geweidyt und nun i
Mildy su einem Brei gefodyt, den man falt genieft); fers
ner unter Ehofolade, wosu fie audy feit 1813 Hinfig in
. Deutfdhland angewandt wird; in Krain und Kirnten aff

Biehfutter. Audy fitr Hithner cignet fich die gefodyte und
© mit Mehl 3u Teig getnetete Fledyte,

Sn Sdyweden, wo fle im ueﬁerﬂuﬁ widt, und oft
Mangel an Lebendmitteln ift, gebraud)tc man fle bid
in bie neuefte 3eit nidt, ungeadytet Hidene fie fdon
1683 empfahl ). In Spanien madite Prouft ju Anfang
biefcé Jabehundertd bef einer @etmw)euruns auf ﬁ:
aufmerffam =)

~ SnDeutfdyland gabd ﬁéb.br 3 €. Bayrhammer 1816—
1818 viel Mithe, ilhre Venitzung ju Brod cinzufiihrens=xy,
und faud bei feiner im Grofen angeﬁeuteu mcrfud;w,
daf fle

1) ald Mebl basd - ﬁui- bi3 Fimffache. ilmi Gmid)tet

Brod gidt,

.. %) ald 3ufay unter Brod bic bodiftend 3 beé 0&
tyeibmebled betvagen fanu.

Das Haupthinderif ifhrer Anwendung {deint bm‘u
3 liegen, daf 1) bie !Rumgung ber Fledite von 8ubtem

-

%) Weftrings Swensla Lafoarnas Forg .st'ftom 1. Bd. 6. Heft}
Berzeliug in Sdyweigger Journal VAL 317. Im Sabr 1617
wurde fie indeflen nady der allg. HdlL. 1817, &, 639 im nordl.
Gdyweden als Brei genvffen. Cbenfo 1800—1808 in Norwes
gen, wo man fie unter Brod mbm. (Bectindiger 1801, S, 10:.
#hnd 1808. ©S.263.) .
T ¥4 Sephlens. Sournal VI, 5o, ’ »
**%) Hufer feinen am Sdluf diefes Wers angefdhrten Sriften, .
find die Grfolge feimer fpdtern Berfudye im Reidydangeiger 1818,
&. 1842 und in ver HUL 1818. S, 959 angegeben. .
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nadelr und andern fremden Kirpern fdpwierig ift; 2)
die Entbitterung devfelben Arbeit madyt und 3) dag Kos
" chen 3u Brei Holy Foftet. -

Der bittere Gefdymat vithrt von einem wenig in- Wafs
fer Iéstidyen, burd) Augjichep der Fledite mit Weingeift
amd nadheriged Eindunften und Ausdwafden -mit Wagfer
in Geftalt eined bellgelben, unbefdyreiblidy bittern Pulverd
darftelibaren Stoffs ber, bee fidy fel)r leidht in Califdyen
Gliifligteiten [68t, abev bei Sittigung derfelben mit Sdus
ren wieber ald einn weifed Pulver gofidllt wird.

@o bitter aber audy diefer Stoff ift, fo verliert er
‘body feine Bitterfeit, 1) wenn man feine wifferige oder
tali{dye Lofung anbaltend focye, ober 2) wenn man einen
Hdfud, _der Flechte einige Beit ftehen 14t ¥), wobei eine
geringe innere Givung ftatt findet; 3), wenn man in dem

~Adfud der Fledyte sllibcube Jto[eu ober slﬁbenbeé Gifen
abldfcht %),
» Do Audlangen wmit talifden Fliffigleiten ift biss
ber vorndmlidy jum Cutbittern der Fledyte angewaudt
worden. Man dbergieft die Fledyte, oder beffer Bdas
%ted)teimebl, mit Waffer, in: dem etwad Notafdye geldst
ift, ober mit verdiinuter Afchenlauge +=), ober mit Kalls
waffer, lift biefed 12—24 Stunden oder linger unter
Umriithren daritber ftehen, giefit ed dann. ab, wiederholt
bad Auslaugen anf diefelbe Art nody einmal (meift - ift
biefe Wiederholung unndthig), und waifcht dann mit Wafs
fer-aud, wm affe falifhen Theile ju entfernen.

’ "')'.DI’SA Mittel bébe i bémtO in der HOGt. 1817, &. 230 und
in meiner Preisfdyrift iver die Maftung der Thiere (S. 156)
sur Cotbitterung der Fledite vorgefdagen.

#%) Seuchd, in deffen Hanvbud) fr Fadritanten. Bd. V. &, 1903,
%) fm wirtjamfen i durd Kalt diend gemadyte.
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Bayrhammer lief die Fledte durcdy Auglaugen ) mit
Ralis ober Kaltwaffer entbjttery, nadjher trofnen, Bleine
fdhlagen ober jerfRampfen, ju Mebhl gemalen wmit dem
Swangigfaden: ihred Gewidgts Waffer =) (dbas man aber
nidit gleich auf einmal jufest, fondern mady und mady uns
tee Umrithven) ju Brei todyen (3 Stunden), und tnetete
mit diefem, fo wie ev nur nodh faumarm war, s Ges f
treidmeb! an.

Gy nabm von. diefem Brei:fo mtl, baf auf 900 .
Getreidbmehl 100 H. trofened Flechtenmebl famen, upd
biefe 100 %. lieferten 500 . Brod mehr, alé das Ges
treibmehl obmne Fledytenzufas gegeben batte. .

* Ran faun gwar nody mebr Fledytenmehl nehmen,
jedody nicht @iber den fehften Theil ded Getreivmehls, -

- Die Batart ift wic gewdbnlidh nuc Gt man etwad
langer ghven und farfer audtyolnen. -

Dag Brod war nabhehaft, wolfdmefend unb i wobs

 feiler alé Roggenbrod.

Bei einem im Mat 1826 §u &Ba!terébo:f {m Gtaseo
birge anf Befehl ber Regicrung angefteliten Bevfudy gas
ben 6 %. 22 Loth Flecytenmehl mit 14 mal fo viel Wap
fee 3u Brei getodst, und in diefer Form mit 59 H. Rogs
genmebl verbafen 1004 &. guted Hausbrod (ohne btefm
Bufag bitte man 78§ ®- etba(ten). »

*) Diefes Auslaugen Fonnte unterbleiben, da bdie Bittereit fhon
. durd) Kodyen des Breies, und Stepentafien deffelben, und wabes
feinlidy audy ohnedem Ddurd) die Hije beim Balen jerfisrt
wird. ' 3u Ehofolade braudyt wan-die Fledte nidt su ents
bittern, fondern nisr den Brei fork- ‘eingubodyen, wobei er,
fo wie bei der ipdte.m Berarbeitung nnt Sacao iemc éBlttcrmt
verliert.

- %% Rimme man weniger Waffer, fo entmtelt fid m Gt&tlmbt
nidt [o gut.
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- 10%. 19 foth Roggenmehl (wovon 5.%. jum @auw |
© teig, 8. %. gumCinfnetenr, 1 K. 19 Loth jum Audarbeiten),
© 6 . Slechtenmebl und 7 F. Kavtoffelmehl gaden a8 F.
Reig; diefer 48 H. Brod, dad fidy nur durd) die bauﬂm ‘
Farbe vom Roggenbrod uutetfd)wb.

~ 20°%. Roggenmehl, 3 . Flecytenmehl mit 60—9055
Maffer gu Brei gefodht, und 14—15 . Kartoffelmehl |
gaben 813 %. Brod. “(Bayrhammer.) |

87 %. Roggenmebl, 18 K. Flechtenmehl (a2 . Fledy
tenbrei) und 18 F. Waffer gaben 9§ . Brod.

- Qdy milrde empfehlen daé Fledptenmehl durdy Dampf
weid) ju fochert, und in diefem Juflande mit Mebl 3u
Brod ju verwenden.. Man wivde. tweniger Brod erhals
ten, alé mit Fleditenbrei, aber nahrhaftered, denn bdie
aufferordentliche Brodvermebrung durc) den Brei beruht
auf Ceiner andern Usfadbe, ald bie burd) Rletenabfud,
WMildy 1c., nimlid) anf der Einbringung %iueé groﬁm il)eils
Baffer in das Brod.

Die Viler tonnten andy ffetd einen med)tmab[nb, in
@eftalt einer dilnnen Gallevte, durdy tie ohnedem abfals
fende Hize ded Ofens obder bdéd Wafferteffeld  bereiten,
~ unb bdiefen fatt Waffer jum Ginteigen nehmen, wodnrdy
singleidy melr Brod erbalten wilrde. - Sa fe[bﬂ bei der
Gagobereitung aus Kartoffelftdrfuteh( tﬁnute diefe Gallevte
mit Nugen angewandt werbden.

Die Fafern der Flechte (das beift die Theile welde
beim Kocpen der Fledytengallerte ftbrig bleiben (wenn man
ungemalene Fledyte Locyt) , Finnen febr gut ju fejtem Ges
wiife, al8 Fillurg in Bratenr, oder (mit Effig. und Oel)
ald Salat, verfpelft werden; entweder allein oder mit
. @etreive, Kartoffeln, %leifd) und audern %ahmnsémmdu

- peemifdyt. '

’
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2. Vrod and anbern Fledten.

‘Bon andern Flechten hat man bis jest voﬂtam{td)'
folgende u Brod angewandt: :

1) Die Rennthierfledhte (Lichen soxatilis), meldyé
hiufig ugleihy mit der ilindifdyen Fledyte vorfomm,
und in Lappland das Hauptnahrungsmittel ded Rennthiers -
ift, bei und aber {m Winter von den Hir{dhen begierig
gefreffen wird. Bayrbhammer lief fle mit etwad Afchens
lauge auslaugen, trofnen, malen, und erhielt vou 4 ; 8
bed Mehld (3u Brei gelodtd), 11 K. RNoggenmehl, 4 Loth
Fenchel und 10 Loth Saly, 21 &. Brod. 1 &. Fledytens °
mebl gaben bdaber 13 7. Brod.  Nabm man mehyr Flechs
sentinehl, fo wiarde dad Brod eiffig. Laugt man die Flechte

widt aus, fo erhielt e8 cinen, obgleidy nidyt toiderlis -
~ dyen Nebengefdymat. -In Norwegen nimmt wan fle, fo
wie das fogenannte weife Mood, unter Brod, - =
~ 2) Lichen-physodes, farinacgus, hirtus und pnlmo-
merins, bie alle viel Schleim enthalten, . Gl

3) Lichen cylindricus, aus bem in §sfand eme ual)ra
bafte Grilge gemadit wird. _

4) Lichen prunastri (Wﬂnﬂnﬂﬁbt!), bas von dex
griedyifdyen Jnfeln ftart nady Egipten ausdgefiibrt wird,
wo sman e8 jum ungefauerten Brod . fet, dem ed einen
anseziél)men Gefdymat gibt. -
. Vom Brode aus @w, @emﬁf:n uub

andern Pflangenfafern.. o

Die Stengel und Blitter der Planyen enthalten
nabrhafte Theile, und viele derfelben werdent daher alé
Gemiife peneffen.. Abev theild find fie mit fehr viel Wafs.
fer (80—90°/,), thelld aud) mit gefhmalgebenden Stofs
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fen verbundben, weldye ifre Anwendburg 3u Brod erfdwes
gen. Dod) 'taun‘ man mit denjenigen, welhe afd Gemiife
‘dienent, 3. B. mit Kohl, Kraut, auf eben die Art ein
Brod darftellen, wie mit Nitben (S. 83), wenn man den
ihnen mangelnden binvenben Riever durth Bufaz vou Ges
" treibmebl erfet. )

o 'Oluf Ceilon madit man aud ben jungen Syroffen- |

der Dattelpalme, die tan trofnet, viftet und malt, ein
SMeljl (CelongamehD), bag fhmathafte :.ﬁltd)tﬁ gibt *),

. s ben Blattiften ded Wurmfarrns (Aspidium
Filix mes), bet durdh gany Europa in fdattigen Eidens
walbern wadit, erbalt man nad) Gummer gutes Brod,
wenn man fie jugleidy mit Mehl verbatt. Die jungen

|
|

@moﬁ‘m biefer - *pf[au;e !6nnen wie @parge[ senoﬂ'cu ‘

werben. B .

:bee gtihtt .kobt enthilt in- 100 Theilen, anfer
Smaﬁ'er, 6'3 Spirtmehl, 2'9 Sdhleim, 2'3 Ertrattivitof,
02 @iweig. - Getrofnet und gemaled gibt er daher ein
Mehl, dad mit der Halfte Weizenmehl (S..132) 3u Brod
Yevbalert mr’benf:;}qnu., @3 veig’ﬂet iieb. befonvers fn
. éummt

" @ben i'o iamt man ein guted 6uppeu6rob mit Pes
terft[ienblattern und Wurzeln) machen, ferner mit
Gauertraunt, woriber {dhon &. 132 gefprodyen worden,
it Syargel, Selleri 1. . Die beiven legten werdest
in tleine Stiite Jerfdyniteen, abgebrubt; me(ct) gefod;t, jev
Eoﬁm und unter imelﬂ gefnctet. g Hy C

%5 Haafners Fufreife durh Geiua. *.wagbm 1816, &. i35
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21, BVom Brode aud dem Baft der $dumz
. (aud Baumrinden,)

Die Rinde ober vielmehr der unter bder RNinde Iie’
gende Baft (Splint) mebrever Baume enthilt fafevige,
ftartmeblartige, fiife und f{dleimige Theile, die aber meift
aud) mit Gerdeftoff, bittern oder herben Theilen vereinigt
find.  Entfernt man legtere fo Eénnen fle ald Nahrungsds
mittel dienen, Ju mebhrern ndrdlidhen Léndern gebraudpt
man fie aber aucy, vhne biefe herbenr und bittern Theile
su entfernen, alé Nahrungdmittel, und unter Brod. RNas
tiirlidy ift bis aber dann weder wolfd;metenb ; nody der
@efunbdheit Jutrdglidy, -

Sm Splint ber jemeinen %id)te tobre, Pinus
sylvestris) fand $er;elux6 18’15 Stirfmehl, 47.50 gqfem,
6’02 Haty, 6’65 Gerbeftoff, 15 {ifen Sirup, nebft etwas.
Bitterftoff und einigeit Saljen; derfelbe enthalt alfo una
gefafr eben fo viel nafhrbafte Theile ald bié gefochten
Kartoffeln, aber freilih mit viel unnabrbafren (Fafern)
und fchdabdlidyen t@erbeﬁbﬁ, Hary) vermifdit,

"ot Norwegen (befonders Lrpffied und beﬂer-’
palen) madit man daé Rindenbrod auf fo[gen‘oe At -
Man fallt junge Ficjtenbiume, nivtmt die Guffere harté
und bie innere griine Rinde ab, fdhalt danu den weifert
Bafk ab, (Pt ihn an Ser Luft trofnen, brefdien, oded
flopfen um alled Faferige ab;ufonbern, im Ofen’ ft&r!et
trofitent, in Mrfern fampfen (wdk auth mehrere Male mi¥
Waffer ausinugen),- mit Gerfte und Haber Ju: Mebh! map -
fen, bis mit Herel, Spreu und dem Samen von Moofe
3 Teig madyen, und in_fingerdite Kudhen baferr. Diefe
fcbmefen bitter, jufammengiehend, werben weniger gege{h .
fen ald mit ‘maﬁer bmunterge[pu[t, und  find der @chmb-

I
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beit naditheilig. Audy fud ‘die Leute, bdie fidy ded Wins
. tevd fiber damit gemihrt' haben, fraftlod uud leiden an
‘ Gted)cn und Brennen aitf der Bruft ).

- SuFinanland, inden ‘pro»ingm Ardangel, Wos
logba, Wiast, Permien, Tobold? und andern’
 Zheilen Rufplands beniigt man die Fiditenvinde auf .eben
- Diefe Art bei Getreidbmangel. Man bakt mit I, I und 3
Setveidmebl Kudien aud iy, bie von @,rmdd;femn gut
gertragen werden, Kinder aber aufgedunfen und von fehr
Beifen, faft unbiegfamen Gliedern maden. Man haue
bie, Banme in der Regel nidht um, fondern . fchale dvie
- ‘SRinde von ben ftehenden theilieife ab, woranf fie fid
wieber evgeugf.

" " @ben fo wird die Rinde der ﬂmdmz, Birten uud
l}[mcn (bie viel Ghleim enthilt) benuzt.

< 3n Dalefarlien ift dad Roggenbrod ein suruegescm :
ﬁanb, und daé Gerflendrod wird durd) bas etwasd bits
tevlidhe Sehl ded Fichtenbaftes vermehrt, mit weldyems
man audy Scyweine und Ochfen maiftet.

Ju KemisLappland leben die Fifher im Sommer
non %tfdmt, im Winter meift von Brei aus Fidytenrinbe,
und find babei grifer und firker als bie andern Eins
m[)mr bed Landes, ‘

Du Lapplinder vergrabent den gettofnetm %ait audy
mttet @anb, fdyiiren Feuer daviiber an und eﬁm ign
banu alg fiifjed Nafdwert.

- Die Indianer am obern Golumbia cﬁeu -die. Rinde der
Sdiclingdtanne, die fie im Fribjahy eitig abuehs

wteir, und 3 adyen audy Ludyen aud ihr, die fie mit O

AN

- #)- Baks Reffe burd) Rorwegen. Berlia 1810,

\
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ober Rachdtirant genieffen, und fiv einen grofen Cefers
biffen halten: Eben fo die Rinde der weifen Ceder,
e InLbenr Gebirges von Dalmatien, wo oft Hungerds
noth ift, wird gemalene Baumrinde mit- Kidie 3u Brob
verbalert,. . .
Dr, DObetledyner 3u el lm @a[;burg erhielt aus
%aumrmbg guted und:werdauliched Brod %), '
Sn.Baiern lebte vor mehreven Subren ein %Iiffd)nei;‘
ber, . Det. fich blog,vou Mildy und Budpenvinde ndhrte, bie
ex. fletd. bei, fich fithree, und alled Brod verfd)ma[)te. G,
¢rretcbte babei ein hohed Ylter e = .. o

- m, feften Fonnte umn: anf fo[geabc Qltt Brob aus
. $a[t~madym. Gr mutbc Ravt get;ofmt ngd dbann
Mebl gemalen, diefed mit faltem ober.heifen Waffer auds
g¢3ogen, un den Gecbefloff und die bitteynLheile ju ents, -
fexuss,.- bann mit -mebr, aber weniger MMefhl. und fatt,
mgﬁer’wqtit_zinem UOfud ven Knochengeffevte (oder Leim)
angemadyt, -Oev Dagu beitragen wiirbe,: det nody vorhaws,
benen Gerbeftoff unfdadlich ju madpen. .
22. Bom Brode aus ,;b‘uLg‘v";t.,ng Strop,
.Das Holy der Viumee. befteht faft @any Gu 96°/3)
aué Faférftoff, der im Waffer nidyt Batish; und gleichiant.
werhactetes  Stavtmebf ik 0 Derfelbe- madyt aud) der
Hauptbeftandtheil der Stengel Bnb aller ‘fafexigen Lheile .
ber Pflangen, indbefondere hes Flaghifnsy er Baums
wolle und ded (daraud berefteten) Papiers aus..

© Diirdy Gdymfe!fauré ity Bag’ 550[; it @ummt vers
wpandelt, wud btefeé bmm .ﬁodmt mig QBaf[er nnb eiwas

 ETINE Mt

- %) Beelludiger 180%;- o7 0. < ’
**) fBodjenslatt des Landwirthidy’ Bereins.: Vi ¢i816) 478
Leuchs Brodbafunbe. 14

\ Digitized by GOOg [Q



210 - Brod aud “perfdyicdenen Rovpern,

Sdywefelfinre in Suter; audy.geigt die Berfegung, dap
e8 i) nur durdy gréferen Gebalt ant Kolenftoff pnd ges
ringern an @anm'ftoff vom Stiarfmehl und Suley: unters
fdeivet. @8 enthalten 100 Theile :
Kartoffeltarfmehl  Sufer . ,%id)tenbotga

. Rolenflof - 3750 . a2’50 4575
Wafjerftoff - 664  ° 666 668 -
Ganerftoff .- 6576,  30's4 47’57

Demnad erfdyeint e nidyt -unmdglidy, dad Holy fo
41 verdnderst, dag ¢8 vom Magen anfgeldst werden lami,
4nd eben fo nabrhaft alé Stdrtmehl wird:

Das'Stroh erbilt nebft-Faferftoff aud) ody nabrs
Gaften, aber nidyt angenehm {dymefenden '@rttactivﬂoff )

und oft audy viek Riefelerbe; ' So fand man 3. B. im
Gerftenitroly. 70'31 Holsfafer; mit etwas verhdvtetent Gis
weiff und Wachd, 176 Eivveigitoff, 1568 Ertvactivfioff,
ber gum Lheil bitterlidy ift, 0’74 Niefelerde, 10’90 Waiffer,
@8 ijt vdaher:obhne Buberettung etmaé nabrbaftcf a[c pad
Hol. '

Dr. Qberlecbner bereitete 1802 ein ﬁrob aug ges
malenen $oljfagfpiren und @trob Gr lich b:efe mit
Sdyleim von Leinfamen und Matoenwurgel ju einent Teig

.madyen, biefent trofient, dann wieber malen, die fafevigen:

Lheile fonvern, und erl)telt batm tin ‘Btel)l bad ftdy gut
3u Brod eignete, )y :

0 Prof. !ut(yenmﬂ) *’5‘) lteﬁ 1817 auégcfod)te Gﬁy
-—-——-—.—4—;_1..&

*) Oberlechner. de ﬁabﬂcandu Frumentuni vero. (@al;lml‘g

1805 bei-Duyle) und deffen: ‘TBie Pann. man fid) bei grofier
Theururg und-Hungersrioty ohné @mmbé gefundes srob vers
fhafen ? Saljburg 1816,

*%) ». Nutbenvieth grindlide Anleitung jur ﬁrobimilung and

$Holi. 8. Tabingen 1817,
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foane von Budyen, und Birfenboly (Ratt befjen dient .
audy Pappels, Linden: und anderes Holy) auf der Milfe
3t Sebl malen,. diefed MMebl mit Schleint von Leinfamen
ober Pappeln. (odex Eividwurgel) ju flachen Kudien mar
dyen, biefe im Balofen fo lange dorren, bid.fie.aufjen.
bréunlidygelb waren, dann jevfchlagen und in der Miile
auwfé Feinfte malen: Das “erhaltene Wiehl wurde -Hit
einem leimengst Beutel mit Wafjer audgewafchen, um dasd
Stirtmehl, weldyes mit dem MWaffer durdhgeht, und fidy:
bald {n demfefben 3u Boden. fest, von den fafevigen Theis.
fent gu tvennen, und erfleved, bayp, ju Brod Yerwendet.

@3 gab beim Kodhen mit Waffay. einent Kieiffer, bet
Papier aufs feflefte Jufammenleimte, ernibrte einen juns
- gen Hund, den man fiedert  Tage lang Hlgs - einten Brei
" ang.dopprlt gemplnen: Holymenl, Wafer und. Sal; . gad,
gut und.gab fdmathafe Suppen, Mehlflsfe und Pfans
nenfudhen, bie $Hr.. ‘.’lutenriztl) nebft feiner Familie vbhne
92a¢ytlmt genof. .

. Sebye gitted %rob erlm[t et aué 15 ﬂ; auégewafd)ea
nem Holgmehl,. 3 T Sauevteig, -2 . @ggteil;meb[ y.und
8 Maf nidyt abgerabarter Mitdy-- "t

. Da. Bogely- ber obigen ?Bcr{ud) wtcberbo[te ’ td)ult
{udeffent bei obiger Behandlung aud Holy tein Starkutehl,
obgleidy vé Loslidher im Waffer wnrde. v begweifelt.
bal)ar baf bdiefed Holgmehl obne nal)tbaftc Sufage ERaI)a
rung gewibre ) - .

Sn Cappland, Norivegett Hnd exmgm ibe((en thmi
dend wendet mat das Strol bei Kovnuiangel gugleidy-mic-
@ciﬁmmcbt gt Brod an.  Dis gefhah audy 1863 ‘i
gumtaub und fniber in dent ﬁrmml}aujém in :D;memart.

‘) Kunit - und @Smerbblatt. m?. & m,
1 *
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‘212 | Brod aus verfhictenen Korpern,

On Sdyweden madht .man  haufig - mit . ben. . Korndhren:
Brod; it Jtalien aud ben Hilfen des Maid. IJu Uwn
garn madite man.eé ausd-3 Sdyeffel Haterling, 1 Sheffel
SMebl und 2 Sdheffel s Klcien und oxme{t»mtunﬁcm nud.

demt. b»macttm moggcnmebl guml muoﬁ. 2o N

25. - él}om Qirobe mt,t tbterticben Rotp:rn. :

» Die thievijhen Kirper onirien an iy Feln- Brod-ges:
bent, a’ ihren alle dagw néthigen Beftanbtleilé (Sthrts
mehl, Kieber, Sufer) fehlen;’ mo( aber ‘eignen ﬂc fi d; als’
sufas' $u° Brod, - #Ad Menmd;m ooy el
4) e Mabehafter wnb " E ot
“9) wolfdyeFender yi tithen, ®Ay STty . . T
' 3) ben Rlebet oy oder theilwelfe i erfegen. ” - - .
- 9llle biefe brel-Brwele Crfilllt tad @ eiH,  bas nuidy”
fdoni lange gu ntehven feinewr Brodfotéeni genormmert wird 22
nidyfibem bdie @"dﬂ'tft"f't— ‘ebet Per'Leim” ind dbad BIuts"
bann audy ein Sufa; von getrofneten gemaittem Fieifdy
von gemalnen Fifdyen, pemalnend Cu(d Fefen %), vou
Sdynelengalievte; don gemafnen Rnodséu; m'-
evften und gweiten ein Jufag von Mdy (3. 199.).
o Byodbmit Gallevee. Galierte oder biclmcbt7 dee
gallevthaltige Abfud von Kuoden wirde -fdhort frither vor:
Seit 31 3eit- unter Brod genommen, da aber bie Beveds:
ting deffélben Buvdy Roden viel: Holy foftete, und ffe dem-
Brove feinen befouderd angenehmen @efd)ma! ertbcﬂt, 1%
fany 'bfefc %cuﬁgwg feinen @mgang. N

m) @ ift baruber fdpon obm gebanbelt morbm

“¥%) Daffelquit fagt-in fejner Reife nad% ‘valaﬁma S. a55, bag-
man dort bei ‘mungel an Getreide die getrotneten Heufdyres
Pen 3u Mebl male oder ﬂom, mit %aﬁ'cr ;u Qcts mad;e,
und Kudyen daraud bm :

£y
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Bom Brode aus thictifden: Rérpern. 213
- @rft in neuerer 3eit, wo audy Knodengallerte billig

. Am Handel 3u haben ik, bhat man vou tl)r gr#ﬁete Une

wendung gemadyt »).

* Dr, Braun 'in &alterébauien bei Gotha bereitete -
1827 ein Gufferft Teidjtes ‘wolfcymetendes Brod, bdas ex
vorziiglidy gu Suppen empfiehlt, auf’ folgende Avt: E¢
fodite 3 . jerftoffene Rinddtnodyen 6 Stunven mit 12 F-.
Bafjer, fdyiumte die Brithe ad, und nahm vas Fett weg,
" fodse fle auf: die Halfte ein und madite mit der {ulzens
artigen . Brithe.. einen: Teig von 3 Theilen Roggens und
1 Theil Gerftenmehl an. Am andbern Morgen Twetete er
unter biefen bdie . 3atﬁtbel)alt¢mu 10 Loth Fett wnd " hcﬁ
ﬂm baten. . . .

~ Daveet: fieff Bmicba! aus &Bctmmeb[ unb Knocens
gauerte filv die Neife. um. die Welt, unter Befehl ded
Heren von Diirville madyen.  -Audy fdiug er . vor dasd
Sdrtoffelmehl dadurdy jur Brodbeveitung eben fo tanglidy
su machen, ald dad Weizenmehl.. 261 Kil. in Dampf ges
fodhte SKartoffelnn, 12 Kil. Knodyengallerte, 4 Kil. Juler
wilrden 100 Ril. Weizeumedl . exfezen, - und in Parié nur
26 Franfen foften, mabrenb Iegtcwé auf 60 %vaatetr
. tommg ¥y -

: Bur unternebmung gegen awgm u‘«g bie framﬂﬂfd)‘t
megxerung 400,000 3wicbafe mit Guullexte: batm, denen
an: thierifdhen Beflandtheilen mtgefal)n {u ml wat; alé
64 Ddvfen enthielten. .~ .

, Gpdter . feetigte: man =48 %m}, 3 Gomn b(efer
biscvits animalisés, mimlich. 1) Fleifdhbriih;wiebale
(blSCultS au bouillon), 9) @a[[ertgm;ehau (h:acmts

IS o had ctey 0 LI, LU b e e N
‘) $¢um bm’ lws;mmbndys,lh asu. ot
*4) Indusme{ Visanee L
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214 - Brob aud verjdievenen Kirpern,

a la gelatine) -und Faferjiwiebatls (b, i la fibrine),
wobei von Fleifdy wnd Knodyen  nidys . ubug bleibt als
Grbe und Fett. '

Man exhalt vou 100 Kilogrammen Fleifdy mit den
Knodyen 200 Liter Fleifchbriihe, mit dev man 400 Fleifchs
brithswicbale madyt. Hiegu muf aber die Fleifchbriihe fo
eingefocht werden, bdaf der Liter nur 200—~240 Gramue
- wiegt. . &3 bleiben .g Kil. Fett, 10 Kil, Knodren und
45 Kil. ausdgetod)ted Fleifd ubng Die 10 Kil. Kuoden
geben -3 Ril. trofene Galleste ), bie file 300 @auerqwiu
bafe binveidren. . - .

Die 45 Kil. audgefocsted und duvdy: eine bibranlifd;c
Prefle audgepreftes Fleify geben getrofnet 12 Kil. Fleifdy,
bag geftoffen und im Berbaltnif von 10 Gramm duf jes
den Swiebat 1200 Foferswoiebale liefert,

Man erhilt alfo von 100 Kil. Fleifd, 8 Kil. Fett,
400 Fleifdybrith -, 300 Gallerts und 1200 Faferswiebale.  Jes
der biefer Swiebale enthilt 10 Gramm trofne thierijdhe Ma»
terie, 325 Gramu Mehl und 100 Gramm Waffer, und
wiegt nady dem Bafen 276 Gramm. Jwei bilden die Ras
tion-eined Soldaten. ...

Uebrigens: madyt die @Iau:m den zug md;t fo bine
deid. ald Der RKieber, und wo e8 ber Preid erlaudbt, thut
~ man wol jugleidy- etmad Eiweid mit iy anguwenden, .
o Beod omit Blut. . MNan. verdinat dad Blut frifdy
gefdilachteter Thiere mit der Hilfte Waffer, Fnetet mit
diefem dad Mebl an: und verfihre wie gewshnlidy. Auf
me{e 2!:1 mtb in @cbmben Hanfig cm febr nabr!)aftes

[ '1’?7’»’.. v (,v

*) Man fann Ddiefe mittelft Galafauu ober Ddurdy .Rodmt i
Dampf aus denKidvdyedlerpaiten.. SeYe LUnGd Anweif. ;.
Bereitung des Leims und ver Sqlerte. Ritvad. - 1} Q.-
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Bom Brode mit thierijden Korpern. 215

Brod gemadit. Anderwdrts fonnte man biefes Brod
um Futter fiie Hithney, Tauben 1. ~anmwenden. .

Brod mit getvolnetem Fleifeh, oder getrols
neten Fifchen. Man [apt Fleifch odex \%ife\be t}-otmn,
ftoge fie ju Pulver und Inetet diefed unter den Meblteig.
Auf diefe Art bereiteten fidy die alten ?Baﬁylomcr ein nabrs
boftes, und febr haltbared Brod.

Brod mit Sdhnefen. Die 6d;n¢!¢n, befonderd
aber die grofe Weinbergdfdnele, welche audy unter Suyps
pen genommen unbd gebalen genoffen wird, entbalten einen
gallevtartigen Schleim, und fdnnen wie @auerte . 212)
unter Brod genommen weyden.

Sn dber Kunfte und Sdazfammer (.fpamburg 1702)
wird 3u Brod, ypon bdem eip Biffen einen Menfdien .
8 Lag lang echilt, getrofueter und ju Pulver geftofjener
6cblctm von Schnelen vorgefdyricben,

.. Brod mit Knodyenmehl. Man lift Knodren, be-
fonbcrﬁ die junger Thieve, ftofjen, ju Q)M)I malen und -

Piefed unter dad Brod yerbalen.

, Die Knodyen machen ed- nabrhafter, aber nur in ges
riuger Menge, da dbie 70 bis 750./'o Kalterde, weldje fle

enthalten; annily, und nuy. die 25—30°/, Knodyengallerte

nabrmb find.

© uf biefe Art hat man die Rnod)cn gu verfdyiedenen -
Bmtm bei Getreibemangel in Norwegen, Schweden und
audetwdrtd venugt.. Bei der Belagerung von Parié unter
Leiuricy IV, faben fid) die Einwobhner. felbt gendthigt
dig' jerflampften Knodyen bcr Jtu'd)l;ofe unter baé Brod,
m[dmt in Iaﬁen

-
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216

@tebenter 2[bfd)nitt .

Lon den 8’eblern ded Brodes und Deu Wlxtte!u
fie gu verbeffern.

1. Renngeidhen eine'él'guten‘%rv'b"éé.

@uteé Brod foll: leidyt, [ofer (fdywammig, 'pb’tﬁé), nidyt
- feudit 1nd nicht su trofen feim,- eine migig dite, glaitte,
anliegende Rinde und einen guten Gefchmat haben:

&8 mug nicht ju {dynell altbafen werden; und nidyt
dem Sdyimmel unterworfen fein, fonbem fd) Q‘Vaumc
3e|t gut erl)a[tm. , 2

ﬁeblcr ber Rinbde,

-Die vorgitglidyften %eb(er ber émuhc bcfwl)en m fo!-
genbden:

+ 1) bag fie blafig (ﬂ, ober .bag gleidy unter tb‘t 96;
dyer find, wodurdy fie. fdupperiweife, meiftentheild Rl
brannt ‘abfalt, ‘da bie bamu gu: farf. auf fie’ wirkodve
$Hize nidyt von dem von ifriéntfernten Teig abgeleites
“wird. Die Urfache diefes. Fehlers. liegt meift daviw, baf
ber Teig su viel gegoren bat, oder 3u viel Sauergelg odew
. Defe erbielt.

' 2) bag fle ungleidh, aufgeriffen oder geferdt
ift, woran a) 3u ftart gegangeney Sauerteig, b) Eintner.
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- Febler ber Rinbe. .~ - T T 21y

fen-von: ju warmen Waffer; o ﬂuduanberﬂoﬂ'm ber Brove
beim Cinfchieben Schuld fein fanm. -

3) vaf fle’3u fveidy ift; woran a) mangelnde @f‘;e
im Batofen oder-.b) gu fdneled. Abtithlen nad) dvem Bas
fen Duesh Regen . auf- fenchte  Crde. oder Nafen Sculy
fein fann. Sm legten Fall entflebt auch' ein teigiger Streis
 fen (Wafferfriemen) unter-ver: Rinde,

8) dap fie ju {hwary oder verbrannt ift;

- 5) bhf fie ju wedig Farbe hat, wasd angeigt; daf
man dad Befxeidien over dix Kunft ves ﬁrorfeuemé obey
Farbegedbensd nicht verftand; -

6) ba fie fih von ber Retume ablSét (abrims
_ dig ift), woran ay ju-ftarle Hige, b) ju ftarfe Garung;
¢) 3u. ftarfer Sufa; vou Hefe oder Sauerteig, d) Unterbres
dung -der Givung durd)y Kalte Sduld fein !alin;

- 7) vaff fie ju dit ift, woar a) u- langes Bafen,
b) unterfaffeneé Seftveichen’ mit %’aﬁ’et uacb dem aué-
mrfm, bemagt.

B %cb[cr ber Rtume.

Die Rrime fann- fiberhaupt 3u wenig gegangen
feir, und dann ift dad Brod fdwer, ‘feft, flady. Die
Urfadyen ténnen mandperfei - feitt, unter anbdern: a) 3
_ geringe Burichtung bed Teiged;-b) Mivendung fraftlofer
Hefe ober verdordenen: Suukrielg] ©y :Anwendung von
Sdyneewaifer, . gefodytem: sty falzigem SBaffec, bdaé die
Girung fidrte; d) Unterbrechung der @c’itung dburdy
Silte & EyUrbergitrimg ‘ober Ju {pited’ Ehfdicten in ven
Batofens: HAumeudwng von-owdgewadienem Mebl.
wL Fermerfain ole Kéiime M ed) $7{imp dyenn enthalten,
woeaw ¥ Kigmpen im WMl D tiire) - Sivben nidyt’
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218 Febler bed Brodesd und Mittel dagegen.

gevtheilt yoyvden; b) nuterfaffened Sermeidyen der im Bate
trog jufammengefcharvien Rriimeln, c) Befivenen der
Hinde mit Meh( beim Kueten Schuld fein fann.
Bevbrofelt fih die Krume gu feidit, -fo ‘wurde ents
weber a) der Batofen ju {dywady. geheijt und das Brod
$u lange darin-gelaffen, alfo mebr getvolnet a8 gebas
fen; ober.b) Mehl-angewandt, bas au me[ @tarrmel)l
und wenig Kieber enshielt.
: . Sind bdie Uugen (Hilungen ;a[md;, aber Pein,
fo.ift.bid ein Beweid, daf gehdvig gefnetet wurbe, und
demuady Mehl und Hefe ober @aucttctg gehorig mit eins
ander vermifdit wosben find..
- ©ind bie Augen unorbentlicy vertlm[t, unglmb und
sum Theil febr grog, fo wurde nicht gehorig gelnetet,
der nidyt gleidh vertheilte Garungsitoff entwitelte dann
an den Stellen, wo. ex fih befand, aué dem IJufer viel
folenfaure Luft und hob daber den Teig dort iibermeipig,
walrend ey ap den andern Stellen figen bliev, =~
Sind die Augen Flein, aber fehr jalveid), fo wurbe
fehr gut gefuetet, aber bei dem Kueten mit Hinden.in
ber Regel andy su lang, und -daber bat dag Brod viel
. von feinem guten Gefdymat yerloven, Beim Kueten mit
Mafdpinen, finder der Lestere Nadytheil nicht ftatt, da durdy
- Diefe in fuvger Beit volUfommen gefnetet werden fann,
Sind die Augen Fflein. unh in geringer Menge,  fo.
wurde ju wenig Gdrungsmigtel angewandt, -

& Mittel gegen bas Shimpeln des Byodes.

Der Schimmet: des Brodes Laprw svwvey-einess Febler
~ beim Balen, ober durdy die juw Verderbnif-geneigte Bes
fhaffenbeis. bed - Mehled centfiehen: Febler . bei. dex Veveis

~
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Bom Sdimmeln bes Brodes, 219

tung, welde biefen Uebelftand veranlaffen, find: Uebers
g&rung‘beé\ Teigs, Anwendung von 3u viel oder wvon
fhlechtem TWaffer, Berhinderung bder gebérigeh Nuddiing
ftung nacdh dem Bafen (durch ju baldiged Beridyliefen
bed Brodes, oder feudyten Yufenthaltdort). Bon Natur
bagu geneigt ift in fendyten Jabrew, oder auf feudten
moorigen Feldern gewachfened, oder uhreifes Getreide,
beim Malen gu fehr erhijted, odber nody nicht ausgetrols
neted Mehl. .

Bermeidet man: diefe @ntﬁcbuugéurfadyen, fo bat
man fein Sdimmeln bed Brodd ju befiivditen, Auffers
bem fann man Dden Teig mehr falzen, etwasd Lavendels
oder .Rummelmaﬁ'er it ihm giefewr, ober dad Brod nodys
malg in gelinder Warme bdafen.. '
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Qtdgter Q[bfd)nttt.

RBon den éBerfd[fd)uu en und-Bevunreinigungen
benen dag Brod untermorfen ift, und den
' smmem t' ie 311 eutbefen.

Y

‘ 9& %etf&lf«bangewnn& Q!crumimgungen, bie belm Brode
vorfommen, find entweder ufdllige ober ab{ichtlidye.
Bu den erften gehdren vornimlih die Beimifdyung
von Sand, welde meift von fdylechten oder erft gefchirfe
ten Miilfteinen heriihrt, und leicht im Kauen ju entdefen
ift, die vou verfdjiedenen feften Korpern, die iin Mehl
waren oder ufillis unter bden Teig Pamen; - ferner bdie
Bergiftung mit Kupfer, Blei, die von Anfbewahrung ded
Meh1s, ded Teiges, ded Waffers in-fupfernen odber bleiers
nen Gefdfen herrithven fann, fo wie aud), wenn man den
Bakofen mit Holy heist, daé mit einer giftigen Farbe ana
geftridien wurde ¥).  Su den fegten gehort ein Sufay von
_andern Mehlarten . B. vou Kartoffelmehl, wiewol
bid nidyt gerabégu‘fi'tr eine Berfilfhung anzufehen ift),
ber ufo; von Alaun, Potafde, Kall, Sipé,
Kupfervitviol, Jalappenwurjzel .
*) @in foldier Fall ereignete fidy nady der medis. 3tg von Benedig
som 3«!}:‘ 1762, 3u Paris, wo mebrere Perfonen vom Senuf

“eines Brodes ftarben, vtas durd) Heizen ded Ofens mit mit
Bleiweif angefridhenen Sartengeidndern vergiftct wordten war,
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- Perfalfdyungen des '@rbbeé W, dd

E, !!’erfd[fd)uag bes ’%vubcs mtt %[aun.

‘.'Barum mand)e %jafer ﬂ[aun pmt ‘«*Srob fezen, murbe
fd)ou & - 32 ermabnt Wir baben bal)er bier. nur nod)'
mm ben’ ‘Dtuttelu 3u banbeln, biefen fdyitTichen Sufaz pt_
'."f"‘f“' , : R 2
Tin ‘maﬁ &fd?ﬁﬂv ua&b, .Rubtmmtu, 200 Sramm Brod em,f
) mmbt die Afdye, behgudelt fie -mit Sa jqerf&ure, 1373
weidyt fle mit 20 Gran Waffer und qerfabtt in allem fo,
Wie weiter unten bei .Rupfervttrm[ emabnt (ft, feubt aber.
bte",‘f[uﬁ'ugfext mcﬁt ’ fonbem mtfqt f ¢ mit temem 2&3’
- Rali im ueberfcbué ’ ftlbt bann uubd verfegt die gefeibte
Bdfung mit' faljfauvett' Hmonia? (Salmia®). G fant
ibomrbe ald weifer ‘Ricberfd‘lag 3 %oben (befonders’
wentt mat die i}liifﬂgfett Todht) ; * wern *basd Brod - tie!
- gltain’ ‘verfet war. e ein bebeuttnbet Riederfchlag”
vorr Thuneede ‘seift aber babel !?crfé;uﬁg mit Alaun an,”
baus- ¢gwad Ehoiferbe ift. an - fich ftni im SK!n;cu unb'
mosgm +enshalten.. ‘ :

Qluﬁ'erbem gibt audy bas yrégere @ewttbt, bte %ttbe
und der llmfcmg' per” Hdye btn Snfag von Alaun ju cr;
temten. 200 Gramm %éu;enbt’ob gaben 1’97 6ié 1’30 %fd;e,
eben fo- viel ‘it 1/176"Ulann verfestvd Brod aver 1'60°
Gramm A{dye, bie weifer, jarter, war, und faft doppelt {6
viel Maant' elnnafm. - Audy Tief ﬁd; ‘daé Brod fetd)ter

cmafdyern. (Rublmanm)n . SR

) t{ l)

X7

2. Qﬁerf&lfcbnng mit Rupfcrmtno[.

(Siehe Seite 33.) :
Man hat verfhiedene Mittel - die Segenmwart: bes
'.!lupferé ober Kupfervitriold (S.-38) im Brobde 3u mt,
‘delew, unter andeyn:’ . :
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323 Berfalidungen des Brobes 1,

1) bag cifenblaufanve Kali. Man madt eine
: Qofung bavon im Waffer, und trantt btc _Brobfrume
bamit. Bei ﬁmﬁcm Brod " bemerft’ man cine to{mrotbt
$arbung, wennt 10,000 Theile Brod 1 zbe;[ Rupfevvitriol
émtyalteu, “eine * detlidjeré (bunrrere), wenn {don’ auf ‘
- 7—8000 Theile 1 Thell Bitriol fomme, eine b[utrotbe,
went “auf 3550, und dHne bunfellamﬂnrofbe, umm auf
£875 Theile 1 Theil Bitriol Lomme,

* o 9) Dad fd)mfelmhfferrtofffaute Slmmomat,’
baé aber exft 1/3590 .Rupfermttw[ burdy eine braun[td)e,
unb 1/1875 ‘burdy eine braune %arbe ange;gt.

. 3) Das ﬁqammomaj wetd)es bad Kupfer cnu
l;a[tenbe Brobd blau madyt, abex wur, weun der Kupfers
gebalt fo (betraditlidy ift, dag .er- fich. fdyon durd) eine
griinliche Favbe Ded Brodes . funy. g;bt. So ftart mis
ﬁupfer verfested Brod gibe audy eiste grine Glamme,

.4) Das .@tfc.n. Man _vithet . 2 Ungent - geviebemes.
%rob mit ‘{Baffer, bad durdy etwas Schrdefelfiure ges
faae,rtﬂ.ift, -4t einemt Zeig an, unbd fteft vann eine Meffers
fivge hinein, Sie dbergieht fich mit. Kupfer ober erbile
Rupferfiefent, wenn Kupfer im Byode mar, - Dody ift bies
fgé Mittel nur dandt. fidyer, wenn dasd. B, 23rob 4, Gran,
Supferonb enthilt. _

. Die Heinfte a)unge SKupfer, uamhd) eium snm[ i
300,000 Lheilen Brod, oder 1.%heil Supfervityiol. . in
70,000 Theilen Brod ann man durdy nachfelgended Bers
fabren eutdefen, Daé aber. {ou chemifche Kenntniffe und
befonbere SHilfsmittel fordert.

. Man dfdrert 200 Gramm Brod in- einer Plaginfeale
ein (wosu 3—u Stundep fdthig find, in einem tiefew Tie
gel, wo die uft nidyt viel Sutrite hat, felbft 8 Stunden),”
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mit Jinfolviol .. ° 223

gervefbt Ben Mifftand ju einem feinent Pulver, Yermifdyt

diefed in einer Porgelanfdsale mit 8--10 Gramm Salpeters
fauve, erhise bag Gemenge bid faft alle Salpetcridure

verbampft {ft, und nur ein fhmieriger Telg guvittbleidt,
exweidt diefer mit 20 Gramm Beftiffivtem Waffer unter
@rwirmung, feibt uad gieft in die gefeibte Lfung Ams

moniaf in fleinem Ueberfhuf und einige LTropfen einfady

folenfanves %mméuiah Rady -dem Erfaltent feiht man die

entftandente Flaffigleit, vm den weiffen Nieder{dlag u°
trennen, lagt. die Fliffigleit Podjen, nws dad Hmmoniaf §u
verjagen und fie auf det vievtew Theil - ihred Wnfangs

gurhifgufitfren, fanext fie durdy einen.Lropfen Salpeters

faure und verfest etinen. Theil derfelben mit : eifenblams

fauvem Kall. G4 erfolgt eine rofenvothe Frbung: b
nady einigen Gtunden ein farmoxﬁnrotbcr RNieder{dylag,

wenn aud) nue iJ’l0,000 RKupfervitriol in %roﬁ enthals

telt wag.

Hiebel muf natiielidy forgfalti barauf gefeben wers
bent, daf bie Gevdthe und die Reagentien, befonbeté baé
befillivte Wafer Fein Kupfer enthaltett, -

Uebrigens enthilt der Weijen mandyer@egenbm feloft-
Supfer, bdad er aus der Pupferhaltigent Afererde aufges:
nommen hat.  So glanbte man in Lille Spiirest von
Rupfer im Brod ju entdeter, fand aber dag biefe fHon:
im ma;l, in.bey fleie und int Weizen waven. -

%erf«lfd)ung mit 3mfmtrw!.
. c (Siepe Geite 35.) -
um btefeé oiftige Sals im Brod ju mtbelen, entpfiellt:
Suhiman 200 Gramm Brod in deftillivtem Wagfer ju weidhen,
audguprefen, sut-feibert, eingudilniten, 6id fie etwas fiebs
rig wird, mit Aderidyiifligem Ammonial ju verfejen, wies
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‘224 Berfalfdungén’ be8 Brodes N

Der gu-feibes, und {dwad). mit Salyeterfduee 38 fditern:
. @egt man. dawt - eine Lifung. pon. eifenblanfeurem RKali
sder Sdhwefelwafferofammonial. gu o~ entfteht ein weis
ger Niederfhlag, der Binkottd :ift, RN e ﬂrb nmbct im
aberfdifigem Ammoniaf gt . - .- -

4. Q?erf&[f&)ung mtt 6cbwefelf&ure.

ey

- Diefe Siure. it im.Brol,. wenn. dasfelbe wit Alaun,.
@npfermtno[, Sintoitviol- sder -einem. andern f{dywefelfaus
ten Saly. verfest wurde. . DMan ‘entdelt fie, inbem man
tag Brob in-deftifliriem. Waffer weiden (aft, dann auss
prefit, die Fiiffigteit: feipt.. Cine Lofung., vou: faljfanrent
. Barit  bringt- einen. in- Sauven unléslichen- mieberfdﬂag ’
s ibr hervor, wenn e ﬁd)meftlfaurr eml)au; SRR

L5 %erfalfcbung mtt ila.lfp;be_:b -
9)2an dfchert 200 Gramm %rob efnt, gerreibt die Afche,
sibet fie in Gifigfaure. a.aud damypft. bis . .gur Trolens
- beit ab, ym bdie freie Efipfaure ju verjagen. ~ Den RNidbs.
ftand 168t man in Weingeif;, feiht, verdunfiet yuv Tvofue, -
I8¢ wieber in Waffer, - und. verfest bie Lofumg: mi¢ plens
fourem Seli in Ueberfdyuf wnd fn’l}t “Die gefeibte FhitfFge,
feit fezt. beim Kodyen einen: gaﬂcrt«rugm mub:rid)lm oby:
wenn: bad Brod Talferde: enthielts ;
Dr. Menings fdyldagt . nadftehendess:. m&tc[ bot, um,
Brodverfalfhungen iiberbaupt ju entvefen. :
 Mair. je¢fchmeide’ di¢ Kyume Yed Bidved in ditnne
Sdyeiben, theile diefe in tleinere Stife, werfe fle in ein
mit Waffer angefilites gliferned Sefad,:fo daf das Wafe
fev cinige Finger hody Dariiber Reht, . umd feze das Slad:
94 Gtunden in ein- mafig warmes Sanhbad; Die Krume,
ergidit, und bdie frembem Rérper {ondevit fisg ab. . Sft.

it

\
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- mit Zallerde, ' 226

Rreibe, Gips, Afde sc. beigemifdt, fo finbet man e

anf den Boben des Gefifes, nady behutfamem Abdgiefen

beé Waffers und der Krume. Die Jalappenwurgel
. {hwimmt in OGeflalt eined triiben Schleims oben anf.

Der Alaun hat fich in vem Waffer anfgeldst, und wird

. entdelt, wenn auf den Sufay vou Laugenfaly eine Tritbung

und ein weifer Niederfdiag entfteht, ober audy indem

man bad Waffer einfodyt, wo ev dann Friftalifict.

Lhud)s Brodbaltumde. 15 -

N
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Stéunter ‘abfd)mtt

Bon ben @tgenfd)aften des Brodes a[é mal)
rungsmittel. -

1, Werth dbeffelben,

@aé Brod ift bie allgemeinfle Nahrung der BVewolner
ber nordliden und gemigigten Himmelsfride; nur der
. Gufferfte ‘morbm'gebraud)t flatt bedfelben mehy thievifche
Gpeifen, der Siden Reié, und andere gefodyte mehlige
Samen oder nngefodhte DObitfritdyte.

Nuch verdient ed diefen Borzug, da ed gugleidy ein
einfadyés und gefundes Nabrungémittel i, das 1) nidt
fo wiffevige Sifte gibt, ald die gePodyten Kartoffeln, die
Gemiife und Breie, 2) leidyter verdanlicy ift, ald Kisfe,
3) den KSrper nidyt fo ju bizigen und anftefenden Kranf:
heiten geneigt madyt, ald thievijhe und indbefondere

- Fleifdfpeifen. ’ '

‘ Sn Hinfidyt auf thierifhe Nahrung gewdihrt dbas Brod,
fo wie jebe Pfanjenfpeife gugleich den Bortheil, daf b
ungleidy wolfeiler fommt, und von bderfelben Flide bded
Grdbodend weit mehy Menfdyen leben tSunen.

Rady Matie’s BVerechuunng *) geven 504 Urer Land

*) Bertundiger 1807, . 113,

(3]
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Q;on ben @ugmfd)aftcn bed Brodes. 257

nad? fdottifdyer obet englifd)er Qanbwtrtl)fd;aft fo!genben
@rtrag' :

. 84 9fer, den Afer su 250 Bufhels, jeden
gu 90 &., mit Abjug von 18 Bufhel ju Sas
men, geben an KLartoffeln 1,753,920 &
8t Ater su Weizen 30 Bufhel auf den
%lfer, ben 23ufbel gu 58 &. mit Abjug von
3 %. Reie, givt an Mehl 127,600 %.
84 Ater ju Erbfen und Bohnen, welde
aber halb von den Pferden bed Gutd gefreffen
werben, fo dbaf nur bdie Hilfte oder 1008 Bus
fhel file die Menfdien Pommen, ben Bufhel

0 00'%., maden | 20,320 .
84 Ater it Berfte, den Afer 3u 36 23ufl)d,
‘ ieben 06 %. Meh!, geben ' 139,108 .

88 Uker mit Rice fite das Viel.

84 Aler gu Hafer, den Aler 3u 60 Bufbel,
‘gibt 13000 Pefd Hafergriize, su 8 . dagPels

©o {ind alfo 508 Aler verwendet. Aud bem Erivage
berfelben fommen 2,165,500 eingelne ‘Reufd;enmatgmeu
betaué, wie folgende Angabe lehrt:
1753,980 %. RKartoffeln, 14 . fiir die

-SMablzeit,- geben 1,312,940 TMablz.
308,024 . Mehi gebex 397,530 . Brod,

‘und § . auf jebe Mahlzeit geredyet 530,040 Wla[m.r
13,400 Peté Hafer geben, dasd Pet ju 24

ﬂ)?al)(getten . 322,560 Mablz.

' Summe 2,165,520 Mahlz.

365 <age, jeden 3 3 S)Iabtsetten, madyent 1095 Mahbs )
geiten, unbd 2,165,540 mt 1095 bmbut, stbt mn nuw
tient 19772 - ‘

“e
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) ‘228  Bon den Cigenfdaften bed Broded.

ffo tonnen fidh 1977 Menfdrent, ‘wenn fle bloé Ha.
ferfdylctm, Brod und 8artoffclu effest wollen, von 504
Ater englifthes Feldmas nibren.

Su Biehfutter verwendet gebm jene 5oa 2l!¢r, ba
citt Ater guted Futterland, ein Khier um 168 %. fhwerer
madit, 84,672 &. Fleijd. Da nun 3 &. Fleifdh auf eine
Mahlzeit gebdven, wemn man bded Tags 3 Mallzeiten
~ einnimmt, fo wilrden jene 508 Ater fiir 103 ‘perfoum
thievifdye iftal)rung liefexn.

Derfelbe Boden ber. 1977 Menfdyen mit Plangennal
vung fittigen fann, erndbrt daber nur 103 Menfchen mit
thieri{her, oder auf derfelben Fladie, wo nur eine Mils
fion Menfdyen leben fann, die fich von thierijder Sypeife
nilren, tonuen fat 18§ Millionen leben, die PlangentoR
geniefen. - L
2, Wirlung auf den ‘Rérpw. ,

Das Brod ift fein gertheilted uud dard) dad Bufen
demifch mit Waffer verbundenes Mebl; v8 ift daber leidy

ter verbanmlidy alé bas Mehl, und folglicy audy nalrbaf-
- ter, fattigt aber weniger. :
' Sahes Brobd fattigt wenig und ift fd)mct vers

 daudih, da e8 nur mit imul)e im. w?agm anfgeldst wers

den fann.

. Feudytesd Brod ift febr Jeicht verbaulidy, niifret
aber twenig, da e8 jum Theil nuverarbeitet in die Ges
dirme iibergehyt, - gibt daber fdledite Sifte und madt
Berftopfungen der Gefife. '

Lrofenesd (alt geworbenes) fattigf und nibet weit -
mebr al8 frifdes (e bid dreimal mehr) da ed gertheils
baver, aufléslider ift, langer gefaut werden muf und
daher weit beffer verbaut wird. .
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Birfung auf den Kérper, . 229

Swiebat ift fattigender ald anbdeved Brod, madt
Durt, witd, da er fehr gefaut werden mug, [leidt
- verdbaut, und faun, nad) dem Gfen genoffen, ur BVes
forberung der Berdauung voun Breien, {dleimigen Sups
pen, Fleifdy, wud gur Grbalmg ber Sdiheis dex Sibne
bienen.

‘Heiges (erlt gcbameé) Brod enthalt nedy ti-
nige fliditige Theile, die nebit den wifferigen entmtd)m,
wenn ¢3 fid) abliihlt und audtvoluet. (Sie betvagen &
bis 2 feined Gewichts.) &3 it wegen diefer Theile und
. wegen feiner 3ahigleit febr unauflidlidy, bSdt unges

< fund, und der hiufige Genuf dedfelben hat {don fehr

fitle Folgen, ja feldo@ den Tod nady fidy gegogen. €3
. bat iibrigens alle NRachtheile ded jdben und bded feucjten
Brobes, uub_ greift audy die 3ahue febr an. ~

Braungebalenes Brod {ft weniger .na!)rbaft,
al8 anbeves, aber leidyter oerbanhd) , 8 fei beun baf eé
u braum.if .

Brod vonr gany feinem Meh! \mﬁopft leidyt '
bie Befige, befonders wenn o8, bei fhwadyem Magesn,
nidyt .gang vesdaut wird. o .

Brod aus Mehl vou dem bie Kleie nfd;t

abgefondert wurde, gibt viel Abgang, und ndbrt

. teniger, ald wenn die Kleic abgefondert worben wire,
ba fle felbft Peine Nabrung gidbt und {ie volfommese
Berdauung ded  Mchled bindert, da die. Eingeweide die
viete Maffe su {dmell fortfhaffen. - Eben daher erhdlt es
aber offenten Stubl, Soldyes Brod Ju effent, ift daher ein
Berfuft ant’ ﬂabmugéftoﬁ Sn Franfreids bot man ausd
biefem Gritide aufg;bért bm Golbdaten fold;ec Brod 3u
geben. S S
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230 @ugmfd;aftm m Brobcc

Sm’tt Mitdy verfqteé Brod gut, muﬁ 3ebod;
ba(b gegeffen werden, bda die Mildy in demfelben leidyt
nadytheilige Bevanderungen duvdhd Liegenm exleidet.

Mit Eiweif verfegted Brod (Fierbrod) ift etwas
fdwerer 3u verdauen, ald gewdhnliches, aber nalhrhafter.
Mandie Derfonen tonnen ed durchaus nidyt vertragen.

SRit Fett verfestes, muf bald genoffen werden, da

bas Fett leicht vangig wird, und fann bei taglichem Ger

nuf die Galle leidyt ju fehr vermebyen und den i.Dtageu
verberben ), befonderd wenn dad Fett. burd; baé Balen
brandig peworden ift. :

Uebermaf im !Brobeﬁ'm bat diefelben ‘Rad;tl;ede wie
fibermifiger Genuf von Mebloreien, Kindér leiben bes
fonderd bdarunter, erbalten Sduve, werdben bleich, von
Wiirmern betmgcfud)t und nngeadytet aller mabrung {mmer

magerer. : -

Weigenbrod ift femer und n&brmbet alé moggem
brod, Ba ed mehr KRleber und memgcr mtmue G&ifte
" enthalt, ;

Roggendbrod fame mebr ald &Betgeubrob, rci;t dent
Magen mehr, Fhlt wegen feiner Saure etwas, “erhilt
den Leib offen, madyt aber leichter Sauve. -

- . o i T

. %) Man fage bier nidt, def o8 nidht {haden-Lann, da man in
ciner Wodye in foldyern Brod nidyt fo viel Fett tﬁt, a8 man
ouf einmal al$ Butterbrod verzeprt. Nbgefeben bavon, daf
bas Fett durdy Hize und. Purdy die melfad;emerﬁbmug mit
der Luft leiht verdndext wird, ift ¢ aptb ¢in grofer Unters
fdyied, o6 man eine Gpeife- auf einmal in SHepge, oder febr

-+ oft, wenn gleid i Fleinen Theilen gemieft. So wid 33
- miemand vou 2 %. Butter Nacstoeil vagfpiren; :menn ey fie
binnen jwei Zagen auf drei bis vier mal neraebrt wobl aber
von einent oder einem balbeu, wenn er' died binnen jenen
gwei Tagen in t‘edm'ebn verfdyicdenen 3eiten ifit. '
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Birtung auf den Krper. as1
Gerftenbrod it raul, fendsit witd doervesbanltay,
fattigend, obgleidy weniger nafrhaft ald Weizenbrod.

Haferbrod ift trofen, wenn ed gut gcbarm wird,
Icid)t verbaylich und gelinde erwirmend. S

Maisbrod ift fdwammig, troten, minder nabrs
haft und {dywerer verdaulidy alé Weigenbrod.

Der Dampf des frifchgebalenen Brodes ift mohrs
Baft, uud da- basfelbe ‘.'Bemgﬂft enthilt, audy, farfend.
(S. 101.)

..........
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‘Sebhnter thfd)nitt.

3Bon ben polizeilichen Berbhdltniffen ded Bibers
Gemerbesd,

1. @m[utenbe %tmcrfuugcn.

@ic Polizeien haben fidy von jeher viel Mithe mit bm'
Bitergewerbe gegeben, weil .fle basfelbe nicyt nady dem
 fegendreidhen Grundfazen der Freibeit, fondern nady) denen
- bed @igeanuged, der Selbftfudyt uub ber Befdyrintung bes
- treiben Heffen, ’
~ Bwel fidy gang widerfirebende @tunbfa;e wurden ber
_folgt: man gab ben Bifern ein Aleinredyt Monopol),
" und verlangte thirvidyter Weife von ihnen, bag fie dasfele
nidt 3u ibrem eigenen DBejten, fondern 3um Beflen ded
Publitums betveiben follten.

Hieraus entftanden die befthndigen unb.oft uicht e
gegriindeten Rlagen des Publitums, die wiederholten und
oft hdd)ft ungeredhten Beftrafungen und WMighandlungen
ber Biter, wibrend bei volfommener Freibeit ded Batens
und ded Handeld mit Brod f(d) alled von felbft aufé mem
georbnet hitte.

RNody jegt ift die Welt, m[d;e immer Sabtbmtbcm
gebraudht, um bdie Fehler und Thorbeiten; den Roft der
Sabrbunberte abguftreifen, niht frei von diefen Mapres
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geln bed Unfinnd, Nordamerifa und wenige Theile Gus
ropad auSgenommen; nod) R faf @berall die Sabl der
QBailer und der Berfauf bed Broded befcdyrantt, nody bes .
ftimmen die Poligeien Gewidit und Preid, fider und uns
ter dem ed nidht verfauft weeden darf, und nody hat das
Yer, al8 natiirlide Folge diefer Masregeln bie Baterei,
eined der &lteften Gewerbe, weniger Fortfdyritte in Jabhrs
taufendent gemadht, ald 3. B. die nenen Fabrifationen des
Tudys, bder Vaummwellengenge, bder diemifhen Waaven
weldye feinen folhen befchranlenden und angeblidy befdrs
bernden SMagregeln unterworfen warven, in wenigen Sabre
~ gehnten; sody bat maw in dem grigern Theile Guropas
trige Bilter und fd;lcdme Brod, oft lm bcr befien Bes
fd;affeul;eit ber Usfioffe.

Es $Bou der Beftimmung der Bab! btr mm.

¥Bas bie erfte Mapregel der Polizcien, bie methuu
iung dev Sahl der Baler betrifft, fo habe idy an
cinem andern Orte ¥) gejeigt, wie gan; unmiglich ed irs
gend einer Behdrde bleivt, die Jabl der Gewerbtreibenden
fo gu beftimmen, bag bem gegrAubdeten Anfpriichen ded
Publitfums, fo wie denen der Sewerbtreibenden felbfR
nidt Mnredit gefdiehe, da FPeine nur einigermaffom zu»
verliffige Negeln 3u einer fold)m zelhmmung vorhaws

dat fiud.

’ Das Bediirfuif ded Ovtd {ft Tein Magftab, denn dies
fes &nbdert fidy mit ber Seit; 8 ift geringe, fo Tang bdie
Waare theuer und fdhledyt ift, e8 feigt oft in's Unglanby
. lidye, mnu fie an Giite und ﬁBolfe&Il)cit wutmutt ‘Man

*) 9. €. Qeudss, Ueder Sewerbs tmb .bcuteufrctbcit, obcr ier
" bie Mittel, das S der BslPer, den Reidhtbum und die
MRadyt der Staaten gu begrRnden. 2. Mufl. Niévnberg 1821,
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* erinnere fih an den Berbrand) der Tapeten, Katune, dyes
mifdyen Feuergenge, Ubhren; und danm wive did blod ein
> Mapftadb fitr Waaven, mit denen lefn auswirtiger Hans
" bel getricben werden faun, und faft bei allen iff biefer
méglih, wenn fie in Menge, gut und wolfeil gemacht
werden. So fithrt Holland eine Menge Qatﬁe(nc aus,
alfo ‘einte ber vobeften MWaaren, bie die Fradt am meiften
m:tl)cmt, wmance Orte in Deutfdhland madyess Berfens
bungen von Sduben auf 50 bid 400 Stunbm, obgleid
biefe iibevall gemadyt werden 3¢,

- Die fd)md;en Gtitsznflande der Gewmmtmm
find cbenfallg Pein Mapftab, venn wo geba bereits vers
dorben, fanm einer, ber fich -burd gréﬁm Thatigleit,
llmﬂcbt und durdy geitgemaseé Berfabren audgeithnet, jum
ﬂBolftaube gelangen, und vielleidht Hundert fonmen nut
gleidsein @rfolg in feine Fupftapfen treten,

Die ahl ver Gewerbiveibenden endlich it s cbgu
fo unfiderer MapfRadb. Sie tonnte nur danm i etwad
fithren, wenn der Bedarf Oder Waare (BVerbraud)), der
Gewitin, ber Fleif, und die Huushaltungsfoften der
Gabrifanten fiberall gleidy wiren. Hber diefe wedhfeln
el jeder Perfon und o jedem Ort. Man. wird dig aus
sadiftebender Qifte evfefen, we die [abl der Biler mebs
sever Stddte auf die Iahl der Tinwobner berechuet ifty
und die Berhiltniffe swifdyen 100 bis 1500 wedfeln, bas
beifit i einem Orte. ein Béiter von 100 Mevfden, im
andern vou 1500 Menfdren ju leben hat. Legteved ﬁ'tu
grofen Gtddten der Fall und erflart {idy daber, daff dort
eiue Hanéhaltung mehy gebraneyt, Eefue anture Rebeneins
nabmen hat (3. B. vom Landbbau), und baber audy uul;r
Berdienen mug ; erfieres in Heinen Otten, wo inbegfen
aud; m umﬁaub bcitrast, dag :dors, ml;t Brob geuofjen
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" anb mebyr in dle Nadibarjdaft verfauft witd. Dod) hebt
' fidy biefer vieeidyt wicder, da an {old;eu.Drtcit viele
Haushaltungen giom Theil felbf bafen, und dafer ded
Biters nicht bebﬁtfeu. d

‘ . Biter. @mmobncr. Sommen olfo- @inmwobtter
v ‘ auf einen Bater:
Wien 1811, 145, m,sua. “. o« + . 1508
Ropeni)agen 1817. 50. 80,000 « - . . 1481
Parig 1820- /600. 715,000 e s e e 1101
Eetpm 1716—1789- _ 33 30,000 - - . 882
" ‘mit 30 :Dorfb&!nn, bie in bie Stadt famen. 78
o 1829 33, 82,000 . . . . 1277
_ Miindyen 1818 70. 60,000, . . . . 857
Tetlenburg 1795, 372. 250,000 . . . . 672 .
Regenddburg 1814. 39. 22,000, - . . . 564
‘©tadt am Hof 1810, 8. 1760. « . . . 220
Braunfdyweig 1817. 39. 29,0000 . .+ . 092
“5argbur9 1813., 38. 13,069. . " ¢ .- . 043
.ﬂBur;bnrg 1803, a7. 121,000 s .+ ¢ . B2%
Dfterobe 1792 . 13. 8000- + - . . . 333
Riirnberg 1813, T1. 26,000, . .- . . 366
Das Baiveut'ide 1808. 734. 250,000 . + . 340
RNaumburg 1822. 20, 9075. . . . . 313
"YUugbburg 1814. 85 26.000. . . . o 305
Neudburg a. . D. 1807. 16. 4763. . ¢ . 297
$iirth 1798- 63. 18,000 + . . . . 28§
@an Baden 1810, 3350. 924,000 « . . 275
R3In 1813, 188. 47,000 . . ., 250
Mergentheim. 12. 2635. . . « « . 236
Sdyweinfurt 1800. 376000 . . . . 222
®uny Poutinern, blog dbie Stédte . - . 3 VU ! s
- Wunfiedels: 14, 2812 0w oo 200
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236 Polizeilidye BVeshaltnife
' sirer. Ginbobw.' S - Qomuten alfo @inw.
. . auf einem Baker:
rgberg. ° 0. 1201 .+ .« . . 183
Sdlufingen 1800. 16, 2300. . ‘. . . 183
$of 1791, 35, 8809, . . o o _ o 137
 Uffenbeim 1786. 11. 1809.  + 4 o+ + 136
Memmingen 1818 52 7000~ . - . . 138
Thierdheim. 5. 653.% . .« . . 4 130
Birwalve1782: 5. 530 ¢ o+ . « 108
" Der wiener Bifer flinde fidy demnady am Geften,
nidftbem der fopenhagner, der aber audy alle Ecbmsmw
tel tbeu‘réif begalen muf uud mehr Feuerung ndthig Hat,
und der parifer, "bei dem befouders gu beriitfichtigen iff,
baf bie Parifer mehr Brod vergehren, alé die Wiener.
Der leipzigei mug iy gut fteben, audh foftet bort eine
Bitergerechtigleit’ 2 bis 3000 Thaler. Der nitrnberger
mitte fidy beffer fteben, ald ber augdbuvger, da nady
bdem Magitad diefer Stadt bhier 14 Biler gu wenig find;
ber wilrgburger nody beffer; dody ift hier zu bemerten,
bag {n Birjburg, alg ‘in éinem Weinlanbde, etwasd theus
ver gu leben it Sn Fivth war die abt der Baiter
"+ grofier, alé bei gleiher Bevdlferung in cudern Stidtey
(faR doppelt fo grof), waé ber dost ehemals Berrfdjens
dent Gerverbfreiheit jugefdhrieben werden mug. Yudy 3eidy
nete fid) dag Brod Diefer Stadt durd feme Giite aus.
Bei Mergentheim wird bemerft, daf die Bater febr wob
habend feien, wad febr feicht méglich iR, bda ifrer. nady
dem Berhaltnif anbcm gleidhgrogen Orte um § u wes
nis finb. ’
2. Q;on_ben $froptaxcu. ,
Wenn einmal die Sabl der Gewerbtveibenden be
vy fdydntenden Borfdyiften unterworfen ift, wemt nir We
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nige bevedtigt find, ¢in Gewerbe su betreiben umd bag
Bevirfnif des Publifumé gu befriedigen, fo liegt 8 f
ver YBilltity - berfelben die Preife ber Waare: beliebig ju
erlShen, fid) einen’DMonopolpreid 3u mrfdymffm

Dis 3u verhindern muf die Obrigleit bie Preife bu' ‘
ftimmen, dber die feine TWaare verfauft werden darf,
alfo fogenannte Taxen einfiihren; bem Jcinen Unred)t cin.
nubtrcé belfhscu '

, Bei mcmmmung bufcr zaxm nd)tet masn ﬂd) !;mn
fichtlicy der Beredynung : -

1) nady bem Preis bes umoﬁes, !;icr alfo btﬁ @cmh
_bed oder Mehld; . ‘
2) nady bem Ertvag den #) dad @:mibt an SRebf, und
b) bdas Mehl an Brod gidt, und bct in net)’d)ubc;
" men Sabren febr -abweidyend fft; - ,
‘ 3) nady ben Soften des Balens, die wheber abb&ngm
©-l )y pom Preis der Brenuftoffe, b) von demw Unterhals
tungé!oﬂcu ber Arbeiter und bcr @cr&ﬂ)c, c) vom
Preis bed Salges;

L » uad; ben legabm, bu ber Qahr n eumd;tm ba;

Da ﬁd) aber bie ‘))mfe ber Urftoffe ftetd dndern, fo
‘mwﬁm aud) die Taren (et gedndext werden, uud bda
die Polizeien nicht im Stande {ind, -diefen BVerdnderungen
gleichfchmell gu folgen, ja da fle gum Theil gar nidyt in
der Lage find, fie fennen ju lexnem, fo find die Tas
ren abwedifelud 3u hod) oder ju niedrig, fo dbaf im erfien
Sall bad Publitum, im Iegten die Bifer Schaden leiven;
vorjugéweife aber daé Publitum, da die Bifer 1) durdy
Ginverftandnif mit den die Tare beflimmenden Perfonews
2) burdy Tinftithe Dinaiftreibung der Macktpreife, an
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ben Tagen, welde bei !Beﬂimmung B8 Preifes 3w8wnb¢
grlegt werben, . oder felbft durd) Sdeintinfe ju- hobhen
‘))gcufm, Mittel faben, fid) fhadfos ju Haltes,

Da ferner . dev eigente Bortheil  die Biler antveibt,
bte Waare, -die fie u cinemt beftimmten Preis - liefern
mﬁﬁ‘m, fo fhlecht ald mﬂgltcb au mad)eu, fo ift die Dbrigs
feit audy genﬁtbtgt, Borjdyriften inber bie @ﬁite ber
MWaare gu maden, die ihrer RNatur nady nie. gmau fein
Tonnen, und nie ftreng beobadytet werden, bie anlaﬁ 3
ciner MMenge Ueberfreturigen -und Sireitigleiten’ geben,
ober bewjrfenr, dag dad Publifum nie dic -beffere TWaare
g8 dem taxmagigen Preid erhalt  and . jeber Berbefferung
" ber Waare, fo wie feder Einfilhrung nener Sovten, fo
-tiele Sdywierigleiten entgegenfichen, dap fle untesbleibt.

Ny Die Baler felbit aber, mitfjen bei diefem Syftem fhre
) Baare theurer geben, ald ed bei. Gmc:béfudm; der

all wire, bemt e8| ,

1) arbeiten bte @efc[tm berfg(ben mmget, I)utbmt
“die @mfubtuns der Sl;crbeﬁerungm, ¥) tmb fordern
" fohen Lobu, weil fie wiffen, bag ihyven Meiftern ein
gewifjer Gewinn gefezlidy gef dyert ift; .

) Gaben bieMeifter (n vielen Orten die Herven, weldhe
bie Tage befiimmen nnd nod) mebr itre Diener durdy
Wefdjente,  oder durd) befonders guted Brod, wels

..~ thed fle ihnen (mitunter umfonft) Hefern, iu gum
, @timmung 3a evhalten; und

3) wenn diefe dbod) vou Seit 3u Seit, um dem ‘@efd)re!
e Publitums ju geniigen, odber Sporteln einguirels

- ghent, ibnen ifyve {dwere Dand- fiblen laffen, Strafe

. - gn’ begaden, metdm fo wie obige vermebrte Hués

4

37

. &0 in Qonbon im Jabl' 1816 die lm Punfiliden Hefe, fatt
T ter Mled;teu portigen. :

- .

vl
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) gabeu mwbet auf ‘bad ﬁtob gtfd)(agm ‘werden
o e .

Hieroon. Huyrt 8, baﬂ Ma alIet zarm uub Sttafm
bad Brobd in bew Orten, wo-bée Batér von _der-Polige
Qeleitet wevden, - {hlechter .und.theurey ift, al an denen,
wo’_@nhc:bfgcibeit herrfdht ;' am: febfechteften in“den grofen
Stidten ber Tarfei, obgleidy die Polizel dovt-Wites, - die

~ 3u lejdytes, .obev fehlechted Brob.balen, ofie MWeitered m
bent Obren mit daumendilen Jwelen an ifre. Houdthiiren
nageln Kigt, und . efit poar Standen -Sfentllch: andftent;
~ oft felbft entfleibet und wmit Honig beftricién, wobei: {io
_vou Bienes wubd. Flicgen geawils . ober sevfivdriraverbon,

Die Baferiwoerden ferner durdy. bas Monwps T veching
dert, won éhten Defenr ben Nujere ju jichonr; deit fe- anfs
fesbem gowdtnwrs wirden.. . Sbe tounten eine Derge ans
berer Bafwerte und Speifen gubereiten, was el Gus
winn, ud - Hem: Publitian: grope Cripasuife: Gewdbren
witrbe. .E$ muf cinft nody. babin Lomumen, b bie @pels
fen eben.fo ol in bujondevn Anfiniten Geveitat Werden,
alé jegt Dad Brod, unud; o wie be. Haudhutnmgen’ viel

erfparen, ‘feitbem e8 Bafer glon, fo- werden Yie-andh viel
evfoaen;, -esn - nidyt febe” filv: ity Feldft-Codyts wubel aufi
fer Seit- und @etd, eine Merige Holy unwity vevbranut,
und viel Lapifal in Gerathen -vevlovéin wid. - Daf @
niche fehon jege einigevmaffen-dev-Foll 4ft; Bk Fid e -
fere Biinfte 1¥ad Polijeien. Scuid, yeldye Bater s Gavs
!od;e unter {fker’ , wolthdtigea’’ Bormundfdhaft haltem,
c v §noeinkgen Qanbern, tos -bie Freihelt er' Fewerbe
audgefprodih i, hat smanbfe Busiibuig ded Bdbers und

- @leifdergewettes wods vow. vinét Crlanbnif der Poliyet .
abhangig gemadit,’ wade Bié;  ielthes eigentlidy ein vers
Reteer ey’ i SDloriopol: We, bamrit bemdntelt, o o8

N
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bem Publifnm nidyt gleidy feiss T5nme, ob feine Cebendmits
" tel ‘von ungefchibten und beteligerifchen Menfchen beveiret
- witrden, ober vou foldyen, bie uidt bie gehirigen Gelds
" mistel befafen. TMam forbevse Daber bew Beweid de¥
Kenatniffe, guter Sitten und eined hinveichenden BVermds
gens. Aled dié ift uundthig. . Wer nidhtd verfteht umd
_ fdilechted Brod liefert, findet ohnededs fefne Liufer, nud
muf dafier aufldten oder etwas levmen. Ucbrigens ift
bei Beteug ja die Polijei da, und das Publitunr fetd ein
beffever Ridyter ald fie, fiber Kenntniffe und Sitten, gute
 und {dlete Waare. Hat tr widht hinkinglid) Bermigen,
fo wirh et.von felbft nidyt anfangen ober widys fortfoms
wien, gelingt ¢6 ihm aber dady, fo (R e ein Vorthell fat
beu Stnat,: denn ber arme Vlrger leiftet daun- fo viel
a8 ein veidyer, deffen. quale. §8 anbsres mmbm
f:ct biciben,

. Sn Grantecidy. macm mapoleou 1801 bie !!uaﬁ(mg
bcé Biters und Fheifdievgewerds von der Exfaubuif des
Prafecte abhingig, .um cin gewimnreiched Monopol
fhaffen, - verm er (ddmee fich felbf diefer: Bervrbuung,
uud verbot fle befannt ju maden. Der Prifect. durfe
nug mur beforhen werben, um feine uenen @evedyrigleiten

‘3w extheifenn, uud die Biler und Fleijher batten daun |

. freied Spick fich auf Koften des Publitump gu bereichern.
- Did gefchab. audy und, eine Bilergerechtigleit Toftete 1525 -
in Paris 50,000 bis 100,000 Fraunfen, eine Fleifdyerges
- geveditigleit 150,000 r., oin Beweid, dag ju wenig da
flud,..b96. fie -grofen Gawinn gewibren, uud.-vaf das
Publitun, - Brod und Fleifh um fo theurer begalen muf.
Fleifdpergewerbe beltebess- jest; 300 in Pasis, - vie alfo
a5 Mil. Franten werth find. Go viel Kapital vuht nup
Jo8 fir bas Gange im Mounoyof; bad Publitum bat 8
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mit 2,500,000 Fr jihelids su ver;mfm, “aud.. abcrbié
nod) viele umu an ‘.Wonopofgemiuu vy scmu

a. %on den ‘.maﬁrcgeln bei Sibcumm unb
 Mangel e S s

- 9’ bm Sabren: wo' bie @ietuibasten mﬁmbm mg
angel entfteht, waren bie Bdfer von jeber grofen. Una;
gevedhtigheiten, nidt blos: vouSeike des. mobtu, {onbem«.
felbft von Seite der Regierungen ausdgefest., .

. St {u einem Ranve Maugel am Getveide, fo hat !mut ’
nuy 3wei Mittel, die mit Qrfola basrgm snb:aad;t wm
ben fonnens ndamld ... - . e

1) DHerbeifdraffung: von frcmem @meibs, o

2) Berminderung bed, Berbrauds. R

- Die Herbeifdhaffung: ded- fremden. ﬁmﬂhﬁé gcfd)iebt
am beften burdy. ben freien Handel. Ebew. chf@(bc_n hins
berten abex bie: Regierungen, -indem fie oft- den Wahn
bed Pibeld unterftizten, bev die Getrefdhdndler fitr Whe
diever halt; indem. fie- die. Husfuhr yexhotens . indbem. fie
fetbft Handel tricbens: unter, den Preis. werfoufeer, uny
babnrd; bie Berfiufer .be:ﬁtxud)teu,,.pbct..sum. Berfauf
unb - gur Abgabe um eigen’ gewiffen Preig ndthigten, . -

<, Die Bermindernug: bed Berbromdyd madyt fich
von Jelbft eben durdy die Thewrung. Weun ein Land
: 200,000 @d)tffe{ @ctre{bc bebm'f, und Jbemt mit* dem Cys
ttag ber Ic;ten @rme nur 100,000, obne" auémattfge Bus
'futr ‘exbalten gu founem, ~fo ift . ticytd. andered ju thun, -
alg baﬁ ;eber CGinwohner nur balb’ fn"’vit{ alg -
fouft verbrandt. So fangt man ba.nn amt ber (Erme
aus mtb memdnﬁ mnﬁ 'oerﬁuugem,wba "jtber) t)uugcrt.

ooty \um POURER,

-1

*) &t. Maric bcredmet den jabrlﬁbm @etbilin%ir éﬂﬂfdr %Iet-
il 4 ipterauf 00 R G wdeit! ’lfi NIRRT R e i E

Lendys Brodoaltunbe, : 16
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Duirdy . anwittelbares. Gingreifen fann. bie- Sﬂegimmg- aber

et geringerst Berbraudy nidyt evgwingen *).  Die Theus

rung bewirft ihn von fe[bft, und je gmd\fﬁrm(ger Diefes ..

sentgerelféh ffh ‘trr ber (Sjefc’lrfd)aft vertheilt, defto beffer

ift s, befto weniger wirb 3 gefihlt. Afes wad bierbei

sfhun- 1jt, beftedt davin, Baf’ die gan; Atmen: auf Ko
feen ter “Woabenden  unterhalten ‘werben; ber Preid
gymme nidyt in Betradit. DS hat ugleich den Rujen,
“ daf bie Reichen; weldye. elne blofe Theurung niche fpiren,
b4 ihr Getreibverbraudy gegew bas Uebrige ibhrer Audgas
tea anibeteddyetidy i, audy jusn:@vfparen veranlaft wers
dent, und Hunde, Pferde und. andered. Unnithige abjdafs
fen, wodurdy et Borratly dee. Lebendmittel gefpart wivd.
Auf einem Shiff fann ed {m &hnliden Fall freilich gan;

dnders: getmit: werden, Der Kapitdn, befiimme, dag vom .

Offisier bis fum Schifféjungesn : jeder. uure die Gilfte von
Bem-befomme, wad er gewsdhulich erbilt, und nun i

pleidy geholfen.. Da bi8 aber in- dber Staatdgefellfchaft,
nidyt -anpebt, --fo - ift . bie Themeung; das einjige Mittel,

was die Glieber vermdgen Famn,. meigcr 3. effest, - umd
gwar wuf i diefe- fo. grof werden, daf: nitht: allein die
Srateren- Glaffm vor.ihr gedrdft wesden, fondetn audy:bie
lmtt!ern w1 Detin- wenn aut wmige fidy l;a[b fatt effen.
+ - O N
*) 1@iped der- mr!mnjlen Mitte! gegen ibcuruag, bas die Re.
gierung ergreifen Pann, beftebt barm, dbaf fle nur altgcba-
Penes Brod ju effen erlaubt. Gerade das Gegenthetl ges
fdhiept meift bet Toheurung, o dus Brod, o wie ¢é qus: pem
L Dfen Eommt, son ben-Kunden- genommen wird, AlS in Gng-
Tand im ‘Sabr 1799 nur fiie 6 bis 7 Monate: detmb‘c pots
-ratm war, und man sody o Monate auf die Srate von uoo
.. hatte; Jom man_ auf - diefes. einfade Miftel,. wodyrdy nidyt *
blod .bnngermotb, fondern felbft Ibeurung berbum wurbde.

Dl ADRlge B8y AT S 288, - :
#*) Die @mnd;tung, die faft«&u.nm nm&uu@ wx;m é

ot . k ,945‘!.'“ Lt 5:’;:;':3
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fo bilft bi8 nicitd, bie Anzabl muﬁ‘grolﬁ werdenr, Wwenn
ber Berbraudy wirtlidy geringer werden foll.

Dad g[cidyfﬁrm@ge’.bungern it baher bas evite,
was dér Hungerdnoth feuert, und vié bewirft die Thens
rung und bdie Unteritiqung der Avaien. Das glefdhfses

‘mige Bertheilen der vorhandenen Lebendmittel durdy

~ bie gange Gefelifdaft ( dasd ;wute, und dis bcmt:!t ber
Handel,

Die [egtc Thenvung in ben Sabrm 1816 und 1317
seigte die Richtigheit bded oben Gefagten tm bhidyten .
Grabe, ba eben biefe Theurung gum grofern Theil nur
tine Folge ber falfchen ‘Dtaﬁrcgeln ber Regierungen und
ber badburdy ervegten %urd;t und Stdrung ded Getveibhans
~ bels war. Man fehe bierdber J. G Lenchd, Handel und
- Qewerbfreiheit. . 311. .

“Diefelbe Thenrung jefgte aundy eine aufferorventlicye
Abweichung der Preife ber Getreidacten von bem wahrent
funern Werth derfelben. Hievitber heift e8 tn ber .banbl.
Bt. von 5. Jan. 1817 &. 18 unter andern:

Jn RNitrnberg tﬁ Roggen faft fo theuer al3 Wefsen,
obg[eub Iegtever weit mebr Nafhrungsfihigleit hat; ja fos
gar die Gerfte, welde font (mmer nur Hatd {o theuer.
‘aw“IBexgcu it, fieht fo hody ald dberfelbe. Die feinern
,@etmbearten find babct hiex mo{fn[, bie geringern unte

- Brod ftets feinen Preis hebdlt, aber leidhter und fd)mmr
wird, tragt jur Minderung ves ﬂtcrbraud)t bei, indem_mans
sher fidy mit dent Brod begniigl, was jwar leidter ift, aber
gleicy viel: Poftet. "Die Ginwopuer ciner Stadt effen 3. B.
sum Frabfik nur 150,000 Semmel, obgleid) diefe, wenn das

© Sewidt um /3 almmommen pat, eigentlidy nur 100,000 Sems

“ mel find, . Bliebe dagegen das Sewidyt, und ficge bios dev
"pmc, 10 nurbcn( fie fortfapsen 250,000 ju effen.

:6“

Digitized by GOOS [(’.



244 . Pofizeiliche Qerhaltniffe S
verhalnifmagig theuer ¥). Sn Magdeburg ift Gerfie vas
gegen nody fehr wolfeil. ~ €3 foften 19 Megen Gerfle
57 Grofdyen, wal)rmo fie im Berhaitnif ibres Werthes,
in Hinfidt auf den Preid ded Roggens g4 Grofdien gels
, ten foliten; 28 Megen Hafer Foften aa Grofhen, waihrend
_fie ebenfalld 84 Grofdyen Foften follten =), Beide Ges
treivarten find alfo in Hinfidt auf Roggen uyverhiltnifs
magig wolfeil, und ibre Benuzung jum Brodbafen wiirde
dort fehr nidzlich fein, da man von 28 Mezen Hafer fiir
14 Grofdyen, eben fo_viel Nahrang ¢tl)a[t¢n‘lann-a[6 von
16 Megen Roggen ju 84 Grofden. Jn Hamburg feht
fogar Gerfte jegt nidht viel hoher, ald im Mai 1812, da
fie domals 102, im Dec. 1816 106 Nehlv. foftete, wabks
vend body Weizen von 190—195 auf 230—265 . flieg.
Hud) Roggen it nidyt debeutend hoher afd 1812.

Sn den Liudern wo griftentheild Weizenbrod gegefs
fen wird, 3. B. im fiidlidyen Frantreidy, wird der Roggen
gewshulich unter feinem ‘JBertl)e berfauft, ift bagegen bei
der ;cmen Theuernng auf einen mtbaltmﬁmaﬁtgm Preis
gegangen. Tie »etfdmbm iiberhaupt der Preis vder Ges
treibearten pegencinander in verfdicdenen Orten ift, geigt
nadyftehende Lifte, welde nady dem @taub berfe[bm im
Dec. 1816 bered)net ift. .

‘ , ) Weigen: ju Roggen, 3u Gerfle:
RNiirnbery o 1 B S faft [

* Man Ponnte fagen, daf Noggen und Berfte diefes Jabr nidt
fo febr mifrathen, und alfo nabroafter feien, als Weizen,
der mebr von dem Mange! an Whrme gelitten pat. Solite
dief indeffen aud; der Fall rem, fo it ¢s gcmi uubl in die
fem Berpditnif. '

**) 16 Mejen Roggen find ndmlidy an ‘Rabrungoﬁl;cgrelt gleidy:
19 Mezen befter grofer Serfte, 21 Mejen dyledyter im'slﬂdnm
2 smqm !lcmer Serfte, 23 Megen Hafer. ,
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TWeizen: gu Roggen, 3uGerfte:

CHamburg ai 3 23
Dangig N [ 2 13
- im MMirg 1814 3 .2 14
SBremen . 3. 2} 1
— im Aug. 1812 2 13
Krieft S 3t 2 13
MRailand ) 33 |
Paris s 21 13
Conbor - - 7 ] 1 faft.1 -
Salzwebdel, Slug 1813 3 2 13
HPolen, im: Juki 1810 3 S faft 1

Sn Dangig und London i dbemnad) Roggen um dfe
Hilfte, in:bew meiffen andern Ovten um ein Drittel wols
feiler ald Weizgen. Jm Polen foftete ex im Jahr 1810
felbft nur- ben dritten Theil fo viel ald Weizen. Gerfte
dagegen nur um ein Bievtel bid ein Drittel niedriger
ald Roggent, ja in mugen Srtm fa[t eben fo bod) ald
' berfelbe

 MWie febie die Preife im mittlern ibcutfebtanb geflies
gen fiud, ergiebt fich aud nadyitehender Lifte bed Standesd
berfelbm in Nitenberg im Sept. 1813 und im Dej. 1816,
nud in Bremen im Febr. 1814 und Des. 1816

_mﬁmberg. S Bremen.
1813, 1816. 1814,  1816-
Meigen 45f 3fc 32l 30fr. 135 Rthlr. 260 Nehlr.
‘Roggen 9fl. 30t 32l 2afr. QO Mehlr 160 Refy.
Gerfte 8l 30fr. 2afl. . 80 Nihlr. 120 Rehlr.
Weigen. {ft aifo in Nirnberg anfé doppelte, Roggen
‘yoeit itberg dreifache und Gerfte beinahe aufd dreifadye
geftiegen. Su Bremen fieg Weigen beinahe aufs doppelte,

v

Digitized by GOOS[@



2ab © Polieilire Berpilenif

“Roggen um drei !hertcl und Gerfte bemabe um brei-
anftel, -

Sn ben Sftfeel)afm find bagegcn die @etmbpmfc
ber @etreidgattungen nady Berhaltnih (hres MWerthes ges
ftiegen, Teizen am meiften, nidyitvem Roggen, Gerfte und
Hafer. Im Deg. 1809 fland in Hamburg Weizen auf 116,

_jeat auf 230 Nehlr., Roggén auf 96, jest auf 160, Hafer
. auf 82, jest auf 68, @erfte auf 70, jest auf 114 Reblrs

ﬂ?on det @Erndytung von @cmembu
Bafofen.

- Huf hem fand haben die metftett sroﬁm %irtbfd)afo
“ten eigne Baléfen.. Da defe aber L

1) in ibrer @rrichtung und uutetba{tmtg 1‘): WI: m;
ften madhen,

9) viel Brennftoff erfordern, do in ihnen fcltm gebam
wird und der Ofen daun jededmal. mm ﬁeuem burdys
l)cigt werben mug,

8) bie Feuerdgefahr »ermebrm'

fo hat man fthon Sfterd vorgefchlagen, fle durdy @cmeuu
debatsfen ju erfe;en » in Denen 1¢beé Fitalied der Ges
meinde nady einer bthebugm Brbmmg ober nady bem
‘2008 &) felbft, ober b) von einem dazu in ztenft genomo
menen Gemeindebifer bafen laffen fcum. oo

Die Bortheile hiebei waren: -

1) Erfparung an Baus und uuterl)alrnngéfoﬂm,

* 9) Grfpatung an ?Btennﬂoff, die 30—50% bettagen
wiivde %), .

© %) @in D, ber 100 Babsfen fat, veriwendet jibriidy wenighens
100 fl. auf Untérbaltung derfefben und da fie in 20 Sabren
" neu gebaut werden mifen, in diefer 3¢1t ﬁbcrbaupt 32000 fl.

BN ] Su den dtonom, *Radmd;ten von 1770° findet - fidy’ eme Be:
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~3)Qn dent unter b genanntem Falte aud brﬂ’d’a ﬁrob
Hevr szugurt Gdywarg, badifdyer Bezittsbunniétiter, hae
Piivslich “aRaPRYTIidh : {1t einer befondern Sebrift’ Hber die
soefnd@igite @inviditung - der - Gemelndebalsfer -gehans

velt &y BV theilen aud Berfelden mur- 2 Gribabriffe g
Gemejnbebuthiufern “mit, wooon der mit A ‘G&elchnete
70 L4kt Bidd 3u9—10-%. faft, und fir einén"Drt vow
240 Hashaitungen gmugt, mmt tagltdy breima‘l gebad
teu QAP ), TR v
/0 5 0 10 2.0 30 - 40

TR ITERY L | ] |
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‘ red)ﬁuhg, wornady ein Semeindebalofen fite s0- bau%l-iaftﬁl?
... gen_in 184 Baltagen. ;qu 25902 Sdheite crp?t ¢ '5' Judbrend
330

7 rivatbatifen 5100 Sdyeite Iﬂfﬂﬂl ‘)“bm' 4 6“""’ v

© mebr, 1

) Praftife unmtum sur, Gerideung O“M"'*"»"’"“""
it 3 Planen. Kaclérube 1831, AL

) Das Fufmab ;cigt rheinifdye Fug. Loy
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oo 8 Ot Dot HauptiEingang, b. it ‘die Bakdde, o.-if
* bieBaffnbe, d. ift die Wohnfiube, e it die Schinffube,
£.,ift bie bebebte Trepwe jum Sppicher und gu. hev Padys
tammer, g.ift eiue BVorrathglamurer und. gugleidy ein-Oyvt,
ym weified Jeug, welched nidg iibergehen darf, bis jue
Batjeit aufjubewalven, b, i der. Sdalter jym Laibabs
geben, -an.i. bas. Ginfdrieflody, k. .ift der Bafefen Pt fies
‘temig faib Brod von neun 6i6.jehn Phund, L it be
Feuerungdgrube, m, iff der .Rocbl)ectb jur Wohuung, n.

find bie ndthigen Gtubcnﬂfm, 'Y tﬂ ¢in !Birtttfd;, p- ift
tine Privatiwulde. w . :

d a e awwme -3 v eveame e

Ober dem ?Balofcn fa;m eine %ortidmmg ;um swb

 birrem- beftelyen, und unter bem Valofen Kylens umd

Qlfd)en“gmﬂlbe, die wefentlih beitragen, * dird) wébs
rend der Jeit, wo bdie .banbtl)ierung Ded ﬁrobfertngené
niht, den Bafofen dennod) matm au erhalten. nntet
vem Haus beftelt nad) Belieben ein Heiner Haushaltungds
!el!er, bchemen Bugang mm aufien bat. -

.. Der Sﬂ’u;m tined fntdwn saﬂ)aufcc ift ciu[cudmnb.
iman fanp darin 660,000 H. B bafen, bw;in Privats
. bafdfen |§¢mgften6 260 quim $Hols. Cauf 2500% Brod

1. Rlafter) fordern, bur aber wol wit 27 Klafter Holy
femg semacbt merbm fbnncn, fo dag alfo -237 SIdfm
crfpart werden. Nad bem- Haljpreife im Badifchenn wilrs
ben baburdy 2370 fl. erfpare;bber’ auf jede Haushaltung

Qﬂ 5?1 n , 7Y ’f NN o ,

. Sn bgr @emcmbe !wam Jbei @ppmgm, bie 800 @m-
mobner l)at, beftcl)t ein fo(d;eB @emembebatﬁaus fdhon
“ jeit: wielew: Sahven. Reviger“ Holgfdmite geige- 8 tm
@runbrif. S

. [
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©oas Sf-der. Gingang, b i -die Bals und RLathlitdye,
o. ift die Bats und Wobhnftube, &. ift die Borrathss und
Sd)laftammer des allgemeinen Bathaufes und des Bilers,
e, ift ber ©chalter um die Raibe abjugeben, -an. f. das
Ginfdyisplody, g. ift der Bafofen 3u adyt wind finfyig bis
fechzig. Caib. Brod vor neun bis ehn Piunden, b. ift bdie
Feuernngdgrade, i. ik der Kothheerd, k. (it die Stiege im
Cpeidher, L ift der Studenofen, m. ift eine Privatmulde
bed Balers, n. it der Wivltifdh, .0.-der Haushaktnugstifdy,
p. find fefle Sijbinte. Die Fhdyer jum Anfiellien bed
Leigs in de Kérbdhen, um ihn geben s laffen, fiud in
ber Hohe an -den Defen hangend.. - .

. Diefer Ort geniefit jabriidy 400,000 und eher 420,000
Plund Brod in 43,000 Laiben; Gewshulich wird im Bals
haus gweimal des Tags gebaten,: bei ber' Ernteseit, aber,
. bei der Rivdhweihe nud am: Reujabhreag :c. wied nady Bes

~ barf dreis unb/mebma’l gebaten. Alled toad unr immey
in cinew Balofen gefertigt: werdes famn, ober gefertigt
wesben myf, wisd bier i diefeut aligemeinen Hatofen

)
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250 - . Poligeitihe: Verhaltniffe
gur griften . anriebenbut ber Balenben gqr gefertigt,
und bié ohue Ddie uunbd_'tg _ﬂnbequgm{uh!ettgober falfdye
Sdam..

Jm Gegentheil, eé zm'f(cberten alIe %ramu dent Vers
faffer, me[che e cmigemal Beim %aten ;u fragen fidy
Gelegenleit nabu, bap fle weit lieber und bequemer bier
‘bafen, al8 ju Haud. Er ﬁber;mgte fih Te[bit, bdaf mit
jedem Bafet nicht allein guted Brod, fondern: fehr fdyuiaks
bafte ©pets, Zwicbels und- ObRtudien, Ofens nud Sdynes
fensNudeln gebradyt, bgforgt und gefertigt murbeu. Gben
fo baben die Sudben, dody -¢rt nacdgdem die Bhyriften ibre
Balyeit beendet hattent, weil e..mit diefen ilrer Religion
balber nicht gugleich einfdhiefent ditrfen, ihrerfeitd ebens
fafis' ol tye Bahbert. Ylér fersig erbalten; weldred fowobl
in Senirybrod als grdﬁumw[e in’ fogcumﬁum Embeo

beftunti, ‘ ey

' Sete:bitegerlicye muscdtung, e mag: anf oin mm
"~ 8 ober 30:%4id ju baten baben, bat gleithe. Redate, und
st it gleichern Bevlytiltniffe. ‘Die Rechee Nad, baf Alles,
was ‘von. fdwdrem Seug’ ift, um bén jabelidyey Robnt Jum
eignen ._buuégeﬁ:auvd; tabellos gebalen werdew wuf, daf
alled Batwert aber, weldyes von weifem - Jeuig i, mit
biwer Rleinigleit befonderd bezalt wivd. So T der Bers
faffer-ieine Pfanue DOfensNuveln fertiy’ matherf, .bie wit
ciner halben Maas Mildy ftatt Geld. begalt wuede.  Das
fdmarge Béng besalt duf elten jeden Kopf: wour 7 Alterss '
jafiten an ted Jahrd .15 Kvedzer Balerfobn, -und jeded
St Wetfmehl, fo ju Knden, Brejeld hua"foufﬁgm
Botwert vermendet wicd, Foftet gewolmud; 8l‘r‘ alé bo
foudere Bezalung. TN

. Den Heffel oder Sauerteig gibt ver. Nlﬂ‘ ub, und
- gwat. fiir-ein tleines Batet-bi6 gu 8 Laiden g My, fite: ein
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_ grom !aam bis su 25 faiben § B.; bafite erhilt dee
Witer ald G?mfd;dbigung iebcsma( baé boppctte an 2’.«9
uedt.. N

Ferner batf ber Biler den Safofm 13 ieber %(rt vor
PrivatsBilerei - benugm s und ed ift ihm ¢ttaubt, fobatb
%8 Pewdhulihe Hausbrod von fd)waraem Beug mit feis
wen_ Kudyen jur Buf‘mbenbnt ber Bathaushaltungen fel‘!
tig ift, gu feinem Bortheil fiir Sochyeitsfefte und- ﬁlutmw
fen afle Hrten metﬁc Sudyen 1c. von bden Ortdbiirgern. i
ceord u neluen; wie er audy auf den Berfauf in und .
anger dem Ort Wele, Ed)mar;brob, Rudhein und iBre;eIxi
aller et fertigen darf.  Dod) mup' er’ wihrend ver Bes
flandgelt ben Balofen erhalten und mtcumr, unb 1abrltdg
68 fl. Padst- an-die Bemeindétaffe jalen. L

Fite die Schwarzbilerei des gemﬁbnltcbm'.bau@bto'-
.Bed. erhdle der Biter unentgeltliy vort der Gemeinde
6 Rlafter gemifdited Holy und 1000 gyte Wellen: Dann
hat ev alle Bilrgervedste 3u geniefes md. i Frohne unh
PWadytfret. Dad oben benannte Holy ift nur jum Sdywargs
bafen beredyet, flie feinen Prioat ~Sebrand) und’ bit"
Gtubenbeigung erhilt bex Biiter die gewihnlichen Qsilrgm
gaben mit 14 Klafter gmufd)tes $Hol, und 150 ﬁBcIIexf.
Langt er bamit nidit aud, fo mug er bew s]Rel)tlmbcu'f :
won $Holy aud cigenen Mitteln erfaufen.”

Man muf hier noch bemerfen, baf die @mmbud
voit Ridyen, in jeder Hinfidht verftindige ?mte, l)amm
fidylich auf gin gutes veinlides Hausbrod fehen. Weeo
ben weife Kuden ap befondern Feften und %efttageu gea
““bater, fo miiffen fie’ eben fo gut ald fdhon fem, %laxmdo
fuchent -aber vou- fdwarsem Seug &M eine Haushaltung
- gewdhulidy nur, wenn ihre Bafitunden in die Mittagszeit
falten, und bie Handfeas niche Jeit hat, cin Mittagurahl

" Digitized by GOOg[Q



252 Polizeilidye Berbaltniffe

gu-bereiten. Nur in bdiefem Fall wivlt fle den Feig von
einem ober unm balbem Caib Brod. aué, fertigt baraus
»crfdmbcne fogcnamtte glammlud;m, beforgt bei ihrer
Heimtunft nody fdnell cine Suppe, und gibt bis. warmen
Rudyen, ftatt Jugemiife oder Fleifdy. :

. DOer Dentlidyleit halber wird bm’ tury. ber amm
Berlauf aller Arbeiten einer Baljeit wicvesholt. Die
Hausfran tommt gum. Biler in feine Wobnung,. wnd mels
Det ifym ibr grofes oder ficimes Balet an.  Auf: viefed
Bafer hin gibt ihr der Biater dem njthigen. Heffel, und
fagt ibr wanp ex pun Webhren Lommen wird, weldies ges
wihulidy am Hbend vorher gefchielt. Iu Haud ridytet
bann bie Frax bie Mulde, - das Mebl und -warmes
!lBaffcr. $at ber Biler-dad: SDt,cl)mt beforgt, fo fagt
gr fidy wicder ar, WanR er am - folgenden Morgen foms
men wird, uut den Leig au bearbesteu, und. ift ex aud
mit biefem fertig, dann beflimmt er. die Balseit. Der
Keig wird fofors in Wannen mit dem ndthigen Wirlmehl
nady. bew Balhaud gebrade, dort in_Laibe andgewirft,
4 RKocddyen gefest, begeidymet und gum Hufgehen. geftent.
ABill die Frau einige Kudjen fertigen, fo. gimmt fie affes
biegu ndthige Seug im vohem Jufaude mit jum Vathaus,
© amd ridyet. dove die Ruchen bid jum Einfdjiegen gu. Sk
ber Batofen jum Finfdiefen heif genug, fo werden yu
Lrft diefe Kuchen fertig gemadyt, bdann fommt das Brod,
weldied unteveinander gefdoffen. wird, damit nidyt eine
Frau das ibrige alled hinten, die andeve alled vormen im
. Ofen figen bat. . MWibrend bdem HAysbdafen .Des Brodes
~ entfernt fich die Frau und fomme erit macy einiger Seit
wieber, um bad fevtige Brod_ abyuhplen. ,

. Bei dem aligemeinen Bathaus in Richen Herridt
D:bmmg und Frieven; die Einwolhner find braye, vedpts
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ve8 Biilergewerbes, 265
liche uud uneigennilyige Peute, und dee Bifer ift ein feis )
piger, gefdyifter und gutmiithiger Arbeiter. Daber Lommt
e$, bag feit 13 Jabren (fo+ lange beftelit bier die ers
_neuerte und verbefferte Benugung ded aﬂgemcmm Bats
haufes), feine eingige Klage weber gegen den Biter, nody
gegen die Bafenden vor dem Ovtdgericht erhaben wurde.
Bwar befteht diefe Anftalt hier fdyon fehr fange, und fam
waibrend einer Jeit von fiebengig Sabren bald fn Aufs
nafme, bald im Berfall. Seitbem jedody der jejige Bogt
Gebhard . und der Rentmeifter Heuberger mit Klugheit
und Thatigleit i) neuerdingd ver Sadbe anmabmen und
prdnend emgrnfen, it.f fe uun 13 4abre in ungeftértem
beftem Flor. oo

- Der Rugen ift fiv bdie Gemeinde Rihen febhr bedeus
“tend.  Diefed allgememe Bafhaus erfpart ibr nady bdew
cigenen Angabe der Gemeindés Borflande wenigfiens ,140‘
RKlafter Holj, wovon die jum Bathaus gegebemen fdyon
abge;ogen find. St der Gegend von Richen ift das Holy: ,
theuer, und mutbe bas gemifdite RKlafter wol 12 Gulden
foften, folglih bat die Gemeinde an tbrcm Wald ;abr-
lidy einen Bortheil von 1680 @u[ben, und erhalt einen
‘Dad)tsmé fir dag benaunte Bafhaus von Geﬁ, fmmt
ift bie reine Griparnng jabelich 1748 fl.
" Diefe Erfparung gibe der @emﬂube_@eftgmbctt thren
Wald nicdyt 3u mighandeln, die Biirgergaden fo reid) ju
geben, daf eine gewdhnliche Heizung su einer Stube nedft:
Ridhe obne Juthat beforgt werden famst, ‘und da das
durdy bei ihren @emembs’ﬁnttg&ebem feine &ol;fcwm
gefuuben mrbm
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@ulftcr %fbfd)mtt.

8on dem Suftand ber Bakerei in verfd)tebeaeu'
Ldndern. .

ittt

. Qeutfd)(anb.

bﬁc dlteften Dcutfd)m lebten won mtlbmad;feubeu Bees
ven, Obftfriidyten und Wurgelgewddifenn, von der Mildy
unb dem Fleifdy dbev Thiere; fpdter aud pmt zl)eu von
Haferbret.

Anfangd vdftete man bden ‘meb!teig blo8 am Fener,
nnd nannte den entftandenen .itnd;en gab (von Iaben,
ftdrfm, Qaib gaif).” ‘.

. Big gum Jabr 300 nady Chriff Geburt wurde audy.

. Nodgen, und gegen dag Eude biefed Beitraunrd wabrs
{deinlich audy Weizen und Spelt gebaut. Hafer
war feit den dlteften Beiten be!annt, Gerfte aber nody
md)t. .

Der TWeizen erhielt fctnen imumu von mciﬁ, weil
fefn Mebl weif war. -JIm allgemeinen gab man den Ses
treidbearten den Namen KLorn, und bemennt nody jege in
den verfchiedenen Gegenden Deutfdlandd dadjenige Ges
tveide fo, baé man am ftarfften erbaut sder am meis
flen fdhazt, 3. B. in Franfen und dev Laufi; den Roggen,
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‘Buftanbv.’ bﬂ" Bilerei in Qm'tfd)lanb 256

it G meden: die- Berfte, in %mélcmb itnb ben augran;em
ben Dénabritfifdren ben Hafer. .

. St ylertest Jabrbundévte waren QBaﬁ'ermﬁ[m an der’
,S\Rofcl, und :in:den alemanifhen Gefezen wird auds fhon
bed Broded Hnd der Semimeln gedadt.

Sarl der Grofe erwihnt in feinen @efe‘;c;t dér Bis
fer, biein Bew Wirthidaften Semmel bafen; fibrigend.
fourde aber gu jerien Seiten. gewdhulidy von den Teibern
gebaten, und jede Wirthfdaft forgte filr fid)y . Glebant
wurden bomals Speltweizen, Roggen, Gerite, Hafer,
.’Bobnen, Srbfen, ,2mfen, Hirfe und Fenchelbirfe. . o

_ Man; hatre 23atb&uf¢r, nnd . der, Abt von ®t, @aum'
Eatom.cimc, in-bem 1000 Brode gebalen werden fonna
ten. Die Leibeigenen befamen Hoferbrod; nyr '»on‘bm
Avt Notfer in St. Gallen wird bemertt, baﬁ e zl)nm
_ audh Spelt teidben lieh. oL

Karl der Grofe wollte- einzn cdtgcmeima &'obmm ,
cmfixbren Gr: fegte feft, bag einen Denar (94 Rreugtr)
gelten folltent . | C
‘ 1Y ﬂBngenbrobe, pbeé 31; ? %. L

45 Eftoggcub:ohe . Dedgl. . o
_9p Gerftenbrode i beégl.

: ‘ﬂtan hatte grofie Brode (2aibe) und Hcix;ere {tauba
nn!e[, Qatbd)eu), und foIgenbc Sorten; e ey
1) Semmeln; Rarl veeorduete, dag jeder !IBtrtbfd)afa
ter Ceute haben foutc, b(e bas @emmdbgteu vers

B L R Y

g) brntgebahneB Brod ({flabb, %[abut), dus bem
4 mnr (ba: wan (emm& WBrehl -nakm) . gine. Ark Kus
t?m‘ (beurfd' %[a b%’tt, !dtdmfd') Placenta’y* enfftcmb.

"Yug” bem “Tegten Hamen. ik bev. beutf@e Ramen Plag

.d. PEETI |

-
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256 7 Biitandive Bilerei

mtﬂau‘bcn, der i mfd%cbmm @rgmben c(uen run-

. ben Ruchen bedeutet. - Lo :

-3) Pfannfudyen: (lagana, lngnnum), bic andy gefots
* tened Brod geheifen ju haben fdyeinen: Man madste
fie in Geftalt eines Ruim, fott r ¢ nud bcamb fie
mit:Oel. o i

8) Bregeln (brecitia, brncellum. bmbmlzum) mie

- unfere geftaltet und cbenfalld mit Dol (Fett) Heo
ftrichen. Man liebte fie fehr, und gab. fhaen ihyen
Ramen wabrfdyeinlidy vom havt véften am. Feuer.

Sdon unter den Geidnifdren Gdttern wurden an Fefts
tagenn befonbere Bafwerfe gebalfen, wobek fidy die: Priefter
nidht vergafen *5. Did dauerte audy nady Aninabhme dee
- dyriftlidhen Religion fort, und namentlidy hatte man Fas
ftenbregen, Ofterfladen; Brod in H3rnern ju Ghe
ven bes heiligen Martin, Chriftbrode, Shriftfivdgel,
- €hriftfolten, Gbrmm!e 3 Weihmadten;

Bid ns Jwilfte’ Sabrfmnbctt ‘blieb dad Brodbafen
. grdftentheild eine hiuslidye Arbeit der Weiber, indeffen

batten die EBormlimen !Safer, in den: srosen Stiadten wure
ben bald Brod und Semmel feit geboten, -and bort vers
tmten fidy die Bater aud) bald’ tn eine Junft.

- Das Weizenbrod wurde ﬁbltcber Sn mﬁftcm of

man oft bie Wodyentage Roggens (fcbmar;eS), bgg @onnﬂ
_ tagé‘ nmﬁes obet SIBet;mbwb

~ *) Die Wanbdaler verebeten anf ber Snfel Rigen bcu@ott @mw

" tenit, weldyen jdbufidy.nad) der Grnte ein et gefeiert wurde,

" gBabrend besfelben wiide uriter andern audy ein yrofer rums

" Per: KudRn. oon Semmelnredl uhd Meth gebalen,: binter

2. bem dee Priefter fich fiebend gany-vevbergen Foupte, pgd dem
%ou'c urief : fie foliten ja den Kudyen md;t l'(mm' mdyem
" fortfe whrde Theurimg ehtmml I S A 3

P
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in Oautfdlany, 252

- "‘.bie. Bilderbrode dauerten fort. Man hKatte fle
unter andern in Geftalt von Halben Monden und Keulen.

Semmeln wurden fehr grof gebalfern, und auffer ifs .
nen fudien, bie man Vokatia nannte. 9n den Hofen
fing die feine Baferei an. Man hatte ditnne Kudjen
(Plizel), bie man Oblaten nannte, und Torten. ,

-Auf berefdhaftlichent Hifen wurde jegt, bid ing viers
- gehmte Sahrhundert und fpdter, von. dey dienenden Unters
thanen gebalen, und bad Brod, weldesd bdie Herrfchaft
 nidt braudyte, verfauft.

~ Die Biler in ben Sthdtént bilveten fich mebe aus.
Sm Jabe 1300 burften fie in Mainy nidt Sonntagd
bafen, aufler 8 Tage vor und nady Safobi. Sn Bres
~ mien wurde 1303 verorduet, baf ein Bafer nicht ein
Brauer fein, und ein Brauer jum BVerfauf nidyt balen
follte. @8 ' fommen (1265) Banudfen vor, wo bdie
. Reute eined Orted gejwoungen waren §u bafen; 1269
Brodtaren; 1276 Datte Mugdburg eine: Bafordnung. S .
dlefer werden Semmeln, Roggenbrod, Brod von Gerfte:
und Roggen und jwei Arten Brezeln eewdhne. 1599 ers
Tieg Ghurfiirft Frievridy, Paljgraf am mbcm, eine. )

Man theilte die Biter tn Weif, (Qob) und Fefle
bater (Faftbifer, Scwargbifer); legtere bnrftgn ‘blo8
Roggenbrod baten, aber feine Gemmel. Sn Preufen’ .
wurde ber lluterfclmb gwifdhen beiden 1752 aufgehoben.
Die Gefellen fonnten u jeber Beit auétmeu ' .

I

- 3n Klofterneuburg (O. u. b, &) wurde ju bxem
Beit ein Pritgelbrod gebafen, das fo genaunt wurbe, weil
man_bdie Rinde nad) dem eriten Bafen abfd)lug, nmb e$
~ damn nody einmal in den Ofen {dhob. - - - ,

Seuchd Brobbattunde. , 17
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‘258> . Buftand:der Bilersi
. RadyBShmen lie§ Rinig Ladislaus, im-Sar 1087

~ einen Biter vom Eribifdhoff in Magdebueg, famme, feinem..

ﬂBerf;eug fommen.

Sest ift die Baferei in ?Dcutfd)[anb fo mmhd) ﬁberau
auf einer glmbcn @mfe, und man fangt l)m und mebcr
audy an, fiene @rﬁubungen, 3 3. Rmtmafd)meu, und

berbefferte %atofcn eingufithren. Das gewvbnltd)c Brod

wird von Roggenmebl gemadyt, das: feinere (Bemmelbrod,

Wete) von Weizenimehl. Snu den Gebirgdgegenden mifdt.

man dem NRoggenmehl: Hofers, @crftcm, @rb{em uub
Bohnenmehl bei.

Ayf dem-Lande wird bas fcbwat;z 9Brob faft ﬁbcrau
nod) in den groﬁcm S)auéba(tungen gebatm, und in der
Regel nur bas weifie -vom Bifer. gefauft. Jm Boigh
lanbe fuetet man den. Teig su Hanfe unb fhite ibhn. gum
Biler, der das Bafen beforgt. -

S den grogern Seeftadten wird viel. gmeba! fike
die Sdyiffe gebaten. - Eben fo in Holland, wo friber

befonders der Bwicbal vom Dorfe Wormer (Wormers

befdhuit) berithmt wav, das allein 200 Jwiebalbilfereien
hatte, die jabrlidy fir 200,000 fl. Hefe und PMildy braud-
ten, und nddyitdem der vom Dorfe Jisp, dad fibrlidy
fur mooof[ Hefe und Mildy berbraud)te Sn Amfterdam
wutbe em eigeue: Markt fiie Swtebaf gehaltenr. Man
" madyt dort den feinen Swicbal mit Weizens, den gerins
gen mit Roggenmehl. Der feeldnder’ Weigen wird fiie
" beffer gehalten, ald bder friedlandifdhe; bdev gromnger
ift vothlidh und dient beffer gu Stdrfmehl ald ju Brod;
ber vlbammer ift welf, aber fdjwammig, und daber wes
“niger gut jum Baler.

- Bu einiger Belehrung theilen wir hier die Brodforten
“mit, die in einigen Stadten tavifmifig gebafen werden.
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 RNitrnberg (1832) Korns (Hoggens) Brod mdy 8
Meen Raitung, Laibe ju 12, 6 und 3fr., im Gewide
8) 3%.-21 foth, b) 1 B. 264 Loth, c) 20} Lothy bair. Ges
widit. Weizenbrod 3u 12, 6, 3tr., im Gewidit o 2 F.
10 £oth, b) 1 &. 5%oth, c) 184 Loth; Laiblein um 6 Pfens
nige, 9f Coth. KreugerWetlein su 4 Loth. Swei Pfennigs
Wetlein. Mildys Wetlein. Kreugerfpiifein. — Romifches
Brod ju 6fr. und 3!:., fm Gewidit ¢ 25. 11 Qoth und

2131 Loth.

Kemypten (Mai 1822), Roggenbrobd, 3u 2!!'. 27 2oth;
gu 6fe., 24 .5 Wel{d)brod ju atr., 27 Loth; .ﬁalbwetﬁc
@rofdymmt 204 Loth.

Eaubsberg (bei zugsburg). @m Kreuzer-Semmel
6 Coth 1 Quint. Ein RKreugerstaibel 10 Loth; eln Jweis:
freuper-Raibel 20 Roth). @in Bweis und BVievPreuger-Lasbel
. bon Roggen 1 &, 1 Loth und 2 . 2 Loth.

Sunfprut. Strugen oder Tafelbrod von Munde
mehl und Semmelmehl gt 1 und 2fe.  Um 1ty wiegt
erfteres 2 Coth, legteres ‘2 Quint wmehr. © Paarlein vou
Semmelmehl 3u 1, 2 und 4 fe.5 wie legtered. Halbweizen
brod ju 2, 4 und Gfr., erftereé 7 Coth; Noggenbrod zu
3, 6, 9fr., erftered 10 Poth 2 Quint; {hwaryes Brod wm
3 und 6Ffr., erflered { B. 8 Loth.

Grberfeld. Sdwargbrod 7 £. Eine tinfad)e
Neihe Wete. Eine einfadye Reife Roteldyen,

®rdz Semmel ju 1fr., 1 Roth 3 Quent. Polluds
gebdt su 3fr, 4 Coth 3 Quent, Dbladgebdf 3 fr., 6 Loth
2% Quent. Munbdgebdt 1 fr., 33 Quent; weifed vder
‘Sdywungbrod 3fr., a Loth 3 Quent, (fhwargesd) Roggens
Jbrod der Laib gu 3fr., 8Qotb 1 Quent. '
‘ 7 b3
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260 ‘ Buftand der %&fgréi

Qaibad). Mundfemmel zu 1 fr., 2 Loth z Quent,
geringe 3 Loth 3 Quent. ‘1 Laib Weizenbrod .30 Loth ju
‘g fr., 1 Raib Scharfdizenteig 1 B. gﬁotb 3 Quent, 3u-18fr.

Dredden. QBetﬁ @tofd)enbrob 30 Coth, 6, 3 und
‘1 Pfennigbrod. Desdgleichen Semmel doppelt fo thener,
Hervenbrdd nody etwad theurer,

Prag. Mundfemmel mit uud ofme. Mildy 31 28
4 Coth 2 Duent und 2 Loth 1 Quent. Ordin, Semmel
3 foth 3 Quent. Audfdlag oder weifes Kornbrod,
3, 6 uud 12¥v., gu 6fr, 14 Poth 1 Quent. Roggenbrod
g4 3, 6, 12Fc., 3u 6fr. 1 ?oﬂ) 2 Quent,

Rady den ZDeutfcbIanb ‘benadybarten, fpiter mit de¢
~ @efittung befannt gewordenen Lindern, 3. B. nad) Uns
garn, Siebenbiirgen, Stlavonien, Polen, Rugland, fam
die Bafertunft aus Deutfdhland und wird in den gréfern
Stidten audy gans wie bei und betrieven; auf dem Lande
ift fie aber hin und. wieder nody im Buftande ber erften
‘Sindheit.

Um 3u jeigen mit wie viel Umft&nben und body wie
unvollfommen der Menjd) auf einer Stufe gevingerer Bils
bung (jum Theil audy nur wegen geiftig fittlicher Ents
wiirdigung durd) Adelds und PfafensDrul) feinen Jwet
evveidyt, ftehe bier nur die Avt und Weife, wie dad Brobds
bafen bei e Rufniafen in @Ia»’onien betvieben wird.
~ SNan hat dort Brod von Hirfe (Panicum miliaceum)
and von Maid; das legte ift gelblidh, fuﬁltd) , und wird
veshalb vom Landvolf fehr gern vergehrt; bag erfte, Proja
genannt, dbhnelt im Aenffern einer Maffe von dem Fleins
ften %Ietfcbrot @unf), der mit Boge[lum 5ufammeugu
flebt ift.

Die Miile baut fiy in der mcgel ber ﬁauer felbit.
@8 wird cin Hleiner Wafferfall aufgefudyt, woran ed in

12
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Slavonien md)t mange(t, unb ein -holer Baum ju einer
Rinne gegtmpurt Gin cinfached Geridit vertritt die Stelle
der RNadftube und bed iibrigen Millgebiaudes. Der Well-
baum ded ¢ Sdub im Durd;meffer baltenben, und wages
_vedyt liegenden TWaffervaded, fleht fenfrecdht in die Hibe, .
und tefigt an dem oberm Ende den beweglidhen Stein
(Raufer), an bem untern it bdad Wafferrad befeftigt,
worauf der Gtrom unmittelbar wirtt. Oben befindet ficy
Per Ruimpf, in welden das Getreide cingefchitttet wird.
Cin cinfadyed dyinefifhed Dach bedelt dad Gange. Der
‘Raufer brebt fidy mit grofier Schnelligleit auf dem vubens
ben Bodenftein. An ein BVeuteltud) ift gav nidht ju dens
fen.” Das Gletreide wird nur zexmalmt, und ber Bauer
fingt das QuafisMebl, weldes nach und nady gu einem
Lodye heraudgedrdngt wird, entweder in einen Saf, odber
- =i ein beliebiged hilzerned @efiag auf, gerade fo, wie ed
mit dem Salze gefchieht, weldhes man auf Heinen Hands
millfteinen ju malen pflegt. Dicfe Mafchinen werben Lof:-
felmitlen genannt, flavonifd) Kaschikara,
~ Sn die Mille pflegt der vugniatifcye Bauer stur gans
Tleine Pactifeln, gewdhnlidy § oder aud) nur ;% Megen
u tragen. Die Nothwendigleit gu maken tritt demnady
bei thm faft taglid) ein. Man begegnet dem belades
nen Bauern oft, ohne daf man e ihm im geringflen ans
fieht, weldied Gefdrift er vorhabe. Den jum NMalen bes
ftimmten BVoreatlh trdgt er bei fidy in Dder 6eumtafd;e,
und rennt damit pfeilfdnell in die Miile.

Su Slavonien gefdieht ed anders. Da bie Miilen
meiftentheild gemeinfdaftlidy find, fo hat ein jeded Haus
feine im Berhalinif ju der beim Miilban geleifteten Ars
beit, beftimmte Angahl Tage, an welden eg malen darf.
WUnd dasd heigt Red; Ordnung; worauf fehr ftrenge ges

.
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feben wird. Dieferwegen mug ein jeded Hand anf eins
mal {o viel malen, bdag fein Bedarf bid jum u&dmm
Red gebelt wird.

QJn Bejug auf l)mfuyafthd)e Miifen genivt ﬁd) fein
imenfd), und malt joviel ed x[)m beliebt.

Onftatt Sifen bebient man fidy in einigen Gegenden
gewdhulich gang abgeftreifter (abgefdhundener) Siegenbols
bilge, wovan nod) ber Kopf fammt Hoévnern und Bart
figurirt. ‘Wenn ber Bauer mit dem vollgefiiliten Balg.in
bie Miile, ode? vou da nad)y Haufe u Pferde fdlendert,
fo médte man glauben, er habe einen fetten Siegenbod
vor fich im Sattel; und 8 ift dody nidytd mebr und nidyts
‘weniger al8 ein Sal voll Kufuru; oder Mehl. — Bur
Grleiditerung ded Roffed huft mandier vorfidtige TWirth
ben Balg auf feinen eigenen Bufel auf, und wirft fidy
bamit anf ben Nitfen feines Klepverd; weldyer dann nas
- tihelidy Teidyter trigt. — Diefe Art Siite ift war fpafig, .
aber nidst fhlecht. Das Mebl halt fid) darin weit beffer,
alé in gevodhulidien Mehlfiten. /

Dasd Mehl ift endlich ju Haufe. Die Weiber madyen
fidy davilber her, veinigen e3 ein wenig von den grofen
_ Ditlfen, maden cinen Teig davausd, und flefen die platts
gebriiften Kolatfchen in die glithenden Kolen, Wabrend
~ ein paar Baterunfer it das Ding fertig; man ieht b
bevaus nund rveift 8 nody fo wie 8 feiff ift, in fo wviele
Gtiife ald e3 im Haufe Mdiuler gibt, die davauf Aus
foruch modyen onment. lUnd dad geht ben gangen Tag
fo wor fid.

Jm BVerhaufe wird gewshntidy nue auf blanter Groe,
ober doc) auf einem fehr niedern Herde gefodyt. Seltert
teifft wman einen Wivth an, der jum Bebhuf der Kiidye
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bas Holp tein:halte. . Man verfieht fidy dad Ding viel
lmbtet . mad;m. Man haut gewshulidy im. nddyften
%a!bc, baé betﬁt hundert Scyritte vor der @auétbut ¢is
ngn gan;en Baym ab, fd;leppt ibn bei ven Obren nady
baufe, unb. - gielt benfe[beu sgur Hausthite bevein, {o, vaf
-bag eine @ubg wmitten {m Hofe bleibt,  dag andeve aber
auf ben .ﬁmb 3u liegen tommt, wo e8 mit aller An-
firengung mcyrmr Mamners und WeibersLungen, wnd
n‘id)t felten’ mit groﬁen RNadythetl dex Strolys und Scins
beb:D&d;er, ober aud) ber nadmen @artmg&une Bmmcnb
ftitfweife abbmmt, $on Bett s Béit nadygefdhoben, und
dfe Hausthiive fann erft:daun: gugemadyt werden, wenn
“bes Stamm: gamz Tury gavorden ift. —
Su Ungasn wicd dbrigensd grdgtentheild TWeizenbrod .
gegeffenn, bas. bei, der. Gitte des dartigen Getveided auss
gegeichnet ift.
Gben fo in 6zebeubﬁrgen, wo man den moggen
nur b:t ‘mqnge[ unter Brod, gemol)nltd) aber 3u Branuts
wein nimmt. 3n ben Karpathen ‘hat man Haferfudyen,
“oft mit %aummebl »ermtfd)t Die Walladyen in Siebens
burgen, ungarn nnb in bet Wallachei geniefjen wenig
“Brod, fondern wmeift Fopfoite KIsfe von Maidmehl, die
in Baffer gefotten ober in ber Afdhe gebafen und mit eis
trem Swirnfaben i diline Scheiben gefdynitten werden.
- Sie find den‘gangen Lag fiber anf dein Tifd) des Wallas
“dien gu finberi, und werden falf, wo man fie in das
“IBaffer eintunft, n dem fié gefodt wurdem, oder -in
“Gauertrantbrithe, ober warm mit Mildy, Kaife, Swies
_beln, gefodsten Siilfenfridhten 1c. genoffen. Man madyt

folthe Ridfe: auty’ von Buchweigenmehl. Legtere heifen
Mamalaga.
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2. ﬁtau!rcidy. o ‘l'..j
m a[ten ®allier follen yon @wbeln ge[ebt uub etft

-

durdy die griedyifchen Golonien Ju ‘.!Rar]'etue ben @etmbeo .

bau lennen gelernt haben, Man aﬂ baé Getreive wie
in SRom gerdftet, nadydem ¢8 vorl)et enbas i ‘.'Baﬂ'er ges
weidit war, germalmte o8 fpiter pvifd)en ®temm unb
,'cnbltd) in banbmu[en. o

R Mtttelalter und big auf &tbmig XII erraud)te
man rund gefdmittencd Brod bei dem. Sd)maufen ftatt
- ber Tefler. Diefes war wabrfdeinlich. dew. nvcb jest in
 dexr zut!u fiblidyen tctsartngm é&rob abnhcb.
Spiiter bob fidy bie. ﬂiafem befonders burda bcc
. Bolleben ded Hofed und mebrere der feinern Gebife vers
breiteten. fidy von Frantreidy nady anbern Landern.

~ Die Franzofen find das Bolt, “bas verhiknifmaply

©am meiften Brod mr;el)rt. *paris ocrbraud)t : j&brlid;
206,000,000 5. Brod.” SRR

 Sn den gebirgigen @egenbm %ranfmd)é 63t man
“bad Brod mit Sufay vor Roggens ober” Maidmehl oder
Hiilfenfridyten; feit Kurgem bhat man audy axtgefaugm,
die bisher jum heil nod) wenig bead)teteu .ﬁartoﬁdu L
baven und dem Brod. 5u3ufe3en '

Sn den Gevennen Wwird_ bas Brod oud scfd):otcuem
Weigen gebafen; s ift gut aber etwad fdwer verdaulid.
udy hesridyt dort, bie fonderbare Gewobubheit, daf die
Wirthe den Géften. fletd den gangen Brotleid vorlegen,
und ibn wiegen wenit fie fortgehen.  MWas er dann aw
. Gewidt verloven bat, wird bejalt, f;gu foftete das

Plund 7—9 Soud. Usbrigens -lebt  bad Bolf dort meift
vort Kaftanien. . .
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Sn Dems I;Bl]mt Kheil der . mu&m w(rb Brod aué
ﬂugr Wifduug von- Roggens, Gerfens. und Erbfenmell
. gemadt. ' '

. Sn Qotl)rmgen batt mu auf bem Qanbe nody Jtud)m

':nntet der Afche. Mar vaume, foenti bas Seuer abges

" brarnt ift, bie %Ifd;e vom Heerde meg, ‘[egt “den Kudhen

"barauf, bebeft ihn’ mit Afdye und madt Feuer an, bus .

‘mtterbarten ‘wird, 68 man glaubt, dag der Kuden auss

'gebateu iﬂ Damit diefe ,m;d)en %arbc befomuen, fo
nmgibt man ﬂe, ciuen %(ugmbh! frifber ald man fle mit
~'§lfdy¢ ‘bebelt, mit einet Hellen %eaerffamme' ober man

"perbrennt anf denfelben eine SHandooll' Stroh, ehe man l

"bie warme Aidye barauf dett,

o 3 talie u. .

" Faft in-gang Stahen ift bag Brod fd)lcd;t, aber aud;
Rein fo alfgemeines mabrungsmttte[ al8 bei uns. Man
“etfet o8 burcb Reis; Pafta und Polenta, Uebrigens it
‘bag @etreide gut, ‘und war friber wegen feiner Weife
bevithmt.  Gophocles befang 155 Jahre vor' “ 9Heranbers
. Lode dad durdy’ meteec Gctmbc bcg[ulte .stalmt (Plis
‘niné XVI),

, " Rom und .‘Bemb(g habent indeffen gutes &'ob
& pird dort vou Denpfchen gebalen. - In Rom madyen

fle eine eigene Briiberfdaft aué umd baben eime. herrlide

Rivdye. SJhre Defen werdent snie talt, und viele arbeiten
Lag und Nadyt in -ber Jréftent Hize- fort, wodurdy fie ihe
Leben abf&mn undb ihred erlaugten Reichthums oft nue
Burge Beit genieffen.
' Sn Mailand ift bas Brod mei{t aud- Mais, . ober
oud ciner Mijdnng von Maiss, NRoggens und Weizenw
mebl, fdledit anfgsgaugens feft. und vouuig gefalzen. .
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SURIRS iJ?eapeI'imt"mkm“‘l!!e»ige-i'ti{ub‘ia'*ﬁ'ad thit Ganerteig
gubereitet wird (Hefe-fennt man widf#s; dds befte iftins
nen und aud) auffeu gan& nmﬁ (falt wie 9ebafener®' 1)
- JII C*Stathen n‘t baé %yob metftﬂbon @pelgmcb},
fiberaus metﬁ, aber ba eg feinen Cguermg erhalt 4, 000
fitgen, oft fe!bi} mberttdyem @e[dfmat, . Sm Snmpg ber
) ,‘.}n[e[ wird ed fd)led)t gebaten und ;ﬁ oft faum gemeﬁbar

4 @vamen und ‘Dortuga!
'

. Sn. Spamen mirb meift ﬁﬁcigenb:ob gegeﬁen, ub
,baéfelbe madyt mandyert Tag, nehit . giner Swiebel  pie
gange "Rahrung eines Spanierd .aus. - : Dad andalufifde
wird fitv dad weifefle und - Foftlichike ber Melt gebalten,
wad man dem fruchtbaren . Boden und ber fletd veinen
Ryft, qufchreidt. . I Mabdrid fat man. yier Gatpungen
" Brod; nimlid) 1) Pan Candidal, - augerorbentlidy weif,
-wolfchmefend, gewdhnlidy in Form Fleiner Ningel . oder
Hpiner ieretiger Hittchen; 9) Pan Fermes, nidit gan; fo
cfpiu’ aund gavt, . aber bocy Tofer. und wouig, 3)- geriys
brob fur bte &tmere @(an'c aué fd;mar;em ungebeuteb
gom- Meble.. . - ; ) CLnan e ¢
~Qn - Pertugal wirb meéﬁ Qﬁmgmbrob scgeﬁ'm, auf
bem Lande aud) mawbrob. - u

5. @I‘ng[ana

© Sn @ngtanb ift bad Weizenbrivd a!fgemem , und nur
felten wird anbdeved Getreibmehl beigemifdit.  Das- eng-
Yijche Weigenmehl ift febr fbdn, gbt<aber fein gut juo
Yommenhaltendes,  bakd: “fprdde und trofen werbentes
Brod (hat alfo il Stirtmehl uyd wenig Kieber), «
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Sn Yorffhive balt man !'Brob aud elmt MRifdyung
von Roggens und Weizenmehl, da man diefed fitr jefuns
ber halt, al3 bas aud blofem Weizenmehl. Der emslifche
Roggen ift ebenfalld fehr mild und gibs fchdnes Brod,

S Sdottland Hhat man nody Haferbrod ¢S. 146).
Ghebem wurbe biefed audy in England, und bis. auf die
neuern Seiten wenigftens nody hin und wieder in Rerd
.england gegeffen. :

Qet hat man in gang @ngtanb »vrnamlid; folgenbe
©orten Brod: Weifed Brod, aud TWeizenmehl obne
alle Kieie; Weizenbrod, dad etwad Kleie enthilt;
Hausbalenbrod, in dem dle Ricie ift; Rofinens
‘brod (Symnel); Semmel (Manchet); Rollenbrod
(Rollbread) - mit Mildy, uub %ran;brob (mit !Butter
und Eiern).

Die Biferet it befondberd in ben Seeftidten jur
Berforgung der Seefahrer bedeutend. An Brod und
Gdiffsgwicbal wird fabrlidy fur 80,(100--200,000 Pf. @t
auégefubrt

6. @d)meben unb Stormegen.v ‘

Da m biefen faltiiegenden Landern bie Oetreideernte
haufig mifrith, fo lebt man mehr vou thierifdien Spcifen
alé von Brod, und nimmt um den Mangel an Bred ju.
erfejen, oft feine Sufludyt gu Bauntrinden, :c: woriiber
fchon . 207 ‘gefprochen wurde. - Hugerdem: if dad ges
wihnlidye Brod aus Noggenmehl, da¢ in dinnen g~ Fuf
breiten, 3 Boll bifen, havten Kudien gebafen wivd (flehe
. 11§, « Dody bift man oudy weided Brod (Limps,
und wenn ed {iif ift Hrydhmpa), bad die %otm bes beulr
fchen Brobed. hat. :
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Sn Qcmt!anb wird das gewo!;nlid)e Brod aus 2 T4l

o @erfle und 3 Thl. Baumrinde oder Stroh gebafen.

3n Rorwegen hat man’aud) Fradbedd: gahy bdituue
Kuden aué ungefiuerter Hafers oder Gerftentleie, oder
audy aud Mehl, die auf Stein oder Eifenplatten gebaten
werden. Der Teig -wird sletd) Rubdeln in luumb;te Plats
-ten geftrett. '
Dec Anbau der RKartoffeln tft era in neuern auten
ausmem aeworbm.
‘7. Rugland |
“Rody im  fedhdzehnten SJahrhunbdert .!an;tte' man in
ben wmeiften Provingen Ruffands den Gebraud) bed Bros
-bed nicht. Gelbft jest {ft ed bei den RNomadenw und den
" unter ihmen lebenden Ruffen nidt gebrandlicy.
O bem eigentlidhen Rufland wird gom Volt meift

© " .SRoggenbrod, oft mit Jufaz vou Gerfre,. Hafer, Cidyeln,

Dirfe, Deltudyen (von Mobhu ‘ober’ .banf) gegeffen; in
ben .@auptﬂabteu Weizenbrod.

3n Smivethi, Mingrelien uad Kiftien dient
cine Hirfeart (Ghomi genannt) gu einem bdifen Brei-ges
Bodit ftatt Des Broded, ~abev im ndrdlidyer gelegenen
Ratache bedient man fidy mehr ded Maié und dev ges
wohnliden Hirfe. Die Offeten effen gewshnlih unge
fiiuerte$ Weizens ober Gerftenbrod, das fie wie die Jmis
sethier in Dev Hfdye balen. 'Médyftvem bdient ein Teig
von gefochter Hirfe ober von Rogges, der fid) mit Wef-
fern {dyneiden Kigt, warm oder Pfalt, flatt ded Brobes.
Bon Maig bat man audy ein unter der Afde halfgebates
gied Brod (in Riftien 20.). Die Ehaidalen effen ungefiuerte
Kuchen von Weigen» oder Gerfenmedl, und haben Kus

1

~
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cb'm von Quitten, Aepfeln, Gieru, Butter und 2&&({
senmedls ) -

8. @ttecbtnlanb.

%Iucb bie Griechen lebten anfongs von Gideln und
wilden BVaumfriidhten *), {pdter befonders von Gerite,
_bann_von Weizen, Aus lejterm wurbe dad gewlShnliche
fladye Brob gebafen, - das eigentlidy blod RKudien war;,
die Hermeren genoffen - noch immer Gerftenbrod. Sdon
ju Homerd Seiten bebienten fie fid) ded Weizenbrodes,

Das Brodbafen foll guerit in Arfadlen erfunden worden

fein. Frither af wman bdad Gefreive n Geftalt eines
Brefes, den man an der Sonne trofnete, und beim effen
-in Waffer weidite. Spdter verfdarrte man ifn in beife
Afche, und erhiclt eine Art Brod wéros owodirus ober
‘eyuou Gras gemtannt. Mt der Seit buf man in Oefen
und bi8 Brod ward aeros myiBavitos ober wevirve genant,
Die Gerfte wurde ehe man Brod bdaraud bafte benest,
bamit fie audwuds, und dann gedéret (alfo Maly).
Das gewshnlicye Brod beftand ausd Mebl, Sal; und Wafs
fer. Um ben Wolgefdymal 3y erhdhen mifdite man nady
~ Yvt der Kappabdocier Oel und Mildy darunter. Die Spars
taner batten einen Gott der die Subdereitung des Teiged
su Brodb uud Kudjen beforgte. Andere Nadyriditen nd
bereitd S. 7 mitgetheilt worben. Segt hat man in Athen
meift Brod aus Weigenmehl, dem oft audy Bohnen beiges
nmifdyt werben. E3 ift griefig; wenn es ﬁvbnenmeb[ ents
- halt audy: fcbmr und unfdmathaft.

Auf der Infel Nicaria wird fury vor jeder Mahls
seit fo viel Getreide, ald gerade néthig ift, gemalen,

i) ’Rad) Yelian die wmn und Urdjiver von Feigen, die Nﬂas
dier von CidyeM.
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und auf einewr fladjer Stein. gebaten.. I €8 gebalen,
fo vertheilt ed ber Hausdvater in gleidyen Theilen unter
feine Qeute. Cine Fraw, die ein fiugendes Kind bhat,
exhilt 2 Theile, unbd wenn ein Fremver zur Maleit
tommt, fo gibt thu jeder etwad vou feinem Theile (Paus
Tué Reifen im Orient.  &. 308). '

- 9. Kdvlel ’
Sn vielen Theilen der Thrfei feht die Viterfunft
" nody auf der mniedrigiten Stufe. Dodh wird in den
Houptftidten guted  Brod gebafen.  Nur nieit nidt ge
hovig ausgebalen, dba e nady dbem Gewidyt verfanft wird,
und . wenig gegangen, da die muhamedanifde NReligion
~ verbietet, den Teig aufgehen gu laffen. '
Das Malen gefchieht nody fehr haufig auf Handmiilen
und ift ein Gefchift der Weiber. Nachftehender Holyfeynict
ftelit eine foldye Miile dar.
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Sn Ronflantinopel hat man febhr wolfdhmelendes
Brod. Die fladyen, meift etwad jahen Brodiuden dienew
beim G{jen ald Teler, und werden, wenn vou ihnen abs
gegeffen ift, feloft versehre. Man unterfdyeidet vornams
lidy wei’ i’litgn Brod; Etmetdje, flade, faum gebafente
Kudyen, faft ohne Sauerteig, and KhagsErmel, weifer, .
melyr gegangen upd beﬁ’er gebafen.  Seder Bifer hat
wenigftens 8 Arbeiter, 2 fiir bie Mitle, 6 fiirs BVaken.
©ie arbeiten gany nat’t, Eneten nady dem Taft und ﬂngeu‘
cinen Cd)luﬁreum Die Oefen werden durch einen Ofen,
ber daruuter ift, geheizt und den gangen Tag in Glut”
erbalten. Man 3ilt in Ronftantinopel 180 Baksfess.

@ubmeﬂ[tdy vort Damastus beginnt die Ebene .ﬁau{
vau, weldg dufferft frudtbar ift, und bie Rornfd;euer'
ber Titefef genaunt wird. ' Das Mehl it vortveflich,
Man madyt daraus gwei Schishe lange und einen balben”
©dyul dife Brode, die fich ein ganged Jahr unverborben
erhalten. TBeil 8 trofen i, wirp ed beim Genuf in’
Baffer getaucht, und dadurd) woieder fo gut, ald wenn
8 frifdy gebafen wire. Reidhe und Avme jiehen e aliem
anbern Brode yor. JIn Damasdtus ift dasd Brod fehr
weif nnd mitunter felbit beffer als in Guropa. .

Sn Karamanien (Kleinafien) hat man Kudyent von
3 Fuf Durdhmeffer 1 big 1) Linie Dife, weldye im Aeufs
fern unfern Oblaten gleiyen, aber weidy find, baher man.
beim Cflen Gefligel und. Fleifdy. in e, wie in ein Stiie
Papier einwifeln fann.

Nach Belonsd Reife (Parid 1755) baben die Ranbds
Tente bef Hama in Sirien in ihren Hiufern Mitlen,
wovauf fie vad Getreide malen. Dann maden fle einen
feften eig: bavand, ben fie gany bdiinne auddelmen wnd
iit ber Sonnenhize bafens Oder fie maden aud), wie
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dfe alten rﬁmifd;eu Goldaten; einen Batitein, der an defs .

- benn Enden auf gwel ‘andere fber -ein Feuer gelegt i,
beiff, legen den Keig barauf und batén ihn auf diefe
et aud. n ben Stiidten’ hat man Balifen,

 Das Brod ivird immer nur von' einem Tag 3um ans
dern gebaten, unb fthleche gefhucrt.

_ Rorte fagt in feiner Neife nady ‘Dalafima (Halle
1754), baf er das Brod am verfdsicdenen Orten mit
© Odyfens und Kameelmift:-Feuerung babe bafen , gefehen,
nidyt fowol weil e8 an Holj febIt, fonbern mtl der tros
fene TMift wie Torf glimmt, und cine geringe Hize ndthig
ift: Sie bafen eigentlicy nuy Kuden, dber einer tupfers
‘nen eipgemauerten Platte. Diefe ift gewshnlidy {o grof
wie ein Teller und einen Daumen dit.  Mit Mift fah ev
in Nagareth, auf der Reife von Laodicea bis Aleppo und
nady Mefopotamien baten, mtt Holg und Kohlen gewdlhns
lidy in ben Stidten.

~ 9n Jerufalem gibt ed gutes %robwbas gewshns
“lidye bes Bolts ift aber ecine Art fd)led)ter Kudyen.

Anf dem Libanon mwird das Brod in jeber Haushals
. tung felbft gebafen, und dabei auf folgende Beife vers
fahren: TWenn der Teig fertig ift, fo nivmuet man ein
Stitt yon ber Grife - eines Upfelé ab, und fdylagt dis
" quf einem ebenen Steine mit der flachen $Hand_breit und
biiny, bann wird er nody swifdhen beiden Hianden gefdylas
* gen, und unter fortdauernden TWerfen und Drelen gang
‘diinne gemadyt.  Dié gefchyieht gewshnlidy am Feierabend,
und man Hort dann vor. den .f)&ufem ba; tattarttsc
@dﬂagm der 23robbaf¢nben. ' .

St ber Teig nun fo gu rundar, gang diinnen Ruo
'd;m geformt, fo gehtd ané Bafew. Die Oefen find vund,

.
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ungefir vou Beafhdhe, tm Durdymeffer 3 Sckuh, und
JAmmen wit fehr ungleidy vorfiehenden Steinen aufger-
fithet.. Man. evhizt fle durd) dad innen in dem vunbdey,
oben offenen Ofent brennendbe Feuer, nimmt dann, wenn.
die Steine gang dburdyglitht fiud, das Feuer fhnell heraus,
vefnigt -ben Boden von Afdye, und wirft die Kudyen Huys
tig um die innern Winde hevum, wo fle wegen ber Bers
vorflehenden Stefne hingen O6leiben. Was hevabfalle
ift genug gebafen, und an die ledige Stelle wird fogleidh
netter: Teig angeworfen. Did Brod it am erfien Tag
weid), fpiter wird ed hart, und beim Genuffe {prode und
trachend. Auf dbnlidie Art wird an vielen andern Orten
ber Tiirfei Brod gebalen, und folgenbér Holyfcnite fele
titvtifde Frauen vor, bie mit diefer Arbeit befdhiftigt finds .

YR B e
Leudys Brodballunde. 18
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278, Suftand der Bilerei

Die Araber, befonderd bie in der White wolinens,
bent, find durd) tl)rc Evt&ﬂsglett betannt. Biersehn Loth.
Nahrung geniigt ihuen fiir einen Tag, und in der RNegel
effen fie blod Kudyen voru Durra oder Korn, Linfen, Boly

_nen, Mildy, Butter, Kife und Kaffe vhne Jufer. Das
Brod von Durra giehen fie dem aus Weigen vor, bdas
ipnen gu leidyt ift. Sn dem Gtidten bift man jedody
audy Weizenbrod, aber in Geftalt vor weidien nidt anss
gebafenen RKudyen, gemﬁl)ulid) ohne @aucrteig.' Das
Durrabrod wird oft mit KLaueeldmildy, Del, ibuttct w0

burd;tmtet

: SDaé Korn mrmanbeln fie burdy Heine Handmiilen,
b.érm Laufer von Stein ift, in Mehl, oder veiben ed
blod auf einem etwad hobhlen Steine mit cincin/ andern,
~ ber ihnen (wie den Malern der Reibftein) jum Reibfteine
dient. Dasd agefeuchtete, in einen Teig vermanbdelte
Mebl wird aunf eirer fdon erwirmten Ciferplatte auss
" gedehnt, und iiber dbad Feuer in ein, in dem ‘Sand ges
fhavrtes Lody gc[egt, und mit heifer Afdhe bedeft. Man
nimme e dann viel frither beraus, ald bdaf vé den
Grad er Garheit erlangt hatte, den wir ihm geben. - Dies
fer Gebraud) befteht feit uralten Beiten in der Wiifte,
g und Brod unter der Afdie bafen,’’/ fagte f&)ou
“Hbraham u Sara.  Auf dem Eifenbledy (oft hat man
aud) einen irdenen tzopf), bas jum Brodbalen dient,
wird. and) Roggen und Gerfte gerdfet. Thiermift. dient
al8 Brennftoff. QIlIe zage wird auf dem x‘anbe ftlfd}
. gebaten. :

@emébnhd) find bte Brodfuden, (Hops) 33 Linien
bit und 8—9 S0l breit; theild mit,. theild ofjne @aum‘
- teig gebafen. Sie find fo weid) wie Teig. :
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_ fcl)r unreine mmbe.

. Gatic: natnen: fle eine Art grofer Brodfudhen von
ber Dite tines. Fingers, und 1 bid 2 Sehuh im Dyrchymefe
fees Gie gevfliiteln. ihn tein, wenn-er-nody gang heif ift,
wd -aué dert H{dye. genommen wird, giefen Olivend! dare
auf ‘uud fueter thn dasin” mit den Handen in einer hile
- geemen MMulbe, gleidy. cimem Teig. Dis_ift danu ein cugegr
ner Geridit Mandruca genanat. . . ... A

Die Bebuinen baten -dbad Brod auf mcmm Qttt,
nimlich, 1) auf . etner grofen glafirten Sdyiiffel upter ‘ber
- bad Feuer brewnt, und auf der fie die, dilnnen Jtud)m
oft. wmwenden 5. 2). mit. glihenden Kolen von Kamecls
obev. Rubmift, uuter welde fie; ben Leig legen. Das auf
bie erfte Art erhaltene Brod ift unfdymarhaft, dad quf
bie jweite Art evhaltene iit molfd)metcnb, I)at aber eme

o
.10 @gtpten.

Ebu a[tm @gtptet aeen nady serobot mber %et;m
uod) @,etfte ’ \’onbern bhra, aus ‘bem’ ﬁe baé .‘z}rob
.Gt[cﬁzs madmn *)._ %abr{d)emhd) mar bté unfet
mtger Dintel, der .aber jejt in @gxpten gang uabetannt
ift. @egenmarttg baut man in @gtptcn ‘.‘Bu;m, @erfte
(a[é Spferbefutter, nur lm ‘.‘Dhﬁma;l;s ;u &'ob), mus
Coabrfdeinticy exft feit der @roberung ber Qkaber), ‘.Wcué,
Hirfe, S)Eobrl)ttfe ober @otgbo (ber oberl)alb Lheben beu
; ﬂBetgcu erfc;t und ‘angy “anbermwiirts bis 'Brod fil's Vol
gibt), @rbfen, Hinfen, ?Bol;nm bas- germdhiliche” Fiecen
© ber Jtamee(e) unb tupmeu. E)toggen unb .@afer ﬁub u”

Cwtawnt” c o i
e R T T

"‘) ‘Gie tnefeten fen Teig mit den Sun’eu, den’ t[wu du 35Pfer-
arbmeu) mit- den: .bunbm. S

~

18".

,
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276 Suftand “der - Dilerei

i Dds gewdhnlie Brod ift eine Wrt Flaben, .daumenss

oit, vund, vor ber-Srige eined. Quartblattes, weidy, wes

nig gebafen unb daber:fhwer verdautidy:. In den Stadten

it 8 befler und oft- fehr gut. Man beftrent eé dort juw

" weilen mit Sdpvargtimntel und. hat .audy durdyfiodiine
Kudyen, die mit Sefamfanien iq’tmxt ftub uub bahm'dy
cinen Hafelnufge{dymat .exhalten. .

Vo Bangléb fagt in feiner” Befdyreibung von Egipten
¢1664) Bin wnd “wieber weede -audy Nitrum Ceine Mix
fihung von Kodyfal; und Folenfaurem RNatvon) june Brods
teig gethan;-er gehe dadurdy fehr’ auf, erbalte eine havte
%mbe, miiffe. aber gleidhy nach dem Balen gfcgcﬁm wers
bttt, da‘ed am anderni ' Tag fo 3«!) wie:Céder mrb

‘ 248 Biod wird haufig in @uppm unid Breie ges
broft und mit denm Fingern gegeffen;  oft aud) i Oel
. getaudht, Lo

. Yuf dem l‘anbc n:itb bas: @etmbe fiody haufig gwis -
fdhert Gteinen’ mmben. Dody bat mar audy Mitlen,
ble burd) ‘Dferbe bemegt merbm %llé Seummg bfeutf
umff getrofneter MifE. I vornebmm Jjaufem ‘reinigt’
man das Getreibe, ehe man 8 malt,” burd) Abwafdyen’
und slbmben 3mifd;en tcmmanb, fest audy mo( $u bem’
' %aﬁer, ‘momtt uian ben Teig anmadyt, etwad Mapix,
bet bem Brod emen hngcnebmen @efd)mat gibt. ‘

8([6 ‘die. gvangofm @gxptm bemt lnelten, [uﬁ'm fie.
auB bem voytigen  Weigen. ghen fo {chdues Brod bafen,
a($ bas ftaa;oﬁfdn, aber meift bam e men unanges
nemen Rebengefdymal, der von ber buvdy die Sonnmch
gu ftarf ausgedbdreten (gleichfam gebrannten) .biilfe bes_

. Qchns gmftabt. Diefe lapt fichy im Malen nidyt vein
ab(opbem und stbt bcm Brod den mcbcuaefdmal. Um

3
tl
]
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it Ggipten,” " 212

fie 3u entfernen, ke man dad ‘Getreftie nady. bem fdyon
&, 48 angegebenen Berfabren vor dem Malen in Waffer
weiden, fo bdbaf 100 ®. Weijen .8 &..Waffer etnzogen
und vou biefen dann wieder 3 &. Waffer abtrotnen. Nun
fonber'te fidy die Rleie gut ab. - Uebrigens. jeigte fidh der
egiptifdye MWeigen (eben weil er trofner iy ergibiger ald
ber frangdfijhe. 1000 Theife Weizen gaben . wie oben
eingeweicht jur Mile geliefert 1050 Theile;. der Miller
lieferte bavon 839 Theile Mehl und 191 Theile KNleie;
ber Diiter ausd den 839 Theilen Meb! 1094 -Theile Brod
‘(15 Stunden nady dem Bafen gewogen), alfo iber 90/
mehr ald and frangofifhem Feizen, vou dem g F. im
. beften Fall. nur g.ﬂsdmb gibt, . C

v Perfien,

Die ‘))erfer, eined der ausgebildetfon Bolfer aﬁm,
verftehen ein beffered und weifieres Brod ald - bie Tirten
$u baten. @8 ift beinahe durdygehends vou Weizen, und
nur felten mit Gerfte, Hirfe, Maid rc. vermifdyt. Sn
jeder Gtadt find TWaffers und Thievwriilen, und Bifer,
aber body hat. jebes Haushalten eine Handmiike und eis
uen Balofen. Diefer ift: ein thinernes, 2—3 Fuf im
Durdpnefier . haltended Gefif, dad anf & bid 3 in bdie
@rde gegraben wird, unb mit einem Defel ‘pe‘rfd)loﬁm'
werben faun. Man bift jeben Tag dad erforderliche
Brod und -hebt feined. anf den folgenden . auf, Dasd.
PMebl wird geflebt, ju einem Keig gemadyt, wnd ohne:
Sanerteig eine Jeit fleben gelaffern, in flade, §—1 Iolk.

 bite Ruchen geformt, und biefe wie -auf bem Libanon
und in Achara (Armenien) ,gebann (S. 273). Ctate
$Holy gebraudit man .ﬁudm von ‘.th mtb Stroby om
Straudywert. o T ‘
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278 . . 'auﬁantp ber Balerei

Uebrigens nibren die Perfer {id) befonderd von RNeis
“anb beveiten febr wolfcymetende BVafwerte. Das Getreide
" wird gewogen uud md)t gemeffen; eben fo alte Fliife
~ figteiten.

Die Biler: haben Dbdiefelben Oefen, wie - die Pris
patlente und miiffen daber meift den gangen Tag balen,
obgleich ihre Sefen in ber Regel etwas groger find. - Sn
5 Minuten ift der Ofen gehdrig evbizt, in § Stunbde das
Brod gehorig gebafen und fillt von der Mauer ab. In
Sspaban hat man auch gemauerte Bafofen, deren Boden
. mit Heinen Riefelfteinen bedeft ift.  Man benust fie wie
bie obigen, aber ber Teig wirtd nidit an die Wanve ges
Blebt, fondern auf bdie Steine. gelegt, batt aber nidyt fo
gletd) unbd fo gut aus.

Bu Mofful bat man audy Brod das fo diinn wie
. Dblaten ift, und anf sroﬁen Supferplatten gcba!cu wu-b,

“die man mit Straudywert heizt.

12. &lrmenten.

Sn Achara, - ber Hauptitadt von .R(cmarnunfm find
.bic Oefenr, in -denen Brod gebafen wird, grofe irdene
dpfe oder Kufen, :nady At derjenigen, in dewen maw
in Franfreich Lauge  fiedet (cuviers de terre).  Sie wers
o ven gur HAlfte in die Grde eingegraben und haben Oeffs
nungen amr Boden, Ningsum in. der Erde ift eite Ho~
fung. Tie-Kufe . wird faft gany in die Quere Hingelegt,
‘unb durdy das am Boben -eingelegte Holy oder RKolens
fener bald ftarf und auf allen Seiten erwdvmt. Der
Biafer madst ‘ausd dent Teig Cleine Kudjen, Tegt diefe auf
eine gewsibte Flechte, die er von {nmen mit der Hand'
bhilt, und bringt fle auf diefe Art au bie innere Wand-
der Rufe, wo fie hingen bleiben und bald  ausbdaken’
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ABifrend ber Bller einen andern Kuchen befefligt, famu
er bent erften wieber berausnebmen, und bat fo {mmer
einew in feiner gewdlbten Baffufe hingen. Beim Hevs
ausnehmen hat e> eine Gabel in der linfen Hand, fidt
mit diefer im Kudren, und madit mit einem Streichmeffer,
008 -er in ber vediten Hand hilt, den KLuchen los.

Dis Brodb wird gern warm mit Weinmoft gegefferr.

_ Die Biter Mntien feinen langen Bart tragen, ba
{hn bad Fener verfengt (Panlus Reifen im brient 1V. 4.
16 41),
13, Abiffinien, .

NMen Reifenden jufolge, wird in Abiffinien ein vors
treffliches Brod aus Weizen gebalen, und von den Bors
nefymen ‘ gegeffen. Gevingere haben Brod aus m?ol)r-
birfe, Meizen und Gerfte, die geddrrt, gemalen und u
einem Teig getneret wirb. Aus den Samen ciner Grass
art (Tef ™, wird Brod gebafest, und von Armen und
Reichen gtfd;a;t Man l)at Miilen; Bornehmere lafs
fen - aber bas Teffmebl in fhven Hinfern nody einmal
veinigen und fidyten. Der Teig wird in einem grofen irs
benen @efdp angerithrt, in eine tépferne Pfanne gelegt,
und in bie Nihe bes Feuerd gefellt, damit ev géhrt unbd
fauerlidy gu werden anfingt.” Dann wevden 2 Fuf breite,
runde Kudjen daraud geformt, und gebaten. Das erhals
tenne Brod ift Sdjerig, weidy und hat einen fiuerlichen
Gefdymatl.  Aus der Pflange Tocussa bift man ebenfalls
DBrod, bas aber fdhlecht it. Man legt die Brodfuchen
um bie gange Tafel, und balt fie ale Tage.

#) Poa abyssinia, abiffinifdes Rispengras, trést‘viel Peine
© Samen, bie guted Tebt geden. ,
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280 fsuﬁanb ver. Bilerei
Sn Darfiie (cinem ebenfalls: oberhald Egipten lies

genben Cande, hat man eine Art Brod aus Dofn (Peinem

Hirfe, Holcup Dochma). Diefed bereiten bie Weiber ins
dem fie den Samen grobd erftoffen, in Glvung bringen,
und ju einer Art Kudyen ober Paftete formen, bder mit
einem Defel von bemfelben Teig gedeft, und bann gebas
fen wird. Diefe Kudben find aufferordentlich diinn und
tounen lange aufbewabrt werden. Man genieft fie mit
Waffer oder mit der Brithe ded Krautes Covel. Der
Dofn wird audy roh mit Waffer befeuchtet, oder mit
Mildy oder Fleifdhbrithe gefodyt ald Polenta geﬁoﬁ'm.
Andy hat man Weigen, Bohnen, die aber von den unfris
gen verfchieden find und von ben Frauen ald Schmut ges
tragen werben, Bamea (ein nady Bifam. riedyendes Kory,
bag mit Fleifch gefodyt gefund und wolihmetend ifh),

Rinfen (Avis), welfdhe Bohnen, Melodia (ein Somen

bct durdyd Kochen einen ﬂelmgeu Saft gibt.y

TR ucbnges Q!fri!a. a

eabara. :‘m biefen fanbmd)m @egcubm l)mﬁbt
maﬂtgtett, und’ die Cinwobner effen Cein %rop. Die
Hauptnahrung it Kameelmildy, in ber die Mauren bei

" ben Gummiwaldern Gummi auf[g'a‘fgn, nichtbem getrotnes

ted Fleijd. Gin Brei aus Gerfienmebl wird auf folgende
Urt guredt gemacht. Man fdyiittet dad Mehl in ein hils
gerned Ocfif mit Wagfer, vihrt e6 um und wirft dbann
slul)cnb gemadyte Riefelftiite binein, um eé jum Sieden
g bringen. Der entftelende Brei mrb mit den Hiandben
getnetct, und ungefant verfdhlungen. |

Fes., Die Cimvohner effen svzeb[ von' S.I)taic, bas
mit Oel 3ub¢mtet wird; bdie Bornehmern aud; Weigens
brod.
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in Afvifa, "~ = LY 1
< MRevocco. In bicfem Lanb wiIAR fehr guter
Weizen, deffen Mebl ber feinfen Gritze gleidht, und weid
g3 felued Brod ¢ibt. Die. Hrmen: dafen Gevftenbrobd,
0. e8 wolfeifer ift.. Ubends werden vorziglicy Kisfe vou
Weizenmehl (Kustud) -gegefjen;, die in Dampf  gefode
find. Die Avaber effen befonders - - @erftenbrod , -bas in
trdenen Sdhilfein- vofe Planntudyes. gebafen wivd.

Higier. Die Neichen haben gutgebalened feinted
Brod, bie drmeven und befonders bdie Landleite effen
Pbendd ‘cinen RKudyen aud jetrieheném Mebl, das mit
Waffer ober MMifch angelnetet, und mit el ober Buttes
gebalent wird, Diefs Kudien wevben blod warm gcmﬁ'cu
#ud wicgent nie fiber cin hakbed Pfund.

Lripoli. DHier wird wenig Brod-und gnﬁﬂtcamm

“ein Keig- von getrotuetem SerfRemmelt (Gagu)u) gmoﬁ‘m,

der in Oel liegt. .
Sn Rubien bat man Brob aac zcl)utra Ceinte Wre.

Hivie). Man madyt das. Mebl mit Wagfer (obue &dR)

an, tnetet ¢8, und balt e8 auf einer erhiztest ditunep e
fernen Platte. . In 10 Minuten ift dasd Malen, . Lnetent

. uud Balen pollendet, \

Sentegal. - Die ‘notaitglidmc Rabhrung ber mé«

Defiebt in. Hivfe, der enthitffet, anf eiem flachen "Steine

gexvieben, - und dirdy ein-Sieb gefchlagen wird, um . dié
Rleie und Grige; abjufondern. Man madyt einens (fHagEs
gen) Teig davausd, bringt ibm in einem grofen ivdenest

“ ober tupfernem Gefdyive fibers Feuer, vithet aber befins

Big um, damit er nidyt ju Brod wivd. : Durdy das bes
ftandige Mmrihren entfiehen RKUsfe, ble beim Berfpeifers
mit heifer Brithe angefeudtet werden, uud dadurdy aufs
geben. MMan mennt bem Teig Kuétus, und behauptet,
baf er erfrifdre. u:Btigmé m er leicht, fcbt nifrend,

\
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282 - Buftawd ver Biilerei
gut. mrbaulub, nnd madst bie Neger dit mrd frifdy. !!uf.
fesdem bat man and) Hirfen-Brige. -

An ber Goldtifie Haben bie Neger vou dén Qns[ﬁm
pern Maisbrod bafen geletnt; effen- aber gmél)uudp
Rufe Oviige anud Mais und- Hirfe. o

. ABox -der Antunft - ber !Dortugicfcn follen bie mcgct
bm von Wurzeln, Vam und BVataten gelebt baben, wnd
pieim Snnern and) mt uod) bas .\)trfcnbrob md)l vers
tragen tSunen. - .

Die Dahameyer babm Bvob und. difen Brei aud

" fRais ober Hirfe, und effen evfieves gc(&um und unges
filtert: Sie mahen ondy ein !eidmé;mmcé'unb jartes
gegorned Brod, aud Calavanses *), be vorlm von ihren
: .bﬁlfm befreit werden. ‘
i s Dber-Senegambien eﬁm bic bortigm slrabcr
!Brob von Hirfens, feltener von Weizens ober Gevflens
-medl. . Haufiger nody vew Reid.  Daé Getveibe wird in
GedliSlen anfoewabrt:  Sie haberi tragbave Miilen und

i 'mbanbf ebe, faffen bas Mehl ohne Sauerteig ghren, balen

o8 unter. ber Ajdie und effert ¢ gang heip,

Sn Niederguinea ift man bdad Mae? dey bcb
pelmr (Elais Guineensis) und bie ‘%mﬂ;t der Gongopalme
. gevdftet und rob, fo wie Pifang. Manioe ift von den Pors

thgiefen aus Amerita eingefilbrt, nnd dient 3u Brod. G
wird zu Laengo am meiften,. und nhdyft ihm die Groeidyet
gsbaut, bdie gebratém ober ju Teig . gefoffen Begeffen
" witd. Yebrigens . gibt 3 eine Meinge Friidyte und Sas
wen, befonders aber Hirfe und bie Getveivart Luno, mit
eifenfarbenewr, dem Senf dhniidyen, tifrenden Sanens
t&wem, bie ein weiged, fd;maﬂ)afm ’ gefun‘beé Brod

i) “Bielleidyt solobaﬁ‘en, groﬂfrud)tugcr snrmbaum (Crelcentia
W ‘G‘Jiete)
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gebent, basg bem von QBeigen midt.. nadvﬁcbt.x Weizen. gen
beifit nidyt, ba ¢r 6 Fuf und Hiher wixd, aber fein Korm
tragt. TMaid wird viel gebaut,. aber nidt geacbtet :unp
ben Sehweinen segcben. Budyweizen gebaut Reid mdx '
geachtet.

- Didlfenfriidyte, @ctmbe, %ud)m;;cn ’ matc mrbn
guerft in einem ausgeholten Baumftamm, der alé Movfer
bient, gerftoffen, und damn auf einem Reibitein jerrieben,
"Dis gefdyieht von den Weibern unbd ift-fehr mhfam. Die
Mantocwurzel wird uerft mit eivem Mefler. gefdratt;
bann audgepreft, bdurd %eun, auf Eifens oder snpfm ,
platten ober fadyen Gtemen erhist, und danu gerfloffen.

Budyweizen und ‘smaxs wird ju Suppe (Brei) oct,odyt,
bie aber in 3 Tagen fauerlih wird. Man Metet audy
Qeig baraud, bilvet Kudyen (Nbolo genaring), uyd lift
diefe auf eifernem RNofte braten. Sie erhalten cime Rinde
- auf beiben Seiten, find fdymathaft und gut gu verdauen;

Die Raffern leben yon Mohw-Hirfe (Holous sorgum)
ober Hirfedrei; die MWeiber jermalmen ben erftewn. jwis .
. fdyen gwet Gteinplatten, und fochen das Mebl gu einene
" Brel. Sw. Fall der-Noth ober auf Reifen efjen . fie dag

volje Meht, oder im Waffer ecingeweidpten Hirfe - ¢

Am Lagao bafen fle aus Pombe . Ceinem Samen)
Brod; -indem fle diefen ju einem Teig- Rampfen und fnes
ten, in flace Brode formen, banm in Pifong oder.andere
Blitter wileln, in eine. Erdhslung bringen, und Fener
Rariiber -anyinden. Dev TLeig erhilt eine febr harte
RNinde, und wird iemlidh fdymathaft. Sie balen .audy
ané einer Yet Palme in befoubtrs ba;u einguiateteu .
* Defen Brod. .
¢ uf tem Kap. der gutm .boffuung wnrbeu m
fangs alle europiijhen Getreidearten, {piter aber vous
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shalich; BWeizen angedant. - :Das Bred:mus legterm ift gut.
Dic antlenite im Sunern’ bedienen fidy oft der dort hius

- figen Nefter der groges Ameifen ftatt der Batdfen, nady

dim fle fle gereinigt haben. = Sie find 2--4'Fng hod),
fet von @Erde gemadht, unb an f d fctyon vor der Geftalt
ums ?Batofms. o . Vo .

15. Oiftindien,

< . DRan findet in Indien Neis, Weizenr, Roggen, Gerfle,
Maid, verfdhiedene Avten Hirfe, Sorgofamen, Durra,

" Hafer, verfdiiedene Arten Erbdfen, Bolmen, Linfen, Iiten,

PYamé, Bataten, Fronilffe rc.- Weizen wird in dem - fiidlis

- chent Theile blod fily- bi¢ Qurop&ev gcbm, uub voR den

Hindus nitht gegeffen. -

. Keverou find thine, runde, fdmarat, bcm Swiebels
famen &hnliche Korner, aus deren Meh! ein fefter ges
fmatiofer Telg (in Form eined holldnd. Kifed) gemadyt,
und mit Ingwerwaffer gegeffen ‘wird. Er iRt duferft
wdbrend, aber fhwer verdanlidy. Eine Malzeit davon ift
Winveichend, bie grépten Anftrengungen 24 Stunden auds
jubalten, dedhalb- giehen ibhn al!e, mld)e fd)meu Slrbettm
I)aben, bem Reid vor.

~Solam, it eie @rbfcn&bnlid)e Ftudet, worausd

f:ifd) cin giemtidy fhymathaftes Brod gemadyt wird. .

CGollon Ceine Art grofer mem), bunt getod;t
Ddfen und Pferden i Nahrung.. .
- Satvital ift eine den Rartoffeln- s[etdnnbc %rud;t,
beranr Rirner wie Pfeffer fdimeten.
. Das _Bambusrohr - teige. mehlige Krmer, woraus
Brei und BVrod gemadit wird. Diefe Ernte bleibt denen

gewif, die Peine andeve ju hoffen ihaben, da dad BVams

budeobe in ben Walbern dufferft baufig wadR.
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) :Das Korn von Nagpour und Gadjémive enthilp
dngerft viel Kieber und. nur wrenby Kleie; daher. 28 andy
yon. ben Hindud Gujon bouud -b. i fehr ailreubes
Korn) genannt wird, &8 it 12-—14.308 bodh, Fat feing
weife. Stengel, brei- Blitter in gleiher Eatfesnang uag
ben ©tengel, unbd trigt eine birtige Aehve amit -50uw
55 Kornern. thetc fnb faft burd)f d)tug und anferors
bcntlld) weif. @6 veift binmen- ‘2 Mohat.

. Die Hindus -effen in :der Regel. bind .im Wafe® geo

!nd)ten Reid .ober Getreide,. und im Jnsern ded. Londed -

* fewnt man bag Brod. gar nidt. . Die Mifjiondre febeni
dort faft blod von Reid ober Fridhten, und mifen;. weym
~ fie in bie Seefidte fommen, vorfidhtiy feyn, da eint Bifs
- fen Brod. ober Fleifdy itmen gleidh - etne UnverbautidhPeit:
gusichen: famn, - Andy Cuvopdevinnen' fehen bitfig: bemw:
Reid dem Brobe vor.  Uebrigend wirh tn den griferven.
Hauptftadten firr die Curopder aunf europdifde Weife. gev:
baten. ' Statt der DHefe nimmt man den Saft aud ben’
Blittenfnodpey der Kofusbiume, weun er 6—7 Stunden.
geftanden hat, obhnte Sufa; von MWaffer. Daé Vr'od geds
beffex: und wird feiditer uud wolfdymetender ald bad mit
Sanerteig gemadhte. Aud) der damit gemad;te Miﬂ%‘
jwiebal ift dtdevand gut. :

Die gewshuliche. RNahrung . ber marattm ﬁab@udmt
(Baifn) von groben Mehl, die auf eifernen Platten: geo't
bafen werden. Mit diefen effen fie gewshnlich Dal (vegs s
fdyiebeme Rrten Erbfen) ober eine S)mdnms von Grbfcu-
mb( und. t‘aurer s.m:w;. : T PV I S

o P
| a6 @ b ina ‘ .

m Ghinefen haben feine Brats ober 8aufm, und

b&mpfeu ijre. Brode blos. Sie bereiten aus Weipenmedd>
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286 : Juftant der Baterei

Ra¢iste Tunde Brobe die an heigen Dinmfen gebalen wets

vens. ‘Sie-flud leidit wnb weif, . aber nie binldnglidy ge

Boten:: Die Europier vuften fie ju Defing nody einige

Breit:anf Kolen legeny rum: fie ihrem Gaumen fdymathafter

© yw maden. 3u Sapan !)at mau awd) gtﬁugef&rbtc mu
dnn v ﬂmémel)l. R S

17. lecpt!a. ‘

+ S gangen uﬂrbudwu Ymerila wird die. $&ter¢i auf
mﬁfm it betriebon, und ‘in bew durdy veine Freis
beit begliften veveinigten: Staaten bhin unb wicber
uuglacb pofifommner-dal® bei und. ' -

- Die freien Jndtanvr nilven fidy theild von %tctfd;,
suus v Beeeew und Whtrgeln, feltened. von Brod, das
_ fie aus Gafave, - DMais ‘oder andern Getreidearten baten.

Haufig mifdyen fie demfelben Honiggras, Mtifdioben, Mes.
fonen, Sﬁtﬁi{fc,@tbptﬂa;im, RKavtoffeln, Kaftanien u. dgl,
beis ja -bie an ten Quellen ded Miffouri bereiten felbft
aus: wilden Beeren ein fdmathaftes, uber wenig nibe
reudbed: Rrod. Suweilen effen fie and) ‘Eidyeln, nachdem
fie: dmu curd; 2lu§tod7eu mit SIBaﬂ'e: baé .\'perbc Imwuu
baé Maidbrod der @mgebomen am Mxﬁ"tff‘m ift
meift nov ungegornet Teig, ber lu. Maidblatter gewilelt
unb umtey Jmﬁct Afche gar. gclod;c, obel' aud; in Keflefn
,mmt wird, ,

Smutlu it mdy an beu fdyﬁ;barﬂm ‘mebligen
gtﬁd)tm und Getreidarteit. Dad Hauptnaheuugsmittel i
bie Bananasdfrudit, aud der man audy, wenn fle uns
reif ift, ein guted Mehl madyt. Ané der Gaflave werben
nafhafte Rueyest;- in: Geftalt fadyer. Seheiven gebalen,
ass. bew MMaid ungefarerte Kuchen... Weizen baut mas
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- in Ymerifa, - 961
hihftens § fo viel ald Mais; Roggen and Ferfie nur
© ip.ben bodyftew Gebirgdedenen. Die Kavtofeln erreidan
anf ber Bergebene vou Santa Fe oft einer Durdymelfer
von 12, 3ol und Haben einen vortvefflichen Gefchmaty
man hat aud) fiage .MNeis wird .wenig gebaut. . Vgnas
men, Batatert . und. Gacomite (Sigride) benfigt wan Hine
und. wiever anf Wehl. Ebhen fo-die. Dla (Oxalis tubéross),
die aber nuv in den Filtern Gegenden gebeife. -~ . - i

Die Ottonfen fn: Surinamw vermifdien eine Ayt wols
riedyenben Thon mit ciner mehligen Feudit, und: madyen:
feine BVriddyen baraus, bic ﬁc auem ober mit : uwromu
fett effen. :

'Brafilien; i& c(mtfalu ﬁlm'aac rcid; an mewgm
- Frichtenr und Wurgeln, weldse. gum Theil wody gany uns *
befannt find. Das. Hanptnabruugdmittel ft dev 'thtf‘o!’
ober die Gaffave, 'deren Mehl fatt Brod dient.  Das
feinfte hmelt Vews Gago und feift Tapiocea, bas gribere:
© Farino.dé¢ pao. Rorns und ﬂBci;mb:ob findet ntai’ nue:
‘bei-den Reidpert.

18._21uftra[uu.

Auf den Jufein diefed Welttheild, weldye ein toary
med Riima haben, gedeihen alle Siidfridyte, und die Eins
wobuer [eben wun Ddiefen, uud find mit unfmu &obe‘
faft gang unbefannt. :

Auf News Holland : mangelt bicfc und b(oo i ter
cnglnfdycm Golonie 3u Sydnei, BotanisBai 1¢. findet man
europaifhe Getreidarten. und europdifches Brod, -

Die Kifenbewohuer von NeusHolland nihren fich
pon einter der bed Farvenfrauted dhnliden MWurzel, welde
fie tOften, gwifdien Steinen erquetichen, und mit Fifden
vermifdhen, bie nidyt felten in Fanlnig dibevgegangen find.
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288 | Suftand der Blerei

< Snf-ben:hefl-Ehriftinfeln findet man Yams, P
g 2.5 bie. @impolpter effen :eine - fange,. nabrhafte,
wolfdimefende Wurzel, nadydbent fie biefelbe vorher gerds
fet - hnbesn . Audy - balzu fle:eine -Avt Puddings, bdeven
Telg aud Pifang uub %Irmmutacm, die Fitlle. aud Gox
qydemm und Bligtern: befteht, nud effen: die Frudyt .bes
cphaven Hidiscus (Hibies. .escul) " mit. gvﬁmn %ergmb(&b
tern gedampft.. - . - o s
-Sn ReusGaledbonien hat man bcu &obbauu,
/m&,&ﬁc onfferdem die geediteten, fmoligen Wiireln von
Hypoxis #nd Dolichos tubesosus: ¥)..: (fuoflige Fafeln,
bie Wurzeln afhmeln ben Batataten, und die der Erfiern
follen cinen angenehimen efdmat haber.): .

- Yuf den Rorfoll s Infels’ effen bie Qinml)ner bie gcn
fpd)t& Burgel bes Polypoduim medallare F,

Auf Reus Seeland bat man efbared !(ron (Armn
esoplentus) uud Bataten, smieﬁt aber andy bie Wurgeln
mefivever  Favenfrauter, befonderd wvon. Acrestichum far-.
catum L.  Aud einer andern wird durdy Riften und
Quetfdien jwifdyen Steinen ein gcmeﬁbaret Saft gegogen,
fnd fie getﬁtet gtgeffm. @se fd)ten fdbﬁ ben Qutopaeru
fopmallgfe. - :

Unf i)lnlabim ba;(tet mm eine sm S)ubbmg aus
bm%m won Karpourseln: upd  Brodfrudyt, der lmnal)t
wie eine fiife alepfeltorte fymett.

‘) Nudy anbere Urten. bltf“ 'Mame mrbeu gcgen’eu, auf !l)tar-
dinit- die D. altissimus,” weldie  nadrbafte Bohnen tvdgt;
auf Samaifa die Samen von D. cosiformis: in @mma D,
‘lablab, ber angenehm {dmeten foll; in ébma die smdm

"AOM D nnensn ‘ s
B

e . ’ - .
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Swolftcr thfd)mtt

lSon den Gerathidhaften nnd der @mrtd)tunq'
emc; Bakerei.

A w[gememe @Emnd)tung
C‘fiue Balerei folite fletd an einem et fein, wo remeé '
SWaffer.in ber Nahe £, und entfernt vor Stillen, Mifts:
ftatten .oder andern %ad;barfdyafteu; bie itble Geriiche
verbreiten,

Audy ift e gut, ‘oenn ﬁ: gegert Smtttag liegt, ba -

auf ber Nordfeite . die falten Winde zuweilen RNadytheil .

bringen. Beim: Einteigen genitgen 10—12° Warme in
‘ber Bafftube, betm Gehen find 18—20° utvdaglich. P

Die Bafjtube foll bell; hod) und gerdumig fein. Gut -
t ed, fie von Beit 3u et (befonberd vov dem Kneten)
gu lLiften, theils damit. Peine fdlechte Cuft auf den Keig
wirft, theild bdamit bie Lunge der Hrbeiter in der vers
" borbenen Cuft nidht nod) mebr angegriffen wird. . BVeq
bem Aufgehen ded Teiged barf aber Peine Bugluft fein.

Kann man in- dber Bafftube laufended Waffer Haben,
3 B. mittelft eines arter fd;cu ﬁruuneué, fo ;ﬁ e um fo
'uﬁ“ o .
. Dex Rmttwg mrb mcu bas %nnfkt gﬂtelu Gim
ﬂBmter aber mehr:gegon ben Ofend, damit ber Urbeiter

Leudy$ Brodbatlunde, 19
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‘ 291‘)( : Allgemeine Sinridhtung.

hinldnglicdy fieht. Sn manchen Bafeveien fteht er fber
- dem Bafofen, woburd) er ftetd in fehr warmen Juftande
it. Bunadft an ibm ift dber Tifdy jum Wiegen, und
neben diefem, oder gegeniiber der Fovmtifdy.

Der Batofen tann jur Seite, oder audi ienfcigé ber
gunadyft anftehenden MWand fein, die dann eine Oeffnung
bat, burd) weldhe man die Brode bringt.

Gr bm'f nidt gegen eine Thitve mﬁnbm, da bder
Sug ber falten Luft banu gegen il)n ginse, und ihn ers
taften wﬁtbe. :

2. R[eihen Gerathfdaften.

"Qrogfdarre. Kraze (Gratoir). Giferned Werks
jeug, um die Geitenwinde deé Baftroged vom Teig u

. befreien, entweber [dnglid) s vierefig,

" wie nebiger Holifdhmitt- jeigt, wenn

m ber Baftrog vierefig, oder unten abs

' gerundet, wenn ev gewsibt ift. _

St:i gmeffer (Coupe-Pate). @in gewdhuliched nidyt
fdyarfes Meffer, um bie Scharre, Kvaze ober bm Baltrog
voit Teig gu befreten.

Wafferteffel ober 8Iafe von verjinntem Bled)
jum Wirmen ded Waffers. Am beflen ift e8, wenn man
durdy eine Nohre dad Waffer nady ihm leiten tann, und
er felbft eine Néhre mit Habn an feinem Boden bat, um
bas8 wayme Waffer ablaffen ju Eénnen.

"Su einen Baltrog von 8—9 Fuf Linge obér i
200 ®. Teig bebarf man. zmzr Wafe bie a-—s @mur
Waffer faft. : .

@r fann obent {m %a!ofen emgemaucrt merbm, obet
audy jur Seite, und ‘theild dburdy einem befomdern %mm
Beerd, theild Imrd; dett Balofern geheigt: mm

SO0
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. Kleinere . Sersthidaften. . ﬁqi'

‘Batfdyiffeln: fodeSdifeln von Espenhol;, oder
, Battdrbe, Stollentriger, Kdrbe, von geflodtes
nen Weibenruthen, vder Kiefer, und Fichtenwurgeln, ober
von Strol), oder von Baft in verficdener Grogé,  vder
Batbretrer, alle drei-um die geformien Brode darvanf
au legen uitd given gu laffen. Biele Biter haben jeit and
Sdvinte vder Geftelle. mit 5 6 Schubbrettern, auf
welde fie die Brode auf Tirdyer legen. Man erfpart bas
burdy an Raum, uud ine Winter Olefbt - We- !E&rme bcé
'zugé befjer jufammen. e

- Battif'e ober Beutein. " oo

jﬁ'dftﬁcb'eré'léimni Z’hcﬁgt, mit 'bé‘ldveﬁ im'm ’bne
.Nrbe aue[egt, ober in m{d)e man ben garenben Teig
fcblagt. Q‘S’et flemen Brobm bifvet man %a[ten, wenn
man bas %rob barauf Iegt, fo baﬁ bte ftud)et ‘bie &'obe
vou emanbet trennen ’ unb fie nerbmbern 3ufammen 3u
bangen ‘ _ , .

Sdhdpfer (Schdpftopf) von Rupfer ober befer
o verjinntem @tfenb[ed;, runbed @efaﬁ mit emem Sens
fel, bem gcgenuber ein Sﬁmg (3um %lufbangen beéfe[ben
nad) bem @ebraud)) it. @ fapt’ eine be[hmmte S.D?enge
- PWaffer (3—6 %), bamit man gleidy nmﬁ, nnc me[ mau'
gum Gauerteig genomyten bat,

’

chn!rute* et[emer Qafen mtt Iangem bp[jﬂ‘nﬂt
®tlcl, um dad Spo[z, in bcm Dfen i orbnen, %lfcbe mb
Kolen ans xlyn i mben. ﬂRan bat lanaere ;mb gurjzre
m verfdnebenef@roﬁe L e

T R TR
B A 1 I A Y S A ce AT A T R

19 .*
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' 29; | , @iﬂridytuﬁg wtﬁr;.%&teui.

Stofiftange: hiherne:Stawge, nu déven Eure ein
{anges, gerabed-Stitt Eifen ift, wm die KLolen umzurify
ven und -basg Feuer ju orduent. uebtigené wenden mand)c
Biler ftatt: beéfelben ‘die Ofenfrufen an.

aokpbampfer' etit: Fupferned pber. ifeenes. mm
cl;geé, ober halbrunded Gefif, mit gt fdlieffendem Des

fel,  Man wirft. die abyigbleibenden gliheaden RKolen
. binein, und beft den-Debel gu, um {fe ju erifen: - Man
© tawm fe, wm 1§80, befd:(emgm, fod) . mt ‘IBaﬁ'et bes
fyrvengen, ISR
, Kehrwifdy, Kehrbefen. . @mc Iame b&gem
- Gtange, an beren Enbde m;(n@tufe Qemmanb (oder. ftatt
berfclben @trobmq‘d)e) gebunben f ind, me[cbt b;e Stelle
emeé &fms mrtretm, enn mau ben Dfeu nady Hers
augnefmen der Kolen unb Dber %(fd)e nodymals auéfel)rt,
um die Afche beﬁ'er 3u mtfcmm ?Dod) tbuu bis md;t
alle Biter.  Der Rebtmfcb muﬁ bor[m in Waffer ge’
taudyt mrbm, qutt er nid)t verbrennt.
 @5fdytrog.. Rleiner RKitbel mit S.Baﬂ’er, in dem
man den. Rcbrmlfd) abm\'d;t, wenn ‘man den bfm ges
fcl)rt l)at. and) meld)t man barm bie Qappen em, mit
beneu man bte %ugen beé @d)tcblod)é und ber bfentbutc
verjdlieft.

BrodsSchieber: Qélgerm @cbuber, i baé Brod
fu bcn Dfm 3 ]‘d)t'cben, un“b muber l;eraus 5u tangen
POl mrfdnébenef @t‘bﬁe. Die mtiﬂen ﬁafer baben Bes
foridere Sehyieber Ju ' Setnhtelit ' Befonbere 3 Qroben be:
fondere jum Cinfdyieben, sum sluéstebm, und jum Q?m
tifen. Beim Semmelidyieber it gewdhntich das Blatt,
ober bdas Brest, - worauf .die Semmeln gélegt werden,

6 §up lang, und 5 Soll breit. ~ Die Breite vichtet fich ges
wmeiniglid) nach der Linge der Semmeln, beven eine an
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- Rleinere Gerithfhaften, - 293

bie' anbere gefegt wisd. So werden fie reihembeife in
ben Ofen gefdioben, fo baf eine Neihe an die andere ju
- Jiegen fommt. Dasd Batt hat einen Einfdnitt, {n welden
per Stiel geftelt wnd .mit Nagelu befeftigt wird; Dbiefer
Cinfdynitt beift die Scdyere. Der BVrodfdyieber vidytet
fih nady ber-Form, weldie bden Brodern gegeben wird,
Dad Blatt if hier © Fup lang, uad 17 3ol breit; -Hbris
geng- ift der Stiel ebem fo befefligt, wie bei jenem. —
Der Sdyieber gum Ausjiehen der Semmel {ft 2 Fuf lang,
und 16 Boll breit; ber Ausdfdiieber der Vrode bat in der
Ringe 2 Fuf, und in ber Breite } Fup. Un manden
Orten hat man feine befondern Schieber jum Hudjichen,
fonbern Semmeln und Brode werben it dem Brodfchies
bev ausgejogen.

_ Bu biejen Sebicbern nivimt man Gidenboly, wenn
fie ftavt fein follen; auflerbem aber Budienholy, befonders
NRothbudyen., Audy madyt man Brobfdyicber vou Fidytens
bol;, weil biefe febr Beidyt fiudb, und weil fidy dag Brod
von einem leiditen Schicber beffer berad auf den Heerd
fdhieBen Lat; doch find fle nidy fe[)r gewdbhnlidy, weil fle
fidy leicht gerfplittern.

Sn einem Bafhaufe muf iman aber audy eifernie
Gdyicber haben, einen Kolenfdyicber, un die glithenden
Kolen in die Kolentonue 3u fchittten; und einen Holzfdies
ber, weldyer Fleiner und platter ift, um daé Holj in ven
Ofen 3u fegen, und in bad Feuer 3u werfen.

Mandye Biifer bedienen i) audy einer grofen Bals
Sdyaufel ju ben griften Broden; fie ift groger ald die
andern Schicber, den Stiel dudgenommen, weldyer auy fo
grof ift, dag man ibhn mit der Haud. anfaffen fann; ges
wohnlidh madyt man die groften Bat{daufeln von Budvens
hol3; fie find aber an vielen Srten gar. md)t gebrauddid).
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204 @inrid)fung ciner. Balevei.

Y, LeydeBelen., Um ven Ofen- 3u erhellen, wenu
man einfdyiedt, und dad Brod wieder herausuimme, bhat,
man an  vielen Orten cin Lendhtbelen von Eifenbled),
. weldyed ungefihr 1 Fup lang, und 5—6 3ol breit ift,
© und eine oder gwei Querftangen bat, welde ungefibe
3, 3oll lang find. Aber biefe Leuchtbefen find an vielen
Orten nicht gebrauchlich, fondern anflatt threr haben die
Babifep an der Seite ein Leuchtiody, oder eine Leudyts
véhre, worein $Holy, eine Biertels Elle lang, gelegt und
angegiindet wird; dasd Ledy it neben -dem Mundlod); und
man fann auf biefe Urt den Dfen exlendhten. Selbft
diefe befondern Leudytlddyer find nidyt einmal bei allen
Batéfen angutreffen, fondern vor dem Mundlody, sue
rediten Hand, liegt dad Leudytfeuer, ober mfmud Holy,
wobnyd) der Ofen villig erlendyret wird.

SeudteHolg. Dad Leuditbefen dient dazu, daf ‘e
trofne und angegiindete Stiildyen Holy triigt, .und in der
Luft erhdlt, weldre man das Leuditholy ober : Lenchtfener
nennt, weldes der Biler, welder einfdyiebt, von einer
Stelle in dem Ofen auf die anbdere {téft, wo er su fehen
nédthig bhat, wenn ev dad Brod in den Ofen fdsiebt, odey
aud dent Ofen nimmt,

SdiubsBledh. Um bden mafofcu u fdlieffen, mug
.sman ein Gchubblech haben, weldyed vou Eifen oder Eifens
bledy ift; denn.die holzernen bvennen ju leidt an.

Streidye. Einige Biler bedienen fich, um gewiffen
" Broben eine Farbe 3u geben, einer Art vou Biirfte oder
_Spmfcl, weldien fie in Honigs Wafer tanchen, . vber in
Waffer, worin dad Gelbe vom i jergdngen. ift, oder in
Mildy, ja audy nur in biofed Wafler, um- dad Brod oben
bamit ju beftreichen; diefe Hrine Biirfte heift die Streidw.
. Diefe Gtreiden, womit dad Brod, -ehe 8 in den Ofen
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gefhoben, wnd wenn e twieder heraus gezogen wird, bes

firichen wird,. . flud gewdhnlich vou Kovns Aehrens Stroh,

weldbed in diefelben eingebunden wird.
ﬁBase uebﬁ Gewidgten.

" 3. Bom Baltrog,

Der Balivog befteht aus einem muldenfdrmig auds
geholten Holjftamm, 5—10 Fuf lang, 1§ Fup tief, oben
 93—2}, unten 1—13 Fuf breit, ber mit einen gut {dyliefs
fenden Delel verfehen ift.

Bu cinem Ofen von 8 Fup uinmut man einen Bals
grog von gleicher Linge.

Dad Holg, ausd bem ber Baltrog gemadyt wird, darf
nidht riffig und fplittrig fein. Am beften ift das von
horn, Nufbaum, Birnbaum,. dem, Budyen, Eichen.

Man bat bin und wieder aud) !Battrége, bie unten_
- etig ﬂnb.

4. Bon den Rnct‘mafcbineu,

Dad RKneten bes Teigé mit der Hand uud bden Ars
men ift eine hochit mithfame, bei warmem TWetter fehr ers
fdhopTende , wegen bed Staubs uud der Anftrengung uns
gefunbe, und wegen bed Schweifes bed Arbeiters, ber
© fi)y mit dem Teig vevmifht, unappetitliche Arbeit.

Hudy das Treten ober Kneten mit den Fiiffen, durdy
weldyes man ed in mandyen grofen Balereien erfest, bat
bie oben erwibnten Radytheile, und madyt fberdis ven
Reig nidt fo gut. ,

. SMan bhat baber 3u mrfd;xebeum Beiten ‘J)tafd)mm
3nm fneten borgefdﬂagm, uub theilweife ¥ audy von

et

¥) Ra:fer Jofeph !l 'luﬁ 1737 m !Bmt Berfudye mlt Knetmas
v fdyinen madyen. - >
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ihnen Gebraudy gemadyt, wiewol ber Junfegeift der Ges
© fellen ihre Cinfithrung -an den meifiencOrtesw Hintertriot,
Dody beftehen in Kopenbagen- fhon lange (HOl3t. 1820
S. 420) Teigtnetmafdyinens. in Paris, Briiffel, Liutid
feit 1829 (HOLE. 1829. €. 304, 318, 398), in Dredden
feit 1829, in Mitndyen 2. *).  Die "voriiglichften find
nadyfichende, die wir nad il)rem Alter folgen-lagen.

L i redye.

mxc dltefte und emfadme, aber aud unnof(!ommennc
Rmtmafdnne ;. ift tfe fogenannte Bredie, weldye von ben
Bafern, Nubelfabritanten und Ledlitdynern {dyon feit lans
ger Jeit angewandt wird, um feften. Teig, . der der Hand
g viel Widerftand entgegenfest, su tueten. &8 ift eine -
" lange holzerne Stange (23, die an ifrem einen Ende auf
einem Kifdy in einem Chavnier befeftige, und in diefem bes
weglidy ift. Man bringt den Teig (b) unted fie, und
Tretet ibnt, ndem man die Stange hebt und hinabdrift.
" inter dem Charnier (beic) figt ein Arbeiter, der den Teig
unter die Stange fdyiebt, wifhrend die Stauge felbft von
24 Arbeitern hevabgedritft wird.

*t) Gelbft ju Pinang in Ehina fah der Englinder FWaltger im
Sabre 1812, in ber Baterei des Chinefen Aemi, den Teig
durdy Mafdhineu Eneten. In Gngfand -hatfe man 1829 den
Pian, allen Sdhiffézwicbal fir die Ponigliye Warine  durdy
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g..Gcnmﬂfd}p.Rnigtmafd;ine*).

Diefelbe ward 1789 .iir einigen Biiféreien in Genua
-efungefihrt, wo man frither mit den Fiiffen tnetete. Sie
befteht aué einer fenfrechten Telle, mit Der dburdy ein
holzernes SKreuy (m) viep ‘ebenfalld fenfredyte, dreiefige
Holzftiife verbunden find, welde fich in verfdiedenen Abs
',ﬂ'&nbcn ‘vout der Welle befinbenr, dad Gange fteht n einem
§af (p), in bem ber Teig ift, der daher durdy Umbdrehung
ber Welle bearbeitet wird. Die Umbdrehung erfolgt durd)
eint Tretrad, dad mittelft cined KRammrads €g) einen an der
Uchfe befeftigten Drilling (1) treibt. Unterftehender Holys -
fdmitt ftellt fle dar. c. die Wand hinter der dbas Tretrad
ift, 'e. die Adhfe vom Tretvad an ber dad Kammrad (g) ift, -
weldjed den Drilling (1) treibt, an dem dag Kreuz (m) ‘
mit ben yier @tangen i, mId)e “Den Keig tm Faffe (p)
fueten, -

Fe c

i /

Mafdinen tneten ju laffen, da er dadurdy beffer wurde. (HOIE.
1830. &. 87.)

%) Magasin aller neven Enidetungen. I. 208. Geiflers Ju:
ficumente. VI, 52 - . e
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208 Ginridtung cimer Balevei.
3.-3iborghi'é Kuectmafdine.:

Sie wurde ungefihr um '1789"iu ber Baterel vou
Anton WMaifette in Benedig eingefithet, wirft abev febhr
unyollfommen. S : SRR

, @in Tretrad, Dasd ein Wann bewegt, bdrebt mittelft

einer Schnur jwei an ciner vievetigen Welle befeftigte
Rider und durch biefe die Welle, unter der der Teig
‘auf cinem fladen Tifdy legt. Ein Ucbeiter fchiebt ihn
unter die TWele und fnetet ihn babei. Uutemftehender
$Holiichnitt geigt diefe Knetmafdyine.

%
X

T

/1

=2 7. l‘“

8. Qd)mebifd;e .Rnetnpc;fd)ine.

Gie wird gwar in Scweden nur jwm Kneten bes
Rhons in Biegeleien gebraudht; eignet fidy aber audy
fiir Meblteig, obgleich fie bier den Naditheil bat, daf
ber Teig fid) fehr wifhen ben Stiben feftfest. Ein
%Wafjerrad oder Menfdrentraft, mittelft eines Schwingels,
treibt eine wagredite Welle, die in einem Kaften Refht und
mit eifernen Staben befest ift.
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5. Barvaccos Kuetmafdine . .

@ine fentremte Welle filhre einen 3 Fuf im Durdy
meffer baltenden auf feiner 6ttrn 14 3oll: breiten Gilins
der fo mif fidy herum, baf feind Gtirne (welde mit Grs
l)obungen bcjcgt i), auf btm in einem Trog. befindlidyen
Leig lduft. ‘

Diefe Mafdhine bat bdemnady AehulidhPeit mit ber
durd) weldien man den Thon und bdie Rufe(ihuu in den
‘Dorse[aufabntm fein malt ) . ’

6. Lembertd Knettrog.

Lembert {it Bifer gu Parié und erbielt 1810 den
pon ber Qlufmumcwngsg'cfeuf&)qf( fiir eine Kuetmafdyine
audgefegten Preid von 1500 Franfen. Ev fonnte fie aber
wegen, beé Widerfivebend der Balergefellen, midy in
@ang bringen. ‘

Der fuetbaltrog bejleht aus einem vieretigen 3a|1m,
in dem bas Mehl und Waffer Pommen, und der dann
dburdy einte Surbel und gwei gegahnte RNider um feine Are
scbnbt wird.

 Der. Szug wird atfo Inmu burdy Feinen feften Rovs
per gefmtet, fonbetu fallt 6log bei bem umbrcben bes
Kaftens hin und ber, und fdhlagt fidy alfo gleihfam ab.
. Gnbeffen foll ex gut gefnetet werben, und man hat
nody den Bortheil, im Winter mit weniger warmem Wafs
fer Eueten gu fonuen, wodurd) dad Brod {déner und befs
fer wird, und fein Mehl dburch BerfRauben jn verlieven.

".#). Attt della societa patriotica’di Milano, IL 237,
%) Qeudys, die Berfertigung der irdenen Waaven, MNarnberg
1829. ©. 110,
‘lSeudw Handdud) for Fabritanten. 1L 198, Bunetmx 269
“<OXnn. des Arts. T. 42, p. 207. und T. a5. p. 106. Neues
- fRagay. der Grf. 1L ass. Perbiindiger 1811, S. 1025,
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500 Cinridgung einer “Balerer,

Die nibere @i‘nricbiung {it folgende: - .-

@in eifernes fleined Triebrad (e), an das eine Hands
babe um bretfin befeftigt, greift in ein grofeves eiferned
gesahuted RNad (d), an veffen Are der Vaftrog (a) auf
beiben Geiten befeftigt iff; die Hre gebt aber nicht durd

ben vierefigen mit einem Delel verfdiliefbaren Battrog,
ber int-einem Geftelf (oo x) beweglichy vubt. . Dreht man
" nun ap der Handhabe, fo dreht fich bag Triebrad, durd
biefed dad Kammrad, dad daun wieder den -‘Baltrog
ambdrebt.

- Der vierelige Baftrog . zrt ‘'von Gichenboly, 3 Fuf
8 Joll lang, $}—2 Fuf body und breit, nnd enthilt
30 %. Mehf und 10 %K. ﬂBaﬂ'tr, ‘bie durdy Drehen in
- 90 Minuten vollfommen getuctet werden. Anfangs, wemt
bad Mehl und Waffer im Baftrog gebradt wird; hat
man bled bdie BWorfidt ju gebraudjen, 5 Minuten lang
ben Keig hin und her ju bewegen, bamtt ﬁdp Rehl :mb
Waffer mifcht.

Sn Canfanne hat man von einem fo[cbm um feine
re gedrelt werdeénden Valtrog, der 3 Fuf lang umd
3 $up bodh war, und einer Kaffebrennrolle glidh, Ges
braud) gemadht um den Teig beffer geben u madien.

Die Heven Wepfer und Wimmer fteliten im Jahr 825
in Miinchen mit diefer Mafdyine einen Verfud) an; nady
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* weldhem {te. bie Arbeit fehre erfRiditert, wens auwd. nidyt
bedeutend vermindert, und .lofevers, reinlidjered Brod
gibt *), Qhends wurden. ein. Bievtel beftes RNoggens
-mehl (eduifch IMehl) mit 4 F.. fliffigen Sauerteig .uud
2% Mog lawwacmem Waffer eingefauert, am Morgen um
halb fechd Ulyr ohune weitern ‘lBaﬁ'crsufa; mebr Mehl eins
gerithet, den Diehitiumpen in den Knettrog gebradyt und
diefer Tasigfam gedreht. RNady 12 Minuten war der Teig
volitommen gefuetet, and gab Caleidh. ober nad cinﬂmibu'
gem @d)m) ‘geformt efn fd)duei and fd)maﬂ)aftec ‘&'vli

7 S &, 2eud)¢ 3netmammc ")

Diefetbe it i’ Wefentlichen der Qembctg{dyen airnlid).'
mur-ift ‘ber Baftrog, der um feine Are gedreht wird, nicht
vieretig, fondern abgcrnudet,” grofer im Durcdymeffer, und
in denfelben tommen fdywere Kévper, die ben gcig fdhylagen. .

.. @8 wird ein iibegall wgefcb[oﬁencr'%afttog ober befs
']’ct cine wit etfemen Reifen verfehene mcbr hohe. al8
lange ‘,Zomte, bie eine ibure jum Gmbrmgen bed. Mehled
nud SlBa[f:rs bat, an. ihren “beiden Bden mit Aren vers
fel)m, in benm ffc magred;; l)augt und’ burd; trgmb eine
Keaft umgebtebt werden famt “Sn fie tommt bas Mebi
unb das- ‘IBqﬂ'er nebft mebmn fd)mrm ﬁhb[cruen odet
I)M;ernm mit Slei auégcgoﬁmcn Rugeln (obet ftatt bies
‘fcn audy eine l)ol;mte, uut Blei auégegoﬁ'eue Walze),
weldye mhbrenb ded :Dtel;ené ben zctg !ngtm. JBill man
den Leig . babet aud) 3¢rfd;mtten l)aben, fo biitfte man
nur pmfd;eu mn Rugeln ein Meffer befeftigen, ober:

*) !Bodmtblatt das. landw, ?chus xv 333, wo aud bu se- ‘
brandte: Smafd;ine abgcbllbel; i,

*¢) Qeudyd Handdud) fur Favrilanten. VI. 286,
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302 . . Ginridtung einer Balerei.

ftatt dér runbent Kugeln Dreis ober: Biclele Wit (dneivens
den Gfen - inn die Drehtonne bringen. Um Luft etuzniafien,
‘ténien neben der Ure Luftldcher angebradys- werden. - Audy
fant man in einev {olden Kuettonne 'Iz”id)t"‘jeﬁe\%uftart
in den ing tneten, wennt man bdie Tonme mit ibt aufuut.

s: Brown's ﬂnetmafcbmc *),

Sie bat Hebnlicfeit mit einer Tabat{dieidmafdyine.
" Der Yeig Aft in. einem. ber Linge sady fich: langfam forts
- febiebenden oben offetien Trog,. und wird durch eim quer
darin liegendes $Holaftiif (dbas gleidfam bdad Meffer bei
ber Tabatfdureibmafdyine vorftelt) gefnetet. Diefes Holjs
'ftii# it an pwei Gtangen, . bdie durdy die Umbdrehung einer
, - mit gwei furbelfdrmigen Audbiegungen verfehenen Are in
fentrechter Nichtung auf und nieder bewegt werden.
9. Rothgebs 's!nétmd’f'&j’inc""

Gr lft 23ater in Sﬁhnct)en unb erbte[t ani 03, @ept.
1826 ein bair. ‘pnmtegtum auf 8 Sabr,” @emﬁft ourde
" feine Smafcbme vorr den bemn von %aaber, von @ttlvt()a!
und ‘.lBepfer tm MNov. 1827 #) und - beﬁ'er beTuuben al$
die Lembertidye (S.300). Sie retet m 6 ‘IRmufen cben
foviel alg der befte Rrieter in einer Stunbde. *

Sie r,effebt aus eiitent § Kup t)oben, 3 %uﬁ bmten,
waﬁ'erbtd)ten, mit 2 eifernen Reifen umgeﬁenen botgernen
RKajten (), in dev %orm _¢ined bobm Rades, . Gine
i’lxe (¢) bie ihn umbdrebt, gef)t mitten burcb den .Raften,
unb tft mtt viet metfd)nexbtgeu .legeh {d) befegt, von

) ‘magag aller feyen @rﬂnb IV, 1.

**). Fodfentlatt Des - Iaubmrt!)fcbaftm&en %erefus 1837, &.101.
Runit s und Sewerbsdlalt 1627, | S. ns Scfd;mbcn it e
ebendafelbft 4830 Soarg i L.
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Denten gwei bie inmern TWinde ded Kaftens TAubern; bdie
:anbern- die gwifdyen biefert ftehen, {ind am RKaften feloft
angefdraubt (bei ¢). Dad Mebl und Wafer' wird durdy eine
Lhiire (b) eingebradyt, die feft {dliegt. Die BVewegung
‘gefdsieht durdy cin Wafferrad , dad ati dev Are (c) anges-
‘bradyt ‘iJt, ober durdy frgemd eine ambere RKraft. ‘

i A\

10. Guy’s Walgentnetmafdine.

Sie wird in Parid von @ebrﬁber Gabauier und
Gomp verfauft *).

= ||

; "‘) Ob bdiefe die Erfinder derfolben {ind, mt(b im SBmd:t llbﬂ"
diefe Mafdjine im Bull. de la soc. d’Enc. 1839. p. 307.
nidt gefagt. Sm Dict. techn, ift Guy ald der Erfinder ges

. panut. Sn Parit follen fhon so folder Knetmajdinen in

Sebraudy fein. Die einften, welde 50 . Teig tneten, Poften -

_bei Cavallier 300 Franfen; bdie groften fitr 1000 %. Teig
1000 Franfen, Annales de 'Industrie 1830, p 177. Dmg-
fer, -37. Bb &. 166. .

Ay
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© S eittewt -mit mled)' audgelegten halbrunder Trog wom
Gidyenhols ift ein fholer Gilinder von Eifen (oder ein Holk
serner MWellbaum), der die Kufe in wei Lheile - theilt,
und mit einer Handhabe um feine Are gedrveht werden
taun, Auf die eine Seite ded Gilinderd bringt man dex
Reig * und drebt ben Gilinber. ; Ber, Teig . gelit unter
ihn hindurdy (in @eftalt eined Banbded) auf bie anbdere
Geite, wo ein-Bret, dasg mitten duvdy den Trog geht und -
an den Qttmbtr ftogt, ihw aufhilt, wmd verhindert wieder
in bie erfle Abtheilung zu gehen. . ~Bian beebt nun in
; cntgegengefc;ter mtd’tung , wodurdy: ber Slfetg meber nutee
“bem Gilinder burchgeht. 30,%. %eis find auf biefe rt
i 11 DMinuten geluetet. - Dgd Brod ift. gut unb bleibe
linger frifd, ald dad mit ber Haud gefnetete,
@3 wirb genilgen diefe &netmq{c_bmc im Querburdy
jémite darguftellen, um einen Pegriff von bderfelbes u
geben. ) ber Rnettrog, ber 2 Meter lang, und oben

o5 Meter breit fein fann, b) vie @d)eibemaub, welde ihn
it gwei Theile theilt, und den Teig mrl)mbert oben am
‘Gilinder herumjugehen. Sie fann mit Gdyrauben geftellt
werben; o) die (Kuets) Walze vou Fifendled), bdie an

. *) Das-beift, man  mifht dort Mebl un'b‘ Wafer o_lmﬁ&d)liﬂ
mittelft cined Redens oder ciner Lheinen Handfdaufel,
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gwei Bapfen [auft, und burd) eime Hanbbabe mittelft
‘Sdymungrad, Kammrad und Stirvad umgedreht wird.

j11. Bon Gobbelfhoys Snetmafdine *.

@8 ift ein Baltrog, in dem jwei eiferne Walzen find,
bie fidh beibey brefen. .

12. Lagorfeir Kuetmafdine.

~Jn cinem gewdhnlidien Baftrog wird der Teig in
allen Ridytungen von eifernen verzinnten Reifen aufges
vithet, bie fdyief auf einer Are aufgejogen find, weldye
durdy ein RNiderwert gedreht wird. Diefe Mafdyine ift
bei mehreven Bifern in Pavid im Gebraud); fie arbeitet
fdneller al8 die von Gavallier, ift aber audy viel jufams
mengefester nud weniger dauerbaft.

13. Tege's Knetmafdine *.

Gr ift in Hoogefand und erbielt 1815 der vost bder
dfonomifcdyen Gefellfhaft u Harlem aqudgefesten Preid
von 15 Dufatenr.  Man denle {icdhy eine fdyiefe Ebene, auf
ber ein gewdhnlidher Knets (Bal-) Trog, der aber obern
fih nidyt fo febr erweitert, auf Rollen bin und her {auft. .
Bur Seite find 3wei fenfredite Stangen an der fdyiefen
~ Gbene, weldye eine Querftange tragen, an der der Knes

ter (ein in ben Baftrog herabgehendes etwas gefritmnms
ted. Otiit Holy) ift, der mit einer Hebelftange bewegt
wird. Mittelt einer an ifhn befeftigten gezibnten Stange
~und Sperrhaten wird dev Baftrog wihrend der Bewes.
gung der Sebelftange die {dyicfe Ebene hinaufbewegt, und
wie er oben ift, burdy Heben diefer Stange, der Sperrs

'#) Industriel belge 1828. Sept. 230, Ferussac Bull. 1830, Aug.361,
*¥) Paterfands Letter.Boden1826. 6.»{70. Fernssag. Boll; V., 366,
Leudys Brodhaltunde, ' 20

Digitized by GOOglC



306 Ginridjtung einer Balerei.

baten gedfnet, worauf er wieber bevablauft. Dreimalige
AWiederholung btefcé .fgm’ und .bcrgcbms, wobei das an
feiner Stelle bleibenbde Knethols den Teig in der gangen
o Eange bed Ztogeé burdjarbeitet, foll geniigen, um in
6 Minutenr 500 FH. Feig gehdrig 3u Fneten.  Jnbdeffen
_ {dyeint mir diefe Borvidytung CLefne Empfehlung 3u vers
bienten, baher- eine Abbildbung bcrfe[bm unterbleibe.

Allgemeine Betradytung fiber obtge 13 Rmtmafd)mm.

Pritft man bdiefe »ctfgﬁxebeuen Kuetmafchinert ndbper,
fo findet man dag fle fidy auf folgende wefentlidy fn ity
- ver Bauart verfchiedene erteu guviitfithren Iaﬂ'cn, ndmlicy:

i) Jhtetmafd;men, ‘die burd denm $Z¢tg 3¢ttbeb
Ienbde, fid umdrehende Meffer ober Stans
gen wirfen. SHicher gehdvt die genuefifhe Knets
mafdfine von 1789 (Nr. 2), bdie {dywebdifdse (Nr. 1), -
und- gum Theil -audy die von Lagorfeir (Nr. 12).

_2) fnetmafdrinern, die. durd) auf den Leig defls
fende Hebelftangen wirfen. Sieher gehdre die
gewdhnliche Bredye (Nr. 1), die Kuetmafdyine von
Brown (Nr, 8), bdie mit einer Tabafichneidebant .
!Iebnhd)fm bat; einigermafen aud; bu ‘von Wege
e 13): :

3) Rmtmafd)inm, die durdh Walgen wirfen. Hies
" her gehdrt Biborghi’s- Kuetmajdfine vou 1789, bei
ber cine vierefige, fidy drehende Stamge das Kneten
bewirft (Nr. 3), und bie neue von Guy (Nr. 10),
und von Gobelfdyoy (Nr. 11), bei weldyen fefts
feehende SlBa[;en, bie fidy tm Battreg drehen, das
-Rneten bewirfen;. fexner bie von Baracco (Nr. 5),

- bei ber ein Cilinder anf den Teig herumgefithre wird.

Digitized by GOOg [Q



Knetmaidyinen, , | 307

n) Knetmafhinen, die durdy Sdlagen des Teigs
wirten, entweder indbem der Teig fich felbft in eis ,
nem fid) brehenden. Faf oder Trog an den Wanden
abfdylagt, wie bei Lembertd Knetmafdyine ‘(Nr. 6),
ober durch herumrollende Kugeln oder MWalzen ges

© fetet wird, wie bei der von Leudid (Nr. 7). Roths
aeb8 Knetmafdhine (Nr. 9) ift eine Berbindung vor

- ber erften und vievten Art Knetmafdyinen, bei der
aber bie erfte dem Princip der vierten einigermafien
@intrag- thut, da die Meffer das Abfchlagen bes
Reigs durdyd Fallen werminbdern.

- Weldye von diefenn Kuetmafdiinen dle befte {it, At
fidy theoretify nur fdywer entfdheiden, mbcﬂ'en biirften
Nr, 2 und 4, ba ber jihe Teig fid) 3u fe!)r gwifdyen bie
Stangen fegt, Nr. 1, 3, 8 wegen 3t geringer Wirlung;
Nr. 12 unb 13 wegen ju grofer Sujammengefejtheit bei
Seite geftellt werdent, und demnacd)y nur die Mafdinen
~von Bavacco (Nr. 5), Cembert (Nr. 6), Leudhd (Nr. 7),
Rothged (Nr. 9), Guy und Gobbelfdyoy (Nr 10 und u)
sur %erg[ud)ung iibrig bleiben. _

Bon diefen wird die von Baracco fidy mebr fiirs
Rneten im Grofen eignen, ‘und aufferbem den einfacheren.
Walgentnetmafchinen nachftehen. -

. gemberté Baftrog hat ju wenig Durchmeffer, und
wilrde befier wirfen, wenn ev in der Form fich melr dee

Rohgebfchen Mafdyine anndberte. . Fr it dbrigens gus

auwendbary {0 wie bdie ven Lenchd, und hat. beim Ges

braud) im Rleinen nur den Nadytheil, dag das Reinigen

unb pas Audnehmen bed Teigd etwad mithfam ift. v

Lo e motbgeb‘fdw ‘ma{d;(m nebeitet-felye. gut, obgleid

~ bie qufcr Ak audy Ddig fiir Nr. 2 und & angegebenen

Sﬁad)tl)eﬂe mittheilen. . T O
. ‘20 ¥
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308 . Ginridhtung ciner Beilerei.

- Die von Suy und ®obbel{d)oy waljt dben Teig gleidys
fam, und gewdbrt nody den Bortheil, daf. fle weniger
Bewegtraft erfordert, ald die von Lembers ober Nothged,

_und fich befonberd audy fir beu @ebraud) im Kleinen
cignet. *)

5 Bon den Baldfen.
1. Box den gewdhnliden Batdfen.

Jn ben gewdhalidhen Baldfen bitt nidt fowol das
Seuer unmittelbar dag Brod, fondern der Ofen felbf,
beffen Wande vorher durdy Feuer bid auf einen gewiffen
Grad erhizt werden, worauf man dasd Feuer t;erauémmmt
und die su batendben Rérper hineinbringt

Offenbar liegt in biefer Are ju bafen ecine Holyvers
fhwendung, bdie vermiedent wiirde, wenn man baé Seuer
" unmittelbar jum Bafen anwendete.

RNebenftehender Holifdmite geigt einen gewshnlidyen
Batofen im i‘angenburcbfcbmtt uid in der BVorderanficht.

a. Gewslbe des Ofens, ober Raum in’ dem man beizt
und baft; der vbere Zheil desdfelben heift bie Kappe, bder
untere flache der Heerd;

b, dexr Heerd ober die Sole bed SBa!ofcn& !luf
bieferr fommen die Brobde, N

c. die Deffaung (bas Munblody),” meit halbrund;
bod) hat man fle aud; mmrig, 1 Euﬁ l)od;, nguﬁ breit;

%) Die Handlung von &. Leudyd tnd Eomip. in Nienberg 146t
gegenwartig’ Knetmafihines- nady. dem. Peincip vou Nr..7 und
~ Nr.i0 jum Gebraugy fir .bautbaltungeu ferttgcu, und wird
bie, welthe fidy am beftens 3y diefem Swer bmdbtt, fpam bil

lig m Handel liefern, i

v
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~

e ilil
~ A8 ,
W

N
[

(

d. Sdyieber zum Berfhlieffen ded Ofens (ved Muuds

loch8) s .
e Randyfang; £, derftem,
" h. Raum unter bem Ofen.

" Die Hihe ded Gewdibes ober der Kappe ridtet fich
. nady dew Brennftoffen, mit denen man heizen will. Bei
hartem Holy fann fle gmnget fein, alg bei rmd)em, bei
Gtroh und NReidholy nody boher, bda bufc eine l)ol;e
Flamme geben.
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Bei grofem Gébeitbolg genitgt 3. B, ine Hdhe von
10—12 80ll; bei Reishol; und Stroh 1820 Iol,

‘Man madyt diefe Bafofen theild blos - pon Lehmen,

theild von Cehm und Balfteinen, t!mlé gang pon 23atfteb
pen, und: verfal)rt babei ungefibr wie folgt: '

a.Batdfen von Lehm: Man mad)t ven @ruub ins
bem man bie @rde auégr&bt, bis man auf Lehm fommt;
oder madyt dody eine 2 Fuf tiefe Uusgrabung, fampft die
Grbe bier feft, madt eine Lage fladjer Steine und eine
Lage grofer Riefel» oder Flupfteine und auf biefe ben
$eerd (b) bed Bafofens (wenner die Hitumy. (h) nidt
erhalten folf, aufferbem aber: erft diefe Hiolung, bdie man

“von Holg madyt, und dann den Lehm dber fie {d)ldagt, und
auf fie den Heerd,

Jft -viefer fertig, fo. mwb bas Gewdloe von .9»!3 ges
form¢ uud bdariiber wieder 1—4 Suf hody Lehm gefdylas
gen, indbem an bden gebortgen 6teﬁm Buglocbet oﬂ’en ges
{affen merbm. v

Jfl alleé auf btefe Art fertig, fo 1dgt man den Cehm
teofeny wevrden, und giindet dann das Geriifte vou Holj
an, bas den RNaum a und b ¥) ausfilt,

b. Batifen von Lehm und Gteinen. Diefe
werden in der Hauptfade eben fo gemadit, nur ift dasd
Gewdlbe ded Holgraums (h), und das des Batofens (a)
von Steinen gemacht, dber bit mit Lehm belegt, Der
Lehm gewdbrt den Bortheil a) weniger 3u feftenn, b) bie.
TWirme befler gufammengubalten, alé die Steine.

*¥) Der Raum b muf nidt ausgebrannt werden. In diefem
Bal flit man daé Gewolbe desfelben mit bteniamm Aeften
von Dajelfiauden; fo halt e lange Beit,

~
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Dev Heerd (b) wird entweder ebenfdlfd vo Lehm
gemadyt, oder won Batteineir, oder von Fliefen ™,
‘ober “vop eifermen Platten ). Lehm erhigt fidh-
gelinder und nadhbaltender ald Batfteine » und ‘eignet
ficy-daher befouders fitr Balifen, in demen mit grofem
$Hol; gebeist wird, da diefed bden Heerd ohnedem mebhr
erbigt, of8 bag @ewdlbe, “und babér leidht fo febr, dap
‘er bad Brod verbrennt. RNiher-flehen die'PaFfteine dem
‘Lebm in ibren Cigenfdiaften, wenn fie nidyt gany audges
brannt find.  Gliefen erbizen fih nodh mehr und man
mabie fle baher nur da, wo man mit Heinem Holy heizt.
“Batfteine flnd haltbarer ald Lehm =), and ba er vors
" ndmlidy am DMundlody abgenuzt wird, fo  laffen niande
Bater den Eingang pﬂaftmt, und nur den ﬁbrtgeu Deerd
mit-Lehm belegen.

Ciferne Platten find fehr ha[tbat 1 erforbém aber
eine_befondere Bebandblungsart,

c. Batdfen von Stein. Bei bicfcr Urt oird ber‘

- gange Ofen mit Steinen _aufgemanert.” e exforbern

melt HHoly, alé die norl)ergebeube Ast, ba bn Gteme bie
Parme mebr ableiten . als der Eebm. '

- .ot

*) Meift ﬁua bxefc fcd)Mig, P 3»[! Imit, : 30[( bzt

) Sdon, @'bnﬂlern gab in beu fd)meb{ !!bbanbl 1760 @. 126"
cinen Balofen mit Heerd von gufeifernent Plattén ap; indeffen’
fauden diefe wenig Gingang, Ra.das Heijen vief gSoth ers
forbert, und die Platten ficy autb feidht werf !UZaa dacf.
e pidt einmaetn, ba fle fidy in der Hize au bebten i

*‘"’) Gin .bmb vort Lebm HalE, wenn oft gebareh mm, '] lnsl

~ - 14 Sabre, bedarf dans nar des Ansfedprs Mit der Heerds
_ fange, dep ;Belcqens mit frifdesy Lebm, den man mit Gifen:
(i)ectben'en) feftidyldgt; Ddie ssoll lang, 5 Joll Breit find,’

< und oben eine Handpake §aben, ‘in die die .fm‘nb ncftcrt wers*
bep Pann, . Ly s e 3
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&iz (imrsd;tung e %dlem.

v Gm steter Ofen myf -fletd wol aaﬁsﬂtomt und
_auégcbct;t werden, ehe man in ihwm bakt.
, d. Bon den Steinen ju Batifen, Wo man
~ gute. fencrfeftc Gaunbjteine .hat, nimmt man bdiefe porjugss
weife ju Bafifen, da ﬁe f(d; tndmr erwdireten, al$ die
- Qalfteine, : - )

Sn @ngland bqut man baé Sumre bcr %wwfeu mit
Domit (plerre -de Puy de Dome), woburd) mel an Brenus
ftoffen ¢rfpatt wird.:

- Qn-Frantreidy hat man ;Defm mit verfhieden ubes .
“eiteten Steinplatten erbaut, vou demen jede Sattung
verjdyieden Hize annimmt, {o daf man in einem Ofen us
guid) mehrere Brodforten bafen fann. .

- Bur Beftimming. bder btaud)barﬂen Sfengraﬁe, und
bec Berhaltniffes ihrer Theile ift fo(genbc turse zabcuev
jcbr braucbbav :-

Berliner tifte HO ebeé ablver]
Sdyeffel. ?Dfenlﬁtfsc. ﬁfﬂth’cftc 1@ &ﬁ‘m?[bl: 8. gﬁgobt.
| Su6 3ou | Gug 30U | Bup B0 |.
12 f1 — 12 —1 2 8 | 7
11 |13 810 9| 2 6. 66
00 13 — |9 8| 2 & 60
9 {12 8| 9 — 2 2 54
8 Ji2 —] 9 =1 2 1 ] u8
L 7.1 9} 8 a8 2 - 82
6 =8 =1 g1 36
5110 — | 7 — 1 10 | 30.
8l —]6 — 1 9 | o
.3 |8 = |5 .6 1 8 | 18
e |7 — & ={ 1 6 i 1
t 15 =13 — | 1+ a 6
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CBalfen. . 313
- Diefed. ift gititig, wenn jebed Brod 1 Fag 6 Soll im

. Duvrdymeffer bat, und 6 ol hody ift; wenn aber fleinere

Brobe gebafem werden, fo it diefe @rﬁﬁe 3u - gering,

©unbd bie Defen milffen ju eben bufer ‘_Wenge von ‘.mebi

grofer gemadyt werden. _
Bom Heijen. dbes: Ofend. Dasd .@cim bes 23a!—

. ofend erfordevt Aufmerffanileit und genaue Kenntnif der

GigembilmiidyPeiten ded Ofend, da’ e8 wefentlich i, daf
alle-Theile deffelben gleihmafiig nidyt u frarf und ‘nidye
tu fdwady. erhizt werden. IR .der Ofen nidyt gleidhmaigig
erhizt, fo b&!t baé Brod an einem Theil nidyt aus, wiks
rend ¢8 am dem anbern. verbrennt ; tft Dbie Kappe ju febr

’ sebei;t, fo verbrennt der obc;e Theil ves Broded, wabe

vend Der untere nody nidyt audgebalen {t. S der-Heerd
3u beig, fo findet bas @ntscgmgchu ftatt. St ju fart

- geheist, {o trofnet dad Brod auffen ‘aus, wahrend cé ins

nen nidht auégebaten ift, ober verbrennt; ift ju memg
gebeizt, fo balt es gar -nidyt aué, fondery vertrofnet, -
oder muf ded) lange im Ofen bleiberi. ;

-SRan erfennt, dag der Ofen gehorig gcbu;t ift, batau,

“Dag 1) die Kappe weif if, d.b. dap die Hize den anfangs

fidy bort anfesenden Rup verbrannt hat; 2) daf WMebl am
Mundlod) augendbliflich braun wird Caber nicht {dhwarg,
in weldyem Fall der Ofen ju heif wive). Dody Lt fich
hieriiber nicytd Beftimmtes fagen, ba viel auf die Bes |
fhaffenheit ded Teiged und des Ofens anfommt. Am
bejten ift e8, bie Dize mitte![t cmeé ﬁil)ermometets $u s
forfdyen. a
. Brennftoffe die fdnell und mit heler Flamme brens

“sen, erhizen die Kappe fehr, den Heerd weniger; bei fols

dhen, bic viel Kole geben, ift 6 umgelehrt; bei diefen
madyt man daber die Kappe niedriger,
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s Gjnridtung eiside Biferei,

' Heftén ‘thit wan, .iwenn der Dfen fidy nidt gang
file grofes Holy eignet, guerft mit Heinem Holy ju heijen,
bas bie Kappe ¢rmatmt, ‘banw mit grofem, dad vorgugss
. Weife den’ .bmb ermhmt, obey:"audy die Kolen herauss
" gunehmen, wenn dber Heerd ju febr erbizt wird. Theufo
aouf maw das. Fener in. Qe verfihicdenen Theilen bes

Dfend anfdjiiven, und audy bdie glithenden Rolen fo darin
_ pertheilen, daf alle Theile dedfclben gehdrig geheist wers
ben, woriibey feine afigemeine Vorfchriften angegeben wers
bent, da alled auf bie %efcbaffeubut bed Qfené und. der
Srcnnﬂpffe anfommt,

Je dfter man nad)cmauber bitt, beﬁo memger Holy
bedarf man, da dann der Ofen fdyon mebr durdywdirmt
;ft ©o braudit man jum erviten Scdhup (@mfcbxebcn),
" breimaf mefr .ﬁo!g, jum gmnten bie @alfte mel)r, als
bem fiinften ‘

%crbcffcru 9al’6f¢u.

. ‘ba (sei den gemo[mhdym %atéfm bie mmm ﬂB&nb:
beé sfens ‘bie Spi;c aufjunehmen haben, um fie fpdter
xvicber dem Brode mitzutheilen, fo ift e mefentltdy, daf
fie viel QBarme einfaugen, um nadyber aud) wiedber viel
von fidh geben 3 tonnen. Sie bilrfen aber diefe Warme
md)t nad) auffen Ietten, ba f(e fonft fﬁré Baten werlos
veu it )
. :Der (nmrc Thell qmﬁ ba!m eln sutu !!Barnu
Feiter fein, ber duffeve ein fdlechter. o
Der fdylectefte Wirmleiter ift eingefchloffene Luit,
Folglidy tnnte man jeden Batofen fehr verboffern, wean
man. die. innere Mauer mit einer yweiten von ihr abftebens
den umgibe, bdie einen gefdhloffenen Cwftvauw bildete.
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Bodbe' in MitnRer fdlug bis 1812 vor ¥). - Ene foldye
*Rigvidtung hilt -die. Wivme weit . mebr wwnmen, ‘als
baa Hmgeben  mit. Cahym.

‘ - Der innere Theil tunte nody ;mdm&&aﬂ' von bﬁr
t*eu; Cifen fefr, da-diefed eine fiiviere Hige annimmt,
ald Batfieine: . Indefen. muf. dann. auch. die Feuernug -

it . melr . @orgfaft -geregelt werdent, und ber Balofen
bilt nighe fo lange. nady.  Jn Schweden wurde fdyon 1760

, empfohlen, die Hrexdplatte. von GuPeifen ju maden. RNady -
Heffe ju Wolfheim (ol man dadurd) .faft wei Drites
theile ded Holzed erfparew. Um: ju verhinborn', baf vaé
Brod verbreant, wenn: die Platte ufallig l)nﬁ it,
filug von Bof uu,, ¢8. auf .‘ﬁoften hmemaafd)iebcn uub
g baten. : :

Biel . Wiirme 9clyx abcr oudy uod) [m !luwenbuag
~ Biefer. metbtﬁzmgm m ben maud; ﬁbcr, und. dadurdy

' vtrlm'em . Iy

SMan hat dbaher: untbtefz Sma:me u bmﬁam, empfolys
, Im ben Raudy jur-Eewirmung von' Troleuzimmern, -ober
 Waffergefiffen ' anguwenden, oder. wwmittelbar. ober. bm

23ataf¢n Trotengeftelle angubringen. :

T Qn Kopenhdagen trofaete npdy- der al!g(meium .bam
uungé;ettung 1822 -&..043. dber Vhfer. Mfler jededmal
anf - feidem Ofen obnc bcfonbcre geumms 20 Lonuen
@etreide. .
¢ - Greaf mumfotb erhautc in bcm erbeitsl;aufc 3. bm
. bfin einen Batofen, der fehy holsfparend wav. E3 wurde,
beift ed hieritber fm. Bertiindiger 1800- @.. 433, in dem
Wittelpunlee . eined. cilindrifdhen Heerded . pou ungefibe
Fuf im:Durdmmeffer, der- in der Mitte -dex RKithe fand,
eine Heirfe runde Feuerftitte angebradyf, worin .bol;, orf
i) Lcud;s Feuerungstunde; . 146, R
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316 Gim‘i&)tuug" ciner Baferei.
ober-Kolen gebrammt mrbm ténied. « Der- - Dsechmefee
dirfer Feuerfitte it uugcf&t)t 34 Joll, . iy Moft liegt 3030k
fiber dem Fufboden der Kitde, und nady oben au-verengt
fidh bie Feuwerfiatte bid. anf 4 Joll.  Unmittelbar ber dies
fem Sdylunbe {ind 6 wagredyt laufende Lunile angebrady,
jever mit -ciner Rtapye verfehen, um ih mehr oder wenis
ger ver{chlieffen ju tonnen. Durd)-diefe Kandle wird die
glamme in 6 abgefonderte Feuevginge unter 6 grofe Plats
ten von gegoffenem Eifen geleitet, - weldie bdie @eflalt
leihfeitiger Dreiele. habew, die: alle mit eiwem Wintel in
dex Mitte ded cilimdrifdpen Heerded gufammenftofem. Diefe
Platten bilden die Boden vou 6 Defem, die in eciner Horis
gomtalflide liegen, umd mit ifren. Seitenwindes,. welde
in ver cilindrifdyen Manermaffe verborgen fitd, am eine
- ander floffen. . Nadsdem Ddie Flankme bie Ddden bdiefer
Oefen beftrichen bat, feigt fie in jwei Landlen, bdie fidh
fn ber vordern Wanbd eined jeden Ofens eciner jur Redw
ten, bex andere gur Rinfen ber: Dfenthince ‘befinden, in
Bhulidre Femergluge unter einer hoher-liegenden breifeks
~ gigen @ifenplatte, weldye: bie Bebadyung des Ofend auds
madit. Boen bda erhebt fle fIch. durch cinen mit - eines
Stappe verfehenen Kanal gu eimem holen Naume, det fiber
bem cilindrifdien Hoeerbe angebzacyt ift, und gebt dany
durd) eine 7 3ol weite eiferne wagredite Rohre., die nabe
an der Dele der RKilche hingt, in einer Raudhfang. Die
@citenwdnde diefer 6 an etuander floffenden Oefert befehen
. aud glatten Siegelu, die 13 S0l bif, und 10 30K ind Ges
vierte find, und auf den Kanten fichen. Da jeber Ofen
cinen cignen mit einem. RNegiffer verfehennen Fenerfanal
bat, fo tann jeder vhite Pen andewn, - und -jwar in belics
bigen Graven geheit werbent, und daler dbas Dafen uns
untecbrodhen fortgehen. Deun wenn man aug cinvem das
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Baldfen. 317

fertige Brod Herandgenoimmen, den frifdhen Leig wieter
bineingefdyober, #tud den Ofen jugemadit bat, fo faun
man aud)- bie Famme foglcul) wieder unter feine qm«e
fpiclen laffen.

Auf diefe Aet wird der grofe Whvmeverluft vermios
bent, ben man [m groﬁcn Defen wibrend ber betrddytlichen
Beit de8 Hevausnehmens und Hineinfhicbens bes Broded
erleidet.  Da in jedem diefer lleinen DVefen nur 5 grofe
Brode oder .madmt bineingeben, fo find Ddiefe in eimem
Augenblite berauﬁgmomumt wud hineingefdyobenr, nud da
bie iibrigent Oefen plb[dlmt, fo verlieren bdiefe wibhrend
biefer Beit gar Yeine Wirme. Audy ift der Bortheil dabei,
daf man jedem bdiefer Oefern ju gleider Beit eimen vers
fhiedenen Grad vou Hize geben fann, je nachdem dad
Gebat ihn veelangt. Dev Graf lief in diefen Oefen jus
erit blod Dafertudien, “eine Speife, welde dort fitr bdie
Bitdytlinge bereitet wird, balen; er fand aber, baj audy
gcmﬁbnudm Brod, Pageten, Puddingsd und anderes Vats
wert fidy bdarin teeflidy baten lief, wenn wman nuur die
%Botfid;t gebraudyt, bdad Gebite nidyt eher bineingufdyies
ben, ald bis die Bodenplatte der Defen vedyt gut duvdys '
bigt ift, und wabrend bed Balens dad Sugregifter nie
gang gufdliet.” 4

. Bare man fm Stande im @r‘osm die Feurnng gteid;
fidher ju vegeln, fo wirden fidy in Hinficdyt auf Beennfoffs
erfparung Oefen von ?8[:«; empfeblen, die vonr auffen
geheigt wiirden, g[etd) bemen, bie wman in ben Haushals
tungen jum Bratern und Vafem benilzt. - Nue tritt bef
Diefen .Der Uebelftand ein, dag dad Fifen bei anbaltendem
Ocijen in Kurgen verbrennt. :
S joldyen Oefen tann man abttgeus fehe gat baren,
wen man das Bred auf Fifendledpe mit yolhohen Fiiffen
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318 @mnd)tung emét inlcrct.

legt, damif bie untere Rinde nidyt auf bm untittelbat
geheljten @ifendlech verdremnt. .

TWeber in mggmbotf (Bafern) Hat etum Satofm
aud Eifenbledy erbaut, ber durd) cinen baneben - beéfindlis
et Feuerheerd geheist wird, {mmer einen gleidren Hip
grad hat und febt viel Holy exfparen foll *). Db er-fidy
inbeffen im Grofen bewdbre hat, ift nidt befannt gewors
.berr; wenigftend -erhiclt (d) auf- meine Anfrage besl)a[b,
feine bejabende Austunft, -~
* Der englifdhe Bizeadbmiral Coffin yab einen vortrefs
lihen Bafofen an, in bdem immerfore gebafen werdert
fann, und bas Einfdyieben, {o wie dad Heraudnehmen
bed Brodes erfpart wird. Man findet {hn in Leuchs Feues
rungétunbde ©. 151 befchrieben und abgebilvet. Im MWes
fentlichen befteht er aus einen {dymalen, langen Canal,
ber burdy Heizcandle wor ober und unten geheizt wird,
© und burdy dem ein Drathgitter obne GEnde geht, und ju
beiben Geiten hinandgeht, wo es um Rollen gefithet if,
burch die man 8 3ug[e1d; umbreht, Huf diefed Gitter
iird bas Brod gelegt, in ben Ofen hinein und fangfant
burcb benfelben gefihrt (durdy Drehen einev der Rollen
ober Walzen auf denen dasd Drathgitter aufgefpannt ift).
Go wie ed am andern Ende auf dem Gitter heraustommt,
ift ¢ gebalen und wird abgenommen; indem man am
anbern Ghbe wiakrend des Drehens - belumbig ﬁrob auf-
lcgt, uid fo ol)ne Untetbredyung batt A

8 ﬂ?om Heigen der D:fm mtt @tcin!o[en.

Da Steintolen in vielem Linbdern ung[gidp‘ billigee
ald Holy find, fo verfudte wan fdyon 3u verfdhicdenen

) Lendhs Handbud) fire- Fabeitamteh, XU a7k~ ur o
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Beiten Brod mit denfelben ju balen; fo 3. B, 1766 Véilers
meifter Hemeter Ju Sdwedat nicht Wien, 1768 Biter
Soberer fn Wien, die beide eine golbene Medaille dafilr ers
Pielten, 1779 DHoljche in Berlin, 1783 Lenvir, Tierens.
und Berlenfylag, die von der Wherbaugefellfhaft in !pm,

Preife dafiie erhielten. :

- Die Hauptidhwierigleitens bei ber anmubung der
Steinfolen gum Hefzen der Baldfen beftehen davin, daf
fie 1) nicht gut ohue Roft brennen; 2) den Heerd, wie
alle-Solen, gu feht, die Kappe 3u wenig erhizen; 3) im
~ Berbrennen einen unangenehmen ({dwefeligen) Gerud
aushaudyen, der fidy leicht bem Brod mittheile. ;o

Folgende Defen find bid jegt ju diefem Bmt vorges
fdlagen worden:

Benels Balofen. Er lagt die @t‘e(uto[m in efs
uiget‘éqtfctuung vom Sdhieblody auf einem Roft brennen,
und bie Hize in den Ofenn giehen, der an feinem Ende
einen Nouchfang hat.

Tierend Batofen, Das Gewbide { binten ers
b3t und hier brennen die Relen auf einem Noft, bie Hige
sieht nady vorne, wo bdasd Gewslbe gedriitt ift, und mit
dem Raudy jum Schieblody hinaus.

Dobfon in Parid erhielt am 9. Auguft 1814 tig
fransdfifches Patent fitr einen mit Steintolen, Torfac. bei;-
baren Balofen. Der Heerd ift treidrund, die Defe gewsibe,
das Feuer brennt auf einem NRoft jur Seite (fo daf man
-~ audy mit einem Feuer gugleidy 3wei Oefen heizen fann.)
DHinter dem Rofte wird durdy Leftungdrshren Luft einges
fithrt, damit ber Raud) verbrennt. 3In Sufdzen ju diefem
Patent befchreibt ev a. einen Batofen, auf dem oben nody
ein Bafofen aufgefest ift; b, einen wo die Hize in metals
Jenen ober- irdesten Rolhren hevum geleitet wivd, and man

' .
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320. Ginridtung einer' Balerei.

daher imuter bafen famn; c. einen der oben ein Wagfers
gefdf bat;. d. einen der oben einen Trofenvaum bat e.
‘einen mit mebreren verfdyliegbaren Oeffnungen, um bie
$ige beliebig leiten gu timmen. Aed bid ift theild. lAns
ger befannt, tbeild fo einfady, bdap ¢8 tciner'n&beru Ans
gabe bedarf.

.ﬁolfd)e $ Ofen. Dad Feuer {dligt um den %a!-
ofen, ‘ber doppelte MWiinde hat, herum, fo da§ fein Raudy

. n den Bafofen Lamit: .

- Barlenfhlags 8a!of¢n Er’ bat mit dem von
Holjche Aehnlichleit und befteht aud einem dugern und in. '
nern Ofen.  Der innere, der cigentliche Batofen, ift ein
pierefiger Bledhlaften, in weldyen dad Brod gefdyoben
" wird und um weldien das Feuer nady alfen Ridytungen
faplagt. ‘Der Naudy gieht durdy den Mittelpuntt des Ses
wilbdadys in cinen durd) dag Gemduer hinterwdrts forts
- Taufenden Raudfang; -von- da -aber durd) eine abwirts
gebogene Snievdhre in den Scbornftein. Eine bewegliche,
unter dbem Mittelpuntte ded $l¢cbof¢n6‘angcbrad)te Feuers
pfanne von Eifenbled) mit einem 2lfd;ml)e¢rbe simmet die
nothige Feuerung auf.

. genoir Ofen. @r wird mit ent{dwefelten Steins
folen gedeizt, die aber nidht in den Ofen felbft tommen.

Der Heizungeanal hat 24 S0l fange. Die Mitndung
{ft oben 6 3oll hodh, 14 3oll weit; die Hihe verminbert
~ fidy aber allmifig b8 gum Roft, wo fie nur 25 Soll bes
tragt. - @r vertritt bie Gtelle eined Blafebalgd, luft
wagredst unter der Grde und Sffnet. fidy 2 ol unter dem
Rofte, wodburdy der Luftftrom mehr Wirfung und Starte
gewinnt, U feiner Miindung it ein Schicber, den man

" *) Polfhes. Gin Berlin) neuinventicter BVafofen. 4, T}, 1784,
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nady Gefallen SFnet und verfdlieft, Der Afdhenbeerd ift
eintent Fuf tief; von bcr@eitc'berem [uft ein @aﬁg,
durdy weldyen man die Afdye giehen und dem Noft mit eis
nem eifernen Hafen leicht Liiften tann. Sn diefén Konal
bringt die Hige fo hinlinglidy, dag in einem dariiber ans

gebraditen Reffel mit einem Hahne dad jum Teige ndthige .

Wafjer erhizt werden fann. Der Noft befteht aus ges
- fhmiedeten cifernen Stangen und ift 2 Fup lang und ¢
" breit. Der Feuerheerd it von Baffteinen 10 Soll tief

und fann § Benne gereinigte Kolen faffen. 5 Jofl idiber
dem %euerl)ccrbe ift ein 4 3ou flacted Gewslbe, mld):s

ben BVatofenheerd trigt. Diefed, unterhalb dbem Dadges
~ w3lbe ded Ofens liegende, Heerdgewsibe wird ringdherum
von 12 Feuermilndungen ' durchbolyrt, durd) weldye die
Glut in das .Jtmttt bed Ofend dringt, von wo fie gegen
bie Kuppel und wicder suriit gegen ben Heerd fd\lagt.
Diefe 12 Oeffnungen gehen' gegen den Anfarg ded Kups
pelgerodibed aud, in gleidier Hihe des .@mbeé, momm

fie jedody burd) einen MNing von Btegememcn getreunt '

find, - der eine Yrt Damm bildet und 3 Soll hody. ift.
Diefer ZDammrmg it am beften von @ifen. Swifcherw
pemfelben und der Maner, die dad Gewslbe trage, wels
ded einen Swifchenvaym von 3 Bou %rcite mad;t, ﬁno
bie 12 %cucrlod)er

Der Durdymeffer des’ innern chné it 7 §uf; die

@rhéhung bdes Dammringd 3 Soll; die FeueriSther find

3 Soll breit und 9 Soll lang; der Swifhenvaum von eis
nem Feuevlody jum andern halt 9 Joll Lange. . Die Hihe
ded Gewdibes vom Heerde bid um Schinffteine iil 12 3oll.
Das @d)ub(odr bat 1 Fuf Hohe, 2 Fup Breite. U den
Luftjug 3u- vegieren, muf die Thitre einent fleinen Gdyies

ber haben; den man melr vdex weniges Sffnen tamt. Die.
~ feush Brobballunde. 21 v

R4
g
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Lhiven flnd von Blech, bas iuitere Gemdner vou Siegels
feinen, dad Gufiere won 23tud)&¢tn;n.

Dag exfie Mal wird dey Ofen blod abgedthmet,
b. i. fo. lange gefenert, Wé allé iumere Feuchrigleir vers
© flogen b er gang audgetrofyet ift. Tenn er bierauf
gum Baten geheigt wixd, ofnet may den Sdyieber ver
dufery Miandupg dex Sugrohre, verfdlieft die HAfdens
beerdthiire genay, -m den, ber Bugrihre wiverfivebenden
Suftsng gu oevhinderit) légt eime Haud voll Spdne auf
den Noft und § bis 6 Stire Holp davibw,

Wenn dad Holy angeiludet ift) {dhidttet man eine
Edriippe vertolter Steinfolen daranf unbd fobald awsh biefe
bremmt, fallt man mit ciner Hajben ?ane foldyer Solen
den Mot am  Gobald, der Rawdh wom Holje verflogen
ift, madt wan dent Fenerheerd uav die Sdjicblodthilre
3u; nor den, W ber Qegten befindlidien) Schisber Sffuet
man mebe sy weniger; je nadhdent man dem Feuev Sug
‘geben 1will} 4t aber alled in der groften Glut, banit vers
fdlieft mam andy diefen.

Ayf diefe vorgefdriedene Urt beheijt !ann is 2 St
ben fn ben Dfen audy eingefchoben werdem

Bur Probe witft mas gin wenig Mehl in den Ofen,
ift Dié mah eimigen inuten braup; fo famn man bas
Brod einfdieben. Nachderr der Sfen befest i, sieht aman
. bie Solen nach det Fenérhesrddthiite Hin.

Beuns Art gewdhnlide Batdfern mit Steine
folen ju heijen. @Er fegt wit Kolen gefidite Rofe in
© fie, die auf Figen fieher. Unten in die Nofe fommt

etwad Holg und auf diefed legt man die Kolew,
‘ Oabnemanns Are gewsdhulide Batdfen wit
Gteintolen 3u heigen. G gefchicht mis einer Heige
wignue, au dev eine hole Stange befeigt iff, weldhe dar

Digitized by GOOg [Q



© Baldfen, 111

pu-dient, fle fnt Ofen bin- wind ber {dicben gu tonnen,
x,mﬁ Luft nady ibr gu leiten. Wit einem Defel, der auf
fie gedeft werden fann, leitet man die Cuft wehr nady
- ber Seite und nady unten alé nad) obest. : _

. Gujol Dupuy's Balofen mit Steintolens
feuerung, @ it in Rimes und erbielt 1815 ein fran;.
Patent, Dig Steinfelen brenpen ouf Roften in Feners
“heerden, die gu beiden Seiten ded Bafofens find} die Hige
fteigt von da nady dem Gewdive (ber Kappe) ded Ofensd
fn fteben Gandlen, die von jedem Feuerbeerd andgehes
(der eine Heerd wird hinten, ber anudere vorme Jeheizty;
RNaudy und Hize Lann adber Nicdht nnmittelbar in den Bats
ofen dringen, da ein Eifenbled), vas vom Gewslbe abfteht,
bié verhindert. Jeder Fenerheerd bat 3wei Nauchfinge;
bas Gewiibe oder demt Raum mifdym bem Blech und
bem @emo[bc, drei, durdy deren Deffnent und 6d;heffm die
Dize geregelt wird, (Der Heerd fdheint el btefer Cine

, vidytung nidt von unten gebeist ju werden, fondern die
Hige blod non pbent, durd) dag Eifendlech ju crl)a[trr) ,
‘Martin uad Dumas %atofen mis (*atunfw
lenfeuernng, patent. 1823 in Franfreid) Der Bats
ofen ift wie gewdhulich, bat abev in feiner Mitte nady
unten einen Ganal, in den man einen Preidrunden Noft

eindringt, auf bem die Steinfolen bremmen. Siud fie ans

_gegindet, o {cblieft man alle Deffuungen veé Ofens, wos -

durdy bie Luft burd) den Ganal und den moft giebt, und
bas Brennen der Steinfolen bewirht (friiher bewirfte 3
did mit einem %Iaébalg) St ber Ofen gehorig erhist,
fo sleht man ben Roft oer auf Rollen |'t¢l)t) l;eraué, ‘
‘ tcbtt unb bart me gemébnlsdy

*) Brevets VII, 1‘26. .
*r) Brevets XV, 233,

o
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324 @infid)tunq einer Bilerei, v

S Effen befleht fihon feit 1898 ei‘ue Bibevei wmit
" Gteintolenfenerung und in Bodum witrde 1829 cifie ers
richtet. 3n Tegterer wurbent ‘bei -einem Probeverfuch im
Octob. 1828 mit 35 W. Steinfolen in finf Gedafest
139 &. Weifbrod, Jwiebalsc. von 11 Loth bid 3 F. in §
Gtuuden gebafenr. 3wei Stunden mwaren um Heizem,
' 40 SMinuten um erften Gebdf, 10 jum gweiten, 16 jum
britten, 27 jum vierten und 68 jum finften erfordeclich™.

8. $ils verbefferter Balofen, fn weldem man gus
~ gleidy Branntwein. gewinnen fann,

Patent. 1830 in England.  Cr ift von Eifen, cilins
brifdy und fann Iaftdidit gefthloffen werden. Die Brewns
fioffe liegen auf einer Platte unter dem Ofen, bdie im
Streife Herningedreht wird.  Ein ‘Thermometer jeigt die-

" Barme ved Ofend an. Bei 300°F. (119° R.) wird bdas
Brod cingefdyoben, und dann der Ofen gefdhloffen. Sn
‘tinev Biertelftunde geht der Dampf, der fidhy aus dem
. Qeig entwifelt, durds eine eine Deffnung in der Defe
bed Ofend, in eine Rohre, die in einem Kiihlfap fept;
tropft ausd buefer fein Weingeift mcl)r ab, fo ift bas Brod .
gebafen.  Meift find 13 Stunden bhiegu néthig. Das
Brod ift beffer, al8 bas. auf gewshnfiche Art gebatene,
und b[etbt ungleidy langer frifd.

mebxger Holidynict ftellt diefen Dfen bar.

Der Ofen AA ift anftatt aud feuerfeften Steinen, aus
Gifert -erbaut ynd von freidformiger Geftalt; er ift mit
einem Pflafter aus feuerfeften Steinen bb, weldhe mit der
Thiive ¢ im RNiveau {ind, belegt; auf diefed werden bie
Brode wie gewdhnlich gelegt. Ungefibr einen Fup vom

*) HOGL. 1820, G, 323, ey
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Balifen. . 325

Boden emtfernt, iR eine reidfrmige Platte nn, von dems
felben Durdymefier wie der Ofen, weldhe fidy auf der fents
vediten Ure ¢ drefht, und auf ibvew gamzen Umfang (fe
f# nimlidy 3 ober 4 3ol am Ranbde hinabgebogen) in den
lte‘iéfsrmigcn Waffertvog rrr taudyt, Nus diefer Preids
formigen Platte ift ein Theil jur Aufnabhme ded Noftes
m ausgefchnitten, weldyer jwifden Leiften auf der Platte
auftiegt wid an ihrer umbrehenden Bewegung Theil nimmt;
bie Cuft, welde in das Afdenloch gelangt, um die Bers
breonung 3u befdleunigen (bei y ift eit RNegifter um fe
i4 reguliven) muf nothwendigey IWeife durdy den Roft
bringen, ba am Rande der Platte, weldyer mit Waffer abs
gefperst i, Cleine entweidyen tann,  Dex fentrechten
Are t theilt man die Bewegung dadurdy mit, bdaf man
bie Kurbel u durd) einen Knaben treiben life. Die beife
Luft, welde in dem Ranme wifden bder Freidfdrmigen
~ Platte und dem Bobden bed Ofend erjeugt wird, wird
burd) Seitendffoungen oder Jiige 000 in einen im Kreife -
herumgehenden Hauptjug pp gefiihrt, weldyer fidy in eio
nen gcmciu[gha[t[i,cbtn Sdrornftein ieﬁbigt (ver nidit in
der Beihnung abgebildet ift), Mitten im obery Theile
bed Ofend it eine Kammer d um die Dimpfe, welde
bas Brod ausgibt, su fammeln; von diefer treten fie
burd) eine Deffnung in die Robre h, welde fie in das
foivatformige Sihlvohr filhrt; in Legterm werden fle vers
bichtet und dbann durd) bden Habhw k in einen geeigneten
Recipienten abgelaffen. Um die Temperatur ded Ofens
su reguliven, Iift man eine ciferne RNiohre e, welche uns
gefihr die Grife eined Flintenlaufed hat, einen Fug lang
und am untern Gude feft ver{dhloffen ift, von bdem fugels
fovmigen Gude der Dampffammer hergbgcheri; Diefe Rofre
wird mit Oel gefilllt, in weldjes die Kugel eined Thers
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320 ' Ginvidytung ciner Baferei,

mometers § tandit, deffen graduirte Stale anferhald des
Dfens. l)mufrewbt. fo bie Temperatur ded Deled uny
folglidy audy Dicjenige bed Ofews angeigt. - Diefer  Aps
parat ift fehr Jwetmigig cimgevidifet mud wiv jweifeln
nidht, baf er dem mlvfcbngtm Bmt polllommen ente
 feredyen wisd. .

Da nur folder Teig, welder eine Sdrung erleibet,
Weingeifdimpfe audgeben fann, fo werden in gewiffen
‘Fallen, wie 3. B. beim BValen von Vidcuit, die jur Des
fillation dienenden Theile ded Appavated unnity fein; man
braudyt- basn aber nue den Hahn an der Sdfangenrshre
ju drehen und die Delvdlive fo wie dad Thermome 3’11
befeitigen, damit die Dimpfe durd) die fo offen s
nen Oeffuungen entweidhen rénnm.
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Botifen, 527
5. @ﬂvi;mung von Branntwein Geim Byobdbalen
in cinem gewdbiilidhen Balofen, -
, Diefed verfudite Herr J. @. ?_B'\bner n Friemar, ite
dem e an dad eige Suglod) des Ofend eine Dampftiilungs,
vorridhtung apbradite.” @r lief das Vrod in den gutges
beisten Qfgn einfdyicben, den Ofen jumadhen, und etwas
fpdter das ﬂblentungérobr 6ffnm 80—90 Prode, jeves
yo 14—16 %. Calfo mabrfcbem[xd) Stoggenbrob), gaben
in i Stunden (fo langc naml;cb ®a8 Pyod Beis gum Auds
baten brandit), 90 gothaifdie Rannen geiftiger Flifigteit, -
bie pad sweimaligem ﬂlbgie[)m 8 Nofel veinen %exngnﬂ
* gab. as Brod wird gut und muf ber @:[unbbut e
- trdglidhey fein, da der faure, daé Brod fdmm' unh W
- gejunt maqbeqbe Dampf, q(pgc[u}ct it (.Qb[;t ;831_)

6. mafdnnmbimct von Stomrt! t!ﬂv ﬁtgmt i
‘pane L

3m Erdgefdoffe fard {u cinem geofen’ Gaal 6 Bals
" tedge it ciner Reifie, und du die enirgegengefeste Wand
© {ehmen fidy 7 Oefen, um einen iiberialigen ju haben. Jwis
fiben dest Hefen und Tedgen {nd ie Formtifdye yud grofe,
wolverfdhloffene upd mit beweglidhen Plattén verfehene
Kifche, auf die der Teig in Hirden ober. Kirben gefese
wird, ehe ev ip den Dfen fomme. Die Defen haben eis
pige %crbcﬁerungm erbaltcn, bie fle vor Staub und Raudy
mehr verwabhren.

Die 6 Battrige find wie gcwﬁl)n(id; [)a[bcdtnbmfdj
Durdy die Are der- Trdge geht eiy ftarfer eiferner Baum,
auf bem eine Art ciferned Sdabeifen ift, das chen fo.
" viel volle alé Ieere Riume darbietet, eben fo lang al8
‘ der Trog ift, und daher big auf dem Boben besfelben
reidt. Die mrfdyicﬁcnm Bewegungen desfelben bewirfen
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" 378 | Cinriditung- einer Balerei.

bad .mtctm bec Teiged. — - Nadydem ber Trog mit ww,x,
nBaﬁ'ct und Hefe gefiillt wurde, gibt man dem Wellbaum
eine {dywanfende Bewegung, woburd) bas Mebl ju einem
Brei wird. Enthilt verfelbe. feme MehElitmpchen mebr,
fo gicbt man bem Wellbaum eine freiéformige %emgung
- die er Dem Lrog mtttbex[t, und fest fortmabrenb ‘.Ulel)l
. Der Teig geht biedurdy auf und wird leicht.. Dichs
ter macht man ihn permutclft -einer TWalge aud Iinf von
grofer Gcwere. * Der Teig wird endlidy durdy die Mas
*fdyine felbft heraudgenommen, unb tommt in einen nabe .
ftehenden auf Rollen bcmeghd)en Trog, wo ulm ber Bas
{3 3¢rtbu(t, megt, formt und dann in die Sdyvinfe
legt. Das 9)2([)[ mrb, um cé bon allen fremden Theilen
$u befreien, nod) emmal butd) feme Dratbgm)ebe gefiebt,
in einem Saal iiber der Werfftatt aufgehoben, von wo
ed durdy) MBhyen: in. die Tepteve. hevabfile. Die Beutels
“ porrichtung wird, fo wie bdie Kuetmafchine, durdy eine
:Dampfmafd)me von 6.Plerdefraft getrieben, audy ift eine
Gmndytung getroﬂ'eu, bi8 durd) Pferde ju bewirfen, wenn
~ bie Dampfmafdyine einmal ing @to!en !ommen follte. —
Die Unternehmer dicfer Anfialt, mum tagltd) 20,000 &.
Brod liefern.
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. (Die tmt emen » be;e(dmetcn ﬁnb Bet !lbfaa'uns btcfer deft, ‘
' in fofern fic etwas Braudybares entl;alten, benu;t wotben ).

a[nbra, ﬂB %robetfag unb %ictualuner"pamiﬂ s. ‘
» eipge - 36 fr. .

Unleftung. pum !Brobbaten. 8. Zpsb 1806 'a'gr.

(*Bater, der volifommene, ober dad Gange der Biberei, Mit
2 Supf. 4. Qeips. 1803.. 1 Thlr. Ggr. ')

*Bagrhammer, 3. €., praft. !lnmetfung sum Gebraud) der

,. i8landifdyen Stedyte, als (-ftgangungemtttel bes %robrorna.\

8. Greiberg 1818

*Deffen. Untervidyt ' iber %robmmbmng burd) mbtbaftc S}[ed;-
ten. 8. Qeipj. 4818, . '

Birme:-Recepte, fir Vifer. 8. Berl. 1810. 1273v.

Seobad)tuuqen ‘und Berfude ﬂbet bcn Brodhandel. gt.s.
Bonn. -1 Thle. 3gr.

Befdreibung eined mtt meby %o!;erfpatmﬁ etngmd)tetm
Balofens, mit Kupf. 8, Marb. 1808. 6gr.

De Butré, Pain économique et examen de la mouture
et de la Boulangerie.. 8. Frankf. 1767., 8 8T

Gancrin, §. €. v, Befdreib. eines ﬁatofms 8 Matb.'
-1805. 6 gr.

*Edlin, Vart de faire le pain:’ 8. Geneve 1811.

Erfabrungen einef Haudvaters, RKartoffeln in Mebl 34 vermats
‘deln, ja fogar gefrorne yu {dmalhaften Brodbafen *angue’
n;‘“.bc“;. 8s.. Marb. 1813.: .

Y i
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‘830 ; Ed)uftm Qiber, @&lcm.

Frae-Rex, nugltd)es J,)anbbud) far Bafer, ﬂrauer, Brannts
weinbrenser 1.’ 4. Berl, 1700. 19 gv.

Berite, §. €. G, vollftandige Anleitung gum Hausdbalen und

_ Bierbvauen, gr. 8. Hannoyer 1809 ¢ Thlr.

*Gmelin, ¢. Cor., Rothbilfe gegen Mangel und Mifwads,
pder Befdyreid. wildwadfender Pllangen, welde al8 RNabh:
tung i gebraudyt werden thunen :c. 8. Garlsr. 1817. 2fl.

Graf's, 3. B., dlon. demifdye AdYandluhg Sber Den Roggen

' von 1815 w. 16, uber den Taumellody, Yas Mutterforn,
ben Brand, befte ‘Bermenbung ber Eeddpfel jum %rob, mit

. Rupf. gr.§. SandBh. 1818,

bolfd)e, ., neu inocnt. Balofen, bei Gtcinfo!cn Brod 3w

. Baten. - gt-5. Berl. 1781. Sgr.

&)ulf 8bud, tabellavijhes, fiiv Bafer, Miller, Meﬂbanblev,
Defonomen, weldesd zeigt, wie piel Mebl yon dem Weigen-
und Kovn aud dev Mirple ‘o(ief«tvmrbm mifle. Wy
burg 1808. :

Sagniger, dmm{fd)e merfudw ur Erfparuug bed Fetreided
gu Brod ic. mit Kupf. Wien 1805. 1 Thlv. g gr..

ﬁureﬂa, patnot Borjhiage, wie bei dem Yerridyenden Ge

~ treibmangel, befonders dex diirftige Sandmantys leidhter Brod
Gabgn forme. 8. Perl. 1771, -3 gr. i

*Cendis, 3. G., vollitandige Angabe: der @Stgmﬂnﬁm und Bes
rettung ber Defe fiur Bronnfweinbrenner, Effigfabrifanten

 und Hausbaltungen.  Nebt dem Gepeimnif aus 100 F.
Oetreidefdirot ¢ BH. teofne pdev Preflefe su maden, 8.
Rienb. 1831.

@mguet uid Tiffot fiber Bad Getreive u. mrob Birid) 1780. j
¥ Malouin, Kunt des PMillers, Wafers. Aus Deyy Descp des”
, ‘j Arts et Metiers. 4. Stdnigsberg 1769
. Ot cimes Der dltefien- Wekle Hber z&rem, demn die fpdterw
©dyriften meift gefolgt find. N
~ Delie specie diverse di Frumento e di Pane, mwlauu!. 1790
~ *Mutel, Ph., le parfait Boubanger. 8. Paris 1823.
Dberledner, wic fann man bei grofer Theuerung, obue Se
sveide, gefundes Brod bafen 2. Sin Gefprad) 1. Salyb, 1817.
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‘Parmentier, !Roper, Cafteyrie und Dela[au;e, theoret. und pral‘t.
Ubbandlung iibey die Cultur ded Getreides und. die Kunft
Brod ju maden, 2 ‘Ibtt(c mit Kupf. Wien 1806—1807.
a Thlv, sgr. )

‘ Avis aux honnes menagérea des villes etc, sar la meill,
manigre de faire leur pain, par Parmentier, Paris 1777. 8.
 *Refd), Stellvertreter des Getreidbrodes. 1808. 6Ggr.

‘Rofenbapn, die europdifhe Brodwurgel. Ceip. 1806. 4 gr.

- Rofenthal, ©. €.; Runft Gefundheitsbrode aus Getreidmepl *

bafen. Gotba 1804. 4gr.

Shaffer, S. €., Cmpfeblung u. Befdreid. eines ur Cripar.
ded Holged vortheilbaften %arofeué, m. Kpf. gt. 4. @fr[
1783. 2 Thlr. 16 or. ’ '

 #nterridht diber dad Brodbalen 2:. Qm 1799 3t fur;, .
" aber deutlid,) t

Bof, 3. H.,~ Noths und i,')z[fsbud)te(n fir !ﬂtangeliabre. 8.
Glberfeld 1817. 21T,

#_. - Die deutiden Fledtens und Moodarten, ald gcfuubc
RNabrungdmittel, nidyt blod firr die Jeit Der motb, foubcm
fire immer. 8. Clberfeld 1817.

(*molterﬁborf, €. ©., bas Ganye ber Brods, Gemmels, Kudens
wnd &feﬁ’eﬂudnnba!em 8. Stmemm 1824. 3 ﬂ
k"mqbl, ®. ©., die Kunft Brod und andeve @ef)afe ju balen 1. J
, 8. €p3.71829.
St nuc eine Uebetfejung Bou Golqubbuuc Qll’baubluug, mit
nidytsfagenden Jufdzen. -
( Benter, §. O, Kunfibiterel, Mit 10 Rof.. 2. Mfl, ot. §o.
. Bien 1827. w
Enthalt die feinere Balerel, : .
#3immermann, & 3., bie idlandifde ‘{g!edm, alé RNabrungds
. mittel gur Jeit Ded Mangeld.. Bamberg 1817.

Bitter, 3. €., Unweifung gum Brodbatesn. Wiagdebi1792. 3 gte
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%[bler-@aumfarren 185,,

Sepfel 194. 496,

Nffodilf  185.

Yiterevbie, Brod aus berf 160,

HPerfpart, Brod aus bemf 160, .

Silaun, von demf. 32. in Brod ju mtbel‘m m.
Y mmoniat, lolenfaurcs 35,

Yypvifofen 194,

ron 186,

Uthen, Juftand Der ﬁdlcm bai‘elbﬂ 7.

Viter, Befimmung der Jal derf. 233. -

Baterei, Juftand derf. in Deutfhland 254, Franbreidy 200, Jtalien
265, Spanien und Portugal 266, England 266, Sdweden

T und Norwegen 267, Rupland 268, Griedjentand 269, in der
Thrtei 270, Ggipten 275, Perfien 277, Hrmenien 278, Mdifs
finien 279, dem ibrigen Afriba eso, Ofindien zsu, €hina 285,
Amerila 286, Nuflralien 287, .

Matergewerbe, volizeilide BVevhaltniffe def. '23'2.

Wafen, von demf. 94. abgednderte BValart 108.

Baksfen, von denf. 308, verbefferte 313, Gemeindes 246.

Bananas, Brod ausd denf. 160. . .

Baift, Brod aud dem der Bdume 207, N

Baummart, Brod aus demf. 197,

Kaummwollenfamen, Brod aus denf. 161, .

Beeren, Brod aud verfdyiedenen 193,

Birle 208.

- Birnen 194. 196,

Bitterflee 136.

Biut ju Brod 212, NA.
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~ Regifter, 333

Bobaen, Brod aus denf. 156,
Botsporn 163.
Branntwein aué Brod 329, 328. o :
Brob, aligemeine Bemertungen {iber daffelbe 1, Figenfdyaften unb
Werth defl. au Raprungbmittel 226, gefduertes 3, unges
 {auertes 3. ! :
= Gebler, beﬁ’c[ben und Mittel fie 3u verbeffern ue.
—~ Gewidtsabnabme beim Balen 101,
— 'Daritellung der Bereituug deff. s7.
— @ctarung der Gridyeinungen bei demf, o8.
—  Menge ded aud dem TNebl erhaltencn 203.
. — altes, frifdy j3u madyen oo.
— {dywedifdes 116,
_ Brobdforten, verfdyiedene 110,
Brodtaren, uber dief. 236.
Brodbaum, Brod aus bcmf 162,
Brodidyieber 292
Brodwurgel 186.
Budye 208.
Buttermild) als Sauerteig 86,

Canariengras, Brod aué bemf. 162. .
Gaffave, Diehl und Brod ausd demf. 186.
Ghriftwury 188,

Gidyorie 18s.

Datteln, Brod aus denf. 162, 194,
Dattelpaimfproffen 206.

Gidyeln, Brod aus denf. 159,

Giweif, von denf, 22. R .
Gifenbeerbaum 195, g

Grbdfen, Beftandtheile berf unb Brod barau& 155,

Grddpfel 189,

© @rdmanbdel 189,

Gligfaure, bllbet fid im tnge mo.

Feigen 104,

-Feigmarzen:Ranuntel 189,

Fidte 208, g

Fledyte, islandifdye, Brod aus derf, 200,

Fledyten, Brod ansd nerfdmbenen 205, oL
Fleifchbrod 214, . .
Fleifdybrishswiebale 213, O A
Srifdel {. Sauerteig, : .
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334 : Regifter,

Génfefuf, Brod aud den Samen def. 102
Gallecte ju Brod 212, 213,
@artenvaule, Brod aus derf.” 162,
Gemifdytes Brod. 123, Lo
Gemife, Brod aud demf. 205 . -
Serdtbfdaften und Einriditung einer zatmt aso.
Gerfte, Bepandtpeite derf. 142, . .
= Brod aud derf, 132 - -
. Gefdhidite der Brodbereitung . : :
Setreide, von demd, 37.
—  @influg ver Meife 38,
— ‘der Niffe 38.- .
~  der Witterung auf badf. a1,
= Des Grdreidis und Standorts auf dasf. a2
— bed Nlterd auf dasdf. us. '
oon der Reinbeit dedf. a5,
Kennjeidyen der Site, pesf. a7,
Berbeferung ded fledrten und feburbaftm. 81,
som TMalen desf. 49.
Mebl von Husdgewadienen ju verbeffers 69.
Griedyifdy:Heu 3u Brod 163,
SGrumen s Brod 133, S B -

© $afer, Beftandtbeile 2034,

~ Brod aud demf. 148,
$Hafermuriel 184,

Hefe 26,

— . von verf. ’ 73.

— Oberhefe 73.

— Unterbefe 74.

— 3u verbeffern 74,

— gefrofnete 73,

— U vermebren 76,

Panftlide 77,

.befen!novf, Bereitung desf. 109,
Hefentuden 75, .
. Heidetorn, Beftandtpeile und Brod aus. bcmﬁ 148,

Heidetbeeren 104, : -
Herbftyeitlofe 190, L

$Heu, Brod aud vemf. 205,

$Heufmreten unter Brod 24

.bunbeerm 194, - SRR

Hirfe, Brod aus denf. u'l. ’ = ’
$Hol;, Brod daraué 209, . . -
Honiggras 163, , N R B
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Digitized by GOOg[C



ﬂicgiﬁcr; . 355

Faname 190.
Sobannidwedel 197,

RKafebrode, framydfijhe 124

RKaffecsHirfe 164,

RKammgrad 163. .

-Ractoffelii, Brod aud denf, :66, !Seﬁanmmle derf. 168, Brod
ausd erfrornen 173, gefodyten 171, gcttolnetcu 177, Kldfe
12, Art fle ju Podpén 175,

RKartofelftdrtmedbl, Brod aus demf. 180, {m Weizenmeb! 3u ents

 deben. 67. . :
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