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DELLO SCALCO

DEL SIG- GIO. BATTISTA
‘R OSSETTHI,

Scalcodella Seveniffima M adama Lucretiada Efle
DuchefJa d Urbino,

Nel quale fi contengono le qualiti divno Scalco perfetto,
& tutti i carichifuoi, con diuerfi vfficiali
_ a lui fotropofti:
Et gli ordini i viig cafs da Prencipe ; e imodi diferuirlo,
cofi in banchetsi, come.in tanole ordinaric .
Con gran numeio di banchetri alla Lealiana, % alla Alemana, di vatic,e bellifsime

inuentioni, e de(inari, ¢ cenc familiari per tutti imef dell'aano,
con appasecchi diuerfi di tauole non vfati,

Et conmolte varietd di viuande , che i poffono canare
di ciaftuna cofa atta d mangiarfi.

E:t con tutto <id che & buono ciafeun mefe: & con le prouifioni da farfi
da effo Scalco in tempo di gucrra, .

IN FERRARA,

- Appreffo Domenico Mammarello,
MDLXXXIIIL



ALLA SERENISSMADAMA
MIA SIGNORA; ET PATRONA
COSENDISSIMA,

Médama Lucretia da Efte Ducheffad'Vrbino.

2 O sgm PRE giudicato s Ma.
dama Sereniffima , coloro effere
4| nella Pr;»ﬁﬁone loro indegni d; fa
per guelche fanno , i quali fludia
no folo di fapere afe flefSi : € che
niun penfiero hauendo di pe;Pe-
tuare quc[ talento, che Dio ha loro
dato per beneficio del mondo,men-
fre Viuono , auaramente slpoffeg 7m0, €5 feco dopo lamorte
con molta ingratitudine il fepellifcono.  Etnmelveroperlovo fi
pu& dire,che non manchi, che qucll' arte , onerofcienza, nells
an'le Ys‘i alcuna cofavagliono,alla memiriade poflerifourra
endola, non fi perda , €5 inperpetue tenebre non s eflingua.
Percioche, /i come la natura delle cofe, la quale non ff puo di-
re,chene i foggenti fingolarinon fiafinita : f¢ conle [pecieda
lei prodorte, con tnfinita fucceffione non s ananzaffe , verreb-
be ellafenzaalcundubbio amancare,, cofife[vfo , ¢ intelli
genzadi quelle cofe, che per commodo noffro ﬁno/afe trotiate,
€7 ogni di fi vannotrouando ; ne gli smuentoriloro fi foffero
d;[cgnate > & tutt horaf; di/cguaﬂéro , ﬁreébc lavita noflra
affai pini di quella delle iv ragionenoli fiere mifera , ¢5° infclice.
Inqucflaguifalarsi, ¢ole [cienze pin nobili,che col meI 0,
2 de gli feritts , 6 delle t# adsttioni de maggiori, ff feno ds miano
in mzzzo ne pofleri {r{:pagatc » com infinito da;no del momill: fi
arcbbono toflo perduse. “Ter sion effer io dunque fimile 4
Jarcbbono toflo perdute. © effe 3 7%{41;




quefli ingegni ferili , €' infecond, fon'sto confiderands ; cbe
Jelecofe, cheiocon lungo fludio, € molta peregyinatione bo
impay ate intorno alnobiliffimo fficio dello.Scalco , riefcono
di taisto tile , &' di taraavipztatione , guanto fi sa,a coloro,
chele fanno éerz’q,ﬁzrr,@ per lo cétrario di tanto incommodo,
7' di 52 poco honore,a chinngne ben non le intende , fia molto
dcbito mio,chelle ff 'vc;ggano,a bonore.¢s gloria ai Dio, che
' ha fatto grana dintenderle.¢g beneficio de gli huomini, che
wi'hanno agenolata la flrada di efercitarle. (onfeffo, cke
qgucfla mizfatica, non evna delle ferte arti liberali s ma ella e
ben perd di tanta importanza,che fenza quello,ch'é il fuo fog-
getto,non fi p#O ne vinere,ne benvinere ; &5 € tuttania tale,
che quanto gl huomini ﬁm pingrands,tanto maggiore eilbe
neficio,che ne riceuono : 9' per dirlain poc/)e paro[e,cli‘a eve
Tamente a_)/;z ddﬁ"l"rmcipi Seben Per3 Pu5 etiandio 4 perﬁ-,
naggi , & gentil huomins d ogni [orte ; coffper feruir altruiy
come per cffer d altruiferuiti,infinitamente gionare. Ma con
mungue ella fia,non 6s) picciolg herba,o si neglesto virgulro,
ch'in fua flagsone non frondeg ¢i ; €' fecondo la fpecie  fua nor
frunifichi: G dopo cid ricordenole del beneficio, che dalla ter-
raharicennto,alla terra con gratifiima ricognitione, nonten
dailfeme. Baflaa medinoneffer ingratoin quellazvocati--
ne chhe Dio m'ha data,o grande,o piccola ch'ella fia,¢5 di mo
firar al mondo,che io non fon wiffuto otiofo , col teflimonio di
quefle,qualungue elle ff fiano,da meraccolte fatiche . Le qua-
bi,donendo io publicare , « Madama S erenifSima , non credo
‘Zié, che franeceffario,che da me s’ adducano le cagioni, che mi
-anno molJo a dedicarle all AlteZza voftra. Percioche non é
“alcuno hog gimas che non [appia,che per Lantica ¢9* naturale
mia dewotione verfo dilei , per la feruitis b effercito in corte

fus



Joaper gli oblighi infiniti, €&° ineflimabili chele tengo ;& £
nalmente per lagratifSima protettione,che degnaella tener dj-
me, bairei [enga alcun dubbio commeffo il i notabiterrore,
che per me com;h;m}*ﬁfo”;z , ﬁ i del- Serentffimo nome fito
illnfirandole s non le haue(Je alfoflegno dilla fua buona gy ati
ﬁl;’ccmmtc ap‘pog'giate . Suppl:;o dunque bttﬁxi[g/??maﬁzergtg}
Lo dleZ zavoflra, che f7 degni d accettarlo con quella beni,
(ghit.r} , che /Zto[ . é/fer compagna dtl[.dlﬁe/ég_dittine 'vi‘rtl} NG
con ch ella fuole per Fordinario gradir quell obfequio , che da
wae li vien preflato ogni giorno nel fuo fernitio. Nel guale
poffe ben forﬁ credere ds fodisfar alei,che per [ua innata bon-
tamofira ds compracerfene.all v fficio mio, il guale fludio di f4
re con quanto ingegno ni ba dato Dio ; al mondo, €5 d colore.
inparticolare,che fi fon dell operamiamolte volre fersiti : ma
fodisfare ame flefJo, al defideriomio , €5 ai grandiffimi , &5°
snnumer abili meriti di voftra cAlrezza, flimo cofa impoffi-
bile. De i quals, percioche 3 meper l’a/te{{a_ del fog getto
non ifta bene di fanellare , adorandoli col fileritio alla medefia
mavofira cAleX 34, rinerentemente ni'inchino ; €5 pregs
Dio , che lungamemsefelicifima la confermi, .~
InFerrara :f%giorno della Conuerfione di San Paolo , l'an-
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D. V. A Serenf/?.
Humilifs. ¢ deiorif. fernitoré

- Gio.Bastifia Rofféssi.



LO STAMPATORE,
AI BENIGNI LETTORI.

Motrto tempohumanifsimiLets.
tori,ch’io intefi, chesl Signor Gio,
Battifta Roffecti nobile di quefta’
Cictd, & hora Scalco della Serenifs,-
Madama Lucsetiada Efte,Duchefla.
" d'Vrbino, haueacompoftovalibro’
de Scalcheria.6 vogliamodire dello’
vificio dello Scalco. & ero informa-:
soillibro effer preno di varie, mol-.
te,c belle inuétioni,e fcritto con orst
= =% diuebellifsimo, il perche miaccefi-
didefiderio,che mi veniffe inmano per iftamparlo,d grande vti-:
ke, cosidichiattendea, 6 mirauadiactendere 3 quetta profef~
fione per farfi grato al fuo Prencipe,o Padrone,comead ognial
tra forte di petfone che voleflero intendere inqual manierafi
potefiero nelie occafioni de banchecti,6 de mangiari, non cosi
ordinari far honore. E tanto piti mi crefcena queita detiderio,
guanto chemiera affermatada huomini gindiciafi, & que-
o,& in maggiori affari,che i ibri di moltiantichi,e moderni,
egreci,e latini,e volgari,chein quelto foggeteo erano ftati fcrie
tl, erano pit tofto fatti 4 feruitio de cuochi, chede’Scalchi, e
pieni di cofe ordinarie, e conofcinte, & fe roccananocon-«
witi, il faceano fenzaordine, efenza oficruanzadi molte cofe 4
0 non conofciute dajorp, o tralafciate per meno fatica, X fen-
za varietd di vinande;ftanano fempresu le ordmarie,& percon
trario, che i prefenti tre libri, del Signor Roffecti, contencano
materie , & ordini diuerfifsimi de’ conuiri, e marauigliofi per
Javarietd, e molticudine, ¢ bellezza , reftando fempte fra termi
nidi Scalco, ¢ non trapaffando maid carica def cuoco, einfom
ma trattando cofe non pitl traccate daaleri. Ho dunque, co-
me io dicea portato defiderio,ch’illibro perle mic Gampe vicif
fe dluce, & pii 2aniin vano,Finalmente quando fo pitinonvi
penfaua, mi é venuto alle mani,contentandofi I’Auttore, ch’io
lo ftampi, non gia per propria voglia{ua, ma sforzato da molti
pricghidimolti Caualieri, di quefta coree, 4 quali difdir non
’ ha




“ha potuto, tutto ch’eglinon 'haneffe feritto ‘per afero, cheper
fuo paflatempo, e per memoria, di certe cofe offeruate dalui
it 27.anni ch’egli effercita quefto mettiere, Che s’egli I'hauefle
fatro 4 fine ched mondolovedeffe, haurebbe fatto confernadi
molti bancheeri,& apparati molto pitl fontuofi,in decinonean
mi, chein quefto carico, egli hd feruito 'Illuftrifs. & Eccellens
Signor Don Alfonfo da Efte,il qual Prencipe,fisd moltobenda,
tucto il mondo, quanto in ogni fua actione fia ftato, e ij fplen
didifsimo, e fral’altre nel banchettare, non folo in Ferrara,ma
in Francia, in ‘Alamagna, in Bocmia, cin Ongheria, & in aleri
luoghi, cosiin cittd, comein campagna, con efferciti Regij : 8¢
er quello, che ¢ occorfo all’Auttore di far porrein opra,e con
il predecto Signore, € come tutt’hora fegnita con la Serenifse
Madama Lucretia da Efte, Ducheffa d'Vrbino fua Signora,, nel
1a cui Regia corte, fi pud perle continue occafioni aleri fareeg
cellente Scalco. Perla quale filunga practica, & offeruanzadi
molte cofe,che nd cosi ogni giorne occorrono, I’Auttore pud
hauere fcritto,non 4 calo, ma con tagione vera,molte cofe,non
cost facili da farfi,da chi non le hd poftein proua . Hora s'egli
fcorgerd, che quefta opera fiapiacciuta al mondo,vé fperando
che potrebbe venirgli voglia, di finirne va’altra, cheintendo,
che € incominciata, di profitto, & vtile , non minore, Sicome
quella, che contieneinfinite viuande inuentate dalui. Erdi pid
tutte le fpeciarie, e zuccari, elardi, e fimili altrecofe,che vanno
4 condire le vinande,con giufte mifure. Et come molti plican<
dofi effe, vadano i condimenti loro decalatiin parte, e in arso-
fti, e fimiglianti. Dategliene adunque candidi Lettori,fegno ta
le, che poffa muonerlo, 4 dar fine ail'altra opera,& afpectatens
vtile pari, ¢ anco maggiorg. v



TAVOLA DELLE COSE PIV NOTABILI,
'.chtneﬂa nrefente opera fi contengona.
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"PROEMIO.

‘D1 quantariputatione,& im"portanza fial'vflicio dello Scal
‘eo nelle gran Corti, ¢ quanto defiderato, & procuratoda Cortj
giani pit principali: come cheio mi creda poter efler aflaima
nifefto dal vederlo per ordinario impiegaco in Gentil’huomini
fauoriti de Prencipi, io nondiméno il quale mifono propotte
didimoftrare quale egli fia, & in che cofa minutamente confi-
fta;ho penfato non-efler fuor di propofito,che io nevada toccam
‘do alcuni particolari,che baftino 4 darne luce d coloro,che don
nefono cosi beneinformati. Non hadubbio alcuno,cheleric
thezze fogliono apportare d chi e poffede tanto piti difplende
r¢,;quanto elle vengono con maggtor giudicio, & magnificen-
‘zaadoprate: & ch’a Prencipi tanta piu cotal’vfo magnifico fi
‘conuicne, quanto efsi, & pit de gli alerine abondano,& fopra

lialeri in ogni loro attione, ¢ molto ragioneuole, che rifplen-
dano. Horadi tutte quelle grandezze,che connengono d vy
Prencipe, lafciandone alcune che non fanno al noftro propofi-
ro, color che faggiamente di cio difcorrono han giudicato fem.
pre, chetrale prime, & pit riguardeuoli fi riponga tutto cid,
ch'appartienc al decoro di caﬁ grande,& nobilmentetenuta.”
Etquefto hd due capi, 'vno é per cosi dire intorno 4 i conuity
Yaltro contiene in fe ciafcun’altro apparato,& di cafa,& di Cor
te,piena di buone creanze, ben regolara,& con vantaggi proui-
fa, & mantenuta. Etd chiviendaro tal caricoMaftro di cafa,
0 'Maggiordomo i chiama, si come chi hd cura de’ conuitivien
darutti Scalco chiamato. Delqual nomeio cerro non faprei
addurre origine alcuna, fe non quanto vien da molti creduta
'voce deriuatada Longobardi. 1/[: lafciando quefto da parte,
vedendofi che i gran Prencipi oltre la roba, & parte della ripu-
tatione la vita etiandio gli Edano nelle mani (gnza alcun fallo’y
mi perfuado poterfi quinci argomentare d baftanzala nobiitd
dicaricatale:percioche quanto allaroba ogn’vno vede quan-
to pofla ananzare vno Scalco vantaggiofo, cintendente, casi
ne gli ordinari, come ne gli ftraordinari,fenz’alcun detrimento
dellariputatione delfuo Signore; della quale in conuitarma-
gnificamente non ¢, come habbiamdetto picciola parte. Ne (o

lo



fo chiamo io qui il conuitare Peffer frequente ne i banchetei, 3
nelle cene con apparati grandi,& reali, mail vinere fecondo I8
dignitd loro can pieno, & lauto ordinario, si come efsi di fare
v{auano non hd molro, mettendo ogni di tauola di nobilifsimi:
Commeflali,& n6 mé diletterati,che canalieri fornita.Da quet
Jo che noi hiabbiamo detro,fi puo vedere,quanta congiontiome
babbialacarica del Maftro di cafa con quelladello Scalco, fer=
uendo vn,é l'altro al decoro di magnifico viuere,e al conferua
reladignitd del Padrone.La onde in molre Corti va folo all’'vnex
& ali'alcro fuol’effere deputato, & particolarmente in Francia,
& come hanno etiandio molte volte vfata difarei Serenifsimi -
Prencipi da Efte, & come di preferite feruoio la Screnifs. Sig.
Ducheflad’Vrbino. Per guefto non fard merauiglia fe io tal’ho~
ra ne’ miei ragiomamenti mifchiaro.I'vno con Valero vificio, fin
a quel fegno pero,che bafti permaggior intelligenza-diquelle
cofe che i diranno. Ma per tornat allo Scalco, & direalcunaco.
fa d’incornio al’antichita {ua; non affermarei gid io, che quefta.
vfficio fifoffe vfato ne quando queitanti Prencipidelta Grec~
cia,che furano all’affedioTroianovinsuane,com’e fcritto delle
carne folo di bue,di-pecore, & dicapre ¢d quel vilifsim’appara
toche fi legge de’ conuitilorain:-Homero: ne anco fe be dopdi
tempo grandifsimo,quando Fabricio Confole fedendofial fua,
coficuoceuneeglifteflo, & da (e fteflo frcoraua larapa; percid-
ché non hd dubbio, che loro nonfaceua. bifogno di cosi fatto ¢
né miniftro, ne minifterio: ma parlando di quei tempi, chefe:
guitarono dopd, & di Republiche,& di Regnigrandifiorirona.
& innangzid gli aleri de’ Barbari, chileggerd in Ateneo{crictore.
molto approuato le marauiglie dei fupcrbifsiini banchectilo
rointenderd facilmeéntejche fi grands, & fontuofi apparati non
fi farcbbon potuto recard fine fenzala cura principale d’vn ca-
podicucti glaleri miniftri.Senza che filegge nel medemo Avt-
tore, che'l gran Tolomeo, il.quale fii poi R¢ dell’Egittoeflerciw,
to.carica appreflo Aleflandro Magno, che molto d quella della.
Scalco'firaflomiglia, & chileffercitava inlingua Greca, era.
chiamato cleatros, Vificio principakifsimo ; ilquale non farela!
be gran cofe, ch’il prefatto Aleflandro hauefleroltodai Ré di-
Perfia,sicome etiandio prefei’vfo del banchettare folamente; -
perciocheegli quandofacea conuito 4 fnoi Baroni, che nonera -
no pilndifcrtanta fpendea.cepto ming, chefonmille feudi, &
Lo come



eomevfamano difar altrefi i detti Ré di Perfia nel conuito det
Jor natale. Quanto poi 4 Greci,& Romani,de icoftumi de iiqua
lifi sd molro piti,chede gl'altri perla copiade gli Scrittori,che
diloto cifono.reftatistutto, che efsi affai parcamente viueflero;
& neibanchetti ancoramezzanamente fgencfcﬂ'cro » niente.d?
menoin quaato 4 iGreci, & in particolare gli Arenieli furonol
tanto frequenti ne i conuiti, & noa meno in publico,che in pri
uato,che non fidee credere,cio faceflero fenza regola,ne quefta:
regola vi pud-effere fenza capo, ne quefto capo,pud eflere altro:
cheScalco. Ecofad tucti notifsimavna delleprincipali cure
di chetractaflero i legislatori di quella nationecflere flaviicorh
uiti publicichiamatida traduteori latini Comeffationi.Di que'
ftefrequentemente parla Platone, & dopo lui Ariftotele, il qua’
le d gli Iraliani n¢ ateribuiffe 1a origine, permodo; chenon&
gran fatco da maranigliarfi, fe in Italia meglio, che altrouc, &

piti nobilmente s’eflercita il banchettare. . Leggefi ancora de

Cretenfi,che oggi di fichiamaao Candiotti, che ciafchediina
fameglia conferiua ladecima deifuoi frutti, perdouerfi poi-
daiminiftri, i quali cotal cura s’appartenea, neiconnitipa-:
blici difpenfare : done le prime tauole s’appreftauano difora«
Rieri I’altre pofcia di mano'in mano a Terrteri,i qualidopo il
conuitd infieme di cofe publiche difcorrecuano, Malegganft
cuttiipidapprouati {crittoridella Grecia, inefsifi trouerd di
Simpafij; & di conuiti frequenti{sima, & nobili{sima mentio~
mie;né i qiralinon ¢ pofsibile, che con molto ordine non proce«
deflcro.1li che per forza prefupponevn vfficio,d quello fimile det
lo Scalco: fe ben perd non credo,che fi profufamente fpendef
fero,come dopo fi¢ ditépo in tempo viato difare. I primi che:
méfe laute vfaflero furono i Sibariti,& frd Romani primo,6 de*
primi Lucullo nc quai tempichiamauano cuochinon mé quel
liche ordinauano chequelli;che codiuano,le viuide, & era pit-
ecceliente:quello che pid fpenrdea,si'come in Marco Apitio Ro-
mano filegge nel {uo viuandiere. Et quindi perauenturatrahe

origine quello,che in Polonia,in Boemia,in Lamagna,& inaleri’
lnoghinelle Corti degrd Prencipi hoggi di etiddio fi cokuma,

ciocl’ordinatore delle viuande del Prencipe chiamato Cuoco-

maftro : carico, che fi d4'd Gentil’huomini,& comprende feco’
molrealtrecurc dicafa. Horail piti famofo conditor di vinan
dechefoflc appo Romani fu il fopradecto Marco Apitio’}f che
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viffe 1 i tempi di Tiberio, il quale folea mangiar varie cofe per
ingraffare, & di diverfi animalidinerfamente conditi,accioche
foffero pit faporiti. -Scriffero del’arce della Cucina appref-
foiGreci, Timachid2, Rodiano, & Numenio, Heracleano,
- & Megrea Piranco; 8 Hegemone Tafio, & Filofleno huomo:
golofifsimo :& 4 tempi moderni Chriftoforo:Sbugo; il Panun-.
to, chefu Scalco divn Pontefice, & Bartolomeo Scapi, & pri-
madiloroil Platina, fe bene pititofto egli ne fcriffe d2 me--
dico, che da golofo, & oltrai fopraderti alcuni aleri, i quali
tralafcio per breuitd . Ma tutti hanno piijtofto fcritto per
feruitio de i cuochi, che permemoria, & amaeftramento dei
‘Scalchi principianti, benche fi pud anche dire, che non pof-
fano hauer fatto molto feruitio 2 cuochi, intendendo fempre
deiPrencipi, poiche fcriuono tutte cofe ordinarinarie non fo
lo note 4 maeftri, ma anchediloro garzoni. Ettanto bafti di
quefto. Chi leggerd quefto miolibro rimarri forfe maraui-
gliato, cheio quantunque Italiano vfi perd altro modo difer-
uire i banchetti di quello, che fi vfa in molti luoghi d’Iralia,
che é diferuire fera, & mattina,primaconibolliti, & poicon
liarrofti. A cheiolafciando didire, chefempre fidee porre
innanti, & dopo pafto queicibi, che piufi confano per vi--
uere fanamente, & mille altre ragioni, che acié mi petfuado-
no le quali per breuitd tralafcio, dico che quefto é vfo commu-
nedeiPolachi,de Boemi,de Tedefchi, & dituttalaFrancia,
& anco di alcuni luoghi d’Italia, & particolarmente diFer-
rara,doue mi pare, che molto, & molto fontuofamente fi bi-
chetti.llche auuiene perlo fplendore delle Corri, & per la
grande vnione de Caualieri,i qualinon folamente di carnoua-
le, quiui forfe pity magnifico , & nobile , che in molti aleri luo-
ghi del mondo, ma continouamente, vfano di conuitarfi 4
vicenda. LodoiTedefchi, eiFranccfi, poichedilorohé fat-
to mentione difopra, nel condimento delle viuande, come
veramente inuentori di molte, cosidicarne, come dipefce ra-
rifsime fenza pari, & altre(i d’infinite patte, & falfe, V'vio del-
le quali cofe imparato da noftri cuochi d’Italia, con Faggion-
erui vna nobile politez2a, ¢ ftato pofciadaloro d ottima per~
crtioneridotta. Sicomeanco giuditiofamente nel fernitio
hanno d quefti tempirimoffo, parlo di quelli,chela intendo-
no, il fouerchio caricar ditauole, & il feruire prima ‘;iilcgrc
olci



dolci come pignocati, e fimilifecondo, che fi coltumaut git
di farene i banchetti le quali tutte erano nemiche delio appee
tito, & faceuano pregiudicio all'arte del cuoco ,victandoche
i primi {uoi condimenti foffero aflaggiati con gufto non corrot.
te , offendendo parimente il giudicio dello Scalco. Delquale:
iohomai 4 ragionare incomincio. :
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LIBRO PRIHDO.
Dello Scaleo, & offici , ¢9° officiali fuo: (- I

3} OLENDO io fcrinere in quanto
le mie forze s’eftenderanno, del-
P’vificio & carico,dello Scalco, af-
finche meglio fi conofca,quale, &
come, dalla natura, & dall'arte,
egli debba effere proucduto, ¢
che colui, che 6 per elettione del
fuo'Prencipe,0 per propria incli-
natione, s'impiegherd in quefto
{eruitio, vi poflariufcire atto, &
’ fufficiente , ho deliberato dipri-
ma formare vno Scalco fecondo che 4 me pareri il meglio
con I'effempio del quale,conformandofi gli aleri,per 'aueni
te,& cold indirizzando,le loro attioni,fiano ficury, di rinfci-
ta,fe nonnel maggior grado d’eccellenza, al meno pitche-
mediocre. Etper cominciaredd gli aiuti efterni,perche pa
red me (ficome éinefletto ) chela difpofitione corporale,
fia in ci0,di molta importanza,defiderarei che lo Scalco fof-
fedi piu che dimediocre ftatura,fi perche par che renda cer
ta pit grauicd,fi per dominare le tauole, e potere ftandodal
. Pvn capo della tanola,fcorrerla conl’occhio tutta & vedere,
con che garbo,fi portino quelli,chelaferuono, & ancofele
~inande fono pofte d cafo, 6 congiudicio,come pereflem-
pio fi duc cofe fimili foffero pofte vna preflo 1'altra, chenon
A  ftabene
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ftabene, & altre tali,che accorgendofenc egli,fubitole poffa
fat correggere . E chiferue,fapendo d’effer veduto dalui, ¢
pia diligente. Oltre che,eflendo eglieminente,é veduto da
tutei,fenza mouerfi, e con cenni folicommandara molee vel
tese fempre fard ben intefo datutti, e partendofi perire in
cucina éveduro, & feguitaro, fenza far firepito, che non fi
conuicne in fale 6 camcre de Preacipi. Lo Scalco per giona-
ne chefifia,dcue veftire modefto, mahonorato, & pulito,
perche effendo della perfona pulito,dard anco 4 credere
d’effer tale nelf{uo feruitio,cofi come ancora dal vettire,fi po
trd far qualche giuditio dell'ingegno fuo; e Guietd, e tutto
volto al fuo vfficio, cheé comefifa, & come m’affaticherd
dimoftrare; di non poca fattica,e di corpo, e di mente,2 chi
lo fa perzelo d’honore.Benefarebbe chefoffe di ciera grata,
€ piaceuole,ma con termine,che non filafci dominare 2 chi
¢ fotco dilui,& refti perd ogn’vno fodisfatto di'eflo,chi non
de fatti, almeno di parole ,importando ancocid al Pren-
cipe,e per forefterie,c per molte alere cofe.Stia con certamo
deftia,{fecondo iltempo, e Poccafione, piti tofto allegro che
malenconico,poi che per il pid egli ferue in occafionedi al~
legrezza, & perche tiene pin rincorati coloro che feruono
fotto dilui; & efsi parimente feruono pit allegramente, & fi
da piafodisfattione 4 tucei,, & imparticulare alle forefterie.
Perche fi fa giuditio che i feruentilictamente, fiano ben fo-
distacti dalloro fignore. 1l che mi pare che debba affai piace
re advn Prencipe, perche moltevoleei foreftieri fanno giu-
ditig dalle ciere,& da volti che vedono nei feruitori, & dalo
roandamenti,& maniere,dell’animo de’Padroni, feben que
fta regola bene fpeofalla. Deuelo Scalco effer pulito nel
fuo {eruitio, e voler che talfiachi ferue fottodi lui, poi che
oltra che per fua natury,la politia fuol piacerc ad ogni hue-
mo,fa anco comparere d moltidoppi tueeili feruitijo Bifo-
gnachefiaaccorrtifsimo, non folo in quelche appartiene al
fuo vificio e feruitio,manel maneggio ancora de {uoivfficia
li oue occorre (come pit diftefamente diro d {itoluoco)ha«
uendo 4 far con molti,e tutti molto accorti. Dee conofcere
gli humoridicoloro con quali conunerfa,& fpeciaimente del
{uo fignore,& de foreftieri col farli feruire d lormodo e con
screi tratenimenti eftiaordinarij, i qualife io volefsiraccon

tare
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tarenonfarei come intendo divoler effer breuifsimo. Edi
bifogno,chelo Scalco habbia buon gufto, e fiamolto golofe
per chiferue,e niente per fe : perche per l'autoritd, che tie=
ne potria valerfene perlui, ma daria continuamente cactiui
eflempi,e moftraria chela fua virti non foffe vera,ma alletta
taanziviolentata dal vitio della gola, folo per propriainte-~
relle, oltre ad infiniti altri inconuenienti. Stricercainluj
gran giudicio,per conofcere quando cidebba caminare,per
la ftrada larga dello fplendore, & liberalitd, & quando per
I'angufta della parfimonia,& quando,& perlo pin, per quel-
lacome per pitl lata & lodata, della mediocritd, oue pud
meno errare,benche anco ellatalhora fecondo i tempi puo,
& grauemente trauiare. Sia vigilante,e follecito, e inimicifs
fimo dell’otio,ne fi lafci venira noia Pvfficio fuo; ogni cofa
difficile, ¢ faricofa gli paiafacile,e piana. Siarifoluto,ne fi
perda maid’animo,perche sbigottendo egli,viene d nuoce-
re d fe,& 4 fuoi vfficiali,& quando eglihaurd fatto quelche
fi puo far per lui,fard da ogni huomo fcufaro. Et per contra-
rio,metrendoui difficolta,inuilifle fe fteflo, & leua Panimo,
& ardire d fuoi vfficiali. Nondico gid cheincerte cofe im=
pofsibili; non alleghile fue ragioni,per non parere ignoran
te, e non conofcerle, ma detto il fatto fuo,fubito poi effequi
fcaallegramente,che cioimporta aflai. Sia buon conofcito
tedel valore degli vfficiali fuoi.Fauorifcalibuoni, & li pro<
tega,perchecio,faloro crefcere 'animo, & anco talhoraca-
giona,che i cattividiuentino. buoni. Non creda facilmente;
perche molte volte,one fono molti vificiali,{fono anco molei
rancori. Et fia certo, chein cio fpeflo e meglioil certificarfi
delie cofe,e toccarle(come fidice) con mano,cheildartro
pafede.Sardlodatoanco quando in forefterie procurard di
far egli quello con pochivtficiali, che aleri fariano con mol
ti,percheoltreche fchifalafpefa, & i furei, che vengono fat-
ti Xlggc gran confufione,e tumulti,e fpeflo cofeindegne. Et
fe non'hd buona memoria,noti & fcrina nelle occaflioni,quel
che glifouiene dimano in mano, perche facilmente fi fcor=
da colui, che hd da ordinare molte e varie cofe. Fuggala per-
foafione, madredell’ignoranza. Vedavolontieriil fernitio
de glialeri, & procurid’aggiungerui qualche cofa p valerfe=
ncaitépi,douendo lo Scalco ftar fempre fopra.cofe noue,8&
: A 2 feruendo
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feruendo due volte il giorno meno verrd 4 noia. Non biafmi
mailecofealtrui, perche perordinario, chifa profefsione
didir male del feruitio d’aleri, eflalrando lefue, afpira con
parole,oue non puo giungere con fatti. Pero taccia gli erro-
ri alerui,& ftudij con facti d'effer laudato da turti. Cofi fog-
gendo la perfuafione,haurd d grado d’udir il parere d’aleriy
accoftandofi poid quel ch’egli riputard migliore lontano
dalloftinatione, & fenza pero perdcre nulla di riputatione.
Non fivaglia di quel delfuo fignore,percioche efiendo cofa
brutta negli altri, faria brutifsima inlui, e danofa fuor di
modo.Perche accorgendofene glivfficiali, anch’efsi faria~
no il medefimo,ond’egli {aria sforzato di chiuder gli occhi,
& il Prencipe in molti modi,ne veria defraudato, & dannifi .
cato.Non gli fpiaccialo fcriuere,& il leggere, eleggendo ¢d
fiderare, ¢ lifte, ¢ rabe, difpenfate,come piti 4 lungo dir6 po
coappreffo.Sia amoreuole ¢ compafsioncuole 4 gli amalati,
li vifici,non lilafsi patir di nulla. Non fia colerico, & fdegno
fo nelle facende,& ne fuoi affari perche olerachel'ira gli lie
uail gindicio,altera anco,& conturba gli altri , & ogni cofz,
percio va d trauerfo. Doura lo Scalco Etpcr tantocgli folo,
di tutti gPvfficij,quanto ciafcuno vfficiale,che feparatamen
te gli eflercita,la qual cofa,gli fard di molto alleniamento di
trauaglio del corpo & dell’animo,8 appreflod‘honore, & di
gran vantaggio alf{uo Prencipe, fi nella riputatione come
nellaroba.Etin oltre conofcendolo gli vfficiali per tale, &
che fenza Paiutoloro egli da fe fappia ordinarogni cofa, ¢
conofcere fe ¢ ben fatto non penfaranno difoprafarlo. Et
quefto intendendo non confonderd gli vfficiali in comman~
dar)oro anzi come quello che molto ben conofce quel che
vafatto prima,& quel doppoicommandard ordinatamente
d glialtri,e con piu preftezaa,e facilitd fi eflequird ogni cefa,
Siaricco di partiti,e molto auantaggiofo. Aucrtifca,quan~
do con fretta commanda, 4 non comandar vna cofaindue
modi. Ne fia traboccheuole,ne forgendo necefsita improui
fa, afpetti d penfaruiali’vitimo punto ma fubito ponga fuoi
ordini in ifcritto,e non dia tempo altempo fi per poterrine
derli,& emendarli,come per procurare il vantaggio del fuo
fignore,& anco teaerauerriti, & deftii fuoi vficiali. :
Dia fempre piu che puo gli ordini facili, ¢ mafsimamente nei-
banchetti -
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banchetti,anertendo con gran cura, 4 tuttili difordini che
petriano nafcere,0 per tumulti, 6 per anguftiadi Inoge, &
per occaflioni fimili, penfando al rimedio non folo per ques
gliche vede di prefente,ma perquanti potriano,per qualun
que;caufa occorrere. Sia intento a rifparmiare quanto puo,
éenza fordidezza perod. Faccia comparir molto la poca fpefa
confiderando che molte vinande in banchetti fifanno di
grande {pefa,che facendole anco conmanco cefto compa-
rifcano altre tante, e fanno l'ifteffo effetto,di che 4 fho luoge
fitratterd pitdlongo. Procuricenordini mefsichenon f&
perdano argenti,faluiete,e fimili, ¢ chela vinanda che filice
uadi menfa,non vadain finiftro, per poter feruirfene, inal.
tre tauole, e finito il feruitio principale, menar feco Coppie
ri,Camerieridi Principi,& alcri Caunalieri:oue fiaapparece
chiato in luogo honorato, & accarezarli, quanto perluifi .
puo. Auertendo, chenon peraltro in tali occafioni,& fem-
pre,lo Scalco fi ponein capo della tauola, che per ben veder
ogni cofa,e per intratenire gentilmente gentil’huomini che
- mangieranno feco : tathoraanco girerd Pocchio all’altre ta~
uale,poi che quafi fempre piu fi fuole 6 doler 6 lodar,la bal~
fa plebe, che li fignori, & caunalieri, e molte volte ¢ preftate
loro fede,da chifente coftoro, oltra che di quefta manicra fi
fa conofcere lo Scalco,per amoreuole 4 tutti,& i fuoi vfficia
li ftaranno pit auertiti,fapendo chelo Scalco etiamdio difsi
mulando, & moftrando d’attendere ad altro,puo notare &
fcoprire le loro attioni, Lodo anco chevedédolo Scalco nel
progreffo della bifogna fua qualche errore irremidiabile,
mottri non fe ne accorgere; perchefdegnandofi, & facendo-
ne rumore,turba & lieua ’animo & gli vfficiali e pit cofevan’
no d trauerfo.Ben dopo finito il feruitio fe ne rifenta fecon~
do ilfallo,poiche bifogna,che non folo habbid memoriadi
commandare,madi faperfifar'’amre,etemere,& ubidire,, al~
trimente le piti volte gli huomini afpreggiati nelle facende,
perdifpetto,& anco {pinti da colera fpargono ¢ gittano vig
piurobadiquel che fapriano non alterati. :
Glitornerd i riputatione,c gran commodo molte volte fe fi di
Jettard di far conferua,& cfler fornito di certe galanceric,&
cofe capricciofe non ordinarie cofi di carne, come di pefce
ed’alere talipel fuo fignore, & pes fasfene honore c?tn fore-
S o ferie, .
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fterie,ma molto pid per bifogni improuifi.Gli fia parimen-
tedinon poco aiuto, & folleuamento il confernare alcunes
cofuccie per far viuande ftranaganti,& belle, & di poca fpe<
f2,& fecondo 1a ftagioni de tempi hauri ripoftc robe fredde
per cauarne vinande,come per effempio pattici:de’ quali dif
<affatife ne fanno infinite vinande non conofciute, e perfee
tifsime cofi di manzo freddo,come di certi falami,e di pala-
¢i di buoi cotti, che fi poflono poi fempre riportare nell’or=
dinario. ' : -
Deelo Scalco intutte le cofe 6 in molte,almeno le piti impor-
tantine’viaggiche fi fanno trouarfi prefente, nonriportarfi
4 fuoi vfficiali,veda egli con propriocchiin quanto puo,ca-
ricare & difcaricare,muli, ¢ carrette. Solleciti & efpedifca.,
quel che pitiimporta,perche rimettendofi ad alerirefta fpef
{oingannato.Sia poi che rale ¢ il debite , & il carico del fuo
vfficioin fimili octafioni fempre I'vitimo d coricarfi, & il
primo dleuarfi. E non bafta’ordinare, ma bifogna vedere,
fe éfatto, & diche modo, & mafsimamente in quei tempi
quelch’egli ha ordinato. Cofifefard col fuo fignore siila
.guerra auertird fecondoipaefialle prouifioni di vettoua-
glie,che haurd da fare,come a fuo luogo dird , e per il Prenci
'pe,e per 1 cafa fua,come elles’habbiano 4 far condurre, ¢
quale fpefa,& facilitd,e 4 ficurezza,fe con fomieri,con cartiy
0 naui,0in altra maniera pit propria & vfitata in quei pae-
fi.Haurd 'occhio molti diprima alle pronifioni,e con vitag
giorifoluto,che molte volte il procurar in tailuoghi, & oc-
cafioniiltroppo vantaggio,e dinotabile' difuantaggio. Pro
curerd di far tirare i padiglioni,& dirizzare le tende con gar
bo,& prima quelli,& quelle che giudichard piti neceffarie,fe
cddoil fito con commoditd degli vfficij,& compartimento
delle piazze che e’ ricercherd per ficurezza, & agio del fuo fi-
gnorein allogiando,& mangiando, cheoltrail commodo fa
pitbellavifta.Et allhoraaccarezzard,chi piu s’affatica, fen-
za {coprirfi perd fra fuoi vfficiali partiale fe non talhora dal
buono,alnon buono.Non fiadi prima impre(sione.Manten
a ilfuo grado fenza vfare troppo dimeftichezza con gli in<
feriorid fe.Non fi dia impreda ad alcuno per affettionato,&
fedele che gli fi moftri.Habbia lo Scalco termini, e maniera,
.indarconto al fuc Prencipe ditutto quello cheifa,& molte
volte
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volte di quello anco che penfa di fare;hor negaciando & ta
thorafacédo fembiante didirlo perpafla tempocan accom
modarfi perd fempre all’humore del padrone. Il che ferued,
moltecofe,& in particolare 4 faper uegli cftrafordinarij co-
me gouernarfi {plendidamente, che oltrach’el Prencipe ne
viene areftare piu fodisfatto,ricorda talhora allo Scalco, co
fe alle qualieflo per auentura mainon ui hauria penfato. Et
occorre in cio,come netrefo della conuerfatione,& vitano
fira, che molte volte pitt vede chi ¢ foprail ginoco, chechi. .
givocafebenfenefameno. o ‘ »

NotiloScalco,che quando il fito Prencipe non refta feruito in
qualche parte del fuo vfficio,che eglind fi puo valer di quel-
la feufa,io ho ordinato, pcrchelafcufanon ¢ da effere ad-
mefla,hauendo egli per proprio carico non folo il comman-
dare,ma anco il fopraftare, & vedere, fe 'ordine ¢ effequi-
to, & come. o S ’ '

E douctalhora perdiffetto,& mancamento diqualche cofaac
cadc,chei feruitori reftino mal fodisfatti,dee lo Scalco ripa

~ garlicon parole,& cortefi maniere,le quali fouente fono ca~

gione che I'huomo patifca,& fopporti volontieri, quel che
altrimente trattato,abhorriria. . ,

Ne bifogna,che fpiaccia allo Scalco il leuarfi 12 mactina per té
po,& cheil fuo primo viaggio fia indifpenfa, oue fotto fcri-
werd ilibri, 6 vacchette di efla, diquel che fi fard leuatoil
giorno precedente, & fotto fcriverd infieme il libro dello
fpenditore , che puranco eglifi deurd trouarfiiui, Nonvi
efflendo lo fpenditore,tornard dinuouo, percheéin ropofi
to il fotro fcrincre quiil fuolibro, per eflerni gid ridotta la
maggior parte,¢ forfc ruttalarobacomperata, ondelegen-
dolaliftadilui,& eflaminando i prezzivede, & confidera.
Oltracheil difpenficro auertifce talhora quandoellac men
buona.Quefto ferucanco a vederdi giorno in giorno, come
lerobe didifpcinfa fon tenute,& conditionate,c molte volte
vede cofayche gli fueglia il capriccio di ordinare qualche vi
uanda nuona, ¢ meglio di quel che haurd prima ordinato.
Puo anco,fe vuole,poiche fitruonain difpenfa ordinar lace
nadelle cofe che ha dinanzi.Didifpenfa pafsiin cucina,oue
fehaurd {crittalacena in difpenfa potraordinarla d fopra’
Cuochi,d a Cuochi,fe ben mi piace pit ordinare ilddcﬁ'natc

. oppo
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doppolacena,d poco prima,malacena doppoil definare,,
Ertla cagionedicio é,perche lo Scalco vede feil padrone he
definato con gufto,d non,& fe hd mangiato aflai, 6 poco, &
fecondo che hauri fatto fi gouernard in ordinare lacena.,
uando cominciai ad effercicare I'vfficio dello Scalco, fcri~
deua il fabbato,le cene,& i definari di tutta Ia fufleguéee. fet
timana,e variaua piti che fapeuna, & fe poi fra feceimana mi
fouenina meglio,quecllo faceus. L’andar dunque in cucina,
ferue per veder fe vi mancaffe cofa, che potefle far che il deft
nare,non foffe appreltato all’hora ftatuita, come farrebbes
il portartardile legna,il tardare lo fpenditore 2 midar quel
Yo che dee mandare, & cofe fimili, Vede i principij del lauo-
tare,il metterlardi,e pilotial I'ordine,fe fiapparecchia e fua
chi fufficienti per hauer bragie,& conofcendo in cid diffet-
o puo prouederni jincontinente con farui recare piu tofto
dicarboni perauanzare tanto pit legna.Et in fomma veden
do gli vfficialilo Scalco leuarfi per tempo anch’efsi faranno
'l fimile.Pofcia fe vi foffero forefteric deurd come per paflag-
gioinuiarfiailoro alloggiamenti,e veder fechinehacurs
litiene politi,& fe vimancaaulla.Cio fatro,cirefta fino ame
zahorainantidefinarelibero, perchea quella horaei fene
deueritornare in cucina, per ueder fele fue cofe faranno in
ordine, come ¢ fe gli arofti faranno al lor tempo ben cotti,e
coloriti,in guifa che non ftiano olera il donere cotti , & fifec
chino troppo.ll che non fi puo fare quando fi fal’hora ferma
0 almen poco appreflodel definare. Partendo di cucina vae
da avederfe il credentiero fi prepara pulitamente,fec é pro-
uifto dibelle,& buonefrutte, & non hanendo a fuo modo, ¢
fempre a tempo difcueniruelo.Confiderialtrefi fe 1a ftanza,
ouefihadaapparecchiare & netta,& polita, & certo quefto
non é fuperfluo,perche fe ben € cura particulare del maitro
dicamera non dimenoella é puranco della giuridittione
dello Scalco.Fratanto fi va accoftando 'hora del mangiare,
& egli meglio vede fe vi fono paggi,fcudieri,& altri,che den
no portar Ia vinanda, & paffeggiando , mira porfile tauole,
erefta piti ficuro del fuo feruitio, & che habbiaad effere be-
ac ordinato & pulito.Oltrale fudette molte altre cofe, po-
‘trei auertire,che {ariano dirilieuo,anzi neceflarie,le quali
Rudio tralafcio, pernon incorrere forze, ¢ fenza p(roﬁtto
oue
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(oue-cerco di guadagnarmi glianimi altrui , 8 plohiare o
Q@gn’uno) nell’adiad’alciino dacuiil fuo Signore cofi eRae-
© to,& efquifito feruitio ricercaffe.Con tutto cid , nonnegliv
reftare di dire anco brenemente, come mi piaceria- per poli
tezza , ¢ grandezza. che vno Scalco facefles feruirva gran
Prencipe, o . _

Portinfi prima i piatti invna cefta,&inva mantilein’ cuci-
na,ec fiala cefta coperta, & inchiauata. .

1l Camericro che ¢ di fettimanaiporti il primo piatto , con fats
nictea in fpalla reftando allatauola,& ad ogni moffa, factie
riuerenza,c nel porre,e nelleuare i piatti fi bacila mano, Iée
ni il piatto,che copre garbatamente, & in giro e prefto,accid
non {goccioli certaacqua,che vigenesa il caldo foprs 12 vi-
uanda,oltra che il feruitio ¢ piit polico,& aeeilato, ma ¢io dif
ficilmente fi ppodaradintendere fcrivendo,. -« i1 i

Gli aleri Camerieri non.vorrei che portafsirro-pitt che vn (016
piatto per huom a,e.mipiaceriacon vna faluietta piegaca d
trauerfo del piateo,porgendolo con inchinar riuerentement
te il piede,& anco in certo modo il capo,quafi come fe fi bac
ciaflero le mani, e quel cameticro fyccia far Jacredenzy.

Stianoi credenzini in vn vafo,d"argepto chiufo che ad ogni
portata s’apra,& finitafi chinda,ela forzina dorata vi ficag
ci fotto,& fiano i credenzini di non molcea grandezza, ¢ pari,
ebenfattic Lo T

Del refto depiacti ne ‘portinb iPiggi, fuanto poflono, m33

. Camerigro/lilieniad vno ad-¥no lordimiano, e non tusti
vh temposper non farnemaffa dinanzial fuo Signoresy «

PoRiipiatriin tanola, non viefSendo il Prencipe .ﬁndtg’cg_li '
viene due Paggi da cappa habbino cura di‘ tirarui fopra vg
fottilifsimo mantile,che ftia in'piega,c coprarnttalztaoly
cquando il Prencipe fi iaua le mani gli iftefsi Paggi congar-
bo lo lenino, & mi piaceria che firiponeffe dentroin va va.
fodoratoe. o o

1l Paggio che tienei tondiin mano,li tenga in vn nafo dorato
e coperto doué fiano;efsi & le faluictte per muttarfi, perché
meritano,e deono effere pulitifsimiftandoui fopra quel che
mangia il Prencipe.Vorrei anco,che chi li mutafle, 1 pigliaf
fe conla faluietta, e nonconlemani; & nel darlo moftridi
baciarlo 4 rouerfcio,o la mano, -



10 DELLD SCULEO
Siporei il shanriléinun uafo copertoefilant con Pifteflo,
Siportile feacoda denti, in una cofa dorard ¢ coperta, il co-
«perchia fi tiri indrietoefia garbaro; - -
Lafaluierta da- mano non fidia comlemani , ma #i porgain vn
--vafocoperto da chilada, factoin foggia chefacilmente
ofla pigliare : perchein fomma quel che tocca le mani,els
,gqcsag ¢l Prencipeinon, vorrei chetoccaflero prima alere
manidinanzialug, o0 - .. T o S
Sagliope:in moltilneghjigran: Prencipi feruirfi dello Scalco, -
«© perScalco.¢ per Maeftradi cafz; & in Francia tutei gene-
Falmente:in lealia alcuni cofi coftumano come molte volte
hiane vfato quefti Serenifsimi D v ¢ 1 1,di Ferrara. Secid fia
.¥antaggioo danno laro,io non intendo volerne hora difpu-
tare; mavolendejotrattare alcunacofa della cafa,accio che
felo Scalco foffe anco Maefirp di cafa eglifi pofla feruire di
quefta memoria, ¢ forza ch’io facciavn pocodi digrefsione
prima ch’io feguiti piu oltre in:tratwc-dcll’uﬂxgcriodello
Scalcos. . o

Modo di regular lu :af[ic-{c’a"i' on gmz ﬁgnort,
(e IL o

Er prima & potifsimaregolad’una cafa pa-
re i me-che fipoffa porre she non fi tenga
sit‘; ameglia di quel che fabifogno,procurd

| dodihauer feruitorincceflarij buoni, dili-
.gentiamoreueli,& leali,& ricordarfi,chevn -

PO Y=FV| cattiuo nc guafta'molti. - R
Polcia ordinar il piatto del Preacipe fermando 'ordinatio co--
fidellamattina feparatamente come della fera,purdiftinca-
mernte,deI'modo che a fuo luogo dird.Ilqual ordinariovn
huomo diligente potria ancoandar fcemando, & radendo.
geotilmentce per pareggiar invn mefe canFordinario I'eftra
etrdinarioche vi foffe ftato.Noq intendo peré il troppo ga-
gliardo col auanzar diece 6 dodeci per cento ¢ forfi pitk.

Seguitard il viuerdella famiglia dopo Vefferfi detratte quelle.

i‘odchc che poffono mangiar fotto il piatto del Prencipe,

. Qui poidouria difcorrerfife torncrd meglio il dar loro: man

giac
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ggnin eafa anpe idengri foori, pei chevutre: fe ogred bk
:ruano v medefime Rile,che molee foro ficune dalte:foted
fterie,e di poter ftar fempre nel loro ordinario.A'quefte m
te pil conto il dardenasi poi -che fanno con meno vffitidld
biancherie, & altre cofe fimili. Ad alcre che hino.(empre-fox
reftieri torna megliolo fpefarie in cafa,e per molte afcrera~
gionichehoramitaceio.Dall’ordine.del piatto poi, &t vik
" uerdi quel relto.di fimiglia came dalli arrofti quanto lirde
e dalli alefsi,eqirante ¢ quali {peciarie;cofi del pefce,c quak
to ogliohutirc,uops;ferina;cquel che feguica, poifipao
uare che fpefafi pio faredi diindi 3 dandri concanet.* - -
Stabilifcafi pailordinariade] pane,e delvino;ecofidelle boc-
che d chi fidadlaparce fuericrnda. N6 parlo della quantitd
pesche le corthleqgiialiio hodfesuitn: ¢ uifto, in tutte ho tro-
natqdifferentisio vorrei che quefti. ordivarij fermis, & ¢erei
nonfolo fofferoin difpeanfamotati,malofpendito re ;ne lie
uefleand capis,e cafituteiglivflicijdisquel ghe appartiens
4 lovo_ per non far d’avantaggio, e chein vna occhiata fi ueg
gatutto.quel che fivnol vodereinognivificios
Coalfiderato & proueduto quanto breuemente ho.detto, lode
reichefifacede va compendioditdtra quetta fpefa comipre
Mendouiancoftails, guardiroba;limofine; reparationi.falg-
tij,e figurandomoleealtre cofe fimili ye fe:noa & udlefefar
come fi deuria cieé dell'intrata;e della. fpefd i potria ahmes
no farlo della fpefa,poiche fi puo figurare ogni e quatunqae
" cofa cofilacofa ﬁc‘ﬂg,c':ome lamateria,per condirla, & il res
{fto fenpn.cerra,aimenc poco appreflo,e fideuria far pin:vor
- fto ogni cofa grafferta,poichic ¢ meglio che quel-cho auagza
crefcaal Prencipe chevi bifognt aggiuugereaanlla); perche
oltrela mala fodisfattione del padrone mokee.uolte. € cagio
ne di pid fpefa & fuordi tempo, e difgufta,e fe ben cid ¢ co-
fafacile,ionon giudico perd male ilmoftrace 4 fuo tempo la
forma. di quefto compendio, che fernird per memoria d
qualch’uno. L
Quaato poi 4 gliordini dellacafa:, .che deurano fegnitares
rima ¢ importantifsimo trouarmodo di facilitar il uveder
; effo i contidi tutti gli vfliciali come miaffaticaré di mo- -
rare,e con tanta facilitd,che nd folo il cantita,ma lo ftefso -
. Macftro di cafa 6 Scalto in un giro d‘occhio;e fard cal?acc.
2 ar
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Fag ancoprimagli innéntanij iix cutci glivificij delie fobe elie
i fitronaranno quanda i comminciarano quefli ordinarij
cfaldarafsiil paflato, - : . =

Segpitard poivn figurato & certa difcrettione di tutto quel
ghe uibifogna 'anno,per ciafcuno vfficio,primacircal’'ordi
nario,poi circa l’eftraordinario,, ¢ prcuctfcrc & hotateoue

. hifognando piu fi pofla proucdere di pid;& con maggior vi-
taggio,c 4 che tempi,ne {i dewe i cioriporrare alla fufficien
zadeglivfficiali,ma il Maeftro dicafa d Scalgofe non intut-
$0,almen in moite fi trduerd preferteper it uantagpiv del
fuo Signore;poic he.tutte latrafcaraggini; e gli exrori fono
loro attribuiti, & il Prencipe~glibiper.capidella fua fami- -

lia per tratar con effo loro, non conglialtriinferiori mini
ihpetche quanta pit efsifaranne in cidaueduri,& accort
#anto pitftaranovigilantii lorovfficialije fi afacicarino'di
aurngaggio,come-percontrariodormendodtapi dorimomnc
ancoinconfequenza i miniftri,one tuttiin feruigiodel pa-
drone deuriana vigilare. - Il che fiadetéo nondituctiin gé-
nerale, ma di coloro che in cio- comra ildebitolotofono
neghictofi.: .

Appreflo. effaminaranno :bene tueti gl vificidlbaimoneridd
-quci, che:parrd.che habbiano diffetto, & 'inmpexrfettiohe ak
cuna, '&ancotalliora correggendd i peccatiimu tronats
incorriggibili lilicentiarino; poi che eflempio d*uno niio-
cc i molti. : oo o

Enccefsario hiuer vno o pit computifti,& fra gli aleri vn cavat
gante pur fecondo la.corte del Prencipe;percheio trouo che

glieftraordinarij, per il piti,fono quelli che importano,
. & danno botta . Intendo in qucllecafe, oncfono
fpesfi & frequentati,come in Ferrara, e parti- -
:colarmente nelle corti di fna Alcezza,
icui vfficialidal primo all’ultimo, -
" fono veramente rarifsimi, ne.
hanno bifognodal
~cunidiquefts
ricor- -
Cdis

o

Delle
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. Dello § penditore. (ap. 111

RV O s»END1TORE tuttocio che comprae

@ rd peril viuere,confegnard al Difpéfiero,e

| come egli f{crinerd fopra ilfuolibrodelis
| {pefa,numero,pefo,e cofto ditalirobe.Co

8 - fiildifpéfiero, all’incdtroil notard fopra it

SEagF il {uo dell’intrata della difpéfa. 1l quallibro
SC g  dello fpenditore.fe non ognifera,o matti~-
-2 ,almeno bene e fpeffo deurd effer veduto , & fottofcricto
-dallo S¢alco.Lo fpenditore fardogni di vnaliftadella fpefa
fatea fpecificido qualirobe hd pigate,equalihd prefoacre
denzd;& queftalifta fi dard almaceftro di cafa,poial coatiftd.
d}quil per:miogiudicio neresrd-conto diftinto incolonnt
-allalunga,ondeognifera fipotranno vedere cotaliconti; &
.ognimele faldarl, & infilzando detrelifte fi pud ogni di co-
-nofcere, & eflaminare, poi chei pretij di molee cofedi gior-
-noingiorno fipoffono alterare, ¢ conofcere fe 1o fpendicort
coniperacon vantaggio,0 nd; & anco fi potria tathora ritis
raredacerte fpefe,o fuperflue,é troppo grofle; c come é'deg
to difopra, pareggiare quaiche eftraordinarij con V'ordina-
rio. La qual cofa al ficuro,8faldo giudicio d’vn buono Scal-
co,che nonvacilli, benifsimo accordera volendo, via poco
di fatica. - ‘ '

Lo fpenditore deue effer fpeflo con lo Scalco, affine, checome:
ho detro,olera d dinerfi ricordi, che foccorrono d*horain ho
2, eglili focrofcrina i fuoilibri, & per daranco 4 lui conto’
dboccadi quanto fa; perche talhoranel difcorrere infieme
per qualche rifpetto, & vantaggio s’alterano le commifsio-
nigid date:1l chetorna a molto profitto al padrone. Dees
c¢omperarerobe elette,procurando appreffo,o col fcguitare
dalungi alle volte chile porta, ¢ in altra maniera,che per=
uenghinotutte in difpenfa,ouc anco le potrd rinedere,& ri»
conofcere,che non perfe,o6 fcemate, 6 cambiate, vifianofta-
et prefentate . Studigre di fottrarre, feil padronereftamen
che fodisfatto talhora dell’operafua ;fard fedele, & huomo
dibuona confcienza. Nondeuelo fpenditore pigliar roba
in credenza,hauendo danarida pagarla; perchelo fuantag-

- gio
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gio & troppo apparente; si nella qualitd, come nel pretio, di
quel che compera; oltra, che per li conti, & lifte fue, queﬁo
& pittfpedito.NNé lo Scalco dee cdportare, che eglifaccia mer
¢itia con coloro da chi compera.Né che mai fenzalicenza fi
vagliade idenaridatigli perfpendere . Né dee anco permet
gere,ch'egli comperi cofaalcunada queidicafa,fenzafuafa
?uta :perche i feraitorifacilmente confpirano infieme,oue
Yvtilegliinuitid danno del padrone; & quinci auiene,che
dn tal cafo il pretio le pid volte di cotali robe crefca. E per-
chelo Scalco foffe pitl ficuro di quel che fpenderi lo fpendi-
¢ore, & egli piti certo,che ogni mefe fi faldaffero:i fuoi con-
¢i,mi piaceriache il libro dello fpenditore cosi dell'ardina-
- gie,come dell’eftraordinario non feruiffe pid che va mefe;&
dn ¢capo al mefe fi porgeflc in camera,, pigliandone. vialtror.
¥ orreianco che foffcre tutti facri 4 v modo,& in fin dell’ah
o filegaflero infieme, facendone vn folo volume perl'ordi-
tiod’vn’anno, & vn'altro delleftraordinario put d'vn’anno,
Fiabene,chelo Scalco fi facefle dar allo fpenditore ogni fab-
bato la fpefachehaurd fatta quelia fectimans : maad in che,
haucado digid fottofcriteo 1libri,e quefto folo per vederfe
paflal’ordinario della {pefa affegnarali, per poter bifognan-
do {pender menol'altra fectimana, Mi piaceriaancora,che
effendoin cafa'del Prencipe, due fpenditori come in molte
cortj ficoftuma, quel che fofle di guardia fpendefie per l'or-
dinario,& I'altro perV'eftraordinario, & cofil’vho come V'al-
trohaneflerolibri, ¢ daordinarij , eda firaordinarij: perche .
to Scalco con maggior facilitd fenza confonderfi vedria fem
prele fpefe fatce.Vuole effer’ lo fplenditore follecito,nimice
dell'otio,fofferente i difagi & gli incommodi,hauet buon‘oc
chio,efler’ accorto,pulito,& grudiciofo,huomo da partiti,di
buona complefsione ; fapere anco far quel cheper auenturs
talhora non li viene commandato,come perefiempio. Ve-
‘dendocerte coferare, alle qualilo $calco, non haurd peafa-
ta,lafcierd di comperare quaich’vna dell’ordinario, ancor
che commefali dallo Scalco, ¢ pigliard quell’altra. Cofifa~
cendofibanchetti, & ricetmuloﬁg forettieri, tronando qual-
checofa d fuo giudicio cletea, fc ben non éin fualifta, lade-
urd pigliare. E forza,che dounendo lo fpenditore,rinfcire nel
fuo feruitio,cohofca,& gli piacciail buono,& tcaga alquan-
to
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to {pér dircofi) del golofo, per fapergiudicare frd il buone
& non buono,& frd il pitt & men buono,& quali cofe pofflane
conferuarfi,e quali né. Auertendo fempre d’efpedirfito-
fto,in quel che gli ¢ ordinato, accioche fouenendo allo Scal-
co di commetterli qualche altra cofa, il poffa far’4 temi
A quefto vfficiale deuneeffer carifsimo il vempo, & eflo «ﬂl‘:
- gente indefeflo, pulito,diftinto fcrittore,& buon contifta,ac
corto, rifoluto nelle prouifioni , & mercati: piaceuole nel-
la conuerfatione , & liberale, fenza danno perd del fho Si-
nore. E perche,fpendendo di mano in mano,notard 1a fus
pefain libretti,con fili, o lapis, 6 in fquarzo, fubito 1a fera
lariporcera foprail fuolibro,accioche lo Scalco il pofla fots
tofcrinere, & cold ritornando perincontrare 12 fua fpefa,e
farla{crinere al difpenfiero, fe neriporterd il fuo libro. -

Del Difpenfiero.  (ap. 1111..

L prsrensisro, oltra il conto che
) -terrd dellerabe,che entraranno in difpens
fa,c comperate c6 numero,pefo,e coftose
' qualitd : vorrei anco, che hauefle valibra
A - feparato dell'vicitadell’ordinario,& vno
< ™34 dellefiraordinario, pur diftinto : ¢ notafe
AR, fetuttele robedifpenfate, e per commifs
fionidichi:e poi che hauefle vna particolare vacchetta deks
lecofe, & ananzi, cheincapo della fectimana li potefle ren-
dere 1l Sopracuoco,e chiamarfele 4 entrata;cosi il Sopracue
Go deurd hauet’ vpa vacchetea, doue fard notadellaroba pa
flainopera,come in tali,¢ tantipotaggiin tali, ¢ tantifapa-
¥, ¢ non in generale, main particolare: & nel fine notara gli
auanzi,& li fard confegnare, ¢ fcriuere al difpenficro; casidi
lardo,olio,fale,farine,cioé per inlardare,quai cofe,per frige<
re,¢ adoperare in che, e per quali cofe di pafta,¢ fimili. . Deb
scfto poy, defidero facefle ognidivna lita di quanto haurd
dilpenfato.¢ la dia 2l maeftro di cafa,ll countifta poi,ogni co-
fadasé, & ditintamente ponga in libro in colonae per lo.
lungo, & ogni fettimana le fomitutte; & perpiu facilicar
qucito scgocio della difpenfa imporsantifsimo, per vede~
, L ' gecon
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e conthintito & certo conto, ¢ faldarlo ficurosogni mefe, al
difpenfiero:la qual'é facilifsima,chiara, e di gran fodisface
tione,& per chigouerna, & per chi prouede, .
Non deue il Difpenfiero cercare certi vantaggi nel pefas
re le robe, né conuertirle d fuo pré : ma 6 dare il debito pe,
{o,6 mifura,o fempre poche ad vtile del padrone ; & incio lg
Scalco fard per le molte fraudi; che fi poffono vfare aucrtito,
Jldifpenfiero fopravna vacchetta notard i bolettinifegnati
dallo Scalco,cosi di farina,e di legumi,come di quat'altraco
{afifia, edi chequautitd, & in che giorno fia ftato fatto ,ac-
ciache lo Scalco goﬂ'a ogn’hor pid facilmente rivederla . P2~
rimente ogni fabbato il difpenficro dard nota allo Scalco
quanti piattifiafchi,bicchicri, & cofe fimili, fe faranno rot-
t1,6 alcrimenciandati in finiftro quella fectimana, fe ben néd
lideurd hauer dati fcnza fua commifsione, Mi piaceriaap-
preflo, che il difpenficro tenefle vna vacchetta delle cofeme
dicinali:né le Spetiale poteffe dar nulla (enza va bolettino
del di('pen‘ﬁcro,&gnato dallo Scalco. Et fe vi foffe fretea,po-
tetbbe darlaroba, e dopo fegnarfiit bolettino, procedégoﬁ
fempre con caritd,ma giuftificatameute. Deue anco lo Scal
co,per le partite,& viaggi, fuori della Ciced del Prencipe,orz
dinar'egli ifteflo al difpenfiero, quel che deue mandarfuori
percio, fenzarimetterfi alla difcretion d’altri vfficiali:coff
anco nel ritornc,dee vedere,& riconofcere,quello,che vi fas
rdauanzaco, & farne far nota : Auertendo con ogni diligen
zi,che non fi porti di rubato,o occultato indietro. Non de
ueildifpenficro dare né-d boctiglieri,né 4 macftri di Tinelliy
nédchififia, fuoridela difpcng fiafchi ,né boccali, & cofe
fimili,fe non gli affegnanoiirotti ; & cofi pur de i rocti,& inw
tili,& de’ perdati, egline dia conto allo Scalco. Sard bene,
chein difpenfa vi fia vna vacchetta di quei, che partono, &
del tempo dellaloro affenza, fe ftanno fuori, 6 fera, 6 mat-
tina;ecofidel partire , comedel ritorno loro, & de’ forefte
fia,che venga,d patta, fideurd tener nota. ‘Dital vacchetta
dechauer curail Sotrofealco,mariuederialo Scalco. Le ¢o
fedicacciafi fcriveranno:nella vacchetta delle donate.Now
comporti il difpenfiero,che in quel, checofi althora non ve-.
delo Scalco, né pefcatori, né beccari , 6 pollaiuali ,quando:
eglino {ono accordati, come in molte Corti fi coftumd,diay-
: Qo roba,
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foroba,fe non eletta,fecondo 12 ftagione. Deuneancoil di-
Ipenfierotener con molta cuﬂ:odiajiligéza,e politezza tue-
e robe,che fono fotto la fua cura,accio che fi conferuino be
ne, né piglino male odore, 6 altridiffetti, fenza permetter
mai,che perfchifare 1a fatica, altri da sé fi prenda cofain di-
fpenfa. Mi piaceriaanco,cheli fiafchi,piatti,e boccaliy& co
tali mafferitic, che vengono in difpenfs , foflero fegnatidet
nomedel Prencipe ; e quefto,perche perdendone,eritronan
dofenc in cafa dialeri vfficiali fi poflano caftigare per diuer..
. tire { furti. .

Inoltre,il difpenfiero deurd hauere vna vaccheeta,fopralaqua
le faranno notare tutte le bocche che mangiano fotto il piat
ta,¢ fuori del piatto,ma ordinatamente,poi fomar dette boc
che. AuertendoiSottofcalchi,e maeftri di Tinello,che qui-
do parrird,6 per viaggio,o per altro, qualcuno il faccia fapes
re allo Scalco, fe egli nol fapefle, & ad aleri vfficiali; e fe fard
partito la fera,6 12 mattina, e cofifard del ritorno ; & quefto
deuria fpeflo veder lo Scalco per difpenfa,canoua, ¢ pa~
nateria. , v

Non ¢ lecito, che di difpenfa efca cofa alcuna,fenzalicéza del-
lo Scalco,né fiafchi, né bicchieri;ne piatti,né cofe di fpietra :
etiandio,che 6 Bottiglieri,o fopraftati di Tinelli, nefacefle-
roinftanza:I quali,allegando cotali mafferitie effere perdua
te, facciafene motto allo Scalco, fe rotte, fi raffegninocofi
fatte,e nelridarle vi fi accompagni il bolettino fegnato, che -
ricordi quanto di fopra,con dir rotto, e moftrarne certezza,
ouero percffer perdute, € come : benche né in quefto, né in
altro modo fi poffa {chifare 12 fraude dicoloto, chela voglie
no vfare,per poterfi fupporre vaacofain vece d’vn‘altra: On
de tutto confifte nella fede, & bonta del fernitere . Benche,
perdirilvero, laviadell’inganno, e del furtodiqueftama-
niera, fivengadriftringere affai. Mapertornard quel che
promifidi fopra,io ordinarcivna difpenfa grande,fornica di
tutto punto, per il tempo che {i deue, e di quelle prouifioni,
che fi poffono fare con vantaggio , come di lardi, profcineti, *
falami,forma, gi, candele, oglio, diftrutto, ¢ fimili: La quale
haueffedue chiaui,vna per vno che vi fi deputafle fopra:
Valtra peril difpenfiero,affinche vno fenzal'altro non vi po~:
tefle entrare: & indetta difpenfagrofia, vorrei che il,g.if' pea.

‘ ' ) ero
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ficrotenefle vn libro ,con Pinuentario di tutto quello, che

vi foffe,& in effo fcrineffe ancoI'vicita: & che queftadifpen-
fa groffa per v mefe forniffe 1a picciola, tenendo perd anco
vncon tiﬂa rincontro di tutta quefta entrata, & vicita: e cofi

fi potrd diligenteméte vedere in capo al mefe, fe tutta quel-

laroba fofle ftata difpenfata, 6 fe ve ne fofle ftato di pin, 6 di
‘meno del bifogno: & fi anertifce,proucderne d’anantaggio,
pereftraordinarij, con farnota, che peril tal eftraordinario
dichi,e di quante bocche filicuatantaroba, & fi vedria qua

ta fard ftata la fpefa per quefto conto; poi che il cotifta n’ha= -
urd,& perlalifta,& peraltro il fuo rincontro,sidellanuoua,
prouifione,comie dell’ananzo. N¢é vorrei,chefiindugiafled
faldar'i conti de gli eftraordinarij in fitie del mefe , ma fubi<
to finito : e cofi di tutti gli vfficij fummaido lafpefa 1€ quan

do P'ordinario d’vi mefe non baftaflé,6 per appetirodel Pré-

cipe,che nondeue ftarriftretto fotto certe rcgol'c, ovolontd

dello Scalco in far qualche pruoua,bifoginara anertirlo,& re

ftringerfi nel fuffequente mefe,& agguagliarfi. ;
Del Panatiero.  (ap.. V. .

52 L paANATIE RO terrd vn libro,doues,
faranno defcritee le bocche,e ferinerd I'v-
fcita del pane dell’'ordinario; hanendo an
covnavacchettadell’eftraordinario, che
chiarird 1a difpenfadel paned chi, e per-"

8 checaufa;facendodi detto eftraordina-

e, Tio ognidivaalifta peril maeftro dicafa,

la qual fi dia al contifta, che parimentene tenga conto; & il
Panatiero noti fempre I'entrata del pane, pefo, numero, e
qualitd,come’haura facto pefare quel concilta,notido’en-
tratadidetto pane,pefo, numero, & qualitd ; & vedutala ri-
ceuuta del forinaio, & Pvfcita,gli faldii fuoi conti.

Ordinilo Scalco al Panattiero,ch’auuertifca dinonriceuereil
pan caldo,& fe non ¢ di pefo,& fe é brutto, di quel che deue
effer,lo dicaallo Scalco, per nonlafciar viurpare alla fame-
glia, quello, chelabontd del Prencipe gliconcede : non fac-
cia conti lunghi,& quefto permolti rifpetti;come per effem

' pio,
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pio,affin che, fe alcuno s’abfentaffe, gli fi poffa fare liréten=
tione del pane fenzaaleriintrichi. Tengail fuo vfficio nec
to,c polito, fuggendo litrebbij.: Sia follecito 4ifuoi conti;
conferuando, & mantenendo bene il fuo pane difefo dall’hu
mido in armarij,6 in cafe,polite,& ogni cofa feparata,& di-
fe(adatopi:lo Scalcopoi gli fottofcriuerd da per sé Pordi-
nario del pane, che haurd difpenfato, ¢ cofi del difpeafato
per P'eltraordinario. ' ' "

Colul, altrefi, che difpenfard il pane eftraordinario tenga con<
to 2’ quali,ea quantetauole,e che forte di pane haurd diftri
buito,e per merende, e collationi: & fe altro ¢, fe non faprd
dire i nomi,dird.come ho detto,quanto pertauolane haurd
difpenfato, e fattonelifta, 12 fottofcriuerd quel Sotrofcalco,
cheferunird d dettetauole; poi fimoftreranno allo Scalco;
chele fard capitarin mano al contifta per contarle : e fe que
fto vfficio non fofle aflegnato 4 particolar vfficiale per que-
fto tempo,& in fimili occafioni deuria affegnaruifis -

DellVffciale delle Farine.
(e V1.

= 'VirIc1aL prepoftoallefarine,facédo no
j tadell'entrata delle moggie,6 de’ facchi, & de

SV pefi di effe farine fopraillibro, non ne difpen’

& "" {erd parte alcuna fenza mandato,0 polizze fot

o 532 tofcritte dal maeftro di cafa,o dallo Scalco: te
A58 nendo conto fe-dard farina al fornaio pervna
fettimana, 6 per quanto gli fard ordinato per fare il pane
dell’ordinario; & intrauenendoui eftraordinarij gli fi fara
polizza,che dica, per li tali eftraordinarij date tanta farina
d’auantaggio,rendendo conto al contifta della fartnd , ches’
dard per eftraordinario, e di che forte. Il qual countifta ne
faccia poi nota allavacchetca degli eftraordinarij delle fa-
rine. _ g S
Potrd Vifteflo vficiale haner cura del granaio, facendo memo-
riadell’intrata di qualunque forte di biaue,che riceuerd,per
qual fi vogliamodo;e non difpenfara alcuna-di quelle,fe
non con mandato, fatto inbuona forma: bect;che mi piace~

| a ria

w‘ A
2R
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rizaflai per facilivar piti tal conto,nonmen che.delle farine
far’, come s’ detto difopra delladifpenfagrofla:perchea

giungendouifempre roba, non fard cofi facile il vederne,fe
nona quefto modo*ognimefe minuto conto.

Del (anonaro  (ap. V11.
‘ L caxovaro notarilPentrataditucti
‘i vini del paefe fopra va libro, & fopra
vn’altro di foreftieri; poile botte faran-
no fegnate della lor tenuta,& capacitd: &
di piu fegnate 0 4 numero,6d lettere tut-
tedifferenti: né metterd vino 4 mano,o
P g & 2% comincierd 4 far bered’vnabotte,fenza
licenza dello Scalco,tenendo il conto d’ogni botta da per sé
fopravnafacciata d’vn libro; conlafciarui tante carte,che
vipofla capir tutta ; col far vini-per tanola,per Tinelli, & per
fpefanti,efecondo i fuoi ordini. Ne’ qualilibri,in vece d’ha
uer efle fegnate innanzile lettere de” nomi per alfabeto, co-
me ficoftuma,vifard fegnato il numero,che citard detta
botte,tenendo conto de gli eftraordiuarij diftintamente: n¢é
aleriberd didetto vino,fino chenon fard finito Peftraordina
tio:non intendo perd picciolo eftraordinario. Etnoti per
1a venuta dital Signare,fit meffala tal botte 4 mano: fpecifi-
cando s’arriud la Fcra,c‘» la mattina;e cofi fi tirerd il conto
didetto eftraordinario,e fi potrd vedere fe fi confronterd ¢c6
Veftraordinario del pane,e d’altro . Dando il Canouaro at
maeftro di cafa vnaliftache peruengain mano al contiftade
glicftraordinarij delvino,con ’efprimere di qualbotte. Do
urd il contifta hauer’ il rincétro deivini della cafiona fopra
yn fuo libro ;e nondarad il Canouaro al Bottigliero,fe non
quelvino,chegli fard ordinato: ad altri non ne dard goccio-
la fenza licenza dello Scalco:e quando il Bottigliero ne pi-
gliard d’anantaggio, per qualche eftraordinariohaurd po-
lizza dallo Scalco, e glilo dird incontinentc, &lo Scalco gli’
fottolcriuerd almeno gliefraordinarij. E quido fivorrd tra
uafarivini,fe ne fard mortto al maftro dicafa,o Scalco jnotid’
dofiil calo,& anco nel difpenfarlo fidica vin trauafato, 6 nd
traufato per faper meglioil calo, x

Prohibifca



LIBRO PRIMO 23

Prohiibifca il maeltro di cafa, 610 Scalco,che i cotionari, fenon

i cerre occafioni,mangino in canoua, in compagnia d'ami-
ci,né permettano,che vifi facciano trebbij, o ridotti. Hab-
biano efsi canouari, buona cuftodia delle botti, cofi piene,
come vote,confumino men vino, che fi puo, procurandodi
fuggirla comperadicerti vini,che facilmente fi guaftino; né
fiainloro podeftd didifpenfarvino fenzalicenza,dando fem
preal principio del vin nuouo vnalifta allo Scalco,della qua
litd de’ migliori;accioche venédo forefterie,0 altro bifogno,
cgli poffaordinare de’quali fi debba valere.Et fe detti cano-
uari, e non ildifpenfiero hauranno curade gliaceti, renga-~
no cdtoinvna vacchetta particolare dell’vicita d’efsi ndne
difpéfando nulla séza licéza, 1a qual fottofcrinerd lo Scalco.
. Dellyfflciale delle legna. ~ (ap. VIII...
T Sg] YFFICIALE dellelegnahiurd due, d treli
@ o] bridizso.carte,lynofopralaltro:in vno fori
3 uerd tuttele forti delle legna fotrili,che rice~
A\t uerd;cioc fafsine,farzene,pali,e fimili; ponen
) (RIFN . douiil numieto de’ carri, & anco di legni per
N EVER® numetro:facendone poi neldifpenfarle tante
colonne,quante faranno i generi d’efle legna,che difpenfard
giornalmente. Dellelegna groffe,terrd parimeéte conto fepa
rato;notando i carri,fome,& il numero delle sbreghe,6 zoc-
chi,& altre;& nell’'vna,& nell’altra {pecic efprimera, fe dolci,
o forti(per dir cosi.) Fard not2de gli eftraordinarij in libro
particolare; in vo’altro pur diffinto notard le legna difpéfa-
te allifpefanti ordinarij, facédo ognidi lifta de gli eftraordi-
narij , & porgendola atmaeftro di cafa, il qual poi ladard al
contifta, chc ne terrd conto : E faria bene,ch’egli hanefie an-
coil rincontro delle legna dell’ordinario meflo,e delli cftra-
ordinarij, che dard illegnaro , ne deurd hauer polizza fotta-
fcritea,faldido ogni mefe il conto: & inh quefto maneggio fer
uird accon¢iamenite quel che habbiamo detto difopra della
difpenfagroffa: anertendo; che chilenerd lalegna dimano
in thano ftia sii I'avifo,&non filafciingannare.. .
1l far poi prouifione di buona, & vitaggiofalegna,nd menche
dilardo,oglio,¢ fimili: s0 che é noto quanto importi, & %u‘a'.
- ’ toc
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to cffendo buona fe ncadoperimeno: & le pid volte coftano
altre tanto.: & fe ben pare, che ogni cofaper sé rilieni poco,
pure, tutte congiunte infieme, fanno vn gran cumulo , & al
Prencipe fono digrande vtilitd.

Ombradvn figurato dell ordinario doma cafa,che mog’ia di

din diveder guelche [pende, e faldarne ogni
| - mefe il conto certo.

Forma dell’'ordinario peril piatto della mattina
'del Prencipe, quefto fi puo farpii,eme

" no,come fivuolc :ecofivno,
S & piu piatti, o
Alefo. Vitelo alleflo U, . . . . chedfoldi « . .-« o lalibramon-
6o . .. " e per vnmefe
¥itello per wn fersitio U . . che dfoldi o o . . .. lali-

bramoma . . .. o eper vn mefe
Per v capone alleffo monta; e per ynmefe
Perpollafiripaianumero -~ chemontano ~ eper vnmefe
Perpizzoni paianumero - chemontano - epervnmefe

E cofi feguitare il piatto di tutto quel,che fi vor-
rd in quefto fernitio,o pii, 6 meno, '

Aroflo, Lomzedivitello . o U, . chedfoldi o . . . lalibramon-

ta ~ - . eper vnmefe
Caponi arroflinumero. « « che monta . epervnmefe
Pollastripaianwmero -~ chemonta eper vn mefe
PizZoni paia numero -che monta epervnmefe.

Etin quefto (eruitio potrafsi farle viuande, che ﬁ'
votrranno,figurando pafte,c {apori,& ogni co
fa ordinaria per il piatto della fera.

Aleffo  wvitelloaleffo Ul . o« . chedfoldi . o .« lalibramon-

ta eper ynmefe
E cofi fegnitarafsi tutto quelche fi vuole. '

, Colfigurarognicofa. |
Arroflo Lonzadivitello U o o o o ched foldi'  lalibramon-
. eper vn mefe

§eguitando
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Seguitando il feruitio pur de gliarrofti . Quel che f vorrd

cofi figurando: & per feruitio di detto piateo
era,c mattina, le fottofcritte robe.

Lardo il giorno I,
Diftrurroil giorno ll.
Carne [alata il giorno B,
Butiroil giorno ll. -

Puine, d ricotte nyméro H giorne - - -

Salamo,d Zambudello *

Per fal per cucinailgiorno
Per formaggio Per'cuciha il giorno
Per olio incucina U1, RERE
Per mineftrad giorno =

Per prune il giorno - -
Per viiapafia il grorno

Per pepe il giorne

Per zenzerodlgiorno -

Per cdnella pefla,eintera
Per noce mofcata’ <
Pergarofolipéflieinteri'
Per Zafrano il giorno '
Per uccaro fino il giorno '

Per mandole il giorno
Perpignoliil giorno -

Per aranginumero -
Perlimoni numévo -~ - -
Per oua frefthe, e non frefche numero
Per farina l.il giorno :
Per berbaggi il giorno

che val
cheval
che val

" cheval

cheval

© cheval

che val
che-val
- cheval:

" chemonta
' che monta’
" - chemonta

chemonsa -

. ‘chemonta

che monta
- chemonta
~che monta
che monta
chemonta
che monta
chemonta
che monta
che monta
che monta
“val
val

23

eper ynmefe

_ eper vumefe

eperynmefe
eper yu mefe
eper vnmefe
eper vn meft
eper vn mefe
eper vn mefe
eper v mefe

" eperynmeft

eper vn mefe
eper vn mefe
eper vnmelfe
eper ynmefe
e per vn meft
eper ynmefe

- epervnmefe

eper vnmeft
eper vnmeft
eper vn meft

- eperynmefe

eper vnmefe
e per ynmefe
eper vnmeft
eper vi mefe
eper vn mefe

Perlacredenzadella fopradetta'mattina,e fera.

Per infalata il giorno

Ter oglioil giorno

Per aceto, ¢ tatola fettinana
Per formaggio di tawola .
Per candele di fenoynnmere

val
val
yal
val
val

eper v mefe
eper vnefe
eper vnmefé
eper vnmefe
. epeevn mefe
Percandele
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Per candele di cera numero val eperynmefe
Per fale bianco lafettimana val. . epervnmefe
Per guccarafino , val eper »n mefe
Per pepe lafettimana val . epervnmefe
Per canclla la fettimana val eper vnmefe
Per vuapaflalafettimana - val . epervnmefe
Per frusti il giorno fi figura val . eper ynmefe

H . - . - S
'Cid fatvo fi confiderard quante bocche poffono mangiat, fatto-
quefto piatto honoratamente, taffando poil’ordinario del fo
pra piu delle bocche, che faranno cofi dell'ifteflo erdine co-
medifopra: partendo le tauole,e quante ne capird ciafcunay
_equanto fi vuol dare per bocca: poi fi fard il compartimento
inmodo che ogn’huomo fapra quelche deue hauer foprala
fua tauola,tanto di viuande,quanto di frutti,& altre cofe. , -
Potftifi poial piatto del giorno ga magro,cd ﬁfd dolci,e di ma
te, comefi é moftrato della carne: con ordinare tutee le viud
de ; cavando anco fuori le cofe per condirle,come perla car-
ne fié fatto : auuertendo perle vigilic di porui altre cofe in
vecedivoua,come pafte, & cofe fimili: e cauarne pur fuora
la fpefa d’vn mefe; e prima di giorno in giorno . .
Dopo fitiriin conto il viuer della famiglia,come di fopra fi &
accennato. Somando quanto importano le fpefe; che fidane
no fuoridicafa, ¢ quelle aroba, e quelle a danari; & contege
giando appreflo quel che pervn mefe importano i Tinelli, ¢
turtoil refto,come diré qui fotto per eflempio :ma 2 cofz
‘gl'er cofa,fe ben per breuitd cofi in confufo ; perche bafta,che
puo fapere il modo di cauarlo minutamence.

Per Tinelli infalata, olio, aceto,  [oefantiy e tinelli.

Julecandele, formaggiodr ilve- Per agrefle, fapa,emele.
fo per vnmefe,come di fopra. Per biccbicri,?

Per lumi per le camere, oglio,cerae
feuo ilgiorno,eper vn mefe..

Pertorcie da visande, e per altre
bianche,e dg vento.

Per ceraper la mefla , e per la fetti-
mana fanta . :

Perlegnaper cucina , camere,fale

afchibocealiye piat=

‘tidipietra, e fomili, -

Per pan difiore.

Per pan ditutte le forti, e per le fpe~

fedicafa, efuori. -

“Per vino fer lebocca,e tasnola,

Per Tinelliper pefanti, vino,

Per leprowifiusche fi dino 4 tuttiy
- Peripeft
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Per Shefe & denaviyche i dammo.
Per bianchericda tanola , datinel-
li,cucine,credenze,bottiglierie.
Per biancherie dacamere in corte,
efucri . '
Per oliuc, eper caniaro , e per pefci
Jalati. : :

. 2¥
Per. confostiive , & infiropo , & in
bianche,craltre . . . -
Per fecchi, fecchie, maStelli, e fimis
ii. : ~

- Per floppa,azza di arvofli.

Per acquarofac lapori vartf .
Percoreelli,e cefle.

In'oltre fi figurard guardaroba,clemofine, capricci,eftraordina-
rij, fabriche,andate ,donatiui, per ginoco, e fimili. '
Ditali ordinarij fi dard nota aloro vfficij particolari,i quali pro:
cureranno che fiano notati,& prepofti inluogo oue fiveggo:
no. Sifcriuerd poi tutto cio,che per eftraordinario fi pighard
d’auantaggio ; e cofi almeno.ogni fabbato fi potrd vedere fe-
delmente,& diftintamente quel che per eftraordinario fr{ard:

impiegato,& adoperato,

Nel proueder poidi queftoordinario;fi fard vn figurato dieftra
ordinario al meglio che fi potrd,per farne 2 tempidebiti, &-
con vantaggio le prouifionineceflarie. . - =

Dl S@tt(ﬁal;a . Caj). IX

=59 * V £ £ 1 ¢ 1 0 del Sottofcalco ¢ primadifer-

uire allatauolaquel fecondo piatto,e ter-
| zo,e pit,chenon feruelo Scalco: non reftan
do perd eflo Scalcocongliocchidi fcorre-
re {fempre tutta la tauola.Vail Sottofcalca
# 1amattina in cucina a confegnar came,e pe
3 fcealSopracuoco, & ai Cuochi,con pefo,

e numero,cofi di pefci,come di pezzi di carne. Et fermarfi be
nenellamemoria, e 1a grandezza di pefci, e di pezzidi carne,
anzi deuriafcriverli. Poicottiche fono, feglifaraffcgnare
pernumero folo,& farli portarin Tinell2,6 a’ fuoiluoghi.Ve -
da compartire diligentemente le viuande ; & con politezza.
Poi {ta a feruire 1a tanola dello Scalco.Nonlafcia farcrebbij, -
6 romori alle altretanole:ma fubito mangiato,lé fa levar>
via.  Deue anco vn'altro Sottofcalco Teguitare.il piacro del,

D Prencipe
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Prencipe,quando fileua di cucina,e fermarfi doue firicenino
le viuande,e non ne lafciar fnarrire, 6 inuolare purvna, & ac
copagnirle allor luogo.Nelle forefterie fia amoreuole,& dili
" gentein veder fevi refta cofa intera, & farla faluar perrimet-
tere per certe genti, come gli ordinara lo Scalco, acuiegline
deue dar c6to.Haurd cura difar portar tauole,panche a fuoi
luoghi,di far accenderilumi a tempi,& fecddo le occafioni:
¢ che tutti gli vfficiali fotto il gouerno dello Scalco fiano pro
ti,& deidifordini,che vede, fubito n’auertird lo Scalco. Sta-
rd con vna faluietra {u’l braccio , nel far imbandire: perche i
piatcifiano pui netti,né vifi veda pure vna minima cofa, &
haurd fempre gli occhia gli argenti ne gli eftraordinarij, &
alle faluiettc.% efte,& molte altre cofe,fono carico del Sot-
tofcalco. Lequali, lungb farebbe raccontare , & apportarchb-
bono noia a’lettori. Toccaallo Scalco far effeguire il tutto
inuiolabilmente, né dee concedere, che il Sottofcalco pofla,
donare aneffuno,né anco ad vfficiale.di cafa cofa alcuna, che
ananzi,fenza {ua licenza: & in particolarein tempadi fore-
ftieri: perche quando gli vfficiali fi prefentano I'vn l'altro il
Prencipe ne fente doppio danno,& quando ¢ leuatala vinan-
daditauola,& che il Sottofcalco 12 fa compartire,non fari fe
non bene,che lo Scalco vi fi transferifca talhorain perfona.

Del Maefiro di Tinello.
Cap. IX.

@ 55 L maestro diTinello, habbia peror-
e dinedello Scalco ogni nrefe lalifta delle

¢ bocche,che hanno damangiarin Tinello;
& il Sottofcalco vegga ognigiorno le boc

& che che vi mancano,per f:’u' trattener quel
pane, facendo cheil difpenfiero del pane
%2 felochiamiaentratafopravna vacchet-
taapparecchiata; & il medefimo fi faccia delvino: anerten-
do di mutar biancherie ( potendo ) tre volee la fectimana, 6
due,col tener politi cortelli, forzine, piatti, ¢ tanole, & ogni
cofa .E til detto vfficiale,quando vaaleunarle biancherie di
ghardaroba, fifacciafar vn bollcttino ogni volea, perche fi-

vegga
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vegFa,che qualit,& quantitd di biancherie haurd lenaca,8
cio fappia anco i Sottofcalco ; ¢ s’egli ne lena d’avantaggio,
elodicaallo Scalco. Perdendofi piatti di ftagno,faluictee, 6
altro tale ; 0 rompendofi i fiafchi, bicchieri, piattidicerra, 6
fimile,ne facciamotto allo Scalco: & pure cotali maferitie,
fitengono in vn luogo ripofto per il futuro feruirio, Habbia
liftadi quanto formaggio,oglio,aceto, frutti, & cofe fimili
gli fard {tato ordinato cheleui, ¢ che in effetto leua, accid fi
poflafempre leggere, e veder fe {aranno ftati poreati in ta-
uola., :
Dimoltiocchihamettieri lo Scalco,per far che qnefto vfficia-
le fiportiin maniera, che niuno fi doglia: aunertendo dind
lafciargli alcunaregaglia: percheauanzandoui per effem-
piovino, fe fofle fuo , potria peringordigia di tal guadagno
mefcolarui tant’acqua, che viananzaria aflaivino. Deuria
lo Scalco ordinarancora, chelarobaintera, fe per auencura
ananzerd nei ftraordinarijtalhora gli foffe moftrata,é alme
no fattogliene motto per feruirfene talhora; il che puécom
modamente fare, E felo Scalco mangiera con Camerierido
urd far feruire quella tauola molto bene;ordinando,cheifer
uitori di detti Camerierifiano fem prein quell’hora a ferui-
re,efenzaftrepito con attilatura, & verdure fecondoitem-
pi,& con polita bottiglieria,e credenza perloro. Commet-
- tendo infieme,che non figerti néacqua,né vino.in terra:ma
vifiano vafi percid;efubito doppo definare, & cenaaprire
le fineftre,& rinfrefcarela ftiza,e profumarladi fcozre di po-
me, ¢ di politie fimili. Le qualicofe, tutto che'paionoleg~
- giere,& pertinenti alla curadel maftro di Tinello: non -
dimeno,percheio commendo infinitamente
la politezza, & c6 'occafionedi tratrare
diquefto vfficiale, mi fono fouue-
nute,non hd uoluto preter-
mettere di toccare,come
per auertiméco per
' vna paro-
. lao

o
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Del (vedenziero. C&PQ' X' .

PEvs il Credenziero effer prefto;e polito
in imbandire quelle cofe, che toccano 2
lui, e faper quali deono eflere, e fccon-
do i tempi pofte in tauola, o con foglie,
o con faluiette fotto, c quali fenza ;quali
rinfrefcati conacqua, e qualiné: dee far
cheil fuo facchino tenga ben netto i piat
ti,e tondi:auertendo come cio faccid,non forfe adoperi, per
minor fua fatica, (abbia, 0 cenere,ma folo paglia abbrufcia-
ta. Stiapolitooueapparecchia; non vi fpandaacqua,ncal-
tro tale: & accadendao acconciar cofe , che faccino immon-
ditia, le faccia tofto leuare.. Sia diligente in concar i fuoi
piatti, e faluietce; ¢ mancandonene,fubito auuertifca lo
Scalco; & nel contar i piatei, poigal’vnfopra Falctro; & ne
facciacumulo deftramente; che oltre ilromoreche fa, gua-
fta anco molte volte gli argenti. Nonlafci accoftare nif~
{uno alla credenza,né vi lafci mangiare fia chi fivoglia.
Sidiletti d’odari, e divarie: infalate ;& varij adornamenti
per loro: Sappia far varij geli;condir frueti, & far alere con-
fetture;couricordarfi, che I'appare¢chiar la fua credenzy
pittofto vn poco per tempo che tardi; & con garbo, & attia
laturg, rallegrala.vifta di tneei ; & mafsimamente de’ fore.
fieri. E quando fa piegature perbanchetti,o forefterie,pon
ga fottala piegatura vna falutetta perla bocca,per piu polie
tezza; perche la piegatura non fard maitanto polita. De-
uriail Credenzicro,tenerin vna caflale biancherie della ta-
uoladel Prencipe,con rofc ,viole, e lausnda, o altre odorife-
re herbe,o fiori. Dilettarfidibelle infalate,& bellifsimi frut
ti: ftar,come s’¢ detto pulito;& attilato 1a ogni cofa, fin’ha-
uer acqua da mano, & alere. Ordinar’anco,che fparecchiate
le credenze, il facchino,che ferue foteo lui, fubito vi fpazzi;
nc fi parti, fin che non ¢ bennetta.ogni cofa: E cofi,fe fi puod
doue mangia il Prencipe, prouedalo Scalco, cheil Creden-
ziero non lcui dalla guardaroba biancheria, fe non bianchif
fima; n¢ piu del fuoli)ifogno', & di quel, chelo Scalcoglior-
dinard : & il fimile s’intenda perla bottiglieria. Haurd pari
mente
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‘mente il Crederzieroappreflo dise , notaditutte le tavols
che faranno'in cafa perfuo feruitio,lunghe,tonde,quadre,&
oue fi ripongano : 51 perche noa fiano occupate da-aleri, co-
me anco, perchelo Scalco poffa fapere fecondo le occafioni
dei qualifi voglia fervire. Poichenon douria mai niffuno
Scalco ordinar viuande a cafo: mafapendo diche tauolafi
vuol {ernire, faprd infieme quanti piatti ella porti: & dique
fta manieranon figetra viala roba col far troppo,né filafcia
latauolavuotacol farpoco; oltra, cheil feruitio é pii bel-
lo,e piti polito,e pit facile a feruire : ne {i fa mafla di piattifo
pra piatti.Sclo Scalco fard prefente ralhora quando fiappa-
recchia, il Ctedenzierovedendolo,fernird con maggior po-
© litezza, & rifpetto.Non trattero del modo dell’apparecchia-
re per pitt grandezza,epolitia ; poi che penfo in altro luogo
trattarne piitalango. Noncomporeeralo Scalco,cheil Cre
dénziero prefti fenzafnalicenza,nifiuna cofadel fuo vfficiog
& in patricolare, biancherie. Effendo donati frueti, il Cre-
denzieroliconferueri ;s perche fireftidi comperarne,o pro-
vederne di quella qualitd, a giudicio pero dello Scalco.

Del 'Bottz;gliero. Cop. XTI
A Rp1n1 loScalco al Bottigliero che nonlie-
ui pit vino del fus ordinario fenza fua com-
mifsione , & fefard necefsario leuarne pi
per qualche eftraordinario,6 per bancherti,
o per forefterie lo Scalco lifotrofcrinaun bo
Y lottino, & fe perlafretta non fi potefse cio
allora fare,fubito dopo i fcgni. Deue efseril bottigliero po
lito della perfona, € del ueftire, di vifo allegro; rubicondo.’
Intendafi bene di tuttii vini,& loro qualitd,con faperne mif"
chiarcinfieme molti: ma pin d’ognialtra cefa cognofcere’
i gufto del Padrone. 1lloco douc cglifa lafua burciglieria’
fianetto, ¢ fubito fparecchiaro, il facciafpazzare, Habbia
fiafchi di diuerfe forti, grandi,piccoli, qual piti, qual meno,
d'una,e di duecaccie 'uno e di meza, e queflto per certi nini-
eletti. Hauende da portar da bere frail giorno per Caualie-
ri fe fapriquanate perfone fono, potrd feruirfi di quel fizlco
chegiudichard pina propofito, e cofi uerrd s guaftar menoi

vinl
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wini, & confumarme manco, haurd fempre & mafsimamente.
d’eftate faluiette bianchein pronto,& quel di pit dird lo Sca)
co. Quefto vfficio del Bottigliero come ho taccato difopra
vuol’efserin eftrema politezza e fe ben fi diletta di buoni nini
vuolanco dilettarfi di perfetifsimaacqua,& olera il gulto del
fuofignore deue anco faperfi accomodar a tuteii gufti che
conolfca. :

Del fopra (woco. Cap. XII.

Eve loScalco far elettione d'un fopra Cue
che é vno degli importanti vfficij che fia~
no fotto dilui. Amorcuole, polito, ma fo-
pra tucto fedele, & accorto 1n non lafciar
gittar viaroba diuantaggio.Al fopra Cuo
co firichiede hauere auertenza a molte co-

. 7 fe.come quando il pefce viene in cucina,

egli,incom pa%nia del fotto Scalco lo pefi,e poi il cSti, ma per

che cotto che fard non fi puo piu pefare,folo fi riconta, & mol
te uolte i Guatari comprandonedi piccioli li cambiano nei
grandi,accioche il conto (che fi dee auertire ) s’incontri, per-
cheoltre che quefto é}danno della fameglia,torna anco in mol
to pregiudicio al patrone,perche lo frigono, nel fuo olio, 6 in

Fotacchi,peré bifogna hauer memoria della grandezza de pe
ci,& il fimile ofsernare ne pezzidi carne, & faper quale cala

pid,e qual meno. Auuertifcaance,chenon ficonfumipiile

gna diquelloche fi deue, né {e rubi: & le fpeciariefiano an-
coelle ficuredicio : Stia foprali cuochi,econ gran diligen-
za non lafci cauar grafsi a lor’vtile : ma per 11 poraggi del

Prencipe,e perrifparmiare tanto pii lardo . Nonlafct dimi-

nuire, & accorciare i pezzi di carne , né cambiar i pefci: Né

permetta,che iguattari,b {imili perfone vate,elaide metta-
nomano perla boccadel Prencipe:facendoli ftar nettipid
che fi pofia: & 1a cucinaritiratifsima,monda,e i vafi, & maf-
feritic in ordine, & terfifsime, & maneggiate con difcretio-.
ne,fenzaromperle,o {chizzarle. Effequifca prefto, & polita-
mente quanto gli comandari I Scalco.Siduletti di propor-.
re;& ricordare anco egliqualche cofa allo Scalco,il qualede. -
, uc cono-
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deconofcere, e fare eflequir bene tutto quefto, & il refto,
Stia auneduto di nonlafciar gertar olio per accendetil fuo-
co,che non fi tolgano quelle minutie,che fi chiamanorichie
fte, eragaglie loro conceffe pitingorde di quelche ¢ douu-
to.Non comporti,che midino fuoridicucina maflaritie,per
che, oltra,che filogorano,e fi barattano,anco fi perdono . Pe
1o non fi preftino lgcnza licenza dello Scalco. Vi farddiefle,
come ¢ detto di fopra inuentario,& egli ogni mefe lo fard
rinedere, & faranne il conto.Se lo Scalco talhoraanco vedrd
la qualitd de iJardi, che fi pdgano in opera fard cagione, che
il Sopracuoco v’anderd pit anuertito, poiche alcuni calano
il terzo, alcuni il qnarto,e fi fa poi ginftoil pefo, elaqualitd
dellaroba impilotata, chelardo i fia adoprato. Sappiaan-
cora, che {Peciarie fi poffano impiegare in-condir vinande,
come per effempio,quel che condiffe vn pezzo di Cingiaro a
brolardiero, & il condimento di due pezziinfieme nonrad-
doppiale fpeciarie. Lodo anco,cheil Sopracnoco,quido per
commifsione dello Scalco notara fu’l fuo librolaroba, che
hhurd difpenfata,fpecifichiin che cofa,nominando i potag-
gi: & nondianullaa perfonaalcuna, fuori che per feruitio
del Prencipe,fenzalicenza dello Scalco. Nonlafci pratticar
gente in cucina,poiche ¢ luogo ditroppa gelofia.Sard bene,
cheil fabbato moftri tutti gli auanzi allo Scalco prima che
lirenda in difpenfa, fe bene anco"gli fottofcriuera la vac-
chetta;cofi potrd veder megliofe fifard adoperata la.roba,
poiche haurd memotia di quel che haurd ordinato . Auner-
tird anco ilSopracuoco al lanorar,che fanno i Cuochidi pa-
fta , facendogli' fare ogni cofa mifuratamente; poiche mol-
te volte doppo hauer fatto le pafte, che i guarctari fe ne
fanoo fchizzate,& altro; ilche eflendo fpeffo per non dir ¢d-
tinuo, importa molto piti di quelche ficrede.

Del (woco. (ap. XIII.
B} V o 1L 5effer’ il Cuoco di gagliarda com-
o plefsione, prefto, ¢ netto: ma fopratutto fe-
dele,hauer giudicio,, ¢ man giufta inaccon-
ciar le fue vinande; poi che per efflempiofi
vede,che quando vn Cuoco torna pertre vol
tearacconciar vna vinanda, fempre piu la
gualia,
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nafta.i Facciacle fuoi garzoni fiatio fimilia i, E quany

o lo'Scalcogliordina vna viuandanuoua, fappii di quel ca
priccio-cauarnavn’altra,anzi molte. Deuria far’le vivande
oltre alla bontd,belle,vaghe,& adorne in maniera, che la vi-
fta prima del gufto,& fapore prouocafle 'appetito. Siricors
di talhora lo Scalco, fe non fofle molto prattico, il variarvi-
vande,mafsimamente-quando vifono forefterie. Perche, f&
co me virbuon Scaldo fa va Cuoco, cofi v huon Cuoco fuel
far’vn buono Scalco. Siaricco di partiti,e donelo Scalco pen
fa d’vna folacofa, caui & faccia coniparirc molte vinande,
aiutilo in farle molce garbare, & variare; e faccia parer le po
cheaflai,conadornamentiintorno a-i piacti. Non compor-
tilo Scaico,chei Cuochi tengano pit guartaridiquel che é
il bifogno loro; percioche quindi nafce,che fi va conmen po
litezza : ¢ tutti viuono con quel del padrone,e tucti rubano,
¢ vendono legna, pane, minutic, & mille alcre cofe. Cono-
.fchiil Cuoco,come anco lo Scalco,il gufto,e 'lhumor del pa-
drone. Siaprefto, & attilato nel’imbandire: fe il Cnoco 8
troppo vantaggiofo per sé,non deurd lo Scalco concedergii
ragaglie,pigliandofele egli poco difcretamente. Anziap-
preflo condendole in cucina a cofto del Prencipe, ¢ quando
purglifidoueffero concedere; fi potrd lafciarglirechefte, o
minutie de polli,ma non dellardo,o vitelli: perche dette ri-
cheftenon feruono maipit per 'ordinario :ma & vn fopras
piu d’auantaggioeporra aflai fpecieria in condirle bene: Si
che piu tofto che dargli cotracabio glie le concederei s maw
.delic ragaglic del lardo, fene puo feruire in piti modiin cu=
cina:oltrached’cfio puo.il Cuoco far le fue ragaglie ingor-
de quanto vuolc. Intendafi bene ditutee le. fpeciaties conoa
fcendo quali accompagnano, e qnali difcordano fccondo i
condimenti.Sappialz vera, ereal cottura di tuttele cofe, fe
ben poi fe ne fanno infinite vinande . Auertifchi quali vivan
de portano piti cottnra,& fempre cominci da quelle pernon
ficonfondere. Siafobrio pérche, per il gran caldoiltroppo
bere glilenale piti volteil cerucllo , onde ne ponno nafcere

milleinconuenienti. -
§iritorna
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SivitornadloScalca.  (ap. XT 111,

EvE loScalcoeffer prefente a veder im-
. bandir la vinanda, si perche i piatti noa
fiano bruttati ,come perconfiderare fele
vinande fono belle,con procurare diadot
nare le nuoue: perche ¢ vn'allettamento,
& inuito per farle gultare. Ordinicon che
MDY Q grandezzavuol chefifernail Prencipe, co
me portar i piatti,come J)orli,come le.uarli. Abhoerifcafoe
praogaicofa gli ftrepiti doue mangia il Prencipe: auuerten -
do con che garbo i deono mutare ; in che tempoi tondi, pee
uei che feruono per effempio della politia, & grandezaa in
ernire 2 menfa il padrone: fi pud confiderare quando eghi
bee,non £ tocchi niente in tauola : ma piu roffocome perrie
uerenza, ogn’vno fi difcofti alquanto: sthabbia ance cura,
quaate volte,& per quale interuallo, e con qual credza fi deb
bino mutar le faluictte, quanto ftiane lontanidatia tanoles
coloro che {eruono,e fecondoii feruitij loro., che quel Came-
riero,d chi fi fia,che ferue innanzi al Prencipe :non fafci por-
tarin tauola i piatei a chiliporta : macgliftefload vnoad
vno gli fi tolga di mano,e fempre con gran riverenza, & li di-
fponga ordinatameante. Infegni a chi noa {2 feruircallatano
12 quel che dé fare, e come dilenar vn piatto di carne,6 di pe
fce,fubito ne ponga vn’altro nell’ifteffo lwogo,poi che deurd
lo Scalco,come fi dee fare, hauer’ordinato le fae vinande pa~
ri,cioé tanto d’Aleflo, quanto d’Arrofto. Avuertifca anco,
che nel feruitio del porre le frutea non fi ferue, conve hé det-
to: ma prima fc ne leuano tre piatei di carne, ananti che ft
ponga vno de’ frutei ; poi che due di carne, & vao di frutti.
& in fomma prouegga,che fempre vi fia vna piaz2a vuota tra
lacarne, e le frutte: perche illalciartuttala tanola vuota fa
troppo beuttoivedere. Infegnard parimenteloScalco amet
ter tu tauola i piati giufti, € noa 2 cafo, comel'vno dietro 2
- l'altro,e pari: cofi came le cofe lunghe perlungo della tauo~
1a,che queftofenza dubbiolo fa compariveil doppio.
Non reftard didire, che.con tutto ik variar delle vivaade, ches
faccialo Scalco,nandee mai visix dell'ardinario : anzi qua‘:lt-
E o
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do faranno paffati certi eftraordinasij; perd di non moltes
importanza: procurerd con la- fua diligenza, & induftriadi
farli entrar nell’ordinario, ¢ fempre con gran deftrezza. Ap-
preflo édibifogno,che firicordi di tutte le vivande, che ha-
urd ordinate,e che come per’anifo daro di fopra,egli le ha-.
urd vedute fare ; cofi anco procuri,che tutte fiano portate in
tauola,& ne'loro piatti depucati; perche molte volte fidimé
tica dalcune,e forfe a ftudie,d peraltre ftrade molte fi fmar-
rifcono, & perdono:la qualcofa,oltra a I'effer dinofa moftra
poco rifpetto,& puo caufardifordine ; trouidofi oltre lacre
. denza fua,la menfa del padrone poco fornita,e lauta,
Perglieftraordinarij dia lo Scalco 1 fuoi ordini con mifura, &
confideratamente,nd a cafo fpecifichi,& accommodila qua-
itd delle vinande, fecondo la qualitd delle forefterie . Nonr
fia ftrabocheuole in quelle cofe, che bifogna ordinare all’im-
prouifo,& in fretta ; male pefi quanto permette il tempo,&!
Yoccafione; procurando il vantaggio,e leuando le occafioni
aglivfficiali di poter rubare. Et fappia far abbreuiare il tem
poineflequire. o 4

Sappia ancolo Scalco compartir I'hore, nelle quali vaole che i
fuoi vfficiali fi trouino in cafa, per poter occotrendo darlo:
ro commifsioni: ordinido egli fteflo diche modo fi debban
feruirele forefterie ; cioé quelle, che eglinon feruird, coft in'
cene, & definari, come in altri rinfrefcamenti : & depu-
tando chi gli parrd, peraccompagnarle con torcie. Et o-
%ni-mattina intender quante torciefi faranno adoprate ; af-
fine,che quei di cafa non fe ne vagliano,& firendano gli aua-
zi; fe bene in quefto cafo fi pund agenolmente viar frandi con
rendere vna pervn’alera.

Cofi vno Scalco diligéte, & gelofo dell’vtile, & ripatatione de!
Padrone, haura poche hore di buon tempo, volendo farilde -
bito fuo; chealtrimentifacendo,tutte le fopradette cofe fo-
no gectatcal vento,e perdute.. :

Pervitima conclufione, nonreftard diauuertire lo Scalco, che
hauendo eglia far bachetti,firicordi,e noti molto bene tut-
to quel che ¢ neceffario di prouedere, col far attappezzare,
candelironidilegno, e torcie a {ufficiéza,per poter mutarle
tre volte,e lumiere,e rami; & vn deputato,che gli acconci. -

" IL FINE DEL PRFMO LIBRO.
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.D'g' onm”ﬁ fatti dall Asutore in ogni me-
D¢ (om % o, (4

=2 A v & npo ionel libre prece-
o>l dente fecondo le forze del mio
] ingegno, ¢ la lunga efperienzadi
molti anai, defcritto fotto breui-
td,mad pieno, fi comeio ftimo,
I'vfficio, & i carichi dello Scal-
Ml co, & dalcunidegli vfficialid lui -
Ml {ottopofti : .parmi nondimeno,
@ll: che quei generali auunertimenti
non poflano effere fufficienti a fa-
» : re vno Scalco compito nelfuome
ftiero , fe con l'effempio di molte cofe, da meinqueftaca-
* zica per-molti anni ofleruate, & pofte in opera, non fimo-
. -ftra pitiin particolare, vna viadi peruenire a quella eccelien
- z3,alla quale dee afpirare va’huomo di {pirito, che in cofi fat
tomaneggio per {ua natura fi ponga;non cofi facile , & leg-
.giere, come viene ftimato a feruire vn Prencipe, con inten-
_tione diriufcirui bene . Ho perorifoluto di defcriuere par-
ticolarmentealcuni Banchetti,che fra tanti ch’io hd ordina-
.to, mi fono reftati in memoria diftinti,fecondo i mefi, & fta~ -
gioni dell’anno : cofi allaIcaliana, come alla Alemana, cene .
.. grandi,& magnifiche,¢ definari ordinarij. Appreflo non cre~
’ E 2 do,che
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do,che fia difdicenote, per fervigio & vrile de’ principifti tw:
?ueﬁo vificio notare i preparamenti,& auunertimenti, che mi.
onuengano intotno 4 cid. Perd incominciando trataféio di
direde’luoghi, oueia ciafcun mefe fi debba apparecchiare
per banchetti;nen effcado alcuno per effer mat cofi ftupido
ch’egli aon faccia elettionc di luogo a propofito, fecondo k.
ftagione. Dir¢ folo,che fi anuertifca che’l fumo delle torcie
non offenda,a che pochi mirano . Sifaccial’appararo fecon-
'do il banchetro diraxzerie, di fregi, d'arme, dibei lumi, e di
cofe fimili; e fempre fi trouino nuoue foggie, & inuentioni,
nondaaltriapprefentate ; che'l sij capace,e con gradi inter-
no,e fenza,ben ferma, & ficuro. Chelatauolalungafipofla
fernire commodamente:la quale almeano deuria effer lonta-
nada i muri dacapi,piedifei; dalle bottiglierie, & credenze
almeno noue.Se foffela falatroppo ftretta (i potriano farle
bottiglicrie fapri delle fineftre, fopra poggi dilegno poftic-
ci, con fuoi candelironi di legno,6 torciere perlafala, con
fufficiente pronifione di poter mutarie due volte , & fumies
re, volendane ¢ da olio, lare rami , & vna perfona prattica,
cheleaccanci. - o L "

Habbiafi va fcalone nafcofto perle torcie. Luoco appartata
per violini; e vi fia chi habbia cura didarloro da mangiare,

:  mentreiPrencipi mangiano.

Prouinfiletanale difala, oue ha damangiarfi, fopra le quali
compartitidi quanti piatti i vorrd feruirle;; mifurando qua
tivene c.a&pikano per ciafcun piatto,difponédoli piani,fen-
za far mafla di piacti: perche oltra, che non vifi s'impicgas
piu reba di guel che bifogna il feruirio,e pin facile, ¢ piti pe
lito. Faeeo quefto,fi potra farfarlalifta dellacena,é defina~
re di tante vivande ,quante hanrd Pefpericnza maoftrato,
¢he fi habbia bifogno,né di pitt,né di mena. E cofi dalialifta
fi cauerd la quantitd.& qualird delle mafleritic di cucina nea
ceffarie,fe bentutte le cucine del Prencipe fi puo credexrche
fane fufficientifsimamente fornice:tre faranno le Lifte, vaa,
perlo fpenditore, I'altra peril fopra Cuaca, la terza pes
Scalco. -

E ben vero,che fe io facefsi far tanole 2 mio meda per banchee
ti,vorrei,che altraitluogo deitondi vi capiffero ancoracre
piatci perillargo,al paro,e perdo kungo fei, chcvcrnaa\.o ad

cfler
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efferdiciotto viuande perpiattd.Sopnendo poi tagole, ¢ txdy
fpidi, fecondo .chevaano dietro I'vn'all’adtsa ; cﬂegn‘a-'ndoni
vno,che le habbia in pratrica,cé martelli,chiodi, ¢ tenaglie;
con tapetida tauola, pansi; coiami, per guardar detto pane
no dalle macchie,con panche,fcanni. Auunertéde,che il piae
to del Prencipe non fia come ﬁ:i altri,né efsi cofiftnetti,& rin
chiufi. Sidnoloro ap“rarecc iatealtre feggioaitre plegatue
re,e certe altre cotali differenzeche dird poi. Vi farannoe vae
fi con acqua,fcope per fcopare.il lvogodopo cena,con huos
mini deputariacio : & per leuar le ranole,¢ srifpodi, & ripor
re cialcuna al fuo luogo infieme coft gli fcanai, & fcranae, &
rinfrefcar'ilumi; & anco profumarela flanza. - - -
Fartapezzar camare per ritirarh , con letti, ¢ taucle,con orinaki
fcini daferuitio Reppa,e mo,cd candelieri,& voo (opra,
che ne habbi cura il qual babbi taracchi,carte,dadi,per trat~
tenere,mentre fi portera 1a ninanda, ¢ penfaranco a quaiche
altro trattenimento come mufiche,e fimili. §
Difponganfi alcune camire commode alia falale-quali pofsone -
feruire pes crodeaze ¢an tanole mefsca baftania per imbidis
ui {fopra i freddi,infalace, ¢ frutti, ¢le confettuse con.vo ma-
ftello d’acqud ; in fecchio ;e uafi peracconciar Vinlalaos;de i
candelicri,¢ candele con mantili, ¢ falwictte , per afcivgarud
coloro che lanorano,e i fachiniche aintano, :
Ricordarfi di pronedere perle prime tauole mantili, faluictte,
touaglie.a baftanzz, con candelieri d'argento,come ho detta,
lumiere grandida olio,can candclotti  torcette dicera e di
uefte intanto numeso che fi pafsino perdue volte mucare;, ;
ben ‘cio di rado occorse, e diriporre ancor in un lvogoap
partado,candalicromi grandidi ferro per poter fe bifognafse
metterui torcie détro,e fia. per ciafchedun. pisctovn bacile,
¢oifua boccalge falino infiemecon eolrelli cocchiart, e piro- .
si.Ordinar il pan bueneo,e ke picgaturede mantili. NO sefizn
do di ricordare , che agginnge grandifsima vaghczes ad una
taaola l'efser fatto il prime feruitio gentitmente con garbo,
Sia la crédenza foreita di buon olioyfc aceto,di fal biagca, di fa~
ba,di auccazo,di pepe,dinaranzi, di limoni,di cedsi, dr fReo-
¢hi,di piatti,d’acqua odosifera. = - -
Si apparecchisnatanocle,c mantili per le bottighiet ie , be quali
aeadouriana efsec meno d’wnaper ogni guasuee, pu&: cen
c one
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.. dahepbrd fempre apparecchiare una péri Prencipi, chienon

R 1Y iarEtcgﬁii numé:g;li:’dn fiafchidi bugx:uino, bicghie:i;caraf

, - te,maftelletee,fecchi,& anzele d’acqua chiara. o
. Preparifi vna ftanza che fia apparecchiatadi credenza, frutte,0
- bettiglierie,ctiano in efsaofficiali per fernirla,ne vi. mangi-
tio-aleri cha'i coppicri, ¢ Gétilhuomini feruenti,reftando 'al.
traturba amungiarin tinellodounefard appareechiato, pan,
¥ino,& ogni altra cofanecefsaria. Proucggafi d’'una buona.
{tanza,e ﬁ-'efca,c'on tauole,e mantili,per fotto, ¢ fopradoue fi
pongaito gliarrofti mentre chei Cuochi anderanno impilos
__tando,& inficme le pafte,cifapori, . .

- Vifiano tauole da pafte con farina perfettifsima,uous, ebuti-
ro,per faruilauorare,& imbandir fopra can mantili per co-
prirle,e ftravzi per afcingar le carni, con fachini, & contadini
per trarre acquaco bional ,come f{tanghe,e farzene,mafl
fime perli arrofti, ¢ fafsine fecche peril forno con carboai,
pale,e badili. . :

Sitengano candele di cera per guardarle uinidenclla cucina.

Facciafi che un fotto Scalco uada con lalifta di cutte e proui-
-gioni ogn’hora-ucdendo quel che vi ¢ di'prouifto, facendoud
‘vii fegho,e di quel che.maachafse ne auestifcao Scalco.

-IRagazzi,che contorcieverranno accompagnando le Gentit-
done che entrano di manoin mano,che douriano. eflcral me
no al numero di fei,e quel pin fecondo le corti, ftiano conti~

. nuaméee vicinial loro Gouernatore. Il quale faraancora ac
. -compagnareiforeftiéri di merito fecodoladifcrettion fua,
Vifianolumiere grandiperalere fale, e torcie co lampade oue
fipotefle paffarall’slcurosaunertendo perd,chefempre niaf
. ‘fiftano perfoneche habbinlicura di mantenerli;poichenoa
‘mancano oggidi gli huomini di poca credza ; edifcretione.
Ne faria mate hauer vna camefaritirata,& apparecchiata, con
. chilaferuifie, oue fi poteffero ritirare quelli che hauctiere
‘volontd di-ftar remoti; intendo delle perfone dicoato. .
Procurifi di faper ’horache fi hd damaigiare,e mafsime i gior-
-nidi pefee,peranunertirne pofeiaiCuochi,dcglialtriche oc-
-corre,& unriucgga (peflo Kz ognicofaé ben incaminata; ha .
uendo auuertenza,fe per forte qualche vfficiale fi perdeffe,é
incantaflé inanzi al feruitio di accompagnarlo auanti facen
dolt animo,crincorandolo,perche daquefto fpelfodcii‘griuan ,
- : : aodifor-
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oo difordini di non poca’cenfideratiotie. ;
Pongafi unoin cucina chelegga lalifta nél tempo dello imbiw
dire,e fia VImbanditore molto pritrico,& eflefcitato in'que
ft'arte,importando cié fopra ogn’altra cofa, poi che il tutco
confifteacl fernitio.Habbia queftd Imbanditore alcuniche
- Paiutino d tor piatei in mano,& altriche tenghino torci¢, @
facciano lume métre imbandiffe. Qui fi dourd ualer del fito
giuditiolo Scalco, perche fefcorgefle troppa tardanzanels
Pimbandire potria: portarne vna parte , e far feguitar d’im-
bandir I'altra,e con gran preftezza tornared prenderla;ma
quefto in cafo.che la rauola fuffe ftara fornita perinanti,
Pacciafiil conto primad’uno 6 due.giorni di quanti piatti, e’
tondi,che vi bifognano,come d dir fe fi dene dar dicipeto vis
uande per piatto;habbiafrdaraddoppiate; efflepdobanchet
to,cinque volte, cioé per freddo,peraleflo, perarrofto ; per’
frutte, ¢ perconferture :accrefcendone poi venti-per eénto;
auelli,che firompano,che non fono coft buoni, che fono mef
inopera: mafe foffero d'argenta, e filanaffero.(il che ponn
lodo)gcaﬁe‘ritti’iplicarc:'dico_che non lodo illauarli: perche
-oltra'il romor; it catrivo podore;viéil rifchio di perderli: Pe
ré.ame piaceria d’vii locofofpettofo d’haner vna,e piti gran.
caffe,nellequali;lenato il piatto di tanola, fi potefle inconti~
wente riporre ; € volendo 1l feruitio polito, cofi comei piates
dicucinz,per il piu douranno effer tutti d’vna mifura ; inten
dendo in quel che li conuiene, con quellidelle frutte, e con-
fetenre,fiano tuttid’vna grandezzziftefla. : -
$iano prouilti per porerli mutare,¢cinque tondi per ciafchedu-
na perfona,che fi habbia a tanola,6 che {i ferua ;aggiungen-
do f¢mpreil vantaggio di dieci per centa. Et{e foflera dar-
gento,tre per perfona bafteranno,e per Prencipe f¢i,c fei per
il Trinciante ; difponendo huomini, cheli portino di mano
in mano amettere, doue fi trincerd. .
$idiabuon’ordine per la ficurezza de gli argenti, mettendo
guardic alla porta,& vno,cheli accopagniin cucina, & vn’al
tro,chewi fia afsiftente : & eflendonifolpetto,pangafivno, o
dua da ogni lato-della tanela,che non faccino alero,che por-
ni ben mente, & piti doue hauranno pia fofpetto : quello che
- fard afsiftente.d gli argenti incucina con vn ftaccio che gli
netti; & anco poiche. faranno imbanditi, é che i_mb%t‘\i, i~
5aon
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gxz::ﬁmn’altm l; vfldi aie{'gtandoii-gli;orl i ﬁxm ende
difare inibddire in pidfpaciofainogo,che fia pofsibrite:per..
chelz vinzadz non g pigli confufz?gxggcudo peed i luoghid
ventofi,el'ariafredda. - Co

A ciafchedun piatro (ia pofto vao Scalca: ma potrebbe anco

deruire a duoi piatti fc foe buono & efperto:bauendope-
#d'vno;0 due tncontri,che leuaftero datiato.oppotto,a quet-
lo doueefloanco.pone,zintandofil'vn'aitro 2 porre, & 2 le-
vare,c fiano pofti dalla banda di quel che lenari, che deurd
effer prefloiit mpure alcuni ceftoni per rifcuotcre la viuanda;
né meno d’vaceftone perogniduc piacti, e chilaporti; ¢ co
fituifcafi v galant’huomo, che accompagni la viuandaal
tuogo, chedee condurfi,done poi da vn'imbanditare, fard fo
¢ondo i lueghi ordinatili dailo Scalco difpenfaca: Ecin que
fto,comaintuctiglialtrimaneggi , aquertifcafifopra il cues
g‘)’ di procedere fempre con il minore: firepitaiche fiz pafs

- Richiedeancorail Tinellovn bnon‘imbanditore,accinchedic
fpenfi benela viuanda alta curba deo* feruitori mimuti, e trac<
ti ogn‘huomo fecondo Pefler. fio ynetqual Tinello fi donsd
effer facto prouigione di matili,rouaglic,guardanappi, piat
t, tondi, bacili,e fiafohi, con bicchieri, tazze diftagno, e lus
mi per tutto,con gran raglieri di legno,e gran coltelli,e tuts
te lo altre appareinéae del Tinello,che per breuita tralafcio,
della prouifione di cof® fimili: deueefitrlo Scaico annertiv

_ toatempodai Sotrofcalchi. - X o

Il Credenaicro douerd, fapendo it conto di chi mangiaa eapo-
la,proueder il pane che batli perbocca ordinaria,edi piv ha
uerne alla credenaa, per ogni diece bocche , quello che bafti
a tre bocche d'anancaggio, e pid, fe foero tutti hnomiai,ré<
dendonepoibuonconto. . - . :

Il Bottigliero, per oEni diece perfone,prouegga fei fiafchi di vé
no:elfendo perd huomini,e doane infieme: ma (e folfero.cue:
ti huomini,ne prouegga d*auantaggio.

$cben parcolr impofsibile il trattar dol tempo detbimbandi-
re: dird nddimeno per quanto hd promato quefto pecosche.
ft faranno quattro piatriafedici, o diciotto viuide perpiae
to;havendo buon Ctoeose fa cucina ditire dalla cauoda cire.
ca & pafsir5o, & effendo. primaalira vivands b.t&uﬁ,d&

: cddo
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freddo, fi douerd imbandire quando fi lauaranno le mani, e
fehauefleroil caldo in tauola,bafteria quando tuttifedefle-
ro;e fe foffero fei piacti al freddo,facciafi imbandire quando -
vengono fuori per entrare in fala, e fe vifard il caldo, quan-
do viciranno di camera: e fe faranno dodici piatei, effendo il
freddo in tauola fi potrd imbadire fino alla terza parte, e ani
far poi che & pofto in tanola; ¢ fe foffe il caldo,{ubito chefié
mefloin tauolail terzo delle viuande della prima portaca,
imbandifca(il'arrofto, follecitando 6 pitl, & menoa venir 2
tauola,o coloro che imbandiranno: e fe foflero ventiquattro
piatti, edacredere, che vi fariano piu Cuochi, & allhora fi
potriano imbandire i dueterzi delleviuande, primache fi
chiamino iconuitatial freddo ; e fe’l caldo fofle in tanola fu
bito, che foffero f{gombrate le taunole, comincinfi ad imban
dirl'arrofto. 1l qual percheriefca piti caldo,che fi puo , dop-
po che fard imbandito fe li gettard fopra il degi, o fugo bol=
lente,perrifcaldarlo.Auuertédo perd didar fempre piti tem
: go aflaiaipottaggi,cheagli arrofti: perche pin tofto fiim-
andifcano. Dico bene quefto,che in tutti,é nella maggior
partedeiBanchetti,cheio ho ordinato a mio gufto,de’ Pren
¢ipi, quando paflano li dieci piatti,gli ho fatto di verno tut-
tid’arrolto folo,oltra il freddo aleflo; E quefto,percheil fred
do nel’imbandire tanta robai potaggifiagghiacciano,efo
no cattiui, ¢ fanno bruttovedere: fi che gli arrofti portano
va terzo manco di tempo, diquel che fariano i pottaggi ad
‘imbandire: goucrnandofidi quefta maniera,anco a mepar
non pofla in alcun modo fallire, ognivolta che non fia 12 cu-
cina piu diftante dalla tanola, di quello che hé di fopradet-
to: & effendo ancor pii lontana,6 meno,con P'affrettare, 0 ri
tenere il pafo fi puole giuftamente operare.

Mefsoil feruitio in tanola, fe faranno quattro piatti, potrafsi
lo Scalco fermar alla tauola circa ad vn miferere,e poi andar
per l'alero feruitio: facendo cenno alli Scalchi, & quelliche
porteranno, che fegnino fenza ftrepiti; e fe faranno otto, fi
deue fermare la meta meno, ma fe faranno pin, fubito mefso
intauola, fi potranno ridur a bafse : & auuertifcalo Scalco,
cafo,che nd pofsa di meno, di errar piu tofto al venir pit pre
fo con la vinanda, che tardi. :

) Deue
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Deneanco lo Scalco princi}mleguar"dar‘km [Peffo il Pren,
cipe [uo , e poifcorrere con gli occhi turtala tauola

per poter rimediare ad ogni difordine..

Av s ND o detto dell'imbandire, voglio dis®
anco del porreintanola ,fe ben cio ¢ di po«
chifsima difficuled alli Scalchi prattichi in-
qualche parti. Auucrtifchidunque nel le-
vare le vinande di cucinadifarle levarpeg
ordine , doppo che faranno imbandite ,

Y'vna dietro a Valtra: percioche di qui aauiene,che fivd,
leuando dinanzi aliftaalifta: c mentre che caminano I'v-
no non pafsi inanti a Paltro: ma ogn’huomo feguiti il fuo
compagno, & ¢ bene, che gli Scalchi fappiano, qual sijlalor
primaviuanda,e’vitima: perche a quefto modo difficilmen
te potra fallire. : .
Sard beneancora il far portare i piatti garbatamente da Pren<
ci%i, come {aria a dire non tanti bafs, che paia checerchino
lIabraghetta, né meno tanto alti, che paia che fi ponghino al
mento: ma pigliar 1a ftrada di mezzo,cofi ancora nel portar-
lilarghi dalla perfona , & dcue aunertire lo Scalco di n6 mai
muouer piatti dinanzi al {fuo Prencipe fe beuefse, né porue-
li,né far’vno,o l'altro,fe primanon lo guarda,mentre ponle
mantcon deftrezza a i piacti: quefto dico quando non man-
giafse col fuo Prencipe maggioridilui; cheefsendounidilui
maggiori, quel che dourebbe far al fuo Prencipe, facciafi &
quel maggiore .. . ‘ : - :
Deue'vno Scalco fempre andar afpettando ’altro,acciochein
vn tempo giunghino alia tauola: auuertendo perd,che’l Pré-
cipesijil primo a cuipone,o leua la viuanda: e cid fi fard age
uolmente: e quando faranno giunti allatauola, tucti prima
guarderanno in volto lo Scalco principale. . -
E bene,che giunti, che faranno allatauola, ogniScalco poltofi.
dinanzi al fuo piatto, il quale conofcerd, 6 per Vincontro, 6.
perifalini, 6 peri candelieri, 6 per altra facciritirarfi dietro,
tucti coloro, che gli portanola viuanda: e queQo per non im
pedire perlalunga fila il luogo dello Scalco che feguita, &
auuerstifca
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Ruunertifca cialcheduno, che alcuno di efsi Scudieri, non dia
piattiin mano a qual fivoglia perfona: ma fialo Scalco fem-
pre quelloachila porga, & habbia ogni incontro di quelli
cheleuaranno, due che litolgino i piattidi manoin mano, e
portine gliceftoni.Né fard male ne’luoghinon in tutto capa

_ciperaccortarlafila,che fi portino i piactia due adue.
Ricordinfi quefti Scalchi,dinon lenar mai piatti slcuni ditauo
12, che fubito non ve ne ponghino vn’altro, né mailafcinola
taualavuota,né faccino pighar piatti di mano alli fuoi,fepri -
manon {anno doue gli vogliono porre , fuggendo il metterli
vno fopra I'altro: né faccino con troppa frecta,anzi adagio, ¢
'politamente : perche moftra quefto maggior grandezza.
Auunertendo anco dopo I'hauer meffola loro.viuanda in ta-
uola, diandar poi riuedendo ogni cofa,per acconciar il tut-
" to con il maggiorgarbo,che fi pofsi. . : : '
Quando poili parrd temEo dileuarlevinide,e diporre lefrue
"teintauola, auuertifchino , fi come f1 é detto,di non metter
mai piatto fopra piatto,& auanti,che ne mettino vnodi fruc
te,ne leuino tre di carne,e facciano si,che fempre sij netto va
_ palmo di tauola dalla carne alle frutee, o
Quando poi dard I'acqua alle mani, habbia lo Scaico di dietro
“lefuc confetture,per non perder punto di tempo; e colui,che
lifard ftato dirincontro, faccia che quelliche gli haueran-
no aiutato,con ceftelline da braccio rfcuotine fubico le fal»
‘uiette,e touaglioli, i coltelli, i tondi, & i falini: e cofi eflendo
fparecchiato, & hauendole confetture dietro fi potranno
~facilmente,e prefto prefentare alla tauola. :
Yo Lio molte volte coftumaro, quando hé hauuto delle confer-
ture, per far che meglio apparifcano, e perche non fiano ru-
bate di porle in tauola prima,fopra va maatile , di mecterui
fopra certeafle, due Fer piatto, e fotto 2fcuni cofpetti leg-
_gieri,che facilmente fi leuano,e doppo porrel‘altro mantile,
ouevd lavinanda: in modo, che lanato le mani {i trouanole
confetture imbandite in tauola, e fanno bellifsima mofira.
Per non vfar il trivial modo di portar ie viuande amano ama-
nointauolanc i Banchetti,folenaio gid in prima farle por-
tare in certé barelle dipinte, nelle quali capiua fino a diciot-
to piatti, che fono vapiatto intero: e quefte erano portate
‘daduc perfone :ma fei poi formar alcuni id{;i'umcnt'i acid
3 atta
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attiin forma’ di fcatole; che cflendo portate d2 vn’huomo
folo, conteneuanoin Joro la medefima quantitd di piatti,
chelebarclle; e cofi veniuano ad effer moleo pitt comode,e
vaghe:e fono quefte fcatole ftate da molti vfate perfino ad
hoggi: ma forfe non pafferanno molcigiorni, che iomi fer-
uiro d’vna foggia molto pit bella,e commadadi quefte due,
cheioho fino ad hora,per mancamento di occafione,tenuta
nafcofta nell’animo,

Poichefié fino aquiparlato del feruitio Italiano,non fard fue<
ridi ‘propoﬁto, che noi trattiamo in qualche parti di quelle,
che fogliono vfare in Alemagna, ancora che fia in quefte no-
ftre parti d'Italia poco bifogneuole: e tratteremo ancoradi
alcuni Banchetti in quefto modo formati. Pongafi prima
in mezza dellatauola, che fidee feruireil piatto maggiore,
& intorno ad eflo, quei piatti ordinarij, chevi capiranno in
due ordini, che peril pin doneriano effer feiintorno al gran
piatto, ¢ poi quindiciintorno allifei: ma perd fecondoleta
uole,e faranno queftiin tutto venti vno, che facédo tre piat
ti,come ¢ il vero ordine di quefto feruitio, fariano fetee vind
de. Loimbandire & il tempo di tal feruitio, é facile:perche &
poco, e fi gouernalo Scalco, come vede, che mangianoicon
uitanti. 1l1beldiquefto feruitio é, che’l gran piatto sij mole
ta pieno,cofi nell’Aleflo, come nell’arrofto, e vi fia olio &
potrida, il qual adorna molto bene Porlo , come ne i Ban-
chetti i vedrd; ele fette vinande fiano efquifite . Il vero fer«
uitio a quefto modo e dicarne, e di pefce: cofi il bollito, co-
me l'arrofto vuol effer tenuto affai piii lungo chel’italiano,e
ricercaapparato di bellifsima bottiglieria con ogni qualitd
evarietd di bicchieri . :

Quanto al feruitio mi piacerebbe,che fivfaffe di queftamanie-
ra, che lo Scalco mettefle il gran piatro, e poi mentre andafle
ponenda li fuoi in ruora,vn’altro feguicafle,mettédo li quin-
dici,atal che fradue faceflero vnaruotaincera.

E (e per forte fi feruiffe alla Alemana, con tavola quadra, pon-
ghiuifi per il pitt quactro gran piacti,e ben picat, ¢6 otto pic
ciolidifapori,e di falfa,piu tofto con piti , che con meno fpe~
ciarie in ogni cofa ;e foprali tondi vi douria effer gran fettes
di pane larghe come i tondi, che fi mutino fpeffo:e fe vi fa~
ranno Preacipi da farli credenza, vogliono effer li c.rcder&zif

v niqua



LIBRO SECONDQ. 45

ti quafi vn fommeffo,¢ lunghi,e grofsi a proportione.
E perchedamolti intutti i conuiti, viene detto indifferente-
mente Banchetti: mi pare anco di fcriuerela differenza, che
¢ tra Banchetti, e Cene groffe,e dcfinari,0 da groffe cene,e de
finari,e cene definari domeftici. Dico adunque,cheilBan<
chetto vuol’efser tutto compiutamente perfetroin fua fpe-
cie,cioé apparecchiato 2 due mantili ben piegati di bel fred
do didue bei feruitijcaldi, & vno di frutti, & vno di confer-
ture : e mancandoui qual fia di quefte conditioni,non ¢ Ban~
chetto: perche fi vege per cfperienza, che pergrande appa-
recchio, che faccia vn Caualiero a Prencips,d achififia:du-
bitando,che non vi manchi qualche cofa,primafpefso fi fuol
dire, nonvi penfate,ch’io vi facci Banchetro. Vi fono de’
Banchetti,ouc fi deuono vaghi adornamenti,e belle inuentio
ni,comc in quelli di nozze, & anco in quelli, oue fiano molte,
Dame, & ¢é cofavfata ne’ piti celeberrimi Banchetti fatri da
varij Prencipi, & approuati da ogn’huomo intendente:cra
qualine fu facto va bellifsimo in Roma del 1470. alla Sere-
nifsima L eonora d’Aragona d’Efte , Duchefsa di Fer-
rara,oue fividderqinfinite inuentioni in vivande, come ’Hi-
ftoria d’Atlante, & in vn’dltro feruitio vn’Orfeo, & molte al-
trein quefto iftefso definare,e de Duchi di Milano pur fes
ne leggono molti, Don Ferrante Gonzaga, in vn Banchet-
to 4 Carlo Quinto, glirapprefentd in vinande alcune fue vit
torie,e in Roma pur all'Imperatore fu fatro vn Bichetto,oune
furono fatte inuentioni. 11 Cardinal di Ferraradibuona me-
moria,anco ne ha fatto molti,come fi legge. 11 Duca Herco-
le Secondo di felice memoria alerefi,che purne fcrine lo Sbu
go,& infiniti,come in Bauiera,e in molri luoghi, che perbre-
uitd fi tacciono, né credo, che peraltro da valenti Scalchi cio-
fi faccia,fe non per fodisfare a tutti i fenfi,a 'occhio con po-
litie,vaghezze,& inuentioni, al’orecchio con mufiche,erari
trartenimenti; 2 'odorato , é delle vinande ben’acconcie , &
al gufto, e tatto di perfetti condimenti,e cofi varij , come fo-
no varijigufti: & alle cene grofse poi, ¢ definari fi fanno,e fi
pofson fare fenza freddo 1a fera; ma la mattina poi ben tutto
caldo, & apparecchiato c¢d va mantile folo;fe bene fi ferueno
confetture,che in quefto ¢ inlibertd di chi lo fa, & in obligo
didue portatcalmeno dicucina, ¢ poi di frutte,, cofi come ¢
- anco
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anco in obligo di certe galantcric,chc fi fernono a’ Banchet-
ti, come perefsempio di latte miele, di geladie, di varie pa~-
fte, e fimili. : . S
Mala cena, 6 definare ordinarij, € fuori di tutti quefti oblighis
perche va Canaliero, che dia domefticamente definare ad al
tri Canalicri, non ¢ in obligo, né fard tafsato , mancandout
delle cofe dette di fopra: ma il eutto confifterd folo in dargli
buone,& elette viuande ; e con ogni fuo sforzo qualcheduna -
non piu fatta, e non conofciuta da loro ; perche intal conuer
fatione fi gufta,e gode meglio vna vinanda ben cddita,e buo-
na,cheinvna confufione ditante; e per quefto, vn Scal-
co digiudicio, ordina le vinande fecondole occa-
-fioni,poi che vna di quefte viuande, cheio in-
tendo, qui non feruird ad vn Banchet-
to, 0 cenagrofsa; perche fariaraf-
freddata, 6 tra tante
mon conofciu-
tave

GENAIO, -
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G E N A1 O. S
Banchetto fatto di Genaio dalla Serenifs. Madama
Lucretia da Efte ,Ducheflad'Vrbino,
| nelle noxze d'vnafuaDama,
doue fitroud Sua Altezza, e Serenifs. fua Conforte,
e quefti Eccellentifsmi Signori tutti ,
eDame,eCaualieri.
Fu farro di fera, e firono inusti & tauola frailT.
¢ Laliratanols fettanta, che firono in
' -tutto & dodics per piatto . |

i

g V sarviro il T.atrepiattiel’aleratae
il uola a noue,etuttedue le tauole vaga-
mente fiorite, con rare piegature ; ¢ lafala
con apparato Regio, la qualeeraalluma-
ta perdodici Elefanti,{ei da ogni canto
| dellatanola,attaccatial follaio, di gridez
i =—=% ‘za d’vn Vitello ;e da queiduadenti,che
guardano in s, névfciuano due torcie per ciafcuno:: tacen-
do per breuitd il refto del’apparato. Fu poftointauola per
compartiri piatti, vadici carridi pafta di moftacciuoli, con
I¢ rnote di profciutto, c6 fopra vna figura rapprefentataper
12 Fama, cheeradizuccaro;&ilfondodel carro era diman-
giar biaco;nd crano attaccatial carro alcuni animali,poiche
moftrauanod’efser quelli Elefanti attaccati al follaio . Era
feguitato ciafcun carro da cinque figure di donne, che erano,
polte nel mezzodellztauolaperil lungo, cioé vna Lucretia,
Helena, Sofonisba,Cleopatra,Giuftina; e ciafcuna diefseca
ualcayavp’Ajjcorno; che il primo ¢ra voa Leprearrofto,con,
tefta d’Alicorno di ftucco, & il corno’di ‘criftallo;e piedi,e
gambealliffefsomodo. Lafecondacaualcaua vn capacttq
arroito
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arrofto,concio al fimile. Laterzavn Coniglio all’iftefso mo-
do. LaquartavnaPorchetta pur'acconciacofi. Laquinta
vn’Agnello acconciocomel'altre, e tutte molto ben fiorite:
purtacendoilgarbo,& adornamenti d’effe:le quali figure
erano parte di paftadignochetti, parte di zuccaro, e parte
dibutiro, ¢ parte di paltadifufamelli,che furono in tutto
“carri . aumero 19
E figure in piatei | numero 60
Scguitaua pur nel freddo il monte Etna,che era va Pafticcio di
Ceruio, con fuochi di profumi rarifsimi , & alcune figurine
perlintorno bellifsime in piacti numero 13
Pauoniarrofto contefte, e piedi dorate {chitenate di Lacha cG
penne lunghe turchine,e gialle,rimeffegli per coda, come di
Papagallo,e tutti fioriti in piatti " numero I
Gallinc appaftate in bianco, impilotate di cedro confetto, con
picdi,e teftedorate,e tutte fioritein piatti  numero 13
Teltedi Vitello finte di Elefanti naturalifsime tutte fiorite in
piatti : numero 13
Fagiani arrofti tucti fioriti con tefte, e piedi dorate , e rimefloli
¢ fue penne alla coda, ma tutte lauorate d’oro, e di fetabel-
li(sima in piacti - numero 13
Pernice in quarti fotto geladiatorbida in piacti numero 12
Salamimaodi tagliatiinfette, e rimefle infieme trameggiatida
foglie di cedro dorate in piatti numero 13
Pafticci di Coturnici tutti dorati,e fioriti in piat-
ti . numero 13
Infalata d’indinia con fetre di buefalato, ¢ formaggio di Par-
ma in tocchiinterzato in piatti numero ra
Infalatadi germogli con oua dure fpaccate, ¢ anchioue inter-
zate attorno all’orlo,in piatti numero 13
Infalatadilattuga confumatain fette,e grugnoli di marzoli-
no di Fiorenza interzati, in piatti numero 13
Infalata di mefcolanze con rauanellie rafani interzati attorno
all’orloin piatti ‘numero 13
Manzo di Pauia falato vn gran pezzo per piatto,
tutto fiorito, con manzo frefco trinciato attor
£0,con aceto,e pepe,in piacti numero 13

Sccondo
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Secondo feruitio, e caldo.

Pauonicon fapor giallo alla Alemana in piatti numero 13
Capponi appaftati copertid’oftreghe con for }
. magglo,in piatts numero I9
Fagiani con ceci infranti,e codighe ben cotte,in 4
1acei . numero I3

Pafticci di polpettonidi vitello in piatti numecro I3
Pizzoniin brolardiero con carnevergelata,in piat - .

. T . . numero 12
Pafticcietti di quaglic 2 fei per piatti, & vua per pa

fticcio, inpiatti . numero 12
Pernici in cauoli bianchi,con falficcia Modonefe,

inpiatti ‘aumero 13
Offelle sfogliate di cai dilatee,in piatei numero 1tz
Friteelle di mangiar bianco,in piatti numero I3
Pettidivitello pieni poiall’Vnghera, con cipolle

- intere,in piatti numero 12
Lombi di Lepore in peucrata con canellini fo- ' .
. * pra,in piatti aumero 1%
-Quagliein fapore,con fetee ditettadivacci-

na,in piatti L numero 13
Lingua di bue piena,e ftufata,con porrea fo- ‘

- pra,in piatet : . numero I3
-Sapor bianco,in piatti numero 1%
~Cingiaro cotto in pafticcio, poi difcaffato , e ricotto con fapor

~ dipiftacchi,fatticon maluafia,inpiatei =~ numero 13
Petti di capretti doratiallareale,con pan dorato

. attorno,in piatti numero Iz
Piedi dicapretti,fotto geladia chiara,in piacti numero 12

Salfa verde con vn poco dirafano,in piacti numero 1>
Terzo feruitio, ed arroflo.
Gallinazzi di mbtagna co fette di cedro,in piatti numero 12
-Pauonid’India con fette dilimone,in)piattt numero 12
Tortore abardate,tramezzate difalficcia Lucche-
fesin piacti numero 13

Caponi
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Capponicoperti di dati di profciuto,in piatti numero 12
Moftardadi zuccaro,in piatti v numero 12

Cafatelle di puina di butiroin piatti numero 13
Pizzoncinia fei per piatto,in piatti numero 13
Tortedi bieda con tumino,in piatti - pumero 12
Pulcini a fei per piatto,in piatti numero I2

Cigotti dicaprio con fua (alfa fopra,in piatti numero 13
Ritornglli d'vua Schiaua fenz’anime,e piftac-

chi in,piarei numero 13
Capretticon cipollata fopra,in piatti numero’ I3
Sapordivifciole,in piatti. numero 13

Frutte . ,
Lattomiele,in piatti numero I3
Cialdoni,in piatti aumero I3
Tartufole,in piatei numeéro 12
Carciofoli,in piatti aumero 12
Cardi,in piatti numero 132
Marzolini di Pefaro,in piatti numero 12
Pere Bergamotte,in piatti _ © numero 13
Paftizzetti di pere garauelle,in piated numero I3
Piftacchi,in piatei aumero 13
Pome dafilo,in piatei numero 1a
Groftata ditomino,in piatei nomero 13
Puinadi pana falata,in piatti numero 12
Finocchi fecchi, in piatti numero 13
Caftagne,in piatti numero - 13
Vua,in piatts , numero 33
Oliue,in piatti numero 13

Tomiri disfatto fopra fette di pi fritto, in piatti numero 13

Tutto il fopradetto feruitio fi portato, e feruito con varie mufiche, e d'infiro
mentivarij , e di voce , che ancho [eguitorno fino s che fi balls .
Leuato le frmste, e dato Vacquaalle mani , ¢leuato ilmantile fi mfizro
 intanola le Confetture ,che furono yndici carri dipafla Portughéfe, one
erafopra vnafigura,che rapprefentana lavittona,eladeita era dipe-
Slunvo di marZapano feguitaca da cinque fignre fopra d variy ;mmall del
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pafiumo del carro e le figure come lafopradetta, cheerano vna Semiraa

i, Tomiri, Pantafllea, Thalefir, e Zenobia .

Ogni cofa erapur di queflo feruitio fiorito,, fi come fitrous il

mantile di fotto tutto vicamato a bellifsimi fiors.

Carri, inpiatti : numero
Figure, acinqueper piatto, intutte numero
Cedriinteri in zuccaro afciutto, in piatti numero
Cottogni ingelo, conaranzipurgati inyafeteidi
criftallo, in piatti numero
Brogne di Genoua, in piatti o numero
Cotognate di Genoua, in piatei numero
CopertadiBari, in piatti numero
Gielo di Reggio in vafettidi maiolica, inpiatti numero
Piftaccea dorata, in piatti numero

Confetture bianche tutte infieme, in piatti  numero
Confetturedi Napoli varieinfiropo, inpiatti numero
Mazzuolid’oro, e di feta lanoratiagucchia, in

piatti numero
Saluiette, ¢ coltelli, ¢ fiecchilanorati, inpiatti numero

I:
61
& 3

12
12
&
12
12
12
12

I3

| & )
&

Si balld poi tutta notte con varif ball; , & balletti , econ
vicche , evvaghe Liuree cofs di (analseri , come d

Dame , al coftume di quefla (itta.

[+ ~ Banchetto
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G ENATI O.-
Banchetti fatti a Scandiano per le nozge dell Iluftrifs. Signovw
" (onte Ginlio Tieni (onte di Scandiano, nella Illufire
Signora Leonora San Vital.
“Prima Cena 4 otto piatti,poi che durorno quefle nozze
[ette giorni , e fempre a gran Banchesti.
Laprimatauola tuctadiarrofti, e di fera, e portatalavi--
uandafempre afuono ditrombe,e tamburi,
& a tutei bellifsime piegature, ¢ fioriti, ¢ variatidal

primo all’vitimo d’inuentione,¢ d’ornamenti,
¢ di vinande, e confetture,

Pauoni arrofti freddi, & in piedi,con ale di ferpen-
ti, tutti acconci con foglic dilauro dorato, in

iatti . numero 8
Indiuia con formaggioduroatorno inpiatti  numero- 8
Salami interi fopra a cafe d'artiglicria dorate,in

piatti - numero $
Lattvuga con anchioueattorno, in piatti uumero 8
Pafticcico vn caftellofopratutto dorato,in piatti numero 8
Germogli con voua dure attorno,in piatti numero 8
Capponiin bianco,con tefte,¢ piedi dorati, con fo
gliaccorno dorate,in piacti numero 8
Anatre domeftiche, con piedi, e tefte inargentate,
con foglie di lauro dorato,in piarti numero 8
Lingua dgl bue intera falata, acconcia con piedi, e
tefte dicapretto,che fingea vn’animale,in piatti, numero 8
Geladia morellain cedri vuoti,in piatti numero 8
Geladia giallain cedri,in piatei numéro 8
Offelline piccole adieci per piatto,in piatti numero 8
Profciutto in fette con manzo falato, trinciato at-
torno,in piatti numero 8
Pernice conciate in piedi,trinciate con tefte,c pie-
didorati,in piatt1 numero 8
'3'na pafta piena di marzapane,in piatti numero 8

Caujaro
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Cauiaro con fette dicedro, e coltolid*arancio,
io piatti

i3

numero

Poi fi partono dodici viuande, ¢ fe ne feuorno altre

tante,e¢ fc ne ritorno per il refto.
“Primo [eruitio di (ucina.

Pernice confette dilimone, & quattro per piat-
to,in piatti

Tordi a otto per piatto, tramezzati di profciut-
to,in piatti

Pafticci sfogliati di brufafo adaa per piatto, in
piatti

Polanche a due per piatto con aranzi, infettein -

piatti

Pizzoni a tre per piatto c6 fette dilimone,in piatti

Ritortoli,in piacti

Moftarda, in piatei

Fegatelli in ftecchi tramezzati di fecte difuma-
ta,in piatti :

Quagliearrofto a fei per piatto,in piatti

Tortore arrofte bardate a quattro per piatto,in
piacti -

Oliue in piatti

Ouafrefche,in piacti

Seconda portata di [’uciné.

Lonzedi vitello, con fette di cedro,in piatti
Pauoni grofsi, con fette dicedro, in piatei
Capponi con falficcia gialla,in piacti
Anatre domeftiche con oliue fopra, in piatti
Cigotti di monton, in piatti

@artcafure Genouefe, in piatti
Tortedirifo,in piatti

Lepreintere con fuafalza,in piatti

Fagiani con tarcufole fopra,in piatti

aumero

aumero

numero

aumero
numero
numeéro
aumero

numero
numero

numero
numeto
anmero

aumero

numero
anumero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

Frutte,
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Fratse.

Carciofoli 2 quattro per piatto,in piatei aumero §
Cardi, in piatti numero 8
Lattemicle in gran monti,convna grotta fotto , &

vna figura,che rapprefentaua Plnuerno,in piattinumero 8
Cialdoni grofsi,in piatei " numero 8
Cialdoni piccoli,in piacti numero 8
Pafte diMonache,in piatei numero 8
Mandole fritte,in piatci numero 8
Pignoli,in piatei ' numero 8
Pomerofea fei per piatto,in piatei numero 8
Pomedolcibruftolate con anifi fopra,inpiatti  numero 8
Pcre Caraunelle,in piatti . numero 8
Pere garzignole,in piatti ' numero 8
Vua,in piatti - numero 8
Tartufole,in piatti numero 8
Formaggio duro,in piatti numero 8
Caftagne,in piatti , numero 8
Niccinole bruftolate con fale,in piatti numero 8
Gucchiaroli, in piatti numero 8
Oliuoni, in piatti numero 8

Lexata la touaglia , chetutta era fiorita, doppobauer dato acqua al-
le mani, i feoperfe vn mantil tusto lasorato 4 fiori e vecelletti
con gran fattura da Giulio Bianchino : e fi me(fe in tauola con gran
yomori di trombe,tamburi, & artiglierie: e cofs fempre tustili de~
[finariye cene : furono adornati di Mortelle dorate,argltate,e fiorises

Codognati di Genoua,in piatti fiumeto 8
Cofein firopo,in piatti _ numero 8
Brugne confette di Genoua,in piatti numero 8
Mandole confette,it piatti numero 8
Coriandoli confetti, in Piatti : numero 8
Niccinole confette,in piatti numero 8
Animedimelone confette,inpiatti numero 8
Anefi confetti,in piacti fiumero 8
Cancllini di Bergamo,in piatti numero &

Canclla
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‘Canella groffa confetta, in piacti numero 8
Cotognata in fcatolea due perpiatto,inpiatti  numero 8
” Copetta,in piatti A _ numero 8
Marmellata,in piatti numero 8
Piftacchi,in piatti numero- 8
Spongardine,in piatti numero 8
Perficata;in piatti . . numero 8
Perfiche confette da Suore,in piatti numero 8
Pafta real,in piatei numero 8

Definar primo il luned: mattina, epur fempre porsate le vi-
wande, con tante trombe, e tambwuri , e fempre bellsfs;-
me piegature. Ui flette fempre il Trencipeds
Parma, e vi venne il Serenifs.S. Duca
di Ferrara, il S. DoncAlfonfo,
e molti Signori.

Primo feruitio caldo di (ucina.

Quarti di Porchetta miffalea rimeffa alla gratico-

12, conpangrattato,e pepe,in piatti numero $
Pauoni infaporgiallo,in piatti numero 8
Petti di vitello pieni in zuppa informaggiata fo-

pra,in piatti ‘ numero 8
Cingiaro in brodo negro, coperto di pignoli con-

fetti, in piatti numero 8
Pafticci di Cingiaro caldi, in piatti numero §
Manzo ftufato con mortadella di fegato,in piatti numero 8
Tortelli tondi di monete di zucche, in piacti numero 8
Pizzoni cafalenghi in brolardieroa tre perpiat- - .

to, in piatti numero 8
Fegatodivitello in cafsetta, in piatti numero 8
Oficlle sfogliate , in piatti © numero 8
Tartare di pana, in piacti - numero 8
Animelle divitello,c di capretto in fapor con pane 8

fotto,in piatti numero
. Zampette
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Zampette divitello nel forno, in piatei " numere
- Percidicaprettiin padellz con cipollata fopra, in

piatti - . - numeto
Agliata fenzaaglio, in piatti ’ Rumero
Suppa informaggiata, efette di tomino con bru-

fato fopra, in piatti aumero
Mineftradi tortelletti, in piatti aumero

eArroflo fecondo feruitio .

Pauonipolaftrotei a due per piatte con fette di

limoni, in piatei aumero
Broci di Capretto con aranzi, in piacti aumero
Cingiaro arrofto, con la fua falfa, in piacti numero
Coniglicon fetre di cedro, in piatti numero
Moftarda, in piatti ‘ mumero
Tortadipome, in piatti : numero
Cafatelle,in piatei o numero
Caponi grofsi con fonghifritti fopra,inpiatti  numero
Pulcini 4 fette per piatto, in piatti numero
Tordia otto per piatto con falciccia Modaanefe, .
inpiatti . , . numero
Pizzoni a quattro per piatto, in piatti . numero
Cotornice atre per Piatto, in piatti numero
Sapor divifole, in piatei numero
Ortolani a 1a. per piatto, in piatti - numero
Ceruellati, in padella aumero
Linguedi bue in fette impilotata, ¢ con mo<
ftarda Francefe, in piatti - aumero
Terzoferuitio efruste.
Cardi in foggia di tartufole, in piatei numero
Tareufole intere con pepe,efal deatrocal - ' '
de, in piatti : faumero
Carchiofoli cotti, in piatti numero
Pere guafte,in piatti numero
Pere carauelle, in piatti numero
Pome, in piatti : numero

Caﬁagné
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Caftagne pelate, rimeffe in forro con pepe, ¢
“zlUccaro, in piatti _ ‘

Pignoli fricti, in piatti

Mandole bruftolace con fale, in piatti

Piftacchi mondi, in piatti

Latte miele, in piatti

Cialdoni; in piatti-

Carchiofoli crudi, in piatti .

Vua rimefia nel forno con zuccaro fopra, in piatei .

Sugoli di mofto conferuato, in piatti
Mandole {chizze con gufcia, in piatti
Finocchi di Fiorenza fecchi, in piatti

Groftedipan bruftolate, con cauiaro fopra, in

- piatti

Leuato il mantile .

Cinamomo roffo, in piatti

Piftacchi confetti, in piatti

Pignoli confetti, in piatti

Finocchi confetti,in piatei

Marzapano, in piatti 4

Canellinilunghi, in piatti

Cotogniin vafetiin gielo, in piatti

Melli,oui dizuccaro, 1n piatti

Varij fructi conditi, in piacti

Canelle rofle, e bianche Portughefi, in piatti

Pignochati grandi, in piacti

Perfecate Genouefe, in piacti

Zenzero confetto in bianco, in piatti

Vna pafta Portughefe, in piatti

Caftagnedizuccaro, in piatti .

L’arme di cafa da Tiene, e san Vitalidi pafta
reale,piena dibati di cedro, in piatti

Coriandoli grofsi, in piatti

Saluiette , e coltelli, in piatti

Mazzuolli, ¢ ftecchi, in piatti

H .

37

aumero
numero

©, pumero

numero
RuUmero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

numero

numeéro
numero
numero
fumero

numero

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
numcro
numero

nugiero

numero
numero
numero

‘Secondo
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Secondo bancheto il Luneds fera pur tutto fiorito,e con trom-
be cinque, €9 quattro tamburs, e fempre /Egm't& cos}f.
re, e mattine, e girauano tutto all intorno la tauola, che
oltra avnacerta grandeXza, feruinano a far
allargar le genti dala tauola, e fi feruina

. it commodamente .

Primo  [eruitio tuttofreddo,e fempre torcie dipinte alla linrea
del (onse Ginlio,¢5 altri varif lumi fenza por mai

candelieri in tanola.

Tefte divitello con corni di Alicorno argenta-

0000 00X opon C00M O e 0 @ 9D oo

te, in piatti " numero
Pauoni trinciati,e rimefsi tuttiintieri ricamati

di fette di limone, ¢ foglie dorate, in piatti numero
Tre pernice per piatto trinciate , e infieme con

oline fenza anima, in piacti " numero
Caponi alefsi appaftati pieniadorni di cedri, ¢ fo-

glie dorate, in piacti : numero
Anatre appaftatein mangiarbianco, con fo-

glie dorate, in piatci numero
Polpettoni grandidi vitello'vn per piatto con :

foglie dilauro dorate, in piacti numero
Prefciuto di porchetta tagliato in tondi con

foglie dorate d’aranzo, in piatti numero
Groftata dipan fritto col battuto fopra, in piatti numero -
Manzo falato con mezzi falami, in piatti numero
Cigoti dicaftrato rimes{iin tondo con rofma- .

- rino, eaglio, in piatti numero
Moftarda, in piatti numero
Pafticcidivitellolauorati, e dorati, in piatti ~ numero
Offelline, che non erano sfogliate, in piatti numero
Geladiatorbidacon Pauonifotto,in piatti - numero
Infalate cotte fatte in varij lawori,in piacti numero

Infalate
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Infalatedi germogli, in piacti . numero
Rauancllilauorati in varie figure, in piacei numero

Secondoferuitio caldodi cucina arvoflo per lenar folo alive

tanto freddo.

- Caprettiintieri pieni con aranzi, in piatti numero
Teftedi vitello arrofto con fette di cedro,in piatti numero
Spalledi montone, in piatti numero
Lonze di caprioli cotte in forno conla fuafalfa,

in piacti numero
Salza di fangue di pizzoni, in piatti numero
Quagliein carta a otto per piatto, in piatti numero
Polaftridtre per piatto inrete di caftrato,in piatti numero
Tordiimpilotatidi carne vergolata, in piatti numero
Lombidimanzoin doba conla fua falfa, in piatti numero
Porchette di latre piene,in piatti - numero
Varie figure di paftasfogliata, in piacti numero
Oliuonti, in piatei , numero

Tero  [eruitio arrofloper lenar ilreflo delfreddo, e il pisk
- . mangiato del caldo .

Pauoni grofsi con grane di mel granato, in piatti tumero -
Tortadicialdoni,in piatti numero
Beccazze con la fua falza, in piatti numero
Lingue di vitello impilotate, in piatei " humero
Pizzonid quattro per piatto ¢on oliue fenza -

anime,in piacti numeto
Paftadipomeinfette,in piatti -~ numero
Trinciatadivitello concia con maluafia,in piatti humero
Fegati di pauariimpilotati, in piatti humero
Brozzidileporearrofto con fua falfa,in piatti  numero
$alzareal,in piacti numero

Frﬂﬂe ¢

Perebergamotte, in piatti numero
Pere garauclle bruftolate, in piatei pumero

H Pomeo

8
8
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Pome paradife,in piatti - nunieto- €
Cardiacconci intieri, in piatti numero '8
Carchiofoli crudi, in piatti numero 8
Tartufole, in piatti : ~ numbero- - 8
Vua,inpiatti . numero 8
Piftacchifricti,in piatti numero 8
Caftagne,in piatti numero 8
Pignoli, in piatti numero * 8
‘Radice d’Ebij acconci, in piatti numero 8
Mele apie, in piatti pumero 8
Lattomiele, in piatti numero 8
Cialdoni, ia piatti numero 8
Mandole, in piatti , aumero 8
Cofeinaceto,in piatti - - numero §
Leuatalatonaglia; fimiffevole (onfenre.*
Carchiofoliconditi,inpiatti numero 8
Cedriinzuccaroafciutto,inpiatti °~ ~  numero §
Mandoleverdefinte,dizuccaro,inpiatti = numero 8
Caftagnedizuccaro finte,in piatti . - numero. -8
Vnapaftadefufamelli piena,in piatei numero 8
Animedi perfiche di zuccara finte, in piatti numero §
Fulignari, in piatci , : " numero 8
Pome apieingielo,in piatti - numero 8
Marene in giclo, in piatti ' numero 8
Mandole confette, in piatti - sumero 3
Anefi confetti, in piatti , .numero - §
Stecchilauorati, in piatti numero” 8
Mazzuolidibellifsima fateura, in piatei numero 8
Cotognatadi perfiche, in piatti numero §
Torte di piftacchi, in piatti numero 8
Bifcotelli fini, in piatti . numero 8§
Saluiette, ¢ coltelli, in piatti aumero 8

Secondo definare tutto caldo primo fernitéo.

Pafticcidi palato dibue,in piatti . .. .opumero 8
Pettidi vitellirimefsi alla gradella, in piatts nunicrq 8
: epre



LIBRO SECONDO.,

Yeprein peuerata con anefi fopra, in piatti

Sumata rimeffa in fetce alla gradella, in piatti

Galline appaftate coperte dicardi, in piacei

Petridi capretto con porreafopra, in piacti

- Anatre appafltate copertedignocherty,in piatti

Rouiglia conferuata verde con zambudells,in
piatti

Codedicaftrato rimeffe alla gradella, in piati

Pizzoni cafalenghi pieni con cauoli, ¢ falciccia,
in piacti

Tefte di capretto fenza offo piene con budel gen-
tilein fecte fopra, in piatti

Pafticcidieripette divitello, in piatti _

Manzo appaftato cotto all'Vnghera cé fuppafot

- ¥ to,in practi o

Piedi di manizo cottoin forno, in piatti

Pernice conceciinfranci, ¢ mortadelladifegato,
in piatei ¢ ’

Agreftino), in piatei

Rechefteininfalata,ein cafetta, in piatti

Tette divaccinain fettein carta alla gradclla,in
gttt - : '

Arrofle fecondo ﬁruitio. .

Cigotti di montone batturi, e poi rifatti,in piacti

Fricelle di mangiar bianco, in piatei

‘Lonze'di vitello ftateinaceto con aglio in piatti

Cingiaroconlafuafalfa,inpiatti . - L.

Pauoni grofsicon mezzo cedro d’ognibanda,in
- piattg N .

Fagiani d due per piatto’vn col pilotto,, & I'al-
~tro fenza, in piatti. ' S

Gallinazzidimontagne di Vicenza,con fette di
:limone,in piatti .

Lepre bisnche di Vicenza, con falfareale fopra,
-in piatti - -

Coturnice d quattro per piattocon aranzi, in

piatei -

€t
numero
numero
numero
numero
numero

numero
numero

numero

numero
numero

numero

" numero

numero.
numero
numero

_ numero

numero
numero
numero

-aumero

numeto

numero .

numera
numero

numero
Peraice
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Perniced cinque per piatto ,in piatti
Ortolani 4 otto per piatto, in piatti
Sapordicotognicon aranzi, in piatei
Moftarda Francefe, in piatti
Torta di mele apie, in piatei
Vna paftavuota, in piatti
Olinoni di Spagna, in piarti
Sumatain rete, ¢ inifpiedo, in piatti

Fegatelli di polli tramezzati digoladiporcoin -

piacti

Seguita il feruitio delle Fruste.

Pome rofe, in piatti ,
Suppadeviflole fecche, in piaeei
Bifcoteidi Spagna, in piatei
Cofc daMonache piene, in piatti
piftacchi pelati, in piatti .
Caftagne con tumino,e zuccaro,in pistti
Tertufole in caffetea, in piatti
Perecarauelle,in piatti
Formaggio di Piacenza, in piatti
Cofe variein aceto, in piatti
Finocchio, in piatti

Eilrelto :

numero
numero
numero
numero

‘numero

numero
numero
numero

nuamero

fiumero

- pumero-

numero

- pumero -

numeto
numero
numero
numero
numero
numero

fiumeto:

Seguita le (onfettnre doppo lenata la tonaglia.

Confetture di Genoua, in piatti
Confetture in fitopo di Ferrara, in piatti
Perficata in {catole, in piatti

Canelloni rofsi Portughefi, in piatti
Canelloni bianchi Portughefi, inpiatti
Paftareale piena Portughefe, in piate
Mazzuolidifiori, inpiatri

Stecchi, inpiatei

Cortelli, e faluiette, inpiatti

Anime dimelone confette, in piatti
Morfellette di marzapano, in piatti
Mandole confette, inpiatti

numero

. numero
. pumeéro

numero
fnamero

- faumero

numero

aumero
. nunero -

numero
aumero
aumero

Perfiche

® 00000 00 00 00 00 63
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Perfiche confette in maltelletee, in piatti - pumero
Fero di Genoua, in piatti ~ numero
Finocchi con zuccaro, in piatei numero

Terzo Banchetto il Martedi fera.

Primo fcmifio.

Fagiani in piedi finti, Pelicani in nidi di pafta,
con otto Tordi acconci, che’l fuo finto fangue
li cadeainbocca, inpiatti aumero
Infalate verdi in fontane alte vn braccio, ¢6 tutto '
quello,che fimangia con infalata, inpiatti  numero
Pafticci di Cingiaro , che formauano vna Galera,
acconcia di pafta sfogliata, con figurine fo-

pra, inpiatta numero
Geladia torbida fopra lombi di Lepore,in piatti numero
Superfata di grugni, e orecchie di porco falato, ta

;gliato, inpiatei ' numero
Caffetce di paftareale piene di gineftrata,in piatti numero
Capi di latte in nauicelle di pafta di fufamel-

‘11, inpiatti . numero
Capponi appaftati freddi, e pieni, in piatti numero
Profciutto tagliatoin tondo, in piatti numero
Pizzoni freddi pieni, ¢ in agliata fenz’aglio, ma

“con pepe, in piatti D numero
Gelatinagialla in certi vafi di vetro col coperto

tondo, in piatti numero
Salamo tagliato in baftonilunghi, in piatti numero
Zampette di vitello piene accarpionate, in piatti numero
Moftarda diModona, in piatti ' numero
Pernice trinciate in falata, con fette di cedro,in
- piatei numero

Pauonifreddi cotti intieri, mezzi alefsi,e mez2ziar
- rofti, in piatti -
Qffelline piccole non sfogliate a dicce per piat-
10, .in giaui ’ numero

_ Cafatelle

aumero

0o @
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Cafarelle di ricotta dibutito e fei pcrpmtom
piatti L aumers-

Trtmo [eruitio di arroflo per leuar infalate
¢ alivo tanto freddo.

Spalledi Caftrato inrete,& alla gradeua,m pxattl numero
Porchette grandette in forno, in piatti numero
Capretti piccioli pelati, & impilotati, inpiatti numero
Beccazze piene difonghi falatia tre per piatto, in
piatti . numero
Anarrc d’Indiapiene dibrufafo, inpiatti - numero
Due]onze di vitello attaccate infieme di lire 14.
inpiacti . . numero.
Polanche d’India a due per piatto, con lxmom,
in piatti numero -
Vecellettidi Cipro in ghxotta adieci pcr pmtto, :
inpiacti .. | N . sumero
~ Sapore d’vna pafla,in piatei numero
Tortadi fagioli alla Scandiana;in piatti ... numero
thortolx dgl cibibo fgranato,e pignoli confetti,
iatti numero
Vua refca, in piatti numero

Seco diormta ol 4rro oflo , per Ieudr il reﬁo del

& anco ilpi guaflo darroflo.

Sfogliate piene di manglar bianco,in pxam numero
andoncellx pieni di tomin frittia fei perpiatto,
©inpiatei . . , _fumero
Salfareal,in piatti ~ numero-
Quaglie tramezzate digola di porco a fei per piat- ‘

to, in piatti : numero
Torditramezzati di fumata in retcafette per '

piatec in piatei numero

Fagiani

-0 NN 0 0 MW NN
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Fagiani in carta a due per piatto, in piatti pumero
Pernice 2 quattro per piatto, in piatti numero
Mofltarda Francefe, in piatti - numero
Fruste .

Oftreghe conla gufcia, in piatti - numero
Oftreghe caue con oglio,fardelle, e perfemoli,in

piatti . ' numero
Latte miele in gran fontane,con lauri, che faceano

- vn monte alto va braccio,e mezo, in piatti numero

Cialdoni al medemo modo entro a certi brocchi

in piatti o . numero
Latte miele, in piatti piani numero
Tartufole in faluiette monde con dentro pepe, .

fal ,in piatti numero
Caftagne, in piatti numero
Cardi, in piatti : numero
Pere buone chriftiane, in piatti numero
Pere garzignole, in piatti numero
Piftacchi mondi,einmaluagia,inpiatti . . numero
Mandole fritte, in piatti numero
Pignoli con zuccaro, eacqua d'aranzi,in piatti numero
Cardidifinochi, in piatti numero

: " Poidato acqua alle mani , lenata la tonaglia fi portd
Cotogniin gielo in vafeti col fuo coperto, e cor-

donidifetaallafualiurea, in piacti numero
Giclo di Reggio in fcatole, in piatti .. numero
Marmelata in {catole, in piatti . numero
Girele di perfiche confette Ferrarefe, jn piatti  numero
Bottarghe di zuccaro Venetiane, in piatti numero
Cireferoffe dizuccaro, in piatti numero
Marzolinidi zuccaro Venetiani,in piatti numero
Caftagne pelate di zuccaro Venetiane,in piatti  numero
Zenzaro confetto in bianco, in piatei © numero
Niciuole confette, in piatti uumero
Fulignari, in piarti numero
Pignoli confetti, in piatti _ __ numero
Brogne verdofe dizuccaro Venetiane, in piatti . numero

1 Erogne
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Brognedi Genoua, in piatti ' -~ numero
Saluietee, e coleelli, in piatti numero
Stecchilauorati difeta, in piatti numero
Mazzuoli d’oro tirato, eagucchia, in piatti numero
Ancfi concucchiari d’argento, in piatti numero
Coriandoli, in piatti _ numero
. Terzodefinar lamattina. “Primoferuisio aleffo .
Suppadilatte alla Alemana, in piatti "~ oumero
Puine di butiro 4 tre per piatto,in piatti numero
Butiro frefco fopra fette di pan bruftolate, in
- piatti ' numero
Anatre d’India piene di batd di mortadelladi fe- _
gato,inpiatei numero

Quaglie in brolardiero a fei per piatto, in piatti numero
Pizzoni acconci fopra tartare a due per piatto, in

piatti numero
Suppadimerolla, e cal di manzo in fette,in piatti numero
Caponi appaftatifopra fuppa diceci bianchs, in

piatti numero
Salfaverde, in piatti numero.
Gola di porgo rimefla in carta, in piatti numero

Pafticcidi cernelle divitello sfolliati,in piatti numero
Bifcotti Pifani con mineftra di manzo, in piatti numero

Zampette divitelio accarpionate, in piatti numero
Tefte di capretto fenza oflo coperte dioftreghe, in

in piatei numero
Budello di vitello pieno con fumata,inpiatti  numero
Pernice con herbicine, in piatti aumero

Secondo feruitio arroflo.

Pauonigrofsi con fcudellinidi carchiofoli fricti

fopra, in piatti ' numero
Cigotti di monton battuto, erifatti conrete in :

piatti numero
Tortore inrete di vitello acinque per piatto,in - '

piatti numero

Lonze divitello ftate indobba concipolleintic.
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re fopradorate , in piatti pumero
Moftarda dizuccaro, in piatti : numero.
Gelatinamorella, 1n piatti S numero
Sapord’vuacon aranzi, in piatti numero
Animelle di capretto inrete in ifpedo con aranzi,

~ in piatti ' in piatti

Pizzonifotto banca 4 quattro per piatto, in piatti numero
Fagiani con vna Pernice per banda, in piatcg numero
Lombi dicingiaro con fua falfa, in piatci numero
Tortadibieda,in piatti ' pumero
Fritelle di puina,e chiarad’oua, in piacei numero
Lingua gi vitello piena impilotata,einrete, in

piacti numero -
Fiadoncelli pienidi tomino fritti,in piatti .  numero
Vua,in piatti ‘ _pumero
Oliue fenza anima, in piatti ' numero
Ortolaniaotto per piatto, in piatti aumero
| Frutte,
Piftacchifricti,inpiatei - numero
Cardiin bianco,impiagti . ‘gumeré
Cardiin foggia di tartufole, in piaced numero
Pafticcetti di tartufole, in piatti numero
Pome rofe, in piatti ‘ numero
Groftata di tomino, in piatti numero
Formaggio Parmeggianotriaciatominuto,in =

piatti numero
Pome bruftolate monde con garofollini confetti '

in piatti nomero
Niccjuole bruftolate, in piatti . numero
Nocepelateintrebiano, in piatti unmero
Pome dece,in piatti _ faumero
Perebergamottesin piatti numero
Mandole fchizze con lagufcia, in piatei numero
Groftata di caftagne , in piatti numero
Carechiofoli crudi, in piatti - . numero
Caftagnefecche, ein menta, in piatti numero
Bifcottini di Spagna, in piatti : - mumero

I _Pignoli
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Pigooliafciutei, in piacti ' : namero 8

Leuatalatona glia, fipofero le (onfenture.

Piftaccea dorata grande, in piatti numero g
Cedroin zuccaro afciutto, in piatti numero 8
Copetta di Bari,in piatei numero 8
Spongardine dizuccaro, in piatti numero 8
Sufamelliafei per piatto, in piatti numero 8
Cinnamomo groffo, in piacti numero 8
Cotognata fatta con canella intiera, in piatti numero 8
Delfini dorari di pafta Portughefe, in piatti numero 8
Nicciole confette, in piatti. numero 8
Grani di fauna verdedizuccaro, inpiatti numero 8
Gambaridizuccaro, inpiatti . : numero 8
Matzapani a due grofte, in piatti numero 8
Pignoli confetti, in piatti numcro 8
Stecchi, efaluiette, in piatti numero 8
Mazzuoli, in piatti numero 8

Quarto Banchetto freddo,il Mercoredi fera.

Primo _/émitio.

Otto Elefanti,che erano otto Porchette affai gran
di cotte in forno, tanto naturali Elefanti, quan
tofi pofsicredere, con teftedi Elefante di pa-
ftumo, con Caftellifopra, cheerano pafticcidi
manzo, con figurine armate, che era cofa bellif-
fimadavedere
Pauoni pieni in bianco carichi di confetti bian-
chi, inpiarti numero 8
Gallineappaftate in nido di palta, che moftrana-
no difedare,con voua dure pelate, con garofoli -
confetti, inpiatti : numero 8
Infalate di polpe di Fagiani,e cedri, inpiatti  numero 8
Mangiar bianco, in piatti . numero 8
' " Lombi
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Lombidi Lepre, con falfareale, in piatti
Pafticcidi polpettonidi vitello, in piatti
Fiadoni sfogliatidifarro freddo, in piatti .
GolediPorco con copudegi fpaccatida i can~
: ti, inpiatti K '

Fettedi lonzedi porco, con moftarda France-'
< fe, in piatti '

€9
numero
numero
numero
numero

namero

Infalate di Indinia,cé formaggio attorno,in piacti numero

Infalate capuzzine,con fcalogne,e anchioue, in
piatti

Secondo feruitiod. #rqﬂo caldo.

Teftedi vitello arrofto, in piatti .

Pettidi vitelli in rete 6 frittelline fopra,in piatti

Tutte duelelonze d’vn Capriolo attaccate infie-
me, in piatti

Paunonciniadue per piatto, in piatti

Torte dicedro, edi pome, in piatti

Retortoli dizibibo, e piftacchi, in piatti

Fette finte difalame cﬂe eran di gelatina,in piatti

Quaglie con fopra tartufole, in piatti

Capponi appaftati con granc di mel granati,
in piacti

Pernice con capparini fopraa cinque per piat-
to, in piatti

Coniglia due per piatto con mortadelle gialle
nellofpiedo, inpiatti = -

Animele di capretto in padelle, in piatti

aumero

numero
numero

numero
aumero
numero
numero
numero

_numero

numero

numero

numero -

numero

Terzoferustio d arroflo caldo, ¢5' ft leud, come

5é detto ne gli altri.

Tripette divitello in rete nello fpiedo, in piatti
Pulciai a fei per piatto, in piatts

Oliue fenza anima, in piatti

Spalledicaltrato, inpiatti

Francollini con fette dilimone, in piatti

numero
numero
pumero
pumero
numero

"6 000 oo oo
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Lombi di manzo alla Venetiana, in piacti
Mortadelle difegato di vitella in rete,con fua
falfa,in piatcs

Frutte.

Otto naui cariche dilatto miele, in piacti
Latto miele in aleri piatti , in piacti
Cialdoni, in piatti o
Carciofolicotti, in piatti

Pome calimane, in piatti

Pere fpine, in piacti.

Gucchiaroli cotti, in piacti

Cardj, in piatti = :
Piftacchi, e pignoliinfieme, in piatei
‘Tartufole in caffetta, in piattt
Vuarimeflain forno, in piatti

Fichidal Sol bruftolati, in piatti
MarzolinidiFiorenza, in piatti
Marzolini di Romagna, in piatti
Caftagne fecche con boccoli dirofe, in piatti
Gambe di finocchio bruftolati, in piatti

sumere

numero
numero
aumero
numero

numero

aumero

numero

numéro
numero
numero
aumero
numero
aumero
anumero
numero
‘namero

Datol acqua dlle mani , elenarala tonaglia f; ferud

guefle (onfesture fuflequenti.

Zizole dizuccaro di Venetia, in piatei
Cardi di zuccaro di Venetia, in piatti
Salficcioni di zuccaro di Venetia, in piatti
Cottogni in pezzi in gicloyinpiated
Perfiche dizuccaro di Venetia, in piattt
Toronatadi Cremona, in piatti
Mandoledi zuccaro confette, in piatti
Anime dimeloni confette , in piatti
‘Cinamomo di Bergamo, in pratti
Mazzuoli,in piatei

Saluictte, e cortelli, in piatti
$tecchilauorati,in piattd

numero
nsumero

. aumero

numero

aumero -

auvmero
aumero
.aomero
aumero.

fumero

aumero
faumero

Carciofoli

©8 50 00 09.0000 OF 0B 00.00 9 00 03 G W 99 .
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Carciofoli inzuccaro,in piacti ‘ numero

Radicchi in zuccaro afciutto, in piatei numero
Tortelle Portughefe, inpiatti aumero

Definar quarto conlifteffo ordine.
Primo feruitio caldo.

Suppadorata di ceruelle di capretto,in piatti  numero -
Tortellidizuncche, e polpe dicapponi,in piatti numero
Pauoni pieni dibudel gentil di bue all’'Vaghe-

ra, in piatei : numero
Capponi appaftati coperti di oftreghe, in Fiatﬁ numero
Suppadi Maluafia con paflticcibattuti, e fapo-

redipignoli, in piatti aumero
Caftrato, la fchiena intiera, con 1a coda alefla

poi grillata, in piacti numeto
Peteodivitello,rimeflo in padella, con falami .

in fette fricto, in piatti numero
Agliata,in piatti numero
Pettidi caprettiin forno, con porrea fopra, in

piacei numero -
Larctefinididivitello, egola miffalta in fapor, o

con pan fotto, in piatti ' numero
Tette Xi vaccina in pafticcio tondo, in piacti numero
Fegato di vitello in pafticcio tondo, in piatei numero
Vnapaftasfogliatavota, in piatti aumero.
Linguedibue frefche pelate, ericotte, con falfa .

fopra,in piatti numero
Lodole a brolardicro 2 cinque per piatto,in piatti numero
Herbecine con zambudelli, ¢ pan fotto fritto ‘

in piacti pumero
Tartarine,inpiacei numero

Secondo

0 @0 -0eewes o 8N,
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Secondo feruitio d arroflo non flaro a replicar fempre con
trombe , ¢ tamburi , e belle piegatnre , e fiori poi-

che fifempre | ifleffo.

Pauoni noftrali impilotatti minucifsimi, in piatti numero

Ceruo arrofto, con la fua falfa, in piatti

Broccidi capretto, in piatti

Polanche adue per piatto, con ferte dilimone,

Quaglie tramezzatte di falficcia Lucchefe,in

" piatti o '

Spalla di bue leffati poi impilotatti, ein retein
{piedo, con fua falfa , in piatti

Porchette di latte ,in piatta

Tortore a cinque per piatto, in piatti

Cafatellidi geneftrata, in piatti

Tortalattarola, in piatti

Sapordiviffole, in piatri

Moftarda forte, in piacti -

Pane fritto con battuto di tomafelle in forno ,in

_ piatti

Pizzoni cafalenghi fenza offo impilottati, e pieni
atre per piatto, in piatti

Mortadelle di fegato in fpiedo confumata frit-
ta,in piatti : T

Budelli di capretti pieni di pand allaFrancefein
gradella, in piatt1

Zampetre di vitello allefle pieni impilottate con
fuafalfa, in piatti

Vuarofladi Scandiano, in piatti

Frutte.

Cotogni voti dentro pieni dizuccaro, ¢ canella
cottiinforno, in piatti '

Pome paradife, in piatti

Cardidi Finocchi, in piatti

Perebergamotte , in piatti

Pere garauelle, in patti

numero
numero
numero

nunoero

numero -

numero
numero
numero
numero
aumero
numero

aumero
aumero
numero

numero

- aumero

numero

aumero
aumero
numero
numero
numero
Pere
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YPere garzignole, in piatei numero $
Formaggiodi Parma, inpiatti =~ . -nimero 3
Formaggio bruftolato foprabifcottini, in piatti numero 8
Caftagne fritte, con buttiro, con zuctaro, in

piatti C " mumero B
Tartufole, inpiatti numero 8
Cibibo fgrinato , in'piatti " gumero 8§
Pignolifritei, in piatti’ - N . -mumero 8
Mandole in padella, confale, in piatti - ‘numero 8
Pignoli frefchi, evuapaffa,inpiatei- . -~ numero 8
Carchiofoli a quattro per piatto;inpiatti - numero 8
CardidiFinocchiincaffettainconciaditartufo- - -
- leinpiated . . " pumero. 8
Nicciuole monde,in piatti - - aumero 8
Anime di mélon non cotfette, - -

inpiatei . . . naumero 8
Bracciadelline dafuore numero 8

Datolacqua, e lenato latouaglia, conly /}pﬁcom di srom-
be , tamburi fiports le confensre..

Pignocatigrandi, inpiatei numero 8
Pan papatidifufamelli, in piatti numero 8
Pan papatidizuccaro, in piatti. numero .8
Rofete di Marzapano, in piatti N funiero “ 8
GnochettiFrancefi dizuccaro, in piatti pumero g
Conditidi Cipro,inpjatei numero 8
Cedriconditiintieri, in piatti . B futhero 8
Cotognata in fcatole in bocconi, in piatti numero 8
-Saluijette, e coltelli, in piatei numero '8
MazzuolidiBologna,in piatti psumero 8
Stecchi con oro tirato, in piatti pumero 8
Cacciatelle di zuccare Venetiane, in piatti nuniero g
‘Zenzera canfetto bianco,in piatcy nufmerc
Fulignari, in piatti numeio. §
Cinamomj piccoli, in piatti numero 8

K Quinto,
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into,& vitimo Barnichetto di carne, col
~ medefimo ordine de glialeri.

Eranp ﬁ)pf’a la tanola per compartir i piatti , fette archi ditre
wolti per arco,, coperti di belle piegature , convarie figure
incima: efopra s capitells delle colonne amorin , convac
15 ge fii, €° molti fiori - & di dentropendeuanb certe, cor-
nadi dowitia, conl arme di quei Prencipi,che eramo pre-
[entiy e Jor parenti - olire, che la fala eramolto bene arraz;
zata con belfregio diverdure s e fruste,con el arme di
tutti § parents del (onte, edella S pofa, con bei fefloni et
nuti di belle figure,e con molts frusi: & fu veramente
6elliﬁimo apparato, che per bresita tralafcio, fe ben meri
tariadicfler fevie. “Pofli ifm bellifsims archi, cop

mifura giufla.fu pofld intaola- ” -

Primo fmdtz’o freéHo.f |

Teffe di vitello con corna di Daino dorati, le te

fte tutee fiorite,in piatti o _numero 8
Yeprefreddearroftoin piedi, conarto di fuggi- . '
" re,convadardo fitto dallato manco,conva -

" breue,&‘'vnmaotto, in piatti = . .pumero- 8
Fagianiarrofti freddi, con tefte, ¢ piedi dorati, - !
. piatei’ _ v pumero '8
'Griearrofto fredde, impilotatedilardo,e d'a- -~ = -
. glio,inpiaeei . ~ numero 8
Capponiappaftati alefsi, e pleni, confoprapi- -~ - -
. gnolicontetti,inpiatei - - numero $
Prolciutta sfilato, confetee di profeinteiattor- - -~ -
" no,in piatti : numero 3

Curoe
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‘Cetuo aléfotrinciato con pepe, ¢ ferke dilimo ™

X a3 si

ne, in piatti numcro 8
Polpettomdl Ceruo apeti, Rati i in dobba con
aglio, in piatti numero 8
Linguadibue falato attorno , ia pnatn aumero 8
$alami fpaccati pelmezzo mondi, con tagliata -
di falami in mezzo,in piatti . : numero @
Ogaghc grofle, a cinque per. pxatto in bianco .
freddo,con pepe,e fal intorno al piatto,in piatti numero. 8
Battuto di brufafo cotto aleflo, con fettedi ce- '
droattorno, in piatti -naumero $§
Clgottl di Caprio arrofti, con aglxo » ¢ rofmari- ‘
"+ neytagliate via tutto l’oﬂ'o, in piatti numers. 8
Infalatodx ramponzoli, in piatti numero ‘8
Infalata dicreflon, inpiacti nunere . 8
Pormaggno Parmeggiano in tacconi grandi -
in piatti - numero 8
Secondo fernitiod arvoflosecalds.
Loflesti dbCapno, in placei “numeéro #
sPauvonj d’India carichi d’ana bianca fgrzn;ta,, i
in pm;& . numero _ $
Aicroni garichidicoftoni d’aranzo brufco mondo .
- inpiatti, numerp .
“Torrare allardate cariche didatidi prefcmtto frit- ... .
ti,jn piatti . numero ‘B
.Quaglie tramezzate di fette di fumata yin pgatt; numera 8
‘Galljae appaftate, con coteche prima allefle,, poxz _ 1
allagradella, con pangratatto, inpiatti - . pumeto @
:Fegatodtvitello in bocconi pxccxoh inrete tramcz- L .
. zatedigarnevergelata, in piatti, ' numqrg p
Sfogliata d'vua pafia, e piftacchi . in piatti niimero 8
Gatafure Genougfe, in platt} . ., humeto -8
Sapordiribes’, con aranzi, it pxafu v tiumer }8
- Lodoletramezzate d{ Ralficciagialla, in-piatti  numero 8
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Silews tantofreddo quel ;- che pisk difpared ; ¢ infalite, &' fe

| Mgﬂbimzl’dwﬁmﬂ%

Tcr{o Seritio. .

Moftarda dolcé;; in piatti o numero,

Pizzoni pictiolia fei per piattoyin piatti - - numero®

Loze divitello trinciata, ein pezzicol fiio fapor” _

2 ftata’in forno, inpiacei numero’
‘Frittele di pafta Todefca, in piaca numero
-©Olivonifenza anime, in piatei  * numero -

Lombi di porco miffalti arrofto,con rame di Fino¢

> chlinaceto fopra,in‘piatei -~ -+ © pumero
Vuatoffa,ebiancatramezzara; in piatti numero
Gelatim glalla, in piatti numero -

Frutte.
Cardiin fcudelini in mezzo, con pepe sefal,in
piatti . C " - numero

Cotogni cottiin fette, conzuccarq fopra,in piattinumero
Pereguafte, in piacti T -namiére -

Pome dafilo, inpideef ‘Huniéro -
Caftagne) in piatti numeto
Piftacchi, in piatei- - ‘humero

Carchiofoliin fei parti frittj nel bytirg , in piatti ntimero

Latto miele, in piatti: aumero
Cidldoni, in piatti _ nimerc

Biftottidi Fidrenzd; in piatti ‘numéro

Marzolini di Péfaro ; in pidtri numerd

Formaggio di Sauoia, in-piatei numero

Tartufole,in piheti , numero

Pere'Bergdmotte, in piattd’ ‘numero

4

.

.00 00 00 - 0000 CO 700 90
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Pof Yato dequa alle mani , ¢ lendsto sTmantile, f pofereint g

. - #ola le (’pnﬁtmre ..
Sette gran figure di zuccaro , che ¢rano di Giulio
Celare, in piacti numero
. Giclo
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Giclo in maftelette 4 quattro per piatro,in piatci

Rerfigata.im fcatole, in piatti numero 8
Cotogniinteri,in piatti - - ' numero 8
Aranziinteri col fuo giello, in piatei aumero 8§
Eattugacondita afciutta, in piatti aumero 8
€oriandoligrofsiyinpiatei =~ . . numero 8
Caftagne di pafta dimaszapane in piatti . numero - §
Moraellettitdi marzapano, in piattj. numero 8
Piftacheain pezzipicceli,in-pigti pumero 8
Ancfi confetti , in piatti numero 8
Pere di cotognatadi Genonaadorati,inpiatti numero 8
Serpenti dicotognata di Genouna adorati,in piattinumero 8
‘Vnacacciadi varij abimali, e canrdizuccaroin - o
- piatti: numero, 8
Coleelli, efaluictee, in piatti numere 8
Maazuoli;dn piatti numero §
Stecchi, in-piatti aumero 8

Primo definar di pefceil Venete con liftefsi tam.
~ buri yétrombe j& sfiiamenti.

Perd nop ffpole baier juels quantivi'di Pefee di Mare, éhe
fieramandato apigliar ; mafaw bebbe aflai ds dolce;
Venne poi.il Sabbata a fera “Pefee di Schia-
yonia, tﬁeﬁt gettato Gidin moda di dire.

_ Definar Primd fersiitio alef]ocaldo’.
Suppa dipan fritte, con capidilagred e folari .
con pang, & oua calde gittatoui fopra con zuc-

. arg,eeanellasinpigge numero 8
Lucigrandi alla Alemana in bellg faluierte da- .. .
mafgate, in pjasti. ... .. numero 8
GranTeftediRainaallattueconfettedi panTo- =~ =
" defco fotto, in piatti .. numero 8
Gran pezzidi Luci in bianco, con falla allaAle- -
mang,¢onrafanoyinpiacti " numero 8

Suppa
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Suppa difagiuali paflati, ecipolle; e burriro atis -

Zangotolla,in piacti oo, nomere. 8
Vnaviuanda di gambari pieni,con voua durctfpzc '

cateattorno, in pnam .isunicro &
Rauaca con formaggio tenero, in piat.fti . eumero . §

Oue ftracciate con zuccaro,e canella, in pideei’ numers . &
Buppadi latte alla Alemana,con vouafrefchel ‘

fperdure fopra,in piatti Amziero - §
Oue frefche con la gufcia,non dure,né mmuo

dabere, in piatei numeto . §
Cauolibianchi con mrgharamé:m dcntx'b, {0 !

piatei : numets: §
Rainain potraggi,con pan {'otte, inipiatei’ .mamego . §
Truteein (apore,con pan fotto, in piatti nuntero., 8
Suppa di ceci rofsi,co cape cauatefopts, inpiattl numero .3
Linguatold in fapore,in piatti, " fadeero.: §
Ritortoti sfogliate, in piatti pumers. . 8
Tortolletx dx marzapan fritti,in pxatu aumero ” 8

Secondo feruitia, ﬁqttc.

Lucifchiappati-fritti rimefsi allagradella, gon

butiro, in piatei “numiero
Ludi nello {j pwdmmpnlotatr d’zngauhfahta,.

con fpafalfe,in pigtei _-. aumero §
Raine randmlla gradclla, copv I'opn mandole -

- confette; in piatti - “-‘aumero 8
Paflare fritte,in piatti numero 8
Frittate d'oua piencdirafioli, di puing, di bu- :

tiro,in pnatu o namero 8
Suolein carta; cavaczlafpinia,; piene d'anchiow .

ue, in pmtti ‘nanmero: 8
Gatio pierto di mangiar bianco di et mpmtti -flumere- 8
P:adoncelln ieni i dangunila fricei ;7o pracer ' Aumess - §

‘gmﬂmc itte, con aranzi,e pepe,in piattiw drumers: 8§

ariedi Fontarnlle,m piatti - - ‘Aumers @

Gox frittia fecte perpiatro, inplatu i - nusicre 8
Fetee dilimoni,e cedri comzaccaro,& acqua, -
- inpiatei - T eumeret 8

Fritcate
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Fritrate di chiara d’uona con grantorfi in cima
; fatta in vaa vefica di capretto,in piatei

Sthille fritte, in piatti
Pefci-perfi chi | fritti,con agreftini fopra,in ptatn
Carpioni accarpionati,rifcaldati,in piatsi
Galane fritte,con falfa verdein pnm
Oliue grofle , in piatti

Fruste.

Fichi del Sol pieni di 2ibibo fgranato yin pnam

Vua fchieua , in piatti :

Pignoli frcfchn, in piacti

Mandole con zuccaro,& acqna ro{a in pxam

Pome dolici, i pm:tn

Perebergamotre , in piatti

Pere garauclle nfcaldatc in pxattt

Torta difarina di ca&agnc alla montanara in
iacti

Oftreghein foggia di cappc fante »inpiatei

Teline, in plam “

Cappe alla braggia, in 1att1

Cappe in padella , in piatti

Spoletti,in plattl ‘

Pauerazze, in piatti

Caneftrelli, in piatti

Finocchiin aceto, in piatti

Tartufole intieyeinfaluictte niondc con pcpc,efa’

dentro, in piatti
Carchiofoli crudi, in piatti

7

numero -

aumers
numere
oumero
[umero
aumerp

numero
[umero
aumero
aunmero
aumero
numero
aumero

aumero
numero
numero

" numero
numero.
numero °

numero

numero
numero

numero
numero

Dato «q«aaﬂem , lesato il mansile fipofero le

(Confesture.
Mandole Conferte,,.in piatti
Pignoli Coufetti, in piatti
Marmelatta, in piatti
Vuadizuccaro, in piatti
‘mume dimelone confette,in pxatti

aumere
numere
numero

nunmero

numero

Garofoli

3bﬁwumw
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Garofoli minutifsimi , in piacei numero &
Cirele di perfiche di Suore diFerrara,in putu numero 8
Progne di Genoua, in pxattn " numera 8
Siropatidi Genoua, in piatti aumegos 8
Cedri intieri afcnum, in piatti - numero 8
Fichi brufcioti dizuccaro, in piatti numero 8
Fagioliin tegole dizuccaro, in piatti numero 8.
Pignocati dorati, in piatti numero 8
Stecchi, in piatti L numero $§
Saluxctte ¢ coltelli, in pxattn numerd 8

“Primo Banchetto il vener di Jera, conil mcdejimo ordine
 diquellidi carne , ¢ le medefime allegrie, il fritto

primapoi drroflo,efritto fenza pomln .

po: iche fifaceano lamattina.

Primo feruitio ﬁ'edda.

Sctte voua duri grandifsimi, il torlo fartoin
vefica divitello, &il chiaro attorno indurito

" invnavefi ca dibueconcio I'ouo dure conla

~ punta in su, tenuto in piedi da oue duredi
ocha,eincima vna figurina di zuccaro, ador
nadifiori, furno folo fette oua, come furno
fette archiye fette tefte,c tuttoil reflo fi mile
per copartire, ¢ far ilvoto di otto piatti,in , ;
piatti numero §

Luci fgramdx cotti inacqua, efal fteddx dorati
acode ye penelli, in piatti numero

nghoramenn falati ccteiintieri pofti in pxam .

ibifcia,conolio,e aceto, fettedilimone te-

fta,e cade,in piatti ‘ - pumero $
Maroache intiere monde, ¢ aperte, conolio pepe, ‘

efal, in piatci numero. &
Ceuali falati fritti, con aceto, e zuccaro, in piatti ,
.Cauiaro di Ferrara, con aranzi, in piacti aumero

* Carpioni
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Carpioni accarpionati, in piatti numero
Pafticcidifarde dellago,in piatti numero
Truttain caflerta fcoperti,in piatti - * numero
Puine di mandole,ebutiro, in piatti numero
Infalate di mefedanze, concipolle,e crudeintiere,

inpiatti ‘ numero
Infalate di germogli, e rauanelli, con cafcio, in :

piatei . numero
Cauolo con cafcio Parmeggiano trito attor-

no, in piatti fumero"
Sapor bianco, in piatti ~ numero
$almon falato, in piatti numero

* Secondy feruitio , e caldo, e fileno infalate ,
€' alri tanti piatti quanti fipofero.

Raine ftatein doba fritte, con limoni tagliati

fopra,in piatti - numero
Luci pieni cotti in forno,con funghi in fette fric-
te fopra, in piatti ' numero
Trutte piccole a fei per piatto, con fette d’aran-
zi, in piatti numero
Pefci perfichi alla gradella, con falfaalla Alema
- na, in piatti " " 7 fhumero
Paffare fritte con praflemoli frittia due per piat-
to, in piatti numero
Carpioni accarpionati, e pelati mefsi grillari
in carta, in piatti numero
RanediFontanille fritte,con fpigoli d’aglio frit
to, in piatti ' numero
Torte di {pinazzi, in piatti numero
Tortelletri fritei di fagioli, in piatti numero
Agreltino per {apore, in piacti |, numero
Moleche con foglie di faluia fritte,, in piatti numero
Fritelle Tedefche, in piatti numero

L Poi

[ - -~ =]
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Poi fitorns fabito a lenar ilroflo, che in qucltempe
era im[m;_zdi:o ,o0almenli Imﬂo .

Calamarifritei, in piatei numero
Tenche grandi fritec grillate, con pan grattato, :

feruitcronfchenaafeiper piatto, inpiatti numero 8
Groftoli fatti con maluafia, in piacei numero 8
Sopracengio fritti,con fette dilimone, in piatti numero 8
Meglioramenti frefchi arroftiti, tramezzaci di

tonina,in piatti numero 8
Lingnarole fritte, con aranzi fritti, in piatti numéro $
Oliue groflc ,in piacti numero 8

Frutte, ¢5° ﬁ di tranaglo atronarnedi certe: perche fi era
logoro ogni cofa, che come ho detto alire alli otto piasti
[e nefacenano,aliri.a fei : wno per il SMarchefino fra
tello della Spofa ; due a quelli,cl:e noncapinano
allaranola, e tre fuoridi cafa a Gentil-

bromini Uicentini , Modaneft,

&' Reggiani .
"Pomeda filo, in piatti - numero $
Pere {pinde, in piatti : numero §
Pome decie, in piatti numero 8
Pere garzignole, in piatti ‘numero 8
Cardi, in piatti numero 8
Tartufolein fua foggia ordinaria, in piatti numero $
Vuabianca, in piatti numero " 8
Marzolini di Romana, in piatti numero §
Puine falate, in piatti ' numero 8
Caftagne, inpiatti numero 8
Finocchi fecchidi Fiorenza, in piatti numero 8
Piftacci in maluagia, in piatti numero §
Garugli dinoce in Trebbiano, in piatti numero 8
Giuncata dimandole, in piatts aumero 8

scrufoli
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Strufoli in caftelli, in piacti ‘numero 8
Ciambelline di Parma, in piatti numcro 8
Fichi pienidi pignoli, in piatei numero 8
Cofeinaceto, inpiatti. numero &

Datal acqua alle mani, ¢ lewata la touagla,

f mtﬂ ero le (bnﬁ'tture intasols .
C or'zfetture R c’n'o-m‘,‘c.bé /i come [t 'wm:G molti freads,e calds, f¢

'var;'é anco molte (: onﬁtture in quanto fipote .

Gnocchettidicedroda Coreggio, in piatti numero

8
Tortelle di cotognata di Genoua, in piatti numero 8
Maftelletee di brugnata,e cedro di Suore da Co
- reggio, in piacct numero 8
Pere garzignole in gielo, con aranzi purgati, in ‘
plattt . numero §
Tortellidi marzapano colorite, in piatti numero 8
Pere mofcatelie conzuccaro afciucto, in piatti numero 8
Niccinole confette, in piatti : , numero 8
Finocchio, con panocchia, con grane col zuccaro, '
* in piacei numcro 8
CopetadiBarimonda fuor difcatole,inpiatti numero 8
Fulignati,in piatti numero §
Anguillaarreftodizuccaro Venetiano, in piatti numecro 8
Anchiouedizuccaro Venetiano,inpiatti ~  numero 8
Bottarghe di zuccaro Venctiano, in piatti numero . 8
Cappe fante di zuccaro, in piatti numero 3
Cape lunghe di zuccaro Venetiane, 1n piatti numero 8
Mazzuoli, e ftecchiinfieme, in piatei numero 8
Saluiette, ¢ coleelli, e forzine, 1n piatti numero §

L 2 Sccondo
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Secondo definare del Sabbato mattinafe enza Pcﬁc di Hare,
che venne poi tutto doppo ildefinare,con ben po-
coper lamattina.

Primo ferutio.

-Suppa di ceci bianchi mezzi paffati, e mezzinon
con oftreghe tramezzate, ¢ formaggio tencro,

in piatti. numero 8
Truttaalla Alcmana in maluafi a, in pnam - numero §
Pafticci di meglioramenti ﬁefchx in piatei numero g
Sapor bnanco in piatti numero 38
Suppa bianca di mandole, e zuccaro, in piatti  numero 8
Raina infapor, con cipolic dorate intiere fopra, numero 8

inpiatti numero 8
Lucioalla Alemana, conlafuafalfa,inpiatti .. numero -§

- Pefce perfico in forno ,con caneftrelli canati,in .

piatti numero 8§
Pafticcidicarpionia due per pafticcio,in piatti numero 8
Papina con fuoi dati di pane,inpiatti - *  numero -8
Tencagrande inrouiglia Fioreatina fcrbata con . ,

coloreverde,in pnattl S numero 8
Tomafelleditenca, inpiatei. . - "~ numero 8
Pafticcidifette di milce di lucio, e latte dn pcfcx :

in piatti : numero 8
Seppa infetta,in broetto Chxomoto,con {uppa '

in fette cottain tccchla, in piatti . numero 8
Polentacon caidilacte, in piatti ' numero 8
Tartarette, in piatti ‘ numero $
Capucciintiert pieni in mineftra d’herbicine,in

piatti : numero 8§

Secondo [eruitio fritto , e allagradella.

Carpieni accarpionati rifcaldati frittia due per :

piatto,in piatti numero 8
Calamari fricti, conaranzo, in pxattx numero - 8

Trytte
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Trutte piccicle fritte, e concedri in fette, inp atti numero §
Luci mezzi impilotatiy e mezzo alefsi, e mezzi
arrofti,pero tuttiintieri, in piatei ¢ numero 8
~Grancelle cotteinfua gufcia, in piatti . - :numera 8
Codédigambarifritti con falfareale,in piatti  numero 8
Lumache fritte,, con falfaverde,in piatti - numero $
Tortadipand dilacte,inpiacei . - numero 8
. Pafticceti d’oftreghc a quattro per piatto,in piatti numero- 8
" Frittate piene di cauiaro di Ferrara, in piatei numero- 8
Retortolid’ona pieni dicapidilatte,in piatti = numero- 8
" Tortelletti di marzapano fritei, in piatti . pumero 8
Mcglioramentinello fpiedo, in piatti * numero. 8
Pelcaric di Fontanille , in piatti numero 8
Lucifricti, prima falatid’vn di , & aglio pefto fo-
pra,in piatti numero 8
Zangarinelli fritti, con agrefte mofcatellataia
piatti S "~ numero’ 8
Gltreghe alla gradella, in piacti numero . 8
Cappein padella, con aranzi, in piatti - numero’ 8
Peucrazze, in piatti numero - 8
Calcinelli, in piatei -~ . numero 8
Caparocioli, in piatti : numero 8
Cappe fante, inpiatti o numero 8
Perebergamotte,in piatti numero 8
Gucchiarolli cotti, in piatti : nunicro 8
Cardidifinocchi, in piatei ‘numero 8
Pome Paradife, in piatti : numera 8
Pcre fpinole, in piatti numero 8
Piftacchi,in piatti - : numera 8

Dato lacqua alle mani , e lenato la touaglia fiports in'tairo-

la le (onfeninre.

- Cotogni interi in vafettidi maiolica,inpiatti . -numero-

8

~ Scatoledigiclo, convarie figure,inpiatti - pumero 8

: Morfelettedi perfiche confette,inpiatti - . numero” 8
Varij fiori diaranzi, ¢ cedri, e boccolidirofe in - N

" inzuccaro, inpiatti - numero - §

Giclo
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Ciclodibrognelin maftellette, in piatti _ mumero
Pignocatidi piftacchi, in piatti numero
Mcloni di zuccaro di Venetia, in piatti numero
Mezzi ouni'di zuccaro di Venetia, in piatti numero
Oliue dizuccaro di Venctia, in piatti . aumero
Coriandoliconfetti, in piatti numero
Mandolc confette,in piatti numero
Pomidecidizuccaro dl Venetia, in piatti numero
Saluictte, e coleelli, in piacei - numero
Mazzuoli, in piatti nuniero
Stecchilauorati, in piatti numero

" Vltimo Ban chettoil Sabbato d1 fe‘ra..

" Primo Seruitio ﬁeddb.'

Sette aftefi grandifsimicompartiuano i piattimondi, code

. €0 00 0% 00 00 S0 G060 O3 X0 G

’e

zampe, il bufto dorato,e dipinto, con vna Fortuna di zucca-
- ro in piede,conla fua vela,e nel piatto, olio, aceto, € pepe cd
gambari ordinarij attorno mondi, come lui, e figurine fo-

pra, in piatti * numero
Salami freddi di pefce tagliati per lungo,in piatti numero
Pefcein gielo Schiauone, in piatti - AuUmMero
Bottarga, in piatti fnumero
Struccoli di mandole, in piatti numero
Infalatadilattuga capuccina, con anchioue at-

torno , in piatti ‘ numero
Infalara d’Indiuia,con baftoni d’anguilla falata '

attorno, in piatti - . aumero
Formaggio tumino , in piatti numero
Formaggio di Sardegna, in piatti numecro
Orate vecchie alla gradella,con fua falfa, in piatti numero
Trutte accarpionate , in'piatti : - numero
Paftellidi Dentali, in piatti numero
Fiadoncelli sfogliati di mangiar bianco di Lu- ,

ci, in piatti ‘ numero
Tunina di falata in agliata,inpiatei numero

Oficlle
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Offelle sfogliate, in piatti numero
Cauiaro diFerrara, in piatti ‘ numero

S econdo/?rm’tio secaldo.

WVaroli infornocarichid’vud frefca ftata in for-

no, con zuccaro, in piatti numero
Rombi fritti conlimoni in fctte, in piatti numero
Sepe fritte con fugo dilimonc, ¢ butiro caldo fo- '

pra,inpiatti ) aumero
Sole grandi fritte , conoline fenz’anima fopra,in
' piatei - numero
Molecche fritte, conaranzi, in piatti ‘numero
Pafticcida fieta dilucio sfilato, in piatti numero
Tortadi viflole fecche, in piatti numero
Cefaliallagradella, con cipolle, efugo fopta,in

piatti numero
Rainefritte rimefle alla gradella, in piatti aumero
Trutta tagliata come taglictelle, & fritte con

aranzifopra,in piatei t numero
Olinonigrofsi, in piatti numero

Seguitailterzo feruitio , come s'é detto.

Granceuolein fuagufcia, in piatei - numero

Cappe fante, in piatti numero
Friccatafatta abagnomaria, in piatei . numero .
Code di gamberi rimefsiin forno in tecchia,in _

. piacti numero
Pefcarie di Fontanille, in piacti . nvmero
Oftreghe fritte con lumache, in piatti numero
.Fiadoncelli di miglioramenti falati fritti, in

piacti numero

Meglioramento’affumato ncllo fpiedo, inpiatti numero

i fera
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La  fera deld: da“Pefee , io non ferdino con le ﬁutte,‘ n{oﬂf&
ghene cofe calde , malamastna si.

9000 0® e - 60000 0e 000w

Frurte.
Pere Carauelle bruftolate ,in piatti numero
Pomé jofe, in pideti’ o ' “numero
Caftagne,in piatei uumero
FormaggiodiLodi, in piatti : numero
Cardi acconciintieri, in piatti- - numero -
Latto miele, in piatti numero
Cialdoni, in piatti numero
Grani di melgranato dolce, con cucchiari,in =

. piatti R numero
Pome cotte intiere , e in fette,, conzuccaro, € ane-

i, inpiacti L . numero’
Pere bergamotte, in piatti _ numero
Groftata diformaggio tenero, inpiatti aumero
Tomin disfatto fopra fecte di pane, in piatei numero.
Piftacchimondi, in piatti ' npumero
Finocchi bruftolati, in piatti numero
Yuabianca, in piatti : numero

Datal acqua alle mani; filewd il mansile , e fiports le (on
fetture con la folita allegria.

Prima fette ftatue di varij gefti di Ortauiano, &
tre n’erano 4 cauallo dizuccaro fatte in Vene-.

. tia,in piatti nimero 8
Vecellettidi zuccaro fateiin Venetia ; in piatti - numero 8
Cucumeri di Venetia, in piatti numero 8
Carne falatadi zuccaro di Venctia, in piatti aumero. §
Salami di zuccaro, in piatti numero 8
Marmellata, in piacti - : .- numero 8
Pignoli confetti, in piatti numero 8
Anime di melon confette, in piatti sumero $

Cotognata
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Cotognatadi Portogallo, in piatti numero $
Graturadi cedro, in piatti numero $
‘Carciofoli dizuccaro, in piatti . nsumero 8
Coltelli, ¢ faluiette, in piatei numero &
Mazzuoli , in piatti numero &
Stecchi , in piatti numera 8

$i balld eternamente tutte le feve, one eranv Dame principali di Ferrara,
di Parma y di Reggio di Piacenza, e di Milano , efs sforni Parma,Reg-
gio, Modong , Bologna, e Ferraras di Mazzwoli, flecchi lauorati, e di
wiolte altre cofe,&r wi erano vini eccellentifsimi, che forfi Scandiano non
bebbe mai i migliori , oltramolti altvivini forefliers, elafeiard didire,
che non ferino le colationi & ogni mattina di fufamelli, maluagic , fefle di
quccaro , e fuppe s con capponi e falami , poiche quefto non é il mio or-
dine.

Banchetto puf di Genaio fattoda carne
a fei piatti.
Dalmolto Renerendo ,Jlon/:gn; Premﬁo Troti, a quefl
- Serenifsimi “Prencipi , e a (aualieri, e Dame.
Primo feruitio, cﬁ‘eddo.

E r a spparecchiata 12 tauola 4 due mantili, o
Yvno, eI'altto fiorito, e mantili piegati,c {aluict~
te, poiche cié mi par digrande adornamento, ¢

. quafincceffario, 4 Banchetto diche forte fifia-

no prima. , . ,
Pafticci dicingiaro freddi,in piatei numero 6
Pauoni freddi carichidi mel granato,inpiatti  numero 6
Gran pezzi di manzo falato di Pauia,e ben cotti, .

-in piatti’ numero 6
Polanche appafltate piene, due per piatto,con ge- .
- - ladina torbida , in piatti « numero 6
Offelline picciole, conla rofola, in piacti pumero 6

M Pafticci
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Pafticcidimanzo tagliato in fette, inpiated nurhero. O
Polpe dipanoni alefsi, ¢ migiar bianco, in pi%tti numero 6
Polpettonigrandi divitello, ispiatei- numero @
Modktarda di zuccaro, in piatei - ‘hamicro &

Sumarain fette, con panfritto, & fette ditimop

s in piatti numero 6
Piedidi porcofalati ininfalata,in piatti numero 6
Jefalata d’Indiuia ; e cipoHe eotteinficme, ¢ for:
maggio attorno, in piatti © ntimero " 6
InfalatadiLatruca, ¢ carobe infiemye, con rananel E
ki, in piatti " numere 6
 Secondy feruitio di aleffo caldo

Capponi appaltati copertidi fcudclini di carchio-

foli conferunati, e cottiin brodo , e formaggio,

e pan fotto, in piatti - numvero 6
Pauoni inbrolardiero, in piatti ‘numero 6
Anatre d’India coperte ditorte]letti,in piatti numeto 6
Ceci infranti , con mezze tefte d1 porco falato,in

i piatti - . ' numers ¥
Pafticci di palpettedivitello, in piatti . numero 6
Pafticei di caprio, in piattis o aumeto €
Fagiani, conle verze, con ceruellato fino di Mi-

lano,in piatei - ' ' numero 6
Agliatafenza aglio, che il pepe ferucil medefimo .
in piatei - o "~ " numeérd ¢

Pizzoniin {apor, con gola di porco, in piatti nuinero 6
Suppe in bon brodo, con formaggio tencro, € : '

gatuto di mortadeltadifegato, inpiatti -~ naumero &
Perti di vitello pieni copertidifaporgiallo Vn- - .
garo, in piatti | ‘ ___ oumero @
Gelatina gialla, in piatti ©_ ‘nomero 4

Quaglie in tecchiz, conpanfotto,in piatti - numero ' 6

Peterdi caprettiin padella, concipolle fritte fo- :
prain piatti | " gumero &
Lepre il denanzi in peuerata, in piatti mcmero. 6

Terzo
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Terzafernitio mqﬂa. f

Porchctte di latte, in piatti

Pauoui grofsl arroﬁo, [ profcmtto in dadn fric-
to fopra,in piatti ,

Spalle dicaftravo,inpiatti

Fagianid duc per piatto, con aranzi, in piatti

Joreadi pome, in piatti

Sfogliata di animclie di capretei, c fegatelli, in
piatei

Sapordi Viffole, in piatti

Moftarda, in piatti

Pollaftrini in retetramezzatidi falf 1ccia gialla
fopra, in piatti

Clgom diCaprio impilotatidi lardo,e garofo-

< li, inpiatct .

Perniciaquattro per piatto,in plattx

Tortore a quattro perpiatto, in piatti

Fegatodivitello in bocconi piccoliin rete, con -
profciutto, in piatti

Oliue grofe, in piatti

Vua, inpiatei - o

Fratie..

Carchlofoh cotti, inpiatti

Cardjacconci infoggia di tartufole, in ytattl
Cardi femplici,con pepe,e lle, in piatey .
RauaioliTofcani, inpiatti =~

Formaggio di Cagli , in piacti

Oﬁrcglg-ne fuori della guccia, cScei i piactidar
. geato, con olio, ¢ praffemoli, poiintauola (u
_ god’aranzi,in piatti

Pere garauelle fcaldate, in piacti.

Pom,e, in piatti -

Caftagne con gucchiarolicofi attorno,in piatti. .
Dbumero

Fartufole ig caflecta, in piatti
Latto miele, in piatei

Gialdoai,, in piatti A
M 2

‘numero
-pumero

o1

numero

anmero:
asumcre
nomeroe
aumero

numero
aumero
numero
numero
numero
aumero
nnmero

aumero

numero

.mmmero

ngaero
numero
numero

numero-

‘pumero
numcro(
nnmcro;

numero .

numeno

Data

ngmmﬁm
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Dato L acquaalle mani, leuata la toxaglia, fi pofero

in tasola le (onfennre.

More negredizuccaro di Venetia, in piatti namero

Mandole confette, in piatti : - numero. -
Ouadizuccaro di Venetia, in piatti aumero
Coriandoli grofsi, in piatti : - pamero
Cotognara in fcatolc lunghe, con canella intie- .

ra, inpiatti numero
Anefi frefchi, in piatei - numero
Cipolledizuccato, inpiatti _ numero
Giclodiviffole , inpiatei . : numero
Copettad: Bari, inpiacti " numero
Varie cofein firopo, inpiatti o numero
Saluictte, ecoltelli, in piatti numero. .
Mazzuoli, in piatei R " pumeto
Gran cedri conditi,doue crano fichi, ftecchila-

uorati, in piatti . numero

D OARNARNAGR ARG

Banchetto di pefce tutto fiorito ,e con
belle piegature.

Fatto dall Itg/?ri/.'f.St;gnor (onte Camillo Conﬁah[: , 4 que/}g’
S er_em/}. Prencipi , e (audlseri, e Dame..

“Primo feruitio freddo.
Varuoliin pafticci,inpiatti ‘numero .
Gelatinacon anguilla fotto, in piact1 . ‘numero

Gambari in gran piattiintieri,e attorno al piat-

O A & Oa

to delli mondi, in piatti numero "’
Anguilla in tondo,cotta con acqua,efale,con ca '

nclla fopra, in piatti numero
Lucci in bianco, confrittatarngnofa d’anchio-

uefotto,concanclla, in piacti pumero

Sardoni
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Sardonidiffalati, in piatti
Miglioramenti con olio,& aceto, in piatt{

Infalata di germogli,con zuccaro fopra, in piatti
Infalata verde, con vn poco di mofto cotto,dop . .
' . numero
Infalata diradicchicotti, e carobbe farta bellif

o acconcia, in piatti

. fima,in piatti
Infalata di cappari, ecipolle cotte, acconcie
molto vaga, conanchioue attorno, in piacti
Pafticcidi Granceuole, in piatti
Gelatinabianca, in piatti :
Ouccopatecon bocconidifardella, conla fpi-
nafopra, ebaftonidi pan fritto attorno, in
- piatts .
Sapor di mandole agrefte,efinocchi, in piatti
Salamidi pefceinfetee, in piatti

Secondo feruitio ,ecaldo.

Pollenta con caidilatte, in piatti

Pafticci dicodedi gamberi, afei per Qia&q ,in-

piatei. ‘

Truttain fapor Erancefc, con panfotto, in piatti -

Miglioramenti in caffettain forno, in piatti

Geneftratacon zuccaro,e canella fopra, in piatti
Oftreghe in fapor, cd panfritto attorno, in piatti

Suppe dicalamari in forno, in piatti

Luccio alla Alemana, in piatti

“Tortelli Lombardi, in piatti

Pafticcidi Dentali, in piatti

Sapor bianco ducale, in piatti

Gambari in potaggio alla Polacha

Rainein fapor, in piatti

Sgombri fotteftati con fua falfa, in piatti
omafelle di Sardj frefche, in piatti

Polpetee di Luctio in fapore, in piatti

93

aumero

‘aumero

aumero

numero

numero

numero
numero

gumero
numero
aumero

aumero

‘numero -
numeiro -

numero
numero
numero
numero
numero
namero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

numero

Terzo
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Tergo fersitio fritto , & arroffo. |

Rombi fritti, e rimefsi allagradella, con fcalo-
- gne battute, in piatti

Varuoh in 1fp1cdo in forno impilotati di mi-
glioramenti con fua {alfa, in piatti

I.ucc:o apetto,e htto,conoala.maretn minu-
ti fopra, in piatti

Dentali alla graticola ,con fua faif'a,e cappeale.

« labragia, fuor di gufcia, in piatei .

Varolem fritti con cappe fritte,& aranzi, in pxam

Cafatelledi pana, eformaggioteneto ,a feiper
‘piatto, inpiatti

Sardelle fee(che intecchia ,¢ondpolete canare,
-inpiatd .

Ce fali falari fritti, con grane di mel granato
dolci, in piatti

Fiadoncelli pieni di tumino Fritto, in piatei -

Sgpardi Cogogni,in platn

Pefcaria minutafricta, in piatti |

Calamari fritti, con fecte di limone, in piatel’

Buratcel li al fumofritti, in piatti.

Carpwm in- pxattl;pchtl, cinforno con ﬁufal-
‘fayinpiatei - . .

Swole fritte, con polpedi rane,con fettedi ce-
. dro,in plattl .

Oratein giclo, in piatei,

Frutte.

Carcxofoh crudi, tolto via il piccolo in pxedx.
© concio con pepe,¢ fale in plam .

Cnrdt ia piatti R : o

Caﬁzgne in piatti :

Zibibo fenz'anima, e due doppx; » t:amgzzztx dx
pignoli frefchi, in platu

Pere {pinole, in piatti

Pere guafte, in piatti

- numero
‘rumero

aumero

humero

aumero

aumere
sumero

numeto ..
pumerg

numero
numero
numero ..
numcro n
numero
namero -

RO O DNARAANANN

.numero

numero
aumcrte

aumetao

" aumeérs:
numero
numero
Tartufole

non haa

3
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Tartufole intiere, cotte fottola cernice, ¢in fal

wietee, in ‘piatei pumero 6.
Tartufole in fua concia, in piatti ‘ numero 6
Oftreghe alta gradella, in pratti numero 6
Granciporri, in piatti - numete 6
Latto miel, inpiacei numero 6
Cialdoni, in piatti Rumero 6

Si diede acquaalle mani , lenata lu touaglia,
e fi pofera bk (onferture.
Tortedi piftacchi, e fehirei, einticri, in piatti . numero &
Torte di marzapano, in piatti ‘ ' ‘numero 6
Noccinole confette,inpiatti = ..~ - numero 6
Giclo infcatole, in piatti numero 6
Cinamomi grandi, in piaeti ' nimero &
Rerfegarain fcatole, in piates ‘ ' numero- 6
Garofolini minuti confetei, inpisers- = - numere ‘6
@ndecherridi Genoua, in piatti ‘ - numero 6
Nefpoledi zuccarp, fo piarti - . nimero &
Kranzidiruccaro, in piatti . numerd 6
Cedro con zuccaio afciutto in gran fetee,in piatei numero- -6
Zenzaro in zuccaro, in piatti L numeso - 6
Mazzuolidi feta, & oro,d guechia, inpiatti * ~  numero 6
Stecchilanoratid’oro, & feta,inpiattt - - numero 6
Saluictte, e coltelli,in piaeei- . - numero €

Dopps lenate le confetture,fi diede in tauols, fopr atanti pjat=
tima [aluiettaperumo bagnatad acqua di ce. -
" droper un /«}mcﬂf) il rej?dgfcmm ‘
" poifileud agnicofa..

Cenz
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Cena [Zzttcz dal Signor (amil Gigliolo, & (analieri, e Danie,

&cingue [iam' » efier mefsil irifabuﬁpmi atti
imbandsti azf;:ié, che lasate reflaffe

tawola piena.
Primo ferustio.
Infalata I'Indiuia in piatei, conbocconi di for-
maggio d 'orlo del piatto, in piacti . numero
Infalata verde, conraunanelli, in piatti numero
Petti di vitelli pieni;, con fuppa fotto,cmortadel-
. ladifegato, in piatti numero
Pauoniin buon brodo, con tortelletti fopra, in ‘
- piatti . numera
Anatre dometftiche, con fuppainformaggiata fot
* to, ¢ falficciadi Modona, in piatti . aumero
Capponi alefsi, con fuppa Todelca,d due per piat- .
to,in piatti - . aumero
Pernice , con capuccialla Todefca a due per piat-
to, in piatti numero
Pizzoni cafalenghi fpacati,cottialla Alemana, in ‘
iaeei o Aumero
Palticci da sicta sfogliati, in piatti aumero
Herbicine, con pan fotto, ¢ zambudelli in piatti numero
Bianco mangiarraconcio, con pan fritco fotto,in
piatei ‘ numero
Pafticci di porco, in piatti - " numero
Tomafelle di fegato divitello, con gran fette di :
-pan fritto fotto, in piatti _ numero
Sapor bianco , in piatti " pumero

Vnaviuandadivitello battuto inrete,in piatti’ numero
Tortore, con mandole fritte attorno, in pjatti  mumero
Caprio in peuerata, in piacti numero

. Secondo
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Secondo feruitio arroflo.

Pauoni d’'India grofsicon tetre dicedro,e capari- .

nifopra’, in piatei A numero
Lonze di vitello, con aranzi, in piatti _numero
Capponi Padouani, concardi fritti topra,in piatti numero
Polaftria ctre per piatto, in piatti . numero '
Pulcini 4 fei per piatto,in piaeri 7 - . . - numero
Quaglie a cinque per piarto,inpiatti . - - aumero

Tortore 2 quattro per piatto abardate, in piatti numero
Ternice a quattro per piatto,con fettine di fonghi numero

falatifrieti,inpiates. ° | numero
Cafatele di mandol ata a fei per piatto, inpiatti numero
Torta di pete,in piatci . “numero

Moftarda,in piatei': - ‘ -pumere’
Rizzoni'piéni a quattro per piatto,contorlid’oua
dure, in piatti C s 'numero
Vuafrefcayin piatti ‘aumero
Porchette, in piatti naumero
"Ortolani 4 otto per piatto,in piatti - numecro
Frutte.
Pafta sfogliata d’vaa pafla, e pignoli,inpiatti  numero
Pome rofe, in piatti numero
Pere cotte ycon anefifopra, in piatti numero
- Piftacchi, in piscei aumero -
Cardi , in piatti Dumero
Pignoliyin-piacti - -Qumero
Vua, inpiatti - numero
Oliue, in piatti ) numero
Cafltagne , in piatei - R _numero
Formaggio, in piatti numero
Groftata di formaggio tencro; in piacti . numero
Pere garauelle, in piatti numero
Mandole fritte, in piatti - - UMEro
Piftacchi fricei, in piacti nanmero
Pigneli fritri, in piatti ~ . . . numero

N Tartufole

-
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Tartufole,in pnam numero ¢
Gucchiarolli, in pxa\tu. numero $§

Lcuan i piatti acqua amani , e ﬂeccbc .

Deﬁnar groffo 4 cinque piatei , fatto dal Slg.S cxpm
Buonlei, 3 quefti Serenifsimi Prengi p:.,
‘ ¢ Caualieri ¢ Dame.

Primo fermtto.
zauomcqpcm dltorteuettl in piacti amece - 1
natre appaftate con capirotatafotto di vitebh '
lo,in piatti awanre 3
€apponi in bianco con groftatadi tommo fqg-
. tayin.piatti pymere ¢
Quaglic con capuccialla Alemana,in piatti . - pumere 9
Rizzoni pnm,c mefsiin tar:ua,mplag - .. nemero . 9
Pafticcj di trippe di vitello sfogliati, in piatti numero §
Tagliata di caftrato, acconca in caﬁ'ette ,con
mandole fritte attorno, in piatti aumero §
tcrucx comceciinfranti, con fevte dimarradel, - T
tadi fogato, in plattl pmmero: g
Aghata inpiatti . gumere . §
Cingiaro in brodo negro,cen canellini fopm,in . S
piacti , gumero: §
Yortore in.brolardiero, in piatti BROICER - §
$uppa tramezzata di rognoni di vitello, e pan R '
dorata, in piatti numwese §
¥egaeelli di polliin fapore,con pan fottc, in piatti pumlere §
Secondo feruitio arroflo.,
Pauoni con grane di mel granato, in pistei O
Pauoncellid due per piatto, con fopra vud free:
fcainforno,in gum . sumete, §

Capponi
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Capponi con fette dilimone, in piatti
Poliaftr] con vas frefcs, tofa bellica in viae ;in
- piatti - - .

Pulcini¢on aranz, in piatei .

Quaglica fette porpiatto, ton ol (paceate
fopra, in piatti

Tartarefoprafrittate atreperpiatto, in piatti

Pernici a quattro per piartd, ot fette di ce-
dro, in piacti '

MoRaida,in platti- - : :

€Conighi 2 due per piatto; topertidi ¢ipolle fow
fritee; in pidrei o

2amperee di vitello impilotate piene , prims

lefsave,poi arroftite, in piatei
$alf4 verde di Suore . ih piatel

Foutee.

Pomedolci in ¢affetea, inpiatei
gitqr_toli d'vua pafla, e pignoti, in platek
oni¢ dece, in piacti
ortadipére, in piattt
ardiin caffetta, in piatel
Cardi, cori pepe  fale, in piatti-
Pitiechi,in piacci =
Vua, in piatt
Pignoli, conacquarofa, e2uccaro ,inpiatei
Oliti¢, in piacei

Caftagne, in piatti R
Formaggiodi Patma ;in pideti
Tartufole, in piatei

)y

aumero

. numéro
fiumiero

numero
anumero

numero
fumietrd

alimerd

‘nuniérd

© fuhers

aumero

numerd ’
. hurheros

hitmers

©hnmierd
©oMuanrers

numeéro
numero
numiero

TRttt -

numero
aumero
numero

Lauatele mani , Simiffe ﬁ;'acbi, elens latonaglia.
N

2 Cena

M W WPV MWV MW W

WV IAVEM WWE AWV VA W W



100 DELLO SCALCO

Cena di“pefc'e groffa Afei piatti s fatea dal Signor

Bartolameo Profperi, a quefti Screnifsimi
Prencipi, e Caualieri , ¢ Dame.

Primo feruitio.
Lattnga capuccina,con falmoni attorno, in piatti, pumero
- Indiuia, con Maroacaattorno,inpiatti .. . . numero
Mefedanze, con anchioue, e formaggio attorno, numero
inpiacti = . . . , Dumero
Tritte allaAlemana, in piatti ;. ) - AUMEo
Varalliin fapor, con pan fotto, in piatti- PUMETO
Miglioramenti frefchi, in piacti ’ numero
Meggie frefche, in fapor, con panfotto, in piatti numero
Polkenta, con pand dilatte,in piatti numero
Suppa di pefce perfico sfilato battuto, con latte - .
" dimandolc, efertedilocufta, e panfritto,in. '
piatti ' " ‘numero,
Tortelli dizucche, conillatte, in piatei. numeco.
Grap tefte dirainain fapor, in piatei |, ~ .humeto
Pafticcididentali, inpiatei . . .0 .~ numerp
Anchioue, con fecte dilimon,in piacti’ . numero
Storione falato fritto in fette, con fette dicedro, .
in piatti - .numero
$apor bianco, in piatti nurheso
.“Poi i portorno Ieﬁi'gl:re,wimdt,
¢ filews le infalase.
Secondo feruitio.

Luccialla Alemana, con vna f{alfa fopra, in piatti numero
Suppadi pan fritto in butiro, e tumino,erape

in fette, e pand bolita in piacti numero
Bufti di gamberi pieni trame2zati,conle code ac-
carpionate, in piatti - aumero

AR

OO OO OD -
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Raimasfaex, con pandoratointorno,in piatti  numero -
Pafticerei daficta diluccio, in piatei - .pumero
Sfogtiared'anguila, in piacei - " numero’

Terzo [fersitio arvofio, ¢ fritto.

Orade \}ecchieallagradclla,con falfa,in'piatt'i " numero

Code divaruoli fritti, con fette dilimone, i
cplacti . , .+ . npumero.

Cefali allagradella, con cipolle fritte,in piatti *numero
Carpioni pelati rimefsialla gradella, ton-fua - :

falfa,in piatti © . .. mnumero
Code dilucciin dobba fritti con cedro fopra, in

fette,in piatti oo o numero
Zangarinellifritei, coh 3glionifopta,ih piatti  numero
Barboniallagradella, con forglitincartd artorno,
© inpiatti’ ) LN aumero.
Solé fritte ' com aranzi inpiacel; ' ‘numero
gombi fricti, conlimoni, in piateii’ numero

alamarifritei, con cedro, in piatti ' numero .
i)go mbri alla graaelfr; con 151{a réale; impraeti “inumero

fifegtte Wicee , con pepe, e grugnolidiaranzipe~ . . ..
. lati, in piatef" T “finchero "
Tortd dibidda, con rumino, in piatti numero .
Fiadoncelli piehidi mandolata, i piatti uumero -
Ludhache fritre, con falfa, inin piatti . AUMero

Frutte. _

Torta di cardi, in pitti numero .
Cardi,inpiati -aumero
Sfogliara di Tartufold, i piatti” numero’
Turtufole 'inpiatei . . numero
Paftelletidioftreghe, in piaeri ‘numero
Ofttéghealla gradella,in piated® _ sumero
Perk infettt, cotte con zuccaro fopra;inpiatti oumero
Pere Spinole, in piatti . . , numero
Formaggio bruftolato foprabifcotti,in piatti  numero
Marzolini di Fiorenza, in piatti numero

Paftadelle

. ONQNL NN QAR O AR & XX
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Paftadeile d‘\ruzpaﬂ'a, epignoli,io piatti
Vua paffa, ¢ pignoli, in piacti.
Torcelladipiftacchi, in piatti.

Piftacci mondi, in piatti

Ancfi contcm,m piacti

Gucchnaroh, in piatei

auifiero

Anmesd

aumero
aumero
aumero

Definar groffo da pefcea fei piatti, fatto dall m.
Conte Bellifasio Eftenfe Taﬂ'om aquefti Sere
nifs. Prencipi, Cauahen eDame,

“Primo ﬁrlat;o .
Capi di latee mcaﬂ'qtte sinplaeei oo
Qua frefche a dieci per piato, in piacti
Lucciallz Alemana,con Salmon actorno, in piatti
Truttein bianco con bottargh&pelacmucrc
. icanti,in piatei
Varuolia bruette vnptmn, ¢oB tonina attors
no, in piatti - .
la(tdb dalucci; con cauiaro attomo aPdrlo,in

iatti

lagnmucchxa in fomo ,con alliccie Tu I’ orlo
detpiatto, inpiatei .

Gran carpioni accarpxonatn »ift piatti |

Maccaroni di pane, in piatti

Bianco mangiar, in piatti

Suppadi groftata di tomino, con pana l}@ﬂxq, .
5 nnmcro

oug, €3uccaro, in plattl
Rifo Turchefco,con bifcotti attorno, in pmu
©OuaaliaFrancefe, in piatti

» & aranzi, in pxatn
'cr Pme di pekccy inpintti

g nnmexo, .

" numero

numeo
Corcﬁns di cauoli alleffati, efrieti m.bnu:o,.‘ . '

numeso
nqmqo )

-numeto :

namerq
naméra.

pumero
pumero
aumero
l‘umcro
niio
pumerq

Secondo

XYY VY Y
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Secondo feruitio fritto .
Milze di Luccio fritte, in piatti

Sardoni frefchi fnttn,con aranzi,in piatti
Cappe fantea fette per piatto, in piatei

Ssrdeai allagradella,con pan fritto bru&olan

to,olio, & ackto, in platu
Reocgelifulzitei, con melangoh »in piattx
Carpiouifrigti, confette dilimoge ,in putu
Polpette di Luccia nello fgxedo, in piacti
Pafta sfogliata picda, in piatti

Popcellerte frite, con grani dimel granato, in

jatti

Pritcatesrolld, i i pisttd
Raftelli & Qfmghc it piaged
Sagord: viflote ,in pxattt .
Otine fenaz anime, in pigeti

Trutsa piccole fritte, con waa fgmm fom. :

inpiatsi

PBima vinands di f)m;u

Oftreghe alla gradella, in piatti
Telline in fuppa , in piatei
Pcucram.m pnttt

Spollegti, in piatti
Caneft olh in piated -
Cappein pqdcll%mma
Cappealla bragia, in g:attt
‘Gnnceuoib, in prati-

| Frum.
Carchiofoli frefchi , in piatei

Mandoledi Gcnom&nn:hmjﬂm oo

A0 Giso, iR piataiy
<€ NELML ALY -
Faswaggio di Lodi, in piatti

03

aumero
numero
aumero

npumero

" numero

. pumero
aumero
numero

aumero
pumere.
anmero
auméro
namerg

sumero

pumere
numero

O AONNG ARAAD A% A

| sutero 13

numero 13

" mumera 3 .

gumeroe. 13
numero 13

BRMCIS - I3

aumero
aumero
numero
aumero
numero
Pete

NNNONR
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Peregarauelle,in piatti avmers 6
Pere garzignole, in piatti- aumero 6
Gard,in piatei numero 6
Pignoli, in pxa.m numero 6
Pxftacchn in piatti numero 6
Tartufolc in piatei - -pumero. 6
Pere gua&c inpiatef - ‘fumero- -G
Vna pafta in triangolo di pal‘tumo di padpapato,
in piatti ‘aumero: 6-
Paftellidi melangole in ptattl ‘marhero; ‘6’
Vna paﬁ:a fatta in feﬁon di marzapanc, in piam nugicro’ 6

- Eperche mj ar anco {ar mentionédé Bahchetss illa- e e
mana, [aben par, che non fi coﬁummzroppq;cba j 2 fo;(
belli, fni'd ilprimo wn banchetto ; cbe drgucj?o mﬂ? i Si
gnor Don Asfonfo Eccellenssfs. fece al Premzpe di Bas
uierase afua Altczza Serenifs. e anolti Si xgmm i Alema-
i, ¢ Ltaliani  quastro tasole tonde tuste feruite 3 n me-
do, f¢ ben non i patla , che d unaper nomconfonder il let-

dore, .

Banchetto di mattinaalla Alemana .

Et‘ano apparecchmte nella fluffa di fua Eccellenza., lag Haa
“le era benifsimo adovnata, tre gran tanole tinde ciafnna
con tre mantils , e con bellifsime ptqgamre con tre boitiy
Llierie ,con gran quantita, varie , e flrane foggie di ho—

chieri , e ben forste.

Primo /Erudw; ﬁvddo -
Nelgran piatto, grande infalat e,oit0 putride, eintorho affor-
lo,oua durc fpaccate, caniaro fotmaggno, pox convugd pm,
- Haltre ~
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Scaterecofe, che faceuano vrivaga, c‘addzno'ﬁ"eg"m snepait,
dchiloleggerd lungo ; perche ftannn 2 tancladi molte hore
1i Alemani, quefti gran piatti poftiin mez20 ¢ attorno quel

chefegue: B

Salami tagliati per mezzo aila lunga 2cconci, con
. profciurto shlato.attorno, in piatci “Hamesd ' 3
Linguadibue falataia fetts, con oftreghefalate
frices astosnoyinprated : ‘autacro 2
Profciutto in festa,con manzyfalato teincistgo
attorno, in piatti numero 3

~Pavoni feeddi arrofti tagtiaritha simelsiinfieme
eon gelatinamorella in' dati;iche fingea grane

. dimelgraustg yin piatei: , . aumero
.Anatredomeftiche (alate, con fette di fumaca ats -

. tewio,in piatti ) : pumcro 3
Paficcidicaprio freddi, smpipegi- pwmdro . 3

Secondo fernitio, efredds’,
Nelligran piatriefans, cos fuppafscee perei di vitello pieni,
& Pauoui ¢ Anatre, & sppaftate brufacto . '

. :E attoreos :

Capponicopertidi tortelletei : nnmero 3
Fagianicopertid'oftreghé,inpiatti, . pumero 3
Pizzoniiplapor,congoledipoico, i piasti ~ anmero 3
Dffelie sfogliate,in piatti ' ©  numero 3
Paflicei difegaro divitelln sfogliate, infiatti . numero §
crgigg co e:t;di rouigliz con zambudelli . sumero 3
¥ngyinandadivitello battutain rete, con bat- o
" tidimortadella difegato attorno, inpiatti  mumero 3

.., Tergp [anitio. |
e gran piatto erano Varueli grandi,e Truttc grandi,e
' fopradiloro fal{a Alemana.
Eattorna. . -

Orade vecchiein fapore,inpiatei . . numero 3
Code digambari in fapote, inpiacti ~ numero 3
Gran tefte di carpa in fapore, in piatti numero, 3
rugtejin bianco,in piatti. mumero 3
ollenta con capidilatte, i piatti aumero 3

Polpeate
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Polpette di Dentali',in piatei nnnierd 6
-Saporbianco,in piatti = . numero 6
Quartaportata m{gran piatto.

Gelatinapofta fopra a certi vetri, concerti pefciolini, che
nuotauano in acua fotto,c fu l'orlo varie forti di -
. gelatine,che fingeua no falami; profcineti, man-.
« giar hignco, &altre cofe milic

: Attorno. »
Occhidivitelloarrofto in réte, in-piactk . . . numero '
Lateefini, e ceruelle di yitelloip padella, in- piatti numero 7
Mortadelle di fegato in palticci sfogtiati, in piatti numero 3
Cafacelle, inpiatei, . . mumero 3
Tartare di pana, in piatti ‘numero 3
Frittelle dimangiar bianco,.in piptti shumere 2
Tomafelle, in piatti . numero 3

Qnartavinandanelgran piatto. |
Gran Varuoli alla gradella,e gran Raine allagradella,
e fuafalfafopra,
' Attorno, )
Lamprede con fua falza, in piatti _ hmmiero 3
- Carpioni alla gradella,con {alfa fopra, inpiatel’  numero "3
Sardelle frefche alla gradella, in piacti ‘hufnero 3
Rombi fritti rimefsialla gradella,inpiatti =~ humero 3
Orade vecchie alla gradella,con fuafalfa, in piatti numero 3
‘Oftreghealla gradella, in pidtti nutiero 3
Aftefi acconci, in piatti ) numero 3

Sefla wiumdq nel gr)m p:;dtto arrofls.

Vnalonza, vn pauone,vn capretto,vnalepre,& vn CoNiguv,
¢ fuafalfa, & aranzi intarnoall’orlo.

E attorno, " .
Pernice a cinque per piatto, con ofiu¢, in piatti ' numero 3
Quaglie a fei per piatto, in piatti’ ‘ nomeco 3
Pollaftrini a fei per piatto , in piatei ' humero 3
Fagianiadue per piatto, ia piaeti - numero 3

Torte -
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Tortedicapi dilatte , in piceti .- aumero 3
Vuafrefca jin piatei S numero 3

Sestima vinanda , e fritto,con arangi [paccati
. attornpalforlo. -~
Nel gran piacto granrombi fritti dua,trutte frite quattto,

fole fritte quattro,cariche dimilze,con aranzi,cedri,
limoniin fette, ¢ latte di pefce intorno

alPorlo del piatto,
. ' .. Attorno., .
Sardoni frefchi fritti, con limoni, inpiatti numero 3
Sardelle frigce, in piatti numeto 3’
Guoi fritti, in piatei | numero 3
Calamasi fritti, in piatti ‘ numero 32
Moleche fritte, in piacti pumero 3.
Trutte picciole fritte, in piatti numero 3’
Oliuoni grofsi, in piacti numcro 3.
Ottaua vinanda.
Nel gran piattotutte oftreghe, cattorno l'orlo capefante
) Attommo. . -
Patticci doftreghe , in piatti aumero 3
Oftreghe in cappefance, in piacti o numero - 3
Cappe in fuppa, in piatei - L numero 3
Oftreghe fricte, inpiatei. . .numero 3
Calcinelli in fuppa, in piatei . numero 3
Spoletti, in piatti . - aumero 3
Peuerazzein fuppa, in piatti numero 3

Poi /i lews vn mantile , e fimiffe pan colsells metss

‘ f alui ette [alini e fiporto le fruste.

4 Nono feruitio
‘Per il gran piatto gran fontane alte vn braccio, e mezzo

dilatto miele . Attorno i .
. , - Q0 a Cialdoni
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* Cialdoni ,in piatti aumero”

3
Spoluerini grandipienidizuccaro, in piatet * .  aumero- 3°
Pafticci di Naranzi purgati in pafta difefta, in ‘
piatti L pulero 3
Pafticci di pere, in piacti - numero 3
Vna palta dimarzapane,in piatti numero 3
- Decimo fernitio,

Nelgran piatto varie pome cotte,varie pere cotte , con anefi,fo
pra, & attorno l'orlo groftata di tomino. ‘

: , ‘B attorno.
Tomino, in piacti aumere 8
Marzolini, in piatti numere %
Formaggiodi Lodi, in piatti nufners ' 3
Carciofoli, in piatti , oumero 3
Tartufole, in piatti ' numero 3
Cardi, in piatei ' aumero ¥
Caftagne, in piacti aumero 3

%ﬁ diedearqua alle smani &7 [ lewo.nm altro mantile,
¢ fi pofero le ((onfetture.

Nel granpiateo fcatole di Copettr, gicloia Tedtote, eoto-
gnata in fcatole, paftumi di Geuoua-di pin forei, i
modo, che veniua pienifsimo: ¢ intarnio allorle’

- del piatto vna morefeadifigarine di

pafthumo.

Attorno. :
Piftacci confetti, in piatti sumero 3
Confersure in firopo, in piatri ’ numeto 3
Mandoleconfette, in piatti 5 naumero 3
Nocciuole confette, in piatti - ' numero 3
Pignoli, e anime di melon confette, in piatti aumero 3
Aneficonfetti, in piatti -~ . numero 3
Saluietee, ¢ colvelli , in piatei aamere 3

Defimar
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Definar domeftico alla Alemana
- di carne.
Fattodal S sgnor eﬂ{an]frcdo Jfanﬁcdi all Eccellentifsimo.
Signor Don A _ﬁ)rzﬁ s O 4 i [uoi (analieri.

Teftedi porco miffalte intiere, vn gran pezzo di fumata, quac-
tro gambucci di porco {alato, moltecodighe ben cotte, ¢
~ groflette,con fopra ceciinfrantiin vn canto, e pifelli,
erouiglia in va’alero, € ceci bianchiin va’altro,
intorno l'orlo cucchiari,e forzine d’rgento.
: Attorno,
Sugpa dibuonbrodo con formaggio tenero,e
attutodimortadella,di fegaro, e fiofugo, -
con vna gallina appaftata fopra, in piatei aumero 3
Suppa fatta di buon brodo di panzetta trames
zatad'oftreghe crude, ftuffatain forno tanto,

chel'oftreghe, fifcaldarono,inpiatti -~ numeto 3
Rauvoncinialardatidifette ditomino, e fopra,in
piatti : numeroe §

Suppa @ bifcottini, e capidilatte Venctiani, con
zuccaro,pand di latte, € torli d’ona frefchi, bat-
tuti,e canella, con pirzoncini in pafticci pieni,
poi difcaffati, e poftoui fopra, in piatti numero
Suppadi pan bruftolato, e maluagia, ¢ pernice
" fritte , & vn zambuddlic buono fopra,in piatti aumero ¢
Suppa dibuon brodo, e ft iotenero, ¢ pan -
dorato tramezata di rogoni di vitello battuto, ¢
pepe,.con ponte di petto di vitello in fetre alla.
lunga flate in padella, in piatti DUMLO )
$uppadipan bruftolaro fuppate in buen brode,
¢ tortore arrofto fmembrate, con marzolini di
Fiorenza grathtaye fal(a reale fopra, con palaci -
dibue, ftati rimefsialla gradella,, in piatti numero 3
Suppa tramezzata d’occhidi vitello, in fette, con
buen fermaggio , ¢ pepe fopra,anatre appaftate,
- in pisred
‘ Sccondo
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Secondo feruitio. Nelgranpiatto tutto arraoflo.

Teftedivitello arrofto,
Teftedicapretto fenza offo piene,
Linguedibuearrofto,
Attorno,
Fagiani 4 due per piatto, concipolata fotto, in :
- patt1 numero 3

Pernici 4 cinque per piatto, con frittatarognofa - '

fotto, in piattt numero 3
Tortoreacinque per piatto,con porrea fotto,in

piatti aumero 3
Quaglie 4 fei per piatto , confette di pan brufto- :

lato bagnato'di fapor di mel granato brufco’ :

fotto,inpiatti - numero 2
Beccazze 4 cinque per piacto, con pan bruftolato, ~

bagnato di fapor di mel granato brufco fotto,

in piatti nomero - 3
Francolinia cinque per piatto, con rofmarino, o

faluia, e perfemoli fricti fotto,in piatei numero 3
Ortolaniadieci per piatto, con pan onto , ¢ pro-

ciutto fritto,inpiatti - - ~ nureto 3

Nel granpiatto , e frutte.
- Attorno. - '
Vna gateafura, intorno all’orlo,cafatele reali - :
Pere Carauclle, ebergamotteinfieme, in piatti .numero. 3
Pome da filo, erofe infieme , in piatei® numero- 3
Piftacchi, e pignoli infieme,in piatti - ‘aumero 3
Carciofoli, in piatti numero 3
Caftagne, e gucchiaroli, in piatti © numero ‘4
Nicciuole, e mandole bruftolate, in piatti numero- 3
Leuatovia, edato L acquaalle mani, [ ri-
ofein tanola..

Copettain fcatole, in piatei _ aumero 3
Saluiette, ¢ coltelli, in piatti aumero 3’

Carafe .
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Carafe dimaluagie ' numero 3
‘Bicchieri 4 quattto perpiatto,inpiatti -~ = numero 3

Jo nonreflarei dentrodi me ben fodisfarto, [¢ io non facesfi an
" covndefmare cosi alla Alemana dipefce, efcriuers vn
foloper abbreniarmi pin , che potrd benche mi baflera h-
wer mofiro d chi non sa quefl ordine , che non mi obliga-

rfarne d ognimefe , ma i bened alcuno mefe.

Definar di pefce alla Alemana pofitiuo, in buona
compagnia fatto , perche non auazaffe niente.

Primo feruitio.

Nel gran piatto, erano lc fotto fcritte robe

Vn gran Varuolo

¥n grandentale

Vnagrande Orata

VngranRombo . .

Cottiifiinaluagia fenzaaltra falf2 fuer, con gran fette di pa®
bruftolato in fuppa di maluagia,e attorno alPorlo anchiou®
bottarghe,tonina, miglioramenti, falato cauniaro,e arengher

Attorno. :
Suppa di fagioli paffati, cipolla fritea paffata, bu- :

tiro, in piatti - : ‘ numero 3
Suppadipand ,confeiouna perfuppa frefche fper

dutte, in piatti, - . numero 3
Suppadi pan frittotramezzata di calamari frieti

con falfaverde, in piatti aumero 3
Suppa dibroetto tramezzata dilingue, occhi,cer-

uelle di Raine, ¢ milzedilnzzo, ¢ latte di pefce,
- inpiatti s L . numero 3
Suppa di pan, e butiro frefco, detto buttirata, con
- ouafritte fopra, in piatti numero
Suppaditomin disfatto in tegghia mefloa folari -

N

fopre
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fopra a pan bruftolato, cog pand, etorlid’ous
bolenti fopra, in piatei pumero
Suppa di pefce perfico bateuto di latte di mandole,

butiro tramezzato di fetee diligufta, - sumerg

Secondo feruitio.
Nel gran piatto, vaa torcadi bieda, con formag-
~ giograffo tenero

| Attorno, R
Trutta fritte , in pistei . - aumero
Vatuoliin gradella, con fuafalfa, inpiatei numero
Megia a capazzola, in piatei numero
Tampreda, con fua fallz, in piaeti fumero’
SardeHle fricte, in piagei : , - pumera
Carpioni fritti, in piacti numero
Pafta sfogliata piena d’amidon, in piatti numero

Frautte.
Nelgran piatto tucte quefte forti di formaggi
Gran pezzo di formaggio di Lodi muniero
Vn marzolino Fioreatino aumero
Due preuature :
Duae marzolini di Pefaro
Rauaglioli '
Cafi Caunalli
Formaggio tefinaro.

Attorno. -

Cardi in cafletta, concardiattorno, in piaeti . . humero’
Tortelle di pome, con pome attorno, inpiatti .~ numero
Tartufolein caffetta, con partufole fotrole cenice

attorno, in'piatti RUmMCro.
Pere cotte, con zuccaro , con bergamotte attorno,

in piatti , ‘ pumetro
Groftata di caltagne, e tomino,con caftagne at-

torno, in piatti ' mumero
Refortolidi pignoli, e cibibo fgranato,conpi- B

gneliattorno,in piatei - . numerd
Cafacelle di p;ﬁaccgu,cmqﬂuduwmo. in '

- piacyl ‘ ' - numero

_ Leuato

WY W YW Ve

W W W W w o ww'
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Leuatojpiatti , e datal acqua alle mani fimiffe in tanolafe.
SflaTodefca,¢5" vnagran fugaccina , ¢ attorno malus 1704,
greco , trebiano , e molts bicchieri , “Perche come ho dei-

tonam intendo far pindi queflo mefe fimili definari alla
Alemana., diro folo, che 4 chinom piace tante fzfppe pd
ariar visanda,e cost di fritto come anco, e pin,e men vi
wende feconds la grandezza della tanola tonda , aserten-
do, che quelpiatto , che va in mezzo Vol effer gram.
difsimo quafipins dun bacile da tanola ordinario .

Cenadomeftica da godere con tauolatonda,
e quadraa dieci piatti di carne.

fnfatira d’indiuia, con ona dure attorno, ¢ for-
maggio m bocconi, in piatti -

Infalata capucina, con rauanelli, & anchione at-

- torno il piateo,e fopravua fgranata, & oliue
fenzaanime, in piacti

Anatre d'India pienc di basewro, di brufafo,con
carne vergelata, in piatti

Capponiappaftati pieni di battuto, dt zambu

elloin brodo,con pan fotto,efugodi det-

to, inpiatti , ,

Pizzoniin fapore,con goladi porco, inpiatti

Suppadifapord’vua pafla,tramezzata di vitel-
lotrinciato arrofto,e fuorognone,in piarti

Pauoncini in brolardiero,con ceruelld indi Mi

. lano ,in piatci

Pernice in rouiglia, con ongelle di porcofalato,
inpiatti - '

numero 2

fnumero 3

aumero 2

numero »
nuamero 2

.numero 3

nometo 3

numero 3.

Foleghe ¢d fagiolini,e codeghe bencotte, in piattinumero 3

Suppa d’herbicine ben trite, con fumata fopra,
. tnpiacei
P

numero 3
Secondo
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* Secondo feruitio arroflo.

Pafticcidi manzo frollo,in piatti aumero
Pauoni arrofti,in piatti o numero
Torta di capidilatte, in piatti ' numero
Fagiani arrofto a due per piatto, in piatei aumero
Fiadoncelli sfogliat:, picni di mangiat bianco,

in piatei ) numero
Lonze divitello, in piatti .aumero .
Gatafure, in piatti numero;
Moftarda, in piatti numero

. Frotte,

Tartufole, in piatti numero
Pere di due forti, in piatti numero
Pome di due forti, in piatti ‘numero
Oliue, in piatti o o numero
Caftagne, in piatti : aumera
Piftacchi,in piatti numero
Nocciole bruftolate, in piatti aumero

Definar domeftica atauolatonda ,0 quadra.
Primo feruitio .

Petti di vitello pieni,con fette di pan {otto,e fo-
ra funghidiffalati con formaggio, cotti in

uon brodo, in piatti anmero
Pauvoni d’India in pezzi, con fapor Vnghero fo-
pra,in piatei numero

Agliata, in piatti

Tn}aye di manzo,con fuppa fotto,cfette di pro-
cl

utto caldo, in piatti . numero

Galline appaftate, piene in bianco, con oua fre-
fche attorno,da poterbere, in piatti . pumero
Marzolini di Fiorenza, in piatti pumero

FTorcelli

. numero
Superfata di grugni di porco,& orecchie,in piatti numero

(0
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Tortelli di zucca, ¢ formaggio duro, e marzoli~

no, in piacti o - - pumero
Fagiani in verze,in piatti aumero

Seconds feruttio darroflo.

Porchette arrofto, in piatti ‘aumero
Pettidi vitello arrofto, con profciutto in dadi

fopra,in piatti aumero
Lombi dimanzo Venetiani, in piatti numero
Tordicon falficciadiModona, in piatti numero
Colombi fauari tenutiin graﬂ'a. »in piatti numero
Ortolanicon fcudelini di moftarda in mezzo,

in piatti - aumero
Lingue di vitello piene,impilotate, & inrete,

con{uafalfa, in piatti numero
Tortadifaro, ¢ tumino, in piatti aumero

Fruste.
Formaggio tumino, in piatti - numero
Pere bergamote, in piatti aumero
Puinafalacadipana,in piatti numero
Pomerofe, in piatti _ aumero
Marzolinidi Fiorenza, inpiatti numero
Cardi, inpiacti numero
Tartufole, in piacei numero
Cafio Parmeggiano, in piatti numero
Cena domefticadi pefce dtauola
tonda ,0 quadra.
‘Primo feruitio.

Infalata d'indinia,con vnacipollainterain mez '

zo, e fardelle attorno, in piatti aumero
Infalata verde con rauanelli in mezzo, e taran-
' P 3 telo

P O
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telo ¢ fcalogeeattomo, in piatti
Suppadigrancelle cauate,c pan fritto, in piatti
Tencaapertain forno,con fcepe in fette in mez-
2o, in piacti
Truttain fapor Boemo, in piatti
Suppa con fardelle frefche fenza {pina, e her-
* beoliofe, #n piatti -
Tartara dilatte dimandole, in piatei
Varnoloinpafticcio , in piatei
Saporbianco con rafani, inpiatei
Cauoli-con fpighid’aglio, in piatei

Secondo feruitio fritto.
Tomafelle ditenga, in piatti
Fritcata Corfica,con bida fufritta, in piatti .
Suppadi pan bruftolato, tomia disfatto, & oue
ricte,c latte fopra, in piatti
Varuoli alla gradella,coperti d’oftreghe in teg-
ghia, in piatci
Rombi fritti ¢6 fardelle in bocconi fopra,in piatti
Sole fritte ,con code di gambariin dadi fopra,
in piatei - .
Varuoletti piccoli fritti,cd aglione fopra, in piatti
Oftreghe fritte con falfa verde, in piatti :

Frutte.

Formaggio teners bruftolato,con formaggio
duro bruftolato inferito infieme , in piatti .

Tartufole, in piatti ,

Sfogliata di piftacchie zibibo sé2’anime,in piatti

Suppadi datteri frefchiin maluagia, in piatei

Groftata di tomin in fetce di pere bergamot-
te,in piatti :

Caftagne, in piatti

Cardi, in piatti

Piltacchi, in piatei

Pere,e pomeinfieme, in piatei

anmero

numero

numero
numero

aumero
aumero
anumero
aumero
Qumero

‘pumero

numero
numero

noumero
numero

numero
numero
numero

numero
numero
numero
aumecero

numero

- pumero

numero

. numero

numero
Definar

» e
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Definar di magro Home&ico, ’
| al medefimo.

Primo fersitio alleffo.

Suppa tramezzata di trutta in bocconi, con fal-

{aTodefca fopra, in piatti " aumero

Ceci infranti, con miglioramenti, falato, ¢ fal-
mon diffalato,in piatti . . numero
Varuoliin forno ,con calamaretti tagliati fopra,

con panfotto, in piatti . numero

Oua copate , conona di trutta attorno flate in for-
no,in piatti . _ numero
Maccaroni cottiin pand dilatte, con formaggio

duro, etenero, in piatti npumero.
Rauata, contomino, in piatti ~ numero
Calamari, & oftreghein {apor , con pan fotto, in

piatti numero
Papinadipand,inpiatti numero

Secondo feruitio fritto,e arvoflo.

Varuolif{chiapati,e indobba fritti, con fette dili-

mone,in piatti numero
Rainaalla gradella piena, con oliuoni fopra, in ‘

piatti . , numero
Torta di mangiar bianco dilazzo, in piatti numero
Galanedibofco fritre ,¢ fardelle frefche attorno,

in piatei o numero
Salfa verde ,con vn pocod’aglio, in piacti numero
Frittata piena dicauiaro, in piatti numero
M%glioramcntoal famo in forno , in piatti numéro
Paflare grande piene fritte, con aranzi, in piatti numero

 Frutte

v

I I Y
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Frutte,
Lamuofadilattein padellette, in piseei numero 2
Marzolinidi Fiorenza, in piatti numero 3
Infalata oglio putrida, in piatti numero 3
Pafticci di tartufole,in piatti numecro 2
Noce bruftolate, in piatti _ numero 3
Pere Caranelie calde, in piatti numero 3
Cardi, in piacti numero .2
Pome, iu piacei - numero 3
Gucchiaroli bruftolati, in piatti gumero 2

FEBRAIO.

Cominciano i Banchetti di Febraio, nel qualmefe anco pur paffard Uordine,
poiche mi trouo bauerne fastiper noxze infinitiytitti non gli feviuerd gidy
perche ferinerei troppo,, e verveid faflidio d chili woleffe leggere, ne fard
perd alcunische io piss ferbo d memoriaperche fe io hauefsi ferbato tutte le.
Lifte de Banchesti , cene , e definariy e per mici Prencipi, e per altri Caua~
bieri fatti in 27. anni, fino algiorno & hoggircheio fono Scalco,epur fegui

to fareitropporicco di cartaferitta davendere d frutaruoli . -

Banchetto fatto dall Eccellentifs. Signore
Don Alfonfo da Efte,

Alla Sevenifs. Ducheffa Lucretia Medici da Efle Duche(fls.
ds Ferrara,¢9 al Serenifs. S Ducanofiro , &7’ al
Serenifs. Prencipe di Tofcana, .
9 Ambafciatori di Uenetia,& altri principalifsimi
- Caualieri , e Dame. |
L'apparatodella tanola certo fi bellifsimo o poiche erano piegature bellifsie
me , con dodeci archi , che compartinano ipiasti carichi di C upidi di Zuc~

caro , che inmille atti fcherzanano , & incimayna Venere pur diguc=
¢aro
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caro con arme , che ne pendenano di guccaro attorno attorno . Poila
tanolad’una cortina dipicgature, con fue merlature , e lapofia dei ton-
dierano tarrioni, e fopraqueflitorrioni, e cortine erano infinite figuri-
ne di guccaro , con varie armi inmano, efopra i torrioni alficrise da
bafto foprailpian della tanola,erano figurine roffe.fatte di pasta di fufa=
mellifinifsima ,che fingenano voler fiallare detti torrioni , alcuni altri
conpicche,altricon archibugie loro alfieri, che faceuano bellifsimo vede
re. Eraapparecchiatavnatanola ditredeci piatti pellungo , e incapo
nafopravnpalco eminente, che fichiama da noi il T. poi, che forma

* tal lettera , O carrattcro, doue Rauanoi Prencipi, la qual era forto vyna
pergola, convuafrefia, ele fogliedi vite erano ditabi veide, la fala cra
con fiuperbo y e raro apparato vagamente acconcia , tutta intorno ingiro
d arme di flucho de Prencipi parenti della cafa d’Efie, il folareera-
ynvago ciclofereno , che ferud d quel , che dird dappo :

Eraallumatada infiniti amoretti, checalanano da quefto cie-
lo, che non fi conofcea, chili foftentafie. Quefti haueano ba-
ftoniin mano dorati, edentro erano torcie bianche conva
ramo 4 vida, che lefpiegaua in fufo, mentre andauano ab-
bruggiaindo. Erano ambiimantililauorati 4 fiori di finifsi-
‘macimoffadipanno,efeta. Fu portatalaviuandadellata-
uolalunga fopra certe tauole dipinte, che ciafcheduna por-
tauavn piatto, eduoi huomini portanano vnadiquefte,e
fi portata,con gran fuoniditamburi, e trombe , e colpidi
mortaletti. IScalchieranoveftiti tuttiinliureadi veluto
negroricamatid’argento, portauano poila vinanda allata-
uoladeiPrencipi,venti quattro gionani veftiti di rafo bian-
co,con capotti di veluto nero, efpade argentate, & erano
apparecchiatele tauole 4 due mantili. - :

“Primo [ersitio freddo , e diro tusti s Piatti,inﬁemé,e uelli
delT. e quel 'della_ tauola lunga, perche venero in/?emc .
[¢ ben quel portato da Gentil bwomini, e queflo , conle ta-
. solefopradente. o |
)’aﬁiéci divitella adorati fopraa ipxétli ’ eranole

" forzed’Hercole, in piatti numero- 16
. Pauoni
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Pavoni in bianco freddi, con piedidorati,con fo-
gliedi cedro dorate, in piatti numero
Capponi appaftatiin bianco, con piedi,ctelta
inargentata, e foglic dilauroinargentate, in
© piatti
~ Pernice in pan allz Francefe, con pan tutto do-
rato, in piatti

numero

Lingue dibue, falate tagliatc a foglia d’vliua, in
ptacti ‘
Sumata in fette, con profciutto sfilato, in mez-
~ zo,inpiatti numero
Offelle stogliate d cinque per piatto,in piatti numero
Pafta di Marzapan;in figura didraghi mefsia oro, :
cargento, in piatti numero

aumero

Mangtar bianco, in piatti o . numero
Gelatinatorbida, con Pauoni fotto, ¢ fogliedi '
lauro, in piacti numero
Pafticcidifagianidipinti, in piatei numero
Formaggio d1 Lodi, 1n piatti aumero
Marzohni di Fiorenza, in piatti numero
‘Indiuia, inpiatei - numero
Lattuga, in piatei nanmero
Germogli, inpiacti " numero
Ramponcelli, in piatei aumero
Colombi, in piatti numero
Cedri, in piatti ‘aumero
Seconda portata , e caldaustaarroflo.
Pafticci di mortadella di fegato, in piatti numero
Pernice arroftoa fei per piatto,con aranzi,in =~
piatci o ' aumero
Fegatadi vitello arrofto,in rete di porco, con ‘
Fud falfa,in piatti numero
Tortadimangiar bianco, in piatti numero
numero

Salfareal,in piatti .
Pafticci di vitello batenti, con pafta sfogliata, in .
. faumero

, inpiatti
Salamiinteri, cin fette tuttimondi, inpiatti  numero - .

) 01
16
16
58
16

16

piatei ,
: Fiadoacelli

v
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Fiadoncelli di paftareale,con pafthmo di pi-

‘fhacchi ,in pratei ) . onmere
Gelatina chiaragialla,con pernice fotto,in piatti numero
Francolini, in piatti 7 aumero

Vua frefca, confoglie di cedro dorate,in piatti aumero

Gatio Francefi, concanellini fopra,in piatti  numero.
Quaglie arrofto , otto per piatto,in piatti . smumero
Polaltrini a fei per piatto, conaranzt fopra,

in piacti numero
Tordiadieci per piatto, in piatti numero

Tartarughe di brognata, con piedi, etefte-dora-

te,con pignoli, ¢ ancfi confetti,inpiatti  numero
Moftarda,in piatti aumero
Conigli piccioli arrofti a due per piatto, con li-

moni fopra, in piatti numero
Ortolani, con gola diporco, in piatti numero

Terzaportatacalda , nttaarroflo.

Lingue divitello,conaranzi fopra, inpiatti  pumero
Broccidi agnelli, con cedri, in quartifopra ;in

piatti : o numero
Pauonigrofsi, conlimoni in fette, in piatti numero
Pafticcidicolombiin pafta sfogliara,in piatti numero
Cigotidi montone, con falfa Francefe, in piatti numero-
Polanche 4 due per piatto, con aranzifopra, in

piatei . numero

Lombidi manzo in fpiedo, con fua falfa,in
piatti : numecro
Pafta Todefca fchizzata, con 2uccaro, e canella,

‘in piacti numero
Beccazze, confuafalfa,in piacti - numero
Pettidi vitello in rece di porco, con falfa fopra,

in piatei . . numero
Salfa dimarafche,con zuccaro, e canella fopra,

in piatti : . . .numero
Capretti arrofti,con vna falfa baftarda, in piatti . numero
Piuieri arrofti,con-fuo fugo, i piatei - . RURIEIO -

Linguadi vitello nello fpiedo, con falfa dicipod.

1o
16
14
16
1é
16

16
16

16
16

16
16

18
16
16
16
6
6
16

16
16

16
16

16
16

le,in
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te, inpiatti _° oumero

Capponiarrofti 4 due per piatto, con limone fot-

. to,in piatti , numero
Leprearrofto, in piatti numero
Tortadi Cialdoni, inpiatei numero
Paftadi pomein fette, in piatti numero
Oliue, io piatti numero
Fratte.
Pafticci di carchiofoli, in piatti numero
Oftreghe, in piatti numero
Pafticci d’oftreghe, in piatti numero
Carchiofolicotti, in piatti numero
Latto miele, in piatti " anmero
Cialdoni, in piatti numero
Tortelle di pome, in piatti numero
Rofonidoppij, in piatti numero
Fiadoncellidi pafta imperiale picnidi maricon- -
" ‘da, con anime di melone confette fopra, in
. piatti ‘ C numero
Pome, con formaggio Piafentino, in piatti numero
Pere ,con formaggio tumino, in piatti numero
Piftacchi, in piatci ‘ numero
Cardi, in piacti aumero
Pignoli frefchi , in piacti numero
Carchiofoli crudi, in piatti aumero
Vuafrefca,in piatti " numero
Oliue fenza anime, in piatti numero
Tartufole, in piatti numero

Datol acquaalle mani, fi leus la touaglia, efi
poferole (onferture.

Figure di zuccaro, in piatti numero

Arme della Ducheffadizuccaro, in piatti numero

‘Arme di$. A.di zuccaro, con feftoni di piftac- =
«chea, in piatti : '

aumeto -

{4

16
16
16
16
16

16
16
16
16
18
16
16
16

16
16
16
16
16
16
16

16
16

.

16
16

18

Cedro
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Cedro in firopointiero, in piatei nimero 16
Variefrutte in firopo,in piatti numero 16
Brogne di Genoua, in piatti numero 16
Confeteidi Genoua ,in piattii namero 16
Copetta, in piatti aumero 16
Toroni, in piatti numero 16
Maftellecte digiclo, in piatti numero 16
Cotognata, in piatti numero 16
Mandole confette, in piatti numero 16
Pignoliconfetxi , in piatti numero 16
Niciuole, confette, in piatti numero 16
Piftacchi confetti, in piatti numero 16
Cinamomi grofsi confetti, in piatti numero 16
Canellinibergamal(chi , in piatti pumero 16
Fulignati, in piatti ' pumeto 16
Mandole confette , in piatti numero 16
Saluictte, e caltelli, e forzine, in piatti numecro 16
Mazzuoli, ¢ ftechi, in piatti numero 16

Poi, chef lenatala touaglia, fi ap.erﬁ' il folaro finto d cielo,, che .gi& disfe
della fala , con gran tuoni , e lampi , e bellifsimi fwochi y e nc vftidel ca-

po di fotto vna Dea Flora , connube caminando per avia, appiefSo al fo-
laro due braccia ; vaghisfima cofacerto , laqual cosi caminando facea
varif , ¢ bellifsimi effe tti , e gettando gvan quantita dibellifsimi fiori di
feta di grandifsima fpefa, gruntainnanti alla Ducchefia , diffe i [cguen~
tiverfi e mentre , che ogr'uno fi fermaua, fifentina [opra leinel folaro,
che erainguel dirrito di feta, una eccellente Mufica, che tante volte va
¥id canti , ¢ fuomi, quante voltc ella fece panfa, e finito i funoi verfi, come
prima fi ritornd , con tuoni , lampi , ¢ bei fisochi y ¢ fi nafeoft 5 i verfi fu-
rono.gquefli. ‘

Flora fopio la vaga Dea, che fpenti
Le bianche neui, ¢ le pruine, €l ghiaccio
Orno d; fruti e di /:’i Sfior dinerfs
Le rine e i prati, e le campagne, e i bofchi.
Jo ﬁn la Dea,da cui bei frori il nome
Pres’ ba quella , viepiu d ognalira bella
2
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Cita, che irviga alteramenté [ Arao,
E che da legge a i generofi Tofchi. .

Quella antica (ittade , a cus cortefe

E' flato il (el di coff largo dono,
(e prodotto ba quefla real, ¢ degna
Danna d Impexo , che nouellamente
Venuta ad illuflrar con doppia fame
Qucfla noftra felice alma (ittade,
“Poi che Giunon propitia, ¢ Himenee
(on lieti anfpicij , e con fuane nodo
(on si raro Signor, la flringe, e lega:
Empicte Mufe il (5el di lieti fuons.

Quififond,ecantd della muficadetta.

Pero dal grandamor [pinta, ch'i” poris
- Alla Giouine HNluflre , ¢ a la (ittade
(he del nome di Fior sorna, e fi glorie,
 E [pinta ancor dal generofo grido
De i chiari gefli , ¢ de le eccelfe praoxe
Del magnanimo Duca, che ben Iano
"IN folla Sena, e il Ren,ma il Gange,e il Tago
Fatto si'l pis bel fior de gli anni fuoi.
Uendita fono ad honorar il woffro
Lieto conuito , ¢9* 4 mirar le rare
Belta d; tante valorofé Donne .
E i faccio faper [¢ ben @ wi
Nom
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.. Non f i lafcia weder venuts. ¢ meca

& qui di fo opra, e con le Mtf/é glpoUo,
El armonia . che woi fentite ¢ quclla
(¥'in vafiro honor (2 il fanto aonio (oo,
E Uepere inuifibile fcherZ ando
Stafsi fra voi, co i p io[em amsori;

Empiete qﬂftffe i 0:1 Liesi fuom

Qui £ fonsd.

(p:a mt:l m‘a ue Actale
CPLméze, efp Ie ¥ maqa i Laltre, che verranno.
Dt bonta , di valor, /}ecc/no, s effempio;
Sienui éem(gm i (iel, benigni i Fats,
Els Natura, e la Fortuna infreme
Di. mti. & -doni ﬁm cortefe, e Lerga -

- (opia gcmtl e non men chiara, ¢ degm
Di quella. copia celebre , & mmqm |
Di Deleoy e.di Theti , a le cui mogze
Nunfqugma # Dei deffer prefensi.
Pero , come di lor nacque bardito
é'tmtreptdo cAchil, del ci valore
(amsa. casi 3} altaniente il grande Homero...
(offnafean da voi felici Heroi,

Che ds chiara virtude ornino il mondo ,

Eﬁmamo il confin del lore Impero
Dallftro
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Da lfrod Nilo , e da I Hsbero al Gange s
Empiete Mufe'il (iel di lieti canti.

Qui pur fi cantd.

Reflami & dirui , che per farui ancora
Maggior honor , pisi bella, che mai foffe
Uno rimandar la Primanera 2 woi;
Tofto vedrete il nouell anno 2 pogei
Di falubre aria pien; fotto benigno,

€ tem)verato (iel ; toflovedrete

Le feluesc i prasi vikeflivfi, ¢ i poggi

Di mille varij fior , d odorate herbe ,

E il Rofsgninol, e mille vaghi.angell

Cantando dir § lorﬁ)coft" amori:

Olire i cid, la mua (ompagna: antiqué*

(erere bionda, e il buon Paflor Lies

Vi fan [aper; ch'in woftro honor giieff anno

Ricchi faran de' cari doni lovo,

(Pe con Largo prosienta, e con ufura

I Paflor woflri , e Lalive thrbe agrofié

Rifloreran dogni paffato dannos

Si che wiuete lieti in pace, ¢ in gloriay

Che tempo é ch'io i lafei , e torni in Ciclo;

Finite L JMufe i wﬂri'fnoni',c canis.

Qui firaddoppiarano levoci, ¢ i ftromenti, con rara armonia,
SparitaFlora , ¢ finita 12 Mufica, cominciarono i piferid fo-
' nare, ¢
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‘nare, efi comincio 4 batlare. Vierano cento, € trenta Ger-
tildonne, con alcune, che eranq,ie ftettero femprein maf-
chera. E doppo hauerballatodueballi, fi aperfe 12 falada
v capo, e vedutofi molti folgori, e tuoni, comparferoin fa
1a fei carri, ciafcuno diefsi tirato daquattro Acquile gran-
di; le quali hauenano ciafcuna diloro vna faetta di Gioue,
inbocca, che ardeuano, con fnaunifsimo profumo. Icatri
erano tutti copertidiveluto cremefino ricamatid’oro,ein
cimadiciafcun carro,vn caunaliero veftito da Giove, tutto
dibroccato d’oro, che prefentanano fei Gioui moftrando,
che Gione voleaballare, con 12 fua Dama, & perche non fof-
fe conofcinta, qual ella foffe , hauea dininamente fatto com
parire cinque altri Gioui, con lui , & acié non fi conofcefle
qual fofle il vero Gioue difcefodal ciclo, per ballare, come

~ hodetto, concolei, cheegliamaua. '

Giuntiin fala, andarono quefti carri doue erano quelle Signo-
re, eciafcun Gioue difcefe dalfuo carro, e pigliato vna di
quefle Signore, per ciafcuno, le conduffero fopra effo, & bal-
lorono vn ballo, in paffeggio come fi coftuma qui, & finito
il ballole accompagndrono al fuo luoco , e rimontatiin car-
ro, con mille beifuochi, tuoni, e lampi fparuero, perdone

' erano venuti. .

8$i balld doppo gran pez20, poi fi fece vna fuperba colatione di
varie cbfeteure, frutte,acque zuccherate,e vini. La qual tut-
‘ta era portata da molti Cupidi, con infiniti fiori ,e mazzuo-
lidifiori, ¢ feta, con molte paia di guanti de fiori,d’acque

"odorifere in bei fiafchetti, e rari faponetti, che mentre fida
nano, il folaro facea bellifsimifuochi, & vnabellaMufica:
poifinita, fitornd 4 ballare fino 4 duehorcdigiorno.

Banchetto fatto in quefte nozze difua AltezzaSe-

-~ renifsima, dall'1lmtre Signor Conte Alfonfo,

E ConteHercole de Contrarii , a tutta la copagnia
dePrencipi nominata nel Banchetto paffato.

Erano apparecchiate le tanole, con bellifsime picgature d due
-mantit, ¢ fi fesui 4 quattordici piatti, vadicialla tauolalun
gu&
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g2, & treall’altra doue eraho § Prencipi, efi paferointano®
la,per compartiri piatti, variy pafticci tattiin vimo , clie for™
mauano il monte Etna , con fuochi, erari profumi : que~
?x pafticci fi poteuano leuard vano d:vno,fe benpareuanovn
olo. '

Primo fernitio
. Pauoni arrofti tagliati, ma vniti infiemc, con

due figurine di Marzapano,con acette inma

no, che mofttauano di hauerglicagliati,do

rati piedi, e tefte, in pietti numero 14
Pernici arrofte a quattro per piatto dorato pie-
_ di, e tefte ,e 1n mezzo loro vn cedro inte-

ro dritto, con vna figurina dizuccaro fopra,

cheeravna Fortuna avele piene,in piatti  numero 14
$alami mondi tagliati in fette, e vniti,con fet-

_tedimortadelladifegatoatrorno,in piatti numero 14
Profciutro in fette,e aleflo,e arrofto tramezzato,

con profciutto sfilato in mezzo,in piatti oumero’ 14
Infalara d’Indinia, con zuccarq fopra, e pepe,in. - - .
iatti . numero 14

Infalata Capucina, con mefedanze,inpiatti  numero 14
Marzolini di Fiorenza, in due parti, in piatti numero 14
Fotmaggio Parmeggiano,in due pezzi, in piatti numero -14

Conigli in due pafticci, in piatti numero. .14
Pafta pienadidatteri, inpiatd - - © numero 14
Gelatina morella, in piatti numero 14
Gelatina bianca, in piatti _ numero 14
Moftarda, in piatti . numero 14
Cipollacotta, ¢ carobe, e vna paffa attorno,in - :

piatti ' numero 14

Cigoto di caftrato arrofto tagliato, e falato in-

_dieme, in piatti numcre 14
Secondo fcrkiiio,e caldo.
Pauoncelliarrofti, duc per piatto, conlimoni,in
piatci mmerc 14

Pauoncclla
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Pauoncella caftrata appaftata aleflo, copertadi

cardi di Finocchi, in piacti numecro r4
Fagiani arrqfto a due per piatto, con cedro, in '

piatti - humero 14
Fagianiin ceci infranti, con golle di porco,in )

piatti ' numero 14
Pernici arroftoa quattro per piatto, inpiatti numero 14
Quaglie arrofto a fei per piatro, in piatti numero 14
Pernice , con cauoli bianchi, con mortadclla

gialla, in piatti numero 14
Quaglie in brolardiero, in piatti numero 14
Pizzoniarrofto a cinque per piatto,in piatti  numero 14
Pizzoni pieni in fapor, inpiatti - numcro 14
Caprioin brodonegro, con garofolettifopra,in

in piatti numero 14
Coffetto di caprio con fpigoli d’aglio fritti fo-

pra,in piatti numero 14
Pafticci di fegato di vitello sfogliato,in Piatti numeio 14
Fegato di vitello in mortadella, in piatts - numero - 14
Agliata di mandole, in piatti . numero 14
Offelline di marzapano , in piacti numero 14
Oliuonigrofsi, in piatti numero 14
Sapord’vuadi mofcatello, in piatti numero 14

Terzo ferustio , e caldo tutto arroffo.

Capretti intieri, inpiatei - numero 14
Geladia gialla chiara, in piatti - numero 14
Tordi tramezzati di profciutto, in piatti numero 14
Orrolani a dieci per piatto, in piatti numero 14
Francolini, in piatt1 - numero 14
Coniglid’India a quattro perpiatto,in piatti numero 14
Lonzadivitello, in piatti numero 14
Lepreinticre ,in piatei numero 14
Tortore abbardate a cinque per piatto, in piatti numero 14
Coturniciatre per piatto, in piatti numero 14
Tortadomenicale, in piacti numero 14
Frittelle di mangiar bianco,in piatti numero 14

Saperdimoniaghe, in piatti numero 14
. R Vua
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Vua, in piatei

Pafticetti di animale, in piatei

Polpette di polpedi capponi, con fua falfz,
in piatti

Polanche, in piatti . .

Fegatid'ocha d’Hebreiappaftate, in piatti

Formaggio di Calgi, in piatti
Groftata di formaggio, in piatti

Pere carauelle, in piatti

Sfogliate di pere, in piatti

Pome di due forti, in piatti

Torta di pome, in piatti

Tartufolein cafletta, in piatti

Tartufole fotto le cernici, in piatei

Vuain forno sgranata,con zuccaro, 1n piatti
Retortoli di pignoli,& vua paffa, in piatti
Pignoli,& vua paffa,in piatti

Fiadoncellidi piftacchi, in piatti
Piftacchi,in piatti :

Latto miele,in piatti

Cialdoni, in piatti

Mandolefritte,in piatti

Mandole di Genoua, in piacti

Cco

‘numero

aumero

numero
numero

aumero

aumero-

humero

numero

numero
numero
numero
numero
‘numero
numero
‘numero
numero
aumero
numero
numero
numero
numero
numero

Dato L acqua alle manise lenato il mantile ,

fiportole confetture.

Capidiaglio in zuccaro , in piatti

Cotogni in giclo dentro a vafettidivetro, in

piatti
Pere mofcatelle dizuccaro, in piatti
Cotognate di Genoua, in piatti
Pomi granati di zuccaro di Venetia, in piacti
Pafta Portughefe piena di cedrata, in piatei

aumero

numero
numero
numero
numero
numero

Tegami dizuccaro, con ouidi Venetia, in piatti numero
' P

4

14
14

14

.

14
14
14
14

14

14
14
14
14
14
14
14

;34

14
14

14

14
14
14
14
14
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Paftareal Portughefe, in piatti

_ Piftacchi confetti, in piatti

Marmellata ,in piatti

Mandole confette, in piatti

Conditidi piu forte, in piatti

Saluiette, ¢ coltelli, in piatti

Mazzuoli, in piatti

Stecchi, in pjacei :

Grugneti di Marzapano Portughefe, in piatti

3
numero 14

_numero 14

numero 14
numero 14
numéro 14
numetro 14
numere 14
numero 14
numero 14,

l)o'ppo leuato le tawole , fi comincid a ballare , e ballato , che fi [ compar~

se Nettunofopra, con vn Mostro Marino , feguitato da dieci altri Mo-
Jhri Maxini . cutti vestiti di rela £ argento , lanorata & [eaglie , & giunti
doue erano quelle Signore, primail Dio, fileud vna di quelle Signore
ingroppa , poiglialtri tutti yna per vno , & erano accomodati inmo-
.do , cbe efSe ftauano commodifsime , e ficurifSime , e fi pofero d pafleggia
re vnballo, come i cofiuma d Ferrara, e doppo finito il ballo , fi partiro~
70, poi d meZZa notsc tornorno ; ma fenga il Dio , e in numero di venti-
quattro, e pgreorno vna bella colatione di confetture, frutte , acque Zuc~
cheratte , e vini , e tuste quefle cofe erano in warie cappe , ¢ gufiie , ¢ con
¢he marine di maiolica, faste dpofla in Faenzaw o :

Banchetto per lifteffa occafione, e con gliiftefsi
Prencipi, fecelTlluftre Signor Conte
| Hippolito Turchi.

Eva apparecchiata latanola adue mantili , con belle piegata-
16,¢9" eraintariola per compartir i piasi, ch:/‘hrono qua
tordici un Turco acanallo, di Zuccaro grande affai , an-
- tredici Turchi.

Primo feruitio.

$alami,chefaceail tronco d'vn’arbore, convn

Cupido in cima all‘albore , & vn'altro legato
. R. 2 altronco
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- altronco,, in piatei ~ niméro 14
Turbanti da Turchi,il torcione di mangiar bian:
co, ¢ quel capellino di patta di fufamelli,in

piatei - - : - aumero 14
Pafticci di vitello freddo, tutti carichi di lune '

d'argento, & vna in cima, in piatti : uumero 14
Tefte divitello,coperte di piftacchi mondi, con -

vna luna d’argento incapo, in piatti numero 14
Galline appaftate, con oua dure monde attor- T

no,in piatti numero 14
Sumata con menta fopra, in piatti ‘numero 14
Pauoni in bianco ftati infale, coperti di praffe-

moli, in piatti ' inumero 4
Gelatinatorbida, coninueftitura difalami fot- |

to, in piatti inumero 6
Infalata d’indiuia, in piatti numero 14
Infalaca dilattuga, in piatti numero 14
Infalata digermogli,in piatti numero 14
Infalata di mefedanze, con rauanelli,in piatti numero 14
Marzolinidi Romagna, in piatti : numero 14
Lonza di porco, con molti tagli, con dentro fet C

tedilimone, in piatei numero 14
Moftarda Franeefe, in piatti numero 14
Infalata di cedro, e polpe di pernice, & oline

fenz’anime, in piatti ' '~ npumero 14
Offclle sfogliate, in piatti numero 14
Pafticci tondi, in piatci ' numero 14

Secondo femitio,caldo,earrpﬁo. '

Pauoni grandi noftrani arrofto, conlimonifopra,

in piatti : numero 14
FritelleTodefche,in piatti ' numero 14
Porchettearrofto, in piatti numero 14
Torte dicapi di latte , in piatti numero 14
Capponiappaftatiarrofto, con fette dicedro,

in piatti : numero 14
Tartare di pand , im piatti ~ numero 14
Moftarda dizuccaro, in piatti numero 14

-Lingua



LIBRO SECONDO. 133

Linguadi buq impilotata arrofto, in pxam . numero
Vuafrefca, in piatti numero
Tri fpette drvitello arrefto ;in rete; con fuafal- o

a, in piacti numero

Pa(hca dx zambudello, in piatti numero
Fagfxam arrofto a due per piatto, in piatti - numero
Fiadoncini da Pafqua, pienidimandolata,in -

.. piatei - ~ numero

Galinazzi di montagna da Vicenza, in piatti  numero
Figatellidi poli, in gecchl tramezzati dn fumata,

. 1n piatti _ numero
Spalledi caftrato, in piatti numero
Oliue, iin piatti ' ‘ j nam;ro

Secondo feruitio mty?o .
Pernice impilotate di profciutto, in piatri. - numcro
Tortore piene di tartufole,inpiatti - numero

Ortolanicottiin trxanoolo in piatei ~ spumero

Vccellettidi cxpro, in pxattx Co numero

Occhidivitello, in rete, cop fua falfa, in piatti numero
Ceruelle dxvxtello clattccxm,mtctc conal- :

trafalfa, in piatti . numero
Polcini 4 fette per piatto , in piatti numero
Gellatina in fette,che fingea profciutto,in piatti numero
Sapor di catogni, in pxattx © pumero
Brozzid’agnello, in piatti : aumero
QOcche appaftate piene arrofte, in pxam numeto
Tortellettidi pafta di piftacchi, in piatti numero
Arcianole, in piatei numero -
Piuieri, in piatei o : numero
Tordi impilotati, in piatti ~ numero
Lodole, in piatti - -aumero
Salfareale, in piatti numero
Gcladnzdxfugo di mele gtanatc bnlfche > in

puttx : i“m

14,
14

14
14,
I4

4
14
14
14
14

14
14
14
14
14

14
14
14
14
14
14

14
¢

14
14

14

Frutte
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Frutte accontic in piatti alteins gran mimii ; con foglie di ce-
dro, elauro dorato , poflosi per dentro.”

Pere bergamote, in piatei numero 14
Pere fpinole, in piatti aumero 14
Pere CaraueHe, in piatti numero 14
Pome Paradife, in piaeci aumero 14
Pomc'dece, in piatti numero 14.
Pomedafilo;in piacri nhamero’ 14
Latto miele, in piatei - ‘nemero 14
Cialdoni, in piatti aumero 14
Formaggio di Parma, in piatti numero 14
Rauioli , in piatti : fAumero 14
Tartufole, in piatti aumero 14
Cardi,in piatti A numere 14
Piftacchi mondi, in piatei numecre 14
Noce pelate in vino, in piattd numero 14
€Carchiofoli, in piatti numere 14
Finocchi di Fiorenza, in piatrti numero i4

Dato acqua alle maniye leaato ilmaniile fi

porto leconfetture. .
Tempij gtandidi zuccaro, con figurine dentro, .

- e fuori, in piatti , © mumero 14
Perfichedi Venetia, in piatti ‘mumero 14
Piftacchiconfetti, in pratei " aumero . 14
Vua dizuécaro, in piatti » ‘faumero 14
Nicciuole confette, in piatti aumero 14
Toreelle di marzapano , in piatti aumere I4
Piftacchea, in piatti aumero 14
Cirelledi pérfiche de Monache,diFerrara, in i

piatet’” aumero 14

-Maftelette 4 tre per piatts di confernadicedro,

1in piatei - , sumero 14
Cotognate grandidi Genoua, in piatti numero 14
Saluiette, e coltelli, in piatci numero 14
Mazzuoli, in piatti qumero 14

Stecchi,
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Steechi, in piatei o " numero 14
Albercocchi dizuccaro, jn piatei numero - 14
Vifciole di zuccaro, in piatti ‘Aumere 14

Lenato ogni cofs, fi comincid d ballare , e fatto vn ballo, comparuero in fa-
la, fettefufie , con libuomini , che wogauano vefiiti ditabi incarnato, <
alla poppa fauawn.twrco veflito, foteo diveluso cremefino , e fopra.di

- broccato d’oro,¢r erano tanto lunghe le fufle quanto baflaua voltrfi per
- fala ,ementre giungenano ; oue erano le Dame., ne pigliauanovuaper
ciafcheduno , e le condsucenano d federe d poppa appreffa dilovo , cosi bal
-Jornown ballo , come fscoftuma inFervara, c poflogisle Dame ' fipar~
tirono , ¢ & mexZa notte tornorno, ma fenZail Bafid fopra, con vnacola
tione , che girando 4 vna d vna porgeuano igaliotti a Dame , ¢ & Cana

bieriy &y 4 ciafinne.

Banchetto e cena, che per quefta occafione congli
iftefsi Prencipi fece I'lluftrifsimo Sig.
. Cornelio Bentiuogli.

Era il Cortiledel fuo palazzotutto pieno df torciein aria po-
chifsimo diftante’'vna dall’altra, & altri varij, ¢ bellifsimi.
fuochid vedere, né fi potea conofcere comefs fteflero. Erd
il Cortile acconcio tutto all'intorno di palcki,douefopraad .
vnopompofamente adorno, ftanalaSerenifsima Duchefla,
-& il Prencipe fuo fratello , e Dame, e Caualieri principalif-
mi; & comparuero con grandifsimi romori di tamburi, e
trombe, & artiglierie venti quattro Caualieri, ma 4 fei, 2
fei fopraa fuperbifsimi corfieri, ¢ ricche liuree, € bellifsimi
cimieri:e CO?I entrati in quefto campo, feidiloro, come ¥
detto,del pariandanano galoppando a far rinerenza a (ua
Altezza: poi fiandauano d porre 4 vnlatodel Cortile: poi

- altri veninano pur all'ifteffo modo: ¢ factalarinerenzad fua
Aleezza,fiandanano d porte in vnaltrolato: e fatto cid tatte
quattro le coppie, ¢ poftofiin quartro faccie del Cortile; &
con grand’arce pavea, che tutri avn rempo giraffero i canal-

li,ereftaffero conle tefte pari verfo inimico: indiad vno ad
vno partendofi, cominciasono d combattcre tra loroincro-
€iat1, ¢
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ciati,e fecondo i primi, fubintrorno 4 due idue pur ¢pmbac~
tendo in croce, poi 4 quattro,e fempre ingrofilandofi, cheo}-
tre ’effer cofa difficile, effendo ben fatta,facea bellifsimavi
fta,fenza diffordinarfi punto. All'vitimo fecero giornata
infieme tutti,che veramente lo fpettacolo fi diterrore; ag-

iuntoui tanti i fuoniditamburi,e trombe,& artiglierie, &
infiniti fuochi artificiati per tutto, che parea che’l mondovo
leflefinire: ¢ finito fi riduffero 4 cena,che fit 4 quindici }:iat—
ti: & in quefto modo taccio 'apparato,che veramente fu re~
gio,percflet quanto pitiio poflo breue : cofi tralafcioitratte
nimenti di mufiche, & d’altri.bén’ordinati trattenimen-
ti fimili. '

Era 4pp;zrcccbiata lataunols a due mantili, cén bellifsime: pie-
gaure, e Jfopra dette piegature {c{lxﬁimi Soori

conoro, & con argenio.

Drimo fernitio freddo tutte adorno Jzﬁg[ie di ce-
- . dro,e lauri inargentasi. ‘

Fd poftoin tauola per compartir i piatti quat-
" tordici Alicornidizuccaro,con vna fontana
piena di mangiar bianco, & vna figurina vefti
tadibianco foprain piedi, chc moftraua ef~

ferlaFede,in piatti ) -pumero 1§
Cameli dizuccaro, con dua cefte fopra piene di
geneftrata, in piatti numero 1§

Vn patticcio di cingiare grande,foprail quale fi
- formaua vn bofco in cima, con molti anima-
letti, in piacti numero 1§
Dua pauoncini vn’arrofto, & vn'alleflo, ’vh do-
- rato piedi, e tefta,cheerail bianco, el'arro-

- ftoinargentato,inpiatti : namero Tg
Dua fagianil’vno atrofta, el'altro aleflo, come :
quellidifopra,inpiatti. - . - ' humero. 1§

Due capponi appaftati,/’'vno arrofto , el'altro
alleflo,cofi pur dorato,¢ argeatatl piedi, ¢ te- fe.i
¢,in
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fle,inpiaei = . . sumero 1y
Quattro pernici duesrrofto, edue aleflepural .
1 fimie, inpiatci numero 15
Cafaceleprandotredi capidilacte,inpiatti  ‘numero 1g
Indioia ;elactugainfieme, in piatti - Tortelli 1g
‘Germogli,elattugainfieme, in piacti numero 1§
Mafedame,clatcugainfieme, in piatti numesro. 1§

Salami,confumatain fette atrorno, inpiatti  aumero 1§
Profcintco, con mortadelle gialle in fette tra- -

mezzate,in piatei numero 1§
Mangiarbianco in formadi galane, contefta,e - '
piedi dorati, in piacti numero 1§
Marzolini di Pefaro,in piatei _ pumero 1§
Cauiaro ,in piatti numero 1§
Infalatadicedro, con quaglie,inbianco, in
- piatti aumero 1§
Fettedi pafticcio dicingiaro ,con gelatina fo-- .
pra,in piatti numero 1§
Seconds fernitio , e caldo .

RWennein [alavn’ Orfeo fonandp, con irevoci , che nonpa-
" veanosn[ua compagwia,e dietro lui lo fegustanano quinde
¢i animali, e diuerfs quals erano di venci coperti,come f;/ﬁ'
illor pel naturale. ¢ tutti <vuoti dentro, con certe tanole 4
duejofaﬁ:cbe ciafcimo di efsi portaua-un piatto nel corpo,
egiunii alla fuapofla, one era lo Scalco di quel piatto fi
aprinavna fenefira, inla pangaverfola tanola, ¢ lo
Scalco mettea le vinande in tanola, che erano quefle, e
twtti arroffi, e [ Orfeo [fempre [onana, e ficantaua, men-
tre fimettea in tanola,, poi girando la tanola ff partina.
Pauoni grofsi mezzi impilotati benifsimo , mez-

. zinod,in piatti " ‘numero  t§
S Dua
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Dua Fagiani, vno impilato, e I'altro nd,in piatti' numéros 1¢
Coffetti di dainf drrofti impilotati , con garofo<

li,in piatti _ ‘mumero. 1§
Polpettoni di daini, con fua falfa fopra,in piatti numero. 1§

Lattaruole, in piatti numero 1§
Pafticcidi Cingiaro, in piatti . numero . 1%
Sapor,conmoftarda, in piatti - ‘ numero 1§
Lonze divitello, in piatti : . numeso 1§
Zampette divitello accarpionate, in piatei numero 1§
Francolini, con fette di cedro, in piatti *. . numeto 1§
Fauari tenutiin grafla, in piacti numero 1§
Quartididietro di porchetta, in piatti numero 1§
Lepreintere, con fal{areale, in piatti numero 1§
Oliue, in piatti : .pumera 1§
Figadetti di poliimpilotatidi fumata, c5 fua fal- L
fa,in piat1 numero - 1§
Geladiabianca, in piatti aumero 1%
Terzofernitio ; conl'ifleffo Orfeo.
Pernicid quattro per piatto, in piatti ‘nuHmero - §§
Tortore d cinque per piatto, in piatti _-AUmero. 1§

Cigoti di montone battuti,poiriconci,in piatti numero 15
Tordi tramezzatidifalficciagialla, in piatti ~ pumero- 1§
Fiadoni sfogliati pieni di geneftrata, in piatti . numero. 15

Aieroni, con ferte di fumata, in piatti - .~ numero. 1§
- Ortolani, in piatti . _ . ‘numero’ 1§
Tarabulfi, con falami triti fopra, in piatti numero 1§
" Tortadi naranzi purgati, in piatti numero 1§
. Pafticetti pieni dimandolata, e capi dilatte,
in piatti : numero I§
Sapor di viffole, in piatti- . numero, I§
Quaglie bardate di falmone, in piatti : numero. 1§
Tortore, con profciutto, in piatti ©° sumero’ 1§
Sapori diribes, con aranzi purgati,in piatti  numero 1§
Vua frefcd, in piatti numero 1§
Broci di capretti, n piatti numero ' 1§

Pulciniin rete di porco tramezzati difalficcia ,
Luchgfe,
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. Luchefe;: in piatti ‘numero St
Prittetlediricotta ben battuta,e butiro,in piatti numero 1y

Fruste.,

Vn ‘gran monte dilatte micle, con vna figurina

fopra, che erall'Inuerno humero 14
Lattemielciin aleri piatti S numero 30
Cialdoni, in piatti ' - namero 30
Oftreghefuor digufciaallaFrancefe,in piatti numero 15
Pete (%inole , in piatti numero 1§
Péreguafte, in piatei - numero 1§
Pome calimane, in piattj , numero 1§
Pome bruftolate,con anefi, in piatti numero 1§
Piftacchiin maluagia,in piatei numero 1§
Cardi,in piatti . numero 15
Bifcottini Fiorentini, in piatti numero 15’
Marzolini di Pefaro, in piatti numero 1§
Tomino, in piatti " ‘numero 1§
Oliae,in piatti aumero . 1§

- Datol acqua_allemani , e lewato in mantile.
 “wennerole cdrgfetmré-. |

Figuredi zuccaro, che eramo Orfei, con lalira

per compartir i piatti, in piatti * . namero 14
Seianimalidiuer(i dizuccaro per piatto,chelo - . o
feguiuano, e quefti fur poti permezzodella . -
tauolaperillungo,in piatti numero ot
Brogne di Genoua, in piatti aumero 1§
GielodiReggio, in piatti numcro 1§
Cedro, conznccaro afciutto, in piatti numero
Conditidi Cipro, in piatti numero Iy
- Pafta Portughefe piena, in piatti numeto 1§
Cotognata Portughefc, con ftecchilauorati fo- .
.. pra,inpiatti - numero 1§
Gengero confetto, in bianco, in piatti numero 1§
Nucciuole confette, in piatti numero St

S 1 Mandole
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Mandole confette, in piatti aumerd : 1§
Mazzuoll, 1n piatti . -nugierd :1§.
Saluiette, e coltelli, in piatti numero 1§

Leuato le tanole [iballd, <7 dme 2o il ballare fi ot;wrlata vna
colatione da parecclnc Nmfe e Paflori molto ben vefli-

ti, e con Unararifsima «HMufica fin che durd detta colatio
ne , poi fitorno a ballare

Banchetto, e cena, che fecela Serenifsima Mada-
ma Lucretiad’Efte ,Duccheffa dVrbino,
- miaSignora; perle nozze dvna
fur Dama, che maritd.

Do evano jl Serenifsimo Signor Duca, e la Sereniifsima
.+ SignoraDucche(lafua corﬁrtc ! Eccellenifsimo Signoe
Don cAlfnfo, ton duos (uvi figluoli , ¢5° molre 'Damc, e
fra le alire’la Con adiSala e mobhi [a:m[lm Zotto
piatti, adueilT ¢ jBno in tutti Pmm dieci .

Fu feruito fopra d'vna tzuo]a, douc eranomolti ﬁon, evamol
to ben picgaco mantil¢; Je contetture,che poi fi nominaran~
no d fuo tempo, poi poftoui fopra cerre afle fortilifsime co-
perte di cendaleincarnato, e bianco, concerti cofpetti alti
quanco erano le confetture, Le qualx confetture non erano
in piatti,main belifsime piegature difaluietre,,acié nonfi,
levaflero tanto, e quefti cofpetti fermatiall aﬂc, tenean,che
dettatanolettanon fi vemﬂg a fermare foprale confecture;,
& erano due di quefte tanolette cofi fotili per piatto, che tut
teinfieme formauano vna tauola,poi fopra detea fi appareci
‘chid vn altro mitile,e vifi pofero le frucce fopra di fugacine
felta,e gemelle d’Hebreo, interzace pur perche facefleropo
<o nleuo, ¢ fi coperfero d’altritantiafsi, e coft adorne come

le prime



LIBRO SECONDO. 141

e prime, che adornaunala terzd taiiola;tal che eranotre tano
le 'voa fopra Valera, poi'fi tird il mantile molto ben piegato,
'onde¢ venia quelta tanola vitima, piu aita dell’ordinariotre
ditta, & quando, firiduceaale confeteurereltavano pid bafe
'fe delle tauole ordinarie quattro dita,ein fomma non di-
fpatea, ne fi conafcea,nG vi erano piacei fotto, faluo alle frue
te tondi d’argento,.con coltelli, {aluictre, e cacciatelle pis
colisiime,. L : :

La tauola ¢ra con bellifsime piegature, & erano in tauola per
compartir i piatti, noue archi, che erano tre per ciafcuno
arco; quei di mezzo pitt grandt tutei di mortelle dorate, &
fiori difeta, e d’oro fopra , ¢ foprail maggiore vn papagallo
‘difecanacuralifsimo. ... - .-

Fermauanfi quelti volti fioriti, fopra termini di ftuceo dorati,
Joreo it maggior volto viera vn.pozzo inargentato, ¢ dorate
le cornici,e 1} puzzo pieno di mangiar bianco, con quel ferro
alto, cheticne i fecchiconle catene alla girella,e duafecchi
che erano pienidizuccaro grattato,, & in cima al ferroera
'vna Flora, fotto a gli altri due vierano due caffed’asanzi,co
me fi coftumano ne i giardini, con gli arbori, ¢ frutti, & in
cambio di terra vi era geladia morelia, con figurine d’in-
torno. - A

Primo [ersitio ..

Salamimondi, che fingenano traui fopra 2 ca-
ualletti, conduvafigurine dizuccaro,’'vnadi-
fopra,elaltradi fotto, conlafegainargen-
tata,e moftrauano fegarli fopra figurine dife

fta f:rmatc fopra i piacti,clafegatura, che

moftraua efler caduta d’efsi, era manzo fred .

dotrinciaro, 1n piatt numero 10
Pauoniarrofti fint1 Idre,con fette teftein piedi, :

con ale,e piedidorati,in-piatti . . numero 1o

Linguadibue falata, farrain doghe da botte,
. con vna figurina dizuccaro,¢on fuoi ordigni,
chela cerchiana, in piacti o numero 30
Capi dilarte in vnaconca da manuale, fopra il
" fuo:repicdi,con vna figurinadizuccaro, che
- molraua
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moltraua dileuarls, in piacti namere o
Tagianiarrofti, trinciati con fette'di cedro, & _
acetodifiorid'aranzi,inpiatti ~ . . : ° . nbmero. 3o
Infalatadigermogli, con fette di Salmone at- - .
-torno, in piatti numero .10
Infalata d’indiuia,con anchioue attorno,in piattiaumero; :.xo
Lattuga capuccina, con bottargaatterno ‘aumero - 10
Infalata di mefedanze, con fumata attorno,in =
piatti " numero, 19
- Cauiaro, in piatti numero IO
Pafticcidilingua di buein fetee, in piatei - riumero Io
Rofoni pieni di paftumc di cedro, in piatti aumero: 10
Pafticcidi polpette piccole,in piatti . .. . ‘aumera. 10
Pezze di manzo da Pauia {alati, in piatti’ . numero. 19
Moftarda di Reggio,in piatti. © numero- 10
Fettedicedro, conoline fenza anime in falata,
in piatti - ‘aumeto . 10

Nota che in quefla fera cominciai a feruircon quells caffeta
3 feffrompiafita, & che bora ¢ adprais in o5
definare , e cena: maquellach'io fernsfper effer laprima,
comparue pis honaresole , poi che banena una coperta ds
ormefino dinanzi , checorrea con anelli, e porea coprir la
vikanda. ' |

Secondo feruitio édi carne , epefee , e caldo'.

Granpatticcicaldidi trutra, inpiatti . -~ ‘numero 10

Pauoncini arrofti 4 dua per piatto, in piatti numero 10
Pulcini impilotati minuti 4 fei per piatto, in

piatti numeto 10
Gran pafticci d’orate vecchie, e di dentali, per o

non ve n’effer tanti, in piatti ! 'numero ‘10
Quaglie 4 fei per piatto, in piatei | numéro 1o
Gran patticcidicarpionid due per pafticcio,in

piatti : numeto Io

'~ Fortore,
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Tortore, inpiatti
j’a&xchrmang;o ain pxattb
Ortolant, in piatts
Sapet d,'uumf;awia si piacti.
Moftarda Francefe, in piatti
Calamau e (cepc in caffetta,n mg prima com in
‘piatti”
Vecellettidi Cipri, in piatti
Vua bianca,e roffainfieme, in piacti
Oliuoni di Spagna, in piatti
Zampette divitellg airofto, in piatti
Occhidi vnttllo arrofto, in piatti ..

Terzaportasa,ecalda. -

Tauonigrofsiarrofti, in piatti

Galline appaftate picne, in piatti :

Capretti pelati,& impflotati, in piatti

Fagiani dua,con vn ceruellato finodiMilanoin
mez20, in piatti

‘Pernicid quattro per piatto, con gola di porco
grillatain mezo,in piatti

Gofcxcm dacapno,con fuafalfa, m plattl.

Salfareale, in piatti

Brozzidilepre,con fcalognata f'opra, in piatti

Sapordivifciole,inpiatti

Fegato d’ocha appaftatain tegame,con fette di
profciutto, in piatti 1 :

Polanche 4 dua per piatto, in piatti

Animelle in rete asfofto, con fua falfa fopra, in
piatti_

Panza divitella,primaalleffata, ¢ poi in retedi
porco qello Iinedo,con fua falfa in piatti

Nauicelle piene di geneftrata, in plattl

Torte dicardo, in piatti -

Pettidivitello arroﬁo inrete,in plattl

Arzauole d tre per piatto,con aranzi, in piatti

‘Mortadelle di fegatonello fpiedoinrete,d due
per ynatto »inpiatti .

‘numereo

143
aumero
numero

numero
numero

numero
numero -
numero
numero
aumero
numero

aumero
numero
numero

_numero

numero
numero’
numero
numero
numero:

numero
numero

aumero

numero
numero
numero
numero
numero

numero
Leuandon

10
10

10

1o
10

10
10
10
10
10
10

10
10
10

10

10
10

10

10
10

10
10
10
Io
10
10

10
10
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Lenandoft queflavinanda,fi lens ogni cofa,8. inffenie ntan
tile,il quale , mentre fi aridana lewandos gemter ordinata &
poffaconipreflexzalenanano qucfle ranole; che erano fo-
pralefrate , come difsinelprincipio , cofirefloro: feoperte
le frutte , & furono A

Tartufoleintiere con pepe, e fal dentro,in piatti numere 1@
Tarcufole acconcie, in piatti ' " nnmeto- 1P
Cardi, in piatti numero to
Piftacchi, in piacti numero o
Pignoli, in piatti nymero fo
Pere garauelle, in piatti auméro 10
Perebergamotte, in piatti RUMEro * 10
Pcredece, in piacti , .Aumero 1o
Pere bruftolate, conanefi, in pratti aumero 10
Pere guafte, in piatei . numero Io
Formaggio Parmeggiano , in piatti " aumére- I1p
Puina falata grafla,inpiatei aumero. 10
‘Zambellette da Suore, in piatti Aumero 10
Caltagne, in piatti nusiero.. 10
Mandole fritte, in piatti numeio 10
Nocciuole bruftolate, in piatti numero IO
Finocchi di Fiorenza, in'piatti = - nutherq JO

aumero 10

Garuglidinoceinvino, in piatti

Datalacguaalle mani , filens il mansile , e fileso di lango
via preflifsimo quelle leggiersfsime tauole, vna da
un canto L altrada Laltro dells tanola fi feo-

. perferole confesture , chefeguirono .. '
Pezzidi t;o;m:{ggio Piafentine di zuccaro ;concoltelli di zucca
ro, in piatti numero 10

Ciregie negre dizuccaro, in piatti pumero 10
T Pome
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Pomerofledizuccaro, in piatti numero 1o
Perfichedizuccaro, in piatti numero 1a
Perfiche noce dizuccaro, in piatei aumero 10
Vua dizuccaro, in piatti numero 10
* Fichidi zuccaro, in piatti numero .ro
Gielo in belle figure, in piatti numero 10
Cotognata diperfiche, in piatti numero o0
Draghidi Genoua, in piatti numero 1d
Saluiette, ¢ coltelli, in piatei . numero 10
Stecchi,in piatti numero 1o
Cotogni ingielo, inpiatei - . _pumero .10
Cedriintjeriinfiropo, in piatti ‘puniero 10
Mandole confette, in-piatti - numero 30,
Coriandoli confetti, in piatti numero 10
Ancfi confetti,in piatti numero 1io

Imazzuoli,e certe figurine di paftadiMarza-
pano , faceano vn fregio attornolatauola,
chefecebelvedere in quel fcoprire.

Nota, che la fals eva allumatadaotto Sirene per banda dells
tasola , che in tuste erano fedeci inargentate , ¢ tenendoft
le code in mano , ne ufciavma torciadtal, che ogni Si.
rena, ne haseadue .

Banchetto di I‘e_ﬁ, chefece la SignoréISeréxiifsimd
" Ducchiefla dVrbino , mia Signora;

Inoccafone pur delle m)?{{e dells S, ignora Jfafg,’ycrita ( "
 tabeni fua Dama , nel Signor Lanfranco Gianelli, do:
we erano li [opra nominati , nell aritecedente Bancheito
pr apiatti dseci .
Erano apparecchiatele tauole, con bellifsime piegature, e fik

- pofto per compartiripiatti, vn pauone arrofto, m3 in piedi
C T. conale
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con ale d’Aquilabianca inargentate, & con'collo,etefts

d’Aquila bianca purinargentata,co coronain teita armadi

quefti Serenifs.Signori,hauea cofcie,e piedid’Aquilainargé

tata, e tenea ne gli artigli, vnalepre arrofto, con cornine-di

ceruo dorate, piedi dorati, e teltadiftefa al luago,con 12

fchiena al’insu, che facea bellifsima moftra,

in piatti aumero 10
Sedic piccoline d’vn palmo dorate, che il fede- '

re,egliappoggi,eraprofciutto,inpiatti  numero ‘ro
Il falamo fingea vn zocco, & dua figurine dizuc-

caro, che moftravano duoi ftellazocchi, chelo

ftellaflero , in piacti : - numero - 10
X mangiar bianco, in vn mafltello dorato, in

fpalla d due facchini, che erano due figurine,

in piatti : aumero to
Linguedi bue, falate intiere finte, moftri, con ‘

tefta di ftucco inargentata,e vna figuradizuc -

caro d cauallo, chelo tenea, con la briglia, & -

col tridente, in mano ,in piatei _ . numero 10

Nota, che tutte quefle inuentions e le antedette e che fi dirano,

agliamo cfer fate apra fugacine di fila, che fia-
no fopra & i piatti,perche fiano piani.

Infalatedipolpedipauoniin cedro,inpiatti numero 10
Piedidicaprettiaccarpiorati, in piatti .-aumero ‘10
Suppadidateri, con zuccaro, e canella;in piatti pumero 10
Pizzoniinbianco pieni, con agliata,inpiatti numero 10
Profciutto con pan fritto, fotto {aluia , e perfe-

moli fritti, in piatti numero 'to
Sumatain fetre, con fetee dilimone, inpistti -~ namero 10
Infalatadigermogli,conformaggio Parmeggia

noattorno, in piatti “niiméro 10
Infalatadilattughe, con Marzolini di Fiorenza

attorno, in piatei anmero 10
Infalatad’indiuia, conformaggio teneroattor- - .

no,inpiatti - . - -gumero. 10

Infalata
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Infalaca di mefedanze,con Marzolini di Roma-

gnaattorno, in piatti _ numero 10
Galline appaftatein bianco piene,e con gola di
porco grillata, in piatti numero o

Pavoncelle appaltare in bianco, piene di polpet

te,in piacti aumero 1o
Salfaverde,:in piatti numero 10
Secondo feruitio arroffo.

Fagiani:in fagioletti, cauato loro gli occhi,in :
. piatei numero 10
Vna viuanda di mangiar bianco, rifatta con mi
dole confette attorno, in piacti numero 10
Capponi appaftaci con tortelletti, in piatei numero 10
Feere ditingue dibue integame, fopra gran fet
tedi pane dorate, in piacei aumero 10
Pizzonipieniin fapore, con pan fotto, & fette
dibudel gentile, in piacti : numero 10

Pafticci difcaflati,racconci con latte di pignoli,
e torlid’ona dure,in piatei numero 16
Petti divitello picni,coperti dioftreghe,in piattinumero 10
Polpette divitello ribattute, econfapor d'vua ‘ '
paffa, in piacti aumero ' 1o
Tortelli alla Lombarda, tramezaati di capi di '
-lavee, inpiatei numero 1o
Anatee domeftiche appaftate, coperte di cala- '
maretti, in piatti : numero. 1o
Pafticci di fegato divitello in fette,in piatti  numero 10
Tartare in caflecta, con eanellinifoprain piatti numero to

Silafeidfi vinande fredde intanola, e filews Vinfalate,

¢ frpofero guefie ; fi chereflarono in tasols per
P ciafcun piatto 18. vinande. d

% a2 Tenne -
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Terzo foruitio, e caldo.

Friteelle dilatte,in piatti

Pauoni grofsi, con fette dicedro, in piatei

I-‘amam d dua per piatto, fopra Erittate rogno-
{e, in piatti

Tortadimeleapie,in piatti

Lingue di vitello impilotate, con fua falfa,in
piatti

Broccidi caprctn,con aranzi, in piatti

Sapordiribes, inpiatti

Offelle Mllancfc in piatti

Permcx a feiper piatto, con friced verde fotto,

n piatti

Mczze tefte divitcllo arrofto, in piacti

Spalledi montone della Mirandola, in piatti

Cigottidicaprio,in piatti

Tortore acinque per piatto,in piatti

Ortolani a dieci per piatto, in piatti

Vua bianca di Bologna, in plattl

Pafte sfogliate vuote, in piatti’

Budelline di capretto, picne di pand alla Fran-
cefe grillate, in piatti

aumero
aumero

numero
numero

numero
numero
numero

" pumero

numero
numero
numero
numero
numero
numero

nmero .

numero

aumero

Vaccinaarrofto ben frolla,con fua falfs, in piatti numero

Torta di fagiolini, in piatti

Strufoli in vna torte, in pnattt :

Pere bergamotte in fette in forno tramezzate dx

. \ZUCCaro, in piatti_

Pattizzerti di naranzi purgati, in piatti

Carchiofoli cotti, in piatti

Carchiofolicrudi, in piatti |

Pedon di carchiofoli in caffetta, in piatti

Tartufole, & oftreghe cauate, & acconcie infie-
me, in piatti

Cardx, in piatti

Piftacchimondi, ftati vnanotte in maluafia, in
piatti

ngnoh fritti, in piated

numero
numero

numero
aumero
numero

aumero -

aumero

numero
aumero

faumero
aumero

1o
10

10
10

1o
10
10
10

10
10

- 10

10
10
10
10

‘10

10
10
10

1o

10
10
10

‘10

10

10
10

10
10

Mangiar
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Mangiar diMaggio,inpiatti numero
Mandole bruftolate, con fale, in piatti numero
Bifcotti diPifa, in piatti numero
Pere, ¢ pomeinfieme, in piatti numeio
Cafltagne, in piacti . : numero

Dataacqua alle mani ; lenata Ls tonaglia,
. [ipofero quefle (onfesture.
Aranzi intieri purgaticon gielo ,in piatti numero

Cedri intieri conditi, ¢ poicon gielo, in piatti numero
Fiozid’aranzi, e cedro in zuccaro, afciutti col

" {uo odore, in piatti ORI numero
Maftelletee di brognata,d tre per piatto,in piatti numero
Paftumo di perficheinfigure, in piatti numero
Marmellata,in piatei - o : numero
Limoncini piccol1 di Napoli in firopo, in piatti numero
Gnuocchetti di perfichi , ip piatti : numero
Rignocati, in piatti numero
Moftazzuoli Napolitaniadorati, in piatti aumero -
Copetta diBari, in piatti numero
Mandole confette, inpiatei - - numero
Anime di meloni, in piatti : numero
Garofolini confetti, in piatti numerg
Mazzuoli, in piatti numero
Stecchi, in piatei - R **  numero
Saluiette, e coleelli, in piatei- . . numero

4]
10
10
10
10

10
10

10
10

10
10

10

10
10
10
10
10
10
10
10
10
10

Banchetto fatto di fera ; dalla Signora Lodouica
Giliola, per lenozz¢ della Sig. fua figliuola,

a piatti fette,e tre mantili.

Indiunia con cipolline, ¢ mefedanze, in piatti numero
Lattuga con germogli, & aglictti, in piatt numero
Salamiintier1, e mondi, in piatci numero’
Linguadibuein fette, con manzotrinciato at-_

torno,in ceftclle di pafta di fufamellj, in piatti . numero

~N NNW

Cauiaro
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€auiaro in feorze dicedro, in piatti ' nhmeéro 4
Pauoni arrofti {reddi tagliati, e infieme, ¢ pieni
quei taglidi geladia morella, ¢ fette di limo-.

ni, inpiatti .. - " numero: - 3
Capponiallefsiin ceftelle di fefta, concinamo-. - ’

. mo confetro fopra, in piatti numero
Polpetroni divitello arrolto), inceltelle dipafta

" di fufamelli,in piatei . ‘numero 7
Anatre domeftiche appaftate in bianco;impilo-

tate d’anchiouc in ceftelle di paftada Suore, . -

. in piatti numero ¥
Pafticcidi cingiato, in piatti numero 7
Offelline piccole , i piatei - _ .-+ phumeto P
Maungiar bidncoin ceftclle di pafta di fufamele - -

li, in pratti , ‘ numero
Capidi tatte, inpiatti - " pumero 7
Formaggio di Lodi in ceftelledi pafta da Suo-

. re,in piatti - numers 7
Gelatina morella, in fcorcie di pomid'Adamo,

' -inpiatei . _ " numero ¢

Gelatina chiara in f¢oree dilimoni adorati,in
. piacti . numers. 2
Capponi arrofti freddi tempeftari di pezzi di :

" canella fina, in piatti , _ numere %
Pernici, in pan alla Francefe, in piattd ’ nameréo ¢

Tutto gueflofreddo , coperte di fiori, ¢ adorno dimazzﬂoli
kIZ simi , e ﬁgbe daranzi , ecedri dorati, e piegaisure
belssime; pur tuse fiorite . ~
Secondoferuitio , e cabdo, e flewd di tanola infalute,

Jormaggio, ecerti falami. .
Perniciarrofte a quattro per piatto,dua impilos
. tate ,edua, con ofmarino, in piatti T aumero ¥
Polattrini piccolinia fei per piatto,tre impilota. _
ti, e tre abbardati, in piacti : gumero ¥

: ro;diaottoyhrpiqno.qmmimpﬁdmi.i.
: _ quattro
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‘quattro abbardati, in piatri : ' mumero
Plzzom aquattro per piatto, dua xmpxlomtl €

_duapieni,inpiatti ' numero
Cafatelle di capidilatteafette per piatto, in '

piatti T numeso
Salfareal, in piatti numera
Oliue fcnzaammc in piatti aumero
Fegato di poli nello fteccho, in piatti " ‘numero
Paflicci sfogliatidi melon di fegato, in piatti = aumero

. Terzavinanda portata /uézto se filewoil

reflo del freddo.
Yonze divitello arrofto, con fette dilimone, in ]
piatti numero
Capreti intieriarrofti, con fette di cedro,in .
piatti numero -
Paudni arrofti, con grane di mela granato | in
piatti © numero
Petti di vitello arrofto,con capretti fopra,mplam numero -
Fagianid duaper piatto,l'vno impilotato, cl’al :
. tro con ofmarino, in piacti - nUMmMero
Cigotti di caprio,con ofmarino fritto ,in piatti . numeso
Polanche 4 dua per piatto, in piatti numero
Lepre con falfafopra; in piatti ’ ' numero-
“Fortedominicali, 1n piatti namero
Fiadoncinidirifo, in piatti pumero
Quartavinands .

- Oftfeghe alla bragia , in piatti ' numero
Oftreghe in cappe fante, in piatti numero
Oftreghe fritte, in piatti . AUmIEro
Peucrazzein padella in piatti . numero
Peuerazzealla bragia, in piacti numero
Caueftrelli, in piatti aumero
Spoletti in padella in piatti numero
Teline, in piatti aumero

Cappe

NNANNY W N
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Cappe in padella, in piatei ~

Cappeallabragia,in piatei

Pafticci d’'Oftreghe, in piatti

Pafticcidicappe, in piatti

Cappe fuoridigufcia,in piatti

Granceuole, in piatti

€appefante,in piatti

Mule, in piatti

Aranzi fpaccati,e fette dilimone,vn gran piat-
topieno, in piatti

Quifilewd vnmantile , e fipofero faluiette pane,e coltell,

e tondi , ¢ feguitoro i frum' .

Latto micle, in piatti :
Cialdoni, in piatti
Tartufole , in piatti -
Cardi, in piatti
Perebergamotte, in piatti
Pere garzignole, in piatti

Peregarauelle cotte, monde con anefi fopra,

- in piatei

Pomerofe, edece, in piatti

Pome bruftolate, ¢ monde, con canellini fopra,

inpiacei

Caftagne, in piatti

Gucchiaroli, in piatti
Formaggio di Gradara,in piatti .
Marzolini di Fiorenza, in piatti
Giuncata di panna, in piatti
Mandole, in piatti

Carchiofoli, in piatti

Palte da Suore, in piatti

N

numero
numero
numero
aumero
numero .
numero
numero
numero

aumero

NONNNNNNNYY

numcro 14
numero 14

. Nmero
‘numero
aumero
aumeto

numero
‘numero

numero
naumero
aumero
numero
numero

numero -

numero
anumero
aumero

Sidiede

NNNNNNNNN NN NNNW
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Si diede acqua alle mani , e frlens I aliro man.
tile, efipofero le (onfetture.

Cotognatadi Genona,in piatti aumero
Perficatain figure di Genoua, in piatti numero
Cedri di Genoug in zuccaro, in piatti numero
Brogne di Genoua, in piatci aumero
Cotognate di Ferrara, in piatti nnmero
GielidiFerrara, inpiatei = - ‘numero
Marene di Ferrara, in piatti " numero
Cotogni in gielo in vaferti di maiolica, in piatti numero
Confettiin firopo,inpiacti - - numero
Mandole confette, inpiatei . . aumero,
Coriandoligrofsi, in piatti nmumero
Pignoli confetti, in piatti numero
Nocciuole confette, in piatti . aumero
Anime di meloni confette, in piatti numero
Anefi confetti, in piatti aumero
Canellini confetti , in piatti | aumero.
Folignari in fcatole,in piatti . numero
Mazzuoli d’oro, e difeta, con ftecchi,inpiatti numero
Saluictte, ¢ coleelli, in piatti . pumero

NNNNNNNSN NNNNNNNNNSNS

V  Definar
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Definargroffo fatto dalla Signora Ducheffa Sere.
nifs. mia Signoraa fua Altezza ;¢ Sere.
nifs. Sig. fua Conforte.
el Signor Don cAlfonfo Eccellentifsimo Signor fuo
Jighinolo , Donna HMarfifa, ¢9' & (ana-
: ieri, e 4 Dame.
eAottopiatti, e di carne , e di pefee : il pefce twtto grande, €9
intiero di e Mare , e di Lago , & tutto bellifstmo in gran
pistti duad efsi del paro , contondetts d cofette per.mez.-
z08. Etper il lungo della tanola, accio la tanolaveniffe
piena, ¢ del pari.

Primo feruitio ds Cucina, ecaldo.

Paueniarrofto, con fette di profciutto attor-

no,in piatti : numero 8

Varuoli i bianco,con vna falfa fopra,ebot- =
‘targaintorno, in piatti numero §

Fagiani arrofti 4 dua per piatto, con falame at-

torno, in piatti numero §.
Trutta alla Alemana, con anchiouc attorno, in

piacti. - : numero 8
Cofletti di caprio, con lingua dibue, falata at-

torno, in piatti numero $
Dentaliin forno, con tonina attorno, inpiatti numero 8
Caprctti intieri arrofti, con profciutto fritto at-

torno, in piatti numcro 8
Rombi fricti rimefsi, con anguilla falata actorno,

in piatti numecro 8
Pretidivitello, in rete arrofti, con fette di man-

zo carpionato, in piatti numéro . 8

Megie all'Vnghera, con cauiaro attorno, in )
piatti
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- piatti ‘aumero 8
Porchettearrofto , con fette di gola di porco mif-.- v
_ falcaattorno, in piatti numero $
Carpioni in teggia, con falmone attorno, in '
platei : aumero $
Luefli piatti erano interzati, poi ff pofe ferme‘ 20, come
A . .
[fié detto, le fuffequentivinaude ’lfe lungo.
latauola in tondi , e cefleblsne .
Frictelle dimangiar bianco, in piacti - . numero 8

Salfadianchiouein piatelletti,in piacti numero 8
Offelline picciole sfogliate, in piatei - numere §
Potacchidicalamari, in piatti , numero 8

- Pafticcetti di fegatodivitello, in piattellini numero §
Agliata,inpiattelini . numero. 8
Torgeétte piccole di pome, in piattellini . sumero '8
Agreftini,in piatellini T , . aumero $

‘Mandolata in caffetea, in piattellini aumero §
Capidilatee, in piattelini ; ’ aqumero 8
?a(ficcetti,di fieta, in piatellini aumero 8
Oliue fenza anime, in piateellini aumero $

- Moltarda diModona, in piattellini aumere §

Secondo feruitio.
Pernicid cinque per piatto arrofte, con ¢edro, L

. ifvpideed o aumero 8

Trutte piccole fritte , con grane dimel granato. o
. brufco,in piatti | numero 38
Pulcinid fei per piatto, conlimoncellidi Napo-

- inpiatti . numero .8
Carpioni fritti, con capparini, in aceto, in piatti nutmero 8
Quaglie a fette per piatto, in piatti pumero 8
Varuoletti picciolifritti,conlimoni,in piatti numero 8
Sfoglie grandi adue per piatto, con fardellein

datifopra, in piatti aumero 8

Tefte dicapretro fpaccate, con rete arrofto, e fua
V 2 fifa
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falfa, in piatei . numero 8
Calamari fritti, in piatti numero 8
Fegatod'ochaappaftata d’Hebreo, in tegame, .

in piatei ©  -- aumero 8
Paffare fricte, con aranzifopra,in piatti numero - §
Pizzonifottobancaa fette per piatto, in piatti numero 8
Oftreghefrirte, con fettedilimoni, inpiatti  numero $
Lombi di lepre, con fuafalfa fopraaduc per .

piatto, in piatti numero §
Orate picciole fritte, con praflemoli, e faluia
_ fritea ,in piacei , .numero §
Fraccaffeafopra bifcotti, in piatti - numtro 8
Gouifritti, inpiatei ~ numero -8

Fruste ,'con feco infaluate.
Paflticcidi éotogni,con aranzifopra,inpiatti  oumero 8
Vnapafta difalfadicedro,in piatci " numero 8
Tortelled’aranzi, in piatti h - numero 8
Cafatelie dipere,e cotognata di Genoua, in piatti numero 8
Infalata d’induia,in piatei . . ‘numero 8
Infalatacapuccina, in piatti . " pumero '8
Infalatadi germogli, in piatti . " " " 'nnmero $
Infalatadimefedanze,inpiatti " tiumero
Latto miele, inpiatti ; numero 8
Cialdoni , in piatti ‘ numero 8
Carchiofoli, in piatti ‘ - numero 8
Cardi, in piatti ' ' . numero 8
Formaggio di Parma, in piatti . numero 8
Pome rofe, in piatti . numero 38
Tartufole, in piatti 4 numero . 8
Nucciole bruftolate, in piatei numero $
Pere bergamotte, in piatti © numero 8
Auefi, ¢ ftecchi ’ ~ numero 8

Definar -
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Definar del Conte Scandiano i fua Alvezza,
i fei piatti,in gran piatu.
Galine appaftate, con tefte ¢ piedi copertedi

gnochetti, e codeghe attorno, in piatti . mimero
Anatre appaftate, con pan fotto coperte ditrippe
. informaggiate,inpiatti numero
Pauoncelli in brolardiero, con pezzi di cingiaro,
in piatti, : numero
Pafticci grandidi caprio, in piatti- aumero
Capiroratadicapponiarrofti, ¢ rognonidivitel-
lo arrofto,in piatti S sumero
Pollenta, concapidilatte,in piatei numero
Suppa di cecibianchi ,con mellonidifegato ,in '
. piatti, ., T numero
Petti di vitello pieni, con pan fottg copertidi-
. ¢cardi, in piatti . numero
Pezzi pieni in bianco, fopragroftataditomino, - '
e panfotto, in piatti . .~ numero
Agliatadimandole, con gole di porco,in piatti numero
Tortelli grandi di bateuto ditotelletti, in piatti numero
Papina,in piatti . numero
Battuto dicarne inrete,con fettedivaccinain car ‘
ta,piatti o numero
Ceci infranti, con mezze tefte di porco,in piatti nnmero
_Tomalfelle, in piatti : numero
eArroflo.
- Cofciettidi Caprio impilotati di garofoli, con
“fuafalfayin piacti ' numero
Pauoni grandifsimi, in piatti numero
Lepreintiere piene, confuafalfa, in piatti numero
Frittelle di Pafta Todefca, in piatti nnmero
Fagiani adue per piatto,concipollatafotto,in
piatti numero
Pernicia quattro per piatto, in Greco alla Fran-
cefe,in piatti numero

Quaglica fette per piatto, in piatti numero
, Ortolani

TAANRN AAARN A . & AR O O O

AN QA AN



rs8 DELLO SCALCO

Ortolani a dieci per piatto, in piacti
Torte di bieda, e ditomino, in piatti
Gatio pieno digeneftrara, in piatei - -

Polanchea due per piatto, con aranzi , in piatti -

iio(larda di zuccaro, in piatti

ombidiporcoindoba, in piatei

%‘or‘cclli difcorzadilimone, in piacti
apor di cotogni, in piatti ’

F Tt
Oftreghe, con gufcia , in piacti

Oftreghe caunate, concic in tegame, in piatti
Cappe Sante, in piatti. S
Granceuole, in piatti

Cappe allabragia, in piatti

Cappein padella, in piatti

Peuerazze,in piatti.
Cardi,lin piatti
Pomedidue forti,in piatti

Pere fpinole, in piatti

.Carciofoli, in piatti

Tartufole con gufcia, in piatti
Tartufole monde, in piatti

.Oliue, in piatti

Piftacchi, in piatti - .
Vuabianca d1 Scandiano, in piatt
CopettadiBari,in piatti

Ancfi confetti, in piatti

Puina falata, io p1acti.

+

numero
numero
nnmero
numero
. pumero
‘numero-
aumero
namero

aumero.

sumero .

aumero
numero
. numero
aumero
numero
numero
numero

aumero .

numero

" pumero

aumcro
in piatti
numero
numero
aumero
aumero
sumero

anchctto

QANNANNA
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- Banchettodi feradipefce, apparecchiatod due
| mantili, con-belle piegature. _'
Fatto dall Wufire Signor Lonte (efare Taffons & quefli
Sevensfsimi Prencipi, e Signori Eccellentifs.

" e (audbieri e Dame.

Primo fem'tio freddo‘} otto Piqtti-i |

Capi di lateein caffetea sfogliati, in piatti
Puine dilattedimandole, in piatti
Maroaca pelata,& inticra, con oglio,aceto, ¢ pe

pe,inpiatti . - . .
- Bottarga inticra, con fette pur di bottarga,in
piatti

Trutte accarpionate, in piatti’

‘Code di gambari, con aceto in mezo, in piatti

Pafticcidi Varuoli,inpiatti .- =~

Aftefiin fette, in piatt

Raine fritte,c in dobba fredde, in piatti

Pafticci dimiglioramenti, in piatti- -

Cauiaro, inpiatti '

Pafticcetti sfogliati, pieni di mangiar bianco,d
tre per piatto, in p1atti

‘Tofalata d'indivia,con anchioue attorno,in piatti

‘Infalatacapuccina, con formaggio attorno,
_ inpiattd : ‘

Germogli con anguilla falata, in piatti
Polpettonidiluzzo, in piatei
Saporbianco,inpiatei .

‘Gelatina con anguilla fotto, in piatti

Secondo feruitio di bxcind,? caldo.

‘Vnagroftata ditumino,con fopra va dentalein
bianco, in piatti .

- aumero

-aumero

“aumero
- aumero
_aumero

- aumero

. numero

numero

numero

numero
numero
numero

numero .
numero

nuamero -
aumero

numero
aumero

WNW M0 ORI O 0w

aumero §
- Patticci
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Patticci di carpa, in piatti numero 8
Luzzialla Alemana, in piatti aumero 3
MuofaallaAlemana, inpidtei : numeio 8
Miglioramenti alefsi, acconci con butira, efor-

maggio, in piatti - . , aumero §
Pernict finte di battuto di tenca, in piatti namero 8
Mo(tarda Francefe, in piatti ‘numero §
Yaruoliin bianco, con milze diluzzo attarno,e

latte di pefce, in piatti. numero $
Maccaroniaila Vrbinata,.in piatti aumero 8
Galane in pafticcio, in piatet- numero 8
Meggic in fapore, in piatti numero 8
Tartare con anefi fopra , in piatei .. numero $
Miglioramenti alla Alemana,c6 fua falfa,in piatti pumero 8
Salfad’anchioue, in piatei : , . numero .8
Pefci perfichi pelati,fopra fuppa dorata ,in piatti numero: 8
Suppa di latte, con oua fpéerdute fopra,in . .

piatti. numere: §
Cauoli bianchi rimefsi in padella, conbutiro,e

- aranzi,inpiatti numero 8
Foro paflato , con latte, in piatti . numero 8
Terlo fernitio secaldo ;

Luzzo fritto rimeflo alla gradella, con butiro; ¢ - .

finocchio, in piatti " numero $
Frittatarognofa d’anchioue,inpiatti. - - numero 8
Barboniallagradella,in piatti .- . - -~ numeto 8
Suole in carta, in piatti. - numero 8
Friteata, ¢ retortoli alla Fiorentina, in piatei numero 38
Paffare, inpiatti | numcro 8
Groftoli impaftati di maluagia , in piatei numero 8
Paftapiena gi paftume di piltacchi, in piatti, numero 8
Pefcaria minuta, in piatt1 : .- . numero- 8
Salfaverde, in piatti numero 8
Galane fritte,, con fuaoua, in piacti . numero 8
Totta de peri, e cedriconfetti ,in piacei aumero 8
Calamari fritti,in piatei- ‘ anméro '8
Goui fritti a fetee per piatto, inpiatei faumero 8

Luzzo
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Lhnzzo impilotato d'anguilla falatain (peds,con

fua falfa,in piacei - numero 8
Garpaalld gradclia carica di mandole confette, ' §

in piatti numero- §
Agreltino, inpiatei ‘numero 8
Rane, con prafsemoli fritti, ¢ faluia, in pxattx numcro 8

Fruse.

Latto micle, in piatti numero '8
Cialdoni, in piatti numero 8
Butiro ﬁc(‘co lanato tre volte, con acquad aran- :

zi in fogliazzi, conzuccaro, in piatti numero $
Gioncate dilacte di mandole, in piatti numero 8
Tortelle piccole a tre per piatto difcorze d’aran- _

z1purgate, in piatti - o .humera 8
Pereguafte, inpjatri . numero §
Pere gafzignole, in piatti o © numero 8
Pomerofein piatticolmi, in piatti numero 8
Tartufole, in piatti numero 8
Cardiyin plattl ’ numero 8
Maandole fricte, €o n pignoli fritti attorno, in- :

piasts; numero 8
Tortalletei di pafta di piftacchi , in piatti numero 8
Formaggio di Sauoia, in piatti . numcro 8
Puinafzlata dipand, in piatti numcro 8
mebellme di monache piene, ¢ vuote,in

piacti. . numero 8

le

Luifidiedeacqna alle mani , ¢ leuato il mantile, S pofero
cor{ﬁ’twrc, que[lc, ch'io chiamo di zuccaro , evn pa-
flume , di che farmo oqni cofa contra-
fcma in Ve metm ,

Apgmllc arrofto di zuccaro di Venetia,in
plattx - humero 8
Anchiou’s dizuccaro dx Venetxa in piatti numero 8
X Bottarghe
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Bottarghedizuccaro di Venetia, in piatti numero

Calcinelli di zuccaro di Venetia, in piatti numero
Cappelunghe dizuccaro di Venetia, in piatti aumero
Gambaridizuccaro di Venetia,in piatti numero
Tegamid’ouadiznccaro, in piatti : aumerp.
Marzapani grofsi Portughefs, in piatti numero
Tortedipiftacchid duegrofti, in piatti ‘numero
Zarabafcadi Venetia, in piatti numero
Mandole confette, inpiatti = numero
Nocciuole confette,in piatti o aumero
Aanefi con cinamomi grofsi attorno, in piatti numero
Cedriintieri conditi, inpiarti . ' numero

Mazzuoli difeta, e d’oro tramezzati, in piatti numero
Saluiette, e coltelli,e ftecchilauorati,in piatti numero

00 09,60 60 60 90 00 69 gV G0 O0.5P O B

Cena con qualchevantaggio fattaa fua Alrezza,

.eferenifsima fua Conforte, e Caualieri
- eDame 3 dodici piatti.

Patticci di vitello freddi, in piatti , aumero
Capponi freddi in bian¢o,con mandole fritte fo '

' pra,in piatti . numero
Salamifreddiin fette,cd foglie d’aranzi, in piatti numero
Lingue falate,in fette lunghe, in piatti numero
Pauoni arrofti,cd oliue séz’anima fopra,in piatti numero
Profciutto sfilato, in piacti . - numero
Offelle sfogliate, in piatti - numero
Mangiarbianco, in piatri numero
Geladiatorbida, con capponi fotto,in piatti - numero
Indiuia con cipolline, in piatti numero
Lattuga con aglietti, in piatti _ numero -
Germogli con formaggio attorno in bocconi,

in piatti ) aumero
Ramponzoli con Marzolino sgarugliato attor-
no, in piatti numero

Cappari, in piatei numere

Radicchicotti,in piatti ‘ numero

¥

13
132

&

13
I3
‘13
13
I
12
I3

12
13

12
13

Cipolle
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Cipolle ¢otte, in piatei " ‘numero
Carobbe, in piatti numero
Cedro, in piatti numero

Secondavitandafolper lewar I inﬁhté‘,c lafciar il
freddo intanola, e tutto arroflo.

Ceruio arrofto, in piatti S numero
Pafticcidi zambudelli, in piatti numero

Pernicij arrofto d cinque per piatto, inpiatti  numero
Salfa reale, in piagti :

iy T numero
Polpettoni grofsi di vitello, in piatti numero
Arzauole 4 quattro per piatto, in piatti numero
Nauicellesfogliate,inpiatti ;| numero
Lepre intiere, in piatti numero

 Secondaportata per leuar il freddo : e nata, C’JZE ben

paiono due portate calde , non e che vria 1 folas,
5 Vnadi fieddo, il caldo tut

to arroffo. = -

Conigli arrofti 4 due per piatto,inpiatti’ numero
Anatre domeftiche, con fette dicedro,inpiatti numero

Lonzadi vitello, con aranzi, in piatti

numero
Pauoni grofsi, con grane di mel granato fopra, ~ ~
in piatti : numero
Cigotti dimontone, convua fgranatafopra, ‘
 inpiatti - numero

Capretti arrofti, con pignoli fopra,inpiatti  numero
Polanchearrofte, con fetre dilimone, in piatti numero
Lingua di buearrofto, con dadi di profciutto fo-

pra,in piatti numero
Capponi appaftati arrofti,con fette di cedro ar-

rofto, in piatti numero
Torta dipome, in piatti numero

13
13
13

12
1z -
13
12
12
13

13

13

- I2

12

12

1z
12
12

12

I3
R &

X 3 Moftarda
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Moftarda dizuccaro, in piacti wantero
Porchette dx 1atte in piatti nugietd

Fmtte,, e canferture infrenie .

Lattomiele,in piaeei aumero
Cialdoni, in piatei numero
Pn&ac;hxmondn , 10 pxam numero °
Pome crude, in piatti ' numero
Pomein "lelo , in piatti nuthero
Cotoom cotti in forno, e in fette, con zucca‘ao, R

in piacci numero
Cotognata,inpiatei - : ‘numeré
l‘orma.ngxo di forma,in platn ‘numero
Rere cotre, ia piatti numero
Perecrude, in piacci numero
Cotodmm giclointieri, in piatti _BUMCTO .
Tartufolc in‘piatti Almero
Cardi;inpiatti . nvmero
Cotognaca di Genana, in'piatti numero
Anefie ftecchi, in piatei numero

33
13

24
24

‘I3

13

13
13
i3
12
12
12

12

12
12-
13

Definar da magro ; fatto dalla Seren1f51ma Sagnora

"Ducchefla. dVrbmo alla Serenifsima Slcr
‘Ducchefla di Fexmra eDame in ab.
.{enza di fua Altu.za.

Varuoli in potacchi, conpan Todefco fotto,in

piacti numesro

Pailare in bianco, con falfa d’anchious, in piatei numero
Meggie in fapor, in piacti . numero
Luzzialta Alemana,in pla’tl numero
Ramizintegzia, in piatet ' numero
Anguilleinmorellincllo fpedo poiintegzia, con

. fuafalfs, in piacti ' numero

B BB phhn

Luzzi



LIBRO SECONDQ. 1458

Jd.uzzishlatiin caffette, in piatti :pumero -
Raineinpafticcio, in piatti aumero
Papinaalla Alemana, in piatei aumero’
Lafatelledi rifo,inpiatti numero
Suppadilatte Todefca, in piatti numero
Fagiclifenza occhi, in piatti numero
Cauoli bianchi fritei inbutiro., in piacti: BUMEro.
Fritto.

Varuoli alla gradclla, con funa falfa fopra,in piatti numero
Barboni alla gradella, con falfa Polacca, in piatti numero
Luzzi uclio fpeda impilotari d’anguillafalata,

in piatti - : numero
Calamari fritti, con aranzi, in piatti numero
Suolg fritte, con fetre dilimone, in piatti numero
Paffare fritte, con fugo di melo granato-brufco, '

. in piatti . A numero-
Baiboni fritti; can aranzi,ippiarti-. ‘numero
Goui fritti, con vna{alfa fopra,in piatti: numero
Schille fritte,in piatei = @ . numcro

Tenche grandi rimeffe alla gradclla; conpan

grattato, e butiro, in piatti ' numero
Granceuole,inpiatei =~ = = numero
Retortolid’onaalla Fiorentina,inpiatti . numero
Oua copatte con anchioue indadifopra,in piatti -numero
Frutte.

Oftréghe allabragia, in piatti colmi ;o numero
Cappealla padella, conaranzi,in piatti - numero
Cappealtefto, in piatti : _ Aumero
Spolette inpadclia,in piatei numero
Groftatadi formaggio tenero, in piatei numero
Formaggio Parmeggiano, in piatri ' nemero
Oliue, in piatti : numcro
Finocchi, in piatti . oumero
Perein pratti colmi numero
Pomeinpiatti colmi paumero

Cardi

DAL P hBRBD Dhp hh GG G G

ShrAPADDDIREA
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Cardi infinocchi, in piatei numero &
Tartufole, in piatti numero 4
Cardidi Cardi, in piatti numero 4
Gucciaroliallabragia,in piatti numero - g

Banchetto alla Alemana, fatto dal Signor Don Al
fonfo Eccellentifs. d Madama Lucretia d'Efte
all'hora ; che hora & la Serenifs.Duchef.

fa dVrbino, & al DucadiGuifa,
& 4 mold Caualieri, e Dame quattro
- tauole .tonde .

Nel gran piatto.. ~
Infalata oglio 4 potrida, conlorlo adorno convn bel fregio
. d’ouadure fpaccate,fardelle,formaggio fgarugliato, -
vua pafla, vua frefca, mandole fritte,
¢ cofe fimili, S

WWLWwWw W W

c Attorno.,
Manzo frefco trinciato,con aceto,e pepe intor-

no all’orlo, ¢ ferte difalame, in piatti numero
Profciutto sfilato,con lingua dibue, in fette lun :

. gheattorno il piatto, in piatti : - numro
Pauoni in fette con grane di mel granato fopra,

e fette di cedro attorno il piatto, in piatti numero
Offelle di Milano, in piatti numero
Miize con fette di falmoneattorno, in piatti numero
Pafticci di cingiali, in piatri numero
Galline appaltate,impilotate di maroaca,in piatti numero

Secondavinanda , e calda.
Nelgranpiatto. - :

Petti di vitello,due picni alia Lombarda,due bondole,aue pes-
- 2idi porchetta miffalti, ¢ due pauoncini appaftati,
' - Attorno
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Attornoyg -
Capponi caperti di gnocchettidi panzetts, , in . - .
piatti . R numero 3
Anatre domeftiche copefte doftyeghe{in piatti numero 32
Pizzoni pieni in fapore,co famatain fette, in piatti pumero 3

Cafatelle di tummino, in piatti . 7 'humero - 3
Patticci difegato divicello, in piatei - __ - -numero © 2
Perniciin roniglia, con zambudelli, in piatti * numero’ 3
Vitello battutoinrete, e brufafo feco, in piatti - numero - 3
Teravinanda arroflo.
Nelgranpiato.

“Pauoni dua, lonze di vitello dua, porchette dua, con
aranzi, cedri, ¢ limoni, intarno all’orlo.

o Attorno. . :
Perniciafei per piatto con fette dicedro,in piatti numero 3
Quaglie a fette per piatto, in piatti numero -3
Pollaftrinia fei per piatto, in piatti numero 2
Pizzoni pieni arroftia cimque per piatto, in piatti aumero 3
Tortedicapidilatte,inpiatti . " numero 3

* Teftedi capretto arrofte, in piatti numero ‘2
Mottarda Francefe, in piacti - -pumero ©

Qnarta vinanda.
Nelgranpiatto.

Gelatina gialla chiara fopra certi vedri, fotto cui erano varif
veeelli viui, che fi vedeunano caminare; eillor verfo fenzg
poterfi conofcere, il tramezzo fraloro ¢ lageladia.

~ Attorno
Occhi di vitello inrete arrofto, e fua falfz,in
piared ... o IR nomeéro. 32
‘Lattefini inrete arrofto, e altra falfa, inpiatei  niumero '3
-Morcadelladifegato in pafticci slogliatiin piacti numero 3
Tartaredipand ,mpiaeri - - ‘numero 3
Ceruclledivitello in frittelle,in piatti pumero 3

Frittelle
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Frittelledi Geneftrata , in piarti: numero 3
Pizzoni accarpionati:;in pjatti. numers 4
Laintainands.

Nel gran piatto polpette di vitello aperte , e dn tegghia chinl®
arrofte, vn cofcietto di; caprio, dua leprt,dna mezze tefte
di vxtcllo arrofte in rete, con fette di lonzadiporco - miflilca
aworno all'orlo.

Attorno.,
Capponi appaltati,jn piatei- numero 3
Conigli adua per piacto ;in piatti o numero 3
Famam d dua per piatto, in'piatti numero .3
Rerortol; di zibibo fenz’ oﬂ’o,c piftaccea, in piatti numero .3
Vua,inpiacei - humero 3
Oliue di § pagna ,m piatti - numero 3
Moftarda, in pxam ' numero 3
Seflo feraitio.
INel gran Pmtto :
OﬁrcOhc alla bragia, e attothoil}’ oﬂ&g‘zmbarr.
Attorno. ,
@Ih‘cohc,c <appe (ante, in piatti - numero’ 2
Oﬁreohe fritce, in piacti numero 3
Granceuole in fua gufcxa »in'piatti- pumero 3
Spolettiin padclla, in piatti numero 2
Cappein padella, in pratti - ‘numero §
Peuetazze,in piatti, : _num¢ro -3
Calcinelli, in piatti : nnmero, 3
- Frate.
Nelgran piatto.
- Cialdoni, ¢ grandx,e pxccolx,e attorno bx(‘cottx Fiorentini,
.- Attorno .. )
Lattomiele,in platn ~ numero. 3
Pcrccbergzmone con pome rofc attorno, in piatti- numerop "3
Piftacchiin'maluafia, in piacei numero. 3
Pignolimandi, in piatti numero 3

Caftagne
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Caftagne con gucciaroli cottiaseerap, in piatti numero 3
Pome bruftolate, con anefi fopra, in piatti numero 3
Oliua fenz’agima, in piatti pumero 3

Datw Fasqua alle mani , ¢ lenato vn mantilo, ff pofero le
(onfenwre.  Nelgranpiato. -

Scatale di copetta tre,fcatole eredi cotognata, tre fcatole dice
dropato, trefcatqle di marmellata, con maszuoli bellif~
mi attorno all’orlo, e ftecchi per dentro.

. Attorno, .
Confetture in firopo, in piatti ‘ numero 3
Salujetee, e coltelli, in pigtti : numero 2
Maftellette digielo 4 tré per platto, In piatti numero 3
Confetture varie di Genoua , in piatti numero §
Piftaccea,in piatti numero 2
Mandole, e pignoli, in piatei . numero 2
Anime dimgloni cog anefi,in piacti aumero 3

Leuaiel: [’ory‘?tmfé, fi tornd & wettre in tawola fofla Tedefea,
maluagiasewavif bieckieri: e eiafenn tauolina
eraferista came il fopraferitto.

Definar alla Alemana , fatzo dal Signer Gafpare di
Montea fua Altezza ,e molti Caualieri , fen-
2a Dame, con tre tauole tonde.

Nel gran piatto .

Vn pauoneinbrolardiero appaftato, vn petto di vitello, due
anatre appaftate, vnalingua di bue miffalrara,vna
mezzateitadi porco, fei gambuazi, & vn
Qlame in due pezzi.

Y Attorno
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Attorno. -
Capponiappaftatiinbrodo, con mortadelle di
fcgato, e pan fotto, in piatti aumero 3
Pizzoni in faporc con beufafo, a tre per piatto,
inpiatti :

- aumero 3

Pernici coperte di ceciinfranti, con codeghe a

dua per piatto, in piatti " . npumero 3
Pettidicapreto in fapore,con pan dorato fotto, )

in piacti : © numero '3
Budelli gentili,con fuppa,e zambudelli, in piatti. numero - 3
Lateefiniin fapore, con pan fotto, in piatti numero 3
Vnafalfa con paftasfogliataattorno,inpiatti  numero 3

" Secondavinanda.
Nelgran piasto.

Dua panoncini appaftati arrofti, dua galline appaftate, does
anatre appaftate,vna gran lonza di vitello,con cedri,arazi,
climontinfette, e profcinteo fritte attorno d 'orlo.

- : " Arttorno. ‘
Polanche 4 due per piatto,c attorno d Porlo or- ]
tolani,inpiatti : numero 32
Gelatina gialla, con gelatina motellaattorno,
in piatti numero 3
Pafticci dafietad fei perpiatto,in piatti = numero 3
Pernicid quattro per piatto,contordiattornoa : - R
Porlo, in piatti o pumero 3
Brozzidi capretto,con occhi di vitello attor- '
no, in piatei ‘numero 3
Vna pafta, con fcudeiins a1 1apor a'vua atror- :
no, inpiatei ‘ e numero 3
Frutte nel gran piatto.

Vna gran torta di pome,e cotognata, eattorno al’orlo ca-
fatelle di paftumi dipiftacchi.

Attorno,
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Coe Attomo.
Mandole bruftolate in fale, in piatti ‘ " numero 3
‘Pome di dueforti,in piatto picno. in piatti numers 3
-Carchiofoli,in piaees . numerq 2
+Tartufole,in piacti sumero 3
Oliue,in piacti .. = . numero 3
Vuafrefca,in piatti nomero 3
Pere, con formaggio intorno P'orlo,in piatti numero 3
Toi fu portato in tasola.

Copctta, anefi, maluagia, trebbiano, e mofatello,
¢ bicchieri affai, e faluictte.,

Erano tretanolini quadri grandi , inmodo , che i capinang
guattyo perfone per facciaaflar agiate , e fi [eruinano at-
torno attorno.” Nellaprima tanols; oue mangiarono le
loro Serenifsime Altexze , vi erd un buco nel mezo, tan-
20, chevi potea forgerevn hiwomo , £9° era copertoda vn

an pafliccioUoto , che anco egls nelfondo era for ato qui
20 il buco della tanola , col caperto s mailcoperto fipotea ke
#are. Erapoingfeoflofottolatanola, fenza, che niffune
lofapelfe fuoriche la Duche[Ja Serenifs. Pedrolino (‘ome-
diante,e pofli,ehe furono & tawola, c& le vinande, clf io divd
poi s venne irlﬁz 4 “Pantalone moflr ando cercare Pedroli-
10 , come fachino golofo , oue fimangiana., chiamandolo
aﬂmforﬁﬁ{ori delpafliccio latefla /?)[o, ne fivedeaslreflo
eglirifpofe , che lm fua difgratiaeffendo itoin cucina per
gola, i cuochi l bauenano fasto in pafliccio , poifi toyno
ricoprire , e mentrc quei Signori definarono , fempre par-

bin quelpafliccio molto ben  fentito , per molii buchi , che
Y 2 vi erang
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wi erano acconci , confoglie , tutte le alire tanole hanenano

paficci fimili , ma pieni ds varie cafe ,che fletterofempre
in tanola & tal, che anco gli alivi. afpenanamo quulche no-
uita : [iferuirono aquattro piatti per ciafcuna , qucfle coff

gron ravole.
\ * .o o -
Drimo fersitio , agquattro piasts .

Pauoni coperti di eortelletti, in piatti * _ numero
Suppa di ceci bianchi, con zambudellifopra, in

piacei ' _ _  tumcto
Groftata di tomino, con pizzoni in bianco pieni, »

in piatei . ' numero
€2pponiappaltati fopra toriglia , con feree di fa-

mata, in piacti L ... numero
Anatre domeltiche coperte dicalamariindro gial

lo,con'panTotty, inpiated " nhfvetd

Secondo feruisio
Lodole arrofte afedeciper piatto, inpiatti numero
LEombi dileporein peuerata,in piatti ~ numero
Ortolani‘a fedeci per piacto, ih piatti nuriiero
Offelle sfogliate pienc di mangiarbiancd, i -
 -piatti ~ fiumero
Tortore a cinque perpiatto, in piatti nameto
Terlo fernitio.

Pauoniarrofti, in piatti ' ‘numers
Moftarda, in piatei TuArero
Fagiania due per piatto, in piacti _ numevo
Pernici a fei per piateo, in piaeci numero
Yorte di pome, in piatti ‘Auntero

Pome,
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s Fratte.

Pome, e pere in piatti pieni . numero ¥
Tamufoleintiere ¢ in fettcinfieme, inpiatti =  numere ¢
Cardi,inpiatti * : aumero 4
MarzolinidiFiorenza, in piatti " nomere 4
Piftacchi, in piacti : aumero #
Si dicdeacquaaikm > eftlend. jcofa, e fs
pfe fopralifleffo mansile.
Cotagaiintieri, in giclo, in piatti - .pumcto g
Ledrodinzuccaro intiero, in piatsi pumero §
Cotognatadi Genoua,in piatti psumero 4
Copettain fcatole, inpiatti - nnmero 4
Aunefi, eftecchi, in piatti aumero 4

Definar del Conte Scandiano ifua Alterza ,oCa.
ualieri fenzaDame, fopraliftefle tanole , fer-

‘ uited-duai piarti di carne, € pefce.

Sopraicantidella tauola erano quattro gran piat

tiouati, duacongran Varuoliin fapor,&dua,

. conduegruttealla Alemana,inpiatti = . numero 3
Suppadiceci bianchi paffati, con fettedi gale di
oyin piatti - aumero 3

3uppa dibonbrodo, ¢ formaggio tenero, con cap-
pone appaftato fopra, ¢ fette di melone di fega-

to, in piatti - aumero 3
Anatre d’Indiaappaftate, conferte ditetradivi-
. tella,inpiatti . N numero 3
Suppadicalaniari,eoftreghe fopra,inpiatti ~ numero 3
Y uz2i alla Alemana, con fua falfa, in piatti’: numcro a3
Pettidicgprettiin teggia,con fuo fapor, in piatti numero 2
Pizzoniinlapor pienidi paftuma dibrufafo,
piatei’ -numero -a
8

Gallineappaftate in quartialla Alemanasin piatti numero
Gallineapp q piacel oumeto
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Pafticcidiorade vecchie, in piatti.
Pafticcidicaprioli, in piatti =
“Tefte divitello arrofto, in piatti . .

‘Dentali alla gradella, qon tll;afalfa » in piatei
‘Fagiani di montagna, in piatei

Luzzinello fpedo pieni di cappe lunghe, :in piatti
Coturnici a quattro per piatto,in piatti

Rombi grandi fricti , in piatti

Torta diherbe, e capidilatte, in piatti
Sapordiribes, in piatti .

Pernici , ¢ tordi infieme , in piatti -

Polaftrini a fei per piatro, in piatti

Solé grande fritte, in piacti:

Pafta pienz di marzapano, in piatti

Terzo ferustio.

Granceuole in caffetta, in piatti

Cappe fante , in piatti’

Oftrcghe alla bragia, in piatti

Oftreghe fritte, in piatts

Oftreghe cauate, ¢ in piatti,con oglio, c praffe<
moli, in piatti

Spolecti in padella, in piatti

Calcinelli, in piatti

Caneftrelli, in piatei

Peucrazze, in piatti

Caparocelli, in piacti

Cappe in padella, in piatti

Frutte.

Tortadipere, e cotogpata di Genona, in piatti
Lattomiele, in piatei
Cialdoni, in piatti
Tartafole,in piatei . =~
Bifcotti Spagnuoli, in piatti
Cardidifinocchi, inpiatti
iftacchi fricti, in piacti

numero
aumero
numero
aumero -
numero
numero
numero
numero
numero
Rumero
numero
aumero
numero -’
numero-

aumero
numero
Aumero
aumeré

aumero
numero
numero:
Qumero
gumero

numero’
numero

riumero

" nupiero -

aumero
aamero

‘numero’

aumero’.
aumero -
Mandole

e epn
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Mandole bruﬁolatc, in piatei '

Cotogni cotti, ¢ in fette conzuccaro, in piatti
Copeta diBari, in pxam

£75

numero
numetro

numero 3

2
2

Cena domeftica tra Caualieri 3 tauola tondaouene,
capiuano dodeci ;e quattordici,

Adue piatti.. -

Primo [etuitio.

Infalata di germogli, con anefi frefchi,& anchio

ue intorfo all’orlo;’in piatti

Indiuia ¢on clpollxnc frefche, &arrmga attor-

no, in piatti
Suppa con buon formaggio, tramezzatadiro-
‘ ﬁ onidivitello’ arro(’comfcttc, in piatti
Palticcidi trippette di vitello, in piatti

Pauoncelle appiftate in pezzi,&in cappuzzi ial-

12 Alemana, in piatti

Anatre d’lnd:a n qnam,con fuppa fotto, ¢ fet-
tedi zambudello, in piatti '

Quaglie con ceci mfranta, ¢ gambuccidiporco
falavo, in piatti

Secondo je'rmtto.,

Pafticei di tetta divaccinain fette, in piatti

‘. anmero

aumero

‘mumetor

numero

‘avmero !

numero

aumero

aumero

Petti di vitellointegghia,cd cardifopra, in pxatu numero

Pauoni fopra frittaterognofe, in piatti :

Fagiani 4 duc per piatto, fopra frittate verdi,
in piacti_

Moftarda, in pnattn

'Gatio, in pnatu

Tortedi pome, inpiatti

Sapotdn vifcioleyin puztn

Pernicid fei per phtto,m plzm

numero

numero
aumero

sumero

nomerq
‘RWMEro
-DUMEro

Fructe
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Frute.

Formaggio tenero bruftolato,fopra fecte dipan

fricto, inpiacti . naumero .
Pome,e pere, in piatti - " pumero
Tartufole, in piatti- ~ aumero
Formaggio di Parma fgaragliato,acconcio con

oglio,aceto, e pepe, in piatti - pumero
Mandole bruftolate con fale, in piatti aumero
Puina di panna falata, in piatti » numtro
Piftacchi, e pignoli, in piatti numero

““Pefinar domeftico tauolino rondo ,
al fimile.

Snpﬁadi pan bruftolato, c-.bawimﬁ;éfco ,i‘con )
[+]

reghe fopra,in pjatti . | ‘ . aumecro
Suppa tramezzgra dibattuta di tomafells fris-
te,in piatti .- aumerq
Sugg: Todefca tramezxata .d'occhi di vitelli -
. cotti, cfpaccati, in piatti .. RuUmerQ
Panoncelle appaftate in brolardicro, con mote - -
: tadelle di codeghe, in piatti pumpere

Palticcidi manzo difcaffati, e tagliati in fette,e
pofte in tegame, con {apor Francefe, in piatti . numero

Agliaca con punte di pettidi vitello,in fette

" dentro; inpiatti - '

Capponi appaltati inbrodo giallo pieni,econ - :
pan fotto, inpiatti - aunere

| Arreflo.
“Cigoto dimontone pieno d’aglio , ¢ ofmasiag,
inpiacet . .. mumere
“Tottore, con pan fritto, ¢ profciuttp, inpintti opmere

npmsso

‘Quaglie,con pan dorato, c fumata frittadn:pissti pumese

Patoni, con fettedi manzoin.acotecfittd,in, .
piattd numero
Moftarda

VYY)
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Moftarda,in piacti : numero
Fiadoncini sfogliati di faro, in piatti numero
Miglioramento al fumo in forno, in piatti numero
Bottarga intiera monda, ¢ in fetee, 1n piatti . punicro
Formaggio di Parma, in piatti : numero
Marzolini di Fiorenza, in piatti numero
Pumino disfatto, con pane bruftolatoattorno, .
in‘piacti :  numero
Pom'e,epéieinfieme,inpiatei =~ - numero
Mftacchi, in piatei . ' numero
Tartufole, in piatei numero

Cenada magro fra Caualieri
alliftefle tauole:

Infafata d’indiunia, con cipolle cotte, in piatti  numers
Infalata digermogli, conradicchi cotti, in piatti numero
Arenga acconcia, conoglio, eaceto,in piatti  numero-
Miglioramenti in pianco, in piacti numero
Maroaca intiera’;in piatéi namero
Formaggio di Ladi,:in piatti numero
Cauiaro di Ferrara, in piatci numero
- Secondo fersitio.

Polenta, con capi dilatte, in piatei numero
Suppadipand alla Alemana caricad’ouefperdu-

te,in piatti " - numero
Luzzo alla Alemana, con fua falfa, e moftarda :

Francefe, in piatti ’ numero
Cauogli, con miglioramento dentro, in piatti  nnmero
Varuoliin bianco, con falfa Francefe, in piatti numero
Tortellidizuche, e pand, in piatti numero
Herbicine, con fuppe, in piatei - numero

Zz Fritto

CYen. v ew
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Fritts. -

Varyolo {chiappatoin dobba fritto, in piatti  aumero
Salfad’anchioue, in piatti numero
Tortadi fagiuoli, in piatti aumero
Calamari fritri, in piatti . aumero
Salfaverde,in piatti nymero
Luzzoallagradella, in piatti ¥ faumero
Luzzo rimeflo alla gradella, in piacti prMmero

Frutee.

Tartufole ,in piatti - numero
Oftregheallabragia, in pistti numero
Pere bergamote, in piatti numere
Pome calimane, in piatti - numero
Gucchiaroli, in piatei . numero
Qliue, in piatti o aumero

: Definar 3 tauolini al fimile.
Squa di tomino disfatto in tegghia, con butiro,
' fopra pan bruftolato 4 due folari,con pand bu-
lita,torlid'ona, zuccaro, ecanella, in piatti numero
Suppa di pan bruftolato, con oglio,zcetd,(‘ézlogne
fopra,eanchioue, in piatti - aumero
Suppadibifcottini, con cappidilatte tramezza- '
taatrefolari,conlatte bulito ona,ebutiro, ¢

perficosfilattofopra, e canella,inpiatti .. ~ numero
Pafticci di miglioramento falato, in piatci ‘Aumero
Lafagne cotte nel latte, in piacti numero
Varuoli grandi in potacchio,in piatti, =~ =~  numero
Frttto. ,
Sopracengio miffaltato fricco, in piatti numero
Frittata piena di cauiaro Ferrarefe, in piatti aumero

Tenche grandifricce grillate,con pan grattato,

piatti

wVePeLe
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in piatti - aumero
Raina #lla’Alchfany, id pideti o numero
Miglioramenti al fumo, nello fpedo, in piatti ~ numero
Galanc fritte, con falfa verde, 1 piatti - numero
Suole mezze fricte rimefle in carea piene d’anchio-

ue,inpiatei nuUMero

Frutte.

Formaggio duro bruftolato, in piacei numero
Tumino, in piatti ' . numero
Retortolid’vua paffa,e pignoli, in piatti numero
Piftacchi,in piatti - numero
Cardi,in piatti sumero
Mandole fritte , in piatti : fumMKro
Pome, ¢ pere,inpiacti namero

z s MARZO,
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MARZO, E DI QVARESTM A

Banchetto fatto dal Sig.Don Alfonfo Eccellentifs.
inParigi,al fratello delRe,al Ducadi Ane
‘mur,al Diuca di Ghifa,al Duca di Saffo,

Duchefladi Anemur,

EDame, e Candlseri principali , che erano a tauola ven-;
tiquattro : coft fecero tutti quefli altri Prencipi, pur wn Ban
chetto per uno: e queflo fulvltimo , tutto ferusto feripiein
Bacili,che erano dua alpari, e tre petlungo per ptatto,cheve
#inano ad effere [¢i per piasto: fiche fi disfornivono molti
Orefici in Parigi, olire agli aliri : efi di mastinaa quattro
piattizefurono quefli Bachetss fatti quaft a gar a wutri infieme.

“Drimo ferussio freddo.

Vngran pafticcio di Salmone, tutto coperto di
aquilini d’argento, con offelle attorno,cari-
chedigiglid’oro, in bacili

Luzzi cotti in bianco,con molto fale,doratite-
fta, e coda, con vn collaro al collo di cerado-
rato, con gioie falfe, ma bellifsime , & attor-
no fette di limoni, anchioue, e cauiaro, in
bacili '

Varuoliallagradella, contefltadorata,ecoda,
con voanello grande in bocca, rinolto all’in -
st,cheeradiftuco, convn Diamantein pun-
ta, diquellidi Fiandra, attorno barboni alla
gradella,arenghe,e fua (alfa, in bacili

Gelatina chiara, fopracertivedri,con pefce,che
linuotaua fotto, & attorno rubini di gelati-
namorella chiara,e diamantidi g¢lating bii-

. numero 4

numero 4

numero §

ca,che
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ca, che facenano vna prefa,inbacit .- pumero
Pezzidi Salmoncin bignco, con foglie dilauro, . ‘
con corome d’oro fopra dette foglie; & attor-
no vn’ordine di San Michele dorato, di pafta
dimarzapano,c fette'di cedro confettoinca- - -
fatelle dentro, in bacili " numero
$apor bianco, convarie pafte sfogliate attor- .
no, ¢ ’vitime, che eranp fopra l'crlo erano
pafte pienc dibatturodi piftacchi dorare, &
" imargentate, fatte in gigli d’oro , & aquile

d’argento, in bacili numerop

Seconda portata, e calda.

Chieppe in fapor, che in Francia fono grandifsi-
me, e fenza fpine, cariche di chieppa sfilata,
- gonfettedi pan frittoattorno,in bacili ° numeto
Suppadi pand dilatee, c6 ouna fchiappati intorno
- alorlo, che pareano naturali fatte di mandole,
¢ il torlo dell’ofteflo,con zafarano,quefto fi fuol
fare di torlo d’oua di galana, ma pon fe ne puote
- hauere, in bacili _ ¢ . .numero
Luzzo alla Alemana, in drappiladoratidifeta e
' d’oro,con cedrifchiappati per mezzo,e fetre di
limone, in piatti i numero
Pafticcid’anguilla, con pafticetei di calamdripis . . ’
~ piccoliattorno, e cafatelle di mandolata fopra
~ alorlo,inbacili-- ., | o e ;- umero
Varuoli in fapor, con pandorato,¢ polpette di .
falmone,inbacili ~ numero
Mineftra, oglio 4 putrida Spagnola, con anguilla

inbacili " numero 4

Friteo.

Granrombi, con rombettiattorno , ¢ aranzi, eli-
" mioni,inbacili = ‘ ' numero
‘Tortagrandedipome, con groftata de polpe di
farde, e grofta di piccolaanguilla attorno , in
bacili ' numero
Chieppa

4

4
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Chieppa alla gradelia , confua falfz,e:attornoa
Yorlo oftreghe in cafletine dorate di pafta,ac-
concie in cappe fante, in bacili . - - BUmere

Aftefi fritticode zampe, poi toraate infieme ,¢0-
fua gufcia piena, ¢ actorno infinitte vivan- -

' dedigambarivuoti, pieniin dobaaccarpio-
nati,e frefchi,in bacili - .

Luzzo aperto fritto,etornato allagradella, con
oglio, e pan grattato,c pepe, c attérno paflars, .
¢ sfoic, e fette dilimone, e cedro,inbacili. - - numero-

Salmoncini, lampreducci, e calamasi, oftreghe,

& altre pefcarie, conaranzi, cedri, ¢limoni

namero

attorno al’orlo,bacili : numero
| Frusse .
Pere di molte forti ,inbacili - numero
Pafticci d'oftreghe attorno tortelle di pere,in ;
bacili ' oL numero
Pome di piui forti, ¢ cotte,e crude, in bacili numero
Retortolidi pitacchi, ¢ pignuoli,ecibibofen- . -
zagrani, in bacili , -‘aumero
Piftacchi,pignoli,vuz paffa,mandole se cibibo,
concertateinbacili ' : < AUMero-
Cardi,tartufole in fcudelini , cauiaro frefco C
e mandole fritte, in bacili ‘ -numero
Dato acqua alle mani lenato vna tonaglia,
- fipofero in tauols. . |
In fcatole, copetta, gielo, cotognata, marmel-
lata, cedronato,in bacili numero
Varie cofe di Genouz, ¢ quante veae fono,in
bacili , numero

Confetrure bianche quanto ve ne fono, in bacili numero
Cedriintieri in firopo, cotogniintieri, con gie~
lo ,aranzi inticri in giclo fette dicedro afciue- - -
to, in bacili ‘ numero
Piftachea

S S SR QGRS
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Piftacchea dipid forte pignocati, e marzapani,
> inbacili .

Mazzuolidifeta di Ferrara, cdciature da capo,

frecchi,faluictte, ¢ coltelli, inbacili numero

numero

Banchetto ; che feceil Signor Don Alfonfo
Eccellentifsimoall Ifola, -

oA fus Alezza Serenifiima, fua onforte, (anidierise
. Dame,, per oc;aﬁdm dellavolariade Faleoni. |
Era 4pp4mc5:"atb aduc nmml:, e belle p:‘egamfe, efiori.

* “Primofernitio freddo aotto piatti

ls primasanola.

Infalata d’indiuja, con cipolline,inpiatti =~ numero 8
Infalatadiramponzoli, in piatei” numero $
Infalata digermogli, con aglietti, in piatti numero §
Infalata capucina, concipolle vecchic intiere,in T

piatti . _numero $
Pafticci di carpioni, in piatti numero §
Pafticci di carpa fcoperti, in piattii - aumero | 8
Luzzoin pafticci, poi difcaffati, e in piatti, con .

moftarda Francefe,in piacti . numero 8
Arenghe, con oglio , ¢ aceto; in piatti . numero 8
Miglioramento , in bianco, con prafemols frit-

t1, in piatei . numero §
Cauiaro, con aranzi, e fette dipanfritto, in .

piatti . numero 8
Offclline,con battuto di Ipinazzi,e noce, in piatti numero 8
‘Mangiar bianco, con anguilla frefca, in baftoni
. fotro, in piatti ' numero 8
‘Gelatina torbida, con tarantello fotto diffalatto,

ip piatdd - pumero §

Raine
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Yaine fritte in dobba, con faluia, & ofmarine
fricto, in piatti

Anchioue, ¢ fardoni, in piaeti

Salmon con fetee di cedro, in piatti

Secondo feruitio , e caldo .

Chieppe d bruetto, con pan fotto ,in piatei-
Gran tefte diraine allattue), in piatei
Palticci di pezzidirain2, in piatei -
Suppadilatredi piftacci, e zuccaro, ¢ fettine di-
pan bruftolato, in'piatei R
Tortadifarde fenza{pine, in quarti, in piatei
Pafticettidaficta dichieppa sfilata, conouadi
g4lana fopra,inpiatti

Suppadilatre di madole,cd luzzo sfilato, in piatei
Varuoli in faporeseon pan fotto, in.piatti
Luzzo alla Alemana, in piatti
Sapor bianco, in piatti .
Ceci infranti,con miglioramenti, in piatti
s,;pra dirouiglia paftata, con fgombri in fotne

fopra,inpiatei . .
Paffare in bianco,con falfa Boema fopra, in piatei
Gelatina bianca,in piatti e
Battuto di tenga,& anguilla,che fingenano tefte

- dicapretto, in piatei '

Geneftrata per mineftra , in piatei

Fritto.

Galane con falfa, e praffemoli fritti, in piatei

Rombi con grane dimelo granato fopra,in piatti

Chicppe alla gradella,con fua falfa, in piatti

Dentali nello {piedo, impilotatidi panzaditon
no,con fua falfa, in piatti ' '

Tortedifpinazzi, in piatei

Sapor d'vua, in piatt1

Tortelletti di fagiuoli, in piatti

Goui fritti, con aranai fpaccati, in piatti

" nuinero .

numero -
oumero .

numero
numero
‘numera

" Auntero

numero

aumeré
numero
numero
numero
numero

. aumero .

‘nomero

aumero .
aumero

numero
numerd

numero
numero
pumero

fumero:
numero
numero
numero
aumero
Sole

00 99 O

0000 e 000V e

00 0O o8 0 CO



LIBRO SECONDO 18%
S8le fritte,in falfa rcale, in piacté - - numero
Ahguille grafle ncilo fpiedo in morelli, tramez-.

zatidi fetted’'ombrina falata,inpiatti- - nunero
Suppa di zibibo fenz’anime, e vifciole fecche, ' '

“e ferelle di fceppa fritea, in piatti numero
Salfa verde,in piatti numero
Carpioniacearpionati,e rifcaldati, con fapor di

“ribes,aeconcio fopra, in piatei ' numero
Oliue groffe, con oliue fenz’anima, in piatti numero
Vua frefca, in piatei , numecro
Pefcaria minuta, in piatei numeto

Fratte.
Fichidal Sole pieni,efritti,in piatti aumsro
Cardi, in piatti _ numero
Fichi con noce pelate dentro fchizzi, € col piccolo
in su, in piacti : ' numero

Noce pelate con trebbiano, inpiatei . pumcro
Mandole fritte, in piatti - numero
Mandole inbianco, in piatti ' " numero
Piﬁnuoli, in piatti . numero
Piftacchi, conmaluvagia, in piatti numero -
Vuafecchada Safluolo, in piacri numero
Noceiuole bruftolate, in piatei numero -
Pome di dua forte, in piatri numero
Pere, in piatti numero
PereGarauelle calde, in piatei - numero’

Si diede acqua alle mani , e filens vnatonagha,

¢ fi pofero le confetture.

- Perfiche in cirelle da Monache, in piacti | numero
Pafta Portughefe piena, in piatti numnero
Morfeletti di Marzapano, Portughefe, in piatti  numero
Gielo di brogne in maltellette, in piacti numero
Boiacidi Genoua,in piatti : numero
G@nocchettidi Genoua, in piatti . numero

A Zuccaro
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Zuccaro in gran pezzi di Genoua, in piacti “aumero
Conditidi Ferrars, in piatti . aumero
Tortelle di pignocati, in piatei numero
Draghi diMarzapana, in piatti numero
Piltacchiconfetti, in piatei : aumero
Mazzzuoli di fiori, in piarti numero
Cotognate dj Ferrara, in piatti aumero
Stecchilauorati,in piatti numero
Saluiette ,ecoltelli, ¢ forcine , in piatei numero

Banchetto fatto dal Conte Giulio Tieni,
- ContediScandiano,

aoeocoeoqocouﬂﬂ

-

Hgiorno della A adonna ds Jd’ari«;,ptr effer fefla daca-

4 \ . o . \
Jafia.dafua 4/tf{\(d S ere.mﬁ:zm'a ufheﬂa,e 4 Dame,
e Canalieri a otto piasti di mattina, condua
mantili , ebelle picgature .

Ricotte da monicaa dua per piatto, in piatti aymero-
Vermiclli di butiro damonica foprabifcotti P( -
fani, in piatti numere
Meggic intere fpaccate con olio inaceto., ¢ pe-
pe, in piatti ‘ _ numero
‘Pafticci di miglioramento falato, in piatti numero
Bottarghe acconcie, in piatti o numero
Cafateliedimandolata, in piatet =~ ~ numere .
Pafticcidivaruoli, in piatti aumero.

Pan bruftolato in olio, ¢ aceto, con {calogne , &
anguilla affumata, ¢ pelatain baftoni fopra,

in piatti _ , numero
Cefali falati, con oline in aceto fopra,inpiatti  numero
Luzzifchiappati, falati,e ¢4 olio fritto, in piatti numero
Sapordi mandole, in piatti . : - numero
Galane finte di gufcia,piene di geneftrata,in piat. numero
Cauiaro fopraa pan fritto, in piatti pumecro
PefceSciauoneingielo, in piatti - numero

. Salfareale.in piacti : pumero

Seconde
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Chieppeinbianco , cottein maluafia, con fecte

187

- di pa bruftolato,pur fuppate in maluafia, in piat.numtro

Macaroni alla Vrbinata, con agliata di piftac-
chi, in piatei

numero

Anguillainacqua,efale, ¢6 fua (alfa fopra,in piatti pumero

Polpette diluzzo in tegghia, in piatti

Sole in tegghia, con pignoli fopra, ¢ pan Tode-
{co fotto, in piatti : :

Rainaalla Alemana, in piatti

‘Calamari d bruetto, in piacti :

Meggiec in fapor, con pan fotto, in piatti

Sapor Corfo, in piattt .

Lumachein caffa piene, in fapore, in piatti

Pafticei d’oftreghe, in piacei '

Gallane in pafticei, in piatti :

Faucttamenata fritea con cipolline, con pezzo -

_ditonno diffalato fopra, in piatti :

Suppa dilatte di mandole, in piatti :

Corefinidicauoli bianchi fritti, e con aranzi,
inpiatei-

Terzo feruitio, efritto .

Dua tenche fritte rimefle le fchieneinfieme, ¢

' piene,poi grillate,con pan groftato, in piatci
Molecche con praflemoli fritti, in piacti
Truttepiccole accarpionate, erifcaldate, con

© aranzi,in piatti : : ’
Sarde frefche, fritte con aranzi, in piatci
Torte difagioli, in piatti
Schille,con aranzi, in piatti ,
Chieppe alla gradella,con vuapafla cotea,e praf

femolifopra, in piacti ’

Varoletti fritti, con fette dilimone, in piacti
Rofoni pieni di mangiarbianco, in piatti;
Goui frittiycon falla di rafano, in piatti

Aa 2

numero

numero
anumero
aumero
numcero
numero
numero
numero
aumero

“numero

aumero

nuamero

numero
ncmero

numeiro
numcro
numero
numero

numcro
numero
numero
numero

M OO0 NWOWCWOOCO W0 oo
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Varolialla gradella, con mandole confette fo-

pra,in pnam . numero
Meggic {chiappate in dobba,e fritte,in piatti  numero
Miglioramenti al fumo in forno, in piatti . nuimero

an predozze difiume fnttc,con {ua falfa,in piatei anmero

Fratte.

Giuncate di mandolcin foglie , in piatti numero
Latto apprefo in piatti, fatzo di mandole, con :

fiori d1boraggine , in piatei numero
Ficaidalfole ,n piatti numero
Carchiofoliin fritcelle, fritte,in piatei numero
Carchiofoli crudi, in piatei , numero
Oltreghe allabragia, in piatti numero.
Cranccuole, in pmru I o numero
Pome rofe, edece infieme, in plam numero.
Pcre garzignole, in piatti numero
Noci pelate in vino,in piatti numero
Cofeinaceto, in piatti numero
Tartufole, in piatti -numero
Cardi, in piatti numerd
Oliue, in piatti_ numero
Vua frcfca in piacti numero
Finocchio dx Fiorenza, in piatti. - numero

Dato acqua alle mani , elenatala totmg[m: fimif-

ferole cory‘}mm in tanola

Pignocati grandidorati a tre per piatto, in plattl numero
Zenzaro confctto inbianco, in piatti - numero
Cinamomi confetri grandi, in piatti - numero
Gnochertidicedro, in piatti nnmero
Maltclletee di Broonata concedro, in pxattx nametro
Aranzi purgatiinticriin "lclo con fue foglie ,in '

piatti : numero
Delfini dipafta reale pieni doratia quattro per '

piatto, in piatti numero

Fette

.90 90 o9
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¥etredi cedro, conzuccaro'afciutto,inpjatti  numerp. 8
'Mandolcconfettc in piatti wmero 8
Confettivarij in firopo, in piatti- aumero  §
‘Carchiofoli, con zuccaro alciutto, inpiatti. pumero; 8
- Anefi coufem in piatti gumero 8
Mazzuoli, in piatti numero 8
Stccchllauoratl in piatti numeto 8
Saluiette, ccoltclh in piatti numero 8

Ranchetto, che fecela § érenif's.Mada'ma Lucretid
da Eﬁe Duchefla dVrbino,— mia Sig.

Afna c/![tezz,a , 4[145 . Daucheffa S ermj}mm, 4‘2)07»14
meﬁ/& all «,cce[ rmfs'tmo Stgnor Don Mé‘& 0,
e [’amzlxm , ‘¢ Dame-aotto piatts, con dsa

mantili, e belli ifstme piegature di fera.
“Primo feruitio;, e frcdda .

Perogui-piatto,vn gran piatto alla Alemana,
in mezzo de xnfalata -aoglio a potrida, con

Yorlo tutto adorno, in plattx numero $
Storione in pafticcio,in piacei - - numcro §
‘Starione in bianco, con fiori gialli, e morclll ,€ ' '
fecte dicedro, in piatti numeto §
Luzziindoba frm.':, con fette dilimonc,, in; pmttl numero - §
Ricottadafuorein vermicelli, conzuccaro,in : ‘
pnatn numero $
Butiro pur di mandcle fante invnafigurina,in
piatti numero 8
Cauiaro frefca, in piatti . L - pumero 8
“Tono, comoglio, caceto, e praﬂ'cmohfopra in -
piatti : numero §
‘Fonghifalatiin aghata in piacei | nnmero 8
Fiadoncellid'vuafchiina, ¢ piftacchi,in piatti gumero 8

Aftefi mondi ,code,c zampeinaccto, confette -
. dicedro
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dicedro,inpiatei ‘ numero
Sapord’vua, in piatti ~ numero
Miglioramento falato cottoin acqua, con anchio-
ueattorno inoglio, aceto, ¢ pepe, in piatti numero
Geladia diduacolori, in piatti .. mumero
Secondo feruitio, e caldo .
Tortadidateri, in piatei numero
Chieppeintcgghiain forno , in piacti numero
Lattedi ftorione fopra fuppa di piftacchi,in piatti numero
Varuolialla Alemana,con {alfa Francefe, in piatti numero
Mineftra d’herbecine, con panza di ftoriorione
dentro, in piacti - ‘ o aumere .
Capuzzi pieni di battuto di tomafelle di tenca |
in piacti : ' numero
Sfogliein fapor, con pan fotto, in piatti numero
Frittelle piccole di patta di marzapano,iu piatti Bumero
Groftatadipolpe dirane , ¢ pignoli ; e alice, in
iatei numero
Fonghidiffalatiin fapore,con pan fotto, iy piatti numero
Agliatadinociole, in piatti o numerp
Mandolata, con zuccaro fopra,inpiatei” -~ numero .
. Pelle di tengapienad’va battuto integghia,in -~
piatti - . numero
M i%lioramcn toinpatticci, in piacti - numero
Pafticetti pieni di calamaretti, inpiatti = numero
Guftiedi gambari pieni, inpiacts - - - Rumero
Chieppa shilata, con ouadi galana dure attor- -
Rno, in piatti : : ' aumers
Yerzofernitiofritto.
Tenghe grandi,con pepe,aceto, mefle conla -
{chienain su, in piacti .' numero
Storione arrofto, impilotato di panza di Salmo :
ne, con vha falfa, in piatti S " fiumero
Storione in tagliadelle fritte, con aranzi, in piatti numero
Polpettonidiitorione, in piatei . numero

Tortellecri
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Yortelletti di marzapano, in piatti

Chieppc alla gradella, con'cappari fopra,in piatti

Luzziichiappati, con porrea fopra, in piatti
Goui d otro per piatto, con fette di limone, in

- piatti

Sapor di marafche, in piacei

Lumache fritte, con ferte dicedro, in piatei

Toreadifpinazzi, & anguilla, in piacci

Cafacelle piene di mangiar bianco, in piatti

Sopracengio, in piatti '

Miﬁlioramento nello fpiedo,in piatti

Pefcaria minura, in piatti

Sardelle frefche, con fette dilimonc,in Piatti

Rombi,con oliue fenz’anima fopra, in piatsi.

Frutte.

Struccoli finti, fattidi mandole, in piatti

Carchiofolicotti, in piatti '

Scudelini di carchiofoli pieni, e cotti in forno,
inpiaeei 0

Carchiofoli crudi, in piatti

Bifcottini di Fiorenza, in piatti’

Pere cotogne ftuffate, in piatei.

Fichi dal Sole bruftolaci,in piatti

€ibibo, inpiatti Co

Piftacchi , in piatei

Piftacchi fricti, in piacti

Gm:igli dinoceinvino, in piatti

Mandole, in piatti

Pignoli, in piatti

Oluoni, in piacti

Vua frefca, inpiatti '

Pere cotte con ancfi fopra, in piatti

Pere garauelle, in piacti

Pome paradife, in piatti

Card1, in piatei

" pumero
. anmero -

t.’tl';
aumero

numero
aumero

aumero

aumero
numero
numero
aumero
numero -
numero
aumero

numero
aumero

aumero
numero.
sumero

faumero-.
aumero -
numero

numero
numero
numero
pumero
numero
aumero
aumero
aumero
aumero
numero
asumero

Date
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'Dato dcqua alemani, elenstoilmantile
Jfi pofero_in tanola le co;yémm .

Ca&agne fecche monde di paftume di Venetia,.

conboccoli di rofe frefehe fopra ,in plattt .~ numero
Mandole, con guiciadipaftume,inpiatti: . numero
Perfiche di pa(%umc naturalifsime, ¢on garofoli :

- fioriti , in piatti numero
Vifciole di paftume , con rami di mortelia dorate,

~ in piatei numero

Canellinirofsi Partughefi, in piatti - pumero
Pafta Porcughefe,in piatei,. .-~ .numeéro
Cotognata, conaranzi purgati, in pxattn © numero
Pezzidi cotogni, in gielo, in piacti - numero
Marzohm diFiorenza,di paftume di Venetia,in

- piatti numero
Mandole confette,, in piatti . .pumero
;;(lacchx confesti yin piacti numero-

onghi di 2uccaro, con violerofle, glallc, bian-

. che,in practi - numero
Ouefpaccdte di paftume,con {'oprz viole morcllc, :

Saluieteé, e coleelli, in piatta . numero
Mazzuolibellifsimi, in piatei . numero
$tecchilaubrati, conaranze di paftume, n pxam ‘DUMero

Definar
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Definar fatto dalla Serenifsima Madama Lu-
cretia da Eite , Ducheda dVrbino ,

eAfus ullte«(, e Serenifsimafua (onforte ; Ecorllentifs.

Signor Don Mfonfo,, ¢ figlinoli , e Signora Danna
Marfifa Eccellenss(s e Dame, ¢ (aua-

lievi a ,cinquc piasss .

Primo fersitio, e caldo.
Di paftume di torione fatto, va Pauone, con pan
fotto, in piatti - aumero §
Dichieppasfilatafacea pernice,con teta, e piedi :
dipaltumedi Venecia, e ceciinfranti, in piatti numero §
Dipattume di tenga,& anguilla fatto fapgiano,
piedi, ¢ tefte di paftume di Venetia incano-

li,in piatti_ numero §
Di pezridi ftorione, fatti petti di vitelli pieni in
tegghia, in piacti S . aumero §
_Polpetre diluzzo, ¢ miglioramento falato ad- ’
oppiato infieme, in piatti numero §

Pezzi di ftorione impilotati di gran piloti d’an-
guilla, cotri in maluafia,con fette di pan bru-

ftolato, in piatti . numera _§

. Palticci diftorione, con fopra va piedi caprio, o
di paftame, in piatti numero §
Pafticccteidafieca, in piacti ' numero §
Mangiar bianco, in piatti numero §
Geladiaincedri , inpiatei ' numero §

Suppa dilatee di piftacchi, con chieppa sfilata, .
tramezzata, in piatei numero §
Panza di ftorione, con agliata, in piatti numeto §
Varoli in fapore, con pan fotto, in piacti numero §
Cafacelle di fanerta,e porrea, in piatti numero §
Luzzi grandifsimialla Alemana, in piatti numerd §

- Bb Secondo
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| Sc;ondo fersitio fritto.

Storione come in lonze di vitello, impilotate
arrofto , con fua falza, in piatti ‘
Spalle di montone, fatre dibatturodipefce,in
" piatti
Chieppe foffritte, poi rimeflealla gradella, con
" fuofapore, in pratti
Varoletti frittiin agreftino, in piacti
Raina fcorticata, & impilotara di panza di Sul-
mone, 1n piatti '
Galane fritte, con pan fritto attorno, in piatti
Sapordi cotogni , in piatti '
Torte di faginoli, in piacti
Sarde frefche fritef, can aranzi , in piacti
Frittelle amat:;’i(r piatti ' '
. Morelli d"anguitta al fumo frites , in piatti
Anguille affumatein forno, in piatti
Barbonri alla gradella,con vnafalfa, in piatti _
Burattelli piccoli fritti, con fette dilimone, in
- pilatti | ‘ .
Latee di fturione,milze di Juzzo fritte, con aran
zi, in piatti :

Frutte.

‘Oftreghe acconcie in piatti, con dadidianchio
vafopra, in piacti .
,Suppa di cappe cauate, in piatti
_Suppa di telline canate, in piatti
O({’reghc alla bragia, in piacti
Suppa di marene confette, ¢ cancla intera,in
" trebbiano, in piacti
Cappe in gufcia in padella, in piatti
Telline in padella in gufcia, in piatti
Cardi, in piatti - )
Fichi dal Sole, in piatti
Palmetti,in piacti- : ‘
Perc didua fortcinfieme, in piacti

‘- pumero

numero
numero

aumero

anuaero
numero
numero
numero
anmero
numero
aumero
numero
numero

aumero

M YV MMM VIV M v »

aumeso

anmere
aumero
faumero
aumero

numero
aumero
faumero
numere
aumero

N

MV v

. numern - §

numero '§

Piltacchi
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Piltacchimondi, in piatti

Vua frefca,inpiates
Tartufole, in piatti

Pignoli, in piatti
Gucchiarolibruftolat, in piacei

193
guniero -
aumero
aumero
aumero
numero

“wanwm

Cena,oue fitrouarono tutte quefte Serenifsime Al
| tezze, e Caualieri; e Dame a fei piatu ,
Fattadal S.Alfonfo Trotto. -

Primo fem'tio caldo , e con infalate .

Infalata d’Indiviain cafpelti, trappaffacadife-
telle d’anchioua,in piatei .
Lattuga capuccina, trappaffaca di baftoncelli
.. d'aglio frefco, in piatti o
Germogli trappaffati di baftoncelli di cipolla
< vecchia, in piaati o _
Ramponzoli trappaffaci di fcalogne vecchie, in

piatti,io piatt1 , ) A
-Sblifegocti d’anguilla,con agliata , in piarei
Pezzidi ftorione in teggia, con falamidi pefce,

in piatti -
Pafticcidicofciedirane, in piatti
Jeftedirainaallattue,inpiatei
Ceualialla Alemana,in piatti :
Mineftra di pignoli,con ¢eci peffati, contonno
- -diffalato,inpiatei” =~
Spinaccicon baftoni d’anguilla falata, in piactl

" Luzzoalla Alemana, con fette di pome, in piatti aumero

Seconda portata, e fi 'Ie.VmB infalate,

e duc alirecofe. ~

aumero

anmero
aumero
aumero

numero
numero

numero
numero
nuniero
mizmero
fnumero

Storionein fettealla gradella,cd fua falfa,in piacti numero

. Broceoli in aceto,0lioyfale, ¢ fugo dimel grana- -

toyin piat:i
Bb

3

nuamero
Luzzi
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Luzticopetridimiranfto, in'piarei - - pamers
Gambari, ciné code fritte,e il gufcio pieno,in piat.anmero
Scudellini di carciofoli pieni in teggia, con pan

_ fritto, iapiatti numero
Torte didateoli, e cibibo, in piated numero

Terzaportata, e filens gli ahvifei piashi & aleffo -
“vimafli, e tredegli aliri pitivocebi.

Chienpe in forno, con brugnoli fopra,in piatti numero
Fiadoni difaro, con latte di mandole, e anguilla
in piatti - numero
Polpettoni di ftorioni nello fpedo, con falfa reale,
., in piacri ' ' numero
Rauiglia in tegole, con fettediténo,inpiatti  numero
Sarde frefche, in carta,inpiatei = ' finmero
Barbi fritti, con agrefte cotta,inpiatti numero
‘Ranefritee, con praffemolifritti, e foglie di falniz
frieti ,in'piaced = ' humerc
Ceunali aperti falati, in piattl- fiumero
Qrate fricee, con fette dilimone, in piaetd fnmera
Frasse. |
Cardi, in piatei | - humero
fareufole ,in piatti . ' fumero
‘altagne, inpiatti o . numeto
Mandole, con zuccaro,¢ acquadicedro, in piatti numero
Pignoli, con zuccaro,eacquarofa,inpiatti  numera
Piftacchi, conzuccaro, e acquadi mortells, in
piatei’ ' L mumero
Fichi pieni di noce, in piatti : . numero
Vua frefca , in piacti . - . numero
Nocciuole bru&olate, in piatti Rumero
Vua fchiaua, inpiatti - sumero
Pere, in piacti numero
Pome, in piacti numero

Delinar
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'Definar fatto, con Caualieri, ¢ Dame 3 quattro
piatti , ccn Prammatica fatte fraloro,

Che furono cingue ds non poter feruire pis, che vna forte di
pefee, ne b n ferueffe quel, che fernindlaliro, ¢ canato
& forte quial doveffe ¢ﬂér ilprimo e cosi, il [fecondu,terzo,
e quarto, e guinto , ogn uno fuor , ke lvltime , che now
importasua , dice[Je qualforte di pefcevolea feruire , ¢ cofs
furomo ferusti. Ilprimo ofa tutto di florione fatto dal Si-
g0 Camil Giglolo.

Primo [exuitio, e pritmo dfﬁﬂdﬂu
Tefte di ftorioni cotte, in bianco, con grané di
melo granatp, fopra, iin piatti

. oumero 4
Polpette diftorioncein fabor . con panfotto, in o
piatei L ... numera 4
Fertediftorioniinacqua, e falecopertedifapor  ~  °
- dipiftacchi, in piatti © . aumero 4
Pafticcidiftorioni,in piatti. . . ., .. humero 4
Storione fotto ftate,convifciole,e cibibi, in '
platti - : _.numero 4
Pafticcidi fieta di Rorione, inpiatsi . ... numero 4
Mineftra di lacee di ftorione , ¢ herbe oliofe, in -
piatti ., . . numero 4
- Cauoli bianchi, con panza di ftorione,, in piatti  numero 4
Ceciinfranti,con fette di ftorionefalato,in piatti numero 4
Budelle di ftorlone in foggiaditripe,conpan
Todefco fotto, in piatti - nnmero 4
Storionein pafticci e difcaffata,confoprafalfa i
forre, in piatti .+ - .. numero 4
Ouadi ftorioni, ¢ flovione batsuto, in potaggio, -
con panfotto, in piatti numero 4

Pezaidiflorionialla Alemana,con moftarda o
. Francefe,
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- Francefe,in piatti nuniero

Cauiaro fref¢o, in piatei . numero .

Polpette aperte diftorione in tegghid, in éiatti . numero
- Secondo feruitio.

Storione nello fpiedo,cd aglio & ofmarine,in piat.numero
‘Siorione allagradellainfette,con (alfa,in piatti numero
Storione in tagliadelle,fritto con aranzi, in piacti-numero
Storione battuto,& acconcio in gufcic di gran-

ceunole, in piacti : numero
Storlonecindobba in fette grandi fritto,confal- -

faverde, in piatei, , L numero
Tortadilatte diftorione,e {pinacci, in piatti numero-

Polpettoni di ftorione pienti nello fpiedo, in piatti numero.

Panzadi ftorione aleflata,poi in baloncini,mef
. fiinfiadoncini,concedro edfecto,¢ fritti,in piat.numero
Pezzettidiftorione impilotati dizucca marina, .
inpiatti aumero
Storione accargionato ,rimeffoalla-gradella in -

carta,con fapor divifciole fopta , in piatti aumero

torione bateuto con cauiaro,& herbe oliofein
. gufeiedilumaca, in ptatei : v numero

Brafuolé di ftorione,con porri fritti fopra;in piatti numero -

Fette di ftorione fritte,co praffemoli fricti, in piat.numero
Lateedi ftorione in teggia, poi pofti fopra bif-

feottini, in piatti numero

‘Polpetre piccole di forione in doba piene,e poi
fricto con friceelle d’ofmarino, ¢ faluia tra-

mezzati, in piatti aumero
Frautte.

Pereguafte,inpiatti o ' aumere

Perecotre con'canelini fopra,in piatti aumero

‘Pome bruftolate, con anefi fopra, in piatel aumero

Pomecotte,& in fette,con 2uccaro, in piates aumero

‘Caftagne, in piatei numero

Maadole

Guce iaroli bruRtolati,in piatei " msummero

Ppd
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“Mandole pelate, in piatti aumero

Fichidal Solé,inpiatei - numero
Tareafole yin piacei numero
Cardi,in piacti ‘ ‘numero
Finocchiofecca, in piatti _numero
Pigooli, in piatti - numere
Cibibo, in piseri aumero-
Piftacchi;in piacti numero
Vua pafla, in piatci numero

Secondo definar farto tutto diLuzzi,

4 quattro piatti.
 Fatto dal Signor Alfonfo Fiafchi.
Drimo feruitio caldo.
Luz2i alla Alemana in faluiette, in piatti " numero
Luzzi dlla Alemana, con falfa fopra,inpiatti  numero
Luzzi in teggia , con {apor dorato fotro, in piatti numero
Panzadi luzzo falato in herbicine, in piatti ' numero
Polpette diluzzo miflalte pienc d'aglio,inceci = -
. infranti, in piacei ' ' numero
‘Pafticci di luzzo, in piatti . numero
Luzzo all'Viighera, con cipolle, in piatti . ' numero
‘Luzzo copertodifapor incarnato,1n piarti - numero
Pezzi diluzzo copertidiagliata,in piatti - - “ numero
‘Luzzi in caffetta, confette dinauoncini, cotei -
_ fottole bragie, coun fale,e pepe,inpiacti ©+ numero
Yuzzo sfilato,con fette di cedro attorno, in piatti numero
Luzzo in potacchio, con fette di pome, in piatti aumero

Lu2zo in fapor, con vifciole confette fopra, e
_ panfritto fotro, in piatti. " mumero
Luzzofalito, & affumato,inlente,con fpighi -

- daglio,inpiatei - - . aumero
Milcedi luzzo,in concia, con tastufole, con pan '

fotto

dhhbpdrbp
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fotso , ia piacti - JAMPETe - -
Laprretadiluzzo, con latee d1 amandple, in '
piated - Mumere.
Polpctee diluzzo aperte in tegghia, con datcu o
. allacqmota, in piatti _.PVINCLe-

&angarini in bianco, con fapor bianco, eca-
neliz fopra, e aranzo confetto, ¢ fette di ccd:o
actorno, in piatti _ ﬂw&o

Secondo feruitio.

Luzzinelo fpedo pieni, con falfa fopra,in piatti numero
Luzzo fritto {chippate poi alla gradella,in piatti numero
Luzzoin ferte ftitto,con finocchisgranati, e
praflemdli tricti. fopra, in piacei . - . sumero
Panza diluzzo cotra in bianco, poi rimeffa in
" cartaallagradella, con fua falfa in piatti aumero
Milze diluzzo fritte,con pan fritto »Caranzi,in
piatci numero
Polpettediluzzo in dobafritte,in piatei pumero
Polpettedi luzzonello fpedo,inpiatti . pumero
L uzzi interi fritti 4 dua per piatto,con fetee di .
cedro, in- piatti _ numero
Zangarmelh fricei, con aglie ,in piatti numero
fLuzzo,cin fette,calla gradella,m platn ~ numero’
Tortadiluzzo, in piatts numero
Retortoli, con luzzi sfilatifichi, e noce,ln ptatn aumero
LodadiInzzo in doba, con falfa verde , in piatti numero
- Mezzi luzzi accarpionari, ¢ caldi, con fua carpio- N
nadura fopra, in piatti : . numero
Morelli diJuzzo fchiappati xmpxlotm & aglioin
. forno,ia piacti aumero
Milcedi luzzo nel ftecco tramezzatidi faluia, B
con fua falfafopra.in piatti - . aumero
- Fricafea di milce diluzzo fopra pan bruftolato, '
inpiatti  : ' numero
Jucetci piccoli fritti, poi i fatto corbio allabragia
in piatti aumero

Fructe

B
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Frune.

Carchiofoli cottiinteri, in piacti © aumera
Carchiofoliin quarti frxttx, 1n piatti numero
Carchiofoli crudi, in piatti numere
Cardidi ﬁnocclu,m piacci numero .
Pere, inpiacti ’ numero
Pome, inpiacei - numero
Tartufole interecotte fotto 1e ccmcc ,confal,e

pepc dentro, in piatti numero
Tarrufole, in fna concia,in piatti numero
Anefi,in piacei numero
Mandole con gufcia alla Genouefe, in pxatu numero -
Pignoli, in piatti numero
Fichi nfcaldatl in piatei - : numero
Cibibo, in plattl - naumero
Callagnefecche,conmenta,inpiaeei numero
Garuglidinoce pelate, convino, inpiatti - ‘namero
Compolfte divaric cofe, inpiatti - numero
‘Dragoitvatcto, in piatti AuUMmMeEro
Oliu'é"grbfl'c i piacei - numero

Terzo definar d ‘anguille 3 piatti quattro,,
Dal Si ignor thpolzto Trotti.

-Primo fcrumo caldo.
Angmlle in bianco, in piatti - numero
Anguille d broetto , in piatci . numero ,
Anguillein giclo,in piatti_ o numero
Anguille in cauoli, in p:attn : aumero .
M:olxoramcnto falato scon ceci bunchx,m piatti numero
Torta d’Angnille, in piatci o . numero’
Pafticci d’angunlle in piacei numero

‘Anguille in teggia,con pan fritto fotto, in piatti numero
Angullla falata,conolio,aceto, € pan bruﬂola-

Cc to,
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to, inpiatti _umero
Miglioramento in fapore, con dadi di pan fric-

to, in piatti numero
Migliorameto falato,coperto di falfa reale, in piat.numero
Anguilla frefca con agliata, in piatti aumero
Mi‘glioramento in pafticci, poicauato, e meffo

- fopra pah bruftolato fuppato in greco, in piatti numero
Cafatelle d'anguilla , in piacei - pumero -
Anguillaal’Vnghera,con cipolle intere, in piatti aumero

Secondo ferustio.
Morelli di miglioramentinello fpiedo,con fua
groftata, in piatti - , : numero.

Sopracingi fritti, in piatei -~ numero
Miglioramenti al famo nello fpedo, in piatti- numéro
‘Pezzi dimiglioramento fchiappato,c alla gradel- .

. la,con fua falfa, in piatti numero
Buratelli nello fpicdo , in piatei 2 -numero
Anguille fritte piccole,con faluia fritta,e limon _

itto, in piatti , , .- numero
“Tortelletei fricti d’anguilla, e fpinacci , in pistti - numero

Morelli d’anguilla fricti,con {alfa Francefe, in piat.numero

An‘guilla al fumo in morelli fricti , cou oliue
chiappate, in piatti aumero

Anguilla falatain baftoni , cotta aleflo, poi con

vila fritte, in piatei o © aumero
Anguillarouefcia, e piena,allagradella, in piatti numere
Miglioramento fchiappato falato, & alla gtadel
. la,conporrea fopra, in piatti , numero
Miglioramento frefco intero, impilotato d'an- B

guilla falata,in giatti : numero
Miglioramento in fettelline fritto,convua fgra

nata fopra frefca, in piatei : ‘namero
Anguilla fcorticata, e piena di paftume allagra

della, con fua falfa, in piatti ' ' aumero

Frutte

T O O G O O G O S 9
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Frute,

Oliué,con gran fetre di cedro attorno, il qualce
dro erainfprocato dicinamomigrandi con-

feeti, in piatti . aumero
Vua frefca fioritadi molti fiori, in piatei aumero
Pomerofe,inpiatti = . © . sumero’
Fichi,in piatt1 , numero
Mandolefritee, in piacti numero
Noccinole bruftolate, con fale, in piatti pumero
Piftacchi ftati vna nottc nel greco, in piatti aumero
Nogibruftolate , in piatti aumero
Lardi,in piatti aumero
Vuafchiaua, in piatti A aumero
Pignoli,in piatta ~ aumero
Finnocchio bruftolato, in piacti " aumero
-Tartufole, in piatti : © numero
Zoncatadimandole‘,in\gattii . nnmero
(Lialdoni piccoli, e grandi, in piatti aumero.

L L L T T T X T 3

4
4

Quarto definar tutto d'oftreghe 3 quattro piatti,

fatto dal Signor Vefpefian Manzini.

Primo feruitio ,
"Oftreghe canate, e crude fopra 4 bifcoti fuppati
inmaluagia,in piatti aumere
Oftreghe in fuppa abroetto, con pan fotto, in
. piatei sumero
Oftreghe, in patticcio, in piatti numero
Oftreghein potacchio, in piatti numero
Oftreghe in maluagia, in piatti numero
Oftreghe in teggia, con herbe oliofe, e cipolline, numcro
. inpiacti numero
. Capirota d’oftreghe,conlatte di pignoli,in piacti numero
'Oftreghefalate in faua infranta, in piatti numero
“Pafticcecti d’oftreghe battute, in piacti numeto

Cec =2 Mineftra

ABRADDRANAN D
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Mineftra d’oftreghe in dua parti, in piacti
Oftreghe, con agliata dinociunole, in piatti
Oftreghe all’Vinghera, concipolline ,in piatti
Capucci picni d’oftreghe, in piatri ‘

Secondo [ernitio.

Oftreghe in gufciaalla bragia, in piacti
Oftreghe filicte, con aranzi, in piacti
Oftreght in cape fante, in piatti
©Oftreghe it dobafritte,con {pighi d’aglio,e prafle
moli fritti,in piaced - - h
Fiaoncelli d’oftreghe fritee ,in piatti
Tortad oftreghe, in piatti
Oftfeghe i carta, con vn poco d’aglio barruto
. fbpra, in piacti .
Rattuto doftreghe in gufcia di granceuole,in
piatei - S
Oftreghe in forno, con falfa verde fopra;in
piatti - : S
Oftreghe in cola di maluagia, e fritte,, in piatei
Cipolle vecchie cotte, poivuote, ¢ in mezzo:,’
picne d’oftreghe, in teggia, in piacti- . -
Oftreghe nello ftecco, vnafalata, e vaafrefca,e
coft tramezaate ,con falfareale, in piatti
Oftreghe accarpionate’, ¢ rifcaldate in forno,
con fua carpionadura, in piacti

Frutte.
Fichipieai, in piacei
“Fartufole in caffetta, in piatei -
Reroreoli d’vaa pafla, e pignoli, in piatti
Palmetri; in piatti
‘Cofe in accto, in piatti
Cardi, in piattl
Gucchiaroli bruftolati, in piacti :
Cardi, in piatei " W%
‘Carchiofoli, in piatti

numero

“nnthero
‘ nnmero
numero

_ gumero

" pumero

o

aumero
numero
autmero
numiero-

bbb

numefo
unmero

numero

numero

PO YN L T

fnmero -

5

numero

»

numero

>

aumeéro
numero
aumero
pumero
numero
numero .
sumero
numero
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Vua frefca, in piatti: ;pumero
Olide, inpiacei _ppmero
Compofte di rape;in:pidrti: aumero
Ancfi, con fette; in piatti- _ numero .
Pome;eparcinfieme,in piatti : numero

hhdbp

Luuintg, perche , chi lo fece non pyote. hasere tante trutte &

granpezzo , cheli potefferiobaflare, firifolfe di voler pafs

Jarlordineds definar e ; ma fat un bancheno finzapefcé
ne frefco neﬁ[ato smerane ,negalane , 6 cofe animate; i
un Uener di S Mar3’0 , apparecchiato & due mantils,con

bellepicgature , ¢ béhﬁa}iio*o‘gni' 6ofa ,'}?‘ét’nquc ftatti .
Fatto dal SignorLionel Lauegiolo.’
’]’rfmaﬁmﬂ:‘v freddo dcingue piatti.
Infataradlindiuia, coniaglierti frefchiattotho tem
peftatsidl verde del’aglio turto d'oro,in piacti' numeto -

Latrugacapuccing;ton.cipoline attorno tem=
seftato il verde delle cipolle turto.d®argento, .

in-piatti -aumere

Jnfzlatadigermoglicon rauanelliattorno, tem

peftatoilverdedel muanellotutre d’oro,in piat.numeso - -

Oue dure fpaciate, fatte dimandole,, con fiori -
fopra,in piarti .
Infalata di ramponzelijcon fcalognetee frefche,.
attotnd, tempeltato il verde delle fcatogne
ruttod'argento, in piacti’. :
Fonghi falatifricti;confogliedicedro dorato. - . .
atto¥iid, in piatti numero
Scudellini di cartbiofslipitni, fricticon foglie
diMwréinargentato attorno, in piatti: -pumcro
“Ricotte d’amandble inwermiceHijcon fioridi--
uerfi fopra yin piatei-- “pumero
‘Butirodi®mandeleygon ‘

numerq

- pumero

Mindolzta

T
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Mandolats;con fette di bifcottini Spagauoli at:
tomo, in piatti o , ‘numero
Brogne damafchine fluffatte foprad frittelle di-

Paftume di Tartufole,, con foglie verdi di car=
' - chiofoli,attorno tempeftated'oro, in piacti = humero

Suppa di vifciole, e dattoli, cottiin trebbiano,

: con canellaintjera, in piatei _numero
Eiadoncellidi piftacchi, in piatei numero
Cafatelle dibrugnata, in piatei. =~ -AumMero
Groftate di pignoliconfetti,in piatei * - ‘numerg

Tortelle difpinacci, cariche di anchi confetti,in -

piatti : aumeroe
“econdo feruitio , e caldo .

Paftellidi pignoli, inpiatei numero
Suppadilatted’amandole, ia piated nuamero
Pafticcetei di carchiofoli, in p1atti numero
Suppadi piftacchi, tramezzata diprugnoli fpac :

cati,npiatti - A ‘aumero
Maccaronipiccoli,conagliata,in piseti. . hfimero
‘Spinacciin fapore, in piatti - - ‘fimmero.
Fauetta menata conporri foffricti, in piatti -~ numere.
Suppa di prugnoli, in piatti - o ~ pumero
‘Broccoli con aranzi, in piatti aumero
Cecirofsi, e paflati,con panfotto,inpiatti -~ - aumero

Rifo conlatte d’amandole,e zuccaro, in piatti  mumero
Faro paflato con latte di piftacchi, ¢ carchiofoli ‘
. pienifopra,in piatti ' aumero
Fiadoni di mandolata,con garofeletti confetti
fopra,in piatei : numero
" Mineftra di finocchi,con funghi diffalati, in piacei numero
Corefini di cauolibianchi, foffritti con-aranzi, .
. inplatti .. [umero
Funghi diffalati,e pieni,cin teggis;conpan fric ~ . -
tofotto,inpiatti - - . .- numera
Suppadi pan bollito, con acqua di canella, &
olio dimandole dolci, tramezzata di ricotte
damonache,e Zuccaro,ccanella,inpiasti.  numero
S Terzo

M WM VviviT wmi MMy Miwviwe
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Terzo fcrkitio > efritte .

Fun&hn frxttx,con faluxz fritta,c cipunnc 1atere

itte, , in piacti

Torte d’amidon , in piatti

Fonghialla gradella, con aglietti, e porri in car-

. taattorno, in piatei

Carcnofoll in fetce fritte, con praffemoli; egam
be di carchiofeli fritti, in piatti

"Carchlofoh in forno pieni,poi poftouile fue fo-
glie verdi attorno, in piatti

Tortelle di paﬁmagc » con paftinagefritte attor- -

' no,in piatei

Tortellettl di marzapani, con aranzi purgati ifrit--
ti, in piarti

prugnoh fritti, con falfa verde , in piatti

Frittelledi fichi pieni, con pxﬁacclu fritti attor-
no,inpiatei .

Torte di priignoli, edhtten »inpiatei

Pafticcidi carchxofoh »in plztu "

Cafatelle di tartufole, con pignoli; fritti attorno,
inpiatei, -

Retortoli pieni di pxﬁacchl,e fenz's ammc,m lam

Fristelle pxccole amare,con drago in‘cola fritto
attorno, in piatti -

Ponghx dxfalau, caleflati, e factiin fette s€ meﬂ'e

. incola,e fritte, in piatti

‘Carchiiofoli tutti iutieri fpaccati, ¢ pieni in teg-
33, ¢con cardidifinecchio, in piatti .

icci lunghn di cardx N tartufole infieme, in

© piatti

Frutte.
{Carchiofoli, in piatti
Rouiglisin tegole, in pistti-

Cudzacconcx.mfoggndx tartafole, in pum

.. phmero

- aumero

207

numero
numero

nn_mcro
numero
numero:
numero

numero
numero

numero
aumero

numero
numero

aumero
aumero

numero

aumecro
aumero
aumero
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Gioncatedimandole, in herbe, ¢ fiori, in piatti numero ¢
Struccolidi mandole, con biféoreini, con Ficot=
tadamonica fopra, in piatti numero g
Tortedi piftacchi, in piatei . - Aumere g
Pafta piena di cibibo,canime dimelone, i m '
piatei numecro g
Finocchiin aceto, conaltre cofefi mxlc, in ,plattx numero §
©Olinon, in piacci ‘aumero g
Pomerofe,cdeccconpiat  picno, in piatti  mumero g
Pere,in piatei , ‘numero  §
Cardidi Finocchi, in plattx _ : numero g
Tarcufole in caﬂ'etta in piatti aumerp §
Mandole fnttc,attomo ecompolfte fine.in
piatei .- umero §
Carchiofoli pelati ;¢ Rati duadi in malnagia, o <
in piacei- numero g
Caftagne, in piatti . ppmero g
C.u'chxofoh cotti,in piatti numere §
Dato acqua a leniani, elenatosl mantile,
[ pofero’ in tdsioli
Scatoled;. cotognatz a dye per pnatto, inpiatti  mumero - g
Scatole di gicla adue per, piateosinpiatti ©° numero g
Scatoledi copeta a due per piateo,inpiatti ., numero §
Scatole di marmelata adue, per piatto yin piatti ‘aumero” §
Scatole dicedronato 2 due per piatto,inpiatti. nemero
Guanti di fiori a fei para:per piatco, in pigeti aulticro ¢
Zuccole dxacqua nanfa a quattro per pxatto,m B
piatti . nimeéro g
Vaferidi fzponett: a quattro per pxatto,m pmtn numero  §
Saluictte, e coltelli, in piacti aumero g
Mazzuoh, in piatti numero §
Stecchi lavorati, e anefi corifetti' in piatti aumcro §
Mandole confette, in piatti aumero §
Piftacchi confetti, in piatti numero - ¥
Zenzaro confetto inbianco,in pxattx aumers - §
Cancllini Bergamafehi,in piacci - aumero ‘- §

_(;on'a.ndri
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€orignsdolitonfetti, in piatti numero: §©
Grugnolidimarzapano s i piated: numero §-

Banchetto alla Alamana difera, fatto dall'1lL.Sig.
Conte Almerico Giliolo, alla Serenifs.
Duchefla d Vrbino,e Dame.e Ca
walieri3 cinque tauolini.

Nelgran Piaft5 .

Tefta di ftorione miffalea, vn pezzo di Salmone,

" vnluzzo grande falato, con aglio fritto, vna
raina grande in doba fritta,con ferredicedro * -

elimone, & aranziintoruo alPorlo, coperto

tuteo difiori,e mortella doratdy; it piati ‘namero. '
e Attorto. .- ST
Meggie sfilate,con aglio, & aceto, in piatti numero 2
Cauiaro con aranzi, in piatti, ~ numero 3
Infalata d’indiuia,cd vua fgranaca deritro,in piattinumero 3
Pafticcettiditirantefo, impiatei 7 T numere 3
Infalata capuccina,éon an¢hione fopra,in pidtti ‘numero 2
Pafticcetti di funghidiffalati,inpiated -~ namero 3
Infalata digermogli,con fopraolioe ,intpiatti  numerd - 3

Seconda portats e calda.

Nel gran piatto,vn gran luzzo alla Alemana,vna
gran rainaalla Alemana , vnvarolo alla. Ale- -
mana,due meggie alla Alemana, con cedri; ¢

limoni,& aranziattorno allorlo,in piatei” numero 3

. ‘Attorno., . .
Suppadi prugnuoli, in piatti g humero §
Pafticcerti di larte diftorione, in piatti numcro 2
Vna falfa, in piatei e numero 3
Meggieingeneftrata,inpiatti . =~~~ numero 3
Lampredozze in fapore, con panfotto, in pidcti numero 3

Dd Sapot
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Sapor dimandole, in piatei

auniero . 2

Galamari in fapore,con pan fotto, in piacti Qumers §

Terzaportata, e calda.

Nelgran ?iatto'ﬁorione allagradella,vndenta-

le alla gradella, vn’orada veccchia alla gradel
la,cenalialla gradella,orade piccole alla gra-
della,co fua falfa fopra,c attorno alPotlo oli-
ue,¢ mandole fritte, in piacti
Attorno,
Chieppe alla gradella, confuo fapore, in piatti
Frictelle, in piatei B
Salfareale,in pjatti _
Sgombri alla gradclla, in piatei,
Carpionialjagradella, in piatt
Barboni alla gradella, in piacti

Fritto, ¢ quartaportata.

Nelgran piatto vn pézzo di forione impilota=

to d’anguilla, vn luzzo fritto, ¢ rimeflo alla
gradella,vnrombo,e dua gran paffare, & at-

torno all’orlo code di gambari fritti, ¢ fchian

chid’vuafrefca, in piatti
Attorno. )

Varoletti fritti 4 qnattro per piattd,con fette di

limone, in piatti e
Sole fritre, con aranzi, in piatti
Salfaverde, in piatti
Tortadi fagioli, in piatti
Goui fricei, con fette di cedro , in piatti
Fiadoncini dimandolata fricti , in piatti
Lumache fritte, in piacti

Quinlo fersitio.

N el'gran piatto, oftreghe alla bragia, tutto pie-

- aumero
_numero
“mumero

numero”
" numero -

. AumCcro

faumero

w

aumero-
aumero

numero

WWWwWwWww

numero 3
numero

anumero
aumero
numero

WWWNWNW

no, ¢4 aranzi fpaccatiintornoall’orlo, in piatti numero 3

Oftreghe
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Oftreghe canace dalla gufcia, & in teggia,con
"+ praflemoli, & granzar, in piatri
Cappefante, in piatti -
Granceuole),in piatti-
Cancftrelli, inpiatti
Cappedi Comacchio, in piatti
Spolette , in piatti
Peuerazze, in piatei

Seflo feruitio.

Nel gran piatto pomedi tre forte, pere di tre.
forte,e intorno all’orlo pome cotte,conane
#,,¢ pere cotte , conzuccaro

. ~ Attorso ;

-Tortelle dj anefi, inpiatti

Fichi, e pignoli,inpjatti - ... -

Palticcertidi tartufole, in piatri

Cardi, ¢ cardidi finocchi infieme, in piatti

Ritortoli a’vua pafla, e piftacchi, in piatti.

‘Mandole, e vua fchiaua, in piatti

Finocchio fecco, in piatti

r 29 ¢

‘numero

aumero
aumero

_numero

numero

numero -
_numero

numero -
numero
npmero
numero

-pumero |

numero’
numero

Dato acqa allemani , elesiarala foua{glim fimif-

K fero le confetture in tanola .

Nel gran piatto mandole confette, pignolicon-

fetti,nocciuole, confette, piftacchi confetti,
anime di melone confetti, anefi confetti, co~
riandoli, e intorno all’orlo mazzuoli, ¢ ftec-
chi ;perfopra SRR
_ ' Attorno. .
Pignocatigrandiadua per piatto, in piatti
Muftazzuoli di Napoli, in piatti:
TortadiPiftacchea, in piatti
Codognota, con aranzi purgati yin piatti
Cotogni in gielo, con aranz1'purgati, in piatti
Saluictte, ¢ coltelli, in piacti .
Tortelle di marzapano, in piatti. . b
2

aumero

numero
numero
numero
numero

anmero "

numerg
D¢finar

vy W N W W

WWw W WWwW W
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Definiralla Alemana , fattd dal Signor Giufio del.
Moro ,all Eccellentifsimo SignonZon
Alfonfoda Efte,fuo Signosé.

" Nelgran piatto, vn gran Varolo in fapore,vna
gran trutea in {apor,due chieppe infapor,

con pan fotto. .
. Attorno.

Pafticci di polpettoni di ftorione , in piatti ‘numero * 3
Lumache, con gufciain {apor, conpan fotto,

in piacti ' . ‘numiere” 3
Suppadifafuoli paffati, in piacti numero 3
Suppadi mandole, in piatti _ ., humero 3
Suppadi ceci rofsi paffati, e oftreghe fopta, in’ B

in piacti ‘ fiumeto * 3
Suppa, con prugnoli, in piatei’ panrero” 3
Suppachiozata, concalamhari pieni,inpiatti  fimero - 3

Secondo feruitio.

Nel gran piatto ftorione fritto, miglioramento .-

alfumo arrofto,luzzo indoba fritto, ¢ raina

falatafritta, e intorno a I'orlo aranzi,e limoni.

o -, Attorno. o .
Trutte piccole fritte, in piatti ‘pumero 3
- Sardefrefche fritte, in piatti ‘numero 3
Sapordimarafche yinpiatei " niifiero 3
Seppe fricee, in piatei numero 3
Rombi fritet, in piacei 1 _nnmero 3
Lampreda, con fua falfa,in piatti numero 3
Tortelledigeneftrata , in piatti - humero 3
" Frane.

Nel gran piatto vua frefca bianch ,e roffa’, ¢ at-
tornoal'orlo pome deces ; o
S Attorno,
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. Attorno.
Tartufole, in piatti Rumero
Gardiyin piatti numero

(_otogm in gielo, in piatti numero
Pere,in p:am

W W W MWW

numero
Cedroin i iropo, in piatti numero
Mandole, ¢ pignoliinfieme, in piatti numero
Piftacchi,& vua paflainfieme, in piatti numero

Definari ordinarii 4 tauole tonde,d quadre,doue ca
pilcanootto, o dieci, 0 dodici Caualieri,ne f2
portapill , che quattro viuande per vol-

tain piatti grandetu .
Suppa didatteri frefchi in trebbiano bolhtl,tra ,
. *mezzaradichieppa sfilata, in piatri - numero 1
Chieppe duealla Alemana, in piatci numero 3
* Suppadi piftacchi, confettellinedi latte di ﬁo— ,
rione, (n piatti © numero I
Luzzoalla Alemana,connioftardaFrancefeba . « '
ftarda, in piacei numero 1
Seconda portata.
M mcﬁra dicauoli, con mlghoramcnto dentro,
in pnattn ’ : . numero 1
Carpain potaggio,in piatei : " numero_ 1
Ceclinfraati in mineftra, con mxolmramcm'o a- '
leflo, in piatti numero 1
nghoramcnto intrebbiaao, i mtpxatu ' numero I
Terza porsaia.
Valuzzo alla gradella,pieno dicappe, in pmn numerecx
Tortadiamidon, in piatti - numere 1
Chieppaalla gradella inpiatti numero 1
Frittelle di pome, ¢ faluia, in piatti numeto 1

Quarta
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Quampomu.

Pefcaria minuea fritea, con aranzi, in piatei
Solefritte, conlimone,in piatti
Gouifricti, in piatti

Fettediftorione fritto, in piaati

Fratte ..
Pome, e pere, in piatti .
Cardi, in piatti

Fichi, enoce, in piatti
Vuapaflz, e mandole, in piatei

Definarordinario.

Suppa dirouiglia,paffara con prugnoli, in piatti-
Storione in potaggio, in piatti o
Suppa dilatte di nociole,con polpettoni di fto-

, rionefopra, in piatti

Chieppain fapor, con pan fotto; in piatyi -

Seconda portata.

Rifi con latte d’amandole,e zuccaro, in piatei

Chieppealla gradella, in piatei -~ .

Herbicine con tonno diffalato,e pan fritto attor
no, in piatti :

Vna carpaallagradella, in piatti

Terd o porsata.
Vnrowbo fritto, in piatti
Paflare fritte, con agreftin fopez, in piatti
Groftata d’oftreghe, in piatti
1Sole fritte, 1n piatti

aumero -

numero
aumero
aumero

aumero -

‘numero
numero
aumero

numero
numero

numero:
nuamero-

numero
aumero

numero:
numero

numero
numero
numero

fumero

‘Frutte

MmN s

- o ey

-

[ ]

]
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Frutte.

Ritortolidi pxgnolx &vua pafla,in plattl numero
Pere,epome, in piatti numero -
Piftacchi,in piatti numero

Fichi, e gucchiaroli mondn bruﬁolan m piatti mumecro

APRILE.

Banchetto farto dall711.Sig. Conte Ludouico Man-:
. fredi, 3 quefti Serenifsimi Prencipi, & Eccel-
lenuf'sxml Signori, ¢ Caualieri, ¢ Dame,
Aouto piarti; apparecchiatod duoi
- mantili,con belle piegature ,e
tutto fiorito di fera,

Et per compart:r § piassi , i furono due forze d Hercole fat-
tcﬁttc volse » per mmpartxr otfto Pmtt:, qaella qua
mazzol Idra, e quelladel Toro interzate, quella dell Idrd
eraun fagiano arroflo in piedi, conle feste tefle, e la fignra
d Hercole erads pafiume di zuccaro, quclla delToroera
un capretto intero mqﬂo m ptcdc > Con cormcc d’ 4rgemo,
el Hercole eradell {ﬂcﬂo paflume fatto » con bellifsimo g
- foinguellaforza, infe f e piatti .

Pafticci di caprio, con vn'Hercole di paﬁa difu- -
. famelli in cima, in piatti : : aumero 8

Infalata d’mdluxa, concacioin boccom attorno,
in piatei -

Infalara digermogli, con ouna dure fpaccateat-
torno, in piatti numero 8

Lattuga

numero 8
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Latruga capuccina, con tocchetti di caniaro at-
torno, in piatti

Fette di manzo di pafticcio, con fette di cedro

attorno, in piatti

Geladia, con polpe di pernice fotto, in piatti

Pafticcetti sfogliari pieni di mangiar blanco »in
piatti

Lingua di buein fetee longhe , con olmefcnza
ammc, in plal’tl

Rofonisfogliati pieni di paftadi marzapano, in
piatti

Pauoniin bianco impilotati difumata,in piacti

Tefte di cingiaro coperre digrane di mel grana-
to, in pxam

Salami(paccatiallalonga,e taghatl trameggia-
tidifogliedicedro doratc, in piatti

chfcmto in baftoni fopra pan frxtto,e fette di
perfciuto aleflo, in piatti

Capponi appaftatiin bianco impilotati di cina-
momi grofsi, con mortele dorate, in piacti

Quaglicinfpedo fredde tramezzatedi f.tlzxccxa
gialla,in piacti

Fetee dilonzadi porco ftace in accﬂo,con\pm do-.

rato, in piatti
Sapor divifciole »in pxatn

aumcero

numero
numero

" aumero-

namero

numero
numero

numero

numero
aumero

numero

numero

numero
numero

Secando feruitio, evaldo s etuttoarrofl.

Pauoni arrofti coperti dioftreghe fritte ,.cona-:
ranzi, in piatti

Fagiania dua per piatto copertidi fette di f'cppc
frme con limoni, in piatti

Brocci di capretto coperto di porri doratx, fritei,
in piacei

Spalle di caftrato, in piatti

Paladi bue lmpllotatl, ein rete, in piatei

Offelle di sfogliate picne dibattuto de tortellet-
ti,in piatci

umere

nnmero

numero
numero
numero

fiumero

Terze

N KN o o8
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Terzo fernitiopur darroflo .

Pernici a fei per piatto, con fette dilimone , in

piatti : numero
Torte di mele apic, in piatti ' numero
Lingua dibue in fetee impilotate, con fua falfa

in piatti , . numero
Beccacie, con limoni, in piatti numero
Pauoncini d’India, d dua per piatto, in piatei numero
Pafticcercidi polpetre di polpe di capponi,in piat. numero
Lonze divitello,con aranzi, in piacti numero
Cigortidicaprio,con aglio,& ofmarino, in piatti numero
Salfabaftarda, in piatra numero
Pafta sfogliata vuota, in piatti numero
Fegato divitello impilotato in bocconi,con fua

falfa,in piatei - numere
Panza divaccinaimpilotata, ma primaaleffata

infpedo,con fuafalfa,in piatei numero
Frittelle di mangiar bianco, in piatti - -numero
Oliue groffe, in piatts ) numero

Fratte.

Latte micle, in piatti numero
Cialdoni, in piacti numero
Tortelledi rouniglia,in piacti - numcro
Cotognifgarugliati, € picni di zuccaro, € cancl-

la,cotti inforno, in piacti : fnumero
Tartufole,in piatei | . numecro
Caftagne,in piacti ~ numero
Pere cotte,ein ferte,con fulignatifopra, in piatti numero
Perecrude,in piatti , . numero
Pomediduaforte, in piatti : numero
Marzolini di Pefaro, in piatri ' © pumero
FormaggiodiLodr, in piatei . * numero
Cardi, in piatei - numero
Vua frefca, in piatti A numero
Oliue fenz’anime, in piatti numero

Ee Dato

0G0 00 0600000 0 O 00 80
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Dato acqua alle mani leuato vna to:aglid R

fi pofero le confetture.

Primafesse ﬁr{e d Hercole di {uccaro , cl:?

compartiuano 1 Piam' .

@ielo di vilciole in vafettidi maiolica, in piatti

Mezzicedri in firopo, in piacti :

Carchiofoli in zuccaro afciutto, in piatti

Pignocari di piftacchi, in piacti

Fiadoni Portughefi pieni, in piatti

Canelloni bianchi Portughefi dorati, in piatti

Canelloni piccolirofsi, inargentati, in piatti

Scatole dicotognatainbocconi, con canellain-
tera,in piatti

Scatoledimarmellata, in piatti

‘Mandole confette, in piatti

Gnoccherti di marzapani, in piatti

Anefi, in piatti

Mazzuoli, in piatti

Saluiette, ¢ coltelli, in piatti

Stecchilauorati,in piatti

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

aumero
numero
numero

 numero

numero
numero
numero
numero

000 O0N MO 00080 60 CO 00

Definar fatto dall 7Ll Sig. Francefco Villa 3 quefti
Serenifs. Prencipi , & Eccellentifs. Sig.

e Caualieri , ¢ Dame,

A feste piatti , con drua maniili, e belle piegature, C9' erd
per compartir i piatti , [¢5 belle colonme di piegatura , convna
flrada,, dose attorno attorno ficaminaua fin incima;efopra
ad effevi erauna figurinadi guccaro , che figurauala Fede:
caminanuano astorno per quefla firada varie figure di pafin-
me, edi Imperatori,e di Re,e (analieri,de qua[t altrepare.
uano, che traboccaffero al baffo,e parie,che pur afcendeana.

Psimo
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“Primo ferustio caldo.

Pauoni con peuerata, con fopra pignoli confet-
ti, in piacti
Capponi appaftati in bianco coperti di gene-
ftrata, in piatei
Anatre domeftiche in potaggio, coperte dina-
uoncini, in piatti
Cingiaro in brodo negro con canellini fopra,
- in piatti '
Pernici in maccaroni Napolitani, con formag-
giotencro, in piatti
Pettidi capretti in teggia, concipolline e pan
fotto, in piatri
Ql}aglic in cauoli bianchi a fei per piatto, con
umara, in piatti
Zampettedi vitello in fapore,con fette di budel
entile, ¢ pan fotto, in piatti
Paﬁicci di lombi di lepre, in piatti
Lingue divitello pienc in teggia,con pan fotto,
in piatti
Pizzoni cafalenghi pieni di manzo , trinciato ¢4
buon brodo,c pepe, in piatti
Tartare con piftacchi, in piatei
Zambudelli con herbicine e rouniglia, in piacti
Quattro fcudelliniin va piatto, va d’agliata, va
. d ifalfa,vn di moftarda, va difaporediribes,
In piatti
Inueftiture di falami, conceci infranti,e fuo
fapor,in piatti
-Ceruelle di vitello, ¢ lattefiniin fapor, con pan
doraro, in piacti
Fegatelli di polliin {apor in caffetta,cd pafta sfo
gliata fopra, in piatti
Arrofto .
Broccidiagnello mezzo impilotato,e mezzonod
in piatti
Mezzo vitello nonnato arrofto, con fua falfz, in
: ' Ee 3

al9

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

numero
numero

aumero
numero
numero
numero
numero
numero

numero

numero

numero
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piatei ' :
Lombidi porco inaceto, éarrofto, in piatti
Anatre {aluatiche arrofto , con falfa reale, in
piacei
Arzauole abbardate, in piatti
Lodole, in piarti

Qarti di porchetta mifalta arrofto, concipol- .

le fricee fopra, in piacti
Tortadiformento groflo, in piatti
Sapord’vuaalterato, in piatti
Pauoncini adua per piatto, in piatti
Pulcini a fei per piacto, in piatei
Polanche aduaperpiatto,in piatti
Polpette piccole tramczzate di gola di porco,

in piatti
Gatiofore, in piatti
Oliue,con finocchi, in piatti
Tortelle Todelche, in piatti
Parnicia {ei per piarto, in piattf
Vua, in piatti

Frutte.

Torta diaranzi purgati, in piatti

Cotogni in faba, conaranzi, in piatti

Pere garauele rifcaldate, in piatti

Pome ruggine in fette, con formaggio, tomin
disfatto fopra, in piatti

Fiadoncelli pieni di tomin, e fritei, iin piacti

Formaggiodi Parma, in piatti

Tartufole, in piatti

Cardidi finocchi, in piatei

Mandole, con gufcia Genouefe, in piatti

Carchiofoli, in piatti

Mandole fritte, in piatti

Piftacchi, in pratti

Ciambellette da monache, in piatei

Caftagne, in piatri

Guechiarolibruftolati, in piatti

numero
numero

numero
numero
numero

numero
numero -
numero
numero
numero
aumero

numero
numero
numero
numero

numero -

numero

numero
nnmero
numero

aumero
unmera
numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
aumero
numero
numero
Pignoli

NNNNNNNNNNNN NN
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Pignoli, in piatti nuinero: 7
Fmocchxdlhorenza,mplattl' uumero 7

“Dato acqua alle mani , eleuato il mantile, ff ‘porto in tanola
antempio ds belle piegature,conla Fededentro di pafiume,
con vna figurina m(gmocclnone che fi ammazzasna , con

un pignale, facendo ds fe fleffa come fartﬁao, che erama

Lm'rma Romana in otto piatti.

Cirége negre di paftume, in piacti numero 7
Ficchi fioroni di paftume, in piatti .pumero 7
Mandole frefche1n firopo, in piatti numero 7
Fioridiaranzi,e cedri, eznccaro, in pnattn pumero 7
Vifciole di paﬁnmc in piatti, numero 7
Tortadipiftacchea, in piatti ' _ numero 7
Tortadi pignocati, in piatti : numero 7
ScatoledigielodiReggio, in pnattl ' numero ¥
Animalidi] paftumedi Genoua, in piatti . Rumero 7
Brogne di Ganoua, in piatti numero 7
Cafatelle Portuohcfc 1n piatei numero 7
Aranzi purgatiinteri, congielo, in plattl numero 7
Saluiette, ¢ coltelli, in piatti © numero 7
Mazzuoh in piatti : numero 7
Stccchllauoratx inpiatti numero 7
Perfiche, enoci di paftumedi Venetia, in plat'tx numero 7
Cotogniinfette in gielo, in piatti - - " pumero 7

Cena groﬂ'a fatra i S. A. e Serenifs. Duchefle, -

 eDame, e Caualieriafei piatti,
. dallTlL Signor Alleffaidro Andriafi.

Indivia con cnpolle cotte,& vua frefca fgranata,

in piatti numero 6
Lattuca capuccina,con carobe, & oliue fen’ani-

me, in piagci . pumero 6

Germogli



222 DELLO SCALCO

Germoglicon radicchi cotti, e cappatiny,in piatti numero 6
Mefedanze con anchioue,c rauarelli, cipolline,

& aglietti, in piatti numero
Formaggio di Piacenza minuto,con olio,acete,

e pepe,con grugnoli dell’ifteffo formaggio at

torno,in piatti pumero 6
Capponi appaltati alefsi,con mandole fritte fo -

pra,in piatei : . ‘numero &
Pauoni trinciati minuti,& in fette con olio, ace

to,e pepe,efecte di cedro attorno, inpiatti = numero 6
Pafticcidilingue miffalte, ein fecte, in piacti  numero 6
Trinciatadi caftrato,conolio, efapor fopra,e-

panfritto attoruo,in piatti numero 6
Fiadoni sfogliati,pieni d1 brognata,inpiatti  numero 6
Tortore in pan alla Francefe, in piatti numecro 6

- Goladiporco fritta, fotto geladia torbida,in -

piatti numero 6
Lombi di conigliin doba fritti, confette dili-

mone, in piatti © numero 6
Fettedifalami,e fette di fumata tramezzate,in

piatei numero §
Zampettedivitello accarpionate ,con moftar-
- daforte,in piatti. - numero 6
Oliuoni grofsi, in piatti numero 6
Bartuto di tomafelle fopra gran fette di pan frit :

to, in piatti » numero 6
Gruearrofte trinciate, einfieme con fette dia-
. ranzi,cedri, ¢ limoni, in piattl numero

Drimofersitio caldo di aleffo,per lesar infalate,e certifred-
5. poi feguital arroflo tanto, che filewo ilreflo delfreddo,
ereflointanola arroffo , eleffo caldo , queflo fr dimanda
ferustio fcanel 20, ¢ chi lo fa bene fa granmofira, e non é
tanta , come pare la 1/pefa.
Tefte di vitello fenza offa, ¢ piene, con fapor

Ongharo fopra, in piatti numero 6 -
, Tefte
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Telte di capreti, con fapor incarnato fopra,
-+ ¢ pan fotto , in piatti numeto - 6
Anatre appaftate piene di bateuto di morta-
- della di fegato, con fuppa informaggiata fot

to, in'piatei . , aumero - 6
Capponi appafltati in quarti, con capuccialla ’
~ Todefca, in piatti numero 6,
Gole di‘porco, ¢ fumata,egambucciinceci , Lo
bianchi, in piatti numero 6.

Pafticci di panza di vaccina, infette, in piatti numero 6

- Quifileud infalate, eformaggio, e vn altracofa. “Poifi
‘Qp'ori& fubit{l’ alirod arroflo , ¢ fileso inrto ilﬁ'eiida, '

TerZa portatad arroflo.
Capponi dppaftiti arrofto piedi di prugnoli;- _
in piatti L numero 6
Fagiani pieni di tartufole, in piatti numero 6
Pernici piene dicgrchiofoli , in piagti . numero 6.
Pauoncini pieni di fonghidiffalari,inpatu  Bumgro &
Broci di lepre con fette di limoni,in piatti mrm'érq 6
Cigotidi montone battuti, erifacti, inpiatti  namers &
Quaglie piene di dadidi profcintto,inpiatti ~ numero 6
Tortore a cinque per piatto, in piatti, numeré 6
Tortedicialdoni, in piatci numero 6
Moftarda di ziccaro,inpigtti - - numero 6
Cafatelle di capidilatte ,in piatti apmeéto 6
Salfa realeyin piatti ' numero 6
Fogliacci pienidi paftume di piftacchi, in'piatti - iumero 6
Pere in cafletta,in piatti, numero 6
Pere guafte,in piacti “numero ‘&
Cardi in foggiaditartufole,inpiacti ~ numero 6
Pomeruggini bruffolate,conanchi,inpiatd  numeio 6
o gumero 6

+

Pome dece, in piacti. [umero 4
‘Fiadod
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Fladoncelh pieni di cotognata,con aranzi,e .

- fritti, in piatti aumeto . 6
Pzﬁacchl, in pxattz B numero 6
Pignoli,in piatei - numero 6
Tartufole fotto la bragia ,in piatti numero 6
Cardidi finocchi, in prarei . numero 6
Tomino ,fin piatti sumero: 6
Marzolini di Fxorenm,m piatei- numero 6
Caftagne , in piacti numero 6
Prgnoh inpiacti - ;numero @
Bilcotti di Pifa, in piatti ‘ aumero 6
Oliue, ¢ cofein aceto,in piatti ‘numero , 6
Vua frefca, in piacti - numere 6

Definar grofso fatto dal Signor. Gaualier Guirino ,
A quefti Serenifsimi. Prentipi, e Caualieri ,
e Dame 3 fei piatti.

PBlnea'd{ feteo di vitello jin-fetee, e-va cappoil.
ne’ appﬁﬁato fifFaci L co fuppa fotro jlin:

iacei ‘aumero - §
S‘flppa tx‘:tfrtézzatadi ‘hattuto di mortadelta di- o
fegato), eananaappaﬁata fopra, inpiatti - numero 6
Suppd di’ panadxlattetramczzatadlcapndxlatq : .
te, in'piatei numero- 6
$chenc I'cdftrato rimefle allagradella, in pth numero-. 6
- Panodiiti brolardiero, in piattt’ . humiero 6
Pafticci di cingiaro, , in piatti .. nuinere @
Pafticcettisfogliati pient di battuto di toma- ‘
felle, in piatti numero 6
quandadx lattealla Alemana,m piatti numero 6
Sapor dimandolé, in piatti ‘numero 6
dinguac dibue,cotta, ¢ pelata,e poiin tegga, i -
pxattl - fAunfiero” é
Foleghe'in fazzuoletti fcnz occhi:con codeghe,' ’ '
. inpiatti, namero” 6

Polpe,¢ colcie di anatre faluatichein paterats,
in piatti
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© in piatti

Piedidibuein forno, con pan fotto, in piatti

Dainoinbianco, con agliata, in piatti

Occhidivitelloin fapore, con bilcotzini fotto,
in piatti

Pedinidicapreti accarpionati, in piatti

Geladia chiara, in piatei

Mangiar bianco, in piatti

: ‘Arrofto.

Fagiani c6 fuppa, fotto di dactericotti in treb-
biano,ecipollaintera, in piatri

Pernici con {uppa foteo di vifciole cotte in mal-
uafia con canella, in piatti

Pauoncini 4 dua per piatto, con fette di limo-
ne,inpiatei. :

Tortadiamidon, in piatti

Sapordivifciole,in piatti .

Pulcini inrete 4 fei per piatto, in piatel

Gacafure, in piacei .

Quaglie con fritcate rognofe fotto, in piatei

Retortoli sfogliati, in piatti

Moftarda, in piatci

Capponi appaftati, con geladiadifgelatafotto,

in piacei , S ,

Lepre intere, in piatti

Mezze tefte di vitello in rete, in piatti

Vua frefca, inpiatei

Lombidimanzo,con finocchiin aceto fopra, in

- piated

Oliue,in piatei

Polpette cﬁ caftrato, in piatti

Tortelletti di marzapano, in piatti

| Frutte.
Mineftra di Maggio, in piatti
Bifcottini,in piatti .
Latte miele, in piatti

Cialdoni,in piatti
P Ff

22§
numero

-num:ro-
‘aumere

numero
numero
numero
numero

numero
numero

numero
Btimero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

. anmero

numero
rumero
numero -

- gumero

numero
numero
aumero

anmero

-pumero

numero
numero
Tartufole

AN AN
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Tartufole, in piatti _numero
Cardi, in piacei aumero
Piftacchi, in piacti . aumero
Finocchibruftolati, in piatti numero
Pomerofc, in piatti numero
Pereinfetteconzuccaro o " numero
Pere,in piatti numero
Caftagne, in piatti numero
Nocciolebiuftolate, confale, in piatti numero
- Anefi, in piacti . numero

Cenaalla Alemana, Nelgran piatto.

Vnainfalata,olio 4 potrida,con Porlo adorno di
oua dure,di cauviaro,di anchioue, di Salmon,
bottarga, e miglioramento falato, & altre fi-
mili.

Attorno.

Pafticci sfogliati di pizzoni cafalenghi pieni, in

.. platti _ numere
Anatre domeftiche appaftatein agliata , in piatti numero
Lattefini,eceruclle divitello, con falfareale,in :

piatei - : ‘numero
Capponi coperti di cardidi finocchi, ¢on pan

fotto, in piatti numero
Tartara cou capidilatte, in piatti . numero
Linguadibuein fettein brolardiero, in piatti  numero
Offelle Milanefi, in piacti _ numero

Secondo feruitio.

Nclgranpiatto vn pauone fmembrato, va pet-
todivitello tagliato, dua anarre faluatiche: -
fmembrate,fei arzanole tutte in bianco, con
fapor giallo alla Alemana fopra, & atterno: .
Yorlo del piatto vn falame di carne, fpaccato

AANAAANANN
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perillungo,vnfalame di codeghe al mede-
mo mado, vafalame difegato purcofi .

Attorno.
Sapor divifciole, in piatti
Frittelle di pafta Tedefca, in piatei
Tortelle di mangiar bianco, ¢ cedro confetto,
in piatti '
Geneftrata, in piatti
Vecellettidi Cipro, in piatei
Pizzoncini indoba, e fritti, in piacti
Pezzetti di capretoingeladia, in piacti

Terzo feruitio arroflo .

Nel gran piatto, vna gran torta factadiquattro
cofe, e ciafcuna da per fe,in quattro quarti,
eflendo tutta intera dipomi, di fagiuoli di
bieda,con tumino, e di faro.,

Attomno.

Panoncini 4 due per piatto,con aranzi, in piatti

Pernicid cinque per piatto,in piatti -

Moftarda,in piatei, -

Fagiani, in piatti

Quaglie, in piatti

Vna pafta stogliatarotta,in piatti

Mortadelle difegato, in piatti

. , Fruzte.

Nel gran piatto inghiftarete di maluafie, all’in-

torno dodici bicchieretti. .
. Actorno,
Tartufole, in piacti
Pere, e pome infieme, in piatti
Cardi, in piacti o
Copetadibari,inpiatti
Formaggio di Parma, in piatti

227

numero
numero

numero
numero
aumero
numero
numero

numero
numero
aumcero

‘numero

numero
nnmero
numero

numero
numere

namero

fumero
numero

Nocciuole, e midole bruftolate, con fale,in piatti numero

Puina falatadipanna,in piatti,
Ff -

‘numero

Definar

W W W W W W
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Definar alla Alemana , fatto dal Signor Manfrédo
Manfredi all'eccellentifsimo Sig. Don
Alfonfo fuo Signore.

Primo ﬁruitjo .

Nel gran piatro dua mezze tefte di porco falato),

vn pezzo difumata, vnalingua miffalta,quac-

tro gambucci diporco, & vnagoladiporco

falato,coperti in quattro parti di ceci biichi,

di ceci infranti,di lente, edi rauiglia, con

fette di zibudello attorno al'orlo del piatto.
Suppadipan fritto, con bon brodo, e formag-

gio caricato di fcudellinidi carchiofoli pieni,

in piatei numero
Pauoniin potacchio copertidi ranigliain tego-

(8]

le, in piatti . . SR aumero 3
Suppadi pan Todefcotramezzatad’occhidivi- - :

tello fpaccati, e fette di mortadella difegato o

fopra, in piatti © numero 3
Capponi ftuffatiin pignata, cé codeghebécot- . -
- tefopra, in piatti ' numero 3
Suppainbonbrodo, e fopraal pan prima tomi- ‘

no disfatto a due folari, ccnceruelld fin fopra,

in piatei . ‘ numero 3
Teftedivitello, con faporincarnato fopra, in .

piacti numero 32
Agliata, in piatti nnmero 3
Pafticcidifpalla dibue, in piatti, ~ numero 3

Secondo feruitio arroflo. :

Ncl gran piatto,un pauone noftrano, dua aironi, -
quattro piuieri, con cigotodi caftrato, e fal-
fi.cia gialla , eroffacottaingiotta,attorno
Porlo, fegato di vitelloin bocconi,cinrete.

Attorno,
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Attorno,
Cofcietti di daino, con garofoli, e canella, e fua

falfafopra,in piacti numero 3
Tortelle dirouiglia, in piatti ©  numero 3
Sapordicotognialteraro, in piatti numero: 3
Pizzonicafalenghi pienifenza pilotti,inpiatti nnmero 3
Cotornice a tre per piatto, inpiatti . numero 3
Fagiani, con fette dilimoni , in piatti numero 3
Tortore a fei per piatto, in piatti : numero 3

Fruste.
Nelgran piatto, pere di dua forte, pome didua

forte crude, poiallintorno d'effe pere brufto-

late, con coriandolini fopra, pome bruftola-

te , con canelini bergamafchi, fopra,cattor

no al’orlo, fette di codognata, con zuccaro.

Attorno. )

Caftagne concieintartufole, in piatti numero 3
Groftata ditomino, in piatti -, _ numero 3
Tartufole intere, in piatei numero 3
Formaggio diforma minuto, con oglio, aceto,e

. pepe,conanchioucintornoall’orlo,in piatti numero 3
Cardi, in piatti numero 3
Fichi pieni di piftacchi,in piatti numero 3
Copetta, in p1atti : numero 3

Definaralla Alemana di pefce,fatto dal Signdr Her
cole Angiara’; all'eccellentifsimo Sig.
Don Alfonfo,{uo Signore.

“Primo feruitio.

Nel gran piatto, in quattro piatti.ogni cofada .-
per fe, maccharoni, epolenta,coa capidi lat-
te,lafagne cotte in pina, con fette ditomino,e
alorlo tortelli,e intotno agliata,emoftarda,

Attorno. ~

Pezzi
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Pezzidi trutta, in fapor, con pan fotto, in piacti

Suppad’ouaditrutta, inpiacti

Tefte di Varoli allattue, in piatti

Suppa , con pan fritto in butiro tramezzata di
fette di feppa 4 brodo chiozoto fopra, in
piatei o

Sarde in bianco, con moftarda Francefe fopra,
in piatti

Suppa di latte alla Alemana, con oua fperdute

opra,in piatti

Oftreghecotte alla Aemana, coPerte d’agliata,

in piatti

Secondo feruitio,e fritto.

Nel gran piacto dua code divarolo fritto, con
granidi mele granatofopra,dua code ditrut
ta, con grani d’vua frefca fgranata fopra,dnua
granrombi ,con oliuefenz’anime fopra,e at-
torno a Porloysaranzi, limani, e cedri, tutti
infette.

Attorno.

Lampredozze fritte,con fua falfa,in piatti

Tortadigeneftrata, in piatti

Sgombrialla gradella, in piatei :

Storionenello fpedo, con fua falfa, in piatti

Salfareale, in piatti '

Chieppe allagradella, in piatti

Sole grandi, con fuafalfa d’anchioue, in piatti

Frutte.

Nel gran piatto sfogliata d’vua paffa, e piftac-
chi, offelle di pome,sfogliate cafatelle di ma-
giarbianco, ¢ fiadoncini ditomin, fritto,in-
torno all’orlo formaggio di Parma fopra pan
bruftolato,tomin foprabifcottidisfatto,mar
zolino Fiorentino bruftolato fopradi pé frit-
toinbutiro.

numero
numero
numero
numero
namero

numero

numego

" aumero

aumero
numero
numero
numero
numero
nnmero

Attorno

" Ve W
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Attorno.

Mandole Genouefe , con 12 gufciafchizze,in
piatti

Cardi, in piatti

Pome, epere, in piatti

Cotogni, in giclo in vafetti, in piatti

Tartufole, in piatri

Copeta di Cremona , in piatti

Piatti, con-oglio buono, e fette di pan brufto-
lato fopraa l'orlo, in piatti

namero
aumero
numero
numero
aumecero
numero

numero

Definare 2 tauolini quadri, fatto dal Signor

Conte Alfonfo Trotto.

(be erano fei tauolini , che de fcrinendone um folo , s'intende-

W WwWwWwWWwWw

ra fempre per tutti. “Poiche fiferuonoper ordinario 4
duoi piatti, e tanto € uno , comel altro; non metto, (¢ ben

anco qui fsfogliono feruire purl'infalata di mattina, per-

che é facil cofa aggim‘gcmdc achi piace.
Quinto fernitio,

Zucche more intere cotte in buon brodo piene

" di manzo trito, e merolladibue,in piatti

Caffettelonghe piene di papina, con remi di fe-

" fta, in piacti

Herbicine, con zamaudelli, e pizzoni picni, in
piatti . _ o

Pontadipetto di manzo quafi cotta,poi ftuffa-
ta, con vn cappone appaltato,con pan fot-
to , in piatti :

Cafatelle dilacte, conanefi fopra, in piatti.

Pafticci ditecta di vaccinain fette, in piatti.

Budecllo dicaftrato pieno, ¢ con fugo dizi- .
budello dentro, e pan fotto, in piatti

Tomafelle di polpe di panoniin fapor, con pan -

numero

‘numero

numero

numero
nuinero
aumero

nnmero

aumero

Secondo
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Secondo ﬁmitio.

Gropponi interi di pauonialefsi, rime(si alla:
gradella,e fette di montone, con aceto di fior
d’aranzi, in piatti

Pulcini 4 noue per piatto, treimpilotati, tre in
rece,etre abbardati, in piatti

Sapord’vuaabbaltardaro, in piatti

Tortadi carchiofoli, in piatti

Polanche d tre per piatto, in piatti

Capponi appa&ati,con fettedilimone, in piatti -

Broccidilepre, con falfareale, in piatti

Lombidimanzo alla Venetiana, in piatti

Friveelle di ricocta battuta, in piatti .

Fratte.

Carchiofoli cofi fpaccati,e pieni, in piatei’
Scudellini di carchiofoli fritti,e pieni, con fue
foglie crude, acconcie attorno, in piatti

Carciofoli crudi, in piatci

Sfogliata di tartufole,e cardi, in piacti

Cardi, in piatti ‘

Tartufole, in piatti

Caftagne,e gucchiaroli cotti, in piatti

Pere guafte, in piatti

Pome,e pere crude, in piatti

Formaggio di Parma, in piatti .

numero

~numero

nomero
nomero
numero
numero
numero

numero -
" . aumero

numero

" namero

numcro
numero
aumero
numero
anumero
numero

. naumero
. namerQ

Definar i tauolini, come di fopra di. pefce,-
fatto dal fopradetro Caualiero.

Primo [ersitio.

Raina in pafticcio, poi difcaffato,e sfilato,e tor-
" natadricocer,con fapor di piftacchi, in piacei
Sparagi cotti, ferrati infieme pieni di chieppa,
in piacti

‘flumers

numero
Storione

.8y
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Storione in fette,e fritto, & acconcio con malua
{ia,comc le pernici allaFrancefa, in piatti

Storione in bianco,con agliata fopra in piatti

Latce diftorionein pz{hccxo, conba [tom dimi
glioramento , in piatti

Polpettoni di ftorionein fapore,con pan fotto,
in piatti

Calamari pieni con fardc in fapore, € pan fotto,

- inpiatel :
Muofa dilatte di mandole , in piarti
Tefte ditruttain fipore, in piatti

eArroflo, e frit:o .

Dentali alla gradella,con fua falfa,in piacti

Codec di trutta fricte,con fette di limoni, in piatti

Sfoglatadig amben,c fardelle, in piatci

Barbonialla gradella, in piatti

Carpioni 1ccarplo nati,e pelati, poiin cartaalla.
. gradella,con {uafalfa, in plam

Fette di fterione fritto, con cauiaro frefco fric.
tofopra,inpiatti, .

Sole futte, ¢olfapordi fugo dthonc ¢ bunro
in piacei

Fiadoncini sfogliati pieni diamidon , in plam

A greftino, in piatti

Frutte.

ome in fettein caffetta,, in piarri
archiofoli cotti,in piatti
archiofoli crudi, in piatti

P
C
C
P

Perein fette cotte, con zuccaro, in piatti
Tartufole, in piatti
Cardidi ﬁnocchl in piatti
formaggio di cagh m ptattx
Pome,in pxattl

Gg

aftafritta piena di paftumedi plﬂ:acchl,ln piatti
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numero 3
numero 3
numero 3
numeto 2
numero 3
numero 3
numero 2
numero: 2
numero 3
numero 2
numero 2

2

numero 2

numero 3
numero 2
numero 2

numero . 3

numero 2

numero 2

numero 2

numero . 2

nnumero 3

numero . 2

.numero , 2
‘qimiero; 2
numero - 2

Cena
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Ccnagroffa di pefce , fatta dal Signdr Galeazzo
- Fiafco 4S. A. e Caualieri,e Dame,
a fei piatti, -

Primo feruitio freddo.
Iafalata dindinia, in piatti numero
Infalatadicipolle cotte,in piatei ~ numero
Infalatadi germogli, in piacti .. numero
Lattuca capuccina, in piatti numero
Infalatadicappari, inpiatti aumero

Storione in bianco, coperto di moftarda accon-

¢ cia,inpiatti e

Chieppe1n bianco,coperte di granidi mcl gra-
nato, in piatti S : numero

Salamidi pefce,con fiori fopra, in piatti unmero

Miglioramenti con olio , aceto , con praflemoli

numero

. {opra,in piatti - numero
Bottarga con cipolle fopra, in piatti © numero -
Carpioni accarpionati, con fiori fopra, e fette

dicedro, in piatei’ o nnmero
Pafticcidiftorione, in piatti _ numeto
Arenghe , in piatti ' ©  numero
Cauiaro, in piatti . numero .
Fiadoncelli, e pignoli, & vuapaffa, in piatti numero

Nye dure fpaccate pienc alla Fraricefe, in piatti aumero

Secondo fernitio , ecaldo.
Tefte di capreteo fatte di paftume di florione, -

A R AR

con pan fritto fotto, in piatti numero
Chieppa 4 bruetto, in piatti * numere
Tomafelleditenca, in piatei . : numero
Pizzoni finti di battuto di chieppa, & anguilla,
- con bifcottini fotto, in piatti ; aumero
Lafagnecotte in latte, con capi dilatte dentro, i

¢ buon formaggio fopra, in piatti numero

Oua

.
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‘Oua copate, con poluere ducale fopra, in piatti numero
Raine alla Alemana, in piatti : numero
Pafticcettidi rane, in pratti numero
TForlid’oua, elatte , € zuccaro, e canellacotti, e

inbicchieri 4 bagno maria, in piacti numero
Vnaviuaadadilacteallz Alemana, in piacti numero
Latee diftgrione in potraggio, in piatti numero
Gambari infapore, in piatti numero
Mangiar bianco diluzzo fopra d farde fenza fpi- .

ne, in piacei numero
Panzadi ftorione mifalca, coperta di fapor bian

co, in piatti P numero
Barbi in teggia,conzibibo fenz’anime,in piatti numero
Oliuc, in piatti numero

Terzofernitio s e fritro.

Goni fritti, con melangolifopra, in piacti numero
V arolettifritti,con fette dilimone, in piatti numero
Sarde frefche incarta, in piatti numero

Orada vecchiaalla gradella,can fua falfa, in piatti numero
Storione in forno nello fpedo, impilotati d’an-

guilla, con falfareale fopra, in piatti numero
Chieppeallagradella,inpiatti - : numero
Frittata con bieda alla Corfa ,in piatti " numero
Fricrata pienaditomindisfatto , in piatti numero
Calamari pieni, ¢ in forno - numero
Salfaverde, in piacti , - ‘numero
Tortadirouiglia,in piatei , ' numero
Lamprede nello fpedo, con fua (ala numero’
Paflare fritte, con aranzi fopra, in patti numero
Schillecon fugo dilimone, in piatti numero
Pafta sfogliataviota, in piatei numero
Tortelli dimarzapano,inpiatti numero

Fratte. .

Scrufoli, in piatti - " numero -
Paftarcale piena,in piatti B ~ o numcgy,

'Gg 2 Piftacchi
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Piftacchiftatiingreco,in piacti - - Alimerd
Mandole fricte s in piatti o numero
Cardi,in plattl aumero’
Latte miele, in piatti numero
Cialdoni, in piatti ' numero
Tartufole, in piatti o numero !
Zambelle piene daMonica,in pxattt numero
Pomedece, in p1art1 numero
Pomeingiclo, in piatti ' o numero
Carchiofoli cradt, in piatti numero
Carchiofoli cotti, in piatti numero
Formaggio ingran pezai, in piatti , numero

- €aftagne,in piarti mmero -
Ancfi confetti, in piatti numero

Definar groffo da pefce, 3 cinqoe piatti
fatto dall'lll.Sig.Conte Hippolito

- Beuilacqua.
?rtmo ﬁrmt:o oo
©Oua frefche 4 otto per piatto, in piatti numero
Broccolicon aranzi, in piatti - - " aumerc '
Groftate di taratclo dlﬂ'alato,& vua pafla,in piatti numero’
@alanein fapore, inpiatti - numero. .
Mineftrad’herbicine, con farde fopra fenza fpi px-.‘ ;
ne,in piacti -aumero
Mxohoramcntn cottiin vino, con ciniero ['opra,'
c px&acchn confetti, in piatti . numere
Code dilocufte in fecte in fapote,con pan fotto, o
in piatti e nnmc'ro
Storione in brodo negro,con plgnoh confettifo -
pra, in piatti_ nniero
Chleppe in teggia, ¢d 2ibibo fenza gra.m, in piatti numero
I.amprcdozze fottaftate,, con fuo fapore fopra,
in piatti aumero
Pafticci di ftorione in fecee, in piatti numero
Meggein geneftrata, in piacti pumeéro

Mmclt:a
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Mineftradipignoli, in piatti IR " pumero
Luzzoalla Alemana, in piatei numero
Rauiali dizicotte di butiro ,ben battute, in piatti numero
Papina,in piatti : , numero
Pafliccettidafictadichieppashilata,inpiatti  numero

Secondo feruitio , arvo floye fritto .

Frictelledipaftareale,in piatti - numero
Storioné arrofto, c6 moftarda amabile fopra,in

piatti i S o numero
Codedijocufte jnfettefritte, con falfa France- - -

fe,inpiatei = | S, numero
Fiadoncellifritti pienidi anguilla {alata,in piatti numero
Frittata picnaditominp disfatto,inpiatti numero
Groftata dilatte, ¢ fegato di ftorione, € onbri-

na, in piatti ' , - numero
Calamarettifritti, in piatti - ‘ ~ _numero
Sarde frefchein carta, in piatti . " 'numero.
Spigole fritte , con aranzi, in piatel’ ' numero’
L ampredozze fritte, con falfaverdein piatti  humero
Granceuole a fei per piatto , in piatti | numero
Agufellefritte, con fette dilimone, inpiatti ©°  numero’
Miglioramento nello fpedo tramezzato difette .
" difalmone, in piatti . ' " numere’
Gatafure, inpiatel - numero -
Ritortolididateri,ecibibo fenz’anime,inpiatti numero
LChieppeatld gradelld, in piatei numero
Fettédiftorioné indoba fritte, in piatti - numero
Pefciolini non nati fritti, con aranziyinpiatti  numero
] Fratte.
‘MiheftradiMaggio;inpiatti ' numero
_Cialdoni, t fettine di biftortt, in piatti _ numero
‘Carchiofoliin diece fette, ¢on foglie fritte,in - '
~ piated oo " pumero
Carchiofoliin patticci, ip ptatei numero

Tartufole cotet fbero 1¢ cenice ;con fal, e pepe, :
‘ cdentro

VW
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_ edentroa foluiette, in piatti

Pere Fiorentine, in piattt

Marzolino di Pefaro in piatti

Copeta di Bari, in piatti

€ardi, in piacti -

Plftacchx in piatti

Cotogni in gielo, in piatti di maiolica
Pomerofe,e paradlfe in'piacei
Anefi,e coriandoletti piccoli, in piatti
Cotognara con canella intera, in piatti

mumero.
numero
NUMEro -
aumero
namero
numero
numero
numero
fnamero
numero

Cenagrofsadi carne i fei piatti, fattadal

Signor Hippolito Gianlucha.

Primo ﬁrta’tio con irgfa[ate, ecaldo.

Infalate d’indiuia, con manzo accarpionato at-

. torna,in piatti

Infalata digermogli, con fette di lmgua Talaca,

. attorno,inpiatei . -

Infalata dilattuga ,con fette di ﬁlamc attorno,

. in piatei -

Infalatadi mefcdanzc, con fette dx profciutto
artorpo, in piatti

Polanchedi pauom copem dicardi,conoia,¢
formaggio , io piatti

Cappom appa&au copertidi gnocchcttl,m piatti numeio -

. numero.

. nupi€ro

numereo

| mumerg,

' Humeéro

1

Pizzoni fotto banca pieni in brolardiero, in piacti numcro .

Polpettoni grandididaino, in fapor,con pan

* fotto, in piatti

Anatre domettiche coperte di pwgnoh con
pan fotto,in piatti x

Patticci dianatre faluatiche fenz’offo, in piatti, -

Cafette, con pannaalla Tedefca, in piatti
Lombidiconigliin peuerata, in piatti,

aumero

numero
numero-
numero
aumera

Polpettine di polpadicapponcin fapor, conpi

._fotto,ecarnevergelata, in piarti :
Groppc 'di capponi ingorbio, con fumatialla

Aaumero

gradelld
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gradella, in piatti
Telte di capretto fenz’offa coperte d’agliata,
in piacti

Tramezzo per lenar inﬁzlaté > efubito.

Suppa,con capidi latte, e polpadi pauonibat- -
' ~numero

- tuta,in piacti .

Lodole, cop fapor giallo Ongaro, in piatti .

Fiadoncelli sfogliati pieni di muofa, in piatti

Panza di vitella, piena, con pan fotto, in piatti

) : Attorno,

Cofcietti didaino batturi, e rifacti, in piatti

Quarti di dietrodi capretto grandoto, con li-
moni , in piatti 5 _

Pulcini a {ei per piatto, con mortad¢lladifega-
gato fricto, inpiatei

Telte di capretto fenza offa in rete pienc, co fua
fal(a,in piatti ' ‘

Piedi di vitello fenz’offa impilotati, ¢ picni,con
fapore fopra, in piatti ° :

Pauonotti mezzani pieni,in piatti

Polanchgaffaggianare, in piacti

izzoni {fotto banda abbardati, in piacti

Riuieri, confette dilimoni, in piatti

Moftarda Francefe, in piatti -

Tortadibifcotti,in piacci

Vna pafta sfogliata, in piatei .

Vuafreka,in piatri ’

Fracaflea dirognoni divitello fopra a bifcotti,

ig piatti

Porzane arrofto , con falfa Francefe fopra,in’

_ piatti- -
. Frutte.
Formaggio di Parma bruftolato', ¢ in fette frit-
. to inferiro ditomine disfatto, in piatti

Latte micle, coxgran quantita di zuccato po-

. fta nel batteslo, in piatei

229
aumcro

aymero

anumero
numero
numero

numero
numero
numero
numero

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

numero

aumcero

. pumero

aumero
Cialdoni
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Cialdonigrandi,e piccoli, in piatei

Pere garauelle vuote del duro dentro, piene di
-zutccaro ,canella,ftuffate in forno , in piatti

Pere {pinole, in piatci

Tarcutole, in piatti

Cardi, in piatti

Pomeda filo cotte,con ancfi fopra, in piatti

Pome rofe, in piatti

Puinafalatzin panna,in piatei

Mandolefritte, inpiatei - - ¢

Mandolefrefche di Genona, i piatti

Carchiofoli crudi, in piatti

Sfogliata con carchiofoli,e tartufole, in piatti *

numero 12
numero .- 6
numero 6
;pamero 6
numeto 6
numero 6
numero 6
numero 8
numeto: 6
namero 6
numero 6
numero -6

Definar groffo a fette piatti, fattofdﬁllflll. Sig.
Conte Giulio Taffoni,a quefte Serenifs.
Altezze e Caualieri,e Dame.,

“Primo [erustio; e calda ,
Suppa tYamezzata di butiro,di toriafelle,e grus
gnidiporco fopra, inpiated ©
Petti di vitello pieni, coperti di haccaroni afla
" Napolitana, in piatti
Lombidileprein peuerata,in piatti

[y

Oca appaftaca falata,coperta d’herbicine,in piatti numero -
Petti di capretto in teggia coperti di cipoliata, .

" in piattl

Quarti di porchetta mifalta, coperta di cediin- .

franti, in piatti

Quaglic in cauolibianchi, con cerueld fino-di-

Milano, in piatti
Pafticci di carne vergellata, in piatti
Capponiappaftati,coperti dimineftra di cap-
pari,e pan fotto, in'piatti
Pafticci di trippette di vitella, fitpiatei-
Suppadi rouiglia,paflata ton zambudelli fo-

pra, in piatti

N

nuitlero -
. ‘namero-
numero
- namerd
numero
numero .
numero
numeso
namerd -

" fumero-
Tortelli

NONN NY N 9. NNN
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Tortelli dt succa, polpa dicappone,e capidi
lagee,. in piacei
Pegarelli dipolli in caffeted sfoglia, ¢onfuo
© COpereo yin piatti o

Kafticceseidi magonedipolli, in piatti
Bizzonisafalenghi pieni, e in mineftra d’otia,
e di formaggio , in piatti
Rateefini,eceruclle divitello, animelle di ca<

pretes alla Alemana, con pan fritto fotto,in

in piaeed .

Arreflo,
Frittelle dilacee, in piacti
Colombi fauari pieni di tartufolé, in piated
Polanche adua per piatto, in piscti
Spalle di montene, in piatri
orte di mdngiar bizace , in piatti
Occhil di vitello artofto, con fapor di rilies ,in
iatei . o :

Baltoni di gotpe di dhatte fHuacicheingeladia.

morelld, in piacti :
Conigli grosfi, con fua falfa, in piatti
Lonzedtvitello Rate inaglio péfto, in piatei
Cafatelle, in piatti e
Fegato di vitello impilordto, in piatti
Beccazze, in piacti
Oliue, in piatei :
Sapor di cotogni, int piate
Ceruclle di vitello in tete nel fpedo , eon dran-
zi, in piatti

polpe dipauoniimpilotate, ¢ arrofto atre per -

piatto, in piacti

Fraute.

~inocchio fecco bruftotatto, in piaeti
Gucchiaroli bruftolati, in pisttt
Peragaraneilerifcaldate, inpiatti

241

nomero

nafrieto
numero

hiumero

numéro

numero
numero
namero
numero,

fiimeére

nudiero

namero
numero
fnumero
numero
numero
numero

"iflimero *

gumero -

famero

- Numero

numers.
numers
numero

Hh Pere
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Pere Fiorentine , in piattl - numere 7
Caftagne monde, con meata,in piatti numero -7
Garuglidinoce, convino, in piatti ... numero 7
Stafette da monica, in piatti ©° _.pumero 7
Bifcotti Pifani, in piatti L - numero 7
Tartufole,in piatti . .- ‘'numero 7
Cardi, in piatti ’ . - numero : 7
Pomerofe, inpiatei- numero 7
Pomedece,in piatei . . -'numero 7
Cardidifinocchio, in piatti numero 7
Piftacchiin acqua diaranzi , in piatti numero 7
Nocciuole bruftolate in fale yin piatti numero 7
Pignoliin acquadi mortella, in piatti numero 7

MAGGI1O.

Banclietto 3 S. A. Serenifs.¢ Serenifs. fua Conforte
& Sorella , & Eccellentifsimo Sig. Don 4}
fonfo, fatto dalt'JIL. Sig. Conte Alfonfo. ~
Turco, di fera i otto piatti.

DPrimo fernitiofreddo tutto adorno, e tusto

ilfreddo fiorito.

Erapercompartire i piatti,vn agnellogrande
. arrofto, con tefta di paftumo diVenetia, e
" codadellifteffo dorata, che rapprefentaua
il canallodi Troia, in piedi pieno di quaglie
arroftefredde,con dua fineftre in corpo,e fca .
lette dorate di pafta di moftazzolidi zucca-

ro,con figurine , che vi falinano fopra numere 8
Pafticcettidi pafta di gnocchetti,con capidi
lattedentro,in piatti aumero 8

Conigli arrofti in piedi,con ceftelle d’ogni ban
dafopradiloro, come cauallida foma piene : .o
dipuinadabutiro, ¢ zuccaro,inpiatti . -~ numero - 8

Va paftic



LIBRO SECONDO.

Vn pafticcio di Cingiaro fatto in vn torrione,cd
cortine di pafta real attorno, ¢ patticcett1di
polpette, che erano torrioncini, che fi lena-
uanQsin piatti

‘Schiffi di galera di fefta carichi di perfutro sfi-
lato, e dua figarine dizuccaro, che voga~ -
u2no yin piatti

Lingua di bue falata finta,vn pefce dimare, con -

tefta;e coda dorata, tagliata in fette, e vnita,

tramezzata di foglie diaranzi dorate, in piatti

Baftonidifalameaceanciinlignaro, con foglie
dilgurodorate, in piatti

baftoni di pafta di fufamelli, in piatei
Paftellilunghi di fumara,in piatei
Pauoniarrofto freddi fmembrati, con fette dili
mone, inpiacti '

Infalata d’indiuia,con figure di rauanelliin mez

zo,inpiatei. i -

Infalata capuccina, con vna figurina di carobe

inmezzo,impiatti . . . .

Infalata digermogli,con aglietti, e cipolline, in
piatti ... o

Formaggio di forma, in piatti

Tefte divitello,con corne ditoro dorate,e ghir-
landadi fioriin capo, in piatti

Polpettonidi caftrato arrofto freddi, in piatti

243

numero:

tumero

aumero

- numero
Capponiappaftaciin bianco, fopra vn rogo di :

- pumero
- numero

numero

numero

‘-npumerc

numero
numero
numero
numero

Secondo feruitio;e caldo, di arroflo e alefJo infieme..

Capponi appaftati, con tortelli grandi di mone
tedizucche, in piatti .
~ PolanchediPiuoni 4 dua per piatto, con aran~
2i,,in piatti 3 ;

Lingue di vitello piene fotteftate , 4 dua per
" piatto, in piatti :
Pizzoniarrofti, con fetre di limone, in piatti
Pafticci dimanzo, in piatti -

aumero

numero

numero -

numero
numero

Picdidi capretto in fapore,con pan fotto, in piattinumero

Hh 2

Vitello

»
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Vitello battuto in rete , con pan fritto attorno; -
: numers.

inpiatei :
Polpette di vitello,coperte d’agliata,inpiatti  numero’
Cigottidicaprio arrofto, in piatri ‘ numery
Polcini impilotatiarrofti,inpiatti . = °  nAuMeco
Fegatelli dipolli trameesati di faluiaia ftecchi, -

in piatti foanrd
Geladiabianca, in piates numero
Tortedi faro,in piatti nomero
Broccidiagnello, in piatti numite
Anatre domeftichc in fapore,coperte di fpata- - - -

gi, in piacti | nutfiery

Caprettiimpilotat, con fettc dilimone,in piatti numers. -

Oliue, in piacti o . -~ AuMmero:
Polpette dicaprio, confua falfa,inpiatti.  nuthero
Terzo ferustioye arroflo .
Quaglietramezzate di falficcia di Modona, in
piatti oL . U
Geladia marella, con fette dicedro attorno, in.
1atti ' - -
Trippette di vitello in rete nello fpedo, in piatti numero
Pauoni grofsi,con fette dilimone, in piacti namero
Vccelletti di Ciprio in rete;d dieci perpiatss,
. inpiatti e F 0 ARSI
Lombi di manzo Venetiani,impilotati di fus, .-
mata, in piacti numero
Fette di caldi bue, primacotte aleflo, poitra-* -
mezzate di fetse cK plciuttonel fpc((o, in piatti numero
Sapordi ciregie, in piatei - AVNKTO .
Lepreintere, in piatti mimeto -
Capretti interi, inpiatei . ARMErY-.
Porchectedilatee, in piatti .. AUMere
Friceelle Tedefche, in piatti. . - AUMerg
Vuafrefca,in piatti DTS
Torte di pome, in piatei - Aumhete

Lombidi cingiaro in doba, conoliue fenz'anis .
ma fopra, in piatti ABMCOTE
Tomafelle

A MMM o8 e Mo @
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Fomafelle,in piatti " humero §
Polanche d tre per piatto.con dransi, iti piattl mimero 8
Moftardaforte,in pilitei - gofeto §
Fraste, :
Latte miele, in piatti _ numero 16
Cialdont, ifr plztt! numero 16
Gxoncate in piacei ; numere 8
Panna accagiafa, in piatti numero 8
Anefi, in piatti - ; numero §
Carchiofoli, in piatti nnmero 8
Pereguafte,inpiatei -~ ° % numero 8
Perc? molc »in piacti numero §
Pome cahmanc, ¢ paradife, in piatti numero §
Piftdechi pelari, in piseti . humero  §
Ladori di pafta di Monathe, in piatei humero 8
Tartwfole, in phtn aumero 8
Cardi,fn piatti - ~ ' punietd 8
Pinocdn.m piatei: . : aumero: $
.S';J:eac 4:‘9144 alle mani , e filewd vnatouagha,
e J¥ poferole ((onferture.

Hraptodi Profefpmadl paftisrhé per compats

tire i piatei . aumero 7§
Pezzi di marzolino di zuccaro, in pmtx numero 8§
Pome rofe di zuecaro sin piatti : . numero §
Aranzl dx zZuccaro, ih piatei ' numero §

Garuglidinece dxzuccaro in platn : nnmero §
Tortelle dimirzapisio, m piatti : nurhero §
Codoonata in piati . namero 8
%o gne il enoua, in piatti - _ mumero 8

reedi pnﬁacdn, mn’'piatti S numero 8
Cedroin firopo, in piactt pumero §
Aranzunfcn urgati, in piatti .. numecro 8
Mandole coﬂgﬁé in piatti ‘ "~ numero 8
Pignoliconfetti , in piatei numero §

Mazzuoli
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Mazzuoli, in piatti nupere 8
Gielo con ftecchi, fopra lauorati . npmero $
Salujette profumate, con coltelli, in piatti . aumero 8

Banchetto di mattina 2 noue piatti , apparecchiato

4 due mitili , e belle piegature,e tutto fioriro, -
fatto dall'Tll. Sig, Conte Ortaiiio Tieni,
a que ftiSerenifsimi Prencipi,
e Caualieri,e Dame.

Primo feruitio .

Eraper compartire i piatti , wn Bacco di paflume ycon un

tawolin inants fiorito, con fopra falami', falficcie,e profeint

89, dai canti certi boticells dritti dor ati fen avn

.
2

adeicon-

Funapienadigeladiamorlla, el ltra dmmﬁ‘idll&, che

firvedeano , epar ea vino , era poi per ognipo

ustats unfu am_ello, un Z_tﬁotto, oltreal pan ordindrio, e
wn bicchiero di maluafia per pofla, fuori,che ai Prencipi
che /uoi coppieri [ hauea copertain mano pregatis & no-

ne piatti .

Pauoniin bianco ftatiin fale,confiorifoprain *
 piatti ' numero
Sumata, con grane di mel granato,e viole,in piatti numero
Anatreappaftateinbianco copertedimoftdrda - *
Francefe, in piatti : numero
Pafticci dirofolato miffalto tuteo fiorito, in piatti numero
Infalate di polpe di Fagiani, con foglie dice- '
dro, in piatti ‘numero
Mangiar bianco,con gnocchetti attorno , in piatti numero
Suppadicibibo, e vua paflz, con zuccaro . ¢ca- el
‘nella

VW WV v ..
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. nella, in piatti

Pizzoniin bianco , ¢ pieni, con agliata fopra, in
_ piacti

Profciutto fritto, pan, ¢ faluia fritea, con aceto
~fopra, in piatti,

Fettedigola di porco accarpionato, in piatti- .

Zampette di vitello accarpionate, con fettedi

limoni, in piatti :
Capidilatte,in piatti .
Puine di butiro, in piatti

-

Lingue di bue miffalta incaffetta; in piatti'

Secondo Jerwitio .

Pafticci di qnaglica fei per piatto, in piasti .
Mezze tefte di vitello coperte di trippe, in piatti

Pauari pieni in tegghia, con cardifopra,in piacti-

Petti di vitello pieni in arrofto del Podeftd, in
piatti S

Petti di manzo ftuffatiintagliato, € nelli tagli,
mefloui fette di pan Tedefco, in piatti

Pecei dicapreetiinfapor,inpiatei

Vnaviuanda dilattealla Alemana,in piatti

Tefte di vaccina in fette, e in carta, in piacti

Zambudelliin rouiglia,in piatti = *© *

Suppi di$apor d'vua paffa, can vitello trincia-

' to,in piatti T :
Vitello battuto, con pan fottd ,in piatei
Pizzoni in fapor, con pan fotto, in piatti
Lepte coperte ditagliadelle, e pepe, in piatti
Cingiaro in'brolardiero, in piatti

Terzo ferustio, earroflo,
Polanche arrofte , con aranzi, in piatti'

Animelle, e fegato di capretto in padella, poi -
Meffoui torli d’oua dure melangoli,e pepefo -

pra,inpiatti ~
Meczze tefte di vitello inretearrofto, confette

247

numero .

pumero..

- numero

aumero

aumero

numero -

 pumero .

aumecro

aumero
numero
aumero -
numero

anmero

" numero

numero

_ pumero
" 'numero
‘numets
‘numero

numero
numero

" .numeéro

‘aumero -

numero

dilimoni

vYewvwe v ©

VWVWVOY VVVLVLY VW Wvev

9

L



248 DELLO SCALCO

- dilimoni, in piatti

Pizzonifenza offa pieni, e in rete arrofti, in piatti numero
uumero

Broccidicapretto, con ofmarino, in piatti

numerd

Groftata di polpe di pizzoni, e perfutto, in pistti ‘namers:

Anatre domeftiche mezze impilotate arrofto -

con fette di cedro, in piatti

Oliuc groffe, in piatei

Sapor di Vifciole, in piatti

Linguadi bue impilotata, enello fpedo ; con
fuafalfa,in piacei

Torta dn pere, con codognata. diGenoud,in
piatti

Telte di capretto in padela,con frictata rogno-
fa;in piatti . :

Fegato di vitello in bocconi inrete, in piacti

Ongelledi porco, ¢ pizzoniin aceto, in piatti

Pulciniafette per piatto, in piatei

Frutte.

Gioncate, con coriandolini fopra, in piatti
Formaggio d1 panna frefchifsimi, in piacti
Lattein ceftelle longhe, in piatti

Formaggio diforma, in piatei

Carchiofoli crudi, in piacti _
Pafticcertidi tartufole, in piatti
Cardi'acconciin foggia ditartufole ,in piatti
Tartu fole, in piatei '
Perediduaforte, in piatti

Pome, in piatti

Mandoline, in piatti o
Retortoli di piKacchi » evuapafla, in piatti .
Pignoli, in piatci '

Mandole feitee, in piatti:

Finocchi,in piaeei -

Vua frefca, in piatti

avshers -

nuthers
numero

frumeéro
numero

numero,
numero
auméro
Aumero

numero .
numero
"numero
aumero
numero.
numerd .

. numero

numero
aumero
aumero
Aumero
numero
numero

nameror "

auaero .-

aumero

Dato
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Dato acqua alle mani , e lewata s tonaglia: fi mif-

ferointanola le confesiure .

Fulignati, in piatei. . numero 9
Pafta Portughefe piena, in piatti . numero g
Pafta portughefe vpots, inpiatei = - numero ¢
Canelloni Portughefi adorati, in piatti - .numero 9
Vna cacciadi molti animali, ¢ canidimarza - - ;

pano, in piatti numero 9
Marmellata, in piatti numero 9
Califloni, in piatei - : numero o
Pignocaei, in piacti _ numero 9
Gnocchettidi paftumedi cedro, in piatti numero - 9-
Confettibianchi, in piatti o ‘numero: ¢
Scatoledi gielo, in piatti numero o'
Mazzuoli,in piatti- ., =~ numero 9
Stecchi, in piatti numero - 9
Colcelli, e faluiette, in piacti - numero 9
Fette di cedro, con zuccaro afciutto, in piatti . numero g

Cefia di maggio 2 quattro piatti fenza freddo,fatta
. dalSignor Alfonfo Perondelo, allEccellen-
- tifsimo Sig.Don Alfonfo , e fuoi
‘Gentil'huomini.

Primo [eruitio.

Infalatad’indiuia, con fiori di buragioe, in piatti sumero 4
Infalata dilattuga, con fiori bogelofa,in piatti . numero 4
Infalata digermogli,in piatti numero ¢
Capidilatte. in piatti . .numero .4
- Suppadilatte , con pizzoni in bianco pi¢ni fo- '
pra, in piatzi numero 4
Capponi vecchi, con falami fpaccati, ¢ prafle-
moli fopra, in piatti numero 4

I Paueri
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Paueri pieni co perti di rafioli di puina dibutiro

ben battura,inpiatti numero
Pafticcidi capno »in piatei numero
Pecti di caprertiin fapor, con cardi di finoc- .
chio, in piatti numero_
Mangiar bianco in caffettedi pafta reale, in- piatti numero
Agliatafenz’aglio, con pepe, in piatti nuinero
Pafticcectidi polpcttme piccole 1v1tcllo,m piatti fiumero
Papina , in piatti mimero
Tartare, in piatti - : = numero
Rmfr efcamento ﬁztto prcﬁo .
Pizzoni fenz’offa in patticcio, in piatei NIMIEro
Pettidivitello,inpiagei = © o AUMero -
gombl dilepre, in piacti . numero
ingiaroin peuerata, in piatti X numero
Pauomcopertldl trippette di vitello, ¢ for- : ~
: maggto ,;m piatti . nomero
o qArrqﬂo.
Geladia morells, in piatti ' numero
I.onze divitello, con fette dilimoni, inpiatti ~ numero
aihc dfette per piatto,inpiatti . numero
idilepre,con falfareale,inpiatti :° numero
l-’egato divitello infectein padella in piatei numero
Tettadivitellalmpilotata,c in rete, con fapore
incarnato,in piatti *- - - aumero
Polanche con aranzi, in piatti numero
Tortadiamidon,inpigtea - . numero
Fiadoncini di geneﬂ:tata fritti, in piatti . pumero
Oliuefenz’anime, in plattl : " numero
Moftardadizuccaro, in piatti : '~ numero
Cigotodimontone della Mirandola, in pxattx ' .numero
Fegati di panaroinrete, impilotati ,in piatti.  'numero
8apord’vna, in piatti - humero

Frutte

VOV WVOOVOVY hhrbp Lt PRD
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Fratte,

Ve
Pere guafte,in piatei , aumero 9
Gioncate, in piatti ' numero 9
Strufoli, n piatti K numero 9
Perediduaforte,in piatti numero ¢
Cofeinaceto, in piatti - - numero 9
Carchiofoli cotti, in piatti ©° numero -9
Cardi, in Piztti : numero 9
Sparagi,incaffetta,inpiatei numero 9
Marzolini di Fiorenza,in piatti o numero 9
Tartufole, in piatti S numero 9
Caftagne, in piatti . numero 9

oce pelate,invino inpiatti numero 9
Pome, in piatti o numero 9
Piftacchi, in piatti numero 9
Pignoli, in piatti . _ © numero 9

Definar a cinque piatti , fatto dal Sigiior Annibal
Caftelli, all' Eccellentifsimo Signor Don
~ Francefco, edCaualieri,e Dame.

Capidilatte,in piatti . numero §
Puinedibutiro a dua per piatto, inpiatti numero s
Butiro frefco paflato perlafirenga,inpiatti numero §
Ricottafrefcabattuta, con acquad'aranzi,e '-
- butiro frefco, in piatti o numero §
Ceci bianchi, con gole di porco, in piatti * numero §
Anatre appaftate piene coperte di rauiglia, in

tegole, e fotto raviglia sgranata,inpiatti . umero s
Arzauole inbianco pienca dua perpiatto fo~ -

praapolenta,in piatti numero §
Capponi appaftatifopra a vna fuppa Tedefca,

con pan fritto, in piatti numero §
Pafticcidi fegato divitello, in piatti numeio §
Viuandadimanzo battuto, con morcadelladi _ .
. codeghepelate, e fpaccate, in piatti numero §

- Ii -z Cafatelle
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Cafatelle di mandolata, in piatti :
Pizzoni, in coftoni dilatruga finte zucche, in

piatti o
Tetea divitello pieuain fapor,coperta di fpa-
© ragi,inpiatti T
; | ' Tramezzata.
Frittare, in piatti

¥navivanda di latte in caffetta,in piatei.
Petridi vitello pieni ftuffati, in piacti
Tomafelle, in piatti

Suppa con ferte di budel gentile, in piatti
Pafticcereidifieta, in piatei ,

eArroflo.

Quartidi porchetta miffalea, in piatti
Tortore, in piatti .

- Colombi fauari, in piatti :
Conigli piccoli adua per piatto,in piatti:
Lombidimanzo in doba,e arrofto, in piatti

Polanche di panone 4 dua per piatto, con fette -

dilimone, in piatti
Spalle di montone, in piatti
Tortadifagiuoli, in piacti
Vna pafta sfogliata vuota, in piatti
uaglie, in piatei '
Polpertedi vitello , in piatti:
Storione impilotate dilardoin granpezzi, in,
fatei
Oliue, in piatti
Sapor divifciole, in piatti
Geladiachiara, in piatti

Frutse,

Gioncatfe, cenanefi,in piatti
Panna dilatte accggiata, in piatti!

‘namero

- piimero

numeto

 numero

numero §
numero g

numero §

numero

numero
aumero
numero
numero

WA WL WA VA VA W

numero
numero

pumego
numero

aumero
numero
numero
numero

numero
numero
aumero
numero

WA VA WA W VIiWViWVIi ViV W WA VA A WL

i

unmero §

nomero §
Mincftra
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Mandolefritte,inpiatti ~~ .
Codogni interi ingiclo , in piatti .
Caftagne, in p1atti

Mincftra di Maggio, in piatti
€ialdoni, in piatti

Formaggiodi Lodi,inipiatti
Marzolinidi Romagna, in piatti
Carchiofoli, in piatti

Cardi,inpiatti -~

Tartufole, in piatti -

Pere, in piatt1 o
Pome, inpiatti

Caftagne, in piatti

Finocchi,in piatti. " ;
Nociolebruftolate, con fale, in piatti
Piftacchifritti, in piacti 3

.......

-aumero

| mumorg

252
numero

aumero
aumero
numero
numero
numero
nnmero
numero
numero
aumero
aumero
rmero
numere
numero

MWVWVIWVIVEEVIEWVE W WL WA VL WA WA A A

Cenaalla Alemana 3 cinque tauolini, fatta dalfTiL
Sig. Conte Galeazzo Taffoni il pid giouine
allEccellentifs. Sig. Don Alfonfo 1l fi-
gliuolo, & Eccellentifs. Sig.Don

N

- matas

Infalata d’indiuia,con anchioue fopra,e falame,

Cefare , e Caualieri.

“Primo ﬁfuitia. ,

¢l gran piatto dua quartid¥capretto dinanzi

fottoftato, dua fagianiin ceci infranti,cd go-
le di porto: due mezze tefte divitello, quata

tro polpertoni grandi, cotti in pafticcioin pl’

gnata, & attorno allorlo. profciutts; ¢ (u-
Attorno. .

attorno, in piatti

Patticcidi pizzoni pieni, con rouiglia dentro,

inpiatei

numero 3

numero
Infalata
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Infalata di germogli, con fettelle dibottargafo
pra,& attorno formaggiodiLodi, in puttx
Pafticci di torrore, in pratei :
Infalatadi lattuga con meggia affumata fopra,
& attorno cauiaro, in plam
Pafticciditripperte di vitello, in piatei
Agliata,in piatei

.namero.
© aumero

numero
numero
numero

Secondo [eruitio, arroflo, ealé’m‘) infieme .

Nel gran piatto vn pauone arrofto, vaalonza di
vitello arrofto, va cofcietto di caprio,vn cap-
ponearrofto, & vna anatra appaftata arrofto,
. & attorno all’orlo aranzl,e cedrijelimoni.

Attorno.

Pernici.arrofto, inpiatti - |

Perniciin verze, con fumatz, in plattn

Quaglie d fei per piatto,in piatti

Quagliein fagmolmx fenz’occhi, con codcghc,
1n piacei

Pizzoniatrofto, con fette dilimoni, in piatti -

Pizzoni in fapore, con panfotto

Sapord’vua,in pxattx '

Tcr(o fcr:at:o .

Nel gran piatto, vna gran torta 5 & attorno al-
Yorlo ﬁ-xttelle .
- Attotne . -
Pulcini, in platu )
Tortelli di matzapano, in plam
Pizzoncini, in piatti
Cafatelle di mangiar bianco, in ‘p ,
Occhi di vitella in rete, con fua alfa,,m mm

Fraccaffea di rognoni, fopra bifcostini, m piatti

Salfareale, in piacti

. namero -

numero
numero

numero
numero

-+ aumero

numero

aumero.
numero
numerq

. humero

numero .
numero
in piatti

Frutte
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Frutte., o

Nel gran piatto formaggio di Lodi vn grd pez-
20, marzolino di Fiorenza,tomino di Ferra-
- ra,marzolino di Pefaro,puina falatadi pan-
- na diFerrara, e cafi caualli, c formaggio di
Cagli,e attorno all’orlo pan bruftolato, e to-
mindisfatto fopra.
" " "Attorno.

Gioncate in ceftelle, in piatti
Tartufole, in piatti

Cardji, in piatti .
Pere, ¢ pomeinfieme, in piatti
Copera diBari, in piatti

Oliue, in piatti

Carchiofoli, in piatti

255

numero
numero
numero
numero
‘numero
numero
aumero

WWWWWwWWwwW

Definaralla Alemana fatto, dal Sig. Conte Ottauio
Taflone, 3 fua Altezza, e (aualieri, e Dame,
che erano feitauolini tueti feruitti,co- -

me quefto fol , che fi fcriue.

Primo [eraustio.

Nel ‘gran piatto due anatre domeftiche coper-
te di tortelletti, duoi capponi coperti di mac
caroni, due panoncelle coperte dioftreghe,e
attorno all’orlo codeghette bencorte rimef~
feallagradella. oo

R , Atrorno,

Tefte di capretto fenz’offa piene inrteggia, con

pan fotta, in piacti
Zampette divitello fenz’offa piene, ¢ in fapor,
: con pan fotto, in piatti L
Ceruelle, elatrefini di vitello in fapor, con pan
fotto;in piatti . T

_numero

‘numero

-aumero -

. humero 3

Herbicine
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Herbiccine, con fette dilingua di bue , in piaicei cumero
Pernici in ceci bianchi, con zambudelli,in piatti numero
Suppa , conpan ontodi mer rola di bue, buon

brodo,e otmaggio ,etetta divitelloin fee-

te pertramezzo, in Piztti fnumero
Sapor bisnco, in piatti ‘numero
Secondo feruitio arroffo.

Nel gran piattovncigoto di montoneduale-
pre vn pezzo diftorione impilotato dilardo ,
lombi dicingiaroin doba,dua mezze tefte di
vitélloin rete, con fopra falfareale , attorno
all’otlo gola diporco in fette fritta, e ferte di
fumata. ' . numero

Attorno.

Fiadoncini sfogliati pieni di mandolata,in piatti numero
Geladia chiara, con polpe di pauone fotto, in

piatti . . numero
Lombi dimanzo-alla Venectiana, in piatti numero
Linguedivitello , in piatti . nufhero
Sapor di marafche, in piatti oo numero
Fagiani, in piatti aumero
Polpettonidicapretti ,in piatti aumero

Nel gran piattogioncate dilatte apprefloin ce-
ftelle, e attorno al’orlo, bifcottini. .-

‘ Attorno., ' ‘ .

Cauiaro frefco e fette di pan bruftolato, in piatti numero

Formaggio frefco bruftolaco fopraa fetiedi p3

fritto,inpiaeti ..~ . . aumero
Pomerofe,¢ calimane, in piatti numero
Pere,inpiatti = | fumero
Tartufote, in piatti aumera
Cardi, in piatti . numero
Mandoletritte, in piatti numero

Cena

WWWWWW W
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-Cenadi pefce 4 fei piatti, fatta dall'lll

Signor Hercole Varanno .
Primo ferustio.

Infaletacapuccina, in piacei aumero
Infalatad’indiuia, in piatti numero
Germogli,in piatti numero
Infalata di mefedize,e fioridiboraggine, in piatti numero
Capidilatte, in piatti numero
Puinedi butiro, in piatti numero

Lonzadi ftorione in doba nello fpedo, con fapo
- redivifciole,in piatti numero
Meggiaaffumata,con olio,e aceto, in piatti numero
Miglioramento {alato in pafticcio, in piatti numero
Carpionein caffetta, in piatti numero
Trutte accarpionate, in piatti numero
Rofoni sfogliati,pieni di mangiar bianco,in piatti numero
Cauiaroconfette dicedroattorno,inpiatti = numero
Formaggio di Parma, in piatti numero
Anchioue, in piatti mumero

Secondo feruitio, e caldo

Tortclle dilatte di ftorione, in piacti © numero
Chieppa abruetto, in piatei . numero
Polpette diftorione in fapore, in piatti numetro

Pezzi di ftorione in bianco, con praflfemoli fo-
pra, e viole, in piatti numero
Luzziin fapore,cou pome ruggini fopra, in piatti numero
Suppadi pignoli, in piatti numero
Maccaroni concapidilatte, in piatti numero

Torli d’oua,latte di mandole,ztccaro, e canella
cotti,in bicchieri, in p iatti numero

Pafticci di panza di ftorione, ¢ datteri, ¢ vua
pafsa, in patti, numero
flafticcida fieta diftorione, in piatti - numero

Kk Pezzi
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Pezzididentaliin giclo, in piatti numero
Lente con miglioramento falato deritro, in piatti numero
Gran fette di pane con formaggio bruftolato,

con oua f{perdute fopra, in piatci . numero
Luzziinbianco,coperti dilimonea bianca, in
piatti numero
Solein fapor, in piatti . numero
Frinto.
Rombi fritti, con fette dilimone, in piatei numero
Frittelle di fiori di fambugo, in piatal numero

Polpette diluzzo, con falfareal fopra,inpiatti numero
Pezzidi ftarione, impilotati d’anguilla frefca; |

in piatti ' numero
Geneftrataco latee diftorione,& oftreghe, in piat. numero
Chieppe alla gradella,co fapor d’vua paffa, i piatti numero
Sapordicotogni, con aranzi purgati, inpiatti numero

Galane fritte, in piatti nuniero
Frictatarognofadi pelleditenca, in piatti numero
Code diluzzo iudoba, con oline fenz’anime fo- Co

' pra, in piacti E numero

Salfaverde, in piatti - numero
Offelle sfogliate, piene di migiar bianco,in piattinumero

Calamari fricti, in piacci numero
Sgombri fritti,con melangoli,in piatti .  numero
Moleche, in piatti ‘numero
Frarse.
Gucchiaroli bruftolati, in piatei numero
Pcre catte,con canellini fopra, in piatti numero
Pafticcecti di carchiofoli, in piatti numero
Carchiofoli crudi, in piacti numero
Pome, in piatti numero
Pere,1n piatei numero
Gioncate, in piatti numero
Mandole frefche), in piated numero

Faua
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Fauafrefca,in piattir humero
FormaggiodiLodi, in piatti numero
Marzolini di Romana, in piatti numero
Vcrmicellidi butiro,con acqua d’aranzi, e zuc-

caro,in piatti numero
Caftagne,in piatti . numcro
Tartufole,in piatei - : numero
Cardi,in piatgi numecro

Definar di pefce i fei piatti , fatto dall'llL Sig.
. Antonio Galeazzo Beatiuoglio.

Ouadabere d dieci per piatto, in faluiette, con

viole, in piatri numero
Patticci sfogliati,pieni di migiar bianco, in piatti numero
Pafticci di polperte diftorione,in piatti numero
Pez2idi ftorione, e ftuffato, in piacti numero
Suppa dilatte di mandolc, con chieppa shilata

fopra , in piatti numero
Chieppain fapore,condatterifopra, in piatti  numero
Anguille alla Alemana, in piatti numero
Suppadi latte Tedefca,con oua fperduce fo- :

" pra, in piacti _ numero
Milze dipefcein fapore, con pan fotto, in piatti numero
Mineftra di prugnols, in piatti numero
Ceci bianchi,con pezzidi Salmon dentro, in piatti numero
Battuto di tenca nella medema pelle, in roui-

glia, in piatti humero
Raine alla Alemana,in faluiette, in piatei pumero
Sgombriinteggia,in forno,in piatti numero
Rafiolibatturi, ¢ facti grofsi, a tre per piatto,

in piacti numero

Fritto.

Fette di ftorione in doba,e poirifcaldate,in piatti numero
Spigole fritre, in piatti numero

Carpe alla gtadella,con zibibo,& vua pafla,eca

AR

AR
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nellaintera, cotte in trebbiano, in piatti -

Torta di capi dilatte, e marzapano ,¢ ricotta,
inpiacti :

Pefcid’oua alla Fiorentina, in piatei

Fcttedipan bulito in zuccaro,con ouacotte al
medemo modo fopraalla Spagnola, in piatti

Chieppa inbianco,con viole fopra, e fette di
cedro attorno, in piatti

Agliatadinocciuole, in piatei

Rauiglia iu mincfira, conoua,eformaggio,e
miglioramento frefco dentro, in piatti

Pafticcid’anguilla, in piarti

Faro paflato,con panna, in piatti

Corui impilotati d’anguillaal fumo nello fpe-

- do, confuafalfa,in piatti

Sole fritte ripiene d’anchiooe , eincarta alla
gradella, in piatti

Stellette di marzapano, in piatti

Pefcariafritta, con aranzi, in piatti

Fruste.

Pere,in piatti

Pere mofcardine, in piatti
Formaggio di Ouuernia, in piatti
Fauafrefca in piatti
Marzolini di Fiorenza, in piatti
Pome, in piatti

Latte miele, in piatti
Cialdoni, in piatti
Gioncatedi panna, in piatti
Piftacch, in piatti

Cardi, in piatti

Tartufole, in piacti
Carchiofoli, in piatti
Caltagne, in piatei

numerb

numero
numero

numero

numero
numero

numero
numero
numero

numero

nnmero
aumero
aumetro

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero.
numero
flumero
npumero
nanmero
numero
numero
‘sumero
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Cenaalla Alemana, di pefce , fatta dall'Tll.

Signor Hercole Giglioli.

Primo feruitio.

Nelgran piitto vnagrande infalata, oglio, po- |

trida,eintorno al'orlo bottarga,cauiaro,mi-
. glioramento, falato, maroaca, anchioue.
Arttorno. Caldo.

Tefte di varuolo in fapor, con pan fritto fotto .

in piatti A ,
Palticci dilacee di ftorione, in piatti

numero
numero.

Rouiglia, con panzadi ftorione dentro,¢ formag. numera

gio tenero, in piatti
Pezzidivarolo inbianco coperti di agliata,in
piatei .
Mcggie in pafticcio, in piatti
Ceciinfranti, con pezzidifalmone, in piatti
Porcellette alla Alemana, in piacti

Secondo feruitio. .

Nelgran piatto vn luzzo impilotato d’angnil-

. lafrefca, vn dentale impilotato di falmon,

» va varolo impilotato d’anguilla falata , vna
: trutta impilotata d’anguilla al fumo, con foa
falfa, attorno all’orlo cafatelle, c
- Attorno,
Barboni alla gradella, con vn fapor, in piatti
Sgombriin carta, in piatti '
Frittelle, in piacti
Orade alla gradella, con oglio, aceto, in piatti
Storione nello fpedo, con fuafalfa,in piatei
Tortadi faro, in piacti
Chieppe alla gradella, con praffemoli frittifo-
pra, in piatti

numero

auvmero
numero
aumero
aumero

numero
numero
numero
numero
numero
numero

numero
Terzo
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Terzofernitio.

Nel gran piatto vn rombo fritto, dua fopracen<
gi fricti, vn luzzo in doba fritto,qnartro gran
sfoglie,e quactro paffare, ¢ intorno all'orlo 2-
ranzi, limoni, ceedri. o

' Attotno. ,

Trutte piccole accarpionarte, e rifcaldate,in -
piatti _

Seppe in fette fritte , con aranzi, in piatei

Lamprcdozze fritte, in piatci

Latte di ftorione fritto, in piacti

Pafta sfogliata vuota, in piatei

Oﬁreghc-frittc, in piatti

$alfa, in piatei

Frutte.

L Nel gran piatto .

Code di gambari,code di aftcli,palticci d’oftre-
ghe, pafticci di tartufole, pafticcilonghidi
cardi,pafticci di carchiofoli in varie forme,
attorno all’orlo formaggio di piu forte.

Attorno,

Copeta diBari, in piatti

Lacte di panna, in piatti

Bifcotti, in piatti

Pere, e pome, in piatti

Cardi, in piacti

Tarrufole, in piatti

Carchiofoli, in piatti

aumero

numero
numero
numero
numero
aumero
numero
numero

numero
numero

namero |

numero
numero
numero
aumero

Dcfinar
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Deﬁnar alla Alemana, d1 pefce ,a fei tavolini, fatto”
dalllluftre Sig.Conte Alfonfo Trotto.

‘Prtmo /Ermtto.

Nel granpiattovnvarollo in fapor, vna trutta

in fapore, vna orada vecchia in fapor , due

chieppeinfapor,eattornoall’orlo oue ‘dure
monde, e ona dabere frefche interzate.

Attorno.
Suppadi ceci paflati, conmorelli di trutta in
bianco fopra, in piatti

- numero

Maccaroni d’anguilla, detti sblifegotti, in p:atn numero

Lafagnecotte in panna, in piatei

Panza di ftorione mifaltain rouiglia , in piacti
Sapordiamandole, in piatti

Papma, in piatei

Oltreghein fapore »con pan f’otto in piatei
S ccondo /Eruttto,c fritto.

Fritto.

“Nel granpiatto, vnaraina fchiappata in doba,
Vn luzzo grande, rimeflo allagradelia; ¢ con -

butiro fopra,vn romba fritto.rimeflo, con
pan grattato alla gradella, polpette arrofto
diftorione, & vna gran tenga ftatain dobba,
conaglio peﬁo,e frittaraatrorno all'orio oua
fpaccate, e ripiene tramezzate di gufcxc di
gambariripiene . -

: Attorno.

Sardc fref che frme,con aranzi,in piacti - -

Frittelle Tedefche, in piatti

Agreftino, in piatti

Varoletti fricti, con fette dilimone , in pmttl

‘Carpioni accarpionati, ¢ rifcaldati, con roui- -

-pumero

aumero -
numero
anumero
aumero

numero

- numero
‘npumero

aumero

glia
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glia, in tegole fricte fop ra, in piacti ~numero
Sgombri fritti,cd pafta sfogliataactorno, in piattinumero
Stoglie fritte,con lumache fritte attorno,in piatti numero

_ Frutte.
Nel gran piatto pere, e pome di piu forti, pere

mofcardine, ¢ faua frefca, & attorno all’orlo
ciregie .

Attorno.
Formaggio di forma, in piatti . aumero
Tortelle di tartufole, in piatti numero
Piftacchi, in piatti ‘o S aumcro
Cacdiin cafletta, in piatti " - numero
Carchiofoli in pafticcio,in piatti - namero
Caftagne, in piatti - numero
Ritortolidi pignoli, in piatti - numero

‘Dua cene, e vn difnare, fatte dall'lll. Sig. Conte

Girardo Beuil'acqua al Qnartiero,
3 Caualieri ;e d Dame,

L R A )

W W W W W

(Ve Lobligorno poi , che furomo giorni dimagro , che nonpo

teffe far gli feruir altro,che voua 4 ﬁtte piastifempre,
&7 fempre fivario vinande,né maifirifece
le vinande fasteprima.

Primo feruitié seprimacena,

Infalata d’indinia con formaggio diLodi {garu

gliato attorno, in piatei . numero
datcucacapuccina, con marzolinodi Fiorenza -

in bocconi, in piatti - T .numero
©ermogli, con fette di marzolino di Romagna

attorno, in piatei ; ’ | numero

Ouadure fpaccace, con viole fopra,inpiatti ~ numero .
Ouccopate

NW W w
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Ouecopate, in piatti -
Que pienealla Francefe, in piatti
Oucin balotte, con falfa fopra, in piatti -
Oue fperdute all’Onghera, con cipolle, efua
. falfa ,in piacti R
Suppadilatte, conoua fperdute fopra, in piatti
Vermicellidi torli d’oua dure, con butiro fre-
fco, con zuccaro, in piacti
Mineftrad’oua, con amito, e butiro, in piatti
Fiadoncelli d’oua, concibibo, ¢ zuccaro, in
 piatti
Que in guflcia cioé rotte quanto évngroflo,e
. meflo fuori del chiaro,poi zenzero,¢ fale,e dé
tro butiro, ¢ canella,e cofi cotti, in piatti
Ouecotte, con zuccaro fopradfette di panfta
to nell’ifteffo zuccaro alla Spagnola, in piacti
Oua ftracciate, in piatti

Fritto.
Canoncini d’oua ripieni di pezzi di datteri, in
- piacti
Oua frittellate, con praflemoli fritti fopra, in
' piatti »
Fritcate fottili 4 cre folari,con zuccaro, e ca-
nella, in tramezzzo, e viole fopra, in piacei
Oue cotte nello {pedo, in piatti
Oue mezze dure monde fricte impilotate di ca-
nelini,con fugo di melangoli, in piacti
Oua dure fpaccate, e in cola fricte, con falfa
reale fopra, in piatti :
Frittata, con fugo di faluia, in piatti
Fritrata, grofla piena di tomindisfatto, e zuc-
_ caro, in piatti
Vuafrefca,in piatti
Oliue, in piatei :
Frittata,cou bicta al’'Onghera, in piatti 1
I

268

aumero
aumero
numero

npumero
numero

aumero
numero

aumero

numereo

nrmero
numero

numero
aumero

numero
numero

aumero

aumero
aumero

numero
numero
numero
numero
Ouc fritte
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~

Ny

NNNNYN NN N NN Y =N



166 DELLD 3C4LCO

Ouatfricte, tonlagufcia, conagrefte in batiro,

e zenzaro dentro, in piatti- _ aumero’
Quacorte foprail badile affogato, coh faluia }
fritta, in piatti . mumero
Pefci d’ouaunlla Fiorentina, in piatti numerc
- Saluiata, con zuccaro, ¢ canella, in piatti nnmero
Frunte.
Pere guafte, in piatei numero
Compofta di meloni, in piatti pumero
Pere {pinole , in piarti numero
Pomerofe, in piatei L% numero
Caltagne, in piarti ‘ _ mumero
Tartufole, inpiatti . numero
GardT, in piacei ' _numeo
Finocchi fecchi bruftolati, in piattei numero
Piftacchifritei, in piatti numero
Ciregie, in piatti numero
Faunafrefca, in piaced. - LA numcse
Marzolini,inpiatei ' numero
Gioncate, inpiatei . numero
Butiro in vermicelli, in piatti aumero
Bifcottini, in piatti ~° ‘aumero

Definard'oua, pur variato dalle detredi
{opra viuande,a fette piatti.

Ouadabere d diece per piatto, in piatri . numero

Priteelte d’oua fparfe nel’acqua, in piatei Burmero
Suppadilattedipiftacchi,conouein teggiain = - _
butiro, ezuccaro fopra,inpiatti .. numero

Mineftra dirafioli di rofsid’oua, con pane, e
" herbette, con zucccaro, e canclla,inpiatti - numero
Ouadurein otto parti, con {alfa fopra,in piatti numero
Patticci di rofsi d’oua cibibo fenz’anime, fale,
¢canclla, e zuccaro, in piatti ' numero
. Quein

~ \l_\l4§) NS
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Ouc in gufcia damangiare , con fette di pan

. deaggo, in piarest .- pumero
Torli d’oua intarinasi, e fritei in butiro,con zuc-
. €3rQ e canella fopra,, in piatei sumero
Oua inacqua, con gufcia non dure fe non il :
chiaro, ¢ monde copertidi agliata, inpiatti unmero
Tortad’oue, e d’herbe,coniltelto , in pieti numero.
©Oua mezze cotre, e fpaccate fopra a fecte di .
pan cariche ditpmino, in piatti - aumero
ousio-brodo fopra pan bruftolato fuppato ia
maluagia,in piatti aumero
Oua in bicchiero d bagno maria il torlo folo,
cb latte dimidole, zuccaro, e canella,in piatti numero
Ouafperdute,con butiro, ¢ formaggio -gtats -
tato i piatti . numero
‘Ouefpaceateal trauerfio, tifatoli il colmo frit-
to alla Boema, in piatei - aumero
Secondo fernitio fritto .

Oueaffriceellate nelli piatti alla Francefe, con

moftarda Francefe, in piatei :
Pandorata, con zuccaro, e canella,con occhi

d’oua fopra, e ofmarino alla Fritefca in piatti namero:
Fritcatarognofa di cipolle, e nace, in piacti unmero
Frivtata piena di cauiaro, in piatti - © numero
JFrireatapienaditomin disfateo integgia,con . -

baftoui'di pan fritto attorno, in piatti numero
Frictata di cﬁiara d’oua , latcedi mandole,e

zuccaro,cd torlid’'ouadure per fopra,in piatti numero
Frittataco lattedentro,e fior di fambugo,in piatti numero
Tortaditorlid’oua,& va pocodi mandolata,in -

piatti numero
Oua fritte in pan fritto alla Francefe,con genge

ro,ec noce mofcata,, in piatti '‘numero
Frittatarognofa d’anchioue, coperta tutta-di

cappe (3nte, in piatti aumero
Oua sbattute, con puina di batiro, raccolta in

baftoni,con zuccaro , ¢ canclla,in piatti numero

Ll Oua fre-

numero .
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Oua frefche ftate in acero tre di, poiin forno in

teggia,co tormagglo di Lodi bruftolato,in piat. nusero 7

Oue in padellain gufciapin che mezza fatte ve

nir rofsxfsxmc in piatti

Torli g 'oua frefche in caffetta,con panna, zucca
ro,e canella, »in piatti

Ouadure piene d’oftreghe, ncopcttc nel torlo,
in piatn

Oue,e pannadi latte, tuttoinvn tempo acca-
gliate inficme, in piatei

Frutte

'l‘artuf'ole in piacti .

€Cardi, in piatti

Tartufolein caffetta, in pigtti
Sfogliatadi cardi, in piatti
CopettadiBari,in piatti
Garuglidinoce in vino, in piatti
Mandole fritte , in piacti_
Codogni interiin giclo , in piatti
Plfbacclu, in piacei

Ancfi, in piacti

Matzohno diFiorenza,in pxattn
Groftatadi formaggio tenero ,-in piatti
Tortadimele apie, in piatti
Pcre,e pome, in piatei

aumero
numero
fumero
numeto
numero

aumero
aumero

sumero,

aumero
numero
aumero

‘numero

numero
aumeto
Aumero .
aumero
numero

faumere

Definas

7
4
7

.7

7
7
7
7

-
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Definar fatto dal Sig.Cefare Pafqualetia Dame,
' ¢ Caualieri, fuori ad vna Cafsina
' “di Vacche, .
(onpatto, che non ks poteffe dar’altro, che di quel della
" (4fstna, 4 einquepiatii , e tamole bellif-
Jime con infiniti fiors .

Primo ﬁruitio .

Capi dilatte, in piatei L . numero 190
Puine di butiro 4 due per piatto, in piatti . numero 10
Fiorettidilacee, in piatri ' numero 10

Butiro frefco,{fopra pn bruftolato,in piatti ~ numero 10
Ricotta battuca, ¢ butiro,con acqua d’aranzi, e - '

bifcotcini intorno, in piatti . numero 10
¥Yermicelli'di butiro lauato 4 molte acque di ‘
mortella, conzuccaro,inpiatti - ° numero 1Yo
Suppadilattealla Alamana,inpiatti. = = numero 10
Papina, in'piacti - "7 numero "10
Muofa, in piatti . : " numero 10
Latte, con pan fritto all’'Vnghera,inpiatti ' numere 10
Drimo feruitio dj cucina. .

Min‘g&r'adi lattc,dpa,c formaggio,inpiatti = numero 16
Petti di vitello piéni, in brodo giallo,con pan . .

focro, in piatti . numero 10
Tefte givitello in bianco, in piatel - numero 19
Lingje di vitello in teggia in fette, in piatti numero ’ 10
Occhi dj vitelloinfapore, in piatti " numero ' 19
Ceryelle di vitello in fapore, in piatti Rumero 10

2mpette divitello,in piaeti =~ pumero 10
Trippette di vitello in mineftra;in piacti numero 10
Lcuefini divitello in cafletta, inpiatti- - numers - 19

Pafticci
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Pafticci divitello, in piatei

Vitcllo bactuto inrete, in piatti

Budello di vitello pienoin btodo, con-paa {ot-
to,in piatti .

Teteadivitella pienacon pan fotta »in piacti

‘edrroflo.

Telte di vitello rofte, in piatti_
Lenguedivitelloarrofto, in piatti
Ceruelleinrete arrofte, con fua falfa »in'piarti
Occhidivitello arrofti, in piatti

numero

aumero

~aumero

aumecro

aumero
numeio
numero
numero

Pettidivitello inrete arro(lo,co lafalfa, in lgtatn numero

Zampette di vitello piene, e impilotate arrofto,
in piacti

Fegatodivitello inrete, in piatci .

Fegatodivitelloin fette fritto, in piatti

Fraccaffea dirognonidi vitello, in piatti -

Lonzadivitellq, con fette di cedro »in pxattn

Tomafelle difegato divitello fritte , in piatti

Geladia di piedidl vitello, non elatn,m piarti
Trippertedivitello in rete arrofte, con fua fal-

fa,in piacti

Brafa,ole divitello.in pxattl

Leuefini di vitello 1n padella,con oua, ¢ pan frit
‘to, in piatzi

Frutte.

Gxoncate »in pum
{anupprcﬁ »in piatti

atto miele, in piatti
ﬁlaldom, in piatti

incftra di Maggio , in piagti
Bifcattini, in piatti
Struccoli > jn plattl
Tomijno, in piatti ‘
. Puioafalaradipana, n pmttr
Formaggio diforma, in piatti
Pere, ¢ pome, in piatti

aumero
pumero
numero
numero
numero
aumero
fumero

nmne:o
nmnct o

aumero.

aumero

b piatti -

aumero
aumero
numero
numero
Buméro

nmero
pumero
Rumero
numero

Sei
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Sei Definari, che fece1ll. Sig. Marchefe Rangon,
che hauea vn'altro gran Caualiero alloggia-
_ toincafa, i quattro piatti, e non fifcri-
uono le cene, poi che mangiomo

fempreritiratilafera.

“Drimo fersitio, e difnar di peﬁe .

Capi dilarte, fn piatei

Puine dibutiro, in piatti
Frauole,in-piacti

Pafticcio dimaccarelli, in piatti
Storione inbianco, con viole fopra, in piatei
Storione in potacchio, in piatei:
Paflarein fapor, in piatei

Vua frefca, in piatei

Oua alla Francefe, in piatti
Sparaggi,inpiacei © ©
Peflelli in nvineftra, in piatti
Rifo Turchefco, in piatti

TramezZo.
Paffare, in bianco, in piatti
Goui in potacchio., impideti
Sgombrialla Francefe, in piacti
Barboni fritti, in piatti
Rombi frivti,e grillati

Fritto.
€alamari ‘con aramy, inipiacei -

Moleche affogate in latre e fritte, in piatei

Romibi fricti, confetee dilimoni, in piacei
Paflare fritte, confette di cedro, in piatti

nomero

numero

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero-
aumero:
numere
numero

numero
numero
aumero
ffumero
numero

aumMero
humero
aumero
aumero

Aguldie
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Agufelle, con oline fpaccate, in piatei

Sardclle frefche, con fetrolline d’ranzi, in piacti -
Pelticci da fieta di ftorione, in piatti
Vnapaftasfogliata, in piatci

Sgombrifritti, in piatti

Salfaverde, in pratti

Vuafrefca, in piatti

Fruse.

Granceuole, in piatti
Oftreghein gufcia, in piatti -

Grancipori, in piatti

Tortadirouiglia,in piatei

Pafticci dicarchiofoli,in piatti

Gioncate, in piatti

Carchiofoli foffritti, in piatti

Carchiofoli, con brodo, in piatti
Carchiofoli crudi, in piatti o
Fauafrefca,in piacti
Pefelliin tegole, in piatti -
Pafticci difaua ,con tomin dentro, in piatti
Formaggio,in piatti ' -

Secondo definar da graffo.
“Primo [ernitio.
Capponiin brodo giallo, con praflemoli fopra,
opra, in piatti
Peteidi vitello in bianco, con praflemoli cotti
in piacti
Capretto fofrittoin teggia, ia piatti
Pizzoni, con vua fpina, in piatti .
. Polaftri, con vuafpina, in piatti
Pollaftri di pauoni, con vifciole, in piatti
Pafticcidi vicella

numero
numero
pumero
numero
numero
numero
numero

numero
numero
sumero
aumero
aumero
numero
aumero
aumero

nomero-
numero

numero

numero

aumero

aumero
aumero
aumero
numero
numero -

‘numero

panza
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Ranzadivitello in otaggio, in piatti humero 4
Lenguadibue frefca,cd (alame fpaccato,in piatti aumero 4
Saper inbianco, in piatei fnumero 4
Capi dilacee,in pmtn numero 4
Butirolauato , in piatti numero 4
Frauole, in piacti numero 4
Mmc&u dizucche maritate numero 4
Tramezzo.
Papinaalla Alemana, in ‘piatti- numero 4
Pollaftrini arrofto, con fetre dilimone, in piatti numero 4
Pizzoniin carta,con 3!’3021 in pnattx . fnumero 4
Fegatelli di polli inftecco, in piatti numero 4
Polpertine di vitello pxccole unmero 4
c/!"ﬂﬂo ’

Pollaftrid tte per piatto, con vua fgranata fo-

pra, in piacti numero 4§
Pizzonilortobanca pieni . in piatti numelo. 4
Eontadivitello, in piatti - o pumero 4
Rolprettdniin piacci - - numero 4
Eepteeon fua falfa, in ptattl S T numero 4
Fegatodi vitello pienoin rete arrofto , in pnattz numero 4
Recortelli pieni di pignoli, & vua paﬂ'a, inpiatti numero 4
Calfatelle £ pumc dibutiro, in piatti numero 4
Geladia, in piatci numero §
Mclangoll fpaccati,in piacti : aumero 4
Salfa realc >inpiatti  © aumere 4

Fruse,

Torta dommxcale sin piatti numerd 4
Pafta sfogliata, in piacti ‘aumero 4
Palticcetri divilciole,in piatti ‘numero 4
€archiofoli in fettine fritte, in piatti - numero
Pifelti in tegole,, in piatti fiemero 4
Qiodcace, in piatci . aumero 4

Mm Faua
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Faua frefca, in piatd
Marzolini, i piatei”

Ciregie, ip piatei

~ Formaggiodiforma, in piatti
- Pome, inpiatti

" Pere, in piatti

Terzo definare.
Drimo ferhitio.

Capidilatte,in piatti
Retortoglidibutiro, in piatti
~ Puinedibutiro, in piatti .
Pettidivitello pieniin brolardiero, in piatti.
Capponi con fuppa fotto infurmaggiata, in
* piatti
Pollaftri, convuacrefpina, ecarne vergellata,
in piacti A
Pizzoniin {apor,in piatti
Capretto in forno, in piatti
Tortelle brufche di figadetti, in piatti .
Pafticcetti di polpecte di vitello,in piatti
Frittelle di fiori £ fambugo,inpiatti-
Mineftradirouiglia, con zambudclli, iy piatti
- Lattuga in mincitra , in piacti

eArvoflo.

Pauoni d’India, con fette dilimon, in piacti
Capponi appaltati, con aranzi, in piacti
Polanche, con fette dilimone, in piatti
Broccidicapretto, in piatti

Pizzoni cafalenghi fenza piloti, in piates
Mezze tefte di vitello in rete, in piacci
Pauaripieni,in piatti

Pafta sfogliata picna, in piatti
Meftards,inpiatti '

Polcini inrete, in piatti

" aumero

aumero
aumero
:aumero
SAUMero
fiumero
numero.

aumero
numero

- numero -

aumero
numero

.aumero
numero
numeso
Rumero.
numero

. apmero

fumero .
pnmero

numero
numero
unmero
aumero

aumero -
nurmero
numero
sumera
numcro
Storione
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Storxone impilotato dilardo, in ptatu aumero 4
Oliue, in piatti aumero 4
Sapor d’vua in piatei ~ aumero 4
Spalle di ca(trato in piatti pumero 4
Vuafrelca, _ numera 4
Frutte .
Torte difaua,in piatti numero 4
Pafta sfoghata vuota,in piatti numero 4
Pafticcidifana,con fette diformaggio,inpiatti numero 4
Gioncatein ccﬁcllc in pxatu numero 4
Carchiofolicotti, in piatti numero 4
Carchiofoli crudx in piatti numero 4
Tartufole,m piatei numero 4
Fauaintegole, inpiatti numero 4
Marzolino di Fiorenza, in piatti . : numero 4
Ciregic, in piatti numero 4
Pifelliin tcgolc, in pla.ttl aumero 4
LRatte mxcle, in putu numero 4
Cialdoni, in piatti numero 4.
Quarto difnare di pefce.
Primo feraitio.
Cappx ditattein caffettine di pafta rcale,m piatti numero #£
Puine dibutiro, in piatti numero 4
Butiro frefcoin vcrmxcelll ,in pxattx numero 4
Melangoli in fpigoletti,in piatti aumero .4
Ouafrefche,in pum RuUmMeEro 4.
Carpioni accarpionati, in piatti numere o
@ranceuole, in piatti numero 4
Sparagi,inpiacti numero. 4.
Tartarette, in piatti ' ‘numero. 4’
Tortellialla Lombarda, in pxam fiumero. 4
Rifo Turchefco, in piatti_ numero 4.
Mineftradi Maggto »in piatti lUMCro, 4 -

M. 3 - Tramezzo.
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TramezZo.
Luzzi Alla Alemana, in piatei
Storionein potacchio,in piatei
Potacchidiluzziin morelli, 1n piatti
Luzziin fale, in piacti
Rafioli, in piatui :

Fritto.

Maccarelli alla Francefa, in piatti
Goui, con aranzi, in pjatti
Paflare fritre, e poi grillate, in piatti L
Calamari, con mezzilimoniin fette, in piatti.
Menole, con aranzi fpaccati, in piatti
Sardeclle frefche, con fette di cedro , in piatti
Moleche, con aranzi, in piatti .
Schille, in piatei
Barboni allagradella, in piatti
Code de gambari fritte, in piatei
Oftreghein cappe fante, in piatti
Pefcaria, in piatti
Salfaverde,in piatti
Lumaghe fritte, in piatti

Frutte.

Tortadiciregie, in piatti
Paftellid'oftreghe, in piatti
Gatiofure, in piatti
Carchiofali in tartufola, in piatti
Carchiofoli crudi, in piatei
Carchiofoli cotti, in piatti
Fauain tegole, in piatti
Ciregie, in piatti

Pifelli, in practi

Tomin, in piatti .
Formaggio diforma, in piats
Giuncate, in piatti

Ancfi,in piattl

Caftagne, in piatti

Pere, ¢ pome, in pratd

.aumero

© AUMero
auamero

- numero
aumero

numero
numero
numero
numero
numern

> bhpphp

numero
tumero
numero
numero
numero
numero

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

Pho bbb BAP DDA

aumero
numero

numere
Aumero
numeto

numero -
nomere
numeta -
numero
numero
numero

Quinte
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Quinto definare
Primo feruitio .
Capi dilatte, in piatti

Puine di butiro, 1n piatti
Bondole fpaccate, in piatti

277

numero
numero
numero

Lingua dibue mifalta,e pelata, ericotta, in piatti numero

Pectidi vitello ftuffati, in piatei

Capponi copertidi zucche,e formaggio, in piatti

Trippe groffe con fuppa fotto, in piatti

P1220ni pieni, con vua crefpina, in piatti

Petti di caprettiinfapore,in piatti

Pollaftri pieni,con vifciole, in piacti

Pafticci di fegatodi vitello,in piatti

Suppa dirouniglia paflata, cun fette di mortadel
la di fegato, in piatti

Mineftraditortelletri, in piatti

Mineftra dirouiglia, in p1atti

Agliata, in piacti

Trame{(o .

Pizzonidi colombara abbardati, in piatti
Pollaftriniarrofti, in piatei

Fcﬁatclli di polli, tramezzati di perfciutto in
. ftecchi, in piatti o
Offelle sfogliate, in piatti

Frictelle, in piacti

cArroflo.

Pauoni d’India,con fetee dilithond, in piatti
Lonze divitello ftace indobas, in piatt1
;ollaﬁn' inrfoglie, in piatti

rocei di capretti, in piatti .
Pizioni cafalenghi in carta, in piatti
Capponi, confette di cedro, in piacti
Anadrotti faluatichi

numero
numero
numero
fnumero

numero -

naumero’
numero :

numero
numero
numero
aumero

" numero

numero

nuimero
numero -
numero

numero
numego
numero
nemearo
numero
numero .
numero
Pafta
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Pafta sfogliatavuota, in piatti
Paftellibattuti,in pigtei g
Fegatidivitello lardati,con {ua {alfa,in piatti
Lepreintere, in piatti
Melaagoli fpaccati, in piatti
Geladia chiara, in piatti
Salfa,in piacti

- Fratee.

Carchiofoli in brodo, in piatti
Carchiofolicrudl, in piatti

Torta dicarchiofoli, in piatti
Circgic,in piatti =

Faua frefca, in piatti .
Formaggio di forma, in piati et
Paftellecti di faug, in piacti

Pifelli,in piatti

Marzolinidi Pefaro, in piatti
Gioncata, in piatei

Latte apprefo, in piatei

Pere mogzardine »in piarti

Pome rofe, in piatti

Riftacchi, in piatti

‘Se&o Definare,

Capi dilatee , in piatti
Puine di batiro, in piatti
Fioretta con zuccaro, in piatri

numcero
numero

numero

numero
numero
namero

~ numero

numero
numecro

- aumero

numero
numero
numero
numero
numero
uumero
numero
numero
aumero
aumero
aumero

aumero
aumero
aumero

Capponi in brodo,con budel gentile fotto,in piat, aumero

Petridi vitello, rimefsi alla gradella, in piactt
Pollaftriconlattuga, in piatei

Pizzoni pieni,con rouiglia,c zambudelli, in-piatti numero. .
numero .

Pafticci di mortadella di fegato,in piacti
Fegatelliin fapore, in piatti

Sparagi, in piatti

Mangiarbianco, in piacei . = .
Mineftra d’oua, ¢ formaggio ,in piacei
Sapor » in piatti

aumero
aumero

numero
numero
numero
aumero
aumero

Tramezzo
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Tmmc{(o d cﬂrrqﬂo .

Pollafiri d’India, in piacti

Rondenidi mdo in piatti

Pizzoncinj, in piatti

Pollaftrini, in piatti

Fegato di pavari in padella,con fapor di maral-

chc »in piatti
~ eArroflo.

Lonze divitello, in piatti .
Capponi, in piatti -
Anparazzid dua per piatto, in pxam
Pollaftri d tre per piatto, in piatti o
Pizzoni dicolombara, in piatti '
Conigli d dua per| piatto, in piatti
Broccidi capreeti, inpiatti_

Pafticcidi pizzoni, in piatti
Cigotidi montonc,m piatti
Rofoni sfogliati vuoti, in piatti

179

numero
numero

" numero

numero

numero

‘numero

numero,
numero
nuamero
aumero
numero

‘numero

numero
numero
aumero

Storione impilotato di Jardo,c6 fuafalfa, ] in piattinumero

Rombi grandi rimefsi allagradella,in piatti
Melangohfpzccatx in piatti
Moftarda, in piatti

Frutte.

Torte dirouiglia, in p.la.ttl ‘
Rouiglia coteain tegole, in pxam
Rouiglia crudain-piatti
garohwfol: inipafticai, in p:attx
archiofoli {ufftitei;dn piarei
€archijofoli crudi, in piacti
Tortelledi ciregic, in piatti
Gioncate,in piatti .
Ciragic, inpiatti
ormaggio tomin,in puttl o
Pere mofcardine, inpistti. . N
€ardi; inpiacti
Puina falata di paas, in pistti-
C&ﬁagnc, in piatti

numero
namero

-pumere

numero
numero

‘NUmEro. ..
numero -

numere

numero
‘pumero

aumero

‘numero

sumero.

pumere
pumere

aumero
pumero
Giugno.
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Banchetto fatto dall'lll. Sig. Conte Annibal Turco
afue Altezze Serenifs.& 3 quefti Eccellentifs.
Prencipi,ea Caualieri ,e Dame,
(on due mantils , e belle picgatare,tutio Sforito , edi fera, &5
per compartir i piatts, fi pofero in tauola fes fontane di pa-
ﬁa di [ufamelli,de quals era #lvafo piu baffo pieno ds man
. giar branco,slvafo di mezzo pieno di geladia chiara.¢7' il
difoprapieno ds genefirata, con figurine di Zuccaro all in-
torno.: ¢ fopra la palla vn Aqmla & argento , conun mot-
t0,che non mi fivicorda: e’y‘ eraa mﬂo fonte vn' cAlicor
no fatto di porchette arrofle,con tg/? d cAlicorno di pafin-
me margcntate,c’? ilcornodi crift allo,ptedx margentats, ¢
coda di filo dargento, ¢ in pied;e ponea lcorno  nelfon=
te & pianii farte.

Primo feruitio.

Pauoni in bianco tutti fioriti, con collo, tefta, e _

- piedi di paltume, finti naturali crudi, in pintti- numero. 9
Capponi appaftatiarrofti, tutti fioriti natmh o

. crudi, in piatti -aumeto 7
Anatre dome(hche inbianco, tutte ﬁonte ,con '

. collo, tefta, e piedi di paﬂume »finti naturah

crudi, in piatti ’numero~ 7
Gxgon di-montone arrofti, tutei fioriti; conle -

sambe,e piedi di paﬁume, finti nacaralicrus

i,in piatti aumerd 7
Conigli arroﬂ:x, tucei fioriti, con teka, ¢ piedi di '
paltume fintiviui, in piacti Humero' P



ZIBRO SECONDO. 181

Sumata con fiori di boraggine fopra ,inpiatef  numecro
. Perfcinteo in fette, con oimarino fritto fepra,
~ 1inpiatad numero
Lisgucdi bue falate, fpaccate pel mezzo,con
fiori di bucolofa, in piatti numero
Cauiaro, con aranzi attorno , in piatti i numero

Infalara d’indiuia,con anchiouc attorno, in piatti numere
Infalata capuccina, con tocchettidi formaggio

attorno, in piatei numero
Infalata di germogli, con fetee di falame attor-

no,in piatti numero
Pafticci di manzo mifalto,con rame d’aranzio -

argentate, in piatri numero
Offelline piccole, con la rofola, in piatti numero
Pafticci dicaftrato,con rame dilauro dorato,in
_ piatti - numero
Moftarda, in piacei numero

Y ccondof eruitio, e caldo.

Capponi in bianco,con falame fpaccato,coper-

tidiviole, in piatti numero
Petgjdivitello, rimefsi in padcliz, con oftreghe
~ fritce fopra, in piatti numero
Tortelle dizucche, in piatti , numero
Mezze tefte di vitello, rimefle in padella adora-

te,in piatti » numero
Anadrotri, con vua crefpina,e pan fotto, in piatti numero
Pizzoni pieni,copertidi rouiglia i tegole, in piatti numero
Pafticcidizambudelli, con rousglia dentro, in

piatei nurhero
Pizzoncini arrofto,con aranzi, in piatti numero
Tartare, in piatti numero
Pulcini arrofti, in piatti numero
Rondonid dieci per piatto arrofti, in piatti numero
Polpectine di vitello,con fuo fapore, in piatri numero

Pafticettidiferte dilingue di vitello,in piatti  nummero
Fegato divitelloinrete,in bocconi piccoli,in
piatei ' numero
Nn Limonca
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Limoneabianca,in piatti

Trippette di vitello in bocconi,in rete nello fpe

do, in piatti
Conigli piccoli 2 dua per piatto, in piatti
Tortelli piccoli di marzapano, in piatti

Terzo feruitio arroflo.

‘Leprottigiouani, in piatti

Polanche d’India, in piatti

Capponi giounani d dua per piatto, in piatti
Pauari pieni, in piacti

Teflte di vitcllo nello fpedo, in piatti
Broccidicapretto,in piatti

namero

numero
anmero
numero

numero
numere
aumero
Kumero
numero
numero’

Teftedicapretto séz’ofla,ripiene,¢ in rete,in piatti numero

Tortadirouiglia, in piacti
Salfabaftarda,in piatzi

Cafatelle difaua frefca , in piatei
Anadrotti, in piatti - :
Polanched dua per piatto, in piatti
Aranzi{paccati, in piatti

Oliuoni grofsi, in piatti
Fegatodivitello in fette , in piatti
Spalle di montone, in piattt
Linguedibueintere, impilotate, in piacti
Moftarda,in piatti

Frate.

- Carchiofoli in paRicci, in piatti
Carchiofoli crudi, in patta
Cardiincafletta, inp 1atei
Tartufole, in piacti T %
Latte miele, in piatti
Cialdoni, in piatti
Tortelle di pere mofcardine, in piatei
Pere zugnole, in piatti
Formaggio di Lodi, in piatti
Caftagae, in piatti

numero
numero
numero
numero
numero
numero
aumero
numero
numero
numero
numero

aumeéro
numero
aumero
numero
numero

pumero .

numero
numero
numero
numero
Ciregie

NNN N
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Ciregie,in piatel -

Finocchi, in piatei

Piftacchi, in piatti

Pignoli, in piatti

Brazadelle da monache, in piatei

numero
numero
aumecro
Rumero
aumero

Dato acqua alle mani, e leuato il mantile fene

d:ﬁoper/c an altro, tutto adorno,

e ricamatodj fiori

& fi pofero le (onfettnre in tanols.

Tortedi piftacchi,convna Dafne in cima, in piatti numero

Piftacchiconfetti, in piatti
Pignocati, in piatti

Pignoli confetti, in piatti
Rofonidimarzapano, in piatti

. Mandole confette, in piates
Codognata inbocconi, in piatti
Gnocchettidicedro, in piatti
Codogniinteriin vafecti,in piatti
Cedri interi in zuccaro, in piatti
Mazzuoli, in piatti : _ e
Saluiette, e coltelli, in piacti
Gicloin figure dorate, in piatti
Codognara di Genoua, in piatei
Ancfi, in piatti :
Stecchi, in piatei

Nan 2

numero
numero
numero
numero

numere
aumere
aumereo
aumero
numere
numero
numero
numero
numero
numeto
numero

Banchetto
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Banchetto di matzina 3 duoi mantili, ebellilsime
picgature ,tutto fiorito a fei piatti, |
Fatto dalllll. Signor Conte Hercole Beuil'acqua
a fua Altezza, e Serenifsime Duchelle,
&allEccelleatifs.Sig.
Don Altonfo
E SignoraDonna Marfia Eccellentils.
& i Caualieri,e i Dame.

- Eraper compartir i piatti cinque bell; arbori dj feta , con
fori, efrutti, e - fopraciafcun d ofsis vn bellifsimo (upido,5*
a preds dell arbore una Pfiche di zuccaro, che flanafupplican
te,e per mezzo la tanola, e per il lungo fei delle ﬁztic/x pr di
Pfichese dell ifle(Jo paflume di fufamelli,e di Succaro, che fa-

cenano [es gcfli in un piatto compito , in piatts trem;f[ci .

Polpedi panoniin geladia torbida, in piatei numero 6
Capponi fmembratidorati,con zuccaro,e canel
la fopra, in piatti ‘ numero 6
Palticct dicingiaro, in piatti unmero 6
Oftelle Milanefe, in piatci numero 6
-Pafticei tondi di caprio, in piatti aumero €
. Lepre intere,impilotate di canelloni,con fua fal
fa,in piatei numero 6
Salami grofsifpaccati pel mezzo, in piatti numero 6
Palta di fufamelli pienadicapidilatce,in piatti numero 6
Pafta reale, fatta lungain caflette, piena di pui-
ncdi butiro, in piacti . mumero 6
More negre, in piatti numero 6
Achi per la prsmavolta domands bere, fi offer(e maluagia,, 6

wer greco,0 mofcatello,o trebbiano, ¢ [e li die-
de guello che wvolfero.,
- Sccondo
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Secondo ﬁrm'tio ,ecaldo,

Tefte divitello,carichedivilciole, in piatei

Lonze divitello pur aleffo,cariche d'vua crefpi-
na,in piatei '

Capyonicopertidi lattuga picna, con pan fot-
to.in piacti

Papina, in piacti

Minefira ds rouiglia mezza paffata,e mezzand,
con fette di mortadella di fcgato, in piatti

Sumatacaricadi mineftradicofloni dilactuga
marirata,in piatti

Pafticci ditrippette di vitello,convua crefpina
dentro, in piatri '

Zampetre divitcllo piene, infapore, € con pan
frictofotro, 1n piatei

Pizzoni pieni ftuffati, in piatti

Palticci di manzo diffalato, e battuto, con falfa
realc fopra, in piarti

Sapor bianco, in piatti

Lattarole alla Romagnuola, in piatti

Pollaftri pieni, copertid’agliata, in piatti

Salamidicodeghe fpaccanyinpiatei

Caffatelle di paltume di torecllecti, in piatti -

Mangiar bianco, in piacti

Terzo feruitio arroflo.

Capriolettiinteri arrofti,e pieni, in piacti
Capponi, in piatti
Anadrottifaluatichi,con aranzi, in piatti
Torte dirouiglia, ecodognata, in piatei
Sfogliate,inpiatei .
Moftardadizuccaro, in platti
Oliue, in piatex s
Aranzi fpaccari 4 in piatti
Occhi di vitello in'rete nello fpedo, in piatti
Conigli grandi, in piatti '

cy

285

numero
aumero

aumetro
Ul o

ALMmcero
numecero
numero

aumero
numero

numero
numero
numero
nnilro
numero
numcro
flumero

numero
nuamero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
nemecro
sumero
Pauoni
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Pauoni pieni, in sia;ti
Polpettoni grandidi vitello, in piacti
Cedri tagliati,cnnacqua,e zuccaro, in piatti
Polanche d dua perpiatto, in piacti
Pizzoni, in piatti
Fegato di vitello infette, impilotato con fua fal
fa,inpiatti . . :
. Tettedivaccina primaleflate, & impilotate, &
infpedo, con fua falfa, in piatti
Cigoto dimontone battuto,c rifatto, in piatti

Frutte.

Carchiofoli pieni, in piatei

Carchiofoli fuffritti, in piacti

Sparagi, in piatti

Carchiofoli cruds, in piacti

Sparagiin caffetta, in piatti

Tortellidi fauafrefca, in piatei

Faua frefca, in Piatti

Gioncate, in piatti o%
Vifciole, in piatti

Cardi, in piatti

Ciregie, in piatti :

Pere mofcardine , in piatti

Pere giugnole, in piatti

Marzolini di Fiorenza, in piatzi KN
- Tomino diFerrara, in piatti

Mandole fritte, in piatti

Piftacchi, in piatti

Mandole, in piatti

numero
numero
aumero
npmero
numero

aumero

numero
numero

sumero
numero
fumero
numero
aumero
numero
numero
numero
numero
aumero
aunumero
numero
sumero
numero
numero
rRumero
numero
numero

Datolacqua alle mans, elenatala touaghia,

Jf pofero intasolale (onfetture.

Percompartiri piattivn’Amortrionfante fopra

A O ANAONDND
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ilcarro,qual’cradizuccaro,¢ paltume, in piatti numeto §

Seivaric figure per mezzo la tauola,per illungo

incat:nate,
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~ incatenate,che feguiuano il carro,inpiatei  numero 26
Brogne diGenoua, in piacti numero 6
Codognatadi Genoua, in piarti a numero 6
, Codognatainbocconi, in piatei aumero &
Marmellata, in piatti numero 6
Vifciole confette, in piatti o numero 6
ConditidiFerrara, in piatti numero 6
Torte di marzapani, in piacti numero 6
Varie frutce di Vonetia finte per piatto,in piatti numero 6
Mandole confette, in piatti . : numero 6
Cinamomi grofsi, in piatti numero. 6
Piftacchi confetti, in piatti : numero 6
Nocciuole confette, in piacti o numero 6

Banchetto fatto dalllif. Sig. Cefare detto Trotti
mal volentieri, per hauer vn'altro Caua- -
- liero dato lifteffa mattina definar
~ allifteffa Compagnia, -
e perche fapea,che non eran per mangiar niente,
fece quefto cofi fatto Banchetto 2 que-
fti Serenifs. Prencipi ,, e Ca-

ualieri, e Dame.
Primo feruitio freddo.

Infalata dilattuga,in piacti numere 6
Pauoni arrofti,con geladia morella fopra, in piatti numero 6
Infalatad’indinia,co formaggio attorno, in piatti numero 6
Capponi alefsi, copertidi fiori, con fette di fu-

mata attorno, in piatti numero 6
Iufalata difioridi boriggine, in piatti *  numero 6
Petti di vitello pieni, coperti digeladia chiara,

in piatti numero 6
Infalaca di fiori dibugolofa, in piatti numero- 6
Pafticcidi vitello fioriti,in piatei . numero 6
Infalata di mefedanze, in piatti aumero 6

Brozzi
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Brozzidiagnello arrofto, con limone trito fo-

pra,in piatei numero
Infalara di cucumari,e cipolle, in platei numero
Anarazzigrofsiin bianco freddi,con falame trin

ciato fopra, in piacti numero
Infalacadifcalogne,e anchioue, in piatti numero
Patticci di manzo tondi, in piatti nuniero
Infa'azaditecte di cedro, & oline fenz’anime ,

in piatei ] -7 Aumero
Lonze dirofolatoin doba arrofte,& in fette, in

piatti ‘ numero
Cauiaro,con aranzi {paccati, in piatti numero
Perfuctain pan alla Francefe, in piatti - aumero

Secondo /emitio, ecaldo, e con Panﬁtto.

Tefte di capretto in {apore,con pan fotto, in piatti numero
Picdidi capretto in fapore,con pan fotto,in piatti numero
Lattefini,e ceruelle di vitello in fapore, con pan
fotto, in piatti ' numero
Papina, in piatti ‘ numerqQ
Lafuppaimperialdipana, in piatti _ numero
Carchiofoli pieni,con fuc foglie attorno,in piatti numecro
Carchiofoli fpactati per mezzo, pieni, in teg-
gia, in piatti numero
Herbicinealla Francefa,c fufo pan fricto,in piattinumero
Zucche morbide, inpiatei - numecro
Suppadicime dizucca, in piatti numero
Viunidadifinocchi,e battuto di tomafelle,in piatti numero
Vinandadivitello battuto, coperta di {paragi,
in piacti numero
Caftrato arrefto, e battutoinrete , & integgia,
in piacti numero
Pizzoni nudi in fapore, con pan fotto, d cinque
per piatco, in piatti ~ numero
Tor.clledi vifciole, in piatti numero
Paaiccinidicarchiofoli, in piatti " numero
Geladiachiara, in piacti numero
" Tartare, in piatti aumero

Terzo
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Terzo feruitio d arroflo.,

Pauoncini d dna per piatto, in piatti
Pollaftri 4 quattro per piatto, in piatti
Polcini d fei per piateo,in piatei _
Pizzoncini 4 cinque per piatto, in piatti
Conigli piccoli 2 dua per piatto, in piatti
Lenguedivitello 4 dua per piateo , in piatti
Occhidivitello 4 cinque per piatto, in piatti
Rognoni con perfutto , in piatti

Cafatelle di puine di butiro, in piatti
Tortedirnuia, in piatti

Sapor divifciole, in piatri

Salfareal, in piatei

‘Cerueilate Boemo, in piatti
Rondonidinido, in p1acti »
Pertiigioni 4 quattro per piatto, in piatti
Lombidilepre,con fua falfa, in piatei
Anarazzi piccolid dua per piatto, in piatti
Wargrtzi fpaccati, in piate '

Furte.
Oftregheiih palticcio, in piatti
‘Oftreghein cappe fante, in piatei.
Sfogliatad’oftreghs,in piatti
Larchiofoli cecti, in piatti
Carchiofoli in tartufola, in piatti
Catchiofoli ctudi, in-piatti

Carchiofoli cotti in foggia di fonghi, in piatei

289

numeroe
numero
numero
numero
nomero
numero
numero
numero
nvmero
numero
numero
aumero
num.cro
num ero
num ero
num ero
numero

- mumero

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero

Cafatelle di faua frefca,e puina dibutire, in piatti numero

Faua frefca, in piacci
Groftatadi tomino, in piatti
Formaggio di Milano, tn piatti

Rouiglia con gufcia cottain caflette, in piatti .

Viftiole, in p1acti

Pere, in pideti

TCiregie,in piatti R
B A ) O o

numero
numero
numero
numero .
numero
namero
numero
Gioncate
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Gioncate, in piatti numero &
Bifcotei,in piatti , numero .6
Mandolc frefche ; in piacti” numero 6

Dato! acqua alle mani, e lenato sl mantile , f5; Poﬁro in tanola
le fouoferitte cofe, tuste in ceflelle, variate , 7' vaga-
- inente adorme , che poi erano in piatti..

Vna pafta Portughefe piena ,in piatti numero 6
Guanti di cane a fei para perceftella,inpiatti  numero 6
Torta di piftacchi, in piatti numero 6
Stringhe di Napoli 4 fei dozenc perceftel. in piat.numero 6
Cedro confetto, in piatti numero 6
Seivafetti di fapone di Napoli per celtella,in piattinumero 6
Confetture infiropo diFerrara, in piatti numero 6
Sei ampolline d’acqua d’ardzi per ceftella,in piattinumero 6
Mazzuoli Napolitani, in piatti . umero. 6
Va ftucchietto,e varie forbicine p ceftella,in piattinumero 6
Codogni confetti in vafecti, in piatti . numero 6
Moftazzuolibellifsimi 4 guccia, in piatti numero 6
Mandole confette, in piatti - numero 6
Saluictte, ¢ coleelli, in piatti numero 6
Piftacchiconfetti, in piatti numero 6
Stecchilanorati, in pratti - numero 6
Coriandoli grofsi, in piatti numero 6
Ventarole Francefe 4 tre per ceftella,in piattl numero 6.
Definar a fei piatti, fatto dal Signor Caualier
Berniero i fua Altezza, & a Caua-
lieri,ed Dame.
Primo ferxitio.

More negre, in piatti numero 6
Vifciole, in piatti numero 6
Capidilatte,in piatti - numero 6

£

Puine
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Pyine dibutiro, in piatti

Capponi vecchiin {uppa,con alami, in piatti

Pafticcidi fieta, in piacti .

Petti di vitello pieni, con mortadelle di code-
ghe, inpiatti

Capirotata di pauoni, in piatti ,

Pizzoni copertidi moniache, inpiattl- -

Pollaftricoperridi vifciole, in ptatti '

GroftatadiPizzoni, in piatti '

Mangiar bianco, in piacti

Mineftra dizucche, in piatti

Mineftradirouiglia, con zambudelli, in piatti

TramZezodarroflo.

Panoncini 4 dua per piatto, in piatti
Pizzoncini 4 quattro per piatto, in piatti-
Pollaftrini cramezzatidi perfciutto, in piatei
Animellein padella,con aranzi, in piatti
Sapordi vifciole, in piatti

- eArroflo .

® Jvonciai d&'India vno per piatto, in piatti
apponi giouani 4 dua per piatto, in piatti
olanched treperpiatro, inplatti -

P

Pizzoni cafalenghi d quattro per piatto, in piatti

- Mezze tefte divitellain rete, in piatti

Pollaftrid quactroper piatto, in piatti

Vnapaftasfogliatavoota,inpiatei =~

Linguedivitello ben’impilotate, in piatti

Vifciole, in piatti

Capriolate, in piatti

Leprotti ,in piatei

Melangolifpaccati, in piatti

Salfarcale,inpiacti: o .

Cedritagliati con acqua, ¢ zuccaro, in piatti

Oliuoni, in piatti '

Salfaverde,in piacti o
: s

201
numero

numero
numero

numero
namero
numero
numero
numero,
numero
numero
aumero

numero
numero
numero
numero

-aumero

aumero:
naumero

" numero

numero
numero
nemeto

.numero

numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
numero
namero
Frutte

AANANANAANANNNNAN
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Frute:
Torta di marzapano, in piatei; - - ‘mimere
Torte di pere mofcatelle, in piatti numero
~ Cafarglledivifciole, in piatti Imero
Pafticei di archiofali, 1n pideti ARMETO: -
2arqhiofol_i., in piatti ' o - pumero
ioncateconancfifopra,in piatti . . ‘nomero -
Latte apprefo , con canellini fopra,igptatts- - numero -

Faua fracaffata, con pan fritto fotto, inpiated ~ numero

AAAAANNALAANNANAADN

Faua frefca, in piatti numero
Rouiglia in tegole, in piatti numero
Ciregie, in piatei o aumero
Suppadimoniache nel vino , in'piacti aumero
Mandaley,in piatti ' numero
Noci.pelateinvino, iix piatei: Aumero
Nicciuole, in piatti numero
Pere mofcardine , in piatei numero
Marzoliai daFiorenza, in piatti Amere: 1 &

Banchetto fatto invilla d-fue Altezze Serenifsime,
dall Iluftrifs. Sighor Cornetio Bentiudglio
& 4 quefti Signori Eccellentifs, -
-Ganalieri yeDame .

(omom kpparato, chesimenion baflal M}mdt emm'b,
né ms credo [i poteffewolendo ;” E¥a-faita ina frafcta tuting
dt bellifsime verdure ; poi tutta conteflad; cedrs, limoni , ¢°
aranl’i, ciregie , pome nani Jmoniache , & pere; ¢ mefSi eo~
S [pefsk »che, eragrande allegria il wederls , comunacamara,
d ogns canto, pur.coff di verdura- & oltra-ally fopraden
frui , adovnati di molti, evarif flori i lesti melle cameré dele
Vifieffaverdsra, &' un tauolino per camerafutro por & ver-..

dura,
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dura, e utti poflicci Eralatauols acconciainom (. quadro,

E li consitati erana affettati tutti dal canto difuori , & infac-

céa alla tawola eva-vn belliffimo bofchetto : donde finito ¢

‘.

ildefinare, fenza cheperfona fi partiffe da tanola, fi comincid
! Eglogadel Taffoscon intermedif apparents bellifiimi,e di va-
rif animali; chefn belfifimo srattenimento . Poi fi riduffero
nelpalaza di quelluogo, doue ff cants, frballs , figioco fino

alhoradelritornarfene & Ferrarads mattina 4 noue piatti.

| Primo fernitio freddo .
Fioretta dilat te, conznecaro, in piatti numero
Capidilatte, inpiatti ‘ numero
Butiro frefco paflate perla firinga, in piatei numero
Puinafrefca,lauata con acquarofa inrevortoli,
in piatti aumero
More negre, in piatti : naumero
Vifciole, in piatei : numero
Puinedibuliro,in piatti - ‘numero
Polpe di capponi alefsi,con fette di cedro,in piatti numero
Polpe di panoni arrofto, con grugnoli d'aranei
pelati, in piatei _ numero
Feteelline di cigoto di caftrato arrofto, eonoli-
ue fenz’anime fopra, in piatti numero
Pafticcettidi polpettine di vitello, in piatei numero
Fettelline di falame, con fertelline di limoni fo-
. pra, inpiatti ' anmeras
Secondo feruitio , e caldo .
Rafticcidi paladibue, in piacti . numera
Rouighiainmineftra,con fumara dentro, in piatti aumero
Pizzowcisbin teggia, con panfotto, ¢ fettelline . . .
-, dicarsewergellars, in piatti aumero
Pelpettinedi polpe di capponi in fapare,<on
Panforta,in piatti sumero

Pollaftri

VW WY v VYOOV Y Yoy
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Pollaftri, con zucche maritace, in piatti
Vitello bactuto in rete, in piacti
Piedi di vitello,e di agnello in fapore , in piatti

‘aamero

numero
numero

Pauari pieni,e in forno,co vifciole fopra, in piatti numero

Vnaviuandadilatee,inpiatti

Polpe dianatre vecchie, coperte di gencftrata,
in piatti _

Budelgentile in fuppainformaggiata, in piacti

Pontedi pettodivitello, in fecte lunghe inlimo
ne, in piatti '

cArroflo.

Pulcinid fei per piatto, in piatti , .

Pafticcetti dimagonidipollisin fette, in piatti

Leprotti, in piatti .

Tagliata e minuta, ¢ in fette di lonza divitello,
& fuodegu, in piatti

Pizzoncini di colombara abbardati, in piatti

Pizzoni cafalenghi impilotati, in piatsi

Pollaftretti di pauoni 4 tre per piatto, in piatti .

Tortadirouiglia, in piatti
Aranzi {paccati, in piatti
Frittelle di capi dilatee, in piatti
Salfareale, in piacti

Geladia chiara, in piatti

Frave,

Vifciole, in piatti

Faua, in piatti

Marzolini di Romdgns, in piatti
Carchiofoli, in piacti

Cardi, in piacti

Mandole, in piatti

Moniache, in piacei

Ciregie, in piatti o
Pcte mofcardine, in piatti

Perezugnole, in piatti

aumero

namero

. flamero

aumero

aumero
aumero
qumero

. humero

numero

.. numero

numero
numero
numero
numera
numero
aumero

aumero
aumero’
aumero
numero

‘flumero

aumero

- pamero

aumero
aumero
numero

" Formaggio

v we wvLVve
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Formaggio di Parma, in piatti numero 9
Nicciole, in piatti o numero 9

Daro Lacqua alle mani , e lenato il mantile, fiportd

Moniaghe confette , in piatti numero 9
Vifciolein gelo, in piatti ‘numero, 9
Pome fan Piero confette, in piatei 7 numero ¢
Lattuga condita, in piatti ' : numero
Saluiette, e coleelli, in piatti - numero 9
Codognata, in piatti KX numero 9
Girelle di perfiche da monacha, in piatti numero ¢
Gnocchetti di cedro ,in piatti ~numero 9
Mazzuoli, in piatti ' numero 9
Stecchi, in piacti numero 9

Difnar A fei piatti, fatto dallTiL. Signor Conte Luigi
Montecucoli a fua Altezza ferenifsima.

AN & AAARNRNNRR

More negre, in piatti -numero
Fragole, in piatti numero
Vifciole, in piatti numero
Brogne, in piatti ' numero
Brogne pelate feruite,con zucearo fopra, in piatti numero
Capidilatte,in piacti ‘ numero
Puine dibutiro ddua perpiatto, in piatti numero
.Carponi giouani, copertidicardi,con falami
paccati, in piatti . ‘ numero
Anatredomettiche,coperte di rouniglia,con fet-
tedi mortadelladifegato, in piatti numero
Pizzoni pieniin zucche,con zambudelli, in piatti numero
Petti di vitello pieni,rimefsialla gradella,in piattinumero
Pafticci difegato di vitello in fette, in piatta numero
. Capirotata ditettadivaccina,inpiatti ~ numero
Mineftra dilatte, oua, e zuceara, 1n piatti numero
Agliata, in piatti ‘ numero

Tramezzo
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Tramc{y .
Pauoncelle,coperte. di tortellerti, in piatti numero 6
Salfaverde, in piatti numero 6
Pafticcida vaboccone,, in piatti numero 6
Pettidi caprettiin teggia, coperti di pere mof-
cardine, in piacei . numéro 6
Groppe di caftrato,rimefle alla gradella, in pnatu numero 6
Suppadilatte,conzuccaro,c canella, in piatti numero €
eArrofle.
Telicolid ‘agnello,rimefsiin padella, conaran~ -
zx,e pepe »in plattl numéro &
Leprotti, in piatti numero 6
Lombi, e ca ttidi capriofato,tutti infieme,in . - ‘
piatti numero 6
Colombifauari , in piatti numero 6
Pernigoni, in piatei numero 6
Tortadimoniaghe, in piatti numero 6
Sfogliatadi vxfcwle, in piatti ’ numcro &
Sapor di moniaghe, in piatti -~ numero &
Polanche d tre per piatto, in piatti numero &
Pulcini 4 fei per piatto, in piatti ' numero 6
Aranzi dolci,pelati,con acqua,e zuccero, in pxam numero &
Anadrotri pieni di vifciole, in piacti numero 6
Vifciole, in piatti numero &
Rondoni in aceto,in padella, in piatti nomete 6
Aranzt fpaccati,inpiatti - aunero §
Frate,
Carchiofoli alefsi fpaccatn,e nmel'u alla gndcl
la,con butiro, in piacti numero &
Carchxofou in tartufole,m piacti numero §
Arbicocoli, in piatti namero &
Moniache in trebbiano, in piatti numero 6
Pomc, in piatti aumero 6

Pere
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Pere mofcardine, in piatti . ‘ humero 6
Formaggio di Maiorica'in, piatti numero 6
Caftagne, in piatti ‘ numero 6
Gloncatc inpiatti numero 6
Anefi confecci » in piatti numero 6
Ciambelle di menaca, in plat'tl v, numero &
Mineftra di Maggio, in piatti nutiero’ &
Bifcottini,in piatti - - numero &
Forma«glodmarma,m piattl humcro 6

| Céna-di pefced ‘ci'nq'ue piatti, fatta dal
Signor Caualier Tolomei.

Capidi latte Venetiani doppij ,tramczzan di

~ zuccaro,in piatti hutmero §
Puine di bu tiro battute, con zutcardin pnzm numerc §
Fragole, in piatti : numero §
Carpinni accarpionati, in piatti ' . fumero ¥
Ousingufcia da mangiare; con fettcllme &x 3:L A
ne; pmttl humero y
Jcnchcmrouxgha ,m piatti © “humero  §
Storionein potaggio,con vua crefping, in piatti numers §
CarpaallaAlemana, in piatti numero g
Chieppain fapore, copertadi vifciole, in pxatn numera s
Trutte accarpionate, e rifcaldate, in piatei numero g
Maccaronicotti in panadilatte,inpiatei ~~ numero g
Sapord’via baltardo, in piacti © buanicro  §
Luzzein poreaggio, coperto dironiglia i intego :
- le, inpiatti humero §
Lattuga picna d’anguilla fotto, in piatti numero §
Tartan incaffetca, mpmm ) numero  §
Pafticeidigalane, in piatei ' numero §
‘Rechefte-di pefce in pottaggio, in plattl . numero 5
Suppadifiua frefca pa{Tata yinpiacti ‘huméto §

Pp  Secondo
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Secondo feruitio, efritto.

Paflare 4 dua per piatto, con fana foffritta {o--
pra, in piatci

Luzzorimeflo alla gradella, con.butirp, & an-

_chioue fopra, in piatti

Tenca fritta imbandita, con fchiena all’msu-
fchizza,e con aceto,e pepe fopra, in piatti

Goui fricei, in piatei

Frittata piena di cauiaro, in piatti

©Oua coppate, con fardclle fopra, in piatti

Barboniallagradella, in piatti -

Luzzialla gradella,cou fua falfa, in piatti -

Sole fritte con dadi di prugnoli [alatn, e fritti fo
pra, in piatti

Schille fricte, in piatti

Chieppealla gmdclla in piatti

Fetre gx ftarione indoba fritce, in piatti

Polpette diftorione nello fp ado in piatti -

numero

numero

nymero '

numero
numero
numero
aumero
numero

numero -

' pumero

aumero

numero
. unmero

Fetrtediftorione ahagradclla,co falfa reale,in pxat.numero :

Aranzifpaccati, in piatti

Brogne gelate, con zuccaro {'opra. in plattl
Aranzi dolci pelati, in piatti

Oliue, in piatti

. Frautte.

Latte miele, in piatti

Cialdoni, in piacti

Gioncate, in piatti

Vifciole,in piatti 4

M omaﬂhe , in piatti oo
Carchiofoli,in piacti '
Cardi, in piatti »

.Albcrcochx, in piatti .
Mandole, in piatti &~
Marzolini di Fiorenza, in  piatti

Pere mofcardine, in piatti

Tpamero.

aumero:
numero
sumero

aumero
numero
numero
numero
numero.

- aumeroe

numero
numero-
numero
numero
numero
Ciregic

MWV AN MMM AV MWVAIVAIIAW - W -y
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Ciregie, in piatti__ ) .
Tomino disfatto foprad bifcottini, in pigeci

299

numero

‘numero

Definar di pefce 2 piatti cinque, fatto
dall'TlL.S.Conte Tomalo Sacrati.

Quadabere d dodici per piatto, in piatti
Capidi latte, in piatti . ‘
Butiro paflato perla firinga, in piatti
More negre, in piatti :
Fragole, in piatci

‘numero -

numero
aumetre
numero
numero

Suppadi panatramczzata di capi dilatte, in piatti numero

Paffare in bianco,coperte limonea, in piatti

Suppadivifciole confette in trebbiano,e canel- -

.lajntera, in piatti :
Rombi infapore, copertidirouiglia in tegole,
" in piatti
Capirotadichieppa sfilata, in piatti
Pa&ccetti di polpette diftorione, in piatti
Tomafelleditenca,& anguilla, in piacti
Luzzetti piccolialla Alemana ,in piatti .
Sapaor d’amandole, in piatti '
ambaricon gufcia, in piatti

Secondo fernitio.
Lafagnein latte, in piatti
Anguille alla Alemana, in piatti _
Storione in pottaggio con rouiglia, in piatti
Rafiolidi puina dibutiro, in piatti
Panzadi ftorione conrouiglia, in piatti
Mineftradilactuga, con anguillafotto, in paatti
Zucche piene con fuppa fotto, in piatti
Pafticcettidi chieppasfilata, in piatti
Tartare, in piatti
Pollenta difarina di miglio, in piatti
Agliata di piftacchi, in piatti
Papina,in piatti
i Pp 2

aumero -

numero’

numero
numero
numero
numero

numero -

aumero
numero

auwmero
numero .

numero -

nuniero
numero
numero
numero
numero
numero.

< pumero .

numero

. numero

Sardelle

ViVt viwvy '
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Sardellein bidco, cb vifcile cottein vino,in pistti nomero

Cafatelle digeneftrata, in piatti
Tortelli, in piatti

‘ T?e{o  fersitio .
Luzzialla gradella, in piaeei
Frittatecon bieda alla Corfa, in piatei
Sgombrialla gradella, in piatti
Salfareale, in piatct .
Chieppeallagradela, in piatti
Frittata pienadi tomino , in piatti
Lumaghe in gufcia allagradella, in piatei
Fiadoncini fritei d'voa paffa,e pignoli, in piatei
Gambari pieni la gufciainteggia,in piatei
Retortoli pieni didatteri , e piftacchi, in piatti
Anguille rouerfe alla gradella, in piacri
Salfa verde,in piatti
Moleche alla bragia, in piatei :
Fetre diftorione fritte ; e rimeflealla gradella,,
in piatei : o
Fette di ftorione nel fpéda tramezzate di fecee
diSalmoae, in piacti o

qutc [eruitio .

Torte di rouiglia, in piatei

Goutfritei, in piacei

Sapordicotogni, in piacti

Pefcid’onaalla Fiorentina, in piatti

Sfoglie fricte ,in piacei

Calamari fritei , in pjatti

Sapordivifciole, in piatti

Torli d*oua,latte d’amandole,zuccaro,e canclla
d bagnomaria, inpiatti

Rombu fritei, in piatti

Oliue, in piatei

Brogne pelate, in piatti

Vifciole, in piatti

. anmero

numero

numero

- pumero

. fiumero
numeto
numero
numero
unmero
numero
numero
nnmero
pumero
numero
numero

numetro

numero

numero
numero
aumero
numero
numero
aumero
namero

nwmero
RuMero
nymero
numero
- aamero

Tortelletti

vwawv
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Tortelletti di marzapano, in piacti
Groftoli, ig piatti I
Fiadoncelli pieni di tomino, e fritti, in piatei

Luinto fersitio.

Carchiofoli cotti, in piatti

Carchiofoliin pafticcio, in pratti -
Carchiofolifritti, in piatti -
Tortadimoniaghe, in piatti

Oftreghe ingufcia,in piatti
Oftregheincaffetta, in piatti

Oftreghein cappefante, in piatti

Cafatelle d’albercochi, in p1atti .
Rouiglia cotta integole; in piatti -
Paftelletti difaua, in piatei
Sfogliata ditartufole, in piacti
Mandole fritte, in piatti -

Formaggio tencro bruftolato fopra pan fritto,

in piarti -
Percin fette in cafletca, in piatei
Oliue, in piatti

Seflo feruitio .
Latte miele, in piatei :
Cialdoni, in piatti.

Gioncate, in piatel

Albercochi; inpiatti
Moniaghe,in piatti *

Ciregie, in piarti ‘
Vifciole, in piatti KR
Fauafrefca, in piatti

Carchiofoli crudi, in piatti

Cardi,in piatti; . :

Mandole frefche;in piagti .
Formaggio di Lodi, in piatti -

Anefi confetti, in piatti

301
numero

. pumero

numero

" numero

numero
numero
aumero
numero
numero
aumero
numero
numero

numero ‘-

‘mamereo
numero

namero .
numero

‘aumero

aumero
numero -
atmero
npumery
numero
aumero
numero
numero
numero
aumero
numero
RUMero .
numero

Cena
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Cenaalla A_le_mahé fatta dal Signor:

Lionello Lauegiolo.

Nel gran piatto vn gran pafticcio, olio d'potri-
.da,eattorno fei altri pafticcetti,tre di ftorio-

ne, impilatatidilardo, & acconcidacarne, e

tre divitello battuti, tucti caldi
Attorno-.

Infalata d’indiuia, con fette dilingua falatadi

bue attorpo all’orlo, in piatti

Infalatadilateuga, con fette di perfutto attor-

‘no,inpiagti . L
Infalaca difiori diboraggine; con fette difala-
meateqrno, in piatti
Pafticcectidicapidilatte,inpiacti,
Anatre coperte di gnocchetti, in piatti
Pauoni copertidjrouiglia, in piacti
CGapponicopertidifinocchi, in piatti

aumero-
aumero

numero
numero
unmero
numero
numero

Rinfrcﬁata /itéito;'e leitato ! i%lc"ttc;

¢7 vnalra cofa.

¥naviuanda divitello battuto in rouiglia, paf-
fata,in piatei .
Pizzoni pieai, coperti difcudellini di carchiofo
. lipieni,in piatti
Capirotata di quaglie in quarti, in piatti
Limonea bianca, in piacti

Seconds feruitio, earvoflo.

Nel gran piatro,vnalonzadi vitello,vn éigotd '

 dimontone, vn capriolato, e attorhoall’orlo

© feudellini di falfa verde,e di mo‘ﬁarda;.cdifa '

" pordivifciole interzate L
Attorno, Arrofto,

numero

numero

numero
aumero

Torte

W W W W W w “
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Torte di rouniglia, in piatti aumero

. ey St 3
Pizzoncini, in piatti pumero g
Moltardd, in piatei . numero 3
Pulcini, in patti numero 3
Paftasfogliata,in piarti . numero 3
Brogne pelate ton-zuccaroin piatei ‘numero 3
Rondoni, in piatti ) numere 3

Rifrefcata, e lenato quattro cofe le pisi guafle.
Pernigoni,con fette dilimoni, in piarti _ numeto 3
Auadrotti faluatichi,con fette di cedro, in piatti mumeto 3
Leprotti c8n falfa reale, in piatti " ‘numero’ 3
Quaglie con vifciole, in piatti ‘wumero ' 3

Fruste.

Nelgran piattolatte micle .

_ Attorno, o
Cialdoni, in piatti: namero - 3
Giuncace, in pistti, numero 3
Carchiofoli corri, in piatti numero 3
Tartiifole, in piatti : ' nnmero 3
Albercochiinvinoe, in piatti o .~ numero 3
Moniaghein caffetta, in piatti ‘numero 3
Formaggio di Parma, in piani- . numero 3

Rifrefeasa.
Vifciole, inpiatti numero 3
Carchiofoli crudi, in piatti numero 3
Cir. gie, in piatti o numero 3
Pere mofcarding,in pjatti, _mumero -3

Difinar
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Difinaralla Alemana, fatto dal Signdr.
Girolamo Gilioli.

Nelgran piatro d uatefte di vitello , dua mezz¢
telte di porco, quattro tefte di capretti coper
tidirouiglia, eattorno all’orlo fette di zam-
budello, ¢ dimortade lla difegato ,

. A ttorno,
Capidilateein caffette dignocchetti, inpiatti  numero 3
Puine dibutiro paffate perlafiringa, inpiatti  numero 3
Tortelligrandi, in piatei’ o . .mm¢ro 3
Polanchie di pauoni d’India in factiighé, in pidrei dumero 3
€apponicon vua crefpina, epan {otto, tn piatti- nunnicro 3
Palticcidi pizzonzini, in piatti numero 3
Mangiar bianco,, in piatti numero 3
| Secondo feruitio.
Nel gran piatto vn gran ludzo-21i2 Alemana,vna
carpaalla Alemana, vnatructa alla Alemaaa,. i
cattotno al’orlo cauiaro, ¢ falmon inbises:
co, interzati. A
: _ Attorno.
Sardelle frefche in paftigci,in piatti- nimero 3
Tartare, in piacti o nnmero 3
Suppachiozotta tramezzata d’aftreghe; in piacti nimero.. 8
Mandolata, in piatti ‘ numero 3
Salfaverde,in piatti , numero 3
Panza di ftorione in roniglia, in piatti numero 3
Chieppeinteggiaconvilciole fopra,inpiatti  numero 3

Terzo fernitio .

Nelgran piateo tefte 'divitello arrofto, equats
tro tefte di capretto arrofto, vnafpalia,evn
cigotto dimontone, ¢ attorno all’orlo finoc~

chiin aceto, oliue interzate. -
Attorno,



LIBRO SECONDO.

Attorno.

Pulcinl in'tete, in piatti

Pizzfqm' inaceto fchiappati, e fritei, in piacei

Pernigoni d quattro per piatto, in piacti

Tortedi Cialdopi,in piatci- '

Brogne pelate con zuccaro, in piatti

Sapordicotogni, in piatti

Geladia moralla, in piatti

Quartoferuitio. |

Nel gran piatto vnagran gatafura conoffclle
sfogliare artornoall’orlo . -
Attorno,
Sardelie fricee, in piatei
Calamari fricei, in piacti
Moftardatyancefe, in piatti
Barboni alla gradella, in piatti
Goui fritei,in piatri
Vareletti piccoli, in piatti
Aranzifpaccati, in piatti

Frutte. ,

Nelgraa piatto Cialdoni didua forte, 3 intor-
» noglorlo bifcottini.

= o Attorno.

Late miele, in piati

Giwnopes, inpiatei - L
Albercochi con finocchi attorno, in piatti
WVifciole, is piatti

Larchiofoli, in piatti

‘Pere con formaggio attorno, in piacti
- ‘Maadole, in piacti
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Definare fatto in villa dall'1ll. Sig. Cornélio Benti-
uoglio a quetli Serenifs. Prencipi, & 4 quefti.
Eccellentifs, Signori, e Ca. -
ualieri, e Dame, _

. Sottouna bellifsima Frafcata,grande,c' adorna molso di
warij fruttiy e fiori ; & per dentro di [opranafcofle molte gab
bie di vecells, RofSigntinli, Faneti, Lodole, 7 altri,che non f¢
vedeano, che faceuano bellsfsimo fentive. Lasa