U é/B er
\ “bie |
Kattoffeln, Seddpfel, Std- der
. Grundbicmens,

. beren perf{diedene Arten, Anban und
gmedgemife Sfonomife Anwen.
- dung, befonberd in de§ Kide.

Auj den beflen Styriften, doraud gemaditen Bew
Fudien und aus @elberfalhrungen gefammele .
- ead, feraudgegeben

. wou
& Fre Sacobi.

it eiwer ausgemaliten Kupfersafel

DMiarnberg 1818,
bep Monath und Luler,






;mbtmoét

@ut dem @etta;bemtﬁmacbé su Anfonge
ber 708¢8 Sabre bes abgewidjenen 18ten
3aprbunbetté s o die Kartoffelnn fo toes
Aentliche EDtenffe leifteten, ~ und mand)e
arme 3amnhe vom Jjuugettbbe’ tetteten,’
gab idh mir Mibe, nidjt’ allein dos Bes
fte und Bwedmdfiigie, was feitbem’ fibec!
Dlefe flrtreflithe Frudhe gefricoen wmde,.
su fammeln, fondern auch ~das Sefams
“mefte mit oller Sorgfalt ‘gu’ prifen uny
practifth anjamenden, ~ Eine Menge Bety:
fuche misgliicften mir und mandye mie fpmpé .
angetunbtgte Borfdhrife Jum Bauc und gie:
Ders
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‘Berwenbung ber KLartoffefn,  Dbielt  nur
Lbeilweife die Probe aus, JIndefien durd)
nieue wiederhofte Bevfuche, fand ich mans
-dhes Sute und Anwendbare, bas id)y noch
durd) Selbfterfahrungen beriditigte, und
Keimiy ficteeflide Snenclopdlie; das ber
fle. Wert aber Oefonomie bas man bat,
babey ju Rathe pog, ‘

 Der abgewidene Japrgang 1816, foit
foh) {hlimmer afs ber von 1771/ Tiefers.
te ben abermaligen diberjeugenden Beweid,
me!d;e fiberaus widtige Sftud)t die Rartofs
~t'e(n fue uné fi nb, fie nur allein we@rten,
bcc a[lgemetnen Jbungerénotgv ab. |

o ﬁd) griff. babcr nach) dex: @ammlung_
Devjenigen Auffdge, Dbie ich mir. feit .40 .
Sabren uber die Natur, den Bau, "dig,

., qubemabwng, bie Anwenbdung sur Speife

ouf: mqndmleo Apt umd Weife fiic msmm -
fdhen; unbd gum Jutter fiie-Das S&cb, gefams
. melt, und, durchons,. veemittelft gemadyper

- e fdtt;gﬂ Proben, -gucund bewdhre befurts
 ben



| .
ben babe.” w—. Kb jog aus bem gtofien
Conyolue. diefer Sammlung das Niylichite,
€infachfte : und_ Anwendbarfle aus, - und
- gebe €8 bier - fitr jedermann gur befiebigen
Anwendung und jum jrectdienlichen Ses
braudye,. - Rieine -Ocfonpimien und eingelne
- Daushaltungen. wesden fich, - ohne fonders
Tidge Mibe, gewif ':)‘gzgm ous btef'em,
Bidlein. fddpfen, und filx grofe Hauss
baltungen . wicd es foldhe Unleitungen ges
wébren, die man im Grofien: mit waf,
rem Bortheil wicd gmwenden Ednnen, falls
man, anbers - uft bat ernitfidy Hand an die
Sadje 30 fegen. — Man Tefe, pris
fe, uud wende, nadh Borlage
ber umftanbe, das Selefene und
Geprifte an!! : ‘
" .€s ift unwiderfpred)lich, bewiefen, dag
vie Rartoffeln, obne bem @etraidebau im
 mindeffen gu fihaben ober im Tege ju ffes
ben, “in die Drade, fo frabyeitig afs
mbgfich gebaize, Gebeutenden ;  Doppelten

Stugen gemdgteu. Gmmab( with ber Acker
burd)
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durd) das. .%eéad_en und Haffefa diefer
Frudt, mebr aofs fonft gefiheben farnn,
aufgelodert, aud) Geffet votn Unfraute bes
freit; far das Qwente wadifen die Rare
toffeln faft in jedem Bobden . ‘miscatbien
‘wue -duflerft feften, und niemalen gan;.
Sie find eine Grudye die vor ben Sefah
ten, weldyert das Gecraide blosgeftelle iff,
fidher find, wund Rhugen daber in Setrais
Be's Miswadysjahren: vor demt Mangel, —
Braud)t man fie in Setratdereihen Jahren
nidjt fo baufig sur maptung fiie die Men-
fhen, fo Dbienen fie immer af8 febr gute
Fitterung fur alle Gartungen Des Brehe.
© MBarum follte man baber nidye afles
anmcnben, eine Frudht die von fo mans
derlen wirthfdyaftlidem Sebraude ift, nidhe
nach Krdfren auégubaum? Qn Misfabren
vertritt diefe Frudyt das Korn; fie madht
bie cigentlide Stellvertreterinn des Brods ;
fie tient in Der Riche dberall ju dem mand)
faltigjtem Sebraudye und bgugt im- Sans
, : © T gen
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gen > ber Hungersnath vor. €8 werdient
demnady eine fofdhe, ber Menfdbeit fo
angepein nigliche Feudye allerdings, . daf
man ein eigenes Buch dber fie fhreibe.
S hoffe daber bem Vublifum, bes
fonbers bdem dfonomifchen’, etnen Dient
3u ergeigen, - und fchineichle mic ‘wod) bes
fonbers den Deyfall ‘Der. teutfdhen Hauss
frauen zu 'erlangen, -wenn idy lehre:
" a) wober Die .ﬁartoﬁ’eln ibren Utfprung
Daden ; : '
¢ b) weldyes Dbie Beﬁen Qttten derfelben
find, und ‘wie man’ re am goedmdfs .
figiten baut, bebandelt und aufbu ,
wabrt 3 ~
c) wie fie in. ber Kiide ju meretleq
frbmacfbaftm, gefunden und nd{)unbm
Speifen jubereitet werden Fonnen;
d) wie man f e felbft 3u €onﬁtuten,\'
© Réfe, Dutter, Gries, NReis, 9)2eb!, :
Brod, Kaffee; €hoceofade, Brannes |
. wein  und &quem: st. ¢c. anwenden

fann;
e mlcp

i
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e) ioeldf nug(w)es Suttee i alles %fey
" fie abgeben, und endlidy © -

) ‘wie man fie ins  @roffe: bant und
it mdd)em .‘Bor@nk.

Sd; §ab¢ bzes in biefem %ud)tem augs
-gufub:m bctfucbt, und winfie die gute ‘
Asfiche eveeicht. gu baben: Das. roaé id
ingroifchen. weiter,; . befonbers im  Heurigen
| Qabrgange, . iiber bie Kartoffeln gefam,

melt, geprift und Gerodbee gefunben Bas
ey .. gebe i -in Dee %olse als Nadyerag
W, meggm %ud)lem {)etaus |

. Der Wecfaffer.
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@(c .ﬁattoff ¢!, Solanum tubemsum, fonﬁ
aud) Cedapfel, Gtdbiene, Grunbbirne,
@edtoffel und Patate, gémeinhin Potagge
genanng, iff ein Gewdd)d des pierten” Crdheils,
Amerita’d, und nidt von jehet in Europa befannt
gewefen. & war im 16. Jahrhundert, dag mt;tudye
.Qattoﬁ'eln aus Peru, wo fle wild wadfen, durd
ﬁobanh Hawting -nad Seland gebradit aber
nidt fortgepflanjt wurben. Ein und jwangig Jahre
nadber, némlid) 1586, madte ‘fle ber berilhmte
Adbmival,Frans Deale, ald er von einer Error
‘Bition” nady bem fpanifthen Feftinbien juriide fam,
-aud) in Cngland Befannt und Baute fie felbft in
feinen Sarten an. Der brave Abdmiral Hatte in
Birginien den @e&am[) und Nuigen diefer vors
trefflihen Frude fennen gefernt,- er na&m eine
‘Parthie derfelben mit ) und duedh feine Filefore

ge fam gang Guropa in bden Vefiy biefed unfddgs -

Baten Gewddifes. Bon nun an wurben die Kors
-toffeln Gefannt und beliebt und man pflanjte fe
Cim Sebhr 1684 -fdon auf offenem Felde. Der Ads
“mial gab im Jdhr 1590 dem Botaniften Serard
n Lonbon Saamentartoffeln, bdiefer pflanjte e
in ber. Gegtnd von Lonbdon an und (Hidte von
feinem ¢:Butm Roreathe an feinen Freund und

AT
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Rolfegen RYufiud nad Holland. Diefer ver.

pflanjte fie nad) BDurgund und von da famen fie

- nad) Teutfdland und Jtalien.  In Zeutfdland

tourben fie um bad Jahr 1650 im Vogtlanbde {don
ind Grofe gebaut, fammen aber erft ju Anfang
bed 18ten Jahrhundentd nad) Obers und. Giids
feutidland.  Der Getraidemangel. in . den Sahren
771 und 72 Iebtte biefe bottreff(nd;e Srudt erf
nifer Tennen unb fd)asen , und feitbem: nabhm 1
Anbau pon SJabhr 3u Sabe 3u, und fdhiintg alleine
in bem Stafren 1816 und. 17 pot allgememgt,
.Qungerénotb bei gany mxératbener Setraideernde.

Die Kartoffel (Solanum tuberasam esculentum),
p;et‘e wegelt . tb:et efbaren, fnquugtgn/ und  mehis
zeifen TBuvjeln ungemein niiglide Q}ﬂanacf if
punmebt in Guzopa, feIbft im !)dd)ften Notden,
Befannt und angebaut, und wird immer nod) awd
bem Mutterlande diefed @ema.d)rcs, burdy die
teifenben Naturforfder, .mit neuen, botttefﬁtdnn
2[tten vermefhrt. Die teutfden Benennungen Hies
fet Feudit: gnd eben {don bemerft.. Die Engline
ber nennen - fie Patatoes; - die .f)gu.mbe: Ardep-
polen,A blc Qtaliener Tartofoliy bie Freanjofen
Pommes de, tpyre und bie Peruaner Papas. Diereidy
lide Gebte bie man von bdiefer Frude erhdse
.Cbenn felbff. in, dan Jahren wo. fie midrathen 3u
fepnr fdyeinet, ift ibe Cretrag goanigfiltis); -the
Jeidyter Anbay, und daf fie aud) im fandigen und
magern, fiie Getrqide und anbeve Gewddfe nidt
,taugliden, Boden fortfommt; dag..man. fie,jum
.*thben[e ber Setraibefelder, . (;Ibﬁ in ber Bradie

' bauen

)
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. Bauen fann, maht fie ‘vorylolid dem Stonomen .
fddgbat. - - Da, . man biefe Frudt jest #derall: fo
- hdufig enteift, fo iff es faff unn&tbug thre @eftalt
ju befthreiben. Blod um . biejenigen Arten Furs
toffeln, . bie fid jur Opeife fhe e . Menfdhen
am beften eignen, niher Beftimmen ju. féhnen,
babe -idy feh3 ber beften Areon abjeidnen wnd
nad) ber, Matur ifuminict - auf ginew .ﬁu»fcwiatte,
- biefem Auffase Beilegen la,ﬁ‘m Lo -

" Durd)- alletlet Verfudye” die "Kartoff: n bmd)'
ibre tleinen Saanten von- -der Stdude ph ‘ergiehen;

burd)  ta¥ "Untereinandersfanieh m!)tever‘-'%!Qn '

biefer Frahty: . “durd) -tas. BevpNansen deffelben
mebrere 3abre hintereinanbe ‘afifiein. undy dens
felben Plad;’ wnb: durdj bie fogenaiinten “wilben
ober polnidiurr Aeten, ‘find die Rartoffeln: Hews
audgeartes,lithe1s in: Ywitterarien vernandels unl
fo bevindert worben, bag man Miibe Hat diw 4P
fpringlidyen “Adten Heraus. 3u finden. = Da'diefe
vortreffiide Frudye einéd der Hauptnahrungdmiteef
ber ' Meénfdien - geworden iff,- fo: ift: s allerbingsd
aud) ‘bee Mlihe. werth, digfenigen Arten, ioelde
Fu bicfem Bebhufe die: beften und jwedmdifigfier
find,. Befonbers aufgofihren. Man bat in m-
fid¢ bed' RNeifoerbens dreierlei - Z(ttegl pandoe

) frﬁbaemge, weldje fions'im Juli retf wetben,

D) mittelzeifige, beren .‘Retfmetben in ben Mos
nat 2Iuguf£ falit; und

. © fpatg,einge, bie man eii?. mf im .Dstobet
aus ,ber Erde nebmen fann, -

Aa - %‘h
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* 8n RAdfdt bet Farbe Hat man .
. a) gelbwoeifie, weldhe bie Beliebtefien in teutfdp
S Jomd find;
b) eothe, forohl tunde ald lange; ,
i ) gelbe, welde ¢in¢u fcbt Itebhd)m ekfd;md .
baben; : ...
A blaue, ugentmb émotetfamg, bie fdbmug
v+ find und fd).gleidy gut file den manﬁ;ct[et Rt’(-,.
dengebraud) eignen; o~
I &) tleime gelbe, obder die bottuﬁﬁém 3ud‘¢:a
audy holidndifden Kartoffeln; und
. £) weifgelbe, lingltdte, etwad gebogen ,  die
+ SHere von -Humbold Hor ein-paar. S,babun ausd
Amerita mitbradyte.
Diefe: fedyd Knrtoffelgattungen rnb ‘bie Kuﬁen
e Speife file die Menfden und auf der bejges
Tegten. ﬁupfmafe! abgebﬂbct und {Uuminice 3y
ccfgben :
‘Die gelbweiffen .ﬁattoffeln a) ﬁnb
Mc Belichteflen gur Befegung der Tifde und g
feln, weil fie nidt allein im Monate Juli (Gon
4 Haben find, fondeen aud) befonderd gut fdmes,
 den.m Jbe Fleifdh ift jart, mehligund teoden, und
ba fle am .wenigften ausarten, " fo empfiehlt fidh
the Bau jur Speife fiir die Menfden vorzlighich,
Gie: find- inbeffen nidht fo feudytbar twie bie ane
been @attungm and theilen fih in gedfere und
Tleinere, in raubs und diinnfddlige Arten. - Die ,
glatten unb dilnnfddligen Sorten find im LWohls
gefdmade widt fo voryliglid ald die raube und .
biddilige. Die tleineren weiffen @o:ten Tiebt
4 man -
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© man ‘wieder mefr a3 bie grdgern, weil fle leidhoer
_ durdyfodien al3 die grofen; inbeffen dicnen die
geofien Arten, befonderd bu pervanifden weifs
fen Gorten, voryiglidh ‘gut- jum robfdélen und
in  Gdeiben gefGnitten beim Ridengebraud.
Man Hat deven runde uab Iange.

Die rothen Erdbirnen b) find ergichiges
im Bau ald die Weiffen. Sie dienen nédfE dem
Riidengedraud) , wo man ffe am befen gefodt und’
bann erft ge(ddlt perwendet, gut jum Srannts
- weinbrennen und jum Stdrfes und Mehlbereiten.
SRan Hat beven ebenfalld runde und Yange, diinny -
und raubfddligte. Sie werben viel fpéter ~veif
ald bie weiffen Arten und find febr mehlreidh.

Die gelben Kacvtoffeln c) find fein und
runb, aber ungemein fruditbar, fiig und mifde
vom Sefdymad. Man nennt fle die fpanifde.
oder Bordbsrferapfel » Rartoffel. Sm
Daireuthifden und im Vogtlande werden fle haus
fig gebaut. .

Die blaue ober btolete Kartoffel d)‘
ift die friihseitigfte und jum Kiidengebrand) durdys
aud wobl anjuwenden. Sie wird grof, trige
baufig und it gut vom Giefdymade, , .

Die Zudererdbivne, !ml[anbifd)e
Kavtoffel, ) aud) englifhe und Mandels
tartoffel genannt, ift flein, vund und diberqus
frudtbar. Av gutem Gefdmade wid, fie von
feiner anbern RKartoffelart {bertroffen. 61¢ brihe
bimmelblau, mit einem -gelben Kelde, hat gerade,
anfrcd;tﬁebenbe, biinne ®tengcl und ein jarted

, - Laub

Digitized by GOOg [C



~

- & -

faub. . Die Stengel legen fd niemalen auf ben '
Doden, fonbern Bleiben ftetd aufreditflehend.

© Die Frildite find gwat Flein, allein fehr hiufig und

than fann den @rtrag’ im Durdfdnitte 50 — 6o
bis 7ofdltig annehmen, Diefe Kartoffelart gehdet.
gus benen die fpar-teif werben. Endlidy iff nodh
bie neuefte Sorte, bdle weiggelbe, Pleine,

Tinglidite, runbde und etwad gebosene'

.ﬁattuffel f) su Bemerten.

Diefe Art haben wir, nebft mefr anbdeen,
bem Heren von Humbold ju perbanten. Sie hat
viel Khnlidteit mit der Sudertartoffel und folite,
nebf diefer, blod fut bie .ﬁtld;e unb Zafel ges
bauet werben. -

" Durd) dad Ausdfden ded rveifen, verfdiedenen
Rartoffelfaa‘ﬂxens,~ bat man fehe viele neue Rare
toffelarten evgeugt. AUcin (fe falien nie gleidh
aus > wah erhdlt gute, -aber aud) febr fdledte
unbd unbraudbare Sorten. — Die befle Methobe
ift fid) veine und gute Arten Seslartoffeln anjus

g flaffen; mit diefen alle Sahre den: Plap ju wedye -

felni fo fie gebaut wutben, jebe Art Beim Ano
Bau alleir gu Halten, und fie ja nidt mit anbern
Arten vermifdyt gu pflangen; einen guten, jebod
Todein ‘und fandfdiifiigen Boden gum Kartoffels
bau’ audguwdhlen und diefen nie frifd ju dlingen;
bie < Anpfanjung gleid) mit dem 2Anfange bed
Aptilmonats gu Deginnen, und: e3 bann in .der
Solge am Behaden und Hiufeln der Stdde nidye
crmangelnn Taffen, fo wird man niemalen trfade
bab‘cn , fid) iber fdledyte und auageattcte Kartofs
T - feln
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feln su beffmerert. Freunbe bed Rartoffelbauss
‘thun febr wobl, wenn ffe alijabelid) ihre guken
Gestartoffeln gegen: einanber sudredifeln, fo wery
ben fie nic in ben Fall verfest werden, audges
artete, Eeiire ju betommen. @3 verfieht fid) obes
bin, bag-man Dei-biefem Audfaufdhe der Seys
ober Saamentertoffeln barauf fehen muf, immee
bie nimlide Are die man bertaurdt, unpermifdt
und unausgeartet, dagegen u befommen. .
Auf ben Anbau ber Kartoffeln jur Speife fiit
bie Menfdhen, muf febr genau gefehen terden.
Ran muf ben Boden mit ‘der SGrabfdaufel wo
miglid) bearbeiten, ber gréGere und beffere Crtrag
ber Frlidite belohnt die mebrere Arbeit teidylid).
Das Behaden und Hiufeln der Kavtoffelfidce und
Reinigen Hom Unfraute, darf uidt iUberfehen
averben. Die Gtéde miffen  jwei Shube weit
pon einanber ftehen, man fann aber immer in bie
Mitte vout 4 Kartoffelftdden eine rothe Einmad-
-viibe ober eine grofie Ark von weiffen Rilben days
- jwifden, whne Nadytheil beé cinen ober be3 ans
dern, fegen. .
- Beim Ausnehmen bet ﬁartoffetn aus bem
Loben, bdad man nur bei trofenem Wetter voys
nimme, wuf beobaditet werden nb . die Friichte
aud) veif (ind, -Died jeigt fih an dem Keduee,
wird diefes gelb und abfdrbis, -welf und legt idh
um, fo find -bie Rartoffeln jeitig; daber ift ed aud
nothwendig, Dbaf - mdan nidt -mehreriei . Sorten
antereinanber Tegt und bag man. d3d Krdut nies

mald griin abfdneidet, weil mﬁ einten (adlidhen '

Gmn
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Einfiug auf die Fridite bat, bie bann nie gus
g1 reif werden. — Die Ceglartoffeln files
tinftige Jahe werden gleidh Beim Ausnehmen
ber ©tdde audgefondert und bei Ceite gelegt.
©le miiffen vein, gefund und unverlest feyn,
man wdhit webet aljugrofe nod) alligwtieine Knols
Ten bayu aus.. fibrigend wetden aud) die jum
erfpeifen gefammelten RKartoffeln andgefudit,
alle unreine, angefoffene, beim SHeraudnehmen
‘mit ber Hade verlegte und bdie alljutleinen ausds
gelefen nnd qum DBichfutter bei Seite gethan.
Hat man Gelegenbeit (n einem Garten oder fonft
an einem trodenen Plage im Frelen, wo die
fMdufe nidt Dbeifommen fénmmen, swel bid brei
' Gdub tiefe Sruben ju maden, um darinnen die
- ©petfe s fo wie die Sentartoffeln aufjuberahren,
. fo thue man bies ja, 3 wirk fid) finden daf fle
‘weit beffer und fdmadhafter Bleiben, a3 wenn

man ffe nur Blod in Keller (diittet. Freilid) geht

. bied Aufbewabren tm Freien nur (o lange an,
alé nidit firenger Froft eintritt, fo wie bdied ges
fhieht mug man die Erddpfel aud den Gruben

nehmen und in den Keler bringen. Hier miiffen

fle aber nifit untereinanber auf bem Boben ges

“fdyiittet werden, fondern man bringt jede Art bes
fonbers in offene RKiflen ober §dffer und berdiits

< -get fie mit Gpreuern, die vom Sdrben ded Dins
- Teld oder Gpeljed abfallen. Died verhindert daf
‘Bie Kartoffeln nidyt fiberméfiz ausdtrodnen, twor

“bued) fle, wenn fle welf werden, ifte Siite vew
lieven, fondern ed fGint ffe aud bei firengen
. . ’ DWins
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Bintern, - wo 3 in mande Keller friert, or
dbem @rfrieren. ©o lange man die Rartoffeln in
ben ruben erbalten fann, ift.ed beffer, man muf
. baber bie Gruben, auf die Kartoffeln, mit Sand,
und auf diefen dide mit Strolh bededén, fo fann
‘man beifommen fo lange bi$ ber firengfie Froff
eintrittt und felbft bei biefem fann man fle, redt
gut beded't, bi3 ind Friibjahr erbalten, was bes
. fonbers Pen €aats oder Seglartoffeln febr vors
theilbaft if. — Bei Anlegung diefer Gruben muf
man porsliglid) dahin fehen, bdaf man einen Plas
audwdblt, ber nidht nef ift "und wo diberhaupe
ba$ ABaffer nidt fehen bleiben fann. Die Gru,
ben felbft darf man nidt ju grof maden,  damit
wenn man eine Sffnet, fie gerade nidyt mebr Kars
toffeln enthdlt, ald man etwa in hddftens 14 Ta-
gen verbraud)t. Man madit daher mebrere -Grus
‘ben, “Teert bann immer nur eine Grube auf eins’

© mal und bringt beren Jnnbalt, waed man nidt
fogleid) verbraudit, in den Keller ober an einen
anbern vor sr:& gefidierten’ Plag. Die Gruben
fegt man ouf dem Bodan und an ben Seiten mit
langen Strohy aud, bamit fidy Feine Ndffe nod
Gdulnif anfegen fann. Der oben aufgefdnittete
trodene Sand und auf biefem bdad Strol, Kalten
duffere Ruft, Ndfe und Froft ab. Bis weit in
‘ben ridbling hinein behilt die Kactoffel in folden
‘Gruben ifre natiirlide Giite und ihren rveinen
Gefhmad. Kartoffelnin Sruben aufbervahre behausps
ten immee einen entfdytebenen Boryug vor den Kellers
tartoﬁ‘eln,f\e fonbeedfile beuﬁﬁd)tnge&und) Dexfetben.
Wenm.
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- {Benn man feine Gelegenheit fat bie Lartofe
feln in Gruben aufjubewahren, fo ift e gut-den
Boden bed. Kellers vber bes Behiltniffesd , wo man
- fie aufbewafret, mit trodfenem Ganbe yu dberfdhiits
ten und aquf diefen trodfened Stroh u . legen.
Auf das Stroly bringt man bie Rartoffeln, fdiebt
fGmale Bretter darywifden und theilt (o Fleineie
. 9Partien ab, bededt den gangen Worrath oben wier
ber mit Stroh und Sand, um die Auffere obder

bie RKellerluft abjubalten. mad)bcm e nun bad |

Bedlivfuif erfordert, fo Sffnet man immer nue
, eine Abdtheilung unb 1igt bie wbrigen unberdiprt..
" udy in trodenen Gdgefbhinen, nod) befjer aber
in teodenen Haber s oder Dintelfpreuern, wie oben
fdon Bemerft worden, laffen fidh die Kartoffeln
febr. gut aufberoaliten und lange frifdh ethalten. -

- Gonft fann man-die Kactoffeln aud) nod ‘auf
andeve et in freirr Luft. fonferpiven, mehn man
nimlid) ihren natiirlien Suftand fo verdndert, daf
e gegen bie Jdutnig gefhiigt ﬁnb, und baf - ibe
" innexes efen nitht verbiinflet uhd der Trieh sum
"Austeimen nitht in Aufregung fomme.. Diefe Sus
bereitung gefhieht: auf pveifade Axt, einmal durd
bie Tvodnung und danm ‘aud) burdy: die Abs
brdhung. "y

Die Trodnung gefdmbt auf folgmbe ‘IBtio
fe: man veinigt bie RKartoffeln wobl und fdiebt fie
©in einen Badofen,: naddetn. bad Brod heraudge
Tommen iff. Hier welfen fie Finflid ab, bie-Fduk -
wifdbigleit wird entfernt und ber. .ﬁ‘exmungsmeb
uﬁ«&. Nue: bauf der. Sadofen nidt juheig feyn,

bas
\
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Bamit e nidjt braten, uhd audy nidt gu tal, font
voird Der Crbywed nidt’ erréidit, Wenn dasd Gins
fdjieben ber Rartoffeln gleid) nad) dem BrodsHers
audtichmen gefdieht, fo iff der Ofen, befonders
fiic grofie Rartoffeln nidt ju Heif, und wire ee.
$u Tdlt, wad man Teidyt filhlen Tann, o Heizt man
mit etwas Neifholy nad). TWenn bie Kartoffeln in
ben Badofen gebradyt wotden find, wird er juges
madyt und man (46t fie eine Stunde Iang bavinnen.
Otun nimmt man fe wieder herausd und (diittet e
an einem trodfenen Ort, ber mit Steoh belegt iff,
auf, und verbraudyt .fie dann erft im Friibjabee
weni bie andern aud den Gruben oder Kellern bes
reitd verfpeifit find.  Da 'man a3 Trodnen bder
Ravtoffeln bon der Jeit threr Erdte an, bis
ihrer Wiedereinlage in ben Boden, und ferbft wenn
fie fdhon cin wenig gefeimt haben, Hornebmen fann,
fo Braudit man den Badofen nidt eigend ju- heigen,
fondern man nimmt die Trodnung mit eined Partie
nut immer alddann Hor, wenn man ofnrehin Brod
bidit. BN man diefe gettodueten Kartsffeln Fos
Gen, fo gefdieht bied bei gelinber Hite im Fodens
ben MWaffer febr Jeidit; und aller anderer Gebraud
in der Kiide ift dadurdy Teinebwegd aifgehoben.
Man fann auf biefe FWeife die Kartoffeln gut ‘unbd
efbar qifbehalten, Bis ed -wicder friffhe giebk
Snd Kleine Tann man fie bei einem Bider, nade
Dem ‘Diefer fein Brod Heraudgebaden hat, ehenfalid
mit gefioriger Vorfiht trodnen laffen.
. Durd) bie Abbeiihung madit man die Lars
toffe[u auf folgende Art Wtbah imm whigt Re
tein,
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tein, thiut fle (n-efnen SHenfelforb ober. in einen
Nesfad; bug[exdmt man hat Fifde bdarinnen zul
tragen, wnd Hdn gét fie cine halbe Minute ang m‘
ftact fodyended TWaffer. Diefe abgebrfiheten Lar:'
toffeln fdyiittet man fogleidy aud, damit fle (dnel:
abtrodnen. Man fiilt Korb ober Ney wieber und!
berfifie swie eben gelehre worden, bid ber ﬂ)o,:ratbl
Ben man abbriifen und fonfetviren will, alle iff.'
Nun bringt man bie abgebriiften Kavtoffeln in -eine!
trodene und luftige Sammer, breitet fle gany fad)
- auf ben Boben aud, bis-fie vollends durd) fleifiis
ged Umwenbden red)t troden find. Aud) durd) diefe
" SMethode t3nnen die Kartoffeln bid jur neuen Genbe
ofne daf fie ausmadifen, erbalten werden. Diefes
erfabren lift fidh) in feber Hausbhaltung im Kleis
nen vedyt gut qusiiben.
' 3u bemerten ift nod), daf fidy bei den .ﬁat-
- toffeln, bie- lange in ber Grbe liegen, ber Reir]
mungsteieb. fhon frib und nod) in dem Bobden ents
‘widelt; in biefem Falle Yann fein Finflides Mits
el ben perlofiren gegangenen guten Gefdmad unbd
" Die SHaltbarteit- diefer Frudt weder erfeen nod
fdern. - Diefe friiheyeitige: RKeimtriebencwidelung
eceignet i) leidyt in waemen - RNadyherbflen, 100
_ durdy . friibe Grofte Bte BVegetation des RKartoffels |
Feauts getddtet wird, die Begetationsdteaft aber in |
- ber Grudt nod) lebbaft Bleibt. Sie wird bdann |
Durdy bie nadyfolgende LWarme toieber wirtfam, - bes '
fonberd wenn nader nod) viel Regen FAlle. SDiv%
fer Fall teitt aud) ein, wenn im Suni ober Suli
gtoﬁe rodne o(m Diitee einfillt, das Lartoffels !
. tuut

)
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fraut vetivelfRt, enblid) und bet darouf folgenden e
gen - Teimen die Kartoffeln im-Boben. Sn- biefen
beiden FAUen miffen die RKavtoffeln geernbet wers
ben, fo wie ihr Kraut abgeflorben iff, wdre aud
sleid) ‘Die Mft amamud;e Beit baau nod) md;:
borhenben. - =

:Bon ber Erds obct uuutatttrd)od‘e, ber
!nolligen Sonnenbiume, Heliantbus tubes
rosuts, ideth - fogenannten- Eedapfel, den man
wd Lactoffel nennt, muf Hier ebenfalld cine
frwihaurg gefdiefen. SNan nennt die Cebfriidyee
iefer: PRange’ in . Frankeetd: Topinambours, ik
teut{dland Kartoffeln und Eedipfel, in den Nies
serlanben Asrdpeeren,” in Snbien-Battatas uid in
England Sevufatfems Artifdode. Die Bl
nen, weldie ju feiner befondbern Srdfe géfangen
ind, Bei whd niemalen Sdamen trages, - flehen auf
inem ;6 bid 5 Sduh hohen Stengel pyramidenfdes
nig beieinander. Die WBurseln find fehe pafertyy
in welhen juweilen 50 bid' 40 Knollen von vers
ticbener Grbhe, gleid) wie an unfeen Crdbimen,
wingen - und ntandye bie Grdfe einer Faufk eans
jen. Sie find mebe lang. ald rund, vdthlid)y braun

on auffen, don inmen aber gang weifl. Der Ger -

Gmad . it e, und wenn fie gebraten obev.ges

'ofit, mit Gewiirjen b anbderer Jubehdede. by

witet werben, . file mandyen Gaumen eine anges
whme Speife. .. Da fie. fehr fiif find, .fo mifen

ie voh gefddlt und in Saljwaffer abgefotten wen

den, ehe man andeen Riidengedraudy, der indefen
sude fehe baufig i, - davon -maden fann.. An

Ralbge.
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- Ralbds ynd Lammeleifd) gefodt, find ‘biefe. Ae
Rartoffeln fehr gut; man fann fie anh, gleid) det
Artifdaden juberciten und, fie mit (dmigen Butter
und Eyerfofen guridten. - Feifdbedhe mug bei i
- gpex. Qubereitung immer.dabei feyn, was- e babe
© blod al3 SMWintergemiife empfiehlt. Sn Hiefem Fal
mit Fleifhbeiihe jubereitet, laffen fie i) su man.
therlei Speifen, gleid): der: eigentHden RKartoffel
und mit. ber ndmlidhen Behandlungdare,in der Kil
de veowenden, unb fobann auftifden; - Die Forts
pflangung diefer Srudyt Lot ‘gar feine Sdhwierigs
feit, und ift, bg fle ein firtrefflicdhed Futter fil
bed RKindvieh, Befonders, fiir die Hihibe abyiebt,
3y empfeblen. — Die Avs, ded Anbaud ift fofgende
Man geébe ein’ Joderes, nidit ju trodened , etwad
gebiingted Land tief auf und ffedt, gleid den Ced:
Pimnen, die einflen Frydittaolien. 4 His & ol
mf,, und 21/2 bid 2 Fuf van einanber, -veihen:
: nmft ein. - Sm Semmer Hot man nid)td weiter u
_thup, I3 baf man.bed Unfrayt pertilgt unbd bad
Exhreid), wie bei den Kurtoffcin, aber: nur fad),
bamit man bie Friidte nidt verlegt, ein. paarmal
mit giner breiten Hade auflodert.  Die Stengel
biirfen nidt abgefdnitten werben, fonft wirh -die
- §rudt unbraudbar, und perdorben , fie ferben. im
Sprbie felbft ab, loflen fid) eudgichen ober fallen
um ynbd -dienen gut $um-Rerbrennen 4nden Ofen,
#Dei gelinber>TWitterung ,; Ende Oftobers oder aud
4. Nopember, nimme nan o viele Lnollen Her:
And,alé man den MWinter iber ju verfpeifen ge
“’1“: bringt fie in ben Reller. und bededt fie mi

[;igitizsd by GOOg[Q



- 15 e

&Hand.  Die iibrigen :Bleiben in der Grde Tiegen,
anb treiben -im Jriibjnhre, ta ihnen die Rilte nidyt '
" 4dyadet, wieber nene Stengel, mit denen man. ges
Tade . wieder fo verfAfiet, wie mic den erfien. Auf
Diefe At fann man, - auf die Defdricbene. Weife,
ol angetegted Beet 4 Lis 5 Jabre nugen, Moan
bringt .im Herbfte, nad)y dem . Herausnehmen der
Kholen jum Wintergemiife, etwas furgen, vers
~faplten- Diinger auf dad BVeet, Hadt diefen Turg
und :fiodh untevrund redit oder had't bad Beet eben.
Buwm. Baw-: file .msebfutteu tit die -‘s’)el)anbmns die
- Stmhm : .
' - i Bierher Habe id) ruza Befdmcbeu, mie Ne
’ “Etﬂbmeu bber Kartoffeln jur Spetfe fiir bic. Mens'
ffen “andigemdbhle, - gedaut' urd behandele: werden
“tivilffen, um bie ABRjE die e erreidien. follén, ju
ndfren und ju nigen, vollfommen ju erfilllen.
SKHieg folgt .nun - ibre Anwendung in Boefdriften
mt@nmsmfmd) unb pm btoaomie‘ G

%mmmmg be: mmm fue Sml}mg
AP PR N fﬁ: bie: ﬂeﬁfﬂ)m, : H E R
- Die Kartoffeln E3nnen auf vielfadye 2&t‘, fos
wobl im hausliden Leben in der RKiide fite die
Menfden, in bder Landbwirthfhafe fir dad Biey,
_§13 aud) in mehrern-Gererben angewenbet werben.
sblgfet Kofdnitt it Beftimmt, von bem mebrfaden
@eﬁtaud)e diefer nugrnd)m Frudt, befonmé file
ben, .ﬁ‘ud)engebmud) sht Eendhrung ber imenfd)en, .
bie 5efhmmt¢f£en ztnmeq'ungen $u sem

| ‘auv:.
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- Bur Speife filr dip Menfden laffen fd bdie

" Rartoffeln mand)faltis anwenden und. . jubeveitern.
9Ran fann fle in ihrer unverdnderten Geftalt, id

Der Montur, wie wan im gemeinen Leben 3u

_ fagen pflegt, auf den Rifd) bringen; und:gu diefer
- Berfpeifungdart werden-fle entweber getodt oder
gebraten. Man it die Kartoffeln aud) wie Nafar
ftanien gebraten, mit Butter und Salg, oder man
brdt fie mit Butter und etlidhen gefHnittenen Sdyas
Lotten in einer Pfanne oder Kaferole. . Menn man
fie frifch gefdalt in Gdnfe, Enten, Kapaunen ober
iunge Hiihner fledt, und mit Graten lége, fo fémes
den fie wie Kaffanien. Eben fo {Gmedien fie, wenn

man fie frifdy gefddlt in griinen oder blauen Lobl-

fledt unb mitfodyen 166t, nue muf man-ierju EHeis
©tiide nehmen, fonft braten obet tod)eu fie nidt
but@ M ] N\

. Die nadyftehenden épecrerqem geigen den el
gentlien Kidengebraud) ber RKartoffeln, aud
febft gemadyten DBerfuden und aus Erfahrung bes

wdbpter KEdinnen. E3 werben aud vielen die Bes
fien ausgerodhlt, und feined ift unverfude aufges
gommen mworben. ‘

‘S‘ocbung ber Karroffetn.

Die Kodung der ﬁartoﬁclu, al3 big gemeins

fie und fdnelifte Subereitungdart deefelben, gefdyiehe
folgenber Maffen: Man whfdt die Kartoffeln, twele
e man’ gany foden will, bie fo viel mdglidy (ma
met pon gleidger Gedge und einecleny Art feyn
. fob
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!ouen, wein,: baﬁ,am aﬁmwmb, fondest -

Bie angegangenen: ynb yerborbendr - avs, benn digfe .
wiitben ben. iibrigen. ainen SRiGaefdmed mittheilen
#nd-1dge i einehalbe Biertelffusdeaiang im falten
Tpaffer liegen, bamit fie . enfifihgns imBall. fle
etwad abgewelit nigren, . weldied pigen il widt fepp-
foll, Denn burd) bip. nagiicfiGe, Abwaibng, Seclicren .
bie Rertofieln.cinen, 35&%!}-!5“@«%}9@@ Wohlsr
gethmads, Wan thut fie Giownd- ipreingn Lopf,
gieft, veinedund Aveidhed Taffer.:sua 40D fest e
fiber-pas- Geuer,— it an bad, Feugr , wie man

fof awmwﬁu.;tmu pflest, denn Bepdigler Anfer

. ung Tt -Her Topf. mup auf: eingp Kgite, ~ unb
Fafit-ihn fo Yangs fehien, bid bie iy ifin entbalteney
Seiidte fe;mm; 888 find, wekdep man burdy
bod Apfadan mit.pinge Gabel, ober-qyd burd) bas
Berbriden; oher. Aufihneiden vop., eiwry verfude.
WBenn ded_ Paffereintodit, gicht man. wigder. nad,
und julest wieft man etwad Saly in hen. Lopf odep
Reffel, - welded. fidh Dasy in. die, Lastofeln. hinein
Mt, unb ihnen gingn beffern @pﬂbmﬁ gritefetls. ,
Man bemerds, ba, bie Kartoffeln fo Yange fos
m miigen - big | fie. meflig werben unb auifpringes
_oollen, und bid fie in, der Mitte, f;men,bqqgn Ry
mwehx fiaben.  @Bo .balb man gop, biefem ﬁb,etgeugt
i nimme man. ben Topf fduell pom Feuer, gieht
bad mﬁez gtezd) ab, fd)u;tet bxetqnf bdie gefoditen ‘
wo fie.ann abtradnen, und auébampfe'n 25&6 bie
Rartoffeln im, Zopfe. sang auffm;mgen, fo, 1a
wan ﬁe ja nidyt. tod)eng Jenn bt; im. .ﬁodmm aufl
- B ges
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agmmum‘:wmmm Yon-dem IBaffer,- vev,
SYieven thren WWoblueimad; utils werden audy etwas
. Jungefund, el B3 Rartefféhvdfler eine fible Eiges
Thaft fodhiedd betn Roden Yon ‘en Shaalen dee
Rareofferm andeRidinen hat; welde awdy den' Ger
Yeaud) DiefeBBaFAS in der Viehflitterung ;. den
Winige beefihOBabon ) vetbieter dnd ea'hdifrens
viue fiie bie Sfdie ahivenden Yigt e
<Dy, baIESthek Ve Maffer aurf Teiner Oberflddyes
Yile Bl S¥ke altimmt ode behHlt, ‘welde ed in der
Qiefe hat ;. (3" iverben bfe obeniltrgeitden Karioffelt
. otidy fpdtet feitig ald Dieintert ,"unb man mag dav
Bet' ben ROPF Aiokilén umfHilteeln ,* ing dié dbers
' flen g vintbf! Briigén:C DBeffer iit'ed aber, ‘wenn
fiian deft Ropf ober' Reffel, mit eftterh Yirt fdliogens
ben Dedel BEdedt, -utiter bictdm Fammels: fid) did
Hine, Bad TR berdoupfi nithe (6 Féidit, und die
- riidyte toerden vben ‘und untén:qu gleider ‘Qeit
gar obeét febeig. " < i S0
- 'Grofie’ Kortoffeln brauten nutfieliger - Meife
lingere it ‘um’gar ju foden afd Heinere , unb
tian g ‘Baber, um- eine glethe Garfodung ju bes
“foirfen, nify Rnollen son ¢inetfey Gidge sufammend
- Tefern, WhG'iA iten @opf thu, ¢ o v v
) EfSibeehSiele Sber ene et etiie irigeve
Rodurig a8 anbere, unb deshars mufi man rur inks
mev-einetley Arf ‘sufomimen Foden, wie bies obén
{don bemertt orden it - - S

.. . Gang grofe Rartoffeln i danger Geffale gu Fo
Qeq‘, it nidye tdtaf&m:‘,f benn ffe-Fodjen nidyt durdj,

find aﬁﬁéﬂ”‘ﬁtﬁlﬁ”?djmi ettodit, wenn bad Jnnere
e : > : " nod)
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nod) Hals.coh (R.. MNatr verwendet dakier die grogen
. Ratteffeln Tieber auf anbere Art, und wiflt yu dies
fer Bereitungsart nue die Knollen, ungefihe bon
bet SréGe ined Borddorfer Apfels qus.
‘ ‘Syur Syerbite ;.o tury nady der Ernte, Foden bie
/ saus‘ﬂm viel feidyterald im-barauf folpenden Wins
tee: und Feikbiahre; aud. ift ibr Sefhmad fury nad),
. ifiree Deifwiebamg: am fddnften ober befien, und er
peelidet’ immiee hebe und mebe an feiner Gite, je.
fliher Her Grilhitng heranriict, wo alddann dasd Grads
lidre uber-bie @riine;, wie Per gemeine Mann )
augbyiidt) in biefe Wuepelfrudt tritt, und fle uns .
fduradfaft madt, wenn man nids geitis im Felips
jalize, . wie i ‘oben bey der Aufbervnbhrungdare Tehes -
e, der- "Speife ~Kartofiein - die Augen butd; bxe.
and‘mmg ober Abbriihung . tadtet, S

Die'oorhin’ angegebene Kodyungsart ift die geu
m&;n(@ui in-@ngland abet ift:eine andere Kods,
methode  befannt:. gemadit- worden, mw)e i) veps:
fud)t, sunly febrengut Befunben habe, :

» Die - Adberbaugefelifhaft. 3u-- London heifte fie .
bemq}ubhfum mit, und mittelft berfelben toieh bie,
Rartoffel. fo cwoblidimedend, und fo gefund, bdaf
uin fie ohne Ueberbruf und é)tad)tbeir aid- t&glldm
Brob geniefen tann. '

‘Dte Ant, nady weldyer man Be:) btefu Kodsang
a unb Bwbmwmg perfdhret, ift folgenbe: | .

Man -fondert o' piel miglidh :bie grofen Rw
toffeln von. den Heinern, um jebe @otte befonders .
s Podyen, . weil jene Iingerve Jeit, ald- bm'e w ihrer .
@mmbung oer{nnsen Coe . .
B a m"‘“
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. Man wifdt die Kartoffeln rein ab, thut fe uny:
gefdalt - in einen opf,. wo nian -fle mit. frifthen
MWafer {ibergieft, Dad jebod) midht gany lber fe
_ binweggehen darf, weil die Rartoffeln. vor der Kos -
dung felbft eine' Menge Waffer von fid)- geben.” Sie
. Yertragen nidht, daf man fle wie Hilfenfrihre iw
einen Keffel mit ficbenden Waffer ‘witft.” Mhens.
bie Kartoffeln cinige Grdfe haben, - fo it €3 ndthig, .
. fobalb bie Siedung beginnt, etwasd Falted, Waffer
usugiefien’, und diefe BVorfidtamasdregel fo oft-uad.
fo,lang 3u wiederhohlen, bid fie volUlommen gar.ges
-Todht End, wad bei Heinern in Jeit bon ejner gan,
3en Stunde, bid (elbft in 3/4 Stunden Jefhiehs,
ober ju gefdhehen pflegt. Ofue diefe Bovfidt jers
‘plagen die grofien RKartoffeln, und jermdfefnsvon -
Augen in Fleine Stilde, indeffen bas-Ingere. faff:.
o gany voh und’ ungefodt iff, woburdy. fie: bann
allen guten Gefdmad derlieren und ungefund wees
ben. ABdhrend ber KLodjung .nuf.man. fie hinlings
lid) falgen; denn dadurd) vermelrt man ibre Giite
gar fehr, und je langfamer man fie tedt, je fhiner .
und beffer fie werben, . -
Gind die Kartoffeln gar ge!odn; fo meﬁt man
bad Kodwafier fogleidy ab, und man fegt den. Fopf
‘ofne Waffer nod) cinmeal diber bad Feuer, damit:
big Kaceoffeln redt trodmen, und elle Feudtigteit
audbampfen, welde fleine Aufmertfamteit und Miis ;
be fie auffecordentlid) troden, meblig unbd gut madt.
MRan tann re nun gur Speifung mit der Shale auf .
die ‘Tafed rezen,, oder man fann fie aud) mie ein
“wenig @aly als Brob effen. Nur bie Erfaprung
. - B fann
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fann’ fibergeugen, wie vortheilhaft Diefe -9)2¢tbobt ’

bie Rartoffeln ju Fodyen iff, Hefonderd bep einet gur
ten und mebtigen Kartoffel » Art.

' SMan hat dud) verfudt die KLartoffeln im Dampfs

- Dabegu Yodem, weil man glaubte, daf fie Bep bdies

fer Sodungdart weniger Feudtigteit in i) 3égen;

allein bie RKartoffel hat eine gewife Subftans bep'

© fid), bie ibr, fo lange fie bep i bleibt, einen unans

genchimen Sefchmad ertheilt, weldye widbrige Subs

ftang bie. QBafferfodiing audtreibt, wad aber bie
. Dompfrodjurg nitht ju thun vermag. Jndefen
aid) Bey dér Rodung im feifem Dampfe, Bringe
man die Kartoffeln um fie audguteodnen, nod) eins
malk ohne TBaffer: fiber bad Feuer,

Sleifdbbrafe, wenn fie fdwadb iff, Surdy
Kartoffeln ju verftarlen.

Um eine fdwade Fletfdbrilhe Fedftiger su maa
&en, thut man wobl, einige gefdalte Lartoffeln mie
"bem Rinds ober anderem Fleifdje in der Brlibe mig
Yodien 3u laffen; vber audy, wenn- man den vievtern
Xheil bed LWaffers, worinnen abgefBilte Kavtoffeln
gefod)t worden, ju der Fleifhbriibe mifde, ober das
mit bad Fleifh gufent. Solde Vortheile find nidye
nur in geringen Syaudfolfungen, fonderm “audy in -
Dotnehmen gut fu gebraudjerr. ~Pan hat nidt tmo
thee Peiftige und flarfe Fleifdbeibe i Boreatl; ober
than witt audy:fiix 8ad Befinde eine gute Guppe Hos
vetten, - ba hat dann jeber. RKunfigrif und Q?ottbetr

feinen Nueen. - Rie ‘anbeén IRiteel Hie Gleifhbedls

be
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fe Triftiger 38 madien, okd duvd) ufay von Jwies -
beln, allerley Furgelmert, derfdiedencn Keddtesn,
Mildyram, Cyern und Sewirge, fiad einer feden
geiibren K3dinn ofnehin Befannt; thun jebodh, aud
bier mit angewand, gute und fomic, gedoppelte
Dienfte, = SR
* - KRattoffel» Suppeit,

Die gewdhnlidifte Kartoffelfugpe modit man
folgends : Man wdhlt die grdfern Kartoffeln aus,
wiftt fie vein, uad {dilt fie voh, Nady, der Sty
. Tung wéfdt maa fie a&cxml;m,\fbmmct fie iu déns
tie Sdeibdiens , und fegt fle mit \nod. einmel fo biel
SWaffer ober Fleifdbriibe, alg ¢ Raum einnehmen
and Fever, wo fhan fle Fodhen [ift. So bald fie
weid) genug fthd, quirlt man fie, thut Saly, Nas
jotan, Pfeffer, gefine’ Peterfilie — und ein paar’
gequirite Eper hingu, -und gieft nun biefe Brilhe
cuf Binn gefdnittened Brod. Man brennt bann
gebrdunte Dutter darauf und giebt dadurd) die Fetts
wadyung. . Diefe-Syppe ift fehr ndhrend.

-~y Nan Fenn aud) NIl dagu glefen, oder flfen
Qahu dagut thun, beides matye bie Suppe fehr wobl,
" fymedend, dans bleibt aber bie Butter weg.  Yes
bethaupt iff ju tmerfen, daG bey allen Rartoffeljus
beveitungeny bie Butter: dem frifden Sdmalze vovs
fusiehen iff, nad) bee Butter fomme dag abgefHipfs
te Bratenfett und geht dems frifden Shmalye, nod
Yor.  Gefeljene Butter, bdie regelmiffis gefaljen
worden ift; geft allem anbern Fete oo -~ -
L . Rats
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Samﬁ'dfhvpt cnf “anbere Art. -

. an nimmt einige gtoﬁe ﬂarteﬂ'etn, fod)t ﬁé,
bod) nidye ju weidy, fhare ﬂ‘e., ‘und 1dgt fie dann
erfalten. Mady bet Gxtartung retbt man (ie auf eiv
.nem Reibeifen. red)t tlar, jebof ohne bag ‘fie fidh
welgern, meld)eé n[Iemque gemtebt, weni {ie nod)
nidt gehdrig talt find.  Mun fef min ein @tucf
RButter in einem Tiegél obey in emem Pfinndef
ansd Feuet; unb Laﬁt ihn mgeben Jn die gerlaf
fene qutm thut man HUeinge(@nittenen Peters
filie, unb wenn biefer eingepregeit iff, (diittet mant
bie geriebene Ratsffelmaffe bingu, und {dft fie gut
cmbampfen MRan gieft bann gute Freifdbribhe das
van, und 1iGt alled sufammen Fodeli, Wworauf man
- ‘ed auf gerdftetes Brod gieft, Prefer’ und Jngroed
aufficeuet, fo ift bie Suppe fertig. Ctlide Seb
Terifdieibdicn geben biefer Suppe einen guten Gee .
fmad, und will man fie ohne Bro§: fpeifen, fo-
fod)t man die aBtube bif, und ;tet)t fle mit einis
gen Gyerbottern ab. Klein gefd)mttene ‘Boiebeln
in ein wenig Q)uttet gerdftet, und auf die Kartofs -
felfuppen gebrennt,. ober @d)mttlaud) flein gefdhnits
ten, griin ober ‘geblieret, barauf geftteut, echoht
den guten @efd)mcf Lo N

.Rartoffelfuppe bon hocb anbem Art.

- Man Gk bw Rartoffeln,  [dneibet. fle: in
Shyeibthen, unb.pregelt e tw eineny Stiide: ertafs
Yenen Butter; mit Wirgeln, einer- Sotebel; und

. m:fn man e Hefieht; it einew - @Wﬂﬂm SoHan

\ fen
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b:cft ﬁattoffebﬁuwe.

“Man fd;éTt und fdneidet bdie Rattoﬁe[n, nadh
bet melie gegebenen Anweifung, und [dGe fle mit
wenig Wafer oder Fleifdbriihie auffoden, daf ed
eine dide Brlife witd. Man quielt diefe, wo man
gugleid ein mar CGperdottern dagu ¢iuf6)[agt,fatgt
und wilrjt ffe, and treibt fle durd) den Durdfdlag.
Sin biefe gubereitete Briihe thut man wiefidt ges
fOnittened und gefoditesd fetted Sdmweinfleifd oder
‘gebrodite gebratene Draswiivfe, . E3:ift ein herelis
dm Efien, bad.gut fGmedt und wobl nabet.

ABeren. wan« bie erfe RKavtofelfuppe. Ju aller
Seit obne. viele. Manbc Beveiten will, fo Todt
L \ man
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_man gefdpilte: Kavtoffeln, reibt fle nadh der Erials

_tung .auf einem Neibeifen, und. trodnet bad Ges
tichene an. ber Sonne, ober auf einem warmen

- Ofen.. Mit Fleifdbeiibe oder mit Wafer und But.
ter anfivallen laffen, bat'. men fogleid) ohne biele
Umftanbe cine- gute Suppe. Die geriebenen Kars
toffein, wenn fie gut getvodnet (ind, fann ‘man

- Jebhre fang an einem troderien Ort aufbewabren.

S?artoﬁ’tl .mum euppe, die mau md;!’”
Imbt etfennt,

9)zan fd)art mo!;lgemrd)ene ro(;e .ﬁartoffern,
unb reibt fie auf einem englferigten Retbeifer,
Sjndeffen ridytet man bdie {leifdbriihe su diefer Sups
pe gum Feuer; fireuet ober jettelt die geriebenen
Rartoffeln mit ben Fingern in die Fodende Fleifds
Bribe, fo viel al3 man gewdhnlidh Fabens odes
“fpanifde Nudeln in eine Suppe gu thun pfegt.
Am fdSnften werden dlefe Nubdeltt, rwenn baéﬂtetbu
eifen dber Ben Topf oder die Pfanne gehalten wirb,
und fo die Kartoffeln in die fodende Fleifdbriihe
fiady und nad) getieben werben. YWenn  man- ben
Ropf vom Feuer abjieht, oder diePfanne oder-Rafs
farolle abhebt, fo tann bied fiiglid) gefdhehen. Man
falst nur die Nudeln und It fe nut nod) wenig fies
ben, worauf ffe angeridhtet: und mit ein bemgﬂ}fef.‘
fee unb Sngwer Bcﬁmm werben. Retbt man einé
Tleine -Jwiehel mit unter die RKartoffeln,. (6. iff deo
Qefdmad angenehimer, aud) eine teite Selteris
wmd mctgmebm, macbt bie ﬂtuwn :angemefm;
- man
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tan fanw fe audy, ehe nan fie auftedgt, mit gér

viebenem Pormefan s vder Ementhalertdd beftreuen.

© Der:wetter unten befthriebene Rartoffelreid und

.. Rartoffelgried fanh, wie gewshnlider Reid unb
@tles, u euppm‘ angewehbdes toerben,

Rartoffeltidschen in Suppm.

“9an veibt getodyte Ravtoffeln, und ribre fré
it Cperh ju einemn Taige an.  Au diefem Tair
‘gemadit - man RiS3Gen, und tvirft diefe in die
Todjende leifdibriibe. rifde oder getrodnete Cham.
pignons flein gebart, und ber Tatgmaffe beigemife,
Vseben he emm beronbeten %oblgefd;mad

‘Ober:

© Yan toﬂet gerzebene Seminel in éButter, thut
fie nebft einigen Epern.und etwad Nahm mit Saly
und mustuenbldtm urter bie geriebene Kartoffels
maffe, Enetet ffe vin, unbd madt RISsHen vber Knds
Beln baraus, bie man wit einer Frdftigen Fleifdys
brul)e auffodien [46t, und alleine ober unter aydes
re Guppenguthaten bepgemifd)t auf den '-tu’d) brins
scn fann.

Rctroffe[ﬂéﬁcben auf anbere At

‘Ztcbt Otilid RKartoffeln mitelever @r&ﬁe ters
bcn gefotten, und wenn fo!tf)e wieber falt gemors
" ben find, auf bem Reibeifen gerieben, . mit fedhs
Lot geriebenem Semmelmehle und gehidrigem Sals

je. betmrd;t, Hieryu werden 2 Eper Far gefdiagen;
. _und

’
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utid, miﬁ etwad Muétatenbrﬁu ju ciner Maffe geo
madyt,: ausd welder man fleine Kifdden formt,
Bie in. einem Riegel mit Butter hellbeaun gewitet
werben. Diefe in Butter geroftete Kidsden weys
Den nun in MWaffer ober. Fleifdhbriibe gefodhit, bip
fie ganj loder wetdent, weldied etwa eine Biertels
ftunde Beit erforbett. Man Fann diefe KIddden
entweber i einet Suppe, oder in einet Sarbellens
briife 1¢, aufttagcn.

Stattoffelf[&fe ober Rnﬁbe[n m '
. grdfeter Form. '

: Befodyte: Rartoffeltidfe ober Rnbbeln. I

Mats fodht dié Kartoffeln th' ‘ber Sthadle,” fdate
fle, und 4Gt fie erfalten. Wenn fe evfaltet finh,
. werben- fie gerieben, uhd diefe geriebene Maffe

Inetet man-mit MehE ober gertebener Semmel, Eyern,
Butter und Gewiity 31 einem Taige, s weldem
man KI8fe in der gewdhnlihen Srife: formire,
Diefe Kdfe todt man' in Waffer,» vder in Fleifdys
briibe, und rvidytet fle mit brauner Butter, gerds
_ fteter Semmel, ober einet. ‘pﬂnumnmuétuntg TN

o Obet: - o ,
. Man (dHart die Savtoffeln rob, fod;t fg, obne
baf. fie zerfallen, .und toentt fie falt-find, reibe
man fie wie gedhnkih auf dem Neibeifen. Auf
jede ger(ebeae -RKartoffel fhidgt man ein . En ju,; -
mifdyt Buiter, Galy, SRugfaten, Hein. gehattePes

terﬁhe , ober tlein gerd)mttenen @d;mtt[aud) barats
. ' Ines
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Pretet . am toobl jufamunen, fetlut and- Vieferm
Qaige KIBfe, die man in’ Fleifdbrilfe. to®e. Man
fann aud) MedI ober geriebene Semmel: jumtifden,
fo werben bie RIdfe befo loderer. Diefe KIbfe
muf man warm berfpeifen, fonft werben ﬁe ﬁbm:
und petlieren den guten SGefhmad. .

Gebadene Sattoffe[t‘(ﬁfe..- '

Bu gefoditen uyd Fargericbenen Kattoffeln
thut man a3 Gelbe von fo viel Eyern, al3 Lars
toffeln getieben wurben, ¢twad Sals und Nusta,
tengewiiry, Aud biefem Taige madt man LIfe,
bie man in Shmul; gelb baden [Gft. Man fann
fie aI3 Buboft sum Fleifde, und audy ald @uppen-
fullur.g verfpeifen.

 Diefe Kife vertragen Fein Meh!, fonbem man
muﬁ bem Zaig bie Haltbarleit dned @9etbott¢tu
'au geben fuden.

Ober:

Man mifdht gericbene Kartoffeln , Eper, Buts
ter, . gericbene Semmel, oder TWedenmebt jufams
men, thut Saly, ein wenig Pfeffer und trodenen
Maforan hingu, und madt aud diefer Mafle einen
Raig, den man in KIfe formire. Diefe KIdfe wers
_ ben in SBaffer gefotten, und- Hernad mit Butter
und gerdfteten Semmelmeb! feif aufgefdmelt, den
man, bdes Woblge(Hmads wegen, Hein gefhnittes
ne Swicbeln bepm Riffen beifeen Fann. - -

&
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“ @erdftete Kartoffelfidfe.
- Diefe tBnnen fatt Sen Kaflanien auf @emufer,
. ober in gebratene ®infe gebraudt rwerden. !
© Di¢ RKartoffeln werdben gefthalt, und in bep
Mitte voneinanbder gefdhnitten.” Alddann fdneidee
man fingerbide @tud‘d)m bapon ab, fo bag man
fie ungefifr in der Didfe und Srége wie bie Ras
ffanien fneiden fann. J’;wtauf with eine Mein ges
fdhnitténe gmew, und éin Stiid Bufter in einen
Liegel getban / und wenn folde ‘wohl Beif find,’
werden bdie gefdnittenen Rurtoffemn davein Seltiits
tet, unb _langfam untee - §terem umfd)utfdﬁx ‘4es
bam»ft ms fie weid), unb ein’ haemg getbrict Fnd
!.)‘zocb 5¢ﬂ'¢t ift e3, wenn man fatt Butter @anfe:
fd)maI} nimmt,” unb folde, Wend ed feif gemnlf)t
xf!, barin eben o ‘betfertiget. :
- Gleidier SBeife Fann man e3 aud) it gefotfes

ner Gebbirnen madyen nor miffen fie, ‘bamit ﬁ‘e 4
nidyt gerfallen, fdnelier” getsftct mtben unb md;t

$u nmd) ge!cd)t fepn

Gin groﬁer .Qartoffe[t[os obet %ubbmg tmt ‘
einer .ﬁtebs:eofe. R

man tii;m gmebene -Rartoffeltnafe mtt £5utr
ter und’ Eperr ab,: thut Saly und Muslatenbliite
Bingn,~und Binbet biefen Taig :fn cin Tud, bad man
in fodended 2Baffer hingt, (o lang bid der KIos
fertia ift. Gine aud Suppenfrebfen, bdie geftofien
in Butter gerdftet und in: Fleifdhbribe qufgefotten
wptben, -gubereitete und- botbu fd)m I)etget@gu

: - 0s
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Sofe obetﬁrt’iae, Yoied et ‘Diefel grafien Rarfofe
felstva odee Puddingy wenh er -fertig ift, gegofien,
und fo mit aufgetragen; man fann aud) .f)nfzn,- ober
Hegenputtenfofe bazu gebm, imgleiden gefottenc
Brymellen ober biivre Swetfdhgen. , -

ool R S

Rartoﬂ’el’ *puhbms ,

: a)}an nimme 2f4 Pfund Butter, und Bt biu
(en n;1;14 Epern ab. . .-Ned) und nad; werben. 1 /2 Pf,
,8ezigbene RKartoffel. ober, Erdipfeln . bepgemifd;t,
tqpptfd?en eine. Serviete in ber Mitte, nady MNaass
gape bes, Maffe, wobl mit. Butter befhmiert, und
fodarn bad. Gange bmemw gefd)uttet, feit, ;ugebun-
hga., und. foL, @tunge in. fod;enpem QlBaﬂ'et gey’otten

Nup nimme man den Pudding aud ber Seroviete,

Tegt ihn auf die @cbuﬂ'el, in. weldey er autg‘gtm-
gen. . werben iollv und madt nad DBelieben eine
&;u!;e batubet ‘.Dza,n fann aud bwfcn ‘pubbins
Bf(dg.nq in biefemy Fale fd)uttet man bie SNaffe in
* eine ‘mit Butter mof)t auége{d)mtertc itnttens obe:
_ Gogelhopfen s Pfanne, und badt ﬁe im Bratofen
fAp draan, "Eine Sarbellenfofe dber Doy gefots
tenen, und eme .\’;)ﬁfem ober fgagenbuttenrofe ubet
ben gebatfenen Pudding, fdmedt- vortreflid),

uma'gu'nbez ‘andy, einde wie Der; m«n,'ie&e ans
bere Séfe, befdrnberd. bie Rartdffetdoccoladefofe,
m \m!eh bep bem ﬁattoffeldmcaabc sangegcben. ift.

. Ramﬁ’eh@néskm. .
Ql mrben Sereoffeln gefotten, QQ{W , und
nuf wm Riebeifen gcmm, bann. ein paae’ gute
SHiins

7

' ‘.
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Hinhe. vl Tavon 'in eine Sddffel gethan, und
fMehl, nady Gutdinten, etwa nod fo biel, bdaju
genommen und biefed mit gevinger INildy. anger
madit, wieein anderer dider Spagentaig, Senitte
Taud) ober Siviehel Datrein gefhnitten, wet Bill fann
apd) ein €y bagu nehmen. . Nun werben die Spige
Lein in Yodjend $Bafler tad) und nad eingelegt,
nnb “enh fie fectig ffn'o, in “der Sehtiffel m‘itzutd
ter qufgefdimelzt obgt mit getdftetem ®emm£rmel;]‘.
anfgebmnnt )

‘..n»r . 4 .“ '»’\»‘ ‘

Rartoﬁelauﬂaufe. o

* 9Man reibt ein Harbes YPfund gefod)te unb ge:
fddlte Kartoffeln auf bdem Reibeifer’; " thut ecin
Gtiid Butter davan, mn‘d)t fedid GEperbotter ju,
und ferner bad abgeriebene Gefbe ‘von eimer Jie
trone, “mit etfiden Lot Juder. - Dad MWeife von
ben- fehd Epern wirh jumShaume ggrcbl,map unh

det 'Saft .von der Jitrone barein gecithre. Piefon '

Cdauh wifht man mit.fenem Laige, “feveidt \bies
fer “Bierauf auf ein-mit Burter befdmiertes Bledy
~ ober in eine ﬁad‘pfeune, unb ldﬁt tbn in. bet Qm-
auﬁawfen. p A P SR
I Ob'ro
Y Ps, 4

man fodt die gmebme ,ﬁartoﬁ'elmafre in fx‘!;
ﬁer Smdda, ober in fuﬁem Rabm, baf fie wie eing
Prey, wird, 1dGe diefen Beey bierquf érfalten, rifhee
Butter ynd.Eperdotter, fo. viel als erforderlidh iff,
nehft emas Sud'e: unb Sttronen ein, und mifde

‘ « g
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géflagened Eoemm bagir. Diefe émtﬁmmg fane
man in eine. Zottenpfanne, unb a6t f te in der
‘?u}z aufptben . 2o

Gm Ramffcfauflauf mie .ﬁafe*-. .

9J?an nimmit ungefa[;t 4 ober 5 Grbbirnen,
fagt. fie in ‘ber Afdye braten, ober fichet fie im
‘.IBaﬂ'er, ‘toénn fie gefd;ap find, nmben ‘fie mit 6
ﬁotf) Rutter im Mérfel geffofeén, und mit 5 Eyern,
audy  etwas Saly angerifhet. Man vfifee 4 Loth

. . ©dweiger « pber matmefan:dé, wie aud) einen hals

ben Gdyoppen fliGen mabm daran, f{dmieret eine
‘Zortenpfapne. mit Butter, - gieft ¢8 lmem, und
gieht ed. auf~.ﬁolﬂ¢n auf. - ;. . 4

B o Oberr

- Gedhd Bi3. ad;t @mnbbu:nen wetben to[) ges
fd)a"(t, -und-im Waffer.fo gefotten,. baf fle nidhe
 gerfallen. {Wennfie toeld) find GGt man fie exfalten,

teibt fie auf dem Retbeifenr, vlihrt 6 Loth frifden
Butter in einer SHUNT (Hhumig, {Hligt 6 Eyer,
~ botter batein, und nivumt. ein, Biertelpfund von
_ ben fein geriehenen Lartoffeln daju. Hicvauf nith
¢in balbed SBiertel Pfund Sdweijers odet Parmes
fantdd gerieben, und ein Halber Sdoppen filfer
Rabm beif gemadit, und iiber den geriebenen Kife,
ohne ‘Dariti gu riihren, gegoﬂ'en WBenn e Maffe -
ein wenig abgetublt iff, wird fie an’ die Grunds
birnen ‘gethan, bHas QBciﬁe pon 6 Cpern 1 Sdaum

sefd)lagen, unb Iav;;ram batem getubtt, i ein
RO e i

*
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‘mit ‘Budter. befridhenes . Nufiughled. vder in e
bagu perfertigte Papiecform, . ader audy: auf -eing
tleine Porgelanplatte ¢mg¢£€iut, unb auf .ﬁo@!eu
Iangfam:. aufgejogen. + - o

. Man fann diefé At ituﬁdnfe aud) - in bem
Brats vde Badofen Bereiten,, -and flatt Ded Rdr
fes Flein .gebalten’ biivren @dsinfen, !ﬂtcn%mteu,
ober tattcé ‘&Btmmt, flcin gebctt, uumfcbeu

.Raftoﬁdauﬂauf m .bmngm. .

Dian fiedet - einen Heinen zo;sf $oll rob gel :
firtee Rarvtoffeln, fo- daf ¢ nifht jetfallen, und
legt fie auf eine Platte, ‘ym fie Falt werben ju
Taffen. Dann’ tﬁbtt man ‘ein_halbes mfunb mtteg
Teidyt,” f@ligt’ bag @ewe oot Bépem bazem, reibt
einen’ Qﬂetl on ben gefottenen .ﬁ'attoffeln auf bem’
RKeibeifen,” wiegt 5 Viertel YPfund davon,  rilbrt’
fie an bie Lhitter, nebft einem KodISFel voll wetg*
ebl mit einem itlntgras”'riﬁen Rahim Befonders
glatt an, thut Sied aldy aiv bie Mafle, fdlige bas’
MWeifie vo Ben 8 Chern jum Shoum, puse 4J§¢'*

ringe fauber, “fdneidet ffe su Heinen Lrsdden,”
bampft eine’ imfte!maﬁtge, and) gany Plein gefdymta
teine Jwicbel {n einem Stidden Butter; nimme:
bandt’ die smebet ulib- bie Hevinge {n ein Gefdyivs,*
tithet von cifter PMaas fadetn -SRIl GenKahin das’
tan, fGuejbet vyn den juriidgeblieSenen RKartoffeln
biinne Ri¥Hen', 5eit:¢id;t eif Torténbled) fack mit
%lfﬁh M!m Besx m mit Ben gefdnitteney
E2T B S P R S 3“’

. [G R

0 SRR 3
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.kauofcm, t(;m anf Me .Rmofan bie- nﬁgtmﬁ
m!)ainge, td;m nadybem ben gefthlagenen Shhaunm
an bie SMaffe, ' thut Sals und Ruslateniusd da-
rein, giefit die Maffe iiber die Hervinge, und 146t
o8 im Badvfen ober auf Kohlen aufjtehen. Die
angegebene Portion ju diefer Speife iff flc 8 bis
xo Perfonen hinlénglid. Sie taum Mittags als
ein Jwifdengem{ig obee ol ecin Nadeffen gegehen
~werden; man fann fie aud wtf‘yalftc maden und
flatt Der Heringe Talten gebadenen Sacpfen, ben
. Wan auégratet, nebmen. o

,‘7 g Guﬁcr .Rattoffetauﬁauf. ;

| e 4 B3 5 ‘pgr(’one‘t; mmn unige Rartofs

fem rol) gefdyalt, _ynd. nidt ju ‘weidy gefotten,
, Wenn fie talt find ’ auf dem Reibeifen fein geries
ben, ein mzeamg geﬁebtet Buder mit 6 Eyerdots

V } tet eine %lmclﬁunbe geciibet,  alddann wird erft

. ein barbea Pfund gerighene Rartoffel, feines sMefi
mit* einem Treintglad fiifen Rahm glatt angctﬁbtt,~
audy an bie @aztuﬁ‘e{n gethan, bdad Beife von 6
€pern 3u @d;aum gefdlagen, fury oot bem @inifiils
~Ieu in bie Faffe gerdifee, uyd ebenfally in- einem
Befttidenen Aufpugbled) obee ‘poqcuanplatté aufges
togen.. Ber dem Auftragen, beftreut man. den Aufs
lauf mit seﬁoﬁmm -Buder. uub aimmct

" Kartoffels @echbtcs obiee Réﬁ?

v sbie Sataffeln weeden. ungefosten’ gcm‘
_ ‘“‘5 M %eibcn gefd;nitten, mit etwad fein ges
f@“"

& ~
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atnitmm Bmicmn, fowe toerhen in einem &bep
gel in Butter gedimpfe, nebf etwas Petdrll, algs
bann weeden die Sdeiben daju gethan, und nod)
- eis wenig abgeddmpft, etwad Mehl bagu, und mie
Fleifdbriibe aufgefilis, man fann etwas SHering dqe .
$u fineiden, ober ein Stidden Shinten. dagu
thun; aud) etwasd t)sfcffet und @euty tann men. -
v bat;u nebmen S

Ober:
- Ran {dueidet etwad Selery upd gelbe Nie

Ben, aud) Peterfilienwurgeln ldnglidit, fiebet folde - '

in guter §leiffibrihe, wenn fle weid) gefotten finde
werden ge(ddlte Kartoffelfdeiben ungefotten dargu
gethan, und jugleid ein Buttermehl daran gebrenns,.
nebft etwad Flein gefdnittencn Peterling, bdiefes *
Tigt mon bann wofl mit einander. toden, bis die
RKartoffeln weidy find, aber n(d)t $ viel. Man -
tann aud) mit ben Furgeln ein Stid Kalbfleifd
in ber Brilhe fiedben, und davunter geben, audy
flatt ber Sdheiben Peine RKartoffeln (dhdlen, uud
foldje runb laffen, etwas Pfeffer, Saly, und Muss
tatennisg baxau tbun, unbd bann anridten,

Qber.

: QBennt'a‘bte .éémﬁetn sefotten anb, mt&en fle.
iu ©d)¢tben gqrd;mttcu, und dgnn wird ¢in Stild"
DButter mit einem RKaffecldfel poll Mrehl auf dem
%cue: abgztﬁbrt, und etwad ﬁrtifd)btiibc baran ges.
. ¢ gofs
¢a '
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goffen, wenn e3 aufgefotten Hat, ‘mivd ed mit etn
paar Eperbottern abgejogen, und dabn die KLartofs
feln dacein gethar, . und von bem Feuer abgefent.
ol ein fauber gepugter und witfide gefdiittenee
SHering darein gerilhre, mit etwad Pfeffer, endlidy -
witd ein Gefdire mit Butter beftriden, die Erds,
Birnen bavein gefilit, mit gctubcuem Rife beftteueu
O und auf Koblen aufgqogen ‘

Kartoffelbrey.

" SMan waHlt grofe Kartoffeln aus, ' {HAle fe,
unb {dneidet fie in @d)ezbd;en, die man im TWafs
fer weidh) Todit. * Man’ giefit bann bas Waffer a8,
nni; gieft Mild) obder fiifen Rafhm unb etwad Saly-
.34/ quirlt die Maffe flar, und - treibt fle durd).
Sierayf gieBt man. gebréunte Butter mit Bwiebeln
auf, ober gerSfteten Gped‘, e nadjbem ¢8 benebt.‘

Qbﬂ“ .« ";; T ;. -
“ian tﬁbrt%uttet » Gped, unb geﬁratene gmu

Bel, in bie abgefeifete getod;te.ﬂattoffelmaﬂe, unbd.,
Iaﬁt fie npd; cmma[ mebet auftoden. :

Ober:

Man {Glttet Rattoffelmebl in. fodjende Mildy,
: t@ut bann falte il in ‘bie men @pet gequilt
" Bat, bin;u, fegt den Topf mebet in bie" Nihe bed
Feuers, gt ihn nofh ein wenig auffodjen, und
r.;wt ‘bann Bud‘er WRY Fimet asf tcn ztep

: .“;\ ﬁ!@?
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Brey vott Kartoffeln, duf akbdere Act.
0" Das- dirpefeer Verfabren dabey ift, baf man-
Bie roh gefhabten und gefodten Rartoffelit wicder
abfeilt uith m%brigmu!}rt, mit Dutter sder Sped
@abfettet , sunl mif. griiner Peterfilte vder Breiebeln

abwiivyt.  Befer: it 8 jebod ,~wenn man. bei degs
Bevreiben bdev - Kareoffeln ein Stild Butter- baju

e, und fle guletit mit fiifem RNahm verdiinne.

Belm Anridyten maiht man tHeine Grikbdien darein,
unbd fillt e mitabsaunes Qiumt»aui, ober lmt :
- Bratenbriihe. .

_ iburcbgetmbme .ﬁartoffe[n. '

@te werben ¥oh gefdire, gu @‘d)etben gefdnits
ten, ei paar dererp: und’ eih paat Pehliens-
wutgel . bag\u getban, mit febenbem TWaffer dnh
nad) @efordétn einer Hand voll- Saly sugefese.
Benn- fie weid) find, treibt man fie wie bie @b
fen burdy, thut bas Qurd)getttebene in einen Ties
gel, Hein gefdnittene ?jleterrhen und z‘JRefferfplgen ‘
ool Yngmer daju. e miflen etwad bider fepn
8I3 bie butd)gerrtcbgnenﬁrbfen, und werbden langs
fam auf Koblen getodht; foliten ffe ju did werben,
fo faun man etwad Waffer oder Fleifdbrilhe daran
fdiitten. Sobald fle the gebbriged Saly Haben,:
werben fle angeridited, mitButter, worin viele Jrtes
Beln geId gerSfiet find, defdmalyt,. vad mit flein
sefihnittenen Shnittlaudy befiveur. Nan giebt . fe
.lcet, ober -ein Shweingbratden odes aud Brags
: nurfte dagu, imgleiden. and) mam@&tn;eq{d;mm
. ’l R“t’

a .
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Satpofeln in M

" SRah (ddlt Diefe chenfalia. rob, ﬁfmibct fle
ia Gtiidden, aber etwas dider ald jum Salat,

. madt eine IMand Mild) in einem Tiegel ficdend,

und thut bdie gefhnittenen Kartoffein Mmrein, :FBeny
fie tweid) find, werden fle unter:dem Anridten ely
wenig gefalzen, und dann mit geffofenem Suder
und Jimmet Séftrent. . Ter bad Siiffe nidht liehs,
ber 1d6t, flatt ben Juder und Jimmet, HeifeBras
tenbrilhe, etlidge Lafelvoll, davauf giefien. '

Semilfe bou .Rartoffeln

_ !!Bcnn bie thbwnen gefotten find, umben
. fie ;ugabd;en gefdnitten, alddann werben eumgc
Bmiebdin und Peterfil in’ Butter geddmpft, < Hes
ring Hein gefdnitten, etlihe Eper gequielt, und
mit Ml verdiinnet, bie Crddirnen fammt dem
" gnbern barein geriifet, in einem Tiedel Shmal}
feif gemadyt, alled barein gethan ; und aufgegogen,
©alj unb etroad Pleffer ift nidyt ju vergefen, aixd)
~ fani man einige getodite Selleviepldydien barunter
thun, aud) flatt den SHering gebadten Braten
nehmen. v ‘

v

Cin aubem DU

\ Die Erdipfel mtben., ‘wie gewdhnlidy, gefou
. ten, veinlid) gefddlt, und in Sheiben gefhnicten,

. Dann it man Butter in. eiter Pfaune, ober in
¢tnem tud)en Sumfm (acmcl) Deig werden, ofs
. ftet

v
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fte _gefdnittene Swiebeln. barinn, (Hiittet die Crdw
fipfelfeiben dagr, falst und pfeffect das Gange,
und 136t ¢é gelb Biinflen, ‘hun gieft man 8leufdy
Briihe daju, citbpt alled behutfam um, wad am ber
ften mit einem Gpaten ober Sehdufelein gefdieht, -
-unbd ligt die ganje SNaffe mur einmal aufficden, -
Syrerauf viditet man le an, und Brennt in Vutter
‘ get&ftms Weib:  ober Semmelmehl davauf, bdem
“man eine flein gerd;ntttgne amebcj Imfegt

[ ]

Dbet :

) 9)2an uimmt btc !;é’lftc getod)te Rartoffetﬁ)eil'
‘ben unb bie Hilfte .bed Gangen wad man fofen
will, getodite gelbe Rilben und Selleriefdjeiben,
und verfihre mit der gangen Mafle wie porftehend
gelebrt toorden if. Dicfed Gemiife (Gmeds nidye

alleine fehr gut, fonbern es febt aud gefallig aus, |

befonbers. wean man golbgﬂbe Rarotten ober RNils
Ben nimme. N

motb ein anbetes. :

_ ’mah ra)m bie Rnrtoﬁetn vo, ober wem
dies ju oiel Jeit erfordert, ber {iberfodit fe nue
fo viel ; al3 néthig i, Dag man die Haut absichen -
tann; dann fdnedet man fie-in Sheétben, und
Yot fie mit Bleifhbribe fertig, thut ein Stlid
Dutter, ein wenig Mudtatenbliithe, und ein wenig
Peterfilie davan, und madit die ‘DBriibe it getm‘
bener @emmc!, unb ¢cinem Gp fa:mg obet muﬁg

, O ober?
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- fMan fodt und; (HATE e, Kartoffeln, Dimpfe
~ fle mit Swiebeln und @emﬁmmtegn in Butter,
xmb ‘gichet  fle.  gulest. mit  Eperdottern, . hic
in-&ffig gequirlt worden, ab. SBiU man fie nody
Beffer juridten,, fo muf man bdie Rartoffeln voh-
f§dlen, mit eimigen biinnen Stiiden rohen Shinten,
Salj und fufdm%uttw in ein Kafferol oder Pfans
ne thun, und fo viel gute Briihe darauf fiillen,
dafl fie gang ‘bamit Bebedt- find.. Nun Iift man
fie eine halbe Stunbe gang furg einfoden, wo fie

banti éine angenehme und tefzende Gpeife geben..

' Slter Braten tana M gut bagu bcmehbet wees
b‘u PR , . 3,

4

.Rmon’etu it Sma;mn u,nb @m!
- ober. @d)mten. IR

@(e Kartoffeln werden ge!od)'t, a‘Bgefd;&'tt und

. ;etfd)mtteu, fobann fdneidet man Sped ober Sehints
fen woran viel Sped ift, mutﬂxd)t . 1agt biefen mit
cinem Roffel voll Mebl und gebatften Majoran,

ober’ Tbpmian burdfdwigen, gieft Flefdbriibe '

“baran, und thut gefodyce Kartoffeln baju. Wenn
© fie nun 93Uig damit burdigefodyt find, fann mon
fie auftragen.” SBIl man biefed Qimﬁﬁe lieber

Braun fHaben , fo t(;nt man anfiatt der Feifhbriihe,

~ gute Bratenbriihe und gehadte Sardelien, . oder ein
wenig feving dagu , waburd) ihx Gefymad fehe ers

bt wird. - Mari Tany aud) audgegriteten und ges

'bad‘ten Talten gebad‘enm %tfd; Beumfd;en
Kars

“
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7 Kartoffeln mtt Jjetmg. e

a)tan !od&f, fdhatt - und {dnetdet bie Harfofs

-fern, Tegt fie nadher fhidtrocife in ein Kiferof,
unbd ein wenlg Sehide von Imwiebeln und SHering
barauf, - auf-Hiefed biinne DutterfGeiben, nebi

ein wenig Mild), bid alled eingelegt iff. Num

with 3 anf Koblen gefezt,. und mit einaf®ed ges
_ Bampft.. Nue muf die Maffe 'oft gertittelt: werden,

baf fle fidy unten nidit anfidngt, oder .anbrennt ' _

fan fann nad) Belteben etwad Pfeffer hingu thun,

aud) Peterfifraut mitdimpfen faffen, aud) fast dben
J‘;ctmg gz(;ad‘ten @d)iufcu uub wbeueu ncl)mm ,

.ﬁ‘artoffetn it @tocfﬁfd; \
' %enn dle @zbbirnm»stfotten find, tmbcn e

runb. $u biinnen Sdyeiben- gef@uiteen, alddann. wird:

ein Hreving gewdfdest , gepugt und nuigcgtatct; und
34 Heinen ‘Giiidden gef@nittens. ferner witd eine
Poryelanfdhitfel .wohl mit Butter gefdmiert, mit
einer Lage von Kartoffeln und Heting belegt, wos

tauf eine Sage Stodfifdy, ber nur ein wenig gefots

ten, ausgegrdtet, und juredyt gemadyt iff, wosu ein

. poae L8fel voll fiider Nabm , ¢rrsas Mustatenbliite,
und ' ¢itt' wenig Peterfilien fomme, aldann Fommen

wieder Kartoffeln ic. und fo wird fortgefahren, 6id-

. man £qber 3 Cagen in dét Sdyfifel Gaf,  nun wird
eswad frifhe Butter darauf gethan, dag Gange juis
geded't, und auf Kohlen adfgetodt. Swifdyen jele
v-ﬁase fommt etwad @mmmcél und @;Ig, und auf

’ T bem

> .

;. »
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ben Boben Ber Sdiifel Fann ‘man. etlifhe diinne
, Spedideiben legen, aud) ftatt bem Butter oben mit
- Gpedieiben fdlieGen. . Daé Auffodyen darf aidt
#u lange gefdielen, fonft wird der Stodfiid hatt.

" Rartoffeln mig Gcnffbce;'

] * MRan fddlt fauber gewafene, rohe Kartoffeln,
unb fhneidet Fe in nift alzudiinne Sdieiben, fejt
* e mit flein gefdnittenes Smicbeln unbd Peterfils
- Yraut jum Feuer, und lifit fle in gefaljenem Wafs
et wnicht ganj. weid) fisden, Hun feibec man bas
Baffer ob, a6t in éinem Fughefen Butter jergehen,
fdylittet die Erdipfel darein, und Idft fie ein wenig
binften. SHievauf werden fie mit ein paar LEFel voll.
©enf begoGen; und mit Fleifdhbrlihe aufgefiilt, mit
‘Ber’ fie aber nur gahy wenig fieden bildfen. Endlich
vidytet man ffe an, und breant e mit Elein gefdnits
~ tenem Peterfiifraut, Suwiebeln, u. Gemmelmebl, bie .
man in einer Panne in JBumt bat wobl anlaufen
Taffen, auf,

Einen .Rartoﬁ‘cl ..oento ju macbm

: Gs ift bie eine in England gemdbnu(;z, feb:
ongenehme und nalirhafte Spetfe. Man nimme 3
iunb robe gefdpilter und in nidt aligudlinne Sceis
ben.gefdinittene Ravtoffeln.  &in Pfund Rinds 2f3
. Hammel s unbd-afz Peb. fetted Sdmeinfleifd. -
Dot Fleifd 16 man. von den Beinen -ab und fGueis
bet e3.in SGtildden von 2 gber 5 foth, falzt und
. »fef'

s

»
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pfeffert - e8 wobl unb fdnetbet <in paar Swiebeln
tlein daju. Gobann nimmt man cinen feinernen
ober porselianerien Hafen, ber in einen itbenen Topf
obér Beffer nody in einen Handteffel fo l;ttmn gebt,

- Baf ‘vingdumfer ¢in paar-Fingerbreit Plag bleibex.
Jn ben fleinernen ober porselianenen Hafen fegt
man auf den Bobeh ein' paar Sdyeibdien Butter,
bterauf Kartoffelfdeiben, auf diefe eine Sdhidye
" §leifd mit Swiebeln beftreut, und fo fort, bid ales
etngefdidytet if. Die obere Sdyidit milffen KLartofs
felt fepn und ded efif niug faft jum vierten Theil
Teer Bleiben. RNun werden cin paar EFIéFel voll .
Fleifdbriibe auf die TRaffe gegoffen, ber Topf mit

-einer Stilrge gugededt und cin Stiid grobes lci.
nened Tud) darilber gebunben Mair fest den Higs
fen mit bem Serifo in den andern Hafen oder (n
ben RKeffel und iiber das %euqx, giefit in® den smu\
fGenyaum. der beiden Tdpfe falted affer, bodh
nidt gang voll, fonbcrn ein paat Jolle Teer, und -
16t nun alles Qampfcn und feben. Ungefdhe eine
Stunbde nadher, da-bas afer ywifden den beiden
Tdpfen oder ben opf upd Reffel angefangen bat_ ju
Poe, wird der Herifo viMlg durdidimpft und fees

©tig fepn. Man fann diefes filvtreflide und gefunde

‘Qetidite and) mit Lalbds und jungen Sdyweinfleifd),

‘mit Gdyinten, Gdnfen, Entenr, Spanfeeteln u. f.
w. maden, nur muf man 3u|‘¢ben, bng ef nie ;u
viel olm w wenig bampft .

.

. - | © Rare
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_ - Mon nimme: 24 Soth. nad englifer Art. ger
fodyte ynb bierauf gefdhélte und. getiebene. Kartefs
feln,. 3 Soth Feet oder Sped, 4 Lot MMl , ynd,
Bad erfordeddide Saly; 2 Loth getiebengn Shwei,
- Aeetife. | Diefe Dinge mifdt man- gufsmmep , . wos
~Bep man. fo vieled. marmes Wafler jugieht,,. qls
- wlithig iff, bem Taige die, nithige Konfiften; gu -

geben, und. thut fie in cin, irdenes. mit. Bypter bes
- Tgmicstes Gefire, um. fie darin Saden.ju_ laffen.

o '. } Qm: e s :
oMo nimmt 24 Soth -gertebene Rurtoffelw; 3
Loth Mildy, 5 Loth Fett ‘mit erforberlidjem “Safy,

SMan’ tnefet alled mit woavimen’ FBaffér guf” it;fam.'
men, unb Tagt e8 itv einer frbenen Pfanne den.
‘Man fann qud) 4 bid 6 Lot tdlten Sraten Haruns
‘“' szadt mifd)en; ‘(} oo :. . B .';;.'j:

- L F P R RIS [0
| ‘ | <7 Gbﬁ‘l Wty R

., han nimmt: 24, Botl Ravtofieln wie Hoifes,
3. Roth Fett, 4 Loth in Mrfer tlein geffofenen

:Calghering, gufammen gemifht uhd gebadyn @e

bother geleprt worben. - L gms

1InI

© Dian ntmmk: 24 Roth geztébeng ’gétoﬁ)te Rars
toffeln, 3 Qoth Jett, 4 Roth geddretes und flein
gevichenes Rinbfieifd) ober gerduherte Junge, ober
- o als

HEEEY
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Talies. SEOITbpret.; Doan. ifdit olled, ~wieiin den'
vovigen: Purfdieifteniangeseigt worben ift, jufom,.
mien,: and bidt. ed in ainer Bratpfanne. . - Menn:

bisfe @iittungerr gebadeN b, (o wiegen fle. jebe
swifden 24 big 30 Rarh. Sebermann :bevvon. ife

nen af, fand fle febr gut, bie erffe und britte Fils

fung aber haben befonderd aligemeinen Bepfall ges

funben Statt bed warmen Waffers zum enmas

" en; fann man biedjaus tvaviie SRild ‘nebmen,
aud)- Rat ‘gefdljenen .Qétmg,. ‘mﬂinge unb @au
' beettu Beircam L . .

v s
w0

Gefullre .Rattoffe[n. e

GS‘ wttb eite 5atf¢ ober. Fiille bou ﬁktﬁfb )

mte man.wilf, und Sfters :voctomme, gemadt, afds:
banh wesben, funde, grofe Lartoffeln, von gleidee.

Sedfie; “atidgelefen, gef@dlt,: und fddn rund ges,

madjt, - audy unten etwas oligefdnitten, baf . jebe

einen Boben fat. . Hictanf wivd ein Dedel ghen

-bavon gefdnitten, unb.dic Kertoffeln. audgehdhion
@Solde weeden mit dev Fllle andgeflllt, und der Dos
dfel wieberbavaufgefept. Aldpann wird in einem fs:

den. Tiegel -Butter warm gemmdit, . die .Qamffe!nv

Davinn . geddmpft, - fie wdffen abee. oben: aud) mit
Dutter:befiriden und wobl jugededt werden, und.

-menn fle ein wemig gtddmpft: baben, wird gute

Sleifipbrilhe davan gegeffen, und fle vollends, weidy.
Darin gefotten ; . bievauf wied ¢in Quttermeh! gine.
gcbmmt\ baraty gemadit, angeviditet- uab. mit Yes,
mﬁ! Befteent. : mm Tann, fie: andy | i» sigan Rtpz;n

4, © bripe
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Bedfe maden; eife Krebifiille darein, und alizétt
cinen Krebdfdymany oben auf bden  Detel; thun.
Bey dem Dimpfen miifen die - Kartoffels etwas

~ gefalgen werden, weil ‘ffe bann tedftiger find unb

ﬁbctbau»t bad: @men nﬂtm l)abcn. -

i 5,
v .

" Ober: o

-SRen nimmt.grofe, runde Kartefieln, wenn
fle nithe f@3n eynd find, madt man: fie vollends,

. gupedit, HOhIt fle aud, fo gut man fann, fdneides,

fie auffen der Ldnge nad) ein wenig ausd, ald wenn
fle gerirt waren, und fillet fle mit einem RNagout,
_oder aqudy mit folgender Fhille: Ein paar Eper
 werben in Sdmalz gebaden, daf fie nidt Braun
wetben, eine Swicbel wir flein gefdnitten, : und
in einem Stlidden Butter geddmpft, ¢in Stiid
.Qetmg tletn mit den Epern gerhade, und ein paar
ROffel voll geriebened SRildbrod daju gethan. Diee
fed- alled mit ein tenig- Pleffer unter einander ges
madt, unb eptweder.mit (lifen ober fanern Nahm
nebft e(nenv@perbotm angeribre, .bie Kartofeln
Jbamit gefiilit, ein gut, Stid Dutter in einen Ties
ge! gefban, wenn folde jergangen, etwad Fleifdys
Bihe Dagu’ genommen , - die Kartoffeln Ddarein ge-
fé5t, unb wobl-jugededt, fo WEL man fo av.eins
anber Gdmpfen, bis fie weidy find, unb danin Fann.
man eine - Butterbriibe mit Syergeld daran machen.
ey Anvidter nivf man eine Lartoffel:nad) dee
dridern behatfom aus dem Jiegel ober Raffersle

- nehmen: und imblgcogbm‘ auf dieSdifer, Bavinn. .

man
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men ffe auftedot, fieden, pinb bann bie Brihe ;

. etﬁ bmﬂm me&en

Gﬂ‘éﬁm ‘Rartqmln.

Man fd)att die .ﬁattoﬁera fd;neibct fie in tIau
fie biinng Scheibden, falzt und pfeffect fle, unb
Tegt fie in eine Pfanne mit etwad Butter. °
Die Planne fest man auf ein gelinded Feuer , ligit
die Shnitte masetu, und wenbdet fie oft um, @nb,
bie-obern Sdnitte weiy genug, fo hadt  man
alied dutdieinanber, und riditet bad Effen an. Sie
. Perfouen die gerne Jwiebeln effen, fann man etwas.

. Pleily gefdinittene Suwicbetn hinguchun, und mitune
tet braten, woburd). dex MWoblgefdmad: diefes Cies
-vithtd fehr erhdhet wird. Rlein gehadtes gefodtes
Rind»  RKalbs, ober defmﬁetfd) mit jugefejt,
madyt eine fehr gute Wirkung.  Am beflen werden
fie’ wenn man etlide Loffel boll DBratenbrithe batm
gteﬁt unb eln paat @d)m!enfdmben mit t&ﬂet. -

%taﬂmg bee Rartoﬂ‘eln.

© Man tann. die ﬁattoffeln in (bm gmmn Qn

- ftalt aud Bzaten, fowohl in, heiger Afde, als auf
Peifen Gteinen. Mandyen- q!erfonm fGmeden bie
gefieatenen Raytoffeln beflee ald bie gefodysen, im

auﬁmmnen abet, gieht man bie gefodyten .ﬁattoifcln

‘Den gebratenen vor. xuf gliihendeis Roblen, ggmc

ten, befommen bie. ﬁaﬂpﬁeln eingn ganj eigenen.

nid)t unanscnebmcu Seffmad, ﬁemtbzcmn abec

S l'!

i
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- Y ooi atm’en, man tbut baber Beffer fie in eis
. hey Brardbhre, in Afde gelegt, zu braten, oder:
auf einem Beifen Ofen. Rartoffeln auf jene, und
biefe Are jubereitet, dad heift gefodyt oder gebras.
“ten, iffet man mit Galy, - Butter, Sped, . Jwies
Befn, - Pfefier; je gadidem ed gefdllig if; “immer
Perlangt ‘aber’ ber Gaunten jur Jufoft biefer ot
RNutur trodnen Fruht, Fett und Saly, und auf
biefe At genoffen, veltreten dé Kartoffeln gewifs’
fer Mafferi {dhon die Stelle dbes Broded, wenigfiens
Tann man die Halfte ober jwep - drittel Brod bey
" der RKartoffelnafirung erfparen.  Die fMeinen Kave
tuffetn Blaten fid) vedit gut in einer Trominel, wos
tthnen man ben Raffee ju brennen pflegt, - mtb find -
bie sufetfattoﬁctn !)iet;u bie beftcn, ' .

Rartoffe(n ju braten. . - -

mo.n ftbne«bet Die gefottenen .ﬁattnﬂ‘ern in
d)etben, unb a6t fie in einem Kafferole mit ;Qiut:
ter ober Sped braten, two4u man nod) einige @d)av'
Intten oder in Grmanglyng bzefer, Swiebeln mifdet,
und ein paar ﬁoﬂ‘e[ ooll 9ute %tatenbtube bataxt,
gieﬁet : , -
Ober: S

- Die Rattbffefu iverben in Heiffer” a‘fd;e geu
braten, in ciner gebrodyenen 6¢:mete aufgetragen, -
und ‘mit" frifder gefaiseneté’amttet ober mit teinem
Giinfefdmal, bas’ nody beffer’ aIs %utter xﬁ, ges-
\'n!gm tn® “gepfeffert verfpeift. : '
.ﬁat-

1
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A
" Rartoffeln am epufe T Brmn.

, .hiergu find  bie grﬂﬁten .Qattoffcln nﬂtbtg
Diefe (e men ab, wifdt fle unb it mit eis
aer hoblen Bledyernen m&)te, Vergleidhen mail ;at
um bie Q}ﬁ;en ober. Krdpfe (bas Kernbaus) ansd
Den Apfeln ju fedien, Cdder durd) die Kartoffetn,
Diefe ausgeficdienen RKavtoffeln fledt man an ey
BBlzerne Gpiefe ausd Budenholy, und bindet biefe
an einen gewdhnliden Bratfbief feft, bdabey man
bie Rartoffeln o an ben bdliétnen Spiefen fdyiebt,
Baf nie swep gerabe gegen’ einanber fteben, fons
Bern an Bem. eifernen Spiefe immer auf einer Seis
te einer RKartoffel grog RNaum bleibt. Nun werden
bie Karloffeln bei gelinbem Feuer gebraten, und
mit Butter und fdarf gefalzener Bratendrihe flels
flig Beteduft.  Sn bie Unterpfanne, worinnen bdie
Brfihe jum 5ettaufen ift, Tegt man ein paar abges
fdélte halbe Stviebeln, und ein paar Sardellen ober
“ein Stild Hering. Wenn man glaubt, daf ble
RKartoffeln’ bald festig find, was man erfahren fann,
wenn maft” mit einer Gabel hineinflidt; o befireut
man fie mit feinem RNeibs ober SemmelmebF, und
wenn bied braun ift, riﬁ;tct man re an, unb Tegt
fe gierlid) auf eine flade @d)tﬁffel Die Briife in
ber Unterpfanne verfet man mit ein .wenig’ beifee
Fleifdbriihe, feiht fle durd) und giebt ffe befonberd
-{n einem Brihenapf mi¢ auf den ifh. €3 ift dies
- ein fletreflides Seridite, nur muf man Adyt has
ben, baﬁ bie Rartoffeln sollifommen butdpge{staten
: finb

\

Y]
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find. 9Ran' Yanx d0d Braten aud) in der-Bratedy,
e vornehmen, in biefem Falle Tegt man bie bols
Aeepen Gpiefle mit den RKartoffeln auf eine feidte |
.itdene Bratpfanne, Beteduft’ fie fleifiig unbd wenbet
, Die Gpicge etlidemalle um. = Man Tann auf dies
,fg At 4 i3 5 Cpiefle neben cinanbet legen. Da
~man  aber bie Brilhe bdie vom %ettaufen in bie
. Pfanne falls md;t mol)l, wie bepm Spiefibraten
.auffaffen, und wiederholt mit betedufeln ‘fann, fo
“gieit man gleid) Anfangd erwad Baffer in bie
Qratpfanne, und laft alled was abt:auft bmeuu'
fallen, und Betfammen, Bis man anrtd)tet —_ a)m
hat bal)et Bep ‘Biefer Art ju braten, boppelt fo viel
Butter und Bratenbriihe ndthig, aI3 bepm Gpiehs
“braten, und muf bied in einem Befoubeten Se
fdyirre an ber Hand. haben. Snbeffen madit e3'wes
‘niger Umftinde, man fann mehe Rartoffeln jugleidy
braten und erhalt me&tﬁbtatenbrube, bie man fonft
wohl yerwenden Tann. .

AT

RNod auf eine lmbete 2&!.

Man 1aft fi von einem ﬁ[em;met ‘ober @'pcnga
let cinen 6 bi3 '8 Joll weiten Cplinber,” in Form
einer. Kaffeetrommel, Hon weiffen Blede madyen,
bet, fo viel al3’ m@gtid), in feinem Umtreid duedis
fepn mu, damit die in felbigen gefimte.n Kavtofs
feln miglidft: bcm%euet und ber fHie blod gefelt
wetben.  Sn ben obern und untern Boben biefed

v @plinberd, werden Oeffnungen gemadit, baf man
serabc benDrativied butd;ﬁed‘en ober vietmebt ben Gys |
' 'lim

-

- ]
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lindber an ben QSratrmefi ftedfen fann Sn be:s)zw
te bed Cplinderd ift ein Syieber, mie an ber Kafs

feetrommel, burd) welden man bie Kartoffel, wenn -

ber Cplinder am Spiefe ftedt und feft gemadyt iff,
in benfeiben fdfebt. Man wibhlt nun gleidhe ind
nidht allu grofie Kartoffeln aus, (HAlt und fiille
ben am Spiefie ffedfenben Cplindet damit an, Iaet

ben Bratfpie am Feuer wie gewdhnlidy umlaufen. .

‘und bettauft durd) die Oeffaungen in bem Cpline -

ber, bie bratenden RKartoffeln feifig. Uebrigens
wich bugmt perfabren, wie oben bepm CSpiefibras
ten Derfelben gelebrt worben ifi. RNue ift Haupte
fadlid) gu Demerfen,- Daf man den Cplinder

ober bie Bratetrommel jebesmahl mit RKartoffeln -

B

botl: und fo anfiiltt, baf fe wdibhrend dem Braten
nidht hine und herfallen fnnen, mobutd) fle fonit

jerbredien oder jerfallen wiitben. GSind e fertig, fo

fdiittelt man fie dnrdh) den gedffneten Schieber ber
butfom auf eine flade Sdyiiffel, legt fie in Ords

nung, mmmt ein’ paar LSffelooll. her obern fetten

%tatenbtuﬁe, . téftet Ddavinnen Reibs obder Weds

mebl und brennt biefed ben gebratenen RKartoffeln:
auf. Diefes Berfahren ift. diesfalld nothroendig, )

weil bas Befireuen mit Semmelmehl am Spiefe,
burd) die Oeffnungen’ obér Einfdnitte bes Cplin,
bers, - nidht: wobl -angeht - und bag gerdfiete @em

melmefl, bed TWohlgefdymads wegen, em St‘odm,‘

fotbetuiﬁ bet seimtenm .ﬁattnﬁdn it

De
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Kactoffels Selate.

Su bem gewdhnliden Rarfoffelfalat, werben
eine Gattung Kartoffeln abgefotten, die nidt grof

i

" ‘und nidit mehlidhe ift; die Holdndifdyen oder Surs

ders Rartoffeln find baju bie beflen.  Nad) bem

icden, wenn bie RKartoffeln gany. erfultet fnd,
‘weshen fle in Sdyeiben, gleidy in die Salatfdiiffel

gefdnitten, und ordentlih rund umber gelegt. " Nun .

madyt man (n einem Befonderem Sefige den Egig,
Bas Oehl, Pfeffer, - Saly und feln gefdnittene
Swiebeln an , viibet alled wohl unter einander, unbd
giefit ed, mittelft eined £Sffeld, diber die in der
Galatidiffel Definblidyen Kartoffelf@eiben, fo, baf
alied Babon benegt witd. Daff died gefdicht, biegt
man bie Sdyiiffel ein wenig um,” {H3pft ba8 Hers
bortretenbe Oehl und den Efig mit dem L3fFel quf,

" unb giet ¢3 fo mehrmablen dber ben Galat per. .

Da fid) die gefdinittenen Bwicbeln durd) das Uebers
" .giegen quf der Oberflidie des Salatd meift an eine
eite fdicben, fo mug man fie mit bem L4ffel,
wenn dad Uebergiefen Beendigt iff, ieber gleidy
© und iber bie gange Salatfidde vertheilen.

Anf anbere, gestioere et -

, Menn bie Erbipfeln -gu. Scheiben ' gef@nitten
find, fo Tegt man fle mit einigen Sdyeiben pon
- tothen ober gelben eingemadyten Riiben untermifdyt
Weelid) auf eine fladje Poryelionfdiifiel herum, dops
; . , peit

\
\

/ .
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pelt ober. breifadh auf einender, fe naddem man
oitl ober wenig Salat braudyt. Nun begieft mapp .
fie, wie bep . ber vorfehenden SalatsArt, 'mit @ﬁigt ,
Debl, Pleffer, Saly und Fein gefHnittenen Jwies
Beln, unbd ligt dén Salat ein wenig abftehen.” Ran
nimme hierauf ein Hart gefottened €y, (dalt ed ab, _
ffneidet unten am. breiten Xheite ein Stid o,
baf e3 gleid) wird, und felit es in die Mitte dee

~ $Piatte auf den Salat. - Dann hadt man ein Hart,
gefottened @y famt dem Dottern, cin paar Sare
dellen ober gin Stiid Hering, rothe Riben und
RKapern.  Bon “dlefem Gehide, bdad man mit ein
wenig Cfflg anfeudtet, madit man um bas &
fer ﬁtanae obet einen Stern, mittelft eined Kafs
feeldffera, “al Jierart, und audy al3 %etbeﬂ’erung
bed Galats.

Gnghfd;et Rattoffelfa[at

. Die Kartoffeln werden roly gefdilt, gewafden,
in etwad bide Sdeiben- gefdnitter, und in Salyr
waffer g_e!od;t, wenn fle weid) {ind, [46t man das
TWaffer durd) einen Durd)fdloag ablafen, und bie'
Crdipfelfdeiben falt werden. Sft bies gefdeben,
fo Tegt’ man fle gierlid) an vinander, nur einfad,
duf eine {Platte, ' und Befreut fle mit ein wenig
Pleffer. Nun werden ebenfalld im Saljwaffer weidy
gefod)te gelbe S)eﬁbcn, Gtorjondrivury und Selles
ty, mit Soiebeln,” Hiring und Kappern, nidyt olls
fuflein gehadt, mit Efflg und Oehl angemadyt, und -
bie Maffe auf unbd 1iber: bie- Rattoﬁ'ctfd)ewcn, mtté
sel
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" felft eined BOffels, verbreitet. EHONih mwerben ein
wat bartgefottene Cper in' {dhmale Theile gef@nits
ten, und gierlidy dber bas @an;e I)etgeregt

* Diefen Salat fann mar aud mit einem Ses
baée von falten Braten, gefottenen Shneden, Heo
tingen und .ﬁapmm, mit Effig unb Dt&l angemadyt,
wegtn :

S?arfdfft(fmbch.

@3 wetben geriebene Kartoffeln &uf da3 Nus
~ Belbret genommien, ofngefihe 2 bis 3 Hinde voll, i
fold)e metben mit ein pdar Boffel poll feinem Mehl
mit ber Hand unter emanber gemad)t, bag ber
Raig gany §dh wird, alsdann wird ein halber Kren,
erweden ju witflidten Stidden gefdnitten, und
in Sdmaly gelb guoftet, neb{t einer gefd)nittenen
_ Pwiebel, und bied aud) in ben aig gewirft, wmit
etmad Saly;. twer will, fann aud) -ein, ober jwey
- Eper daju nefhmen ’ bmauf werden runbe. Kuden .
baraus foemirt , hwey. Finger bid. (Etmaé Sdhmal;
witd in unem eifernen Pfinndyen beif gemadyt,
“unb bie Kuden, weldje. bie Grdfic ber Pfannens
flédie baben milfen, .auf beiden Seiten  darinn
getd gebaden;  wenn bie Kuden fe_rttg find,. quitle
man etn @y, Beftreidyet fe damit, unbd ligt fie im
DBratefen anjichen. Bon dem Tgig Fatin mdn aud
tunde, fleine RKIdfe maden, ba,(?en und auf bas
Semiife . [ggen, obder. wie @dmebenfndvfc baden,
“unbin dericif@briipe aufyichen.

e . 4';  Ober:
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Man reibe. geFodite Kartoffeln vedit Har, mifde
untee diefe Maffe etrwad weniged feined Mebl, eis
-nige Eyer, und Galy, und fnetet alled m()l s
fammen.  Bon bdiefem Qaigc mad)t man biinne
Kudjen, welde bie Lanbleute Plag nennen, - und
fhiedt e, nadbem man Spedwiivfeldyen - harauf
geftreuet bat, in den Badofen, mldm aber fd)atf
geheigt feyn muﬁ

. Diefe .k‘nd)enatt fd;me&t warm am Beﬂen, fo
wie tdberhaupt jede ﬁattoffelguberettung warm ges
noffen weitben muf, weil fie nady. dber Erialtung
immer mm tbrem ﬁBobIgerd;mad‘e verliert.

.ﬁ‘[eme .ﬁartoffelfucbm.,

. !!)zau bereitet,‘ aus femem iﬁataenmcble ‘mit
Mild)y und Epein einen biinnen Taig, und giebt
ihm mit RKertoffelmehle, deffen Verfertigung. Hero

nady gefehre wird, die gehdrige, Dide und Jbigs .

Peit. Aud diefem Taige madit man Ieine Rudyen,
bie man im Ofen, ober auf cinem Deifien. Dledye
bacfeu (aﬁt Man muﬁ fle ebenfa((s watm senuﬁeu.

3u fud;enattxgen snbetcztungm i baB ttht
ne RKartoffelmehl viel befler ald die geriebene Kars
toffelmaffe.  SMan fann ed mit Mildy, Epern und
Sewiiry febr bequem eintilheen; will man den Taig-
etad fcﬁ bal\gn, fo mt man etwad fems é’&au .

4
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genmedl zu. Aled folhed Gebide with fehe weif,
milth und woblfdhmedend, und man gieht e8 dem
aijenmehlgebdd® weit boe. ‘
Sudergebactenes dus Kartoffaln.

Unter RKartoffelmebl Suder, Jimmt, Eyerdots
© ter, und etwad DButter gemiftht, giebt einen fchds
nen Suderpldyden. Talg, bder auf Heifen Bledhen
Teiyt bddt, und gebaden fehr gut fdmedt. Aus
biefem Zaige Yann man allerlep Figuren formen,
-unb fie al3 Konfett jum Naditiffe auffegen.

Rdrt’oﬂ’eu;uﬂeten.

Emc neue Art gutc Svaﬁmn aus faxtoffeln
fu baden.

Man hat die Kartoffeln fhon Iangﬁ i fpaﬁu ,
ten angewenbet, aber nie haben bie Kartoffelpaftes
ten vedt gut und (dymadhaft mtbcn wollen. Die
Urfadje davon iff, baf ber RKartoffeltaig den Saft
bed ‘Fleifdhes an i gleht, und ihn Hernady wdhs
rend bed Badens verfliegen [ifit, moburd) bad'ges
Yratene Fleifd troden, fafts und Fraftlod wird,
ber ‘seBEd'ene Taig aber, obenber verdoret, und ins

4 menbag unaudgebaden bleibt, .Daf ed fdeint, ald
wdre er nut gefodt.” Qzefe;llnannebmhd)fe_xt $us
porjufommen, Dot man cine eigene Art Kartsffels
fPaftetenapparat erdadt, weldyer feinen Swed fehe

- gut erfiflit, und ein firtreflided, Omadhaftes, .
© fedftoolled, und Babey Dodh mbtfm:s Paftetenefs

fin hefm , . Dies

§ - ) »
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" Diefer Xwamt it don YPorgelan, fon Steins

gut, ober aud) von hHiibider Topferarbeit, und Bes -

fteht aud mebreren Stiiden, nimlidhaus einer Shif
fel, welde die Bafis audmadt, und worein mad .
bas Jleify thut, aqus einem platten, durdidders
ten Dedel von der Srofe dee Sdiiffel, mit wgls
dem man dad Fleifd) bededt, und quf weldem bec
‘Rartoffeltatg in beliebiger Form aufgefest mi:b, ;
und dqud einem Otolr, ad in dem.Dedel fedt,
burd) den Taig bid auf das Fleifd Ginab geht, und
fur Abgichung ded  Dampfes beftimme ift.

'Die Sdyfiffel it entweder tund ober vval ger
formt, Iduft tridyterfSrmig 3u,. fo, ‘baf: fie oben nady
~ bem’ Bedifefnif einer Familie pon adyt Perfonen ge,
tathnet — bey runder Foum 10 Joll, bep Ovaler
" aber. 12 und g Joll burd)meﬁen, und unten im ers
ften Jalle 8 Boll, im anbern aber 9 und 7 301!
Breite hat.  Sie ift ‘am {diefen Kande hinab ges
_ meflen 4 12 ZoUl tief, getabe hinab alm etwa&
© mebe al3 3 Zoll.

Der burdidderte Qech! »aﬁt getabe oben. i
Bie Gdiffel hinein, fo daf er tingd herum an: ‘ben
Rand berfelben anfdhlieht, und er rubet auf bier -
Knipfen,  ober Abfdgen , ble in den dier Viertel,
gegenden bed Seiiffelvanded angebradit find, bdas
~ mit er feft Yiege, nidt auf einer Seite hinalglits
. fde,:unb bamit ywifden-ihm und dem Boden. eiu :

gleidher 3 Zolf bobzt SKaum bletbe.

SrDte Qamaftﬂbu if md) obigem’ Q)Zaaﬁc B’Q:’ﬁ ;
o,
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'

body, 2 f5 Dol feact, emmtett fid unten, bamit ein

Regeloentil Raum und Plag jum Spiele Habe , und
. bat- oben gwey .antet bie einanbder ¢ntg¢genf¢§t

find. .
“Unten it biefe QDampftﬂbre in bem burd)3s

© therten Teller gerabe in beffen Mitte eingefdhrande,

weldie Verbindbung am beftent (o bewitlt wird, daf
man ben Teller oder Dedfel in ber Mitte etn brits
teljoll ftarfer 1a6t, biefen Dapfen fiir dad Regels
ventil triditerfSrmig durdbohrt, und auf der Peris
dhevie mit einer mannhdnn @'d)mube verfleht, wels
de in die Mutter oder weiblihe Sdraube ded uns

tein flarfen @nbesd der bampfr%te pagt, und als '

fo eingefdyraubt. mtben fgnn. .

Sn a8 obere Theil bgt Rdhre fredt man, wenn
Bad Sebid auf ben Tifd) gebradt werden foll, ein
Biindel tiinfilidied Laubwert, oder aud) einen nas
tiiclien Blumenflraus, theild jur Jierart, theils

‘gur Berftopfung. Da man in dad Porgellan, Steins

gut ober itbene Giefdyire die DampfeShire nidt wohl

man den Dedel der Mafdine und dad RNohr am
&eflen pon teinem- Jinn, ober von farfen veryinn.

~ tem Bledye maden.. Man fann aud) in diefem Fall

Das Bentil in ber RShee leidjter apbringen. Gndefe

’

fen die wtafd)inen pom daditen englifdien Steingut,
oder Porgellan, @nd dennod) mit Schrauben und

- SMuttern an. den Dvedeln mfebcn, und bad Bentil

if emgetuttct

4 e I;. R

| QBgnn
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. Semt ‘man nwn biefen Kartofelpafitenappar
rt gebraudien 1will, fo bereitet und wieyt man
Rindfleifdy, Laldfleifd), Hammelfeifd, Kapaunens
fleifd 2c..3c. auf bie gewdhnlide Art, und fillles
damit bdie Shiiffel bis nabe an die Abfdge, welde
Ben -burdidderten Teler tragen. = Pan giefit Wafs
fer gu,. .und thut ein paar ROfel voll Butter —

-2 Ungen ober 4 Loth find genug auf 2 Pfund -
Sleifd — binein. SHicrauf nimme man gut gefod)s
te, mebltd‘;te Kartoffeln, (dalt und reibt fle, und-
madit fte’ mit Dutter ju einem aige, dem mdn
audy etwad- geriebenes Fleifdh, Rofinen, &per . 1.
Bex)mtfd)en tann. Diefen fo jubereiteten Kartoffels
taig Tegt ‘man auf ben durdlddierten Dedel, rund
um bdad aufredytftehende Dampfeobe - herum,  und
$i€bt mit eirier baju gefemgfeu Ruppelartigen gers
rieften YPaftetenform,., benfe!ben eine !)tibfd)e unb
s[etd}e @eﬁa!t

mady abgenommener Borm fejt man dtefe Ju,
_tiditung in ben gebeijten Ofen, wo fie bey farfer
fHige in einer Stunde, bey minberer Hite aber in
11fa '‘Gtunde fertig bidt, und gulest eine anges
nehrmie braune Farbe auf ihrer Oberflide, wie dee
fhdnfte Buttertaig von Waizenmehl, erhdlt. Wihs
" pend demBaden geht der wéfferige Dampf von der
Sleifdbriihe, fobald er flarf genug iff, dad RKegels
ventil aufjubedenr, ‘burd) die Dampfrdhee hevaus,
undb gieht ) alfo nidht in ben aig, der Dabey
teoden bleibt, und gehSrig ausbaden fann. Komme
' bie Paftete aus dem Ofen, fo find die w&ﬂgﬁ
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Dinge meiftend fhon verflogen, und weln fz gang
derflogen find, (dlieft dad Kegelventil pen fernern
- Ausgang, worauf dee fraftvolle, fette und gewdieys
bafte Dampf bed gebadenen ober gebratenew Fleis
fdes, burd) die fleinen Lodjer ded Dedeld- in bdie
audgebadene lodére Paftetenmafie dringt, fid) innig .
" mit ihe permifht, und ibe cinen vortrefidhen @iev
tud) und %oblgefd)macf ettbeat _

Bringt man nun diefed Flei{hgebade auf den
- ifdy, fo gerlegt und vertheilt man eeft die Pafte,
te, berhad) Hebt man bey ben Henfeln bdesd Dampfs
tobired den Dedel mit bder iibrigen Paftete ob, unb
man finbet dann ein filrtreflides Gleifdgeridt, bas
in reider, fetter Briihe fhwimme, alle Keaft. nodh
in fid bat, und dabey HOHE milrbe und weid) ges
' Baden ift. Man it ed ju der Paftetenfrufte; und
man fat auf diefe Art ein éﬁ‘en, bad bep feiner
SBobifeilheit nidt woblfhmedender und nabrungs-
voller gedadit werben fann. ., ‘

.. S‘n &ngranb ift biefes @eud;t feit mefreen
Hdhren faft in jeder Haughaltung eingeflibee, und -
jebe RKildhe ift mit einem folden Rartoffelpaftetens
Apparat der aud) nod) ju fhubbmgs und anbern
" ebdde gebraudt wetben fann, detfeben. Sn ben
SHandblungen bdie ddited englidied Steingut filhren,
. -fann man diefen Apparat Bmtté l)aben ober aﬂf
vMeuuns erbauen :

‘_ N /
1

Céf

~
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@2 werben !Ietue glutte s))tober, am Beﬂen its
Dbene, ober Formen — ¢3 -ift gleiyviel fon weldsey
’ @ieftalt fie find — genommen, nnd mit einem Blits

den Buttertaig audgelegt. SHievauf witd ein He,
ting fauber gepust, su Fleinen Briddyen gefdniss
ten, eine Hein gefdnittene Jwiebel in einem Stiids
e Butter weid) gedémyft, . ein' Stiidden fnfdm
Gped aud) Hein gefdnitten, und mit cinem Glas
_ fiifen-QRabhm odber Mildy gefodit, fodann nod) ein
.Gtitdden von einem Nieren s Kalbsbraten ehenfalis
. Uein gefdynitten. Diefed alled wirh rebf dem aud
- Bem Rahm. genommencu getod;ten Sped Jufommen

i eine Sdydiffel gethan, mit 5 @petbottetn ynb es
1wad Mustasenbliite angerfifre, bann wetden 6 Kazy
toffeln gefd)dle und gefotten. Wenn ffe weid) und
Falt find, reibt man fle auf dem Reibeifen, -vilbee -
ein Bieetelpfund Butter leidht, (Hligt bad Gelbe

oo 3 @pern barein, thut 12 foth pon ben geries

benen Kartoffeln daryy, tu!;tt einen Ffleinen CHISS
fel ool Mehl mit einem viectel Shoppen Yiifen
. Rahm glatt, und thut died aud). fu bder Mafie. ’
© fBena diefe gang leidht geriibrt ift, witd dad Weife -
von den 3 Epern ju Cro"t[)nee sefd)lagen, uitd nebit
‘etwad Saly dud) nody an bie Maffe gethan. Daitn
filit man von diefem verfectigten. Nagout die Fors

men, unb thut von bem Duttertaig cinen Dedel ‘

darauf, bidt fle gct(v in Ofen, und bringt fic toacm.
w 2:1‘@& :

s - " Kaps
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1 ,-gkdrtoffelpaﬁdcu- mit Hevingen. ,

* @3 wird ein eine. MNaad haltenbed BefEF mit
RKavtoffeln gefillt, diéfe gefotten, und aldbaun.ger
{hdit, und auf dem JReibeifen gevieben, aud) wicd
ein Dalbes Pfund Butter weif gerilbrt, . 6 Eper
‘bavein gefdlagen, und 6 grofe EEISFel voll von
ben geriebeneu RKartoffeln bavein geriihet, und ein

. B0ffel voU Biethefe jugefest. E3 wird duvauf ein

agteten s oder Nand-BVadbled mit Butter gtfdnm:t,
‘bie dbrigen- geriebenen: RKartoffeln bdarein gethan,

ein gang flein gefdnittener SHeving ddeein gefireut,

“gwep. £offel boll Uein gehadte Fiwiebeln. dbavauf ges
flreut, ber Rahm von ¢iner balben MNaas faurer
 Mitdy davauf gegoffen, obiges Seriihrte darauf ges
fdyiittet, gine: guteseut sebm gelafien,” und dann
sebaden. o

Die GSoce Bagu, ,

@8 wird ein Stid Butter in ein Gefif ges
Bradit; wenn folde jergangen, ein Loffel voll Mehl
Daju gethan, fein gehadter YPeterling und Jwies
- Beln' mit Fleifdbriihe mitgeddmpft, mit etwas Efig

und itronenfdjeiben abgewdirst, und ¢ine tlein ges
fdnittene Sardelle dazu gethan, mit einander ges

linbe aufgefodit, und in einer - Socenfdnale

befonberd mit der ‘;l_aﬂete aufgettagen. :

Gme anbeve Are Kactoffelpaftete. -

man perfertigt guezft einen miichen f)cfen:
- \ taig
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“taig.  Alsbann Yot man Kartoffeln, fd)neibw'h\
in Geiben und rdfet fie mit gebadten Siiebem’
Pfeffer und Saly ein wenig in Butter; vhb" 146t
fie falt ivetben. Nun gieht man etlidien “auddes
widfferten Heringen bdie Haut ab, nimme e aud,
fpaltet fie, daf das Rifdgrat und fo biel ‘mdglid)
alle Grdten hergudfommen, und vollt, nad).wegges
fdynittenem Kopf und. Sdywang, die balben. Herine
ge auf, Hievauf witd um eine ‘paﬁetenfd)uﬂet ¢m
Rand oder Kran; von dem miirben Taig geregt,
in bie Sdiiffel eine Lage .ﬁ‘attoffelfdmben getban,

" und bie geroliten SHHeringe barauf ge{eat Diefe
werben mit einer Eage .ﬁattoﬁelfd)etben bebedt, et
waé Fleifdbrithe Darliber gegoffen, und etlidie
blune Sdjeiben Butter barauf gefdmitten. Das

Sange wird nun mit einem Dedel von dem. mie

" ben 2aig¢ Sefdlofen und gebaden. Bur Soge

madt man ein @ebad‘e von Swiebeln, entbeuen, Co

~ Bitronenfdalen und Kappern, bas man in Fleifds
Briibe auffiedet, und mis bcm Gelben von ein pant
Eyern abpebet
e .Rartoffeltortm.

man nimmt ein Biertelpfund ‘.Dtanwo, uﬂb
ein Biertelpfund gefottene und lar geviebene RKaw
toffeln, 8 Eper, ein Viertelpfund Suder, den au:
ey riifiet man mie ben @Epern eine halbe Stunde °
allein;: bierauf werden die Mandeln geftofen , und
mit Den gericbenen Rartoffeln darunter gethan,
nebft . etwas: atmmt unbd sefd)nittcum ‘Gitvonen,
unb‘
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xub it einander nod) cinmal ecine falbe Gmuu
segihet, fobann wird bdie Forme mit Butter bes
fuden, mit eemn;elmd)l gefreuet, beraig hinein
gethan, und eine halbe Stunde gebaden.
) Ober :
fRan nimme ein Viertelpfund geriebene MWes
“den Cwovon bdie duferfle braune Rinde guvor wegs
gerieben witd), ein Viertelpfund, gefottene und garts -
" geviebene Rartoffeln, nidht gar ein Brertelpfund abs
"gegogene unbd geftofene FManbdeln, ein BViertelpfund
Buder, riibet e3 wobl mit 4 gangen Cpern und
4 Dottern ab, und thut etwad gefdnittene Iitros
nen daran. Hierauf werben die dbrigen ywey Epers
weif ju Sdaum gefdhlagen, und vor dem Ginfiils
fen barein gethan, e3 with ein Model befdmirt
und mit Semmelmehl Mh'eut und bie Naffe batin’
sebad‘eu
' Ober: ,
- Die Erdbirnen werden gefdilt wie gur Suppe,
sur nidyt fo. weid) gefotten, in einet Seiber ges *
. fditetet, worauf man fie redit ablaufen 1ift; algs =
“dank werben fle auf cinem Reibeifen - gerieben, .und
$u einem balben Pfund Juder, ¢in halbes Pfund
 geriebene Kattoffeln genommen. Diefe goey Stils
de jufammen, werben mit adyt Epern angeriibet,
und flart gefdhlagen, twie eine Mandeltorte. . Man
Beftreicht einen glatten Model mit Butter, und bee -

" firenet {hn mit @emmlmd)l, ¢he man ben chg :
: cin .|
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ciitﬁdut , Wit elhe gén;clstttdne gevieben , bad
Mart -daven gefd;mtten, batunter gerdifee, unb
Bann gleih in ben Ofen gethan.

. Obees C

Die Grbbumen werben rob gefdyalt, unb muf)
gefotten, dodh fo, Daf fie nidyt gerfallen. SHievauf
It man fle talt werben, eeibt fie auf dem Reibs’
eifen, nimmt gu Brey Viertelpfund geriebenen Kare
toffeln, ein Dalbes Pfund gefiebten Juder, rihee
bies in einer Shiiffel mit fed)é gangen Epern und
fedhs Cperdottern cine Stundbe, teibt eine Qiteone -
auf . bem Reibeifen ab, thut ed nebft bem Saft,
aber. nidt eher als fury vor dem Ginfiillen, an bie
Maffe, flllit fie in einem blecyernen mit Butter bes
ftrt\!xenen und mit Semmelmehl geftreuten Tobel,
unbd bringt fie gleidh in den Badofen. '

Bey ben Kavtoffelntorten muf . hauptEdlidy
~angemerft werbeny. bag fie in feinen fupfernen Mos
bel eingefiilit werden bifefen, fonf buibeu ﬁc ﬁum,

itbene %otmen rnb b;lﬁkﬁm

-

- Manbeltoree mm Rartoffeln. . -

@in Prund rofie und gefdlte Rartoffeln wers
ben gefotten, fo- Behutfam, dag fle nidt auffpring
gen, wann fie falt find, gerieben, dagu ein Halbed
‘I’f‘"“‘ Buder gethdn, mit vier bis fehs Stid

, - Cfpem
Q
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Cpern angerfihrt. Dann wird bie’ gelbe - Sbale
ven einer ganjen Sitrone abgeriecben, ein Biertels
. pfund abgejogene Tnglidit sart gefdnittene Nans
beln, und jwen bid bren Loth Bitronat daju ges
. {dnitten, died mit jweyn ganjen Eyern, und einem
Dorter abgelihre, sum {ibrigen gethan, wnbd das
Riibren fo lange fortgefest, bis ‘aled von der Dide
eined Mandeltortentaigd iff.  Audy wird der Saft
pon ber Sitrone bhinein gedriide,  eim Ldfel voll
-fein weif Brods ober Semmelmehl, mit ¢in we
nig Rofenwaffer ober Liqueur angenejt, und aud
baju gethan, Ber Model rird mit Butter gefdymiert,
und mit Semmelmehl befireut, fodann gang vol
gefiillt, und die Torte gelinde gebaden.

Distuittorte von Kadeoffeln.

Man fiedet Kartoffeln von der beften Gateung
bie man bat, nad) der englifen Art, fddlt fie,
wie fle vedt erfaltet.ind, unb. veibt fle auf einem
fein IScheridyten Reibeifen.  Auf ein Phmd geries
Bene- Kartoffeln, nimme mam ein Viertelpfund fein
geftofenen weiffen Suder. Dagu veibt man, don
einee faftigen Jitrone die gelbe Haut ab, und dridt
Ben Saft in bie Maffe. SHierayf nimmt man von
vier Eyern die Dottern, und vier Eper famt dem
Beiffen, und riihre fomit die ganse Maffe, twie
Distuitfaig, eine Halbe Stunde wobl ab. Nun

* Beftreidit mgn cinen Tortenmodel mit Butter und
Beftreut diefen mit Gemmelmehl oder Reibmedhl
vedit fiac?, - £t ben 2aig ¢in, und Bide ibhn,

S - ) gleidh

Digitized by GOOS]@



T — 6y [

.

' 9t¢iq an!mn zwtuittalg, gebﬂtig aud. Kn(} l)tu

mug . bie Bemertung wiedetholt werbenn, feinen
Tupfernen ober bledjernien Tortenmodel, fondern
einen irdenen 3u’ gebeaudyen.

Aus Kactoffels Butter ju madpen.

- Die .Qattoﬁ'eln werben gehirig getodt, gefdile, *

und nod) warm in einem Reibenapf ju Mus obet
Drey gedriidt.  Alsdann wird diefe Maffe in bad
Butterfaff-ju bem in Yemfelben befindliden Mildys

~vabhm gefdyittet, unb ordentlid) drey viertel Stuns

Den fang gebuttest. LBann nun die Kartoffeln und
bie Mild) ju BDutter vereinigt find, werden fie in

ein Gefiff gefdiittet, audgedeiicft und gefalzen;
1o hat man eine Aet Butter, die der gewdhnliden
foft gleid fommt. SBenn man folder Seftalt ein

Pfund RNahm' mit ein Pfund Rartoffelbrey vees

mifdyt, und quabittert, fo Hat man stoey Pfund

und Rﬁd;engebtaud)

Bumeden findet: iy in groﬁen ’IBnttl)fcbaftcn

ein Botrath alter, uﬂfcbmacﬂ)aftet Butter. . Dnefe ~
- with ‘in einem iegel langfam gefmolzen, und.

Bad Unreine Davon Wit eiem LSfel abgenommen,

- Arsdann wird 3. B, ein Pfund dergleidjen gereis

mgte Butter mit gwepy Pfund Rartoffelbrep in eis
oee Dulde vermifht, und mit fufd;em @a!s Hurdye
T tnu

SN : ‘

~ . i
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faetet. Menn man in ciem !tbeﬂ bee auigd&ﬁun
alten: Butter gugleid) Ileine gefdnittene Smwicheln
bratet, und flein beddt, (o erhdlt biefe Raffe den
fdéniten Sefdmad, und fann mit grofem Bors

theil gebraudit werben. Nimme man nod) frifden

Dutter dargu, fo fann man” deflo mehr Kartoffels
Bren damio vermifen. Diefe Art Butter 66t fidh
Tange, olne gu verberben, aufbehalten; und Tann

, mit BVortheil bey Gemiifen aller Art jum Shhmels

jen. und.@inbrennen gebraudyt werben. Zu jwep
Pfund Nabhm inur 1 Pfund Kartoffelbrep bengee

‘sifdt, giebt febr gute und woblfdmedende Lifds

Dutter, befonders weun fle gefaljen wigd.

Kavtoffeltdfe.

~ Diefed ift eine fiie die Houshalfung febr nilys
Yidie und durd) veridiedene Berfude, fo febr sur
&hlltommenbeit dcbradite Kunft, bag Leute, die
man von biefem RKdife effen. lief, obne ihnen die
Deftandeheile verber ju fagen, folden Hon dem bes .
fen Kubtife nidet unterfdeiden fonnten. Man
fudyt von der rothen und weifien Sorte die beften®

und gedgten RKartoffeln aud, und fodit fie roeid)

ab, dod) fo, daff fie nidt berfien, weil fie fonft
bie befte Kraft verlieren. Wenn fie falt &emotbcu
find, {ddlt man fie rein ab, und wirft fie in ecine

. - Mulde; aldbann jerreibt man fie entweder auf einem’. |
Reibetfen, ober mit einer grofien hilzernen .ﬁe[m o

Bid alled redyt weid) und Eein geswworben iff. .‘Bm

bterem .ﬁmoffewup t&nnen mit Sufag dider von
Den
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ben %ottm gefdiedener Kub: ober m i, ‘
- wie ju ordindren RKdjen ndthig iff, i/n ancbuug

ber ®iite, drey verfdicdene Arten Rife verfertigt '
werden. Dod) muf man die Mild nide auf Lol

" Ien gu did madien, ober gu beif laben, weil bie

.ﬁafe fontt fordde werben und berffen.

Man rdjn'ittet bemnad) in cine andere Mulde -

enfiveder fiinf Pfund pon den: geriebenen SRartof/
feln, und nui ein Pfund dide Mild), woju man
" fo viel Galy, -aud) wann ed’ beliebig, SKiimmel,
Anis, oder SHolunderblitte nimme, al3 ju ordindren

- - Rdfen ndthig ift, und Enetet alled wobl duedy eins

anber.. Ober man nimmt viey Theile Kartoffeln,
und- gwey Theile dife Mildh; - oder wey Pfund
RKartoffeln, und viee Pfund gelabte Kuhs oder
SGdafinild), weldies alles alddann gehBrig gefalst,

und wobl durdnetet wird. Die erfie und gerings -

fte Art ift vornehmlidy file den Sebraud) im aliges
meinen in ber Haushaltung beftimme, file Dienfls
boten u. f. w. Die gwepte Sorte Lift {d) file jeo-
Bermann vertendben, die britte aber iff gl Delis
fateffe. Ale. diefe drey Sorten,, wenn  fle wohl
burdyfnetet find, werben jugededt, imbd bteiben im
OBinter 5. 013 4, in Sommer aber nur 2 i3 3
" Rage im Seller figben. Nad) Verlauf diefer Jeie

" fnetet man alled nody einmal ffarf unter einander,

bi¢' barin befindlide. Qcﬁnungen bie 'ﬁbetf{uﬁ;ge

f:;( bamit die Kifeform vdllig an, und V&Gt duvdy
eudytigheit a&aufm

/‘ BN . N b A"
o - A Die

~
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. sbic .Qafe Bleiben al3bann, uad; %efd)aﬁeuf
beit ber warmen ober falten Wittdeung , einige Tas
se in Ben Formen ober RBrben feben, Bernad
‘(diittet man fie guf ein Brett, und Iife fle in
gelinder Warme pollends abtrodnen, aber nifht an.
' ber Sonne, oder aquf einem warmen Ofen, weil
" fie fonft Teidt aufberfien. Solite aber bad Aufs
Berften daburd) nod) nidt verbinbeit werden Edne
nen, fo darf man nue bie gefpaltenen RKafe mit ets
wasd Bier bewrengen ¢ ober mit etwad bdider Mild),
worunter ¢in wenig 9-‘¢l)m gemengt toird, B.eftreu

- “den, und fo fetner abttoc!uen

erbann Tegt man bxe.ﬁ‘are in ZSpfe ober Figs

then folgender Seftalt ein:  Auf den Boden fireut
man etwad grined Vogelfraut, welded im Soms
“mer Hufig in hen Garten widft, nnd wovon man
_gum ©ebraud) im OBinter einen guten Theil trods

© nen fonn; -bierauf wird der Kdfe eungepad‘t, und
' barubet wieber gedadited. Kraut gelegt, und fo
eine Sidte nad) der andern Bid das Sefif ooll
. Sernad) 1dfit man die RKdfe 14 Tage, und Idns

ger in ben Gefifen fiehen, denn je dfter, fe Befe
“fer mexben fie. '

Um biefe '2(& -3 re nod) fetter und Beffer 4u
‘madjer, fann man ju jebem Rife, nod) ein bis
#wep LEfFel ool Rabhm mit jue S))taﬂ'e tl)un

- IBill man grofe runde R nady Yolld nbﬂ'ﬁt
e betfetttsen, fo nimme man 3u jedem Pfumd
bes
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M.ﬁ‘artoﬁelbm)es breyviertel Pund 9¢Ia5te &uﬁ- 3
ober Scufmild), fhiitret, fo viel Saly ald ndthig
ift, baran,. fiigt a(m nodj einen. guten Theil fiigen
‘ober frifen RNabhm baga_a. Weil foldye Kife abee
nod) leiditer berfien, muf man fie befto mebr von
Auffen mit Bier oder Rahm beffveidhen. IWill man
fie auswendig geld ober rothlidyt, haben, fo barf
man nur 'in ben Sta!)m etwasd - Safran, obder ein -
anberes unfd)abhdyeé Roth, als @trfd)faft ober bers
gleidyen mit untermifdyen.

MBIl man - den orbemmbm .ﬁ*artoffertafe tedit:
Yodfer baben, fo Imzitet man bdie émaﬂ'e pon einem
Kheil Kartoffelbreny und drep Theile. gelabter Siuﬁo :
ober Shafmild) nad) oben erwdbnter Art, und -
Tdgt fie 5 bid 4 Zage in ber Mulde Fehen. Alds
dann wird pon Dderfelben eine Eage, eined Qauu}
mens. bid, in ben, KifesForm gemadit, etwad iges
viebeneg, Riimmel ober Hollunbderbliiten mit Muss
fatenblumen bermengt, bariiber geftreut, ‘unb fos

dann frifde Batter duet welfden Nug geofi, tmt ,
amem £9ffel bariber warm verricben. Hierauf folgt'
_eine neue Lage der Kifemafie, ynb auf diefe eine
ber goey andern Sngrebiengien. Xuf foldhe Aels
e fahet man fort, big der .Qafeform angefiilie tif,‘ ‘
und verfibet im dbrigen fo, . wie ‘vothin bey ekt
anbern Arten gelehrt worden iff. Wenn Ddiefer
‘Rife etwad alt wicd, o:ibererift er an Siite den
SHoldndifden. - Ale Sorten ded Kartoffeltifes has
Den vot btm semmma .ﬁare bauu ibua Borjug,

bdi

~
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vaff (i theild in demfelben FeineMaben erjeugeén,

fonbern bafi fie Jahe und Tag gut Bleiben, theild

. Dag fie, je dlter beffo Beffer werden, ba fHingegen

bie gewShnliden RKife mit der Seit bart, (Harf
und gihe ju werben pfegen. LUebrigens muf man

fie an einem trodnen Ort verwabren, und ﬂaﬁts.
$on auffen abmifd)en wnd teine balten .

.Raﬂ’ee Yon .Rartoffe[n; .

~ Man nehme bon ben englifen ober I)ouanw
{den fogenannten * Buderfartoffeln bie ~ Heinflen,
wafde fi fie vein, Ffode ffe blod fo’ piel, baﬁ bie
@d)alen abgelien, fdneide fle, wenn fie erfaltet
- find, J Heine den RKaffeebohnen gleidye Stiidden.
Diefe Stiidden werden in ber Sonne, - ober auf
einem beiffen Ofen, aud) in ber Bratrdhre, wohl

* getrodnet, und dann Dellbraun in einer Kaffees

[eommel gebrannt,” und wie dér Kaffeé behandelt.
Per Crfolg wird beweifen, daf biefed @uttogat
alle bidher befannte dibertrifts Nimmt mai gu die
" fem Sartoffeltaffee ben Halben Theil eigentlidyen
Raffee, fo wird diefe Mifdung fo ftarf und wohls
fdmedend, daf man fie jebem KaffeesKenner pors
fegen Mtf, et mtb m Guttogat nidt rcbmcagn

@bﬂtok& son. .ﬂnttoffcln

man nimmt 8 ﬁotb pon ben u .ﬁuﬁee §ubes
_veiteten Kartoffelwdefeln und bmmt ffe mit 8 Roth

. . abs
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’ abgeﬂ!;é’!ten Cacaobohnen fd)md) in einer .ﬁaﬁ'eel ,
teommel, Benn fie ecfaltet find, fo fest man nady
®elieben Guder unb Gewiir bey, -#Ht alied in .
ginem Mérfer,” {didgt bad Geffofene durd) ein
Gieb ober feinen Durd)(dhled und verwihet s wohl

. detfdlofien in einem bledyersen Gefife opec Biidys
fe.  IBill man Chocolade madien, fo nimmt man
auf ben Dedyer 2 Loth diefes Pulvers, feyt ein -
toenig mit Juder gefloffene Vanille bey und vers
fertigt baraus mit Mild), Wafer ober Wein, ned
SDelitben, unter dem gewdfnliden Bepfag von eis
nem €photter, den beéffen Chocolade, an dem man
bas Surtogat {@werlid) merfen wird. Diefes Puls
ber fonn qud) gur Chocoladefuppe und gue
Chocolabefnce, bBeffer al3 witlider Choco,

"Jabe,- angewenbet werben. Die Suppe wird. ges
wihnlic) aud halb HPein unb hatd FleichBbedhe, -mit

7 .-

Bufeg von etliden Epern, berpitet, .gleidh einer .

. MBeins ober. Bierfuppe, und man nimme auf eine
Palbe SRaed Brihe 4 Roth Ghoceladepulver. Die
Chocoladefoce bereitet man gleidh) der Hiifen
_ ober SHagenbuttenfoce,  und fejt - fast bxefc.a bod
’ G.I)ocolabepulbet Bep ‘
' OB men ber zafewocorabe obet bent Chos
colabepldzden RKartoffeln bepfegen, fo werdben bdie
Yeidht - gebrannten .ﬁattoﬁelmu:felu mit dem Cacau -
in dem jum Gbmlabemad)m erwdrmeen imdtfe: .
,wﬁ mttsefteﬁcn mw bemtf@t. ‘ : '

v ) .' : \././ N
L S

. . -
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RS fartoffe(gmsse ober @rfes. |

- $Ran” fodjet. bie .ﬁattoﬁem, ‘bie . o!)utﬁn tm
. Gribfahe aununiatbfeu und dadburd) unf{@madhof
$u werben’ pflegen, weid), Obod) niht aljuweid);
fdélet dle Haut b, fhneidit e, wenn fie ertal
\ tet flitd, Bierauf in Saeiben , unb ans biefes Wi
“fel, -bie man auf einem Getferm Ofen, ober jue
Grdbfaheajeit an ber Sonne dilnne ausdfivewet, und
unter fleigigem Umwenden fo hart dirret, bag fe
gang glafigt und durdfiditis werben Y diefed

gefdehen, und mdn bat fo biel Bepfammen, ald -

man auf etimal perfertigen Iaffen will, o weeben

fie in’ die Miible geliefert, und dem Miiller em -

$foblen, nad) feiner Gefdidlidyreit grobe und fare
‘Griltge ‘Hieraud ju derfectigen, -wobep aud nod

. yoeperlen 3 verfdiedeneri Sepraud niizliyes Meh
abfalt. .meep bat bder Miilter bdie DBorfide §u
geébraudhen, baf er die RKartoffeln pwer. auf eine
fdorfe MMiGle fhilttet, die aber vom Sand und
Riepen rein feyn muf, weil fonft alled died) ben

- ' Sand b:tbgtben, unbd benafie unbmd;bau mxtbe‘

Sn ber Huuswirthidaft raffen fidy beide @au

‘fungen - vén Griige eben, wie bie aus Waizen,

-Gpelitern, Serfte und Haber 2¢. 2 bereitebe, ans
~ wenden, jebod mit dbem Unterfdied, daf man dies

fe nidht fo Tange foden-laffen darf, weil fie fdhon

einmal gefodit worben iff.” Der Sefdmad von dies
fer ©peife, wie nian gewif iiberjeugt feyn barf,
tirh iele veigen, - fo[d)e oft ju geniefien, Dbefons
e . ) , %eté

)
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Mhan nimmt ju dem Enbe fury ned) der Eins
fammlung ber Rartoffeln, wehn biefe Erdfrudye
“nod) ibre beffe Kraft, und ihren beften Tohiges
- {dymad Gat, eine genugfome MNenge derfelben, bes -
‘fonbers bon ber weifen Sorte, und wifht fe
“gang rein ab; bdiefe audgewdhlten RKartoffeln thut
man in-einen MWeidenforb, der in einen Fupferndn
‘RKeffel fo pagt, daf er an den Seitenwdnden ans
fdlieGt, vom Boden aber 2 'bid 3 Jol entfeent
‘Bleibt.  SIn ben RefleF gieGt mad fo piel TWafer,
“ats der Teeve Jwifdenvaum unter deh Korbe bes
trdgt, fest den Rordb mit den Kartoffeln binein,
und bedt bad Gange mit vielfad) dber einander ges
Tegten feudyten Zdidheen ober Matten ju, @iefe ,
iBotud;mny Bringt' man mm ,ﬁm ¢in_Feuer —
‘ Vo .ﬁobt’ ‘

ouizeary GOOGle



v ;.- 75 T ,

berd ywenn man bie RIdfe, fo hievon verfertigt wens .

" Ben, mit falter MUY einviifiee, in dad ju Nudeln

#u gebraudende tlare SRehl aber etwas mehr Cyer -

als an anbered (Gldgt Die Heinen KUdfe, ju Sufs

‘pen und RNagout, fowobl aud der Griige al3 aus

Dem IMehl, find fo gut ald die qus tlaren QBab
3enmebl ugd. @ttcé gemad)ten

';ﬁartoffeltezs; ,

© Man Yann bie .ﬁartoffdfubﬁang aud) in Steth
geftalt bringen , in wefdet Form fle fcl)t gut auss
~fieht, wobifdmedt, und ju mandyecley Verfpeifunig
gebraudit’ und mehrere Jahre ftifd) und 3ut aufber
t)amn wetbcn !anu. ‘ ; .



o — 76 - .

.‘Rnb[enknm ift bad befte »= unb 1afit ed dn fo Taw
-ge 1iber ber Glut, bis fid) bas MWaffer in Dimpfe
verwanbdelt Gat. Diefe heife Dimpfe durddringen
. bie Kartoffeln (n fehr Furger Beit, und maden fe |
siemlid) miiebe und gar, ofme ifnen etwad ponif, -
*.vee Reaft und ihrem Gefdmade ju nehmen, ; Wenn
man dburd) BVerfude gefehen bat, bdag die Kavtofs
feln gut gefodit find, o Hebt man fe ab, It fie
etwas abfiihlen, und bann werben fle gefdal.
Diefe dampfgefoditen gefdilten Kartoffeln Bringt
man nun in, bie RKartoffelpreffie, Ddie weiter unten
" Befdyticben werben wird, uud driide fe mit Geo

| . twalt durd). SHier bildet fid) nun aud der gepred,

ten RKartoffeimafe eine Art farfer Faden, die aBet
immer jerreifien, unb in Keidlirner Geftalt in das
untesgeflelite Sefife falien.

Diefe :ﬁeicbext.ﬁotm fdyittet man in ein 5&5,

©Bad etwas. weitere Oeffnungen ald bie Prefle Hat,

ober beffen Boben von butd;wd;ettcm Blede iff,
unbd, fdittelt fie darin umber, (daf fie & abruns
lml, unb wenn fle die gehorige Form haben, durds
fanen, wo fie bann auf einem glatten weifien us
. e, ober auf un‘g‘elamten reinem, YPapier aufgefans

.gen werden.  Die abgerundeten und gegldtteten -
- . Rornee, trodnet man in dber Sonne,  oder in ber

Nahe emnesd heifen Ofins, wo man fle oft und

forgféltig umwendet; und nad i1z Gtunben Hat-

man bey einer mifiigen Hige ein fefied, weifed,
' -Dued)fdeinendes , von aller geud;tigfeit Befreietes,
(ebt mb(md;enbcs Kotn, bad Dder {ogenannte
. . ‘ Katrs

’
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Rartoffelreid . Man Alt ¢ in Gideund
derwahut diefe an’ trofenen Iiftigen Otten aufges *
Bingt. In- diefer Seflalt und Befdhaffenheit, und.

an trodenen Orten aufbmabtt, l)alt fich . buefc‘
q!tobuft md)tm Sal;u ’ ,

Qt‘hu S‘.‘attoﬁelwl, bet febt gut it!, mbl e
fhmedt, Tann man in Mild) ober Fleifdbrilhe Fos
d;en, mit Dutter baden und braten, und ju Sups

- pen unbd Paffeten anwenden. Man fann ihn audy
auf einer Raffeennifle mahlen, und ju Verbidung
ber Briben, der Mildfuppen;, der falten Mifdy
u. f..1. gebrauden; aqud) fann man iHn auf tinep

. grofien Mithle ju feinem Mehle mablen laffen, weke
des TMehl mit gleidher Maffe Waizenmebl. pers.

‘mifdt, ein gutes, leidyted , lauge frifdhbleibenbed
Drod giebt. €4 geben jwangig Pfund foldyes 'afs
wmiffites Mehl 35 Pfunde Brod, und bdiefes Brod.
Bleibt 14 Tage frifd), gut und fdmadhafe. Benn
_tgan die Ddenung der Kartoffelfubfiang in Crofen
Betreiben will, fo fann man §d- einen Hobhlen ‘Sys
linbee von Jinu, beffen Winbde: burdiaus bdurdids
dest find, mit einem genau Kmeinpaffenden Hilzee
nen Stempel maden laffen. Die Kirnung geht das _
Bey fdnellec vonStatten, unb.wird reinfidher: volls
bradit. Die Ldder mitfen. hiibid) glatt fepn, und .
ba'itfm feinen Xuﬁwtf nbet ﬁaaet l;aben. -

’%emtung bes .ﬁ‘ }toffelmet)les. .
~ 3m oorgebenben Aetitel Yabe i) gefdgt, mie

aug
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" g gtdireten RKartoffeln Mehl gemahlen und bes

- yeitet weeden fann, jest aber will idh angeben, wie
mon gang weiffes Mebl, Bad ju Stirfe und ju
altechand feinem Gebide, ju weldem ed i nodh

. Deffer al3 Dintelmehl (didt, aus ubeu Kartoffeln
‘ausmben unb bereiten fann.

man reibt wohl 9mafd)m .ﬁutoﬁ'tlﬂ, seﬁbc’ilt
ober ungefdiit, fo, daf Had Geriebene in ¢in Ges
fig fddt, bad gue Hdlfte mit MWaffer angefidllt if.
Nod) beffer it ed, wenn man fle fatt des Neibens
f186t, ober ffampft, Bid (e ju einem Brep werden,
Diefe geriebene Maffe verdlinnt man mit Wafer,
viihet e um, und hebt fo tief bie Fafern ab, bid
man bad Mehl in bie Hand befomme. Man gieft
nun-nod) mehr Waffer baju, und Heht wicder als
fo bie Fafern ab. Das Abheben gefdieht jededmal
nad) dem frifhen Sugiefen bes Waffers, wann fih
guvor dasd MMebl ju Boden gefest bat, weldes un
gefihr nady einer Stunbe gefdteht. FMan gieht
abermalen &Baffer su, und rilbet ed, bid ed wie
eine bide MandeImildy wird, und gieft alles {dnell
ehe fid) bad Wafer wicber fegen fann auf ein wols
Fened Tud), bad den IWeinfeibtddern dhnlidh i,
. unb bad ‘man {ber eizen Kiibel gefoannt-hat. Yn
. etliden Minuten duft' ofied bon feldbft Hindurd),
- und im K0bel fegt fldh dad reinfle Mebhl 3u Boben,
bad Gtdrle unb Haarpuder giebt. Man gleft dad
Bafler davon 45, bringt das IMehl auf einareines
Zud), und trodnet ¢3 an der Sonne ober bepm
.Ofm @# ift gut,. ‘wenn mah audy das Meh? mit
eis

LI
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einem refmn Qud) bébedt. e 6’ft¢e man. bad tmf'

_ ber aufgen’ibtte 9,)2¢1)t mit $Baffer abfidget, bdeflo .
weiffer witd ed. Mit den 8afem filttert man dad-
Bieh. . Bilig yeitige, alfo grofe RKartoffeln geben
bas. meiffe SMebl, und bad Pfunb geriebeneMaffe
giebt 5 bi3 6 Loth Mehl, welded fehr fein und.
weif ift. - Man fann aud) bie Kartoffeln auf einem
Reibeifen rejben, und fie auf ein Haarfieh 51"“9“"‘
a3 {iber etmem mit Waffek angefiiliten Napfe. fleht.
Das- feinfie und bdiinnfte Starmehl fest fidh. auf.
. DenBoden ded Napfed. Nun gieft maw das Wafs.
fer ab, und trodnet den: Sag auf-dem Ofen, 'fo:
echdlt.man eine febr- weiffe und dufferft feive Stdrs
Te) - bie jue. mabmmg bee. ﬁ;nbet unb .ﬁranfeu
Btenet. ' - '

V.
' .

" Bum sxeiBen ber St‘artoffern im @nﬁm Bat
man ‘ywey Mafdinen erfunben, Die etffe befteht
* qus jrep mit Spigen’ verfehenen Walgen, welde
e aufgefdfitteten Rartoffeln gevquetfdien, undin
¢iri Sieb, dad diber einem Waffergefife fichet) far-
Ten Taffen. Die gwente iff eine Miihle, die aus 3 .
bBIsetnen ober eifernen MNiiffen Sefteht, welde in
¢inanber greifen, Man gieht diefe fejtere der erfien
bor.  Rartoffeln mit weifer GJ;aaIe geben mebe
foldyes Salymedl, al3 die tﬂtbmbcn, baé von ben
Iemtn ift am Beﬂ’et
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Des Piobft $ibers BVerfahren in ber s

. Dbereitung bes Kartoffelmebls, ift ‘fols
genbes ; o .

* - Ran wifdt und reinigt fauber; grofe mepls
- veide Kartoffeln, fiilit einen geofen Suber fiber
balb ooll TWaffer, nimmt ein feined Haarfies, pare
e8 ein wenig ind MWaffer, und reibt in diefes die
Rartoffeln ungefd)dlt. -DadMehl geht durd)s Sieh
auf ben Boben bed Juberd.” Dasd grobe fo im
Giebe bleidt, deiddt man in dem Waffergefige nady-
und nad) far? qus, und legt e bey Seite. = Hat
. man alled gevieben, fo rifet man bas Mebl im
~ TBaffer: dad Juberd flark um; wenn ed fidhy wieder
gefest bat, 146t min e Faffer Tlengfam ab,

gieft frifdes reined Taffer aufd Mehl, ribhrt e

" wieber um, und fafet fo fort, dad Borige u thun,
- bi3 bag Waffer fo Ear nad) der Umriihrung bleibt,
ol ed anfangs gewefen iff, hierauf gieft mian nadh
Turger” Seit das lare Waffer ab,, durdy{dneidet das
© fefte Mebl, wenn 3 troden geworden iff, Bis auf
“Ben Boden mit. einem Weffer, bridit ed mit- einem
eifernen Jnffeument in Stiden Heraus, ' fo fleht
e fo weif, glanjend und fein ausd, I3 Stirte
von: MWaizen. Jip Sommer trodnet man e auf
Teinenen Thderh in der Bonne, im SHexbfte und
 Sriiflinge aber anf bem Ofen. Man muf es langs

fam trodnen laffen, ffebet bann das Feinfe Hevaus,-

Yermahet ¢f, .und fondert bad Srdbfle ~ab.
 Jm’ Frihlinge. betdmme man nidyt™ fo piel Mehl
ald im Herbfte. Diefesd Mebl bilt fid) in glafernen

’ e AR obee
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ober feinernen, Gefifen giit and oge.  Cpeidens
. oud der-HAlfte. bivfesd, - unb: ber Hdlfte’ %anguy

‘mepld, - fhmedien uns!eub I:eﬁ'u Al3. bon Ieutet '

QBai}emacM e e

DGB @"w[ r° sz ‘m giebe ﬂelbt ’.
mad)t man gu fleinen Ballen ., trodnet biefe nad
unbd nad) redit ous,  vermwafiet fe in Siden on,
tradnen Orten;, todyit. fie ol3-ginen Prey , und fiits

. tert ©hweine, Enten und, Hithner damie. - Das,
- grébere SRehl, bad bepm trodnen Durdyficben Buibt,.
mit. anberem SRehle gemifdht, giebt Lodere wobls
flhmedende Kuden und Kidfe (Rnddel oder Kndpfs
Tein). $Wop fanw aud) bie .im LWaffer geriebenen,
- Kactoffeln durd) gin iiber enen Kiibel befefligted;

Deuteltud) . durdhtreiben, indem. man von Jeit L

Beit etwas WPaffer auf bod :Tudh: gieft, und bes.
auf bem Tud).liegendé umriifet und  erreibet. %m
net, reinigtman.dadDurdigelaufene aud) dburd)Sdhlems.

mep Bartpfiela ;- bie Spalten und Rigen baben,. -

faben .eingn_Dittern widrigen Gefdmad und miifen.
auigefud),t westen. . Desd Taged .vorher ehe man.fi fie,
 faeifen roill . fhdlt man fie, -Tegt fle Ded Abends in.
reines Waffer . -und nimmt fie ded PNorgens mea
- ber Deraud, fo at fid) qlle. QBitserteit verlohren.’

SRan fann die abgewafdenen Kartoffeln aud) in. cu ’

nem feinernen ober Hdlzernen Miefel 31 Beep fofs
fen, ober gwifdhen jwep neben einander Taufenden
Malzen jerquetfden. - Diefen SKartoffelbrey -thut
man Bernady “in-cinen Sad unb deddt ihn mitWafs

: Tl ;.f :% .’-n P . , .‘ftt‘

-
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fer.ond, wm TAS fetve “TReGl herandyubringers, wo:

man benn fo oft veine$ RBaffer mdfhilttet, als
eB nod) weif firhy; obex triibe durd) ben Gad‘
welder nidyt gany didt feyn darf, durdldufe. Die,
_fe Beraudgeswungene meblige Kartoffelmaffe fams

_ mélt man in/ein ABoferaefed, wo man e3 mit reis
nen MWaffer #bergieft; -und 12 Stunbden lang ffeben:

Tigt. Nad) biefer eit hat id) dasd mehhige Wefen

gefeit, -unb man gie@t Sann dad Helle LMaffer alls-

miblig ab, und (Hiittet abermald veimed Taffer

‘Dariifer, und rilbret die duf dem Boben' fidy gefeste
- Gitdrfe mit einem Spatel oder Holy herum, ~baﬁ

e3 triibe wird. " Man 1aht diefes wicder febien, bis

nidit bad allergeringfte - Tedbe mehe ju feéhen iff,
- Denn bie Stéirfe. oder bud Mehl- fest  {d -auf dem
Boben bes Sefhited feff, und- a8 - 3tgegoﬁcae
%aﬁet Bleibt enbdlidy hele und gang vein. Senn
Bas Maffer von ber Stdrte abgegoffen worben,
unb- Yeine - Feudtigeit mebhr davin i finben iff,
ﬁtynetbet man foldye in’ dem Sefdf mit einem Mefs

~ fét in Tange Gtiide, hebt folde bamit in bie $Hihe, -
Tegt fle auf einBrett, und trodnet fie an der Lufe,
,ober bey einem wannen Ofen, bié fle gany troden -

© amb-bileee ift. Tesin- biefed gefdiehen, fo verwalye

man fle in @d;ad)tem sber tluhen Saﬂ'etn 3um”
@m«wd)e '

LI

SIBtKI man bm’e @t('e'rte $u imebl file a3 @en

Md‘e gebraudien . ald- ju RKudjen, Pafteten, Tors.

ten, fo wirh folde erfé sedit troden scmud;t , beta
4, ) oo na@

»
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" mady, mit’ Sl Mangelfolse Fetn gewalst, und. Smn
durd) ein Qaﬁgﬁ‘e(y, gevtittelt. .

- SBenn man .bad ﬂut’offctmel;lmam auf diefe
Art im Srofen. betreiben will, fo tann.man ben:
Sad. mit ber gefloflenen ober geriebenen Ravtoffels -
Maffe unter- eine Prefle bringen,  und da -fehe.
fdmell. ausbriiden: - Der grobe Riidftand witd auf
bi¢ oben angegebene Xrt.Benunt und vermenbdet.,
DBey einee guten undb -ocdentliden Vorridtwig iff
" biefed Gefdifte lange fo umfidndliy und milbfom
 nidyt,  oid ed ned) der Vor{drift 3u fepn fdeint,
und Uebung, madt -¢3-nodh feiditer: CEin Menfdy
Tann in 6 Bid 8 Tagen, fo viel MeHl Herridtens.
ofd nur .immer eine gahlveide Gamdic in mmu'
:‘M)ge betbmud)eu fann :

3



fartoffetbtob o i.v",

) Qie Qemtung be3 RKartoffelbtodes iff nide.
Teidyt, abee fie iff dod) mdglid). DBiele Verfuhe®
- Daben endlidy gefehrt, bdaf man ausd dilfer Frade
theild mit, theild ofne Jufag, aud) ein Brod bas
den fann, weldes gur tdglidren Grunbdnafhrung ges
Braudt #u werben, und bdie Stelfe bes Hoggenbros
“bed gewiffer Maffen 3u erfegen fibig if. I toers
_ be bier verfdyiedene Jubereitungdarten bed Kartofs
feTbrobed, bie i felbft gepeiift und ‘verfudt habe,
angeben. .

iz - Brod
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£ Btdb aué l.ﬁmoffdn allein ;- h“’”‘t: S
' mentierd Amorifung, - B

Lo Die Kavtoffeln tudt man ungefddit mit Wafs
fer; (Hdle e dann, wmd jerquétfde e mit eine¥
Sandwalze (Nolibol;, TWelholy) gu einem Tdige,
utib fegt fle eber nod) warm an.  Um Semerthige
- Befel §u erbalten, fest man etwad von bdiefem Tais
g¢ wit etwad qBaffer und. Krafemehl, o man aus:
. @sbbinen vorher "gemadit, an einem wermen Ort,
T s ¢k had) 24 Stunderr fauer wird. Yon biefem:
@auertaig bebt: man jebedmal etwad .jwm neuen.
- Paden auf, Aud der gawdbhalide Byrodhefel die
net Daju. - AWenn ‘man Baden will,: fejt man den
Xbend vother ben SGauertaig mit etwad Bofee und
@rbbirnentaig in Arbeit. um Tejteven thut man.
bepm Knetén allemal einen Theil Rartoffelmeh! aus
" @ebbitnen darsu. — Dasd Drod ldGt man erff ein
paar Stunbden flehen, benegt feine Oferflide, und.
fdicht v8 Benn in den Ofen. Dad Bred lift fd)
" effen - hat aber. body immer etwas robed ober grass
optiged imSieffimadie und dient blod im RNothfalle,
- menn Gesraibemangel ift; etwds Mebl beigemifht,
Hefosbers Gerflens und %IBaigenmebI, beﬂ'ctt fols.
: Qa bcbcutmb L , :

Mﬁd&cw md) zubns bm&t;tmt ;
C Q)erfad;m. : ’

Man nimmt ein 3Dutt¢l Cedbicnen, ind mép
Qnml Roggenmehl, ober bon bepben gleiviel,
_ aber .

-
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aﬁet aladdnn mrb Bhe:Bréd- dwns feudyl iy
Hebtidt. TWeil -die Kartoffeln etivas (iif find, M
‘nimmt mde- -utigleid) mehr Sdry und Sanertaig b
34, al¥\wenn man Biod. ous lhuter: Rogdenmelit
wmadt.  Man nimme geofe, meblm@e Eedbicnen;,
‘rodftht fie fauber unb vetiigt fie, fhilt fie vidne,
wie bie Xepfel, f@neibet bie gar grofen von vinans
"y, todt" fle fo Tange, 5i8 ffe miebe wetben . uh®
giebt thnen fo ‘viel TWaffer, " ‘baf ‘fle vdlig. Hededt
Bavon find. - It ber RKeffer ﬁum Feuer - abgenonts
"7 Yhet, fo bebedt man fhn mit einem Zade, af -
bl ber Dampf fie’ in Hinen Qrep vermandeit; obet
- 'man fodit fe in beded'ten Gefifen’ unte ﬂeiﬁlgcn .
~Umedihrén: vedit voetd, und jereidihrt fie dann erff
$u Brey. SHierauf Enetet man fie mit Sen Hinbeh
_durd), bis alles v8llig vergeht und Trepartig witd.
" Diefen %tep vermifyt man mit Noggenmehl, Enes
tot e3 fodiann,” wie fonft gewshnlid) tn' den’ Taig
et unb madyt Brobeé baraus. Weil bte RKavtofy
. felt *feudyter Ratur {1d, fo mug bas Roggenmehl,
a8 mah beandit,  fo befdaffen und: troden fepmy .
. baf e3 allem, feiner Natue nady, einen feften Taig
' gmn Tahn,” man- mug 8 baher vedit audtrodnes
und gread;r&m bum inad)en,' ebe fman- ¢3: Bews
m"’m TR EBRCRTTIN: ST

- . P

‘ ‘«'Brob mit Rartoff‘etn gem:fdﬂ

Xuf einiaad ﬁtobmeb( mizb ein: bal&é M _
Mvttgm unb_gefdpilter guter RKartoffeln - genomy .

- men,  Diefe werden mit eipem %Kbdﬁmﬁﬁ*&
und

~

“a T
{

\
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and Heenad) mody mit e, fxund fiein gemadit. und
gerrighen,  Benn nun. bed Moxgens, bda man Bas
den will, ber Wbhends .juvor angemadite Anlaf
nber Vortaig jum Kneten fertig ift, fo witd fols
fder nur nod) mit etivad wenig Mehl gearbeitet,
and_ fodann bdie Tlein gemadyten Kartofeln hineins
gefnetet. e DBeffer: und fleifiger ber Taig gewilrfe
foird, defto fG)dner wird bad Brod, und wer b
nidt weif, wird (dwerlid am Sefdmade mexlen,
daf. Kactoffeln darunter find,. befonderd wenn eis
ne. Hand voll . Saly mehr ald gewdhnlid) beiges
Bradt worben iff. Dad auf biefe Art gewonnene
fBrod if beinahe deeimal fo biel werth,  ald bie
Paju gegommenen RKartoffeln , jumal da man btc‘
!!cmm bm gebrauden fann.

o orm- ‘
ﬂ)tan fdalt und eeiniget bie Rartoffetn, -tind
:eibt fle roh auf-einem SReibeifen, worauf man bad
fibrige Waffer ebloufen ligt. Die Hilfte diefer
reben Kartoffelmaffe mifdt man ded Abends it
Roggenmehl und Sauertaty, .und fest fie dbér
MNadyts -jur Shbeung hin.: Den Morgen darauf .
factet mas qud) pas dlbrige ein, fegt Saly au,
" und formirt Brodbe von et 9¢w6£nrid;en Srife
‘und. Seflalt. Der Badofen muf flart gebeist .
. tetbed , und dag Kartoffelbrod muf linger ftefen,
ehe e3 gang ausbad‘t, ald bad reine Sxoggenbtob
#MWenn* man- 3. den geviebenen Rartoffeln, die man’
bes Movgend nadfnetet, etivad %atacumcbt mtfd;t;
fo wicd bas Broy Geffer. -
G . Sar,

ognzsa oy (GOOGlE
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.wammtob mit. Touione (’tﬁrbfd;l‘m) :

1|xf1

_ Sin e(net @egcnb, wo.. bqg;;‘)mis, ober . tt’i:ti:
nfd)e %ctgen fo Hiufig gebauet with, dof ec Beinas
Be die Grundlage der Boltanahrung audmadyt, vets
fudite- gine naddentende Kuau, die Mifdung dee
Rartoffeln  mit Mehle von tiit!ifd;en fKorn jum
QBrobbaden, und fie ¢tfan§ enblxdy eine febr gute
et Hon ;mtmxmu, Mﬁn Bubetetmug {d; X)iet .

mtt t!m[e _ .
B i

imn mnmm 4!nfunb matsmbl, uub 5mfunb,
mid;gerod)te und bann ge@dilte Kartoffeln, welde
awmn warm mit dem Mehle; ofme Juguf von Wafs
fer, jufammen netet.  SHiveauf Wit men ein Stiidt
~ Gavertaig. in warmen Vaffer jergehen, und diefes
“didfe Sauettaigmafer giefit und fnetet man in fenen
- Qaig ¢in, welder bann bey:einer. sureidenden:Waes
‘me der Luft, Dald gu gibran nnbd.aufjugehon ‘ans
féngt. Dt der Taig gebdrig aufgegangen, und dann -
audgewinttt; fo with er in bdie gewdhnlidre Drods
“form gefovints und in bem heiffen Ofen gefoben,
oo ev aber etwas Idnger ~ald ber Huggenmehitaig
“fehen muﬁ, »‘mn u ganalud) snb gut ausbac&n,
fo!t ’ : _

$Dt¢f¢3 QStob iff’fetn ght @5 ifi minber tw,
den ald bad unpermifdite Maidbrod, und Hat dody
nody. befen s angenehnien Sefthmad, welder durd
eify wenig mefr hingu. gethanened Saly nody um vies
““ @ﬂm irh. Smi merwm ex Rartoffels
mafa
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©tnafe” sum: ARahre gy Ad Hdtraul féigetn, wes
migftend darf man nidt {ber 6 Pfund von jener,
“Bey 4 Pliind ‘vokk b&féuf, Mausgegen, fonft mih
‘ﬁugt m@}md v

Ramffelbrob mig mramm, uab
o %fonner. L

. au mm(unb meeu nimme num 10 qsfunb
RKartoffeln, fiebet, {dilet fle, serbritde nnd jexs
. malmes fle, fo viel wie nur immer mdglid mit
, cbet Hand,  oder durh eihe ber unten: folgenden
- MNafdinen. . Das,rhus man gu der. Jeit, bda man
-Abends ben Naditaig. aud fautee-INehl, .wie ges
“wibnlih madit, urp, pvae (o, dbeg anas, gu 22 bis
*24; Plund  Keenmebls. - undogu-16 Hid 18 Pfund
sRartoffeln . cben. fo: den Nadytais made, wie man
-ty madit, wenn mon. Gad Brod qué 3o bis 36
Pfund Mebl alein baden mollte.: Nnnhebt man
-bie. gecdrliften Rartaffein b3 jue Jeit” bed Kues
tend, weil fie in der AWdrme leidt fauer gwetden,
«an einem Fiihlen: Orte auf, dod) daf - fie bie Nadt
fiber. nidht: gefrieven. -S040 - man, Morgens faeton,
_ fo- ittt man: fle. auf hen Nadewig fin, Fnesee
fie, unter febr fparfamen SHingugieffen der gehdris
gen Menge Wafferd,  in denfelben ein, und hers
na audy Dds hod) fibrige . Mehi -aiff ‘gawdhnlide

- @Beife. Maw . fahn aud) vorber in ded SNadtuiy

®ad nedy Abrige SNehl einfueten . und den Taig wie
gewdhnlidy susatadien, bedy nidit ju biinny: aldy
~Gann et wih Enbe, -ohne fernerdcSugicin son
Crd : . " $Bafs
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- MiBaffer, -bie -Rarfoffeln -Bamit verthengen . B
ber Raig . audgebrodet iff, : foll. man ihn- tiide R
Iange aufgeben laffen. e befide ber aig gewiiedt
‘with, deffo beffer iff e3. G muf aud) bider i3
gewdhnlid), und bee Ofen -wohl gebeist fegn.: Jur
allem iiBrigen verfibet man wie gewdhnlid).  Man
fafst aber den 2aig mehr, ald wenn Ffeine RKartofs

* feln dabep {ind. Bwey Pfund: .ﬁ’hrtoﬁeln geben ein
Pfund Brod. .
S.Dzan fann audj etivas moggenmer;t nebmeh
'8 € 14 mfunb thclmebr, 7 Pfuind moggém .
‘mehl,. 5 Pfumd Gerftenmehl, und hieju 12 Pfund

perdriifte’ Rdvtoffeln.  Uebrigend verfibrt mwt,

, mte botgebad)r Um and) auf bdie Gommermonafe

ﬁd) ‘eitien Q}otraﬂ) 34 fammeln, legt man gerotteue

: gefd;arte uttd - gerdriicte Rattoﬁ'eln auf ben Dfeﬁ, '

: unb bﬁmt fic wobl aus. ' '

" Han ;efbt{icte nidyt mebr, a3 matt’ auf eitls
\maI‘BSu‘éh tann, weil fie ungeddert fidy: nidyt fibée
24 @tﬁmﬁcn ) o(;ne fauer 3u- merben, aufbemabren
“Taffen. * Die woblgedSreten aber laflen fidy’ gleidy
Riwbétm: gebﬂtrtem Obfte aufBerabhrem  Man: Iife"

‘fie iw dne Miihle, wie anbdere Furdyt 'maklen, '

‘nur. mﬁﬂ'an\we Steine nidyt frijdy ge!;auen, fons
ibern giemlid) abgeniist fepn,  und dag, wag durd

ben RBeittel al3 Klepen fommt,  muf nod) einmdl .

aufg!ﬁ)uttet terBen. -3 with aber biefed Mebl ets -
‘tad Purg, ba!)er nebme man e8 jum mad)taig,
3Mﬁ 173 Belt Bat’ auf;ugeben, unb 3¢fd;m¢ubtget su

ety
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Aerden. Q(n Drittheil Bavon, gu gmy :Dttttt;at
Dintelmehl gieht dad beffe Brod. Man fann 'ebe,
and) -von - beiden gleidhviel, ober ein Drittheil dies
feb Meh13, " ein Drittheil Noggenmed!, und ein
-Drittheil. Dintelmeh? mebmen. Sonft betfa):t men
in aum, ‘thie oben. gcld;u worden if.

- Nod eim anbere Aet,
9)?an wafdit die RKartoffeln t¢(n, fd;a[t uhd

- veibt fie voh quf einem Neibeifen..  Man nimmt

‘gleidybiel geriebene RKartoffeln und eyl von fer
~ bem Rpeil. Zu 6o Pfund Mebl und RKartoffeln
'mt mon 5 $Hinbde volk Saly und etwdd Riimmel
. Dinfelmebl odee halb Hoggen und balb Gers
fien ober fHabermehl, ift am beflen; Nogenmefl
pllein taugt am’ wenigffen. Den Sauertaig. halt
‘man, in einem befonbern Topf cingelegt, immee
- opredthig, fo wie jum Kornbrod. 2Alle jum Brod
Beftimmte Karteffeln dAber(diittet man im Badtroge
ober in ber MNuide mit ein wenig heifem Bafer,
und madyt fle fobann mit Saudrtaig .ypd. etwasd
~ DRebl ein. PBenn der Taig wobl'gegangen iff, ynd
fidh miebct gtwad gefest bat, netet man haé libjge
Mehl ju.  Der aig muf natiitlidy o weid und
" biinn.fepn, -alé miglith i, blod.fo, - -ym b in
ben Ofen Imngen 3u tdnnen, -er bebatf burdaus
nide viel Waffer, weil bie. Rartoffeln fehr feudt
find. Det Ofen mug tcd;t hei feptt, fo echdte
man ein Brod fo (dhdn und gut, alé man faum
slﬂll’t: uub . puf. diefe. muft btent ¢§n ﬁjbétffd
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Cebbienen Impm Brodhadien, faﬁ nie dn @d}dﬁd
ﬁom felbff
7 ‘**Gm cnbeu bou ¢m¢m mmw; uB
mﬁeﬁt Befinbene Ranier Kartoffelbrod igis- beden
R foljenbe.. Man. nimmt :gletd) im Heebfe auds
‘gefidite,;: gate, weifie Kareoffeln, wifht e tein,

- xeibe ) rognn man. will, bie Sdale b, (dneidet fie
Dami¥ in. SWiefel, . dilreet - fie an ber Songe, auf
“bem Feifen Ofen, odet aud). im Dadofen, wodurd)
ﬁc bann flﬁt‘ mbme Subse wtm wetbcu. i

. %ﬁﬁf ‘pfuﬁb frifde mﬁrfet géwt btey qmm
‘nidf Yer'Diferung. Solthe gedSirte Rartoffeln Tife
maty' nut auf einer refnen, dod) nide feifdgefdiefs
teit 9NTihTe: mahlen, und jwar fhiittet nian ben
griberti- Thell, “der burd) den Beutel vorn herauds
Iief melrere SRale auf, bis alled ju Mehle gewor,
‘Ben'ift, “weldyed da, wo ‘man’ die Kartoffeln ges
¥ Batte, ‘Beinale’ ginglidy gefdieht. - Diefed .
SMehL fleht etwas gelblidit wusd, und von brey Mes
3en aufgefthiitteter bilrrer: Rartoffel WBilefel, bes
Fommt mai fiinf Biertel reined, guted Nehl, wels
dhes man’ entreber gang allein, ober aud; it PBais
genmeble ober Roggenmehle bmmf@t, '‘Badlen tanss, -
Die Beymifdung vom Setraidmehl, sy nue wes
nig, it immee porgugichen und ju. empfehlen.
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e Rdrtoﬁ‘e&reﬁm. T. ""a?" N
: fbae fie den Landmann taugtu()ﬁe mafd;iu
T 4em jeteliden der'Sutoffeln , bie’ fegenaniite Sap
toffelpenfie, Geffehe aus einein ausgefiitett Stif
By, obet Stiefel,. in: Foom eitier Nubee 108 2
nem PRugeddden, defen. Lody- bm:éug gleidh it
. Untén if bie. Oefiting mit eimem: - eifernes
-Rledie; in‘weldow visle Heide Sddyer b, died
‘nem. @eibet. gleidwn, ~verfifoffen: Dan. Gefefigt
biefes . Stild auf einem’ farken 3 Gfub dangm
Gtubl, in einem Lod) bes Stubls, dag der Seilier
-unguy huedigébe.  PRen madt eigen Stigel, b
-t Jene HHOHung bed Stiefels ‘pafit, unb neben dud
ik Fols einen auf der Dant befefigten. Falten,
Rt dem oben efn Hebel oder IBagbaum . mit feinem
. einen :Ende. befeffigt iff, und mic bem man ben
Gtoffel ded Gtiefeld nieberdriiden fann. . Pen
t@twfe[ fillit man mit ben _¢fottenen. .ﬁa:tuffeln,
wanw: ed \méglidh) iff, - fo lange biefe nod) warm
find - fejt-ben . StdGel oben auf. bie .Rartoffeln,
Yegt quf Diefen ben SHebel, driidt ihn barauf, und
. prefit: fo bie Kartoffeln durd) ben @eibct in ein
barunted .gefielites Gefdirr. Die Mihe: i pidge
gtofi, - Gefonderd wenn .man die ﬁattoﬁcln warm

burd}btﬁﬂm fanm, <o

. Die folgenbe imafdhne tﬁ etroad tﬂnmubet
und toftbaver, jerbriidt und quetfdht abee aud) die
*Rartoffeln biel befler und gleider. Sie iff eine
2&: .Qanfrcamtnmbu mit 2 ‘lBauen, -beren jede
3 o . uns -

o
A
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vogefibe “ein . GSdub:Jang wad. finf: Dokt Wd e,
Divfe TBalgen gehen, - permitteld. eines Setrieds,.
gesen einander, faffen die obendarauf gefegte Kars:
toffeln, jerdribdem: fle,. und: Mffen unten’ bie jers:
quetifite -9Maffe wieber fallén.. . Wenn man.diefe.

$Raffein jenen @tiefel. bringt, und: dusbridi, fo- -

toant fe.fidy, unbd Idgt fh: dbann beffer und fdwels-
Ter biwen. Beide Mafdinen folite man daher fidh
inuner jufemmen anfaffen ,. befonders da. fie dudy
bagu dienen, bden RKartoffelreid und Kartoffelgries.

3u mad;en, und emfad), folmt Teidht tmaufd)aﬂ’m
find. Lo

Rarroﬂ’elrexbm\h{dfme.

um bie Rertoffeln . sur  Rudgichung ded mg.
fea unb 3u -andberer AbfEME Hein. gu veiben, - bat
man ~Secfdyiedege. Mittel jum Werfenge . Giee

wihndid. veibt man bie. Kartoffeln auf einem RNeibs -

eifen; alfein bas ift febr mihfam, ermidend usd
Tangmeilig, unb bie reibende YPerfon wird i and
bie Jinger- febr oft .vermunden. Deffer thue.man
babher, wenn maneine vt Kranthobel -madd, und
ftatt bder. fhneibenben Eifen. ‘ein fqrled Meibebled)
eignagelt. Duerd) dbad Hin s und Hevgiehen bed mit
Kartoffeln gefilliten Kaftend, wird die Jerreibung
berfelben - fehr leit und bald, obhne vidle Eemils

Bung “und. obne Berwunbdungdgefabr, volbrade,

Auif blefe Art tann . eme - Perfon 8, 10, 32 mak
mehr veiben, a8 mit dem Hanbdreibeifen, je nadhe

um lwu bor Reiblefen viel Rattoffclu faffen, und - -

. auf
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af am ﬂa&&tﬁe yhrmu fafin. rmﬁ)(ﬂ? Pes
werfe, baf Dier eint Brert mit einem GiFE, rod,
dreg genaw in Ben RNeibelwften pagt, vorbanben
feon mag;, um mit Demfelben.bie Rartofeln intmer
oif . Dad: Heibeblodh) niebdrdritfen gu. Ponneus: : Dies

* 161 Kuvtoffelveidebanl , vie man didfed Jnfrudhent
filgli wennen. fann, ‘Wit auf eine .MWaraie ‘mit
IBaffer gelegt; damit bad Jerviebene, fo wie &
burds Bled 8eft, gltw s Ma fﬂ(t, un&ba
mwwdn'e:e. NS

Man fann aud; ein gtoﬁes tunbed stecbebld
wmadyen laffen, und diefed mit feinem duffern. Rans
be auf einen hdlzern bcfnﬁetea Krang nageln. Sn
© - Ber Mitte ded VBledies it ein rundes Lod) bon Jolle -

. Meite, in weidied eine vertitale Welle tig ihrem
Bapfen gefejt wicd. Aud diefer TWelle gehen bier
#Bretter pon 6 bis 8 Jolt Seeite gleidy unten -am
Swfen. wie Telarme, fetand, welde gerade fo
weit Berausecidhen, al3 bad fd;etbcnfirmtgz Reibes !
Bled) aufgehauen iff. Um jene vier Bretter !egt

o fid) anffen Herum ein Siebfrans weliher an bie \

©tirnen desfelben ‘feff genagelt ift, bdef alfe bie

[orridtung einem bodenlofen: Siebe, mit- einem

DBretttveuge, .aud deffen . MNitte eine Spindel ems
porfieht, gleidt.  Damit dbie Telle Haltung ges

nug" filr bie Dretter Habe, mug fle da, wo bie

| Weetter eingegapft End, etwad fark, (don fo did
.woie eined SRanned . Arm - feyn, und fo vtel bie:

Delle on bem Neibebled): um dad Sapfentod herum.

Bebeds, fo viel ift von den lejtern, wie fd) bas-

N : - fdon |

t

1
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fdhon: von (bR verfiebt, nide audjuficien. Rraug
. unb RKeeugbretter biefer Vortidptung: laufen gang:
nab -auf dem Reibeblede hin, und dimie. dieWelle:
nifit wanten t8nne, . feigen von bem Hovigontalen:
Hiljernen Keange, welde dad Neibebled) Halt, viee
Siulen empor, welderoben mit- jwep Keenjriegeln.
verbunden fipd, durdi beren Kreuzungdmittelpints
ein fod) gebofirt iff. Durdy diefed Lod), weldhed
geunau mit. dem Lode im. Neibebledye jufammentrefs.
fen muf, geht bad anbere Ende bder LWelle, und:
an diefed anbere IWellenende ift ‘eine  Kuebel anges:
Bradit , - mittel welder man bie Welle und bHas -
baran befindlidhe durdifrenjte offene Sieh herums
brebet. Diefe Mafdjine felie ‘man nun dber ein:
Sefdf mit Waffe? — man - fann es aud fo apbis
ten, bof -ed gerabe auf ein_grofied Oefif pafe
und auf dem Nande desdfelben befeffiget ‘werben
fann — fdyttet in bie dier Fddier des durdtvanys
ten Reibefiebed die Kartoffeln, welde geriehen wers
ben follen, Befdwert e mit DOrettden, welde bas .
#u fdhon bereitet find, und féngt nun an zu bdrehen.
Die RKartoffeln werden alfo auf diefe Art, 'in ¢is
we ununterbrodenen Sreidlaufe fiber bad qudges
bauene. fdarfe, ~ runde Reibebled) herumgetrieben,
~umbd in - fehr Turjer Deit tlar gemadit. Se Hiher
bet Triebelrany ift, beffo mehr RKartoffeln fann er
faffen, befto feltenee Braud)t man nadzofhitten,
befte melir Shwung -hat der,’ der dem Dreher su' -
Silifereomint. Fan fann-aiid) ‘die Spindel durchs
 Reibebledy durdgehen Taffen, und fann unten gleidy’
nod) ein oder jwep Siebe =~ Das erfert’ grdber,”
/

.
!
'
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\d -Peite. feipey ~ w{mtmu, in mmm 1173
© gavicbens: Rartoffelmafie fillt, und fidy, gleid). mit
fiebt undb. wifdt. Diefe Siebe, weldye - gentrifd
an ber Welle. fieden, wiffen namlid). im Waffer:
gehon. — bad  ohere nye jum Leile =~ und vom
- Rvipefrany se&eu Bretterden in fie herah, weldje
" BteMNaffe, bie fid. fonft. mit ben. Sieben mitbyehen
- seiithe,: aufhalten, uad: jur RNeibung auf dem Haar,
oljer Duathboden berfelben bringen. o fann man
Keibung und Ausfonberung auf cinmai , und mit
einge. gany leiGten Bewegung vollbringen, eine
@inridtung, bie diefed Sefdifte fehr abliivyt und
bequem madit. Dad unten fehende runde Sefis,
- in-weldjem die Siebe: lanfen, und die feine .ﬁat;
- toffelmaffe i) auffemineft,” ¢ Mit einem Sepfens
- lody, dad ein Hoavtud): verbedt, verfehen; um Dbad

m&u -§Baffer m aext $u- Beut ablaffen iU
. t 1 oL

M«bam ber Raetoffeln: burdy tim
m?afcbme. '

But QBafdwng ber .ﬁ‘auoﬁeln Bebtgm man ﬁd;
cmes bilzernen, Hoblen Splindes, 3 bid 4 Gub. lang,
18 Bolle weit und 2 Fug breit, - Die Heiden Enbde
find mit ruriden Sdyeiben-ver(Glofen, dad iibrige
hber befteht aus lauter feinen, hiolzeenen Stiben,
einet. Soll didfe und ¢ben. fo weit bou eingnber.

© Piefe Stdbe bildep ,.cigentlid) ben Fylinbdge.-von
aufien und faben i der -JRitte eine van ehen -fols
d)m Gitiben gefd;loﬂ'me %ﬁn “durdy wele man.
‘o : bie

- |-
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Yie .ﬁ‘attoffetn in bie 9)2afd;tn¢ tbut. :’mem C‘-D( .
Tinber Bat eine Adife, die auf einem niebmgen Ges
fielle ruht und barauf mittelft ciner Kurbe umges
Drebet werden fann. Man f}iu‘t ben Gplinder, ets
was mebr ald halb mit Kareoffeln an, fezt felben
in einen %,wnnenttbg, pumpt ober gneﬁt SBaffer
barauf und dreht ihn in_ dem %aﬂ'et fdnelle um.
Dasd telibe Waffer muf man Sfters ablaffen unbd
fttfd)eé aufpumpen ober aufgiefen. Diefe Mafdjine
'ift fiberpaupt qut gum Reinigen ber RKartoffeln,
befonberd wo man fie gur 8uttetung bes Biehs in
9)2¢nge U ml'd)en ndthig hat. |

SDampfmafd;me ur .ﬁartoffe(tocbuug

Auf eiren; mit einem Breiten RNande lmfel;ea
nen Reffel, fest man eiv Faf, deffen unterer Bor
Ben etwad breiter al3 ber RKeffel ift, und auf dem
Rande ded Keffeld ringdum auffist. Sn diefen une

“tern Boben fdricidet man ein runded Lod) ein, fo-
'grofl e8 nur immer der Boden, ohne audeinanber
31: falen, erfaubt und fest fiber Diefed Codh ein
“flatted Bled) ein, bdad gleid) einem @edm burdys
“Y8ert feyn mug. - Diefed durd)lidherte Bled) nas,
‘gelt man auf den unterd audgefdnittenen Boben
eingdum feft, fo befommt der Bodben wieber Halts
barteit. Der obere BVodben bed Faffes muf einen
Gdyieber haben, ber die Oeffnung ber(dlieft, durd
weldje man bie .ﬁ‘attoﬁern in bas Faf fd)x'ittet. In

S %en
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" den Reffel with nur eine Spanne bodh Waffer ges

. goffen, dad mif Kartofeln gefilite Faf mit dem

burdlSdiertenn Boden unten barauf gefeyt und wo
folder nifht genmau paft, die Nigen mit naffen
fehm ober Thon verfiridhen, und Feuer, am Befien
Koblfeuer, unter dem RKeffel angemadhyt. Dasd im
Reffel enthaltene Waffer 183t fid) duedy bie Hige
in Dimpfe auf, welde die Kartoffeln im Faffe
burdysichen und nad) Maadgabe der Grife bed Fafe
feg und ‘ber RKartoffeln, bdiefe in 20 12 Bid 15
Minuten ferti dimpfen.  Eigentlidy aber (oUte
man 2 folde Dampf.Faffer haben, damit man, falis
man viele Sartoffeln ndthig Hat, wenn dad eine

 §af abgehoben ift, -bad anbere gleid) wieder aufs

fegen tann, um bie heiffen Ddmpfe nidyt umfonf
verfliegen ju laffen. Gin ecigend gu diefem Sejdifte
gegofience, fladjer eiferner Keffel, ift Beffer al8 eis
gewdhnlider Kupferfeffel, erfterer ethist i) fGnels
Ter und perbrennt nidye, wie bey legtern der Fall
i, audy find dte Dimpfe aud dem Eifen gefiinber
ald bie pom Kupfer. Dad Dampfle muf man
nift gu Hod) nod) u grof nebmen, nady der Srds
fie bed RKeffeld etwe 1, 11f2 bid hidftens 2 Cys
mer grofi. Sn ben Sdiieber im obern Fafboden
mug ein fleined Lod) eingebohet fepn, mit einem

* Bapfen, ben man mandymal Sffnet, bam:t ber Dampf

nidt bad Faf mﬁmngt,

Daf man aber eudy aud ben oben befdriebes
nen Subereitungen aud RKartoffeln, einen fdrmlis
d)en Sdmauf geben fann, died bat der Deviihmte

Obers
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Ober « Apotheler Parmentier in Parid Hewiefen,
-Diefer gefddzte Mann, der iy vorzilglid) und viel
-mit ber RKartoffelfultur und ihrer nigliden Versr
wenbung befd)dftigte, gab mehreen feiner Freunde
und Freundinnen eine Mahlzeit, bdie gany alleine
aud Seridigen von Kartoffeln beftand. - Man fejte
suerft yren Suppen auf, die gang pon RKartoffeln
_gefodit, durdigefdlagen und cine mit KartoffelfId3,
dren bie andere mit Kartoffelbrodfdynitten garnirt
~ waren. Nad) diefen Suppen fam ein- Kartoffelges

ridte auf Sdiffmanier, fouer gefodit und mit Her

. tvingen und Gtodfifhen parnict; ein anbered mit .
einer weiffen Butterfoce. Eine dritte Sdiiffel brad,
te gebimpfte Kartoffeln; eine vierte enthielt Kars

* toffeln & la maitre d’ Hotel (mit Satbellen ges
BratenD; und endlidy eine fiinfte Sdilffel, gab die
Frudyt braun gebraten. Der gweite Gang beftand
aud finf anbern Sdiiffeln mit Kartoffeln, bie
nift weniger (Gmadihaft jugevidhtet waren, al3 die
erftern.  Suerft eine Paftete; fodann ein Serdfies
ted, mit gebadener Sdnfeleber garnirt; ein Sar
lat mit @pern; ein Plannentudjen und ein Bayms
Kuden, "Der Naditifd) beftand aud RKartoffeltdfe,
Kartoffelbutter, RKarvtoffelzpderbrod, Kartoffeltorte
und milcbem RKuden aud Kartoffeltraftmehl. Dae
‘vauf nahm bdie Sefelfdaft den Kaffee, ein Getrinte
von Kartoffeln wic Kaffee jubereitet, mit feinen
Liqeur aup RKartoffelbranntwein abgejogen. Das
bey Tifthe gegebene Brod, war gleidfalid swepers
Tey Art .ﬁartoﬁewrob :

ST 36
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S felBft wobnte einem foldien Rartofelf®maufe
bep einem meiner Freunde in Mannbheim bep. Auffee
‘bem RNindfleifdhe, bas ein engliffier Braten ober
Roft s Beef war, und bed Herils, wurben Peine
Gleifd)+ fonbern Tauter Kartoffel«Speifen gegeben,
‘S lief mir pon der Gattinn meined Freundes,
“bie Rudjen,Rejepte der RKartoffelfpeifen die wir
“batten, mittheilen, und BHabe fie oben unter ben
‘ fibrigen anbernh mit beFannt gemadyt. Beffer ald wir
da offen, wenigftens nidt fGmadhafter, Lecereien
‘toeggeredinet, fann man fdwerlid effent -E3 geht
bemnad) baraud Hervor: bag man felbff an bden
‘Tafeln der Groffen, den RKartoffeln eine Hedeutens
“be Mand)faltigleit und angenehmen Wedyfel der
'@petfen, 3u betbanfen bat, )

. gebe nun Hon bem @ebtaud;e bct Rartoﬁ
.-feln gur Gypeife file bie Menfden, su bderen weis
‘tern Gebraud), ur Filtterung fiic's Vieh, {iber.
Jd) seigte aud den vielen Arten und Abarten bdies
fer Jrudyt, blod fe)d gute Sorten an, bie id) fie
. bie Menfdien am geeigneften baft: unb fle diedr
. fall3 aud), wo man fie befonderd in ben Gdrten
‘banet, empfeble. Sindeffen babe i) diedfalls Feir
ne Sdeidewvand gegogen, es find unter ben iibeis
gen fehr bielen und . mandyerlen Avten RKartoffein
‘nof) mandje, die fid) jur Speife file die Menfden
ighen , -wie died diejenigen, die Kartoffeln bauen,
aud- Crfabrung werden gefunden haben und nod
findben.. Alle RKavtoffeln, Arten und Abarten, dies
nen gue Fiitterung fiie dad Bieh, jedod) immer eis
T ne
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. he Art beffer al$ die andere; .<Boben und Kultue
tragen aud) bag Jhrige bep. Bloa bie fogenannte:
RNeuldnber Grundbitnen, Biehfartoffel, aud) Saus.
Eebbienen_und polnifhe Kagtoffeln gemannt, .miifs
fen forgfam- qudgemerst und vertilgt werben, denn.
€8 ift bewiefen, Daf fie die Urfadje Der b Haufis
gen Audartung ber guten:Rartoffeln und demBiely -
angefund find. - Verftinbdige Landwirshe haben, nady
Defdaffenbeit -ihres Bodens ;.. ohnehin. ihre Arten;
bie ‘e audbaven, und an-die fie. fidy halten. Jue
Deflen empfeble id) ihnen dann dod) dad Hudwede
feln gtetdyer Arten CSeglartoffeln mit ihren Nadys
Barn, um' ber ?tumtung boqubeugen RIS

-----

Q(mvenbung ber .Rattoffeln 3ur ;Suttewus ‘
e . bw Q}l?btﬁ’ ot NELNRTR ! *

v Dte RKartoffeln faffen rd) sut 5utterung aue;
Haudthiere gcbrautf)en, und gerdhren, von ‘Biefet

Seite betradytet, dex fands und fgauémrtb(d)aft' ‘

einen jweiten . widfigen .-Qiottbet’f Gile find, nidjt
nur ein gefunbes und nahrhafted Futter,” das difs
ferft felten. m;ératb, bemnady,. tmmet jur’ ﬁcbetn
thabtung e .‘Btebflanbeé bsent ) ‘

R -'.41
V.

man fann alle Hausthiere mit S{artoﬁern flits

tern’, ‘ndbren; und fogar mdjten. §Da§ Stmbbtef),
bie Gd)mame, Sdaafe , Bzegen, ‘xiferbe, fgunbe '
' ®énfe,” Hiihner ¢ Gnten, Tauben zc. freffed ‘bib
ﬁattoﬁern, ezmge tol), bie andern sefod)t, toiedek
. s

Y
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anbere getrodnet ser gerdfet, fehr gerne. “Die
Heinflen RKavtoffeln,  bie man 3ur Speife. fiv die
- Menfden nidt gut derwenden fann, verjehren bie
RXhiere mit Woblgefallen; und felbft gewife in ges
Bilingten' ober {dyweven Bbder erjeugte Arten, bie
dem menfdliden Saurmen nidt behagen, (Hmeden
bem Bieh gut. Der denfatde Landwirth giebt das
Her bem Bieh nitht alleine die gany fleinen Friidyre

v Ber beflen Arten,.: naddem bie grdfern fiir den

Rifd) der Menfden, jur Verfertigung bes Hehis
tc. 2. audgelefen worben findb: . fonbern er Bauet.
aud) eigentlide gute Biehfiitterungdfocten, die fid
entweber burd) ihre Crgiebigleit, ober Grdfie,
- Dauer u. f. w. ju diefem wede empfeblen,

@8 ift gleidfalid nothrendig " biejenigen RKars
toffeln, welthe jur Fiitterung ded Viehed. eigens
erbauet wueden, eben fo gut aufgubemal;un, wie
bie jum Genufe Ber Menfden, damit fe ihre na-
tiirlidye Giite und ihren natdrliden Wohlgefhmad
nidt berlieren, ~aufferbem di¢ gute Xbﬁd)t gang
perfehlt nmben mutbe

Atle Kartoffeln die man dem muet), toh, ges
Todt ober gerdftet jum Futter vorfdiitten will,
mitfen vorber rein gemwafchen und von aller anfles
benben Erbe gereiniget werden, roogu man fd els
nes flumpfen Befens, oder wd bes ‘oben’ angeges
benen ABafdyzplinderd bedienen fann. Die faulen
und perdorbenen Stitde wirft man in den 9)21(&
€8 follen aud) berhaupt bie Bepm@membten pets

Tep
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¢gt¢n und angeﬁoﬂ'men Rartof(du fogleid) audges -
fonbert und aldbald, obne fie lange aufjubeben,
verfiittert werden. Die Kartoffeln welde man rof
perfiittert, werben porher serfampft ober geftopft,
aud) jerfdnitten, die gefoditen und gerdfteten aber
erdelidt ober gerquetfdt. Sin beiden Fdllen geniefit
fle bad Wieh leiditer und lieber, urd man fann fie
gud) beffer mit anberem Futter al3 Sdrot, Kleien,
Mebl und dem gefdinittenen Futtey oder Haderling
“permifden.. Die Kodung in fupfernen Keffeln muf
man vermeiden, weil bie RKartoffeln einen iibeln
Sefdymad und limme Befdafenbeit von diefem
Metalle annehmen.  Eiferne Keffel un groffe ive
bene Tdpfe find Deffer, am allerbeflen und am
holerfparendfien ift bie Dampffodung , wie vben ges
fehrt worden iff, wo man fie im Grofen anwens
ben fann.

Die %uttetung bes” Stinbbiebcs mit
Rartoffeln alleine, und befonderd mit rohen, ift
nidyt anjurathen, am beften und niiglidhften ift_fle
mi¢ gemifitem Futter, Hiderling, Heu, Seteats
befdeot, Crbfenfteoh u. bgl. abwedifelnd, juweis
Ten vof), jureilen gefotten, gegebenr. Unter diefer
Qorfidit, darf man dem RNindviehe, bden gans
jen MWinter hindurdy, SRartoffeln gur Hilfte und
2vodened jum balben Theil ibred ﬁutterbcbarfs
geben ‘

. Die @d) meine ge\beubgn bep ber Kartoffels
Siitterung redit gut und petben babey grof unb

ﬁdfdng Man mebt bie .ﬁqufern diefen Thieres
fins .
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 unvermifdt und gwar am Geffen gefodht ober geeds

fiet; vof find fle ihnen nidyt gedeiblidh. Den IMafts
fdweinen vermifdt man die Kartoffelfoft mit Sdyvot,
@rbfen und bergleiden. Jn Wiefipbalen fhttert
man bieSdweine mit im Badofen gerdfeten ober
gebratenen RKavtoffeln, auf die Hrt wie ‘oben ges
Tehrt ‘worben, und giebt ihnen gelbe RNiiben und
®etraidefdrot darunter; died Berfahren liefert die
fiirtreflidien und mbl{d;meéenben mﬁpbﬁhfdm
Gd;mfen '

Die Sdhaafe fann man fe!)t gut den Mins
© ter Gindued) mit Kartoffeln erbalten. Jum Fetts
mathen ber Sdhaafe ind die Kartoffeln beffer ald
SRorir und anbered Getraibe. Sum Fuster file dies
. Ye Thiere gicbt man die Kartoffeln sefdnitten ober
auf einem Krauthobel gehobelt, o troden ald mdge
Jid, und bep jeder Filtterung etwaed Saly und et.
mad gutes Heu oder Omat baju. Drep Prunde
- Raxtoffeln und ein Pfund Heu, ﬁnb flir ein Sdjaaf,
unbd 4 Pfunde nebft dbem SHeu fiie cinen Hammel,
‘bed Tags genug. Gin grofer J’;ammer, ber fett
erden foll, erbdlt s Pfunde Rartoffeln und 2
mfunbc :’peu, hatbgewadyfenes Shaafs und Lamms
Rieh exbilt nady Verhaltnif memget Salj Darf
bep Feinem feblen. - ‘

Giie die ‘nfetbe Leiften bie Rartoffeln , im
gtﬁbtmge, wo Heu und Stroh oft ju mangeln
‘ vf(egt, gute %tenﬂe " SRan fdneidet ober bobelt
bte .ﬁartoﬁeln, wenn fie botber ted)t tein getvas

fd)m .

Digitized by Google




— 108 o=
]
fden und pollfommen’ wicber teoden geworden find,
und ‘giebt fie anfinglid) mit Haber vermiftht und
etwas gefalgen.. Nady und nad) gewdhnen fih
Die Pferde fo bavan, bef ffe die Kartoffeln fehe
gerne, aud) ofne Haber, freffen und bey diefem
Hutter in jeber Arbeit befishen. Sin England fiits
- tert man BieQPferde fdjon. feit Tanger Jeit. mit Kavs
_ toffeln, - und Pferde aller- Art befinden fich febr
wobl dabey. IMan giebt einem arbeitenden {tarten
Piard des Tags 40 Pfunde RKartoffeln, 8 Pfunde
HNeu und 2 Pfunde Klepen mit Saly vermifde, .
Rie man auf die Kartoffeln auffireuet. Bepm Kare
toffelfrad faufen die FPferbe wenigée wie beym Has '
‘Ber. - Jnbeffen filttert man fie nidt ju anhaltend
rof, fonbern mebr gefocht und mit Kleien und Herel
‘oder gefdnittenem Heu und Stroh und emaé@atg
betmufcfr(» Sm Badofen gerditete KLartoffeln frefen
“Bie qsfetbé am liebften, aud) find fle thnen {5 jus
bemtet am gefiinbejten, nur bebdrfen fie hier mée
3u faufeni, - ol wenn -man fie ihnen vol) gder 3¢’
iod;t berfutmt )

Qte @atfe ober Sie gen frefen bie .ﬁamf;
"feln fdon roh feh gerne, gerdftet aber nod) lieber.
Die rohen {Gneidet man in dlinne Sheiben, fivede
" Reien und Saly barauf und gieht etwas Heu bdas
#u. Mildenhen Jicgen muf man fie: nidyt gu héus
fig vob und ohne Vermifdung mit anderem Futter
= gebens ugd aud) etwas f auen, fonft wirb bie 9)21[&) ‘
waﬁ'mg - v :

Y

thbﬁ :
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M# bie Hunbde fum bie Rartoffein gor
Todt redit gerne, befonbers wenn mean fie etwad
faljt und mit ein wenig abgenommener Mildy bes
sieGt, ober mit Spiihiwaffer. aus der RKilGe bes
neje.

Aud bie Kaninden ober Rupfhaafer
freffen die Kartoffeln rob und gefodit; bdie gerds
fieten gichen fe aber ben andern vor. Man fiittert
e Diefen Thieren gemif@ye mit Kleiew, gefdniste
men Riiben ober etwad Heu.

. Die Hihner, Enten und Gdnfe, relbft
bie Tauben, lafen id) mit RKartoffeln nidyt als
Ieine pafren, fonbern aud) fettmadgen. — Den erfs

genannten giebt man fie gefod)t und gerdriide ober

Pein gefdnitten und mit ein wenig naffer RKleien
vermif@e, wo fie foldie mit Luft vergehren. Sefodyte
Rartoffeln 3u Brey jerquetidht, mit etwad Mehi
und ein wenig Saly vermifdit und den Hidhnern
warm borgefest, wirkt, daf fie Feifig legen. Gdnfe
" und Enten freflen biefe Koft ebenfalld gerne. Selbf
wean bie gefoditen Kartoffeln fdon etwas fauer ges
~ worben find, fo feeffen fie die Hiibner dody, man
- Pann bafer biefe Grudt, wenn maen fie jum Kis
dengebraudy nidyf mebhr anwenben fann, tmmet -nody

file bas Snbctoicb petbrauden, o

Seh Guten giebt man de .ﬁattaffdu se!od;t
ober gerdftet, und brodelt fie ifnen vor. Neh frefs
fen fie foldye $war aud geene, allein e verdauen fe
S nidt
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mdn gt. %enu bie Enten genugfam son Biefer
Grudt betommen, fo werden (e bald fett.

 Die Gdnfe freﬁ'cn bie Ravtoffeln {owobl voh
18 gefodt, in beiden Fillen fdnetdetcman fie ths
. nen in Sdyeiben dor, entweber allein ober Wit Niis .
Ben permifdt. Dad RKartoffelmebl mit etwad fdhwars
em RNoggenmehl vermifdt, und mit warmen NWaf
fev angeriifee, etwas gepfeffert und gefalen , -giebt
einen fivereflidhen Nudeltaig jum Stopfen ober .
Sdyoppen der Gdnfe, der Enten und der RKapaus
nen. MMan fafn die gefoditen Kartoffeln jum Stos-
pfen Ddiefer cbengenannten hiere nod) mdftendee
madien, wenn man ffe mit_gericbenem Brod ober

mit Serften(drote jufammen fuetet und @d)o»pnm '
teln baraud  madjt,

© Den qm‘ ober Q'tutbulﬁnetn girbt men
bie Kactoffeln ebenfalld gefodyt, fie Iaﬁeu fidy aud)
gut damit mdfen.

~ Gelbft die zauben fteﬂ'en bie fein gerd)ntt.
tenen roben Kartofftln gerne, nod) lieber aber die
gttod)ten, wenn man biefe jufammen mit ein wes
nig Anidfaamen netet und tl)mu fonad) deh Raig
betbtdcfelt.

" DieFifde tann man gteid;faus febr gut m(t

Rartoffeln flttern. Man fodyt diefe, hadt fie Flein
und gebraudyt fie ald3 Futter in den Fifdybehdltern
+ und Zeiden. Die Fifde werden fett von biefem
Suttet p befonbers bie RKarpfen, welde, nebft den

gety
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Nedten, Forellen und Sdleien bie .ﬁattoﬁetn bore
#iglicy getne feeffen.

Audy fogar bie' Rrebfe fann man mit gefods
ten RKartoffeln naf)un unbd maﬁen

Rartpffelbranntmm.

Def fidh aud beh RKartoffeln ein Branntwein
.gewinnen 166t, iff cine befannte Sade, nur aber
felten gerdth derfelbe. Die Urfade liegt nidhet in
ber Grudyt, fondern in ber Behandlting diefer und
in ber nothwendigen Lorvidtung und Aufmertiams
Feit bep dem Brenns oder Defillivgefdhfte.  Dies
TeB artifulivt ahgudeben, feble mir hier der Raum;
id) berweife daber auf ein teined Biidlein, Betits
telt: RKutye Anweifung ausd Kartoffeln
viel und guten Branntwein, Effig und
Ligqeur ju gewinnen; ertheilt unddburd 2 Kus
pfectafeln erldutert von Nicolaud MW ATller:
(©dweinfurt 1794. -31t-Leipgig in Commifffon bey
Bof und Compagnie.) Jn diefem fdhdnbaren Biidys
Iein findet man pollffandigen Beridit und. Belehs
rung iber die Kartoffelbranntweinbrennerey.

Jnbeffen gebe id) hier einige Borfdrifren, bie
benjenigen,. welde die Branntweinbrennerey ohnes
hin veefehen, einen §ingerjeig geben, diefer nilgs
liden Sadye naba uadnurpuuu :

Der
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ber tenigen Hoffnang die man fd maden -fann,
Das Branntweintrinfen jemald gang abgefdaft zu
~ fehen,  ift bie Erfinbung der Kunff, Branntwein
aud Rartoffeln su jiehen, von grofer Widtigteit
sur @efparung Hed Setraided; befonbers da man
bamit die Sdweinemaftung in BVerbindbung fesen
Tann. @3 iff bemnady ju wiinfden, daf man dies
" fem Sefdyd ifte mebe Aufmerffamfeit, aré-bidher se-
_fdhaty, wibmen mége. -

Aus Sz‘artoffe[n Q‘Btanntwem 34 Brennen.

Man nimme 2100 Pfunbe. rohe Kartoffeln uud
flopft ober flampft diefe in einem Stopftroge, wo.
rinnen man bdem Rindbpich die Riiben ju fopfen
ober ffampfen pflegt, mit einem Stopfs oder Stofls
eifen in fleine Gtilde. Diefe frevet man auf eir
nem [iftigen Boden jum Abtrodnen aud, was in
efn paar Tagen gefd)ieher, nur diivfen e nidt ges
frieren. Nadh gefdyehener Abtradnung Bringt man
bie .ﬁ‘attoﬁ'elflﬁd‘e auf eine Malsbdrre, und trods
net fle darauf fo ftarf, daf fie fd), gleidy Setrais
de, auf derMiihle (droten laffen. 1200 Pfunb feis
fdhe Kartoffeln, geben 25 Pfund gefdjrotene oder
@d)tot

' :’D(efe 25 ‘vfunbc Gd)rot, mtben mit36 mzaas
fedendem affer angebriiht und eingerdhrt, nad
-Berlauf pon 2 Stunden mit 8o Maad Falten Waf»
fer fo weit abgeriflt, daf i) die IWarme bid ju
20 @)rab nady den Reaumiiv(hen:Thermometer mine
bert
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bert, ober bie MWirme einer laven Mild erlangt.
SHierauf wicd dad Giemifde oder der Maifd), uns
ter beRanbigen Umriihren, mit einer Maasd guter
Diers Hefen angeftelt. Ik bie Hefe gut, die Mair
fle gehdrig warm, aud bas Maifffad rein; fo
-nimmt bdie Sahrung nad) wenigen Stunden ihren
-Anfaug und wird nad) 48. Stunden vollendet fepn,
wenn befonders dad Maifdyfaf wobl bebedt ift und
an einem warmen Orte flehet. Jf alled wobl und
‘gut bon Statten gegangen, fo fomme die Maifde,
wie bepm Korns ober Frudtbranntwein, in den
Dranntwein s odee Deftillivyeug und wird rvie ges
_wihnliy fibergesogen. Der erfaltenen Liuterung
oder bem Rayre fejt man etwad rein ausgeffebte
AfdHe unb frifdy gebrarinte Koblen ey, um die 8fs
ligten und {dleimigten Theile, weldje bem Brannt,
wein einen unangenchmen Serud und Sefdmad
geben, daburdy niederjufdlagen. 2Wenn alled ges
birig beobadytet worden, o exhdlt man von 100
Pfund rohen Kartoffeln, auf diefe Art bebanbelt,
8. bis 9Maad guten und mblfd)meéenben%tannt:
wein, der dbem ausd Korne obet Roggen gebrannten
3iemlidy gleidy Yommt,

Die %etfabtungéatt, aus botf)e: gebdreten
- RKartoffeln Branntwein ju maden, 'if in verfdies
‘bener RiudAGt vorsliglidher ald die fong gewdhnlis
de. Einmahl weil die getrodneten Kartoffeln fd .

|
|
|

bas gange Jahr hindurd) aufbewapren laffen; files l

Anbdeve mehir und beflern Branntwein geben, fid

aud), tenn man Setraidefdrot bcpmtfd;gn will,
mit
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mit ‘biefem Geffer vecbinben, und dann eine gleidy
fdvmigere Gdhrung Her vorbringen. Uebehaupt iff
$u merfen: baf basd Cinmifdyen und Gdfhren bepm
. Dreanntweinbrennen aus Kartoffeln, Had Hauptges
fddfte ausmadt. Haben die angefesten. Kartoffeln
redt gegobren und dadurd) dey eigentlihen Weine i
geift, der-in ifnen fled't, gehdreig entwidelt, fo Tann

man fiher auf vielen ynd guten Branntewein teds
nen.  Sing hier ein iBetfebtn por, fo etfolgt bat '
@egentbetl. . ‘

%rannrewem aus gel’odmn .ﬁ'artoffe!n.

Man nimmt So Pfunde @artoffgtn, wéfde
foldeund flebet fie in einem RKeffel nur halb weidy..
 Nun zerquetfdht ober jerfdfit man e nod) warm,
fo flein a3 moglidy und bringt die Maffe in dag -
Anfazfaf.  In biefem muf 150 Pfund gefottened
Baffer feyn, dad nodj fo wartm ift, daf man faum
bie Hand batmnen Teiden fann, eher und audy
nidye fpiter, barf man ben geffofenen Ractoffelbrey
nidit binein fdfitten. Nun tilhre man alfed wohl
burdieinander und IGgt ed bann fiehen, 6id ed nue
nod) milhwarm iff. Hat die Maffe oder der Ans

" fag biefe Temperatur, (o fest man eine Maasd ober -

2 Pfunde Biethefen su, eibet und mifde alted
nodymal und polifommen, bededt bas Faf redyt .
genau und life ed nun jur Gdbrung fiehen. Man
fleht alle Tage nady und fo wie fid) die Paffe fegt
und allenthalben Blisden, ald Jeiden der volla
fommenen @abtung, Daviiber ﬂtbm, wad ungefape
. am
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am giertenTage nadybem Anfesen gefdelen wicd, fo
fthreitet man obne Jeitverluft - gur erfien Brennung,
Diefe mug mit Borfidt Horgenommen werden. - Man
viijre bie Maffe in der Branntweinblafe fo lange,
Bid fie 3u Fodien beginnt, Dbeftindig um, und erff
wenn fie aufoullen wilt, : fest man den Hut auf,
Durdy diefe BDebandlung vethindert man dad Ans
. Tegen ber Maffe in ber Blafe, weldes dem Brannts
_wein einen unangenehmen ‘Branntigen Sefdmad
giebt. Ehe man bden Hut auf die Blafe fezt, fann
man etwad Kimmel, Anid und Wadholderbeeren
unter die Maifde rifiren, weldesd den Sefdmad
bes Branntweines fehe verbeflert. Daf man Bey
Der groepten Deftilagion ber Lduterung ober bdem
Rauer etwad ausdgefiebte AfGe und frifd gebrannte
- Roblen benfest, ift oben fdon Hemerft worben und
bat feinen guten Nugen, um rein fGmedenden
Branntwein ju erhalten. .



[ 515 -—’ = ~'/

ébtanmqmm Ay ﬁartaffdn wzb @ecraide.

" &% werben 100 fnfunbe Rartoffefn gerodht und
in einem Zroge ju Brep gefioffen. Diéfen trodes-
nen 2aig 4hut man in.cine. Rufe. Sn dad Anfass
faf ittt man 15 Plunbe. gefdhrotened Gerfens
mal; -oder 20 Pfunde . Roggens oder St‘otnfdmt,
giefit flepenbes iIBaﬂ'et bavanf, riifet den Serot
wolll umy, und Fihle, denn bie. Maifde mit guges
~ geffenem Falten TBaffer big jur Lauigteit ab, wo, -
bep aber bér Sag gany, bjinne werden muf. Hies
rauf fejt man eine Maasd Bierhefen ju und wars
tet den @}ul)tungmteb b. ©o wie biefesd eintrite
und ber Sag in die Hike gebt, wird der in det
andetn RKufe’ bereit ftehende .ﬁattofferbtep benger
mif@t und aled wolil umgeetibet. Diefe Mifdyung
witd nun mit lauem Waffer fo weit pexdiinnt, dag
fie ber Gdbrung fihig wied und wie e3 jum Brens
nen erforberlidh iff. So juberettet dedt man dasd
Anfagfed wohl gu, wo fobann, wenn dad Faf
wigig warm fieht, in 24 bid 30 Stunben die Sipe
rung- pollendet fepd wicd, Man {dretet nyn wm
Brennen , nad) fdhon. angegeﬁenet $Weife, und wird,
- bey einem ridtigen ﬂ%etfabten, fhivtreflidhen Brann,
tawein .exfalten.  Man fann beym RduterSrand
nod) Weinhefen, Anid, Kiefds und Jwetfdgens
Terne gefloffen jufegen, fo wird badued) die Giite
und ber Gefdmad ded Drannteweind um pieled
vermehrt und verheffect. -

sDte bonr $tenn¢n ausgegogcnc RKavtoffelmaffe
e ) oo giebt
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giebt qutes Gdjiveinfutter, und vermifhe man fie
mit Hdderling, fo fann man aud; bag Rindoieh
damit . fiitceen,

Die .ﬁattoffcl:ztanhumubunnmp und bdie
ﬁﬁmuncmafung, fann min {m SGrofen fehe gut
mit einander in .‘Bcrbfnbung fegen; und By einer
Drennterep, wo fman tiglid) aud einer Brennblafe
6 Eymer Maifd)e iibersichen” oder audbtennen fann,
tit man aud) im Stande don bem ausgejogenen Kavs
toﬁelmaifd;, 20 @d)metne e fRaftung aufgaﬁc((en

. Au$ dem .ﬁattoffelbtanntmem ‘Tann man, wenn
e gebﬁng uberjogen und behandelt wird, alle Ga*
tungen Rofoli und Liqueurs bereiten, - unbd jwar
auf bdie. nimliGe Beife wie aud bem Frude

Branntewein, L
!

,Rdt(oﬂ’eleﬁfg."

. @o wie man die oben’ angegebene Kartoffels
maifde gum Branntweinbeennen in die jwepte ober
fogenannte Ehiggdheung dbers And durdigehen Iaft,
Jo Befommt man, wie vom wilden Obfte, einen
. glemlid) braudibacen Kartoffelegig, ben man mit
%ottbcd dem Bein + oder Bierefig beymifden fann.
Gt tann aud) mit %’ortbett bem Stud;tcﬁxg Beyges
frgt nmben

Rartoffclbicr. -

' .Die '3¢bdtit¢n RKartoffelwiivfel ober bad RKars
,toffctmals wetden gefdroten, mit Secfienmaly vets
i mifdt
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-mifht und haum& mit Sufag vor Hopfen, aufm\
gemdbn[td)e SBeife, Bier gebraut s dag angencl)m
~fd)m¢d't unb fraftxg tft .

’ Kartoffelfauectaig.

Man fiebet eine beliebige IMenge RKartoffeln
weidy, {dalt unbd zecbriidt fie vedt fein, daf feis
‘ne %tdd‘()cn mehr in ber Maffe ju fpiren fnd.

" Auf diefen Faig gieft man fodenbes Waffer, riihre
ihn um und giebt ihm die Dide der gewdhnliden
DBierhefen. Nun werben i jedem Pfund biefer
Maffe 4 Loth Suder ober Sprup jugefest, und ju
ber nod) maﬁig rarmen MNifthung auf jebes Pfund
aud; nod) ivey Loffel voll Bierhefen bepgemifdyt.-
Diefe Mifdung fest man an einen warmen Ott,
bi3 fie woll gegobren hat und nad) 24 Stunden
Tann man gewdhnltd) fdon Brod bamit einfiurven.
Gin Pfund gefottene Kartoffeln, giebt gegen zwep
Pfunde Sauertaig und bdiefer 1ift Ad) 3 Monate
Tang ted;t gut aufbewalyren. : .

Rattoff*lf\efen. r

Man bevejtet die .ﬁattoﬁeln wie jum 6anm
taig unbd {dldgt fie, wenn fle verdiinnt find, durd
einen Durd)fdlag. Bu 8 Mand biefer Kartoffels .
aufldfung feyt man 2 Maad Weidbierhefen zu,
fdyiittet ein Spizglad. guten und flarfen Branntes
wein darunter, und mifdht 1/ Loth gebranntes und
seftoﬁoneé SHirfdhorn ben,. fest dann die gange
Na - Mis
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Mifdung rob! umgerdihet, an einen warmen Ofen,
146t fie dafelbff gdfhrer und-bedient ffd) ibrer nad
ber_ Gdhrung flatt der Weidbierhefen.’ Beym Ses
braudje mug man nod foviel al3 von der gewdhns
liden Bierhefen nehmen.

SRartofFelfeife.

Man nimme weiffe Kartoffeln, Ddie innen feis

. nen tothen Ring oder totbt Puntte baben, wifdt

" fie fauper und reibt fie auf einem Reibeifen. Das
Gericbene prefit man durd) einen Geiher, ober
awdngt €8 durd) ein ud) und fdyiietet iiber bas
Durdgeprefite frifdes, teineé Brunnenwaffer, dad
nidt hart ift; was fidh Iexd)t tu Bobden fegt, ¥ann
man befanntlidy ol3 Stdrtmebl gebraudien, bdes
.uberﬁel)enben TWafferd aber bebient man fidy sue
Wifde. Man tann mit diefem SWaffer weiffes
Beud), Gefirbtes, (feidene Binder und Striimpfe
.3c. 2. obne weitere Fauge ober Seife baju 3u nelys
men ober ndthig su Haben, beraud wafden, unb
- bie Wdfde wird davon fehr vein und weif. Bes
foRbers aber hat biefes TWafler nodh), vor ber ges
rodhnliden Seife den Lorjug, “daf e3 die Farben
-nidyt angreift und daf die IBdfde, befonters feis
bene, @lang und Steife wie neu erbils, obne Bes
fonderd ammtut ju. merben.

Daf man @tatte und Puder aud ben&‘an
toffeIn sichen Fann, ift oben bep Berfertigung bed |
.ﬁg:goﬁermbré fdon gelehrt worbesn.

Ueber

-
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l!thr Beri ﬁnban ber Rartoffe[n ing
= rofe. )

Jm 3 1800 8ab ber-‘wiivdige Here $Dnteftot :
son Rling in Miindjen, b. Strobel, eine Anleir -
‘tung jum RKartoffels oder €ebépfelbau,
‘bein Balerifhen Condbmanne gemidbmet, Hetaus, die
‘tn Riirje alles faot, was iiber biefen Segenffand
gefagt werben Fann. -y gebe Hier folthe dem

‘wefentliden Theile nagd,

' Qie’.ﬁ‘art'o}fe[n Caudy (-Etbai:fe[n und -
@:unbbttnen genannt), wurden in Bapern fpds
m ald in andern Provingen Teutfdhlands gebaut.
nberdwo pflanjte man fle fhon in Menge, al3

- man fid bnetom begnﬁgte, nur Heinere Garteris
felber bamit gu Befegen. DReide Ernden oder Anids
JBente, welde. fie' lieferten; fdmadhafte Speifen,
weldie man auf berfd)tebene Arten bdarausd 3u5e;
reifen lernte; waren Beweggriinde, folde in grds
ﬁem %eretn unb in stﬂﬁem mmge 3 »ﬂansen

Smrld) wdr diefed audy bet Gang, nady-wels
djeni biefed aus Amerifa nad) Europa gebradite Ser
‘Wi in andern Tdndern und Provingen Teutfd
Tands anfangtzd; im Kleinen,” und- datin erft nad) -
unbd,ned) im Grofen gebaut wurbe; und je mehe
man bdie %ortbetle und den S?ueen diefer Frudyt
,rennen Ternte, beéfto Behebtet fourbe ﬂe , tnd deffo
aﬂgememet wurbe ‘fie angebaut @3 blieh’nidht dar

Jey, baﬁ man @petfen mandjerley’ et darand g,
S e
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Beveitete, (eIbf cinen Theil des Broded madyte fe
in folden Sat)ten aud, in welden bad Getraid
tar nnd theuer — und Hungerdnoth ju befiirdyten
‘war. AWirklid) giebt gwep Drittheile SGetraibmedl,
unbd ein Drittheil Kartoffeln, oder aud) die SHdlfte
von jebem, ein fehr guted und {dmadhaftes Brod;
und i) fenne Gegenden, in welden man in ben
fiebengiger SJabren obne Ddiefes Hiklfdmittel bem
Drodmangel nur {dwerlid) hatte feuern Fdnnen.

. RNebft der Nabrung bie die RKartoffeln dHen
"$Renfthen gewdbren, bienen ffe aud ju einem fiir,
teeflihen Viehfutter. - Nidht nur RNindvieh und
Sdweine lieben folde al3 einen gewshnliden Nafs
‘tungdtheil, fie ind nebfidem cined der voryiglid,
ften Mbftungsmittel faft fiie alled Vieh. Aber mit
bem Nugen, bden fie auf die befdriebene verfdies
© Dbene Att leiffeten, war man nod) nidht sufeieben,
‘man lernte aud foldjen mit etwad Getraide pers
- mifdyt, einem guten LBrantwein brennen, und fand

bag, wenn. geiftige, Frdftige Theile durd) diefen Weg

Berausgeogen mwaren, bod) mody ein fehr guted
Diehfutter dbrig bliebe. Der Vortheil, der nun
auf bdiefe jweifade Art darausd erbalten wurde,
war neuer Beweggrund, folfe in mifireren Ges
- genben in grdGerer Menge angubauen.

QNun hatte man die Frage aufwerfen Edhnen:
je mebhr der Rartoffelbau junimme, defto mehe
muf ber Getraibebau abnebmen, ift es daber gut
“ober “rathfam . und oortleilhaft, ben Rartoffelbau
“auf RKoften’ des Oerraidbaues ju vermehren? AL

4
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Tein, biefe Frage wutbe gang entftaftct , ol3 man
sur Antwort gab: der ‘Kaitoffelbau vermindéré den’
®etraidbau nidit im minbeften, indems die- thtofa
feln in ben Bradfelbern ‘gefanef werden. Dad iff;
bie Felber, weldhe in anbetn Gegenden Brady ges
.baut, obet ¢inen Sommer miifig liegen gelaffen
metben ) um fie 3ut%int¢traat bot&ubetetten, e
ben’ in bief:r %tat[neit mit Kartoffeln: beﬁcuet‘
Benn foldye im SHetbife betauégenommcu find, Ber
famt man Yen ztdfer mit %mtetfrud)t, unb er Bringt
bad’ nad)ﬁe Jabe eitte ¢b¢n fo gute @tnbe, alg ber
miigig gelegeng Bradjader ' moﬁep nod) bas Uns
Fraut gang butd) ben .ﬁattoﬁelbau bemlgt mtb. A

Gin ﬁanbmtttl), welder ssmgea und mady
“theil gu Beted)nen weid, mId)et in fetnen Aus;
'gab3 » Rubriden vom Ader alle Fahr Steuerts, Anv
_lagen und {ibrige Abgaben — in den Ginnabhmss
Rubriden aber in gwep Jahren nur eine Ernde
anfgqctd)net findet, witd md;t Tange ma'l)ten, memt
‘et ein Mittel auéﬁnbtg maden fann, ofjne %etmebf
rung Ber Ausgabe welde auf dem Ader Tiegt, feine
@mnal)u;e pon foldem fafi 50»»9!: $u !mgté‘eetn

S mebetf)cre baé %ort betboppeta, uab mt[!
bamzt fo oiel fagen, da§ eine .ﬁnrtoﬁdetnbe eined
Aders nad) Abjug ber mehreten Barifoften body faff
fo viel Nuaen btmgt, Al eing @ettatbetnﬁc aaf
eben biefem u&er SBenn alfs in dem %radnal)te
eine Kartoffelernde, und in dem l)atauffolgenbett
Sai)te eine Getraibernde erf)alten wird; und jede

: dies

.
.
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-uefu thbcn emet Gmbe bon mum 'ehen fo gros
g 2((&: im SBerthe gleidy (ft, berein Jahr ol
Brad mﬁﬁig gelegen, fo lieferte erftetcu gegen lega

tern, in gmepen ﬁabtcn foft bomselttn Ertrag.

.obfd;on ber .ﬁq:toffetbau in utt‘mapem, im
Gangen genommen faft nody im Rleinen Peteicben
witd, fo giebt, ed dodh) fon mefrere . Lanbmwirthe,
. weldje . benfelben fo giemlid) im Grofien treiben.
Jndere giebt e, mdd)e jwar Kattoffeln Bauen,
aber mit diefem Bau gu wenig befannt find, alé
bafl fle burd) jwedmifige Behandlung ben BVore
theil ober bie Ausbente erhalten, welder fid) bey
pubentlidher Behandlung erwarten -lief; nod) andes
te fagten mir, fle wilrden gerne Rartoffeln Sauen,
fie wiiften aber nidt, mas man babep $u 5¢obad;;
tn babe

@s ift wal)r, die ﬂartoffeln txefem gegen ans
Bere @matbfe eine fehr ‘reifhe Ausbetite; ed iff
aber aud) wabe, bdaf ed hiebey fehr viel auf bie
Behandlung anfomme, und baf ‘eine beflere oder
‘fhledite ﬁebanbtung cinen Unterf§ied don der-
SHilfte bee Ausbente jur Folge haben fdnne. Jdh
sraube baber, e8 joird vielen Sanbdrirthen nidt utts
angedebm feyn, nad;fiebenbe einfadje Anleitung gum
Kartoffelbau gu lefen, worinn nidht nur SYe (dledy,
. tete fondern aad) die beffeu %ebanbrungsatt ents
th tft , ,

Suv'\
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* Qubereitung bes Adets.:

Die RKartoffeln werben gerodhnkid) und g Bes

flen in ber erfien Hdlfte bed Monatd April gefest,
i3 dahin muf der. Ader fo- jubereitet fepn, baf
3 d)m an ber-erforberliden Loderbeit nidyt febler
" aud) muf er, fo viel thunlidh vem Unfrayte ges
~veiniget-fepn. MBI man nun einen Ader Hiesy,
in weldem dad vovige Jaht Getraid gebaut wars

ben, fo verfdhrt man auf folgende Ave: - . - -

"‘:) ﬁiméﬁem 14 Tage nady éthgéeénﬁuer Frudt,

pfiliget man bdie @tupcl -Cober .f)almen)
herum. :

2) 3m Herbfie ober Futry bqt Winter, mtb m

 Pfidigen wieberfolt. -

. 3) Sm folgenben stul»abte und oar in bet eta
 flen Hdlfte bes Monatd Mavi, wird jum
~ brittenmal gepfliigt, und nad) biefem ber
Ader geegget, um ihn fo viel tl)unnd) #u
ebnen,

4) furg vor ber @eum, a!ro gegen bte .fgarfte
- bed . SMonatd Apvil wird Dung auf den Adber
- gefiiist und geborig verbreitet:

5) €3 verfieht fid) von felbften, daf enn’ man
anﬁatt eines @tomse!ad‘ers, einen Yder

-~

wéflet, weldier ofnedies den Herbft porher

o fd)on in gutem Bau war, dad bep 1. und
' 2. bemerfte Adern unterbleiben Fnne, dad
" Dfingen audy nue maﬁts gefdnyen barf.

Bom
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mom Mm ber Karroffeln.

J;ubep with auf jweperlfen Aet bctfa()tcn
Sntweder man feget folde in Graben, welde mit
ber Hondhade gemadt werben, ober man feget fie
bem Phuge nadh. - Cribere Art wird gewdhnlidy ges

© wibit, wenn man Meinere Fetber — legtere aber

wenii man grégere Felder atibauet. IWiU man fid
ber Handhad'e bedienen, fo wird der aben Gep Sieo.

4 gebiingte Ader Herumgeadert, bann in einer
Entfemung von jwep Sduben veibenmweife @ruben
gemadit, bie Sentartofieln I)memsekét, und 2 bis
g 3ol hod) mit Erde bcbec!t :

- Dey bem Segen nad). dem. ‘}Sf(uge perfahre
man fo: Den oben bey Nro. 4. gedingten Adfer

pfiliget man; in bie britte Fuedje werden jebesmal

bie Segtartoffeln und jwar 2 Shub von eiranber
gelegt, weldie bann von der folgenden Furde bes
bedet werben. Ju biefem Sefhifte find jwey,

‘Bid)ftend brep Perfonen hinreidend.. Die erfte fihre

‘Den Pflug, bdie gwente hat in einem Sad oder Korb
bie Se¢ytartoffeln, gehit bey Diehung jeber dritten
Gurde dem Pfug nadh ;. und Ligt von wey ju jwey
Gduly die Seglartoffeln in die Furdye fallen.

St ber Ader etwas lang, fo Tann eine Pers
fon nidht fo- viel Kartoffel in einem Sadf obet Korb
nehmen, ald jum Segen in der Furde ndthig find; |
bafer iff 'ed gut, wenn cine britte ‘netfon ba iff,
Bat die ywepte ifren. Borrath gefegt, fo 13fet. fle
RIS . ) bl¢

- !
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" bie- dritte nit dem Ségen ab, und bdiegwente fole

- fidy in ber Bwifdengeit micder  cinen Voryath u.
f. w. ober die gwep Yerfonen, welde jum Sepen:
beftimme find, theilen @D fo ab, baf jebe bie
.Qalfte ber Sutd)e Befotgt

§D2an ﬁebt bieraus, baﬁ bad Segen nad) bcm
Pfluge mit viel weniger Miihe verbunden iff, als
bap Segen mit der: Hade, Tejtere Avt qber tff befo
fer und fiderer. ABitd ein Kartoffelader nad) dem
Pfluge bepflangt, fo iff e nidt ohne Nuzen, wenn
folder nad) gefdefhener Bepflansung geegget wird,
mit der SHade gelegt,  modt men mit biefer bie
26dm ud)t glend; $u und ebenet den .*Boben

, Q?on ber 'Xumu[;[ ber @esfattoﬂ’e(n.

Qange mwar man niht cmig, ob 3 Ben'er fey:

z) Kleine Kartoffeln gum@csm $u wé’brcn, oder

.20 Orofle, folde aber in viee bis feds Stide
1 fd)neiben, obct

'_ 3) Srofle RKartoffeln gang gu fejen.

@efdmlte Sanbdwiethe BHaben Hierfiber mef)me
Jalire gan genaue Verfudie gemadyt, der Erfolg
dabon war: bas Befte fep, grofie Kartoffeln. gang

"3 fegen; jedod) iff e3 genig, wenn man nur in
_ i¢bé¢ Srube ober nady dem Pluge affe 2° Shube
- eitie Tegt; gang grofie Geslartoffeln. jeefdneibet
wian Blos in gwey gteid;e .barftcn, nad) Naadgabe
bee
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ber Augen die fle haben; Fleineré Tegt man 2 obee
& Otide gang;  aber ntcmﬂcn mcbtcte zfrten w-
fammen.

1.

iacbaub[ung bes .Rartoi’fc’iacfers nac'f)‘bcr
‘ Q)ﬁangung bis 3ur @rhbe -

m garge sd;anbruns at gum &mf a) baﬁ
,man dett Ader fo viel mdglid dom lnfraute rein
und b) daf man bie Etde Toder erfalte, ferner
‘¢) bag uan bie. Erbe um. jeben Stod anbiufe.
“SRan berf&bet baber auf nad;ﬁ:bcnbe Aet. - '

l) Gobatb nan ﬁebt buﬁ bie Rattoffe!n balb
aufgehen oder fid) bie und bda Phangen zeigen, if
€8 gut, ben Ader nodhymald 3u eggen. Durd) dies

L fed eggen wird nidt nur bie Aderfrufte etwasd ges

Iocfctt, fondern aud) dad fd mgcnbeuuttaut n
feivem ‘maqm gefidrt. .

) z) !gat b3 Kraut der Rartoffeln eine f;aae
bon einen halben Sdub erveidet, fo foll der Ader
mit ber Handhade aufgehddelt, und jugleidy alled
fid) jeigende Mntraut hinweg gebracht werden.- ’
©8Y St ba3_Kraut einen Sdiuh hodh, fo muf
Iixe Grbe aBetmaI mit ber Handhade aufgelot’ﬁert;
und. um_ bie Rattoffelﬁﬂd‘e angebdufet werden, wos
 Bep banii dbermal alled fid) geigende Unteaut auds
sebauen, unb bmmgsmotfen m:ben mug.

O Die
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£ Divfed yweimalige Hiadeln Foftet feeitidh
Mihe ‘und Beit, -allein- e8 witd burdy reidere
‘Erndte begahlt. Jmywifden unterlafen viele dad
SHideln bei No. 2, und begniigen . ) wmit dem
Hideln und Hiufeln bei No. 3. Aud) bdiefed if
{thoh- genug und git, bas anbcre abe: tft Beﬂ'ct
unb fiderer. v ‘

5) Wer viele . .ﬁartoffef baut, und *.')Jzanger
an Acbeitdleuten hat, unterligt bas Hideln mit
-DBer Hand, und bedient fid) fate. beﬂ'en bes Phlue
ged. Man verfihet dabei auf nat()fiebenbe Azt
Mon verfieht den Piug mit jwei Stellbrettern,
befpannt ibn mit cinem Pferd oder einem Odfen,
pfiliget wifden jwei RKartoffelvciben durd), fo
werden die Stellbretter die Erbe vertheilier an
beide ﬂtexben anlegen. Sugleid wird das unftaut
theils ausgeriffen und’ tbexlé bededt. ' o

RNad) diefer 2Irbc t z[t ,ps febr guf, menn aum
mit Der fHandhade nadgeher, die Crde an bie -
‘Gtéfe in Orbnung anlegt, audy: bas Unfraur,
" . wo .ed nod) fidtbar iff, audreifet and . befeitiget.

Dag ‘man nie ein Pferd ober einen Odfen -
an bem Pflug fpannet, gefdyicht bedwegen, ' weil

. bei einem jrocifpAnnigen Pfluge baé .ﬁartoﬁ’cl‘ftaut
i piel vctttffen wiitbe. -

éBon Beniigung. m .Rarrofﬁrr .R‘:aures ‘

Biele haben - Has .ﬁtaut ber RKartoffel ald {fnt-
] tet flir bas stinbvikbfbenum, daber. foldyes nad
: bol:

+
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vollendet eBlihteseit abgefhnitten. Virfude und
Gefairung aber haben gelehet, Daf ‘olhes (ddds
lid fey.- Man hat nimlid gefunden, daf bie
Rartoffeln fo lange wadfen, al3 bas Kraut nod)
grin if; baf fe aber aud) aufbhdren ju wadfen,
wenn bad griine Rvaut abgefdnitten wird, indem
fie frifdes Krvaut nadytreiben, fomit fidh enttedfs
ten, flein. und sviele ungeitig bleiben. €3 ift dar
Ber vdthlidh, fein griines Kraut abjufdneiden, bda
- ed obnehin ein {dledtes Futter fiir's Bieh ift unb
in der Dungflate mehr Vortheil gewal)tt, umm
man ed nad) ber Gtube einftteuet

Q?on ber .fmtoffd’ Crnbe.

Gobald bag RKartoffelfraut abgetrodnet ober
abgeddrret ift,’ wadyfen die Kartoffeln nidyt mebe,
© und find ald jeitig anjufeben; alfo erfennet man
am Rtaut, wann num ernden folI

Sie mtben nun mit ber Handhade herauss
- genommen, babey fudt man jugleih die mit ber
S)ad‘e gemadite @tuﬁen wtebet ju ebnen unb gletd)
$u maden,

Boh Befdmung eines. Karesffelacters.

. Wenp ¢in Ader vor dem Bepflangen mit
Rartoffeln auf die befdyriebene Art jubereitet war,
wenn ' die  RKartoffeln nadher entiweder mit - ber
.f)anbbcu!e gehddelt unbd. sebaufclt,g oder foldes

mit
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mit dem Pfluge gefthehen, Bad Unfrait aud Hin
weg genommen worben, und wemn endlidy die Law
toffeln mit der SHandhade .uudzebauen, und. hier
“durlh ber Ad'er abermal duvdwdihlet worbden iffy fo
ift-Teidyt gu Begreifen, daf er fo tein unb loder b -
. Tiegen miifie; al3 ein anbere? Ader, der mil aller
- Sorgfalt- ben Sommer hindurd) Brad) gebauet wors - -
ben wdre. v Yann Daber gleid) nad) det Rartofs
- fel s @rnde mit ber ‘Wintérfaat bekel!et mrbeu
Man verfahee dabey alfo EEECE

‘Eitweder man - adert, - Wet unb eggeét d)n,
ober thart fiet ben Saamen, wenn ber Ader rvedit
eben ift, gleidy aufden Ader, und pfliiget ihn une
ter; Defonberd Yanw died filgli gefdelien, wenn
man bepm Ausnehinen ber Ravtoffeln, bden Ader
mit ber Hade wobl umbadt, und. die Gruben wos
tau$ man bie RKartoffeln geerndet Bat, auc{) mit
Der Had® jugleid) etwad ¢m¢[m¢t.
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beg e nidht wit gepdrigem Fleife Bearbeitet was
egn; imdbefondere waren e nue nadildgig gehdus
feiz, usd pon Queden (Spijgrad) und anderm Uns
graute nit gereiniget; aud) wurben.die Kartoffeln

- ba bud Kraut nod) geiin war, folglidy su feiih auds

gegraben, ober geernbet. Dem. ungeaditet ecfudite
i .den Baumeifter, bey dem Crnber ein ganjes,

_gber nur ein Viertel Tagwerf genau abzumeffen,
und mir angugeben, wieviel barauf geerndet wors
den. - S erhielt nadifiefende Antwort:

' Auf einem - Bievtel .« Tagmert marden . anges
Savet . 4 Biertel 4 Miged. Diefe haben .gegeben
% @dj&ffd o Brestel.  Dasd Bievtel wuche derfanft
um-40 fr. Golglih dad Shifel um .9 fl. 20 fr.
Und aud ben 4 Gdbaffﬂm 9 ﬁiemln vutben gy
167¢t43ﬂ 208 7 T .

| Otelit man: l\tc Rﬁd)nung auf ¢m gax;;es Tags
werf, fo mwurben batauf geerndet 18 Sdéffel
3 Qhertel und daraus a9 ﬂ 20 tt ge[nfet 73 fl.
'20 fe. .

Dne %gut'oﬁen t'onnm aet zagm:t 5atauf!g
j'o angej‘d)lagen werden: - ©

.

38 DBiertel @e;fdftoﬁd a 40 R

Vb Sertet - 0 - - T maifle—
" Dreimaliges qmugen . 4=t
Dig Sartoffel quclesen . . afl— fe
@b‘ Sofifte beé Qunggxg, el o
bie

ey
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Die vorfiehenden Bevednungen, nad) Hem dorts
-maligen Berfaufdpreid der Kartoffeln in Altbaperp
und namentlid)-in Minden, find groar ridtig, als'
Tein ba fidy ber Anbau diefer Frudit feit 28 Jafren
*fo febr gehbben bar, fo find diefPreife barafum bie
iydlft:, Gefonderd 'in ben neubapernfifen Prosingen,.
‘gegen jene Preife gefallen unddagegen Bat fid) dey
Arbeitdlohn um den vierten Theil ethdfet. Folgr,
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3¢ fdliefe nun biefed Bidlein mit der Bes
merfung und Empfehluug: daf bder derjenige, ber
bie barinnen enthaltenen Bemerfungen, Anweifuns
gen und Borfdriften denfend befolgt, rahren BVors
theil daraus gichen wird, o

Su Semerfen finde id) noch sor ndthig, baf
bey, Maas und Gewidyt, Hep trodnen wie bey nafs
fen egenfiinden, durdjausd dad Bapernfde ange,
nommen worben ift, beffen MPesififen Junbhalt man
fiberall, anf anbere Maafe und Sewidite vedujirt,
wird finden foumen. '
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